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KEXORTIA DESCRIZTIVA

que se acompafia
g 1s solicitud de

UNA PATENTE DD INVENGCION, por veinte afies en ESPATA
a favor de

DON JOSE GOMDL TLJEDOR, domiciliado en VMADRID,
passo de las Delicias, 1l4.

por
#wPROCED ILITNTO D FABRIGACION DT BLOAUBS O GRANGCS

DE SUCEDANEOS DYi CAREs

Inventor : el solicitante, de nacionalidad espai ola.
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evaporacifn, evitdndose el que los aromas de 1la malta y de

La invencidn = §ue‘se refiere 1» presente remoria,
constituye una novedad irdustrial concaracteri{sticas y vens
tajas que ia hacen merecedora del pri#ilegio de explotacidn
exclusiva que por ella se solidita, de acuerdo con las pres-
cripciones del Istatuto vigente de la rropiedsd Industrial
de 26 de Julio de 1.929, texto refundido, publicado en 30
de abril de 1.930C.

Se usan como sucedaneos del café 1la malta, la achico=
ria, 1o bellota y otrog productos o mezclas de los wmismos
que, generalmente, se vsnden en forma de polvo o de molidos
graniladecs, lo gque motiva el que se volatilicen sus substan-
cias aromatica, y la pérdida del aroms dé por resultado una
infusidn poco sabrosa. Fara evitar este inconveniente se ha
ideado el procedimiento yue vamos a describir.,

Se cowmienza por moler la mslta o la substancia yue
co@stituya el sucedineo y mezclar el polvo resultante con
substancias aromdticas de distinta clase. Posteriormente y
homedeciendo primero la mezcla, si asf{ conviene, se 1z some-
te = un prensado, & fin de darle formn parecida a granos de
cefé u otra cuslquiera, tal como la de cubos, boles, etc.
Obtenido de este modo un cuerpo compacto, se recubren los g
granos con azﬁcar, glucosa, dextrina o un producto equiva-
lente, con el fih de formar alrededor de cada grano o blogue

una capa inatacable por la humedad que los proteja contra lsg

los ingredientes combinados con le misma puedan evapora;se,
ya que los blogues guedan encerrados en una capa gorosa,
™M resultado del procedimiento e¢s crear un producto
nuevo, mis aromitico que los conocidos y presentado también
en una forme nueva en el mercado.
' Hecha 1a -descripcibn precedente, es preciso afiadir

gque los detalles de real izacién de la idea expuesta pueden
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_caracterizado poryue, obtenido de la forra indicada un cuej-

iedad que los protejes contra la evaporacidn, evitdndose el

variap, sin yue por ello cambie la esencia de la invencidn,
gque 68 la que se desprende de los pérrafos yue anteceden y

la jue se reivindics en la siguiente

N O T A

In resumen, le fatente de Invencidn que se solicita,
recaerd sobre lrs reivindicaciones siguientes:

18 - procedimiento de fabricacidn de blogues o granop
de suceddneos del cafe, caracterizado poryue se qomienza por
moler 1la ralta o la substancia gue constituya el sucedéneo
y mezclar el polvo resultante con substenciae aromiticas de
distinta clase,

2% - pProcedimiento de fabricacidn de blocues o granop
de suceddneos del café, seglin la reivindicacidn privera, cap
racterizedo porgue, posteriormente, y humedeciendo primero
la mezcla si as{ coygviene, se 1la somete a un prensado, a fin
de darle forma semejante a granos de café u otra cualquierﬁ.
tal como 1la de cubos, bolas, etc,

3% - procedimiento de fabricacidn de bloyues o gPands

de suceddneos del café, segin las reivindicaciones anteriofges,

po compacto, se recubren los granos con azicar, glucosa, aqx—
trina o un producto equivalente, con el fin de formsr alre-

dedor de cada grano o obloyue una capa inatacable por la huq

que los sromes de la malta y de los ingredientes combinado$
con l» misma puedan evaporsrse, ya que los bloyues .uedan
encerrados en una capa gomoOsa,

48 - Se reivindica, por Ultimo, como objeto sobre e}l
yue ha de recser la ratente de Invencidn gque se solicita,
»PROCEDILIENTO DB FABRICACION DL BLOLUBS O GRANOS DI SUCE-
DANEOS DLL GAFLm. |
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Todo conforme gqueda descrito en la presente memorisa,

que consta de cuatro pdginas escritas a mégquina,

K¥adrid, 28 de octubre de 1.947
ALFORSO fEGCRIA
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