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DESCRIPCION
Tapa-colador para ollas exprés
Objeto de la invencion

El objeto de la invencion es desarrollar una tapa para olla exprés con funciones de colador, destinada a sustituir
a la tapa original, una vez terminado el cocinado del alimento contenido en la misma, quedando herméticamente
ajustada al contorno de la olla para poder vaciar con seguridad el liquido de la coccién, quedando el alimento
escurrido, listo para consumir.

Antecedentes de la invencion

En la actualidad ya se conocen diferentes tipos de tapas con funcién de colador destinadas para el vaciado del
liquido generado durante la coccioén, que diferentes marcas comercializan con este fin, configuradas en su mayor
parte por una tapa metalica complementaria que incorpora en su superficie una pluralidad de perforaciones,
previstas para el vaciado del liquido mientras se procede al volteo de la olla, ofreciendo poca seguridad al
usuario durante el volteo.

Se conocen tapas de tipo convencional, que se apoyan en los bordes de la olla, manteniendo un cierre por medio
de su falda lateral que calza en su embocadura, de modo que al invertir la olla, para escurrir el liquido a través de
las correspondientes perforaciones, se hace necesario algun tipo de medio de sujecion para facilitar el vaciado
de la olla y proporcionar la seguridad del usuario.

En este sentido, en el modelo de utilidad espafiol ES0157600U, se describe una tapa de cacerolas y/o
recipientes en general, que se configura en su superficie con un sector circular con una pluralidad de
perforaciones, incorporando en la parte interna de la tapa un segmento circular de iguales dimensiones al sector
circular perforado, que mediante el giro de dicho segmento, puede operarse el vaciado del contenido liquido, con
el inconveniente de que durante el vaciado de la olla el alimento solido puede llegar a obturar las perforaciones
de la tapa, obstaculizando la operacién de vaciado.

Descripcion de la invenciéon

Con la finalidad de aportar otra soluciéon que reduzca los inconvenientes citados, se ha ideado una tapa-colador
para ollas exprés, destinada a sustituir la tapa original de una olla exprés, una vez terminado el cocinado del
alimento contenido en la misma, quedando herméticamente ajustada al contorno de la olla para poder verter con
seguridad el liquido de la coccidn, quedando el alimento escurrido y listo para consumir,

La tapa colador, objeto de la invencién comprende:

- Una superficie superior, metalica, dotada con asa y mango, incorporando una escotadura prevista para
la salida del liquido y enfrentado con dicha escotadura, un vaciado, previsto para la entrada de aire,
facilitando el vaciado de la olla.

- Asociado con dicha superficie exterior, un contorno inferior, configurado con pestafias para propiciar el
cierre tipo bayoneta, con una olla exprés, alojando entre dicho contorno y las pestafias una junta de
estanqueidad.

- Un tamiz, o malla metalica, que configura el colador, posicionado entre la superficie superior y el
contorno metalico.

- Un soporte de contencion de sdlidos, de material plastico alimentario, sujeto al tamiz, posicionado en la
zona correspondiente a la escotadura, previsto para crear una zona de contenciéon que impida la
saturacion del tamiz.

El cierre tipo bayoneta es un cierre adoptado por la gran mayoria de fabricantes de ollas exprés, por lo que la
tapa-colador que se preconiza, permite ser adaptada sobre la gran mayoria de ollas exprés comercializadas en la
actualidad.

La incorporacion de una junta de estanqueidad en la tapa-colador, permite la realizacion de un cierre hermético
con la correspondiente olla exprés, permitiendo la operacién de vaciado con total seguridad.

El soporte de contencion de solidos tiene una configuracion semicircular a modo de rejilla, que permite el paso
del liquido, reteniendo al mismo tiempo el alimento sélido, para evitar la saturaciéon del tamiz, facilitando un
vaciado sin retenciones; el referido soporte de retencion se acopla al tamiz cubriendo una parte del mismo, o
alternativamente, presenta una configuracion circular cubriendo su totalidad.
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Ventajas de la invencion

La tapa-colador para ollas exprés que se presenta, aporta multiples ventajas sobre las tapas disponibles para el
mismo fin, siendo la mas importante la de sustituir la tapa original de la olla exprés, una vez terminado el
cocinado del alimento contenido en la misma, quedando herméticamente ajustada al contorno de la olla para
poder vaciar el liquido de la coccién con total seguridad, quedando el alimento escurrido, listo para consumir.

Como ventaja afiadida decir que la incorporacion de una junta de estanqueidad en la tapa-colador, permite la
realizacion de un cierre hermético que garantiza la seguridad del usuario durante el vaciado.

Otra ventaja importante es que la tapa-colador incorpora un tamiz metalico, que facilita el vaciado de liquido, a
través de una escotadura efectuada en la parte superior de la tapa-colador.

Como ventaja importante afiadir que la tapa-colador, incorpora en su parte inferior y cubriendo parte del tamiz, un
soporte de retencion de sélidos, para impedir la saturacién del tamiz, facilitando el vaciado sin interrupciones.

Afadir como ventaja que en una realizacion alternativa, el soporte de retencion de solidos cubre el tamiz en su
totalidad..

La persona experta en la técnica comprendera facilmente que puede combinar caracteristicas de diferentes
realizaciones con caracteristicas de otras posibles realizaciones siempre que esa combinacién sea técnicamente
posible.

Descripcion de las figuras

Para comprender mejor el objeto de la presente invencion, en el plano anexo se ha representado una realizacion
practica preferencial de la misma

La figura -1 — muestra una vista en planta de la tapa-colador.

La figura -2- muestra una vista en seccion de la tapa-colador

La figura -3- una vista en planta de la tapa-colador

Las figuras -4 y 5- muestran una vista en planta y seccion de la tapa-colador en una realizacion alternativa
Realizacion preferente de la invencion

La constitucion y caracteristicas de la invencién podran comprenderse mejor con la siguiente descripcion hecha
con referencia a las figuras adjuntas.

Segun puede apreciarse en la figura 1, se muestra la tapa-colador vista por su parte inferior, sefialando el
contorno inferior (6) configurado con pestafias (7) para propiciar el cierre tipo bayoneta, con una olla exprés,
alojando entre dicho contorno (6) y las pestafias (7) una junta de estanqueidad (8), sefialando también una asa
(2) y un mango (3).

También se sefiala un tamiz (9), o malla metalica, que configura el colador, y acoplado al mismo, un soporte (10)
de contencion de sdlidos, de material plastico alimentario, sujeto al tamiz, previsto para crear una zona de
contencién que impida la saturacion del tamiz (9).

El soporte (10) de retencién de solidos se acopla con el tamiz (9), cubriendo una parte del mismo,

En la figura 2 se muestra una seccion longitudinal de la tapa-colador, sefialada en la figura 1, en la que sefala la
superficie superior (1) dotada con una escotadura (4) prevista para la salida del liquido y un vaciado (5),
enfrentado con dicha escotadura (4), previsto para la entrada de aire, facilitando el vaciado de la olla, estando
asociada dicha superficie superior (1) con un contorno inferior (6), configurado con pestafias (7) alojando entre
dicho contorno inferior (6) y las pestafias (7) una junta de estanqueidad (8).

También se muestra el tamiz (9) posicionado entre la superficie superior (1) y el contorno inferior (6) y acoplado
al tamiz (9) se muestra un soporte (10) de retencion de soélidos, quedando un sector del tamiz (9) sin cubrir por
dicho soporte (10), configurado de forma semicircular a modo de rejilla.

En la figura 3 se muestra se muestra la tapa-colador vista por su parte superior, sefialando la superficie superior
(1) asociada al contorno inferior (6) sefialando también una asa (2) y un mango (3).
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También se sefiala, en dicha superficie (1) una escotadura (4) y un vaciado (5), enfrent do con dicha escotadura
(4), sefialando las zonas visibles del tamiz (9).

En la figura 4 se muestra la tapa-colador, en una realizacién alternativa, vista por su parte inferior, sefialando el
soporte (10.1) de retencion de sélidos, configurado de forma circular y cubriendo la superficie total del tamiz (9).

También se sefala el contorno inferior (6) con pestafias (7) una junta de estanqueidad (8), una asa (2) y un
mango (3).

En la figura 5 se muestra una seccion longitudinal en una realizacion alternativa de la tapa-colador, sefialada en
la figura 4, en la que sefala el soporte (10.1) de retencién de sélidos, sujeto al tamiz (9) y cubriendo toda su
superficie.

También se sefiala la superficie superior (1) con una escotadura (4) y un vaciado (5), enfrentado con dicha
escotadura (4), estando asociada dicha superficie superior (1) con un contorno inferior (6), configurado con
pestafas (7) alojando entre dicho contorno inferior (6) y las pestafias (7) una junta de estanqueidad (8).
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REIVINDICACIONES

1.- Tapa-colador para olla exprés, caracterizada por comprender:

e Una superficie superior (1), metalica, dotada con asa (2) y mango (3), incorporando una escotadura (4)
de salida de liquido y enfrentado con dicha escotadura (4), un vaciado (5), de entrada de aire, estando
asociada dicha superficie superior (1) con un contorno inferior (6) configurado con pestafias (7),
alojando entre dicho contorno inferior (6) y las pestafias (7) una junta de estanqueidad (8) de cierre
hermético tipo bayoneta,

¢ Un tamiz (9), o malla metalica, que configura el colador, posicionado entre la superficie superior (1) y el
contorno inferior (6).

e Un soporte de contencion de sélidos (10 6 10.1), de material plastico alimentario, sujeto al tamiz (9),

2.- Tapa-colador para olla exprés, segun la reivindicacion anterior, caracterizada por que el soporte (10) de
contencion de sdlidos, comprende una configuracion semicircular a modo de rejilla, posicionado en la zona
correspondiente a la escotadura (4), cubriendo un sector del tamiz (9).

3.- Tapa-colador para olla exprés, segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que el soporte (10.1)
de contencion de soélidos, comprende una configuracion circular a modo de rejilla, cubriendo la totalidad del tamiz

9).
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