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ENVASE PERFECCIONADO PARA ALIMENTOS

DESCRIPCION

Envase perfeccionado para alimentos.

OBJETO DEL INVENTO

El invento se refiere a un envase pensado para mantener los productos
alimenticios en condiciones Optimas de conservacion, decir, con el envase
perfeccionado del presente invento el alimento contenido en su interior, ya sea
solido o liquido, se encuentra en condiciones de vacio por la acciéon de una
determinada valvula, por lo que el alimento no sufre oxidacion, ni contaminacion,
y en todo momento estd conservado en condiciones idoneas para su consumo.
Para ello, el envase perfeccionado del invento esta constituido por un recipiente o
base donde se ubica el alimento, y una tapa que lo cubre, de tal manera que a
través de la citada valvula que posee la tapa del conjunto, el aire contenido en su

interior se evacua paulatinamente.

El campo de aplica&ién de la presente invencion es el del sector de la alimentacion
concretamente el sector industrial dedicado a la fabricacion de utensilios de

cocinar y del almacenamiento de alimentos.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

El envasado al vacio es un método consiste en retirar el aire del interior de un
envoltorio cuando un producto alimenticio estd en su interior, con el objetivo de

extender el periodo de caducidad del alimento al que se le realiza el vacio.

Origina’riamente se buscaban tapas herméticas para cerrar envases, como por
ejemplo la definida en el registro ES0116369U que carecia de valvulas, lo cual no
garantizaba el que el envase pudiera ser hermético, pero no se podia hacer vacio

en su interior; o tapas con configuraciones que se moldeaban mejor a la estructura
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del envase, como por ejemplo la definida en el registro ES1042324U, que
tampoco puede asegurar el vacio a pesar de buscar que el envase sea totalmente

hermético.

En la actualidad, los tipos de envases al vacio estan realizados principalmente
mediante el uso de materiales plasticos moldeables, los cuales se ajustan a las
dimensiones del alimento a proteger cuando se les extrae todo el aire que hay a su
alrededor, tal como es definido por ejemplo en el registro ES1075376U.
Adicionalmente, la extraccion del aire se puede realizar mediante una bomba de
vacio o similar, que se le acopla temporalmente al envase que contiene el

producto, y que luego es retirado.

Con el envase perfeccionado para alimentos objeto del presente invento, la
extraccion del aire contenido dentro del propio envase es mediante el uso de una
valvula que posee la propia tapa del conjunto. De este modo, incluso un envase o
recipiente que sea utilizado para preparar una determinada comida como es el
caso de una olla o similar, tras su uso habitual, se soluciona el problema de
extraer el aire de su interior mediante la definida valvula de su tapa y conservar el

alimento ubicado en su interior al vacio de forma diferente a lo conocido hasta la
fecha.

Por todo lo cual, con el envase mejorado para alimentos del invento se va un paso
mas alla en recipientes de cocina conocidos en la actualidad, puesto que ademas
de solucionar la problematica previamente citada, cara a los usuarios que lo
utilicen se presentan ventajas en la elaboracion de alimentos, dado que el envase
evita que el alimento alojado en su interior se estropee rapidamente una vez

cocinado.
DESCRIPCION DEL INVENTO

El envase perfeccionado para alimentos que se describe en la presente invencion
consiste en un envase pensado para mantener los productos alimenticios en

condiciones Optimas de conservacion.
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Este envase esta constituido por un recipiente o base donde se ubica el alimento, y
una tapa que lo cubre, de tal manera que a través de una valvula que posee la tapa

del conjunto, el aire contenido en su interior se evacua paulatinamente.

El recipiente o base puede tener la configuracién que se desee y que sea mas
adecuado para cada alimento en particular, es decir, que puede ser un recipiente

con configuracion cilindrica o prismatica.

La tapa se adecua a la configuracion de la base, y esta compuesta por un cuerpo
resistente, de espesor apropiado a la funcién de la aplicacién a la que se destina y
de acuerdo con la base, de un material moldeable como pueda ser por ejemplo el
plastico, que adopta en direccion transversal un configuracion asemejable a la
planta de la base. El cuerpo de la tapa incluye una abertura axial pasante, en
posicion central, mientras que en relacidén con su borde perimetral incluye una
junta elastica, preferentemente toroidal, alojada en una ranura perimetral realizada
al efecto a lo largo del borde del cuerpo de la tapa, destinada a formar una unién
hermética con la superficie interna de la pared de la base o recipiente en el que se

aloja la tapa.

El conjunto de la tapa tiene como elemento de agarre un mango o asidero,
también de un material moldeable, que constituye ademas un medio que pone en
comunicacion el elemento alimento interno del envase con el ambiente externo.
Para ello, el asidero dispone de un saliente extremo, externamente roscada y de
didmetro claramente menor que un anillo contiguo de forma preferentemente
cilindrica, con la que forma un reborde o superficie similar. El diametro del
saliente extremo del asidero es tal que permite la insercion de dicho saliente
roscado de manera ajustada a través de la abertura axial del cuerpo de la tapa. El
saliente extremo roscado sobresale por la cara opuesta del cuerpo de la tapa. El
reborde constituye un tope de insercion del asidero una vez que dicha superficie

llega a contactar con la cara externa del cuerpo de la tapa.

Por otro lado, el asidero incluye un orificio axial abierto por el extremo final del

saliente extremo roscada, que recorre a dicho saliente y que llega por el interior
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del asidero hasta una altura tal que comunica con al menos un taladro abierto
radialmente hacia el exterior. Con ello, la combinacion de dicho orificio axial y al
menos un taladro radial, proporcionan una via de escapa para el aire que se

encuentra en el interior de la base.

Asi mismo, el conjunto de la tapa incluye una valvula de control del paso del aire
del interior del envase hacia el exterior. Como realizacion preferente, dicha
valvula es tal que consiste en una vélvula de bola que incluye una abertura axial,
dimensionada para asentar contra la embocadura de dicha abertura axial pasante y
cerrar herméticamente el paso del aire a través de dicha abertura. La bola est
sustentada por una estructura soporte. Por tanto, se puede intuir que el cierre de la
tapa resulta sencillo, dado que consiste en acoplar ajustadamente el saliente
roscado en el interior la abertura axial central del cuerpo de la tapa, y a
continuacion roscar la véivula al saliente roscado del asidero que sobresale desde
la cara opuesta del cuerpo de la tapa. De esta manera, la abertura axial de la
valvula, en comunicacion con el orificio del saliente roscado, forma una via de
paso hacia el exterior a través de los taladros radiales. En condiciones normales, la
bola estd apoyada sobre la base de la estructura soporte que la encierra y soporta,
pero en condiciones de uso, cuando la tapa asi obtenida se introduce en un
recipiente que contiene alimento liquido y a partir del momento en que la bola
entra en contacto con el liquido, el empuje del liquido ejercido sobre la bola
determina la aplicacion de esta nltima contra la embocadura de la abertura,
cerrado con ello herméticamente su embocadura, impidiendo la entrada de aire y
garantizando por tanto el vacio obtenido en el interior del recipiente tras la

expulsion del aire que éste contenia.

Para completar la descripcion que se esta realizando y con objeto de ayudar a una

mejor comprensidn de las caracteristicas del invento, se acompafia como parte

integrante de la misma un juego de dibujos en donde con caracter ilustrativo y no
J

limitativo se ha representado lo siguiente;
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Fig.1.- Representacion en perspectiva del envase perfeccionado objeto del
presente invento, en el que la base o recipiente que alberga el alimento tiene forma

cilindrica y en su parte superior se encuentra la tapa con la valvula.

Fig.2.- Representacion en planta superior de la tapa para el envase perfeccionado

para alimentos.

Fig.3.- Representacion del alzado lateral de la tapa para el envase perfeccionado

para alimentos.

Fig.4.- Representacién de una vista esquematica, despiezada y en perspectiva

desde debajo de la tapa del envase perfeccionado para alimentos.

Fig 5.- Representaciéon de la planta superior de una forma de realizacién

alternativa de tapa.

Fig.6.- Representacion del alzado lateral de una forma de realizacion alternativa

de tapa.
Descripcion detallada de los dibujos

La Figura 1 muestra en perspectiva el envase perfeccionado objeto del presente
invento, formado por una base (1) o recipiente que alberga el alimento, ya sea
liquido o sélido, que en este caso tiene forma cilindrica, el cual dispone en su
parte superior de una tapa (2), la cual estd formada por un cuerpo (3) resistente
que alberga internamente la valvula con la que se consiguen las condiciones de

vacio, y que a su vez dispone de un asidero (5) o similar.

Las Figuras 2 y 3 muestran una vista en planta superior y del alzado lateral de la
tapa, mientras que la Figura 4 muestra una vista esquematica, despiezada y en

perspectiva desde debajo de la tapa del envase perfeccionado para alimentos. En

" estas figuras se puede observar que la tapa (2) estd conformada por un cuerpo (3)

que incluye una abertura axial pasante (30) central, mientras que en relacién con
su borde perimetral dispone de una junta (4) elastica toroidal, alojada en una

ranura perimetral realizada al efecto a lo largo del borde del cuerpo (3) de la tapa
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(2). La tapa (2) tiene como elemento de agarre un asidero (5) el cual dispone de un
saliente extremo (6) roscado de diametro menor que un anillo contiguo (7)
cilindrico con el que forma un reborde (8). El diametro del saliente extremo (6) es
tal que permite la insercion de manera ajustada a través de la abertura axial (30).
El reborde (8) constituye un tope de insercion del asidero (5) una vez que dicho
reborde llega a contactar con la cara externa del cuerpo de la tapa (2). El asidero
(5) incluye un orificio axial (9) abierto por el extremo final del saliente (6), que lo
recorre y que llega por el interior del asidero (5) hasta una altura tal que comunica
con al menos un taladro (10) abierto radialmente hacia el exterior, de tal manera
que la combinacion de dicho orificio y al menos un taladro proporcionan una via
de escapa para el aire del interior del envase. Asi mismo, el conjunto de la tapa (2)
incluye una valvula (11) de control del paso del aire del interior del envase hacia
el exterior, que tal como se puede observar en la Figura 4, consiste en una valvula
(11) de bola que incluye una abertura axial (12), dimensionada para asentar contra
la embocadura de dicha abertura (12) y cerrar herméticamente el paso del aire a
través de dicha abertura. La bola (13) estd sustentada por una estructura soporte
(14) formada, tal como se puede observar en esta Figura 4, por varios brazos

dispuestos radialmente.

Finalmente, las Figuras 5 y 6 muestran una realizacion alternativa de tapa (2)
segun todas las caracteristicas previamente descritas, que incluye un cuerpo (3) de
tapa que incluye en su contorno una junta (4) perimetral, también preferentemente
toroidal, también destinada a formar una unién estanca con la cara interna de la
pared de una base (1), y que de manera equivalente a la realizacion anterior,
incluye una valvula (16) de disco destinada a ser impulsada en ascenso cuando es
empujada por el liquido existente dentro de la base o recipiente contenedor que
alberga el alimento liquido o solido, siendo el disco de la valvula (16) retenido por
medio de un tornillo (17) posicionado centradamente en relacion con dicho disco
y de tal modo que admite que el disco de la valvula pueda desplazarse en ambos
sentidos segin la direccion longitudinal del tomnillo en un movimiento de

acercamiento o alejamiento desde la cara interna del cuerpo de tapa (2). Un
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orificio (15) atraviesa el espesor del cuerpo de tapa (2), poniendo en
comunicacion el interior del envase con el ambiente externo, con la particularidad
de que dicho orificio (15) esta realizado en una posicion tal que cuando el disco
de valvula (16) apoya directamente contra la cara interna del cuerpo (3) de tapa
(2), realiza el cierre hermético de dicho orificio, evitando la posibilidad de entrada
de aire desde el exterior. Se pueden prever canalizaciones (18) realizadas
radialmente en la cara interna del cuerpo (3) de tapa (2) que ayudan a direccionar

el aire hacia la posicion del orificio (15) de salida.

Una vez que se ha descrito suficientemente la naturaleza del invento, y teniendo
en cuenta que los términos que se han redactado en esta memoria descriptiva
deberan ser tomados en sentido amplio y no limitativo, asi como la descripcion
del modo de llevarlo a la practica, se hace notar que la esencia del referido invento

es lo que a continuacion se especifica en las siguientes reivindicaciones.



10

15

20

25

30

ES 1179934 U

REIVINDICACIONES

1.- Envase perfeccionado para alimentos, formado por una base (1) o recipiente
que alberga el alimento, ya sea en estado liquido o so6lido, estando la base (1)
cerrada superiormente por una tapa (2), en el que el envase esta destinado a
facilitar un mejor mantenimiento y conservacién del alimento al estar en
condiciones de ausencia de aire, disponiendo la tapa (2) configuraciones en
seccion transversal como circular, cuadrangular o cualquiera complementaria y
adaptada a la seccion de la base (1), y que se caracteriza por el hecho de que la
tapa (2) estd formada por un cuerpo (3) resistente que dispone de una abertura
axial pasante (30) central y que en su borde perimetral dispone de una junta (4)
elastica; en el que la tapa (2) dispone de un asidero (5) con un saliente extremo (6)
roscado de didmetro menor que un anillo contiguo (7) cilindrico con el que forma
un reborde (8), incluyendo el asidero (5) un orificio axial (9) abierto por el
extremo final del saliente (6) que lo recorre y que llega por el interior del asidero
(5) hasta una altura tal que comunica con al menos un taladro (10) abierto
radialmente hacia el exterior, y en el que el diametro del saliente extremo (6) es
tal que permite la insercion de manera ajustada a través de la abertura axial (30); y
en el que la tapa (2) dispone de una valvula de control del paso del aire del interior
del envase hacia el exterior que incluye una abertura dimensionada para cerrar

herméticamente el paso del aire a través de dicha abertura.

2.- Envase perfeccionado para alimentos, segin las caracteristicas definidas en la
reivindicacién 1, que se caracteriza porque la valvula de control es una valvula
(11) de bola que incluye una abertura axial (12) dimensionada para que la bola
(13) asiente y cierre herméticamente el paso del aire a través de dicha abertura, y

en el que la bola (13) esta sustentada por una estructura soporte (14).

3.- Envase perfeccionado para alimentos, segun las caracteristicas definidas en la
i
reivindicacién 2, que se caracteriza porque la estructura soporte (14) estd

IA & . . i
constituida por varios brazos dispuestos radialmente.
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4.- Envase perfeccionado para alimentos, segiin las caracteristicas definidas en la
reivindicacién 1, que se caracteriza porque la valvula de control es una vélvula
(16) de disco retenida por un tornillo (17) posicionado centradamente en relacion
con dicho disco, habiendo un orificio (15) atraviesa el espesor del cuerpo de tapa

(2), poniendo en comunicacion el interior del envase con el ambiente externo.

5.- Envase perfeccionado para alimentos, segin las caracteristicas definidas en la
reivindicacién 4, que se caracteriza porque hay canalizaciones (18) realizadas
radialmente en la cara interna del cuerpo (3) de tapa (2) que direccionan el aire

hacia la posicion del orificio (15) de salida.

6.- Envase perfeccionado para alimentos, segin las caracteristicas definidas en la

reivindicacién 1, que se caracteriza porque la junta (4) elastica es toroidal.
7.- Envase perfeccionado para alimentos, segiin las caracteristicas definidas en la

reivindicacién 1, que se caracteriza porque la junta (4) eléstica esta alojada en una

ranura perimetral realizada a lo largo del borde del cuerpo (3) de la tapa (2).

10
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