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DESCRIPCION

COMPOSICION DE SANGRIA CON AROMA SABOR A
FLOR DE JAMAICA. YUZU. VAINILLA Y EL ACIDO
CIiTRICO.

Campo de la técnica

El objeto de la presente invencion, pertenece al sector industrial de las bebidas
de productos vitivinicolas aromatizados, pero que tiene como caracteristica, que
al conocido tradicionalmente como sangria, que es un vino aromatizado con
unas determinadas caracteristicas reglamentarias, se le afade y se encuentra
constituida por la composicion unos productos caracteristicos y en combinacion
como son los aromas sabor a flor de Jamaica, yuzu, vainilla y el acido citrico, en
unas determinadas proporciones, y que tiene como consecuencia una bebida de
sangria, cuya composicion es totalmente original y caracteristica, dando lugar a
unos sabores y gustos, totalmente novedosos, en lo que se conoce como

tradicionalmente la sangria.

Antecedentes de la invencion

Son multiples, las bebidas, que en la actualidad, vienen siendo combinadas con
cuantas dosis aromatizantes, de diversos productos combinen con los productos
basicos tradicionales, y que ha dado lugar a que sean reconocidos y regulados a
través de normativa comunitaria y muy particularmente el reglamento (UE) N°
251/2014 del parlamento Europeo y del Consejo de 26 de febrero de 2014,
sobre “la definicidn, descripcion, presentacion, etiquetado y proteccién de las

indicaciones geograficas de los productos vitivinicolas”.

Sin embargo, no son conocidos los productos vitivinicolas aromatizados que se
encuentren constituidos en combinacién o con una composicién constituida con
los aromas sabor a flor de Jamaica, yuzu, vainilla y el acido citrico, resultando
una combinacion como la que nos ocupa, que es una sangria con unas

proporciones en su composicién, que respetando la base de la sangria, se
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anaden dichos aromas sabor a flor de Jamaica, yuzu, vainilla y acido citrico
resulta una nueva combinacidén, con unos resultados totalmente novedosos,

proporcionando unos gustos y sabores, del mismo modo nuevos.

Exposicion de la invencion

La presente invencion tiene por objeto una composiciéon de base que es sangria
que es un producto vitivinicola aromatizado, obtenido a partir de uno o varios
productos vinicolas que: A) partiendo que su proporcion de productos
vitivinicolas aromatizados, suponen al menos un 50% del volumen total,
resultando una bebida aromatizada a base de vino, obtenida a partir de vino,
aromatizada mediante la adiciéon de extractos o esencias naturales de citricos;
B) Que tiene un grado alcohdlico volumétrico adquirido que se situa entre un
minimo del 4,5% y un maximo de 12% I; C) Que se le mezcla un afadido de
mosto de uva rectificado; D) Que a estos tres primeros componentes de agua,
vino blanco y mosto de uva rectificado se les aromatiza con una infusion de flor
de Jamaica, para que cojan el color y aroma, sin que quede extracto de dicho
producto, no formando parte de la formulacion de componentes; E) Que en el
presente caso utiliza ademas una combinacién con el aroma sabor a yuzu y
aroma sabor a vainilla, junto con un acido citrico afadido; F) Resultando que en
la sangria objeto de la invencién se encuentra constituida por la combinacién de
la utilizacién de sustancias adecuadas, en particular, de la combinacién de los
productos que contienen: aroma de Jamaica, aroma de yuzu, aroma de vainilla y
acido citrico, en la proporciéon que seguidamente se detallan para facilitar la
composiciéon y formulacién de la combinacion de los siguientes productos o
ingredientes:

- Agua se encuentra en una proporcion del 47,619%

- Vino Blanco, con un 10,5% de alcohol volumétrico, en una proporcion del

42,825%
- Mosto de uva rectificado del 9,127%
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Estos tres componentes son aromatizados mediante una infusion del 2%
de aroma flor de Jamaica de un modo previo, que les da un color y aroma
determinado, pero sin que quede extracto de dicho producto.

- Aroma sabor a yuzu, en una proporcién del 0,100%

- Aroma sabor a vainilla, en una proporcion del 0,050%

- Acido citrico, en una proporcion del 0,279%

Sefalar que éstas proporciones pueden tener una pequefisima variacion, en los
productos finales obtenidos, toda vez que han sido sefialadas las proporciones
gue se anaden de cada uno de los ingredientes, pero que a la hora de combinar
todos ellos, siendo las diferencias tan sustanciales de entre unos y otros, se
puede encontrar con unas diferencias en los resultados que puedan oscilar entre

0% y el 5% la proporcién de los componentes que lo forman en combinacion.

Pues bien, una vez obtenida la combinacién de los componentes descritos, en la
proporcién establecida se consigue la composicion objeto de la presente
invencién, que no es otra que la composicién de sangria con aroma sabor a flor

de Jamaica, yuzu, vainilla y el acido citrico.

Descripcion detallada de un ejemplo de realizacion

A la vista de lo anteriormente enunciado, la presente invencion se refiere a una
composicion de sangria con aroma sabor a flor de Jamaica, yuzu, vainilla y
acido citrico en una proporcion de: una base de sangria de: - Un 47,619% de
Agua; - Un 42,825% de Vino Blanco que tiene un 10,5% del alcohol volumétrico;
- un 9,127% de mosto de uva rectificado, (componentes éstos tres que de un
modo previo han sido aromatizados con una infusion de flor de Jamaica en un
2,00% que da color y aroma previo); - Un 0,100% aroma sabor a yuzu; - Un

0,050% de aroma sabor a vainilla; - Un 0,279% de acido citrico.
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Que dan lugar a la composicion final objeto de la invencién, siendo la misma con
unas caracteristicas totalmente novedosas y originales, tanto en el sabor, gusto,

color, etc. de la composicion lista para ser consumida como bebida.
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REIVINDICACIONES

1.- Composicion de bebida de un producto vitivinicola aromatizado que se
caracteriza por estar compuesta por un una sangria la cual se encuentra
compuesta por la combinacion de: un 47,618% de Agua, - Un 42,825% de Vino
Blanco que tiene un 10,5% del alcohol volumétrico, - Un 9,127% de mosto de
uva rectificado, encontrandose éstos tres productos aromatizados previamente
con una infusién de un 2,00% de flor de Jamaica que da color y aroma sin dejar
extracto en la composicion; - Un 0,050% de aroma sabor a vainilla; - Un 0,279%
de acido citrico; Y a lo que se le anade aroma sabor a yuzu en una proporcion
del 0,100% con una variable en los componentes que puede oscilar de entre el
0% al 5%, resultando la composicion objeto de la presente invencion de sangria

con aroma sabor a flor de Jamaica, yuzu, vainilla y el acido citrico.
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