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DESCRIPCION

DISPOSITIVO ELECTRONICO PARA EL CONTROL DE LA
TEMPERATURA EN EL COCINADO DE ALIMENTOS

OBJETO DE LA INVENCION

La invencidn, tal y como el titulo de la presente memoria descriptiva establece,
un dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos, trata de una innovacidén que dentro de las técnicas actuales aporta

ventajas desconocidas hasta ahora.

El dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos permite realizar un control mas directo sobre la temperatura a la que
se estan cocinando ciertos alimentos, como por ejemplo las carnes, de tal
manera que segun los gustos de los usuarios se pueda dejar la carne cocinada
a diferentes puntos. De esta manera el cocinero sabrd exactamente en qué

momento tiene que quitar del fuego el alimento.

CAMPO DE APLICACION DE LA INVENCION

La presente invencion tiene su campo de aplicacién dentro de la fabricacién de
accesorios para cocinar, mas concretamente en la fabricacion de termémetros y

sondas de temperatura.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Cada vez es mas frecuente el empleo de dispositivos electronicos que permitan
realizar un mejor control de los alimentos que estamos cocinando.

En este sentido existen sondas de temperatura que le dan al cocinero la
informacion sobre la temperatura que el alimento tiene en su interior cuando esta

siendo cocinado.
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Por ejemplo, mientras se frien las carnes es frecuente que se pinche una sonda
de temperatura para que el cocinero sepa qué temperatura se ha alcanzado en
el centro de la carne.

Esto le da cierta informacion de en qué punto de cocinado se encuentra la carne,
para adaptarlo a los gustos del comensal.

Sin embargo, el empleo de este tipo de sondas de temperatura exige cierta
experiencia ya que segun la temperatura alcanzada se debe de estimar en que

momento quitar el alimento del fuego.

El objetivo por lo tanto del dispositivo electronico para el control de la temperatura
en el cocinado de alimentos es que directamente indique, ademas de a que
temperatura se encuentra el interior del alimento saber exactamente en qué
punto de cocinado se encuentra, de tal manera que el uso del termémetro es
mucho més sencillo e intuitivo. Haciendo asi posible que no sea utilizado sélo
por profesionales de la cocina, si no por principiantes 0 que sSu uso sea

generalizado en las casas.

Actualmente se desconoce la existencia de un dispositivo electronico para el
control de la temperatura en el cocinado de alimentos, que presente
caracteristicas técnicas estructurales y constitutivas iguales o semejantes a las

descritas en esta memoria descriptiva, segun se reivindica.

DESCRIPCION DE LA INVENCION

Es objeto de la presente invencidn un dispositivo electronico para el control de la
temperatura en el cocinado de alimentos, que aportan una innovacion notable
dentro de su campo de aplicacion, estando los detalles caracterizadores que lo
hacen posible convenientemente recogidos en las reivindicaciones finales que

acompafan la presente descripcion.

El dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de

alimentos esta formado por una carcasa que cuenta en su parte frontal con una
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pantalla digital de tal manera que a través de dicha pantalla se mostrara diferente

informacion al usuario.

Contard a su vez con un botén de encendido y apagado del dispositivo

electrénico.

En el interior de la carcasa se encuentran los componentes necesarios para

conseguir que el dispositivo electrénico funcione.

Estos componentes son:

- Untermometro que a través de la sonda de temperatura que se pinchara en
el alimento podra medir la temperatura.

- Un médulo de comunicacion inaldmbrica que permitira enviar informacion de
manera inalambrica a un teléfono movil, tableta digital o reloj inteligente. La
informacion que podra mandar sera la temperatura a la que se encuentra el
alimento, el punto de coccién alcanzado, o una alarma cuando tu alimento
ha alcanzado el punto de coccion éptimo.

- Altavoz que permite avisar acusticamente cuando se ha alcanzado el punto
de coccion 6ptimo.

- Una bateria que alimenta el m6dulo de comunicacién inalambrico, el altavoz

y la pantalla digital.

La carcasa cuenta en uno de los laterales con un conector que permitira
conectar la sonda de temperatura.

A su vez contara con otro conector que permitira realizar la carga de la bateria.

En la parte posterior de la carcasa se encuentra un marco abatible, de tal
manera que dicho marco tiene dos posiciones. Una posicion abatida en la que
el marco quedara alojado en la parte posterior de la carcasa, en un alojamiento
previsto para tal fin.

Un segunda posicion en la que el marco se encuentra desplegado y cumplira la
funcién de apoyo, de tal manera que el dispositivo electronico se apoyara sobre
él, permaneciendo en una posicion inclinada.

El marco estara unido a la carcasa a través de unos ejes que permiten su giro.
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La parte posterior de la carcasa cuenta a su vez con un iman que permitira fijar
el dispositivo electrénico a una superficie ferromagnética.

Es por ello que el dispositivo electrénico para el control de la temperatura en el
cocinado de alimentos de la presente invencidn presenta una innovacion

importante respecto a las técnicas actuales.

EXPLICACION DE LAS FIGURAS

Para completar la descripcion que se esta realizando y con objeto de ayudar a la
mejor compresion de las caracteristicas de la invencién, se acompafia a la
presente memoria descriptiva, como parte integrante de la misma, de unas
figuras en la que con caracter ilustrativo y no limitativo, se ha representado lo

siguiente.

La figura 1 muestra una vista general del dispositivo electrénico para el control

de la temperatura en el cocinado de alimentos objeto de la presente invencion.

La figura 2 muestra una vista del marco.

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION.

Es objeto de la presente invencion un dispositivo electronico para el control de la
temperatura en el cocinado de alimentos, que aporta una innovacion notable
dentro de su campo de aplicacion, estando los detalles caracterizadores que lo

hacen posible, convenientemente recogidos en las reivindicaciones.

El dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos esta formado por una carcasa (1) que cuenta en su parte frontal con
una pantalla digital (2) de tal manera que a través de dicha pantalla se mostrara

diferente informacion al usuario.
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La pantalla digital (2) mostrara la temperatura de cocinado (2.1), el nivel de
bateria (2.2) existente, el punto de coccién (2.3) del alimento, si existe
comunicacién inalambrica (2.4), y contara con un boton de encendido y apagado
(2.5).

En el interior de la carcasa (1) se encuentran los componentes necesarios para

conseguir que el dispositivo electrénico funcione.

Estos componentes son:

- Un termdmetro (no representado) que a través de la sonda de temperatura
(3) que se pinchara en el alimento podra medir la temperatura.

- Un médulo de comunicacion inalambrica (no representada) que permitira
enviar informacion de manera inalambrica a un teléfono mévil (no
representado), tableta digital (no representado) o reloj inteligente (no
representado).

- Altavoz (no representado) que permite avisar acusticamente cuando se ha
alcanzado el punto de coccién optimo.

- Una bateria (no representada) que alimenta el médulo de comunicacién

inaldmbrico, el altavoz y la pantalla digital.

La carcasa (1) cuenta en uno de los laterales con un primer conector (4) que
permitira conectar la sonda de temperatura (3).
A su vez contara con un segundo conector (5) que permitira realizar la carga de

la bateria.

En la parte posterior de la carcasa (1) se encuentra un marco (6) abatible, de tal
manera que dicho marco tiene dos posiciones. Una posicion abatida en la que
el marco (6) quedara alojado en la parte posterior de la carcasa, en un
alojamiento (7) previsto para tal fin.

Una segunda posicion en la que el marco (6) se encuentra desplegado y
cumplird la funcion de apoyo, de tal manera que el dispositivo electronico se
apoyara sobre él, permaneciendo en una posicion inclinada.

El marco (6) estara unido a la carcasa (1) a través de unos ejes (8) que permiten

su giro.
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La parte posterior de la carcasa cuenta a su vez con un iman (no representado)

gue permitira fijar el dispositivo electrénico a una superficie ferromagnética.

Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invencion, asi como la
manera de ponerla en practica, se hace constar que, dentro de su esencialidad,
podra ser llevada a la practica en otras formas de realizacion que difieren en
detalle a lo indicado a titulo de ejemplo, y a las cuales alcanzara igualmente la

proteccion que se recaba, siempre que no altere, cambie o modifique su principio

fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos caracterizado porque esta formado por una carcasa (1) que cuenta
en su parte frontal con una pantalla digital (2) y en el interior de la carcasa (1)
hay un termdmetro, un moédulo de comunicacion inalambrica, un altavoz y una
bateria que alimenta el modulo de comunicacion inalambrico, el altavoz y la

pantalla digital.

2.- Dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos segun la reivindicacion 1 caracterizado porque la carcasa (1) cuenta
en uno de los laterales con un primer conector (4) que permitira conectar la
sonda de temperatura (3) y un segundo conector (5) que permitira realizar la

carga de la bateria.

3.- Dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos segun las reivindicaciones 1 y 2 caracterizado porque en la parte
posterior de la carcasa (1) se encuentra un marco (6) abatible, que tiene dos
posiciones una posicién abatida en la que el marco (6) quedara alojado en la
parte posterior de la carcasa, en un alojamiento (7) previsto para tal fin y una
segunda posicion en la que el marco (6) se encuentra desplegado y cumplira
la funcion de apoyo, de tal manera que el dispositivo electronico se apoyara

sobre él, permaneciendo en una posicion inclinada.

4.- Dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos segun las reivindicaciones anteriores caracterizado porque el marco

(6) estara unido a la carcasa (1) a través de unos ejes (8) que permiten su giro.

5.- Dispositivo electronico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos segun las reivindicaciones anteriores caracterizado porque la parte

posterior de la carcasa cuenta a su vez con un iman.
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6.- Dispositivo electrénico para el control de la temperatura en el cocinado de
alimentos segun las reivindicaciones anteriores caracterizado porque la
pantalla digital (2) mostrara la temperatura de cocinado (2.1), el nivel de bateria
(2.2) existente, el punto de coccion (2.3) del alimento, si existe comunicacion

inalambrica (2.4), y contara con un boton de encendido y apagado (2.5).
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Figura 2
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