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DESCRIPCION

Cubierta para tartas

La presente invencidn tiene por objeto una cubierta para tartas desmontable, que permite
cubrir una tarta para prevenir la contaminacion de esta, por ejemplo, de cera o saliva, hasta

el momento en el que va a ser consumida.

Estado de la técnica

Las tartas son un postre que se consume en multitud de celebraciones. Particularmente es
un postre que se utiliza tradicionalmente en las fiestas de cumpleanos, en las que se
disponen sobre la tarta un conjunto de velas encendidas que representan la edad de la

persona que cumple afos, y esta persona las apaga mediante un soplido.

Estas velas estan formadas normalmente por una mecha que asciende por el interior de
una barra (o en ocasiones una forma de numero como los que va a cumplir el cumpleanero)
de cera o parafina, Conforme se va consumiendo la mecha y la llama se aproxima al

soporte de cera, esta se funde y se dispone sobre la superficie de la tarta.

Otro problema es que, al soplar sobre las velas dispuestas sobre la superficie de la tarta,
la persona que sopla puede expulsar también restos de saliva que se pueden depositar
sobre la superficie de la tarta, lo que puede resultar desagradable para el resto de los

comensales.

Para solucionar los problemas mencionados, se han desarrollado cubiertas para tarta que
se disponen sobre esta e impiden que se depositen sobre su superficie la cera fundida o

los restos de saliva producidos durante el soplado de las velas.

Por ejemplo, el documento CN2908398Y describe cubierta para tartas transparente o
semitransparente, que tiene una forma correspondiente a la forma de la superficie superior
de la tarta, y que se deposita sobre esta. Un problema que presenta esta cubierta es que,

se deposita directamente sobre la tarta, lo que produce que se ensucie faciimente, y



10

15

20

25

ES 1 232 469 U

ademas modifique el aspecto de la tarta, ya que normalmente estas suelen estar hechas,

y particularmente el recubrimiento superior, de ingredientes de textura blanda.

Por otra parte, el documento CN202414491U describe una caja de proteccion para una
tarta que consiste en una tapa que comprende una ventana transparente en su centro, y
una base pegada a la tapa. La cubierta descrita en este documento no es desechable ni
desmontable, ademas la disposicion de una uUnica ventana no permite ver el contenido de

la parte superior de la tarta.

El documento CN203064502U describe una caja de envasado de tartas que consta de un
fondo, una tapa, y una pared lateral. La pared lateral comprende una ventana para ver la
tarta.

El documento US2019038056 describe una pared lateral y una tapa horizontal que forman

una unica pieza.

Finalmente, el documento US201908270A1 describe también una. cubierta para tartas que
comprende una cubierta superior y un conjunto de patas dispuestas en el perimetro de la
tarta. Si bien la cubierta en este dispositivo es desmontable, se ha de realizar el montaje

de las patas, y ademas dichas patas afectan negativamente a la estética de la tarta.

La presente invencién, consiste en una cubierta para tartas que soluciona los
inconvenientes mencionados anteriormente, es una cubierta con un bajo coste de
produccion, es adaptable a diferentes tamafos de tarta, se puede almacenar facilmente ya
que los elementos que la forman se montan y desmontan de forma sencilla, ocupando muy

poco espacio cuando estan desmontados, y que ademas es susceptible de ser decorada.

Explicacion de la invencion

La presente invencion, como se ha comentado anteriormente, consiste en una cubierta
para tartas, cuya finalidad es la de proteger la tarta de la posible suciedad, residuos o

impurezas que se puedan depositar sobre ella.
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Para ello, la presente invencion esta formada principalmente por dos elementos. Una tapa,

y una pared lateral.

Ambos elementos son elementos laminares, formados por un material semirrigido y
flexible, que puede ser opaco o transparente, como cartulina plastificada o plastico, por

ejemplo, tereftalato de polietileno, poliestireno, polipropileno, etcétera.

La pared lateral es un elemento preferentemente rectangular, y para realizar su montaje,
se unen y se fijan sus extremos, formando una vez montada un hueco en el interior del cual
se dispone la tarta y sobre el que se dispone la tapa. La pared lateral comprende medios
de fijacién entre ambos extremos. Segun una opcién de realizacion, los extremos se
pueden fijar en diferentes posiciones, de forma que la pared lateral se puede adaptar a

tartas de diferentes tamanos.

Segun una realizacion preferente de la invencion, cuando se fijan los extremos de la pared
lateral, esta forma un cilindro hueco. Segun otras realizaciones, la pared lateral comprende
lineas de doblado, o puede doblarse manualmente para formar un recinto poligonal,

normalmente un recinto cuadrado o rectangular.

Por su parte, la tapa se dispone sobre la pared lateral y comprende medios de fijacion a
dicha pared lateral. Segun una opcion de realizacion, la tapa puede comprender
microperforaciones que definan una forma interior igual y de menor tamafo que la forma
exterior, de forma que se pueda troquelar manualmente y, a partir de una Unica lamina
inicial, poder seleccionar el tamafio de tapa deseado. La tapa puede ser opaca, por lo que
podria estar adornada con una imagen, o transparente, lo que permite que se vea el adorno

presente en la propia tarta.

La tapa tiene una forma en correspondencia con la forma del hueco que forma el recinto
de la pared lateral, Es decir, si la pared lateral, una vez montada, forma un cilindro hueco,
la tapa es circular, Cuando la pared lateral forma un recinto poligonal (cuadrado,

rectangular, etcétera), la tapa tendra la forma poligonal correspondiente.

Preferentemente, cuando la pared lateral esta montada, el diametro del cilindro hueco que

forma es ligeramente superior al diametro de la tarta, y la altura de dicha pared lateral es
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ligeramente superior a la altura de la tarta, de forma que cuando se dispone la tapa sobre

esta no se produzca contacto entre la tarta y la cubierta.

Esta previsto también que la tapa comprenda orificios para la disposicion de soportes de

vela en ellos.

Opcionalmente, la cubierta para tartas comprende una segunda tapa, que se dispone sobre
la primera tapa y que comprende medios de fijacién bien con la primera tapa, bien con la
pared lateral o con ambas. Dicha segunda tapa es transparente, y se proporciona para que
se disponga entre ambas tapas una imagen deseada por el usuario, por ejemplo, una

imagen en papel o una fotografia.

Breve descripcion de los dibujos

Con objeto de ilustrar la explicacion que va a seguir, adjuntamos a la presente memoria
descriptiva tres hojas de dibujos en las que en seis figuras se representa a titulo de ejemplo
y sin caracter limitativo, la esencia de la presente invencion conforme a una realizacion

particular, y en las que:

La figura 1 muestra una vista de la tapa de la cubierta para tartas, segun una

realizacién de la presente invencion.

Lafigura2  muestra una vista de la pared lateral de la cubierta para tartas, segun

una realizacién de la presente invencion.

Lafigura3  muestra una vista de la tapa de la cubierta para tartas, segin una
realizaciéon de la presente invencién, distinta a la realizacién

mostrada en la figura 1.

Lafigura4  muestra una vista de la pared lateral de la cubierta para tartas, segun
una realizacion de la presente invencion, distinta a la realizacion

mostrada en la figura 2.
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Lafigura5  muestra una vista en perspectiva de la pared lateral de la cubierta
para tartas una vez montada, segun una realizacion de la presente

invencion,

Lafigura6  muestra una vista en perspectiva de la tapa montada sobre la pared
lateral de la cubierta para tartas, segun una realizacion de la presente

invencion.

Descripcion de los modos de realizacion preferente de la invencion

A la vista de las mencionadas figuras, y de acuerdo con la numeracion adoptada, se puede
observar en ellas diferentes ejemplos de realizacion de la invencion, la cual comprende las

partes y elementos que se indican y describen en detalle a continuacion.

Asi, tal y como se observa en las figuras 1 a 4, una posible realizacion preferente de la
cubierta para tartas objeto de la presente invencidn comprende esencialmente, dos

elementos.

El primer elemento es una pared lateral (1). La pared lateral (1) esta formada por una lamina
rectangular, comprendiendo uno de los extremos al menos una lengieta (11) (en la
realizacién mostrada en la figura 1 comprende dos lenguetas) y el otro extremo al menos
una primera ranura (12) en correspondiente con dicha lenglieta (11), de forma que la
lenglieta (11) es susceptible de insertarse en la ranura (12) y producir el cilindro hueco en

el que se dispondra la tarta.

En la realizacion mostrada, las lengietas (11) comprenden un estrechamiento y una
porcidon ancha, de forma que el estrechamiento corresponde con el tamafo de la ranura
(12). Asi. La porcion ancha de la lengleta (11) se introduce en la ranura (12) lateralmente
o produciendo sobre ella una pequefia deformacion elastica, de forma que una vez se ha
insertado el estrechamiento en la ranura (12), la porcion ancha impide que la lengleta (11)
pueda salir de la ranura (12), proporcionando por lo tanto una fijacion firme entre los

extremos de la pared lateral.
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La pared lateral comprende, ademas un conjunto de segundas ranuras (13) dispuestas en

paralelo a uno de los lados de mayor longitud.

El segundo elemento es una tapa (2). La tapa (2) esta formada por una lamina circular que
comprende en su perimetro un conjunto de pestafnas (21) en correspondencia con las
segundas ranuras (13) de la pared lateral (1), de forma que cuando la tapa (2) se dispone
sobre la pared lateral (1) se produce una deformacion plastica sobre dichas pestanas (21)

y se introducen en las segundas ranuras (13), fijando asi la tapa (2) a la pared lateral (1).

Por su parte, las figuras 5 y 6 muestran otra opcién de relacién, en la que la cubierta para

tartas se puede adaptar a diferentes tamanos de tarta.

En la realizacién mostrada, la tapa comprende microperforaciones (22) que definen una
forma igual a la forma exterior de la tapa, pero de un tamafio menor, de forma que mediante
presion manual se puede extraer la tapa de menor tamafio definida por las

microperforaciones (22).

Por su parte, la pared lateral comprende, en paralelo las primeras ranuras (12) unas
terceras ranuras (14) en una zona de la pared lateral mas alejada del extremo, de forma
que la insercion de las lenguetas (11) en dichas terceras ranuras (14) producen un cilindro

hueco de un tamafo menor que la insercion de las lenguetas en las primeras ranuras (12).
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REIVINDICACIONES

1.- Cubierta para tartas, formada por una pared lateral (1) y una tapa (2), caracterizada

por qué:

o La pared lateral (1) estad formada por una lamina rectangular, que comprende
medios de union entre sus extremos de forma que una vez montada forma un
recinto interior hueco.

¢ Una tapa (2) formada por una lamina, que comprende medios de fijacion con la
pared lateral (1), y cuya forma coincide con la forma de la seccién transversal del

hueco formado por la tapa lateral (1) una vez montada.

2.- Cubierta para tartas, segun la reivindicacion 1, caracterizada por que la pared lateral

(1) forma un recinto cilindrico hueco una vez se han unido sus extremos.

3.- Cubierta para tartas, segun la reivindicacion 1, caracterizada por que la pared lateral
(1) comprende lineas de doblado, de forma que una vez unidos los extremos forma un

recinto poligonal hueco.

4.- Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada

por que el material que forma la cubierta para tartas es cartulina plastificada,

5.- Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada

por que el material que forma la cubierta para tartas es plastico.

6.- Cubierta para tartas., segun la reivindicacion 5, caracterizada porque el material que

forma la cubierta para tartas es tereftalato de polietileno, poliestireno o polipropileno.

7.- Cubierta para tartas, segun la reivindicacién 6, caracterizada por que el material que

forma la cubierta para tartas es transparente.

8.- Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7, caracterizada
por que los medios de unién de los extremos de la pared lateral son al menos una lengieta
(11) dispuesta en un extremo en correspondencia con una primera ranura (12) dispuesta

en el otro extremo.
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9.- Cubierta para tartas, segun la reivindicacion 8, caracterizada por que la lengleta
(11) tiene un estrechamiento del tamano de la ranura (12) y una porciéon ancha en su

extremo libre.

10.- Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 9, caracterizada
por que los medios de fijacion entre la tapa y la pared lateral estan formados por un conjunto
de pestafias (21) dispuestas en el perimetro de la tapa (2) en correspondencia con un

conjunto de segundas ranuras (13) dispuestas en la zona superior de la pared lateral (1).

11.-  Cubierta, para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 10, caracterizada
por que la tapa (2) comprende microperforaciones (22) que definen una tapa de la misma
forma y de un tamafio inferior, de forma que esta tapa de tamano inferior se puede extraer

de la tapa (2) mediante una presién ejercida manualmente.

12.-  Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 11, caracterizada
por que la pared lateral comprende unas terceras ranuras (14) en las que se insertan las

lenglietas (11) para formar un recinto de menor tamano.

13.- Cubierta para tartas, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 12, caracterizada
por que comprende una segunda tapa transparente, que se dispone sobre la tapa (2), y

que comprende medios de unién con la tapa (2) o con la pared lateral (1).
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