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DESCRIPCION

Intercambiador de calor en conducciones para pastas de alimentos.

SECTOR DE LA TECNICA

La presente invencién se refiere a un intercambiador de calor que ha sido especialmente
concebido para su implantacion en conducciones de distribucion de pastas de naturaleza
alimentaria, de forma preferente para pastas de uva y similares, en orden a controlar el

proceso de fermentacién de dicha pasta en funcion de su temperatura.

No obstante, la invencion es aplicable en otros ambitos en los que se requieran de unas

prestaciones similares.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Como es sabido, determinados productos pastosos, como por ejemplo la pasta de uvas,

debe ser controlada en su temperatura para que ésta pueda fermentar debidamente.

En tal sentido es habitual el uso de conducciones a modo de intercambiador de calor de
doble tubo, en el que se establecen dos tubos concéntricos, de manera que, la pasta se
hace pasar por el tubo interior, y por la cAmara concéntrica a los dos tubos se hace circular

agua o un fluido caloportador/enfriador, ya sea en el mismo sentido o a contra-corriente.
El problema que presentan este tipo de conducciones es que el flujp de agua resulta
demasiado rapido, es decir que no se aprovecha la totalidad de la capacidad calorifica del

fluido, lo que se traduce en unas pérdidas energéticas importantes por rendimiento o, por el

contrario, que la pasta no alcance la temperatura adecuada.

EXPLICACION DE LA INVENCION

El intercambiador que se preconiza resuelve de forma plenamente satisfactoria la
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problematica anteriormente expuesta, en base a una solucion sencilla pero eficaz.

Para ello, y de forma mas concreta, el intercambiador de la invencidén esta constituida a
partir de un conducto principal, tubular, por cuyo seno circula la pasta a distribuir, coaxial y
externamente a la cual se establece una segunda tuberia, de mayor diametro, de manera
qgue entre éstas se dispone una cartela o pared helicoidal que determina una conduccién
preferentemente estanca, si bien no es estrictamente necesario, igualmente helicoidal y
distribuida entre ambas tuberias a lo largo de éstas, destinada a conducir un flujo de liquido
caloportador/enfriador, de manera que dicho flujo haga un recorrido mucho mas largo que la
longitud de la conduccién, permitiendo asi optimizar la capacidad de transmision de calor del
conjunto, mejorando sensiblemente el rendimiento térmico y evitando por tanto costosas

pérdidas térmicas.

La cartela helicoidal estara soldada al tubo interior, siendo ambos elementos de naturaleza
metalica, pudiendo ser la tuberia externa del mismo material o, preferentemente de un

material aislante, en orden a minimizar pérdidas de calor.

En tal sentido, dicha cartela helicoidal supone un elemento adicional de transmisién de calor
entre el fluido de control de temperatura y la pasta, ademas de la propia pared de la tuberia

interior, mejorando asi la capacidad de transmision de calor.

Se consigue de esta manera una conduccién en la que es facilmente controlable y de
manera Optima la temperatura de la pasta que circula por su interior, en orden a permitir

controlar la fermentacion de la pasta de uvas que circula a su través.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripcion que seguidamente se va a realizar y con objeto de ayudar
a una mejor comprensién de las caracteristicas del invento, de acuerdo con un ejemplo
preferente de realizacion practica del mismo, se acompafa como parte integrante de dicha
descripcion, un juego de planos en donde con caracter ilustrativo y no limitativo, se ha

representado lo siguiente:
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La figura 1.- Muestra una vista en perspectiva y en despiece de un intercambiador de calor
en conducciones para pastas de alimentos realizado de acuerdo con el objeto de la presente

invencion.

La figura 2.- Muestra una vista en seccion diametral de la conduccién de la invencion.

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION

A la vista de las figuras resefiadas, puede observarse como en el intercambiador de calor
que se preconiza se constituye a partir de un conducto principal (1), tubular, de seccién
circular, de naturaleza metdlica, por cuyo interior circula la pasta (2) a distribuir, conducto
principal (1) coaxial y externamente al cual se establece un conducto externo (3), de mayor
diametro, y preferentemente de naturaleza aislante, de manera que sobre la superficie
externa del conducto principal (1) va soldada una cartela (4) o pared helicoidal de altura
acorde a la diferencia de diametros entre el conducto externo (3) y el conducto principal (1),
que en su montaje determina una conduccion igualmente helicoidal (5) para un fluido
caloportador/enfriador, destinado a permitir variar la temperatura de la pasta (2) en orden a
que ésta adquiera una temperatura en la que su viscosidad sea Optima para su

desplazamiento a lo largo del conducto principal (1).

Tal y como se ha dicho con anterioridad, la mayor superficie de transmisién de calor, asi
como el mayor recorrido al que se obliga a circular al fluido caloportador/enfriador permite
optimizar el rendimiento térmico de la instalacion, y minimizar por tanto los costes asociados
a dichas pérdidas energéticas, asegurando una temperatura Optima en el control de la

fermentacion de la pasta de uvas que circula a su través.
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REIVINDICACIONES

12.- Intercambiador de calor en conducciones para pastas de alimentos, caracterizado
porque esta constituida a partir de un conducto principal (1), tubular, de seccién circular, de
naturaleza metdlica, por cuyo interior circula la pasta (2) a distribuir, conducto principal (1)
coaxial y externamente al cual se establece un conducto externo (3), de mayor diametro, de
manera que sobre la superficie externa del conducto principal (1) va soldada una cartela (4)
o pared helicoidal de altura acorde a la diferencia de diametros entre el conducto externo (3)
y el conducto principal (1), cartela que en su montaje determina una conduccién helicoidal
(5) para paso de un fluido caloportador/enfriador, destinado a permitir controlar la

temperatura y viscosidad de la pasta (2) que circula a lo largo del conducto principal (1).

22.- Intercambiador de calor en conducciones para pastas de alimentos, segun reivindicacion

18, caracterizado porque el conducto externo (3) es de naturaleza aislante.
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