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DESCRIPCION
Producto alimenticio embutido.
Objeto de la invencion

La invencién, tal como expresa el enunciado de la presente memoria descriptiva, se refiere a
un producto alimenticio embutido que aporta a la funcibn a que se destina ventajas y
caracteristicas, que se describen en detalle mas adelante, y que suponen una mejora en el
estado actual de la técnica.

Mas en particular, el objeto de la invencion se centra en un producto alimenticio, en particular
un queso crema o0 queso cremoso, de los denominados para untar, que presenta la
particularidad de estar embutido o embuchado en tripa, ya sea natural o artificial,
proporcionando un modo de envasado que, ademas de mas econdémico y practico de utilizar,
es mas beneficioso medioambientalmente hablando, al evitar la utilizacion de envases de
plastico.

Campo de aplicacion de lainvencion

El campo de aplicacion de la presente invencion se enmarca dentro del sector de la industria
alimentaria, centrandose particularmente en el ambito de los productos lacteos, particularmente
los quesos y mas concretamente los quesos crema, abarcando al mismo tiempo el ambito de
los productos que se comercializan embutidos o embuchados en tripa.

Antecedentes de lainvencion

Como es sabido, actualmente existen en el mercado mdltiples tipos de productos consistentes
en guesos crema 0 quesos cremosos, del tipo que se pueden untar. En todos ellos, sin
embargo, el envase utilizado para su comercializacién es un envase de plastico, normalmente
de tipo tarrina, por lo que su produccién genera un residuo de dificil eliminacioén si no se recicla
adecuadamente.

El objetivo de la presente invencion es, pues, proporcionar al mercado una solucion practica y
ecoldgica para la produccién de dicho tipo de quesos eliminando la necesidad de utilizar dicho
tipo de envases al aprovechar un método de envasado tradicional, aunque nunca antes
utilizado para este tipo de producto, pues los embutidos suelen ser de carne, especialmente de
cerdo, y que es mucho mas econémico y facil de producir pero, sobre todo, que no genera
ningun tipo de residuo contaminante o de dificil eliminacién, especialmente cuando se trata de
tripa natural.

Por otra parte, y como referencia al estado actual de la técnica, cabe sefalar que, al menos por
parte del solicitante, se desconoce la existencia de ningun producto alimenticio embutido que
presente las caracteristicas técnicas y constitutivas que presenta el que aqui se reivindica.

Explicaciéon de lainvencién

El producto alimenticio embutido que la invencién propone permite alcanzar satisfactoriamente
los objetivos anteriormente sefalados, estando los detalles caracterizadores que lo distinguen
convenientemente recogidos en las reivindicaciones finales que acompafian a la presente
descripcion.

En concreto, el producto alimenticio que la invencion propone, como se ha apuntado
anteriormente, es un queso crema 0 queso cremoso, de los denominados para untar, que, a
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diferencia de otros productos del mismo tipo, en lugar de ir envasado en un envase de plastico
tipo tarrina o similar, presenta la particularidad de estar embutido o embuchado en tripa, ya sea
natural o artificial, sirviendo esta como envasado del producto, con independencia de que,
adicionalmente, pueda incorporar algun envoltorio externo adicional, por ejemplo de celofan,
para proporcionar la necesaria proteccion higiénica en el transporte y almacenamiento del
producto.

Ademas, opcionalmente, de modo similar a como se hace con los embutidos tradicionales de
carne, el producto alimenticio de la invencion puede estar compuesto por varias raciones
definidas por los nudos que efectuados mediante un cordel o similar dividen la tripa rellena con
el queso cremoso y que, ademas, las mantiene unidas entre si.

Con ello, el producto de la invencion proporciona un formato novedoso para el mercado del
queso crema, permitiendo eliminar la utilizacion de envases de plastico y llevar al mercado un
producto mas fresco y con mas rotacion.

Descripcién de los dibujos

Para complementar la descripcidon que se esta realizando y con objeto de ayudar a una mejor
comprension de las caracteristicas de la invencion, se acompafia a la presente memoria
descriptiva, como parte integrante de la misma, de unas hojas de dibujos, en que, con caracter
ilustrativo y no limitativo, se ha representado lo siguiente:

La figura numero 1.- Muestra una vista esquematica en perspectiva de un ejemplo del producto
alimenticio embutido objeto de la invencion, en un ejemplo del mismo conformado por varias
unidades atadas entre si.

Y la figura ndmero 2.- Muestra una vista esquematica en perspectiva de una porcion del
producto alimenticio embutido, segun la invencién, apreciandose los componentes del mismo.

Realizacion preferente de lainvencién

A la vista de las mencionadas figuras, y de acuerdo con la numeracion adoptada, se puede
apreciar en ellas un ejemplo no limitativo del producto alimenticio embutido preconizado, el cual
comprende lo que se describe en detalle a continuacion.

Asi, tal como se observa en dichas figuras, el producto alimenticio (1) en cuestion consiste en
un queso crema o0 queso cremoso (2), de los denominados para untar, que esta embutido o
embuchado en una porcion de tripa (3), de manera que dicha tripa (3) constituye el envase
contenedor de dicho queso cremoso (2) para la comercializacion del mismo.

En una forma de realizacion, la tripa (3) que constituye el envase del queso cremoso (2) es
tripa natural, es decir, obtenida a partir de tripa de animal, por ejemplo cerdo o cordero.

Y, en otra forma de realizacion, la tripa (3) que constituye el envase del queso cremoso (2) es
tripa artificial, es decir, producida a partir de colageno, celulosa u otros productos.

Opcionalmente, el producto alimenticio (1) esta compuesto por multiples raciones (1a) de
gueso cremoso (2) embutido en porciones de tripa (3) definidas por nudos (4a) efectuados en
la misma mediante un mismo cordel (4) o similar que, ademas, las mantiene unidas entre si.

Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invencion, asi como la manera de ponerla
en practica, no se considera necesario hacer mas extensa su explicacién para que cualquier
experto en la materia comprenda su alcance y las ventajas que de ella se derivan, haciéndose
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constar que podra ser llevada a la practica en otras formas de realizacion que difieran en
detalle de la indicada a titulo de ejemplo siempre que no se modifique lo fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Producto alimenticio embutido caracterizado por consistir en un queso crema 0 cremoso
(2), de los denominados para untar, que estd embutido o embuchado en una porcion de tripa
(3), de manera que dicha tripa (3) constituye el envase contenedor de dicho queso cremoso (2)
para la comercializacion del mismo.

2.- Producto alimenticio embutido, segun la reivindicacién 1, caracterizado porque la tripa (3)
gque constituye el envase del queso cremoso (2) es tripa natural, es decir, obtenida a partir de
tripa de animal, por ejemplo cerdo o cordero.

3.- Producto alimenticio embutido, segun la reivindicacién 1, caracterizado porque la tripa (3)
que constituye el envase del queso cremoso (2) es tripa artificial, es decir, producida a partir de
colageno, celulosa o otros productos.

4.- Producto alimenticio embutido, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3,
caracterizado porque esta compuesto por mdltiples raciones (la) de queso cremoso (2)
embutido en porciones de tripa (3) definidas por nudos (4a) efectuados en la misma mediante
un mismo cordel (4) o similar que, ademas, las mantiene unidas entre si.
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FIG. 1
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