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DESCRIPCION

Dispositivo aromatico para la degustacion de bebidas.

SECTOR DE LA TECNICA

La presente invencién se refiere a un dispositivo aromatico para la degustacién de bebidas,
tales como cécteles y similares, destinado a fijares a una copa, vaso o similar en la que esté
destinado a consumirse una bebida o combinado de ellas, en orden a potenciar la
satisfaccion en el consumo del coctel o bebida, en virtud de la adicién de elementos

emanadores de olores que combinen y potencien el céctel que se esta consumiendo.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

A la hora de aromatizar cocteles se recurre a innumerables ingredientes, como puede ser
frutas, frutos, raices, plantas, etc, que si bien cumplen la funcién para la que han sido
previstos, resultan elementos que se sumergen en la bebida, no comestibles en muchos

casos, que pueden resultar molestos o dificultan el propio consumo de dicha bebida.

EXPLICACION DE LA INVENCION

El dispositivo que se preconiza resuelve de forma plenamente satisfactoria la problematica
anteriormente expuesta, al proporcionar un elemento que emana aromas que mejoran
sensiblemente las propiedades organolépticas del conjunto en su consumo, sin suponer un

elemento que moleste en el consumo de dicho cdctel o bebida.

Para ello, el dispositivo de la invencién se materializa en una pieza plastica, preferentemente

esférica, emanadora de un aroma, adaptable a los diferentes tipos de cocteles.

Esta pieza incluira medios de fijacién a la copa o vaso en la que esté destinada a

consumirse la bebida, ya sea mediante la inclusién de una ranura que la afecte parcialmente
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y que permita su implantacién sobre el borde de la embocadura de la copa, o bien mediante
medios adhesivos, gancho, o cualquier otro medio que permita inmovilizar el dispositivo y

que este no interfiera en el consumo del céctel.

De forma mas concreta el dispositivo de la invencion estara obtenido en un material
termoplastico, que puede ser indistintamente duro o blando, en el que, en el propio proceso
de fabricacién, la granza a base de material termoplastico se mezcla con el aroma de que se
trate, tal como puede ser fresa, limén, menta, naranja, sin descartar otros aromas, antes de

inyectar la pieza.

De esta forma, la emanacion del aroma que ofrece el dispositivo de la invenciéon combinada
con los propios ingredientes que componen el coéctel hace que las propiedades
organolépticas del conjunto se vean incrementadas, potenciando el sabor del mismo y en

definitiva haciendo que el consumo del mismo resulte mucho mas placentero.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripcidon que seguidamente se va a realizar y con objeto de ayudar
a una mejor comprension de las caracteristicas del invento, de acuerdo con un ejemplo
preferente de realizacion practica del mismo, se acompana como parte integrante de dicha
descripcion, un juego de planos en donde con caracter ilustrativo y no limitativo, se ha

representado lo siguiente:

La figura 1.- Muestra una vista en perspectiva de un dispositivo aromatico para la

degustacion de bebidas realizado de acuerdo con el objeto de la presente invencion.

La figura 2.- Muestra una vista en perspectiva del dispositivo de la figura 1 aplicado en un

coctel.

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION
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A la vista de la figura resefiada, puede observarse como el dispositivo de la invencién se
materializa a partir de un cuerpo (1) de naturaleza termoplastica, que en el ejemplo elegido
presenta una configuracion preferentemente esférica, sin descartar otras configuraciones, y
que en el proceso de fabricacion dicho material termoplastico se mezcla con un determinado
aroma, de manera que se ofreceran dispositivos con distintos aromas, como puede ser
fresa, limon, menta, naranja, etc, pudiéndose elegir el dispositivo mas adecuada en funcion
de los aromas que mejor combinen con el coctel de que se trate, de manera que el consumo

de éste resulte lo mas placentero posible.

El cuerpo (1) incluye medios de fijacion a la copa (3) en la que esta destinado a consumirse
el coctel, como por ejemplo una ranura (2) de anchura acorde al grosor del borde de la
embocadura de dicha copa (3), para fijarse facilmente a dicha copa y quedar perfectamente

estabilizado, sin constituir un elemento que pueda entorpecer el consumo de dicho céctel.



10

15

ES 1 237 969 U

REIVINDICACIONES

12.- Dispositivo aromatico para la degustacion de bebidas, caracterizado porque esta
constituido a partir de un cuerpo (1), de naturaleza termoplastica y emanadora de un
determinado aroma, dotado de medios de fijacion a la copa (3) en la que esta destinado a

consumirse la bebida o coctel de que se trate.

22.- Dispositivo aromatico para la degustacién de bebidas, segun reivindicacion 12,
caracterizado porque el cuerpo (1) presenta una configuracion general preferentemente

esférica.

32.- Dispositivo aromatico para la degustacion de bebidas, segun reivindicacion 12,
caracterizado porque los medios de fijacion a la copa (3) se materializan en una ranura (2)

de anchura acorde al grosor del borde de la embocadura de dicha copa (3).
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