ES 2 167 179 B2

OFICINA ESPANOLA DE
PATENTES Y MARCAS

@Nﬂmero de publicacién: 2 167 179
@D Nimero de solicitud: 009902388
GDint. C1.7: AOIN 31/16

©@ PATENTE DE INVENCION CON EXAMEN PREVIO B2

@ Fecha de presentacién: 29.10.1999

Fecha de publicacién de la solicitud: 01.05.2002
Fecha de concesién: 30.10.2002

Fecha de anuncio de la concesién: 01.12.2002

Fecha de publicacién del folleto de patente:
01.12.20(?2

@Titular/es:
Universidad Complutense de Madrid
Rectorado. Avda. de Séneca, 2
28040 Madrid, ES

@Inventor/es: Gonzalez Ureiia, Angel;
Orea Rocha, José Maria;
Montero Catalina, Carlos;
Muioz Cerdan, Maria Soledad y
Gonzalez Gonzdlvez, Alicia

Agente: No consta

Tl’tulo: Método para aumentar la resistencia
aplicacion externa de Resveratrol.

@ Resumen:

Método para aumentar la resistencia de la uva a su
maduracién e infeccion mediante la aplicacién ex-
terna de Resveratrol.

La presente invencién se refiere a un método para
aumentar la resistencia de la uva a su maduracion e
infeccién mediante la aplicacién externa de Resvera-
trol, incluyendo el riego y la fumigacién con Resve-
ratrol sobre cultivos de uva en vid y parra asi como
los procedimientos de riego y fumigacién con Resve-
ratrol con el fin de conservar la uva después de su
recogida. La presente invencion se refiere a los trata-
mientos anteriormente citados con Resveratrol puro,
cualquiera de sus derivados o cualquier producto na-
tural o manufacturado que contenga Resveratrol.
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Venta de fasciculos: Oficina Espafiola de Patentes y Marcas. C/Panama4, 1 — 28036 Madrid



1 ES 2 167 179 B2 2

DESCRIPCION

Método para aumentar la resistencia de la uva
a su maduracién e infeccion mediante la apli-
cacion externa de Resveratrol.

Objeto de la invencién

La presente invencién se refiere a un proce-
dimiento de aplicacién de Resveratrol para au-
mentar la resistencia de la uva a su maduracién,
incluyendo la inmersién, lavado o fumigacién o
cualquier otra forma de aplicacién externa de Res-
veratrol con el fin de conservar la uva después de
su recogida. La presente invencion se refiere a los
tratamientos anteriormente citados con Resvera-
trol puro, cualquiera de sus derivados o cualquier
producto natural o manufacturado que contenga
Resveratrol.

Antecedentes

El resveratrol es un derivado del estilbeno (3,
5, 4-trihidroxiestilbeno) que presenta dos formas
isémeras, cisy trans. Se ha descrito su actividad
como fitoalexina producida por la vid como res-
puesta a las infecciones fungicas, especialmente a
la Botrytis cinerea, (P. Jeandet et al. Am. J.
Enol. Vitic. 42 (1991) 41; M. Barlass et al Am.
J. Enol. Vitic. 38 (1987) 65). Se ha encon-
trado igualmente en uvas como consecuencia de
infeccién o condiciones medioambientales extre-
mas (L.L. Creasy et al. . J. Am. Soc. Hortic.
Sci. 113 (1988) 230; P. Langcake et al. Phytoche-
mistry 16 (1977) 1193). El resveratrol se encuen-
tra localizado en la piel de la uva principalmente
(resultados atin no publicados de este laboratorio)
y su concentracién depende de la climatologia, asi
como de otros factores ambientales determinados
por la variedad de la uva, las sucesivas infecciones
sufridas por el vinedo, etc.

La resistencia de la uva a las infecciones
fungicas ha sido explicada mediante diversos me-
canismos, principalmente las caracteristicas es-
tructurales del fruto que dificultan la penetracién
del hongo en los tejidos internos durante los esta-
dos tardios de maduracién (R. Blaich et al. Vitis
23 (1984) 242; R. Bessis C. R. Acad Sci. Paris
Serie D (1972)) y la presencia de compuestos an-
tifingicos producidos de manera natural por la
planta (R. Pezet et al. Phytopathol. Z. 11 (1984)
73; J.J. Marois et al. Am. J. Enol. Vitic. 37
(1986) 293.); dentro de este segundo apartado,
una de las mas estudiadas ha sido la sintesis de fi-
toalexinas derivadas del estilbeno, como es el caso
del resveratrol, (R. Blaich et al Bull O.EP.P. 12
(1982) 167; R. Pool et al. Vitis 20 (1981) 136).
Por otra parte, es bien conocido, que la resis-
tencia de la uva generalmente disminuye con la
desaparicion progresiva en el fruto de determina-
dos compuestos antifungicos a medida que avanza
el proceso de maduracién (R. Pezet et al. Plant
Physiol. Biochem. 26 (1988) 603).

Se considera probado por lo tanto, que el res-
veratrol es uno de los compuestos naturales con
mayor acciéon antifingica entre las fitoalexinas
producidas por la vid; que el contenido natural de
resveratrol puede variar de manera importante,
incluso entre uvas de la misma variedad, debido
al gran numero de factores de los que depende; vy,
por tltimo, que la resistencia de la uva a las in-
fecciones fingicas es menor a medida que avanza
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el proceso de maduracién.

En la presente invencion se describe un pro-
cedimiento de aplicaciéon de Resveratrol para au-
mentar la resistencia natural de la uva frente a su
maduracion, asi como a las infecciones fingicas.
Descripcion de la invenciéon

La presente invencion se refiere a un método
para aumentar la resistencia de la uva a su madu-
racion e infeccién mediante la aplicacién externa
de “resveratrol”.

El método consiste en la aplicacién externa de
resveratrol sobre uva de vid o de parra.

El método para aumentar la resistencia de
uva a su maduracién e infeccién mediante la apli-
cacién de resveratrol, puede ser realizado de las
formas siguientes:

1. Por inmersién

2. Por lavado

3. Por fumigacion

Los experimentos conducentes a demostrar el
efecto del Resveratrol sobre la maduracién de la
UVA han sido realizados mediante inmersién. Se
toman 5 de los racimos de uva blanca aproxima-
damente del mismo tamano y peso, pertenecientes
a la misma variedad y sin haber sufrido ningin
tratamiento de conservacion posterior, que se uti-
lizardn como blanco y se sumergen en un reci-
piente con 800 mL de agua; posteriormente se
anaden al agua 30 mg de trans-resveratrol y, una
vez disueltos, se sumergen otros 5 racimos en esta
disolucién de trans-resveratrol en agua durante
unos segundos. Después del tratamiento, se de-
positan todos los racimos en una campana de ma-
nera que reciben en todo momento la misma apor-
tacion de luz. La temperatura media a la que se
realizé el experimento fue de 25°C, siendo en todo
momento superior a 20°C e inferior a 30°C.

Transcurrido un plazo de 20 dias, los raci-
mos que no habian sido tratados con el trans-
resveratrol presentaban un estado avanzado de
putrefaccién como asi lo indicaban los hongos que
se habian desarrollado, los cuales estaban en un
estado avanzado de su ciclo reproductivo. Sin em-
bargo, los racimos tratados con transresveratrol
apenas presentaban la presencia de hongos, y en
aquellas zonas donde se hacian presentes dichos
hongos se encontraban en su fase primigenia, en
la cual solo se observaba el micelio vegetativo.

Se corrobora por tanto que el alto poder an-
tioxidante del trans-resveratrol retrasa el proceso
degenerativo celular y dificulta la infeccion y de-
sarrollo de microorganismos patégenos en los ra-
cimos.

El método también puede realizarse con pro-
ductos derivados de resveratrol asi como con pro-
ductos naturales o manufacturados que conten-
gan resveratrol. Asimismo se podra aplicar por
lavado, fumigacién o cualquier otra forma de apli-
cacion externa de resveratrol.

Modo de realizacién de la invencién

La presente invencion se ilustra mediante los
siguientes ejemplos que no son en ningun caso li-
mitativos de su alcance, el cual viene definido ex-
clusivamente por la nota reivindicatoria.
Ejemplo 1
Meétodo por inmersion

Tras la recoleccién de la uva, se introducen los
racimos mediante el procedimiento mecénico ade-
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cuado (cinta transportadora, tolva, etc.) en un
recipiente en el que se haya dispuesto la cantidad
adecuada de disolucién de resveratrol en agua. La
concentracion de dicha disolucién puede ser la uti-
lizada en nuestro experimento (24 mg/l) u otra
distinta cuya efectividad haya sido demostrada.
El proceso puede ser realizado de una manera con-
tinua ya que unos segundos de inmersién del ra-
cimo en la citada disolucién basta para aumentar
la resistencia natural de la uva a su maduraciéon
y a las infecciones fungicas.
Ejemplo 2
Meétodo por lavado

En este método, la uva ya recogida se ducha
con una disolucién acuosa de resveratrol, cuya
concentracion puede ser la utilizada en el experi-
mento u otra distinta cuya efectividad haya sido
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demostrada. La ducha deber durar entre 4 y 20
segundos y el procedimiento mecanico idéneo es el
de una cinta transportadora con velocidad ajus-
table.
Ejemplo 3
Método por fumigacion

El procedimiento consiste en preparar una di-
solucién de resveratrol en agua de la concen-
tracién anteriormente mencionada o de otra dis-
tinta cuya efectividad haya sido demostrada, y
pulverizar mediante el procedimiento mecanico
adecuado la disolucién sobre los racimos una vez
efectuada la recogida. La fumigacién debe ser to-
tal, es decir, al conjunto del racimo, y debe durar
entre 4 y 6 segundos por racimo con la citada
disolucién.
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REIVINDICACIONES

1. Método para aumentar la resistencia de la
UVA a su maduracién e infeccion mediante la
aplicacién externa de Resveratrol caracterizado
porque la aplicacién del Resveratrol se realiza por
inmersién, lavado, fumigaciéon o cualquier otra
forma de aplicacién externa.

2. Método para aumentar la resistencia de la
UVA a su maduracién e infecciéon mediante la
aplicacién externa de Resveratrol, segiin la reivin-
dicacién 1, consistente en el riego y/o fumigacién
de la UVA después de su recogida con Resvera-
trol.
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3. Método para aumentar la resistencia de la
UVA a su maduracién e infeccion mediante la
aplicacién externa de Resveratrol, segun las rei-
vindicaciones 1 y 2, consistente en el riego y/o
fumigacién de la UVA después de su recogida con
derivados de Resveratrol.

4. Método para aumentar la resistencia de la
UVA a su maduracién e infeccion mediante la
aplicacién externa de Resveratrol, segun las rei-
vindicaciones 1, 2 y 3, consistente en el riego y/o
fumigacién de la UVA después de su recogida con
productos naturales o manufacturados que con-
tengan Resveratrol y/o sus derivados.
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