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54© Título: Salsa especial patatas bravas.

57© Resumen:
Salsa especial patatas bravas.
Salsa especial patatas bravas cuyos ingredientes son:
- 5 litros de mahonesa ya preparada
- 100 gramos de ajos
- 100 gramos de pimentón picante
- 200 mililitros de ketchup
- 200 centilitros de agua
Todos estos ingredientes se baten y se obtiene la salsa
mencionada.
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ES 2 215 471 A1 2

DESCRIPCIÓN

Salsa especial patatas bravas.
Esta salsa, a diferencia de las demás, posee un sa-

bor muy agradable y suave. Al no llevar tomate como
las tradicionales no fermenta. Sus ingredientes son:

Cinco litros de mahonesa ya preparada.
Cien gramos de ajos.

Cien gramos de pimentón picante.
Doscientos mililitros de ketchup.
Doscientos centilitros de agua.
Todos estos ingredientes se baten hasta obtener la

salsa mencionada. Por sus componentes de fácil pre-
paración y larga duración posee un un agradable sabor
y es muy apta para su comercialización.
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REIVINDICACIONES

1. Salsa especial para patatas bravas.
Caracterizada por constar de los siguientes in-

gredientes:
Cinco litros de mahonesa ya preparada.

Cien gramos de ajos.
Cien gramos de pimentón picante.
Doscientos mililitros de ketchup.
Doscientos centilitros de agua.
Todos estos ingredientes se baten por un período

de dos minutos y se obtiene la salsa mencionada.
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