ES 2 357 822 B1

OFICINA ESPANOLA DE
PATENTES Y MARCAS

@) PATENTE DE INVENCION

@NUmero de publicacion: 2 357 822
@ Numero de solicitud: 200930841

@Int. Cl.:

CO2F 9/08
A23N 12/02
B0O1D 25/12

(2006.01)
(2006.01)
(2006.01)

Bl

@ Fecha de presentacion: 14.10.2009

Fecha de publicacion de la solicitud: 03.05.2011

Fecha de la concesion: 20.06.2012
Fecha de anuncio de la concesiéon: 02.07.2012

Fecha de publicacion del folleto de la patente:
02.07.2012

@ Titular/es:

DECCO IBERICA POST COSECHA S.A.
VILLA DE MADRID 54 PARCELA 113
46988 POLIGONO FUENTE DEL JARRO,
Valencia, ESy
TECDA CONTROL S.L

@ Inventor/es:

BRUNETTI AMAYA, OSVALDO y
RODA GIL, MARIA JESUS

Agente/Representante:
Ungria Lopez, Javier

Tl'tulo: SISTEMA DE RECUPERACION DE CALDOS DE TRATAMIENTO DE PRODUCTOS

COSECHADOS.

@ Resumen:

Sistema de recuperacion de caldos de tratamiento de
productos cosechados.

El sistema se basa en reutilizar el caldo resultante en
el tratamiento de productos cosechados, que tiene
lugar en drenchers (2), incluyendo un depésito de
homogeneizacién (1) de recepcién del caldo
procedente del drencher (2), y a continuacién de
dicho depdsito (1) un filtro-prensa (8) de prensado y
deshidratacion, pasando el caldo seguidamente a un
depdsito de clarificado (17) al que se inyecta
desinfectante desde un recipiente dosificador (18), de
manera que mediante la aplicacion del desinfectante
se eliminan las esporas para que el caldo clarificado y
desinfectado sea de nuevo recirculado al drenchers
(2), previa inyeccion sobre dicho caldo de productos
fitosanitarios, mediante un dispositivo dosificador (29).
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Aviso:

Se puede realizar consulta prevista por el art. 37.3.8 LP.
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DESCRIPCION

Sistema de recuperacién de caldos de tratamiento
de productos cosechados.
Objeto de la invencion

La presente invencidn, segiin se expresa en el
enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere a
un sistema de recuperacion de caldos de tratamiento
de productos cosechados, previsto para conseguir no
s6lo un clarificado de los caldos de tratamientos uti-
lizados en los drenchers, sino para enriquecerlos con
productos fitosanitarios nuevos para su reenvio y reu-
tilizacién en el drencher del que procede.

Por lo tanto, el objeto de la invencién es reutilizar
en el drencher el caldo tratado, clarificado y enrique-
cido con productos fitosanitarios.

Antecedentes de la invencién

En la Patente de Invencién espaiiola ES 2208266
se describe un equipo de depuracion de aguas residua-
les de centrales hortofruticolas y tratamientos fitosa-
nitarios en campo, que comprende un depdsito recep-
tor del caldo precedente del drencher, en el que tiene
lugar la decantacion de fangos y la salida de agua cla-
rificada, saliendo ésta a través de salidas establecidas
a alturas aproximadamente intermedias. Esas aguas
clarificadas y otras obtenidas en un depdsito al que
acceden los fangos tras el paso de éstos a través de
una bolsa filtrante, son recogidas en un depdsito in-
termedio, desde el cual las referidas aguas se hacen
pasar por un filtro de seguridad y después por unas
columnas de carbén activo, donde son definitivamente
depuradas por absorcion, elimindndose las sustancias
toxicas.

En la Patente de Invencion espafiola ES 228836 se
describen unas mejoras introducidas en el equipo de-
purador anteriormente referido, mejoras que se basan
en disponer un depdsito en el que se mezclan dos cal-
dos de distintas concentraciones de aguas residuales
a depurar, desde cuyo depoésito la mezcla es enviada
a una linea a la que se afiaden cuagulante, sosa y flo-
culante, formdndose fléculos mds pesados en un de-
cantador, en el que los fangos o productos de mayor
concentracidon se recuperan y son mezclados con el
producto procedente de la parte inferior del depdsito
inicial, envidndose la mezcla a un filtro, mientras que
el producto de menor concentracién es enviado a otro
depdsito intermedio que actia como pulmén de tra-
bajo de un filtro, o enviado a las columnas de carbdén
activo.

Los equipos descritos, independientemente de ser
complejos, estdn previstos para que las aguas clari-
ficadas obtenidas en el proceso de depuracién de los
caldos, sean vertidas a la red de desagiie, y en el mejor
de los casos para otras aplicaciones ajenas a los trata-
mientos post-cosecha de productos tales como frutas
y similares que tienen lugar en los denominados dren-
chers.

Descripcion de la invencién

El sistema de la invencién tiene por finalidad en-
viar el caldo tratado para su clarificacion, hacia el pro-
pio drencher del que procede, lo que permite la reuti-
lizacién del caldo que serd, ademads, enriquecido con
productos fitosanitarios nuevos.

En tal sentido, el sistema de la invencién, com-
prendiendo un depdsito inicial en el que tiene lugar la
homogeneizacién del caldo a tratar, previamente des-
bastado y procedente del drencher, presenta la parti-
cularidad de que dicho caldo es enviado a un filtro-

2

10

15

20

25

30

35

40

45

55

60

65

prensa en el que tiene lugar un proceso de deshidra-
tacién por cargas, y desde dicho filtro-prensa el cal-
do es enviado hacia un reactor o depdsito clarificador
sobre el que se inyecta, de forma dosificada, un des-
infectante, pasando el caldo por ltimo a un depdsito
de desinfeccién, consiguiéndose asi la eliminacién de
esporas.

Los depésitos de clarificado y desinfeccién inclu-
yen detectores de nivel, mdximo y minimo, para el
control y correspondiente activacién de alarmas en ca-
so de que el nivel sobrepase el mdximo o quede por
debajo del nivel minimo.

El depésito de clarificado y de desinfeccion pue-
den estar materializados por un tnico depdsito en el
que se realizan de forma conjunta las dos funciones
citadas. Esa desinfecciéon o depuracién quimica del
caldo se efectia preferentemente mediante agua oxi-
genada.

El caldo tratado, clarificado y desinfectado, es re-
enviado de nuevo al drencher para su reutilizacion,
previa aplicacién de nuevos productos fitosanitarios
inyectados en la linea o conducto de reenvio, desde
un dosificador de fitosanitarios.

Por tltimo decir que en la linea o conducto de en-
vio del caldo del depdsito homogeneizador al filtro-
prensa, va situado un presostato previsto para detener
la entrada de caldo en dicho filtro-prensa cuando éste
se llena. Dicho presostato estard tarado a una presién
que asegura el prensado completo del volumen de un
ciclo de tratamiento.

Las bombas de impulsién o bombeo del caldo,
tanto desde el drencher al depdsito de homogeneiza-
cién, como desde éste al filtro-prensa y desde el de-
posito de clarificado y desinfeccién hacia el propio
depdsito drencher, podran ser de tipo neumatico, cen-
trifuga, sumergida o peristatica, pudiendo ser propul-
sadas por motor, aire o agua.

En cuanto al filtro-prensa, decir que la filtracién
producida en el mismo tendrd lugar a presiones eleva-
das, permitiendo que el contenido de sé6lidos secos en
la torta obtenida alcance, en la mayoria de los casos,
niveles superiores al 30%.

Las etapas que tienen lugar en el proceso efectua-
do por el filtro-prensa son:

- Cerrado del filtro-prensa, asegurdndose el
apriete de las placas mediante unos gatos hi-
draulicos, a medida que se va llenando dicho
filtro-prensa.

- Llenado de las cdmaras del filtro-prensa.

- Filtrado del caldo, de manera que una vez lle-
nadas las cdmaras la llegada continua de cal-
do provoca un aumento de presién debido a
una capa gruesa de caldo filtrado en el corres-
pondiente tejido filtrante. La presién maxima
de filtracién se alcanza normalmente tras un
periodo de 30 minutos de entrada en funcio-
namiento. Cuando la bomba de filtracién se
para, los correspondientes circuitos de filtra-
do y conducto central, que ain estdn llenos de
fango liquido, se purgan con aire comprimi-
do.

- Apertura del filtro-prensa, realizando tal ope-
raciéon de modo hidraulico, operacién que se
lleva a cabo mediante el desenganchado de la
primera cdmara filtrante, de manera que en ese
movimiento la correspondiente torta cae por su
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propio peso y un sistema mecdnico manual tira
de los platos uno por uno.

Breve descripcion de los dibujos

Para complementar la descripcion que seguida-
mente se va a realizar y con objeto de ayudar a una
mejor comprension de las caracteristicas del invento,
se acompafia a la presente memoria descriptiva una
hoja de dibujos en base a los cuales se comprenderdn
mas facilmente las innovaciones y ventajas del siste-
ma de la invencion.

En la hoja de dibujos se ha representado como fi-
gura Unica una vista esquematica de la instalacion en
que se materializa el sistema objeto de la invencion.
Descripcion de la forma de realizacion preferida

Como se puede ver en dicha figura, el sistema de la
invencién comprende en primer lugar un depdsito (1)
de homogeneizacion del caldo procedente de un dren-
cher (2), efectuandose el bombeo mediante una bom-
ba (3). Dicho depésito de homogeneizacién (1), como
es convencional, puede estar constituido en cualquier
tipo de material adecuado y con cualquier capacidad,
incorporando un dispositivo de agitacién mecdanica o
removedor (4) que proporciona la homogeneizacién
optima del caldo. Dicho depédsito de homogeneiza-
cién (1) incluye una pareja de detectores de niveles
(5) y (6), maximo y minimo, respectivamente, de ma-
nera que cuando se alcanza el nivel maximo de deten-
dra automadticamente la entrada de caldo al depdsito
de homogeneizacién (1), mientras que cuando se al-
canza el nivel minimo se detendrd el proceso de trata-
miento posterior al de homogeneizacion.

Desde dicho depdsito de homogeneizacion (1), el
caldo es bombeado, mediante una bomba (7), a un fil-
tro de prensa (8) en el que tiene lugar la deshidrata-
cién mediante la aplicacion de presiones elevadas.

En dicho filtro-prensa tienen lugar las siguientes
fases operativas:

- Cerrado, de manera que a medida que el filtro-
prensa se va llenando, el correspondiente ca-
bezal (9) accionado por gatos hidrdulicos (10)
asegurard el apriete de las propias placas del
filtro-prensa (8).

- Llenado, efectuandose el llenado de las cama-
ras de filtrado, dependiendo el tiempo de lle-
nado del caudal de alimentacién de la bomba
(7), de manera que para que el caldo tenga una
buena filtrabilidad es conveniente efectuar un
llenado rdpido y evitar con ello la formacién
de la torta sélo en las primeras cdmaras, antes
de que la tltima se haya llenado.

- Filtracién, una vez las camaras sean llenadas,
la llegada continua de caldo a deshidratar pro-
voca un aumento de presién debido a la forma-
cién de una capa gruesa obtenida en el tejido
filtrante.
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- Apertura del filtro. Esta operacién se realiza
por desenganche de la primera cdmara de fil-
tracién, mediante desplazamiento del cabezal
(9), consiguiéndose una torta (11) que cae por
su propio peso y recogida en un contenedor
(12).

El tamafio y niimero de placas de filtrado depende-
rd de la periodicidad con que se quiera abrir el filtro,
de manera que con mayor tamaflo de placa y mas nu-
mero de placas, mas se espaciard la apertura del filtro.

El caldo es inicialmente redireccionado, desde el
filtro-prensa (8) al depdsito de homogenizacién (1),
ya que al no estar al principio formada la precapa
correspondiente, existird una fuga de sélidos. Para ese
redireccionado se ha previsto un conducto de deriva-
cién (13) con una vilvula (14) que se abre en esos
inicios, cerrando la valvula (15) del conducto de bom-
beo (16) que mds adelante se expondrd, hasta que se
forma la precapa, de manera que una vez formada és-
ta la valvula (14) se cierra y la valvula (15) se abre,
permitiendo el bombeo del caldo hacia un depdsito de
clarificado (17) al que se aplica un desinfectante des-
de un recipiente dosificador (18) con detector de nivel
(19).

El depésito de clarificado (17) puede tener cual-
quier capacidad e incluye un agitador mecédnico (20)
asi como un detector de nivel mdximo (21) y un de-
tector de nivel minimo (22).

Desde dicho depésito de clarificado (17) el caldo
es enviado a un depdsito de desinfeccién (23), me-
diante la correspondiente bomba (24), incluyendo es-
te depo6sito (23) otros dos detectores de nivel maximo
(25) y minimo (26).

Ambos depdsitos de clarificado (17) y de desin-
feccidén (23), pueden ser constituidos por un solo de-
posito en el que tendrian lugar conjuntamente las dos
fases de tratamiento, es decir, la de clarificado y la de
desinfeccion, consiguiéndose en cualquier caso la eli-
minacién de esporas en base a la aplicacién dosificada
del producto desinfectante.

El caldo tratado es reenviado, a través de una li-
nea o conducto (28), mediante una bomba (27), hacia
el propio drencher (2), y a cuyo caldo se le aplican
productos fitosanitarios a través de un dispositivo do-
sificador (29) previsto en correspondencia con la pro-
pia linea o conducto de reenvio (28).

Por consiguiente, con el sistema de la invencién
se consigue una reutilizacién del caldo con la inyec-
cién sobre el mismo de productos fitosanitarios que
pudieran haberse perdido a lo largo del proceso.

Por dltimo, decir que con anterioridad al filtro-
prensa (8) se ha previsto un presostato (30) con la fi-
nalidad de detener el bombeo a dicho filtro-prensa (8)
y asegurar con ello el paso y por lo tanto el prensado
del volumen total del caldo a través de tal filtro-prensa

(8).
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REIVINDICACIONES

1. Sistema de recuperacion de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, donde los caldos proce-
den de drenchers (2) en los que tiene lugar el trata-
miento de productos cosechados, tales como frutas y
similares, comprendiendo un sistema de homogenei-
zacién (1) en el que tiene lugar la homogeneizacion
del caldo procedente del drecher (2), caracterizado
porque desde dicho depésito de homogeneizacion (1)
el caldo es bombeado hacia un filtro-prensa (8) en el
que tiene lugar el filtrado y correspondiente deshidra-
tacion del caldo, desde cuyo filtro-prensa (8) el propio
caldo es enviado a un depésito de clarificado (17) al
que se inyecta desinfectante desde un recipiente do-
sificador (18) para la eliminacién de esporas, siendo
dicho caldo clarificado y desinfectado recirculado de
nuevo al drencher (2), previa inyeccién de produc-
tos fitosanitarios mediante un dispositivo dosificador
(29).

2. Sistema de recuperacion de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segin reivindicacion 1,
caracterizado porque el filtro-prensa (8) incluye un
cabezal (9) accionado mediante gatos (10) para el des-
plazamiento y apriete de las respectivas placas del fil-
tro-prensa (8), a medida que se va llenando dicho fil-
tro-prensa (8).

3. Sistema de recuperacion de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segin reivindicaciones
anteriores, caracterizado porque incluye un conduc-
to de derivacién (13) para el redireccionado del caldo
en la fase inicial de prensado, hasta que se forme la
precapa sélida del caldo, en cuyo conducto de deriva-

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

ci6n (13) se ha previsto una vélvula (14) que abre du-
rante el redireccionado, cerrdndose una valvula (16)
prevista en el conducto (15) de envio del caldo hacia
el depésito de clarificado (17); con la particularidad
de que una vez formada esa precapa se establece la
apertura de la vélvula (16) y cierre de la valvula (14)
para permitir el bombeo del caldo hacia el depdsito de
clarificado (17).

4. Sistema de recuperacién de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segtin reivindicacién 1,
caracterizado porque opcionalmente incluye un de-
posito de desinfeccién (23) a continuacién del depé-
sito de clarificado (17).

5. Sistema de recuperacién de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segin reivindicacion 4,
caracterizado porque las fases de clarificado y de de-
sinfeccidn con la aplicaciéon del desinfectante, tiene
lugar independientemente en los depdsitos de clarifi-
cado (17) y de desinfeccion (23).

6. Sistema de recuperacion de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segtin reivindicaciones 1
y 4, caracterizado porque ambos depdsitos de clari-
ficado (17) y desinfeccion (23) estin materializados
como depdsito Unico en el que tienen lugar conjunta-
mente las fases de clarificado y de desinfeccion.

7. Sistema de recuperacion de caldos de tratamien-
to de productos cosechados, segin reivindicaciones
anteriores, caracterizado porque el bombeo del caldo
entre despdsitos, asi como la recirculacion inicial del
mismo desde el drencher (2) y finalmente hacia dicho
drencher (2), se realiza mediante bombas (3, 7, 24 y
27).
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 200930841

Fecha de Realizacion de la Opinion Escrita: 02.02.2011

Declaraciéon

Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986) Reivindicaciones 1-7 SI
Reivindicaciones NO

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986) Reivindicaciones 1-7 SI
Reivindicaciones NO

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial. Este requisito fue evaluado durante la fase de
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

La presente opinidn se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 200930841

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 JP 2008301710 A (YOSHIIZUMI SANGYO KK) 18.12.2008
D02 JP 10179106 A (MATSUSHITA ELECTRIC IND CO LTD) 07.07.1998
D03 EP 1167306 Al (TECNIDEX TECN DE DESINFECCION) 02.01.2002

2. Declaracién motivada segun los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucion de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracién

El objeto de la presente invencion es un sistema de recuperacion de caldos de tratamiento de productos cosechados.

El documento D01 divulga un equipo de lavado de vegetales que dispone de un mecanismo de filtrado de manera que el
agua que rebosa el tanque de lavado es filtrada y vuelve al circuito de lavado mediante una bomba. El agua, entonces, se
almacena en un tanque donde se desinfecta.

El documento D02 divulga un aparato para el lavado de productos agricolas. La calidad del agua de lavado es mantenida
empleando un filtro y un esterilizador.

El documento D03 divulga un equipo para la depuracién de aguas residuales de centrales hortofruticulas y tratamientos
fitosanitarios, incluyendo un sistema de decantacion para aguas residuales procedentes de los grifos de aspersion de lavado
de frutas. El equipo incluye un decantador, donde se puede afiadir floculante para separar los sélidos en suspensién. Un
sistema de filtracion de fangos esté dispuesto a la salida.

Ninguno de los documentos citados muestra el empleo de un filtro prensa como tratamiento para la recuperacién de aguas
de lavado para frutas y verduras. Por tanto, la invencion recogida en las reivindicaciones 1-7 no se puede considerar obvia
para un experto en la materia y por tanto es nueva e implica actividad inventiva. (Art.8.1 Ley Patentes).
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