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ES 2 359 821 T3 2

DESCRIPCIÓN

Producto de caramelo.
Antecedentes de la invención

Esta invención se refiere a un producto de cara-
melo que comprende un dispositivo para contener una
pieza de caramelo, como un chupachup, y para distri-
buir un flujo de gotitas de liquido aromatizado sobre
el caramelo para crear una sensación de sabor placen-
tero.

Existen varios dispositivos que combinan un pro-
ducto de caramelo con un distribuidor de liquido don-
de el caramelo y el líquido se consumen juntos. La
adición de liquido permite a un consumidor regular el
sabor del caramelo según su preferencia distribuyen-
do diversas cantidades de líquido sobre el caramelo,
modificando así su sabor.

La patente estadounidense nº. 5,324,527 de Co-
leman divulga un dispositivo que distribuye liquido
desde un depósito sobre un producto de caramelo. El
líquido se distribuye mediante la aplicación de una
fuerza de prensado sobre el contenedor del líquido,
o mediante la aplicación de una fuerza giratoria a un
eje roscado, forzando el líquido sobre el caramelo por
medio de canales en el caramelo.

La patente estadounidense nº. 6,187, 352 de Cros-
bie divulga un dispositivo que distribuye el líquido de
un depósito a través de un mecanismo de pulveriza-
ción. El líquido se rocía directamente en la boca de
un consumidor para proveer un efecto refrescante des-
pués del consumo de un caramelo de sabor picante.
Resumen de la invención

Según la presente invención se provee un producto
de caramelo como se reivindica en la reivindicación 1.
Breve descripción de los dibujos

La Figura 1 es una vista en perspectiva frontal que
muestra un producto de caramelo según una forma de
realización preferida de la invención;

La Figura 2 es una vista frontal del producto de
caramelo;

La Figura 3 es una elevación posterior que mues-
tra cómo se usa la invención para aplicar el líquido al
caramelo duro;

La Figura 4 es una vista en sección lateral a lo lar-
go de la línea 4-4 de la figura 2;

La Figura 5 es una vista en sección a lo largo de la
línea 5-5 de la figura 4 y

La Figura 6 es una vista en sección transversal a
lo largo de las lineas 6-6 de la figura 5.
Descripción de formas de realización preferidas

Según la forma de realización preferida de la in-
vención, un alojamiento compuesto de dos piezas
comprende una cáscara 10 y una cobertura posterior
12. Una cáscara 10 se forma sobre tres cuartos del alo-
jamiento e incluye un estante interior 14 (Fig. 5) que
prevé un compartimiento inferior 16 que puede ser es-
tanco. El fondo de la cáscara 10 está abierto y recibe
un soporte de caramelos 18 que comprende un mango
20 y dos salientes verticales 22.

El soporte de caramelos 18 es una pieza de plás-
tico moldeada y soporta caramelos duros 24 que se
moldea en los salientes 22 de manera que el caramelo
se detiene sobre el soporte 18. En la forma de realiza-
ción preferida, el caramelo 24 incluye canales centra-
les 26 sobre cada lado para recibir el liquido como se
describe bajo.

El soporte de caramelos 18 incluye una ranura 28

que se acopla a un borde correspondiente 29 en la pa-
red lateral de la cáscara 10. El contenedor para ca-
ramelos, además de soportar el caramelo duro, actúa
además para cerrar la cámara inferior 16. Cuando la
nervadura 29 se cierra a presión en la ranura 28, se
forma un compartimiento casi hermético al aire que
ayuda a prolongar la duración de almacenamiento del
caramelo duro.

Una botella de jugo 30 es montada dentro del alo-
jamiento sobre el estante 14. Una tetina vertical 32 se
ajusta por fricción en el cuello de la botella 30 que es
hecho de un material comprimible de manera que el
líquido se puede expeler de la botella que pasa a través
de la tetina 32 comprimiendo la botella. La tetina se
puede cerrar con un tapón 34 que está formado com-
pletamente con una banda de retención 36. La banda
36 incluye un anillo 38 en su extremidad opuesta que
puede ser puesto sobre el cuello (no numerado) de la
botella de jugo 30 para soportar el tapón sobre la bo-
tella. Después de que el anillo es conectado al cuello
de la botella 30, la tetina 32 se puede insertar en el
cuello de la botella. La tetina 32, naturalmente, diri-
ge el flujo de líquido de la botella 30 cuando éste se
prensa y puede incluir una parte de diámetro agranda-
do 39 superpuesta al anillo de la banda 38 para retener
el tapón 34.

Las partes superiores de la cáscara 10 y de la co-
bertura posterior 12 incluyen las aberturas semicircu-
lares que pueden comprometer una parte complemen-
taria del empalme roscado 32 para detener la botella
de jugo 30 dentro de la parte superior del alojamien-
to. La cáscara 10 y la cubierta 12 incluyen aberturas
adecuadas de manera que la banda 36 puede exten-
derse a través del alojamiento como se muestra en los
dibujos.

Después de que la botella de jugo es posicionada
dentro de la cáscara 10, la cobertura posterior 12 se
aplica y se fija en las superficies contiguas de la cás-
cara 10 de cualquier manera deseada, por ejemplo, de
manera adhesiva.

La cobertura posterior 12 incluye una abertura 40
y la cáscara 10 incluye una abertura frontal 42 (Fig.
3) de manera que el usuario puede aplicar presión a
la botella de jugo, mientras que se retiene dentro del
alojamiento. En una forma de realización preferida,
las aberturas se configuran como una cara y la botella
de jugo 30 incluye partes sobresalientes que se ex-
tienden a través de las aberturas 40 y 42. Si se desea,
una o ambas partes sobresalientes de la botella de ju-
go pueden estar en relieve para simular una cara como
se muestra.

En uso, el usuario retira el mango con el caramelo
24 del compartimiento 16. El tapón 34 es luego retira-
do por la tetina 32 y, como se muestra en la Fig. 3, el
alojamiento se gira de manera que cuando el usuario
aplica presión a la botella 30 a través de las aberturas
40 y 42, el líquido dentro de la botella se expele y se
vierte sobre el caramelo.

Obviamente, la invención se puede usar con cual-
quier tipo de caramelo y cualquier líquido aromatiza-
do. En la forma de realización preferida, el caramelo
endurecido es dulce y el líquido es un caramelo áci-
do. La combinación del caramelo ácido y dulce da un
sabor delicioso y satisfactorio. El niño es fácilmente
capaz de controlar cómo de dulce o de ácido será el
sabor del caramelo.
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REIVINDICACIONES

1. Producto de caramelo, que comprende:
un alojamiento que comprende una cara frontal y

una cara posterior, dicho alojamiento definiendo una
cámara superior y una cámara inferior;

un soporte de caramelos para soportar una pieza
de caramelo y que comprende un mango en su extre-
midad inferior, donde dicho soporte de caramelos es
insertable dentro de dicha cámara inferior para cerrar
la cámara y siendo selectivamente extraíble de esta
última;

una pieza de caramelo soportada por dicho soporte
de caramelos:

una botella que es comprimible dentro de la cáma-
ra superior de dicho alojamiento, donde dicha botella
contiene un líquido aromatizado, por lo menos dos la-
dos de dicha botella siendo accesibles, mientras que la
botella se retiene dentro del alojamiento con lo que un
usuario puede aplicar presión a dicha botella para dis-
tribuir el liquido aromatizado sobre el caramelo duro.

2. Producto de caramelo según la reivindicación 1,
donde dicho alojamiento incluye la abertura opuesta y
dicha botella incluye partes que se extienden a través
de dichas aberturas.

3. Producto de caramelo según la reivindicación 2,
donde la botella arriba mencionada incluye una tetina
que se extiende a través de la extremidad superior de
dicho alojamiento.

4. Producto de caramelo según la reivindicación
3, donde dicho alojamiento incluye dos piezas sepa-
radas, una de dichas piezas incluye toda la cámara in-
ferior y una parte de la cámara superior, la parte per-
manente de la cámara superior estando comprendida
por la otra pieza.

5. Producto de caramelo según la reivindicación
1, donde dicho caramelo tiene una forma cilíndrica de
doble depósito.

6. Producto de caramelo según la reivindicación 2,
donde por lo menos una de las partes de la botella que
se extiende a través del alojamiento se configura para
parecerse a una cara.
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