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DESCRIPCIÓN 

Placa de cocción con una pluralidad de elementos calentadores dispuestos en una retícula 

La invención se refiere a una placa de cocción con una pluralidad de elementos calentadores dispuestos en una 
retícula, según el preámbulo de la reivindicación 1. 

En placas de cocción por radiación clásicas es conocido proveer una placa de cubierta de vidrio o vitrocerámica con 
diseños por serigrafía que representan una posición de elementos calentadores dispuestos debajo de la placa de 
cubierta y representan, de este modo, el tamaño y posición de zonas de calentamiento establecidas. Gracias a que 
en el sector de las placas de cocción se usan la mayoría de las veces vitrocerámica negra económica, que es casi 
completamente opaca, el usuario no puede reconocer, o sólo muy difícilmente, de este modo la posición de los ele-
mentos calentadores dispuestos debajo de la placa de cubierta y alinear las ollas o sartenes en forma simétrica a 
dichos elementos calentadores. 

Sin embargo, en especial en el sector de las placas de cocción por inducción se ofrecen, últimamente, también las 
llamadas placas de cocción matriciales en las que una pluralidad de elementos calefactores del mismo modelo está 
dispuesta en una retícula. La placa de cocción comprende una unidad de control que evalúa un tamaño y posición 
de los elementos de batería de cocina que, por ejemplo, pueden ser detectados mediante el uso como sensores 
inductivos de los elementos calefactores realizados como inductores. La unidad de control asigna un elemento ca-
lentador o más elementos calentadores a un elemento de batería de cocina detectado. Los elementos calentadores 
asignados a un elemento de batería de cocina forman una zona de calentamiento en la que los elementos calenta-
dores funcionan de un modo coordinado unos con otros. Por lo tanto, las placas de cocción matriciales o micromodu-
lares están caracterizadas porque no existe una imagen de artesa fija de placas con zonas de calentamiento fijas o, 
en todo caso, variables dentro de límites estrechos. Consecuentemente, en las placas de cocción de este tipo, las 
placas de cubierta no presentan una impresión que representaría el tamaño y/o posición de zonas de calentamiento. 
Consecuentemente, en placas de cocción de este tipo las marcaciones de la placa de cubierta se refieren, por regla 
general, a sensores de contacto de la interfaz de usuario, diodos luminosos o similares. 

Por supuesto, si bien para la adaptación de forma y tamaño de la zona de calentamiento al fondo del elemento de 
batería de cocina fuesen ventajosos elementos calentadores muy pequeños o bien una retícula de malla muy estre-
cha de elementos calentadores, los elementos calentadores en placas de cocción genéricas tienen por motivos de 
coste un diámetro que está, habitualmente, entre 5 y 15 cm. En particular, en placas de cocción por inducción el 
acoplamiento de los inductores depende en gran medida del grado de solapamiento entre el fondo del elemento de 
batería de cocina y los inductores. Esto hace que, en ollas pequeñas que pueden cubrir sólo un reducido número de 
menos de tres o cuatro elementos calentadores, la potencia térmica efectiva o bien el grado de eficacia de la placa 
de cocción depende en gran medida de la posición del elemento de batería de cocina. Si, por ejemplo, una olla muy 
pequeña, cuyo diámetro corresponde, en lo esencial, al diámetro de un elemento calentador, es colocada centrada 
sobre dicho elemento calentador, puede acoplarse una potencia térmica muy grande al fondo del elemento de bate-
ría de cocina, mientras que esto no es el caso si el fondo del elemento de batería de cocina cubre, en lo esencial, un 
espacio intermedio entre varios elementos calentadores. Sin embargo, debido a que los inductores o elementos 
calentadores frecuentemente no son detectables por la placa de cubierta es muy dificultoso para el usuario encontrar 
una posición óptima para elementos de batería de cocina pequeños. 

La invención tiene, en particular, el objetivo de hacer usable de manera más efectiva una placa de cocción de tipo 
genérico, en particular para elementos de batería de cocina pequeños. 

El objetivo es conseguido de acuerdo con las características de la reivindicación 1. Las configuraciones y perfeccio-
namiento de la invención resultan de las reivindicaciones secundarias. 

La invención parte de una placa de cocción con una pluralidad de elementos calentadores dispuestos en una retícu-
la, una placa de cubierta y una unidad de control. La unidad de control está diseñada para formar de uno o más 
elementos calentadores una zona de calentamiento definible en forma flexible en función de un tamaño y/o posición 
de un elemento de batería de cocina colocado sobre la placa de cubierta. 

Para facilitar la localización de una posición óptima para elementos de batería de cocina pequeños, se propone que 
la placa de cubierta presente al menos una marcación que visualice la posición de al menos una zona de calenta-
miento preferente para elementos de batería de cocina pequeños. La posición de la zona de calentamiento preferen-
te puede realizarse mediante la marcación de un centro de la zona de calentamiento, la visualización de un grupo de 
elementos calentadores preferentes para el calentamiento de elementos de batería de cocina pequeños o mediante 
la impresión de un círculo circunferencial de la zona de calentamiento. 

La marcación debe servir, en especial, para facilitar al usuario el centrado del elemento de batería de cocina respec-
to de un punto de simetría de la retícula de los elementos calentadores. Este punto de simetría puede ser, en confi-
guraciones ventajosas de la invención, la posición de uno de los elementos calentadores debajo de la placa de cu-
bierta, en particular el centro de un elemento calentador. Además, la zona de calentamiento preferente para elemen-
tos de batería de cocina pequeños puede estar formada por un grupo de elementos calentadores dispuestos en un 
polígono isogonal. Entonces, si la retícula es una retícula rectangular, por ejemplo los elementos de batería de coci-
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na que puedan cubrir una malla de dicha retícula con cuatro elementos calentadores dispuestos en un cuadrado 
pueden colocarse, preferentemente, de modo que un centro de olla coincida con un centro del cuadrilátero formado 
por los elementos calentadores. 

En particular, en retículas triangulares, en las cuales están dispuestos elementos calentadores adyacentes en un 
triángulo isogonal, la marcación puede representar un centro de un grupo de tres elementos calentadores dispuestos 
en un triángulo isogonal. Dicho centro puede ser visualizado, por supuesto, también mediante la representación de 
los tres elementos calentadores mismos mediante un círculo o mediante una cruz. 

Para mantener para los demás elementos calentadores de la placa de cocción una flexibilidad lo mayor posible al 
definir las zonas de calentamiento, la marcación está dispuesta, preferentemente, en un ángulo de la placa de cu-
bierta. Como "situada en un ángulo" ha de designarse, en particular, un grupo de elementos calentadores si uno o 
más de dichos elementos calentadores está(n) dispuesto(s) en el borde de la placa de cocción. 

En una configuración posible de la invención, los elementos calentadores en el sector de la marcación están dis-
puestos con menores distancias entre sí en una retícula de un menor tamaño de malla que en las demás zonas de la 
placa de cocción. De este modo, en particular para elementos de batería de cocina pequeños, pueden definirse de 
manera flexible zonas de calentamiento en una retícula de mallas estrechas y, así, copiar con gran precisión la for-
ma y el tamaño del elemento de batería de cocina, mientras que para elementos de batería de cocina más grandes 
es suficiente una reproducción de malla más amplia, de modo que por motivos de costes pueden usarse inductores 
o bien elementos calentadores más grandes. 

Además, la unidad de control puede estar configurada para aplicar en el sector de la marcación y en las demás zo-
nas de la placa de cocción diferentes procedimientos de detección de baterías de cocina. Si, por ejemplo, en el sec-
tor de la marcación se ha detectado un elemento de batería de cocina puede activarse un procedimiento simplificado 
con el cual, por ejemplo, se determina solamente el radio del elemento de batería de cocina o, alternativamente, sin 
mediar otra detección del tamaño y forma del elemento de batería de cocina, un grupo especificado de elementos 
calentadores o un único elemento calentador puede ser asignado a una zona de calentamiento de dicho elemento 
de batería de cocina. 

Otras ventajas y propiedades características de la invención resultan de la descripción de figuras siguiente. En el 
dibujo se muestran ejemplos de realización de la invención. El dibujo, la descripción y las reinvindicaciones contie-
nen numerosas características en combinación. El entendido en la materia considerará también, apropiadamente, 
las características en forma individual y las agrupará para formar otras combinaciones sensatas. 

Muestran: 

La figura 1, una placa de cocción por inducción con una pluralidad de elementos calentadores dispuestos en una 
retícula, 

la figura 2, una vista en planta de una placa de cubierta de una placa de cocción con una marcación para una zona 
de calentamiento preferente para elementos de batería de cocina pequeños y con inductores en una retícula rectan-
gular, 

la figura 3, una vista en planta de una placa de cocción con inductores en una retícula de ángulos oblicuos y una 
marcación, que indica un centro de un grupo de tres inductores dispuestos en un triángulo isogonal, 

las figuras 4a – 4d, configuraciones posibles de la marcación de las figuras 2 y 3, 

la figura 5, una placa de cubierta de una placa de cocción con dos marcaciones para la visualización de zonas de 
calentamiento preferentes para elementos de batería de cocina de diámetros diferentes, y 

la figura 6, una vista en planta de una placa de cocción con una zona preferente para elementos de batería de coci-
na pequeños, en la cual están dispuestos elementos calentadores en una retícula de mallas más estrecha que en las 
demás zonas de la placa de cocción. 

La figura 1 muestra una placa de cocción con una pluralidad de elementos calentadores dispuestos en una retícula 
rectangular y configurados como inductores 10. Los inductores 10 están cubiertos mediante una placa de cubierta 
12, sobre la cual se colocan ollas 14, 16 u otros elementos de batería de cocina. La unidad de control 18 evalúa 
señales de un dispositivo de detección (aquí no mostrado) que comprende los inductores 10 y detecta de este modo 
las ollas 14, 16. En función del tamaño y forma de las ollas 14, 16 así detectados, la unidad de control 18 reúne los 
inductores 10 cubiertos completa o parcialmente por una de las ollas 14, 16 en zonas de calentamiento 20, 22 defi-
nibles de manera flexible. Dentro de la misma zona de calentamiento 20, los inductores 10 son operados de manera 
sincronizada, o sea, con la misma frecuencia de calentamiento o con frecuencia de calentamiento que no generen 
zumbidos. 

La placa de cubierta 12 comprende una marcación 24 que visualiza una posición de una zona de calentamiento 26 
especialmente apropiada para el calentamiento de elementos de batería de cocina 16 pequeños. En la configuración 

3

ES 2 367 349 T3



5 

10 

15 

20 

25 

30 

35 

40 

45 

50 

55 

mostrada en la figura 1 es desventajoso que la zona de calentamiento 20 asignada a la olla pequeña 16 comprenda 
sólo un inductor 10. Sería más efectivo colocar la olla 16 en el medio entre cuatro inductores 10 dispuestos en un 
cuadrado. La marcación 24 está situada en un centro tal en un ángulo de la placa de cocción. Los inductores 10 
mostrados en la figura 1 mediante líneas de trazos delgados no son visibles en una placa de cocción real, en virtud 
de que la placa de cubierta 12 es opaca. La marcación 24, que puede estar realizada como impresión serigráfica o 
grabado, es visible de manera directa por el usuario, de modo que puede colocar sin más una olla pequeña 16 cen-
trada sobre dicho punto de simetría de la retícula de los inductores 10. 

La figura 2 muestra un posicionamiento posible de una olla 16 en una retícula rectangular de inductores 10. Para 
ollas 16 con diámetros que se encuentran en el intervalo de √2 x la distancia de inductores adyacentes y, más o 
menos, la doble distancia de inductores adyacentes, el posicionamiento mostrado en la figura 2, con el centro de la 
olla sobre la marcación 24, es óptimo en cuanto a la eficiencia de la placa de cocción. Ollas más grandes puede 
colocarse a voluntad, mientras que ollas aún más pequeñas son calentadas por sólo un inductor 10. Para posibilitar 
el posicionamiento de la olla 16 centrada respecto de uno de los inductores 10, en particular en una esquina de la 
placa de cocción, pueden estar provistos los puntos centrales de todos los inductores 10 de marcaciones respecti-
vas, aplicadas sobre la placa de cubierta 12 o bien incorporadas en la placa de cubierta 12, en forma adicional o 
complementaria a la marcación 24 del centro del cuadrado de la figura 2 formado de los inductores 10a – 10d. 

La figura 3 muestra una configuración alternativa de la invención con una retícula de ángulo oblicuo de inductores 
10. En un triángulo isogonal estan dispuestos, en cada caso, tres inductores adyacentes 10a, 10b, 10c y una marca-
ción 24 visualiza el centro de un triángulo de este tipo. Para ollas cuyo diámetro es mayor que, más o menos, 1,15 
veces la distancia de los puntos centrales a los inductores adyacentes 10a, 10b, 10c, la colocación centrada sobre la 
marcación 24 es preferente en cuanto al grado de eficacia de la placa de cocción. Ollas más pequeñas se colocan, 
preferentemente, sobre sólo un inductor 10a, 10b, 10c, mientras que las ollas cuyo diámetro es mayor que 2 o 3 
veces la distancia de inductores adyacentes 10a, 10b, 10c pueden posicionarse libremente. 

Las figuras 4a, 4b, 4c y 4d muestran, cada una, diferentes configuraciones de la marcación 24. La figura 4a muestra 
una marcación 24 que consiste de círculos concéntricos y que, de este modo, pueden visualizar el centro de una 
zona de calentamiento o bien de un inductor 10. La figura 4b muestra tres círculos dispuestos en un triángulo isogo-
nal, que pueden visualizar un grupo de tres elementos calentadores 10a, 10b, 10c preferentes para calentar elemen-
tos de batería de cocina 16 pequeños En la configuración según la figura 4c, la marcación 24 es un círculo sencillo 
que está intercalado concéntricamente respecto de un centro de un inductor 10 o respecto de otro punto de simetría 
de la retícula. La marcación 24 según la figura 4c puede tener, ventajosamente, un diámetro que se corresponde con 
el diámetro de un inductor 10. 

La figura 4d muestra una marcación 24 en forma de una cruz que, igualmente, puede usarse para la visualización 
del centro de un inductor 10 o de otro punto de simetría (por ejemplo, el centro de un polígono isogonal de inducto-
res 10). 

Para controlar una pantalla de visualización (no mostrada), y siempre que fuera detectada una olla de diámetro es-
pecialmente pequeño, la unidad de control 18 puede solicitar del usuario colocar dicha olla en la zona de calenta-
miento 26 preferente para elementos de batería de cocina pequeños. Por ejemplo, en la pantalla de visualización 
puede mostrarse, junto con un pictograma de la marcación, el texto "Por favor, coloque la olla sobre la marcación". 

La figura 5 muestra una placa de cubierta de una placa de cocción con dos marcaciones diferentes, visualizando la 
primera marcación 24a una zona de calentamiento, preparada para colocar elementos de batería de cocina peque-
ños, que puede ser calentada mediante tres o cuatro inductores, de modo semejante al de las situaciones mostradas 
en las figuras 2 y 3. Una segunda marcación 24b visualiza una zona de calentamiento preferente para ollas muy 
pequeñas, en la que las ollas son calentadas por sólo un inductor 10. La zona de calentamiento visualizada median-
te la marcación 24b es apropiada, especialmente, para ollas con un diámetro que se encuentra en el intervalo de 
una distancia entre inductores 10 adyacentes. 

La figura 6 muestra otra configuración alternativa de la invención en la que un sector 28 de la placa de cocción está 
equipada de inductores 10a más pequeños que en los demás sectores de la placa de cocción. Los inductores 10a 
en el sector 28 están dispuestos, además, en una retícula de tamaño de malla menor, de modo que el sector 28 
permite una adaptación de malla fina de las zonas de calentamiento a la forma de elementos de batería de cocina 
pequeños. En una configuración ventajosa de la invención, si una olla ha sido detectada en el sector de la marcación 
24 la unidad de control 18 puede usar un algoritmo de detección de batería de cocina simplificado. En este caso, la 
unidad de control 18 puede partir, por ejemplo, de la premisa de que en cualquier caso se asignan a dicho elemento 
de batería de cocina cuatro (en placas de cocción del tipo mostrado en la figura 2) o bien tres (en placas de cocción 
del tipo mostrado en la figura 3) inductores 10. Así, un radio del elemento de batería de cocina no necesita ser de-
tectado. Aún cuando el radio sea detectado, la unidad de control 18 puede partir, simplificando, de la premisa de que 
el elemento de batería de cocina ha sido colocado centrado sobre la marcación 24. 
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REFERENCIAS 

10 inductores 

12 placa de cubierta 

14 olla 
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18 unidad de control 

20 zona de calentamiento 

22 zona de calentamiento 

24 marcación 

10  26 zona de calentamiento 

28 sector 
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REIVINDICACIONES 

1. Placa de cocción con una pluralidad de elementos calentadores (10) dispuestos en una retícula, una placa de 
cubierta (12) y una unidad de control (18) diseñada para formar de uno o más elementos calentadores (10) una zona 
de calentamiento (20, 22, 26) definible en forma flexible en función de un tamaño y/o posición de un elemento de 
batería de cocina (14, 16) colocado sobre la placa de cubierta, caracterizada porque la placa de cubierta (12) pre-
senta al menos una marcación (24) que visualiza la posición de al menos una zona de calentamiento (26) preferente 
para elementos de batería de cocina (16) pequeños. 

2. Placa de cocción según la reivindicación 1, caracterizada porque la marcación (24) visualiza una posición de uno 
de los elementos calentadores (10) debajo de la placa de cubierta (12). 

3. Placa de cocción según la reivindicación 1, caracterizada porque la marcación (24) visualiza una posición de un 
grupo de elementos calentadores (10a, 10b, 10c, 10d) dispuestos en un polígono isógonal debajo de la placa de 
cubierta (12). 

4. Placa de cocción según la reivindicación 3, caracterizada porque la marcación (24) representa un centro de un 
grupo de tres elementos calentadores (10a, 10b, 10c) dispuestos en un triángulo isógonal. 

5. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque la marcación (24) repre-
senta un centro y/o circunferencia de la zona de calentamiento (26) preferente para elementos de batería de cocina 
(16) particularmente pequeños. 

6. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque la marcación (24) visualiza 
un punto de simetría de la retícula. 

7. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque la marcación (24) está 
dispuesta en una esquina de la placa de cubierta (12). 

8. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque los elementos calentado-
res (10) están dispuestos en un sector (28) de la marcación (24) con distancias menores entre los centros de ele-
mentos calentadores (10) adyacentes que en los demás sectores de la placa de cocción. 

9. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque los elementos calentado-
res (10) son inductores. 

10. Placa de cocción según una de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque la unidad de control (12) 
está configurada para aplicar en el sector de la marcación (24) un procedimientos de detección de baterías de coci-
na diferente que en los demás sectores de la placa de cocción. 

6 

ES 2 367 349 T3



7

ES 2 367 349 T3



8

ES 2 367 349 T3


	Primera Página
	Descripción
	Reivindicaciones
	Dibujos



