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DESCRIPCION
Procedimiento para controlar un panel de coccién y dispositivo para realizar el procedimiento

La invencién se refiere a un procedimiento para controlar un panel de coccién y a un dispositivo para realizar el
procedimiento.

La invencién se refiere a un panel de coccién con al menos una zona del panel de coccién bajo la que esta
dispuesto un elemento calentador para calentar un recipiente de coccion colocado encima de la zona del panel de
coccion, asi como un elemento de vigilancia que limita la temperatura de calentamiento a un valor maximo, lo que
limita la temperatura que resulta debajo de la placa del panel de coccion, para limitar el calor que se irradia sobre la
zona del panel de coccidn a un valor fijado por razones de seguridad.

La potencia de coccion de un panel de coccién mediante un elemento calentador que se encuentra debajo esta
limitada mediante dos variables. Al respecto por un lado hay que cumplir con la maxima temperatura de la placa del
panel de coccion, para que quede garantizada por ejemplo la duracion de una placa de panel de coccion
configurada como placa vitroceramica en distintas situaciones de carga, como por ejemplo cuando esta desplazada
una olla, cuando la olla es demasiado pequefia o cuando la olla ha quedado vacia tras la cociéon. Ademas no debe
calentarse una pared dispuesta lateralmente respecto al panel de cocciéon o detras del mismo tal que llegue a
prenderse fuego, incluso cuando no se encuentre ninguna olla sobre el punto de coccién. Esto es importante en
particular cuando se trata de paneles de coccion empotrados, ya que aqui forzosamente el panel de coccion y las
paredes de los muebles en los que estd empotrado se encuentran muy cerca entre si. Ambas condiciones quedan
garantizadas mediante un elemento de vigilancia que interactiia con el elemento calentador y que desconecta a una
temperatura de por ejemplo 750 °C.

Por el estado de la técnica se conocen resistencias que dependen de la temperatura junto con un sistema
electronico, lo que garantiza el mantenimiento de la maxima temperatura admisible. Asi se conoce por ejemplo por el
documento DE 40 22 844 C1 un procedimiento para detectar y visualizar un estado de carga térmica anormal de una
placa de un panel de coccion de vitroceramica, en la que estan dispuestos sensores de temperatura
independientemente entre si en la zona de un panel de coccidn, los cuales determinan para un determinado estado
de carga térmica anormal distribuciones de la temperatura caracteristicas en la placa del panel de coccién y
muestran las mismas optica y/o acusticamente mediante indicaciones del estado de servicio. Este procedimiento
esta destinado a detectar y mostrar el estado de carga en una placa de panel de coccién de vitroceramica o de un
material comparable. Al respecto debe quedar asegurado que en funcion de la utilizaciéon de una placa de panel de
coccion se evitan determinadas causas de estados de carga térmica anormales, como por ejemplo colocaciones
incorrectas tipicas de ollas, tal como puede suceder una y otra vez.

Estas colocaciones incorrectas de las ollas, aunque también una mala calidad de la olla, pueden dar lugar a
sobrecalentamientos de la placa del panel de coccién en la zona del panel de coccién. Para excluir en particular
posiciones incorrectas de la olla, prevé por lo tanto el procedimiento conocido por el estado de la técnica disponer en
la zona del panel de coccion varios sensores de temperatura independientes uno de otro, que para un determinado
estado de carga térmica anormal detectan una distribucion de temperaturas caracteristica en la placa del panel de
coccion, para de esta manera indicar al usuario mediante dispositivos de alarma épticos o acusticos que la posicion
del utensilio de cocina es incorrecta.

No obstante la invencién parte de un elemento calentador dispuesto bajo la zona del panel de coccion de la placa
del panel de coccién, sobre el que esta dispuesto un elemento de vigilancia configurado como elemento de
dilatacion de varilla. Mediante su valor de temperatura ajustado fijo, queda ajustado el elemento de dilatacion de
varilla tal que el mismo tiene en cuenta ambos valores maximos de la temperatura, para la vitroceramica y para la
pared, bajo los distintos casos de carga. Por ejemplo serian otros casos de carga posibles, ademas del caso normal,
un recipiente de coccidén demasiado pequefio para la zona del panel de coccidn, un recipiente de coccion no
colocado en el centro de la zona del panel de coccién o un recipiente de coccion vacio.

Por ejemplo da a conocer el documento DE 37 03 768 C2 un panel de coccién con una placa del panel de coccion
configurada como placa vitroceramica con al menos una zona del panel de coccién limitada en direccién radial por la
pared interior de un aislamiento bajo la que esta dispuesto un elemento calentador para calentar un recipiente de
coccion que se encuentra sobre la zona del panel de coccion. La temperatura de calentamiento se limita mediante
un elemento de vigilancia a un valor maximo, con lo que la temperatura que resulta debajo de la placa vitroceramica
esta limitada, para limitar el calor irradiado sobre la superficie vitroceramica a un valor previamente fijado. El
elemento de vigilancia esta configurado aqui como protector de varilla, extendiéndose el protector de varilla
transversalmente por toda la zona del panel de coccién. Para proteger ahora, tal como se ha descrito en el penultimo
parrafo, todos los casos de carga posibles, puede presentarse el caso de que el elemento calentador desconecte
demasiado pronto para el recipiente de coccién realmente utilizado y colocado correctamente sobre la zona del
panel de coccion.
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El documento DE 103 05 789 A1 describe un procedimiento para controlar la aportacién de potencia de un equipo
calentador para un panel de coccidn de vitroceramica. Para proteger la vitroceramica frente a una temperatura
excesiva debido al calor irradiado, se limita la temperatura del equipo calentador mediante un elemento de vigilancia
a un valor maximo. Segun las indicaciones esta previsto preferiblemente un elemento de dilatacion de varilla como
dispositivo de vigilancia que se extiende por el equipo calentador. Cuando detecta el elemento de vigilancia una
temperatura demasiado alta debajo del disco vitroceramico, se reduce la potencia de calentamiento del cuerpo de
calentamiento por radiacién. La reduccion de la potencia de calentamiento da lugar a un alargamiento indeseado del
tiempo de coccion.

El documento DE 41 30 337 C2 describe un procedimiento para operar un equipo calentador con dos zonas de
superficie separadas, que se calientan mediante calentadores separados, que llevan asociados respectivos
sensores de temperatura directos. La temperatura de las zonas de la superficie se detectan, evaluandose la relacion
de temperaturas entre las zonas de la superficie para una regulacion de la potencia de las zonas de la superficie.
Cuando se sobrecalienta el circuito de calentamiento interior con la correspondiente reduccién de la potencia que
resulta, se introduce la parte de la potencia reducida en la zona de la superficie exterior, para que el consumo total
de potencia de la zona de coccion permanezca esencialmente igual. Al mantener constante la potencia se acortan
fuertemente los tiempos de coccion. Para lograr este objetivo son necesarios en esta ejecucion sensores de
temperatura separados y un costoso equipo de regulacion.

La invencion se formula asi el problema de indicar un procedimiento para el control de un panel de coccién en el que
se acorte el tiempo de calentamiento del alimento a cocinar o del liquido a calentar.

En el marco de la invencion se resuelve este problema mediante un procedimiento con las caracteristicas de la
reivindicacion 1. Ventajosas mejoras y perfeccionamientos de la invencion resultan de las siguientes reivindicaciones
subordinadas.

Las ventajas que pueden lograrse con la invencidon residen en particular en el acortamiento del tiempo de
calentamiento del alimento a cocinar o del liquido a calentar. El procedimiento correspondiente a la invencion
encuentra aplicacion en un panel de coccién con al menos una zona del panel de coccion bajo la que esta dispuesto
un elemento calentador, presentando el elemento calentador dos circuitos de calentamiento, es decir, un circuito de
calentamiento interior para calentar el centro y un circuito de calentamiento exterior para calentar el borde de la zona
del panel de coccion. Mediante un elemento de dilataciéon de varilla se limita la temperatura de calentamiento, de la
forma conocida, a un valor maximo, con lo que el calor irradiado sobre la zona del panel de coccién queda limitado a
un valor previamente fijado. Ambos circuitos de calentamiento se desconectan, tal como es usual, simultaneamente
al sobrepasarse el valor maximo mediante el elemento de dilatacidon de varilla. Una vez que la temperatura debajo
de la placa del panel de coccién ha descendido de nuevo a menos del valor maximo admisible, se conecta de nuevo
el elemento calentador de la forma conocida. A diferencia del procedimiento conocido, sigue funcionando en el
procedimiento correspondiente a la invencion el circuito de calentamiento exterior con la potencia media
correspondiente a la etapa de coccion ajustada y el circuito de calentamiento interior con una potencia reducida, que
es inferior a la potencia media.

Esto trae como consecuencia que en el borde de la zona del panel de coccién, asociada al circuito de calentamiento
exterior, se genere la plena potencia media de la etapa de coccién elegida mediante el elemento calentador y se
transmita al utensilio de coccién. Esto es asi ya que el utensilio de coccion, por ejemplo la olla, se apoya usualmente
muy bien en el borde de la zona del panel de coccién sobre la placa del panel de coccion, con lo que aqui queda
asegurada una transmision del calor muy buena. Simultdneamente y mediante la reduccion de la potencia del
circuito de calentamiento interior a un valor por debajo de la potencia media correspondiente a la etapa de coccion
ajustada, se logra que la temperatura debajo de la placa del panel de coccion, al menos durante un periodo de
tiempo mas largo que en el caso de que también el circuito de calentamiento interior siguiese funcionando con la
plena potencia media, permanezca por debajo del valor maximo admisible. Usualmente es precisamente la
transmisién de calor desde la placa del panel de coccion al utensilio de coccion, debido al curvado del mismo, en el
centro de la zona del panel de coccién peor que en el borde, con lo que en el centro se sobrepasa antes el valor
maximo admisible para temperatura debajo de la placa del panel de coccién.

Como resultado permanecen ambos circuitos de calentamiento del elemento de calentamiento en el procedimiento
correspondiente a la invencion conectados durante un tiempo mas largo que el usual, con lo que se reduce el tiempo
de calentamiento necesario.

Un perfeccionamiento del procedimiento correspondiente a la invencion prevé que la potencia media del circuito de
calentamiento interior se reduzca en un valor previamente fijado. De esta manera se realizan las conclusiones
correspondientes a la invencién de manera especialmente sencilla.

Un perfeccionamiento especialmente ventajoso prevé que la potencia media se reduzca en funcion de la cantidad de
desconexiones ya realizadas. De esta manera mejora aun mas la adaptacion de la potencia reducida para el circuito
de calentamiento interior a la situaciéon concreta de coccion o cocinado.
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Basicamente puede elegirse la adaptacion antes citada, en cuanto a forma y extensiéon, en amplios margenes
adecuados. De manera conveniente se realiza la reduccion en etapas de aprox. 10% de la potencia media.

La invencion se formula el problema adicional de indicar un panel de coccién para realizar el procedimiento
correspondiente a la invencion.

En el marco de la invencion se resuelve este problema mediante un panel de coccion con las caracteristicas de la
reivindicacion 5. Ventajosas mejoras y perfeccionamientos de la invencion resultan de las siguientes reivindicaciones
subordinadas.

Basicamente puede elegirse el elemento de dilatacion de varilla en cuanto a tipo, configuracién y valor de conexion
en amplios margenes adecuados. Los elementos de dilatacién de varilla son componentes estandar robustos y
econémicos.

De manera conveniente presenta el control del panel de coccién, para la conexion separada de los dos circuitos de
calentamiento, respectivos relés separados. No obstante basicamente puede pensarse en otras formas de ejecucion
del control del panel de coccidn conocidas al especialista.

La realizacion de la reducciéon de potencia en el circuito de calentamiento interior puede elegirse libremente entre
amplios margenes adecuados. Una configuracién robusta y econdmica es una conexion y desconexién pulsatoria del
circuito de calentamiento interior.

El especialista conoce muchas posibilidades de configurar un control del panel de coccién tal que se detecte
automaticamente que se ha realizado la desconexion del elemento calentador mediante el elemento de dilatacion de
varilla y se realice en funcion de ello la reduccién de potencia en el circuito de calentamiento interior. Una forma
constructiva especialmente sencilla prevé que la desconexion del elemento calentador pueda detectarse mediante el
elemento de dilatacién de varilla en el sistema de control del panel de coccién mediante una mediciéon automatica de
la corriente.

Un ejemplo de ejecucion de la invencion se representa en los dibujos de manera simplemente esquematica y se
describira a continuacion méas en detalle. Se muestra en

figura 1 una vista en planta sobre la zona de un panel de coccidén correspondiente a la invencion, sin placa del
panel de coccidn,

figura 2 una vista lateral parcialmente en seccién del panel de coccién de la figura 1,

figura 3 un diagrama de bloques del sistema de control del panel de coccion en vista parcial,

figura 4 un diagrama de la evolucién en el tiempo, a modo de ejemplo, de la temperatura del agua en una olla y de
la potencia eléctrica consumida por el elemento calentador segun el estado de la técnica,

figura 5 un diagrama de la evolucién en el tiempo, a modo de ejemplo, de la temperatura del agua en una olla y de
la potencia eléctrica consumida por el elemento calentador en el procedimiento correspondiente a la
invencion y

figura 6 otro ejemplo de ejecucidon de un panel de coccion correspondiente a la invencidn sin la placa del panel de
coccion en una vista en planta.

Las figuras 1 y 2 muestran en una vista en conjunto un panel de coccién correspondiente a la invenciéon con una
placa del panel de coccién 1 configurada como placa vitroceramica con al menos una zona del panel de coccién 2,
estando dispuesto bajo la zona del panel de coccién 2 un elemento calentador 3. Aun cuando las explicaciones que
siguen en base a la figura se refieren solamente a una Unica zona del panel de coccion 2, son validas las
explicaciones de manera analoga para paneles de coccién con mas de una zona del panel de coccidn, en particular
con 4 6 5 zonas.

La representacion de la figura 1 muestra un elemento calentador 3 en una ejecucion con dos circuitos. El elemento
calentador 3 presenta un circuito de calentamiento interior 3.1 y un circuito de calentamiento exterior 3.2. Ambos
circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 estan configurados como filamentos eléctricos de calentamiento. No obstante
basicamente puede pensarse también en otros tipos de fuentes de calor conocidos al especialista y adecuados,
como por ejemplo ldamparas de calentamiento o quemadores de gas. Lo mismo rige en cuanto a su geometria, que
no esta limitada a la forma circular, sino que puede elegirse dentro de amplios limites adecuados. Ademas puede
pensarse en utilizar varios circuitos de calentamiento exteriores. Ver al respecto la figura 6, que se describira mas en
detalle a continuacion.

La zona del panel de coccion 2 esta limitada en direccion radial por la pared interior de un aislamiento térmico 10. El
aislamiento térmico entre ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 no es forzosamente necesario. Puede pensarse
también en formas constructivas en las que no exista ninguin aislamiento térmico entre circuitos de calentamiento 3.1
y 3.2 individuales. El elemento calentador 3 esta destinado a calentar un recipiente de coccion 4, que se encuentra
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sobre la zona del panel de coccidon 2 encima de la placa vitroceramica 1, en funcién de una etapa de coccion
previamente ajustada mediante un elemento de operacion 5. El panel de coccién incluye ademas un elemento de
vigilancia 6, que limita la temperatura de calentamiento a un valor maximo, configurado como elemento de dilatacién
de varilla 6, dispuesto sobre el elemento calentador 3 y por debajo de la placa del panel de coccién 1. Mediante la
limitacion antes citada de la temperatura de calentamiento, es decir, de la temperatura por debajo de la placa del
panel de coccién 1, se logra una limitacion del calor irradiado sobre la zona del panel de coccién 2, lo cual es
necesario por razones de seguridad. El elemento calentador 3, el elemento de operacion 5, asi como el elemento de
dilatacion de varilla 6, se encuentran unidos en cuanto a la transmision de la sefial con un sistema de control del
panel de coccion 7 de manera conocida al especialista, lo cual se indica mediante flechas discontinuas 8.

El elemento de dilatacién de varilla 6 se ha representado aqui tal que la temperatura que resulta debajo de la placa
del panel de coccién 1 queda limitada a un valor maximo de 750 °C, para que el calor irradiado sobre la placa del
panel de coccién 1 configurada como placa vitroceramica no sobrepase una temperatura de unos 580 °C. Esto es
también especialmente importante para que no sufran las superficies de las paredes de carga contiguas, no
representadas, que estan dispuestas a una cierta distancia de la zona del panel de coccién 2, por ejemplo cuando
no esta colocado encima un recipiente de coccion 4.

La figura 3 muestra un diagrama de bloques del sistema de control del panel de coccion 7 en vista parcial. Alli puede
observarse que los dos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 del elemento calentador 3 se conectan mediante el
cierre de un interruptor principal 9 accionados por relé y dos interruptores 10 y 11 separados accionados por relé. No
obstante basicamente son posibles también otros interruptores eléctricos o electrénicos conocidos al especialista y
adecuados. El elemento de dilatacion de varilla 6, al sobrepasarse el valor maximo previamente ajustado para la
temperatura debajo de la placa del panel de coccion 1, es decir 750 °C, abriria el circuito de corriente y con ello
dejaria sin corriente ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 simultdneamente. Cuando esta conectado el panel
de coccion, es decir, cuando el interruptor principal 9 esta cerrado y mediante el elemento de operacion 5 ha elegido
el usuario una etapa de coccion para la zona del panel de coccidn 2, se conectan y desconectan pulsatoriamente los
circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 de la manera conocida en funcidn de la etapa de coccion elegida y mediante los
relés 10 y 11. Cuando se elige una etapa de coccidon mas elevada, permanecen los circuitos de calentamiento 3.1 y
3.2 conectados durante mas tiempo, mientras que para una etapa de coccién mas inferior la duracién del tiempo de
conexion para ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 es inferior. En el circuito eléctrico esta dispuesto ademas
un amperimetro 12. En funcién de si el amperimetro 12 detecta paso de corriente o no, se activa un contador no
representado mas en detalle en el sistema de control del panel de coccion 7. De esta manera detecta el sistema de
control del panel de coccion 7 automaticamente si el elemento de dilatacion de varilla 6 desconecta los circuitos de
calentamiento 3.1 y 3.2 y con qué frecuencia.

A continuacién se describira mas en detalle el procedimiento correspondiente a la invencién en base a las figuras 1 a
5, mostrando la figura 4 una evolucién a modo de ejemplo del procedimiento conocido por el estado de la técnica.

Sobre el panel de coccién se encuentra una olla 4 con agua fria, que debe cocerse. El panel de coccion se conecta
mediante el interruptor principal 9 y se ajusta para la zona de coccién 2 mediante el elemento de operacion 5 una
etapa de coccién. Para que el agua se cueza lo mas rapidamente posible, se ajusta aqui la etapa de coccidon mas
alta. El ajuste provoca que se opere con ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 del elemento calentador 3 con la
correspondiente potencia nominal, es decir, aqui de 1,3 kW para el circuito de calentamiento interior 3.1 y 1,7 kW
para el circuito de calentamiento exterior 3.2 como potencia media, es decir, en total 3,0 kW. Ver al respecto la curva
a en las figuras 4 y 5, que representan en cada caso la potencia de calentamiento total del elemento calentador 3.
Tal como se desprende de la figura 4, se produce en el procedimiento conocido durante el calentamiento del agua
(ver la curva b), comenzando en unos 138 s, una desconexion repetida, frecuente, de ambos circuitos de
calentamiento 3.1 y 3.2 mediante el elemento de dilatacion de varilla 6. Esto puede observarse en la figura 4
mediante el retroceso de la potencia de calentamiento total de 3,0 kW a 0 kW.

En la figura 5 se ha representado a modo de ejemplo, bajo condiciones por lo demas iguales a las de la figura 4, la
evolucion en el tiempo de la potencia de calentamiento total del elemento calentador 3, es decir, de los circuitos de
calentamiento 3.1 y 3.2, curva a, y de la temperatura del agua, curva b, para el procedimiento correspondiente a la
invencién. Al principio calientan ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 con la potencia nominal, es decir, en total
3,0 kW. La primera desconexion tiene lugar mediante el elemento de dilatacion de varilla 6 de nuevo tras aprox. 138
s. Tan pronto como la temperatura bajo la placa del panel de coccion 1 queda de nuevo por debajo del valor
maximo, aqui 750 °C, se conectan automaticamente de nuevo los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 mediante el
elemento de dilatacion de varilla 6 y el circuito de calentamiento exterior 3.2 funciona, como antes, con la potencia
nominal de 1,7 kW. No obstante, a diferencia de antes no funciona el circuito de calentamiento interior 3.1 con la
potencia nominal de 1,3 kW, sino con una potencia media reducida en un 10%, ahora 1,17 kW. Esto da lugar a que
la siguiente desconexion de los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 por medio del elemento de dilatacion de varilla 6
so6lo se realice después de unos 148 s. El retroceso de la potencia de calentamiento total a unos 140 s hasta 1,7 kW
ha de atribuirse a la conexién y desconexién pulsatoria del circuito de calentamiento interior 3.1, para realizar la
reduccion de potencia antes descrita en un 10% hasta 1,17 kW. Si no se realizase tras la primera desconexion de
ambos circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 mediante el elemento de dilatacién de varilla 6 ninguna reduccién de
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potencia en el circuito de calentamiento interior 3.1, seguiria correspondiendo la potencia media total del elemento
de calentamiento 3 a la potencia nominal, aqui 3,0 kW.

Debido a la segunda desconexion de los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 mediante el elemento de dilatacion de
varilla 6 a unos 150 s, se reduce la potencia media del circuito de calentamiento interior 3.1 en la siguiente
reconexiéon de los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 de nuevo en un 10% hasta 1,04 kW entonces. La tercera
desconexiéon mediante el elemento de dilatacion de varilla 6 se realiza a continuacién de nuevo solo tras unos 170 s.
A continuacion se reduce la potencia media del circuito de calentamiento interior 3.1 de nuevo en un 10% hasta 0,91
kW. Las siguientes desconexiones mediante el elemento de dilatacion de varilla 6 solo se realizan tras aprox. 213 sy
aprox. 388 s, a continuacion de lo cual en cada caso se reduce la potencia media del circuito de calentamiento
interior 3.1 en un 10% hasta 0,78 kW y finalmente hasta 0,65 kW. La potencia media del circuito de calentamiento
exterior 3.2 permanece invariable mientras tanto en la potencia nominal, es decir, 1,7 kW. Se producen aqui por lo
tanto en total cinco desconexiones de los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 mediante el elemento de dilatacion de
varilla 6.

Tal como se deduce claramente de la comparacion de las figuras 4 y 5, origina el procedimiento correspondiente a la
invencion una clara reduccion del tiempo de coccion respecto al procedimiento conocido. En el presente ejemplo se
reduce el tiempo de coccion de unos 750 s a unos 600 s, es decir, en un 20%. El procedimiento correspondiente a la
invencién aprovecha entoces el hecho de que el calor de la placa del panel de coccion 1 a se transmite bastante
mejor al utensilio de coccion 4 en el borde de la zona del panel de coccidon 2 que en el centro de la zona del panel de
coccion 2. Esto es debido a que los utensilios de coccion 4 usuales se encuentran en el borde de la zona del panel
de coccion 2 en un contacto muy estrecho con la placa del panel de coccion 1, mientras que en el centro de la zona
del panel de coccidn 2 el utensilio de coccion 4 no se apoya directamente sobre la placa del panel de coccién 1, sino
que esta distanciado mediante un intersticio de aire 13 de la placa del panel de coccion 1. Mediante el procedimiento
correspondiente a la invencion se reduce fuertemente, tal como se deduce claramente de la vista en conjunto de las
figuras 4 y 5, la cantidad de desconexiones de los circuitos de calentamiento 3.1 y 3.2 activadas por el elemento de
dilatacion de varilla 6, con lo que la potencia de calentamiento transmitida al utensilio de coccién 4 el mayor que en
el procedimiento conocido.

En la figura 6 se representa otro ejemplo de ejecucion que se diferencia del primer ejemplo de ejecucién solamente
en la geometria y configuracion de los circuitos de calentamiento. Por razones de claridad se ha renunciado aqui a
representar los otros componentes del panel de coccién. En este ejemplo de ejecucion estan previstos dos circuitos
de calentamiento exteriores 3.2.1 y 3.2.2, con lo que resulta una zona del panel de coccién 2 mas bien rectangular.
Los circuitos de calentamiento 3.1, 3.2.1 y 3.2.2 estan representados aqui sélo en parte y por lo demas se indica su
discurrir mediante lineas centrales de trazo discontinuo. Los circuitos de calentamiento 3.1, 3.2.1 y 3.2.2 estan
conectados eléctricamente en paralelo, analogamente a en el primer ejemplo de ejecucion, con lo que los mismos
pueden ser controlados independientemente uno de otro. Tal como se observa claramente en la figura 6, no esta
rodeado el circuito de calentamiento interior 3.1 de este ejemplo de ejecucién por los dos circuitos de calentamiento
exteriores 3.2.1y 3.2.2. A diferencia de ello podria pensarse no obstante también en que en lugar de ambos circuitos
de calentamiento 3.2.1 y 3.2.2 se utilizase también un solo circuito de calentamiento exterior. En este caso se
conectarian eléctricamente en serie ambos segmentos del circuito de calentamiento exterior situados en el plano de
la imagen a la izquierda y a la derecha del circuito de calentamiento interior 3.1.

Como alternativa al ejemplo de ejecucion antes descrito del procedimiento correspondiente a la invencion, puede
pensarse en que la potencia media del circuito de calentamiento interior 3.1 aumente en un valor previamente fijado
tras una previa reduccion de potencia y un siguiente espacio de tiempo durante el que el elemento de dilatacion de
varilla 6 no desconecta el elemento de calentamiento 3. Tan pronto como el elemento de dilatacion de varilla 6
desconecta de nuevo el elemento de calentamiento 3, se reduce de nuevo la potencia media del circuito de
calentamiento interior 3.1 de la manera ya descrita. La citada secuencia se repite correspondientemente. Esto tiene
la ventaja de que se reduce aun mas la duracion del calentamiento.

Otra posibilidad mas de acortar la duracion del calentamiento consiste en que el valor porcentual de la reduccién de
la potencia no se mantenga constante en por ejemplo un 10%. Es ventajoso que el valor porcentual de la reduccion
de potencia sea mayor al inicio de la fase de calentamiento y que descienda en cada siguiente desconexién del
elemento de calentamiento 3 mediante el elemento de dilatacién de varilla 6.

Ambas alternativas citadas pueden combinarse también entre si de manera ventajosa. Por ejemplo podria prever la
primera desconexion del elemento de calentamiento 3 mediante el elemento de dilatacion de varilla 6 una reduccion
de la potencia del circuito de calentamiento interior 3.1 en un 50%. Siempre que durante un periodo de tiempo
previamente fijado tras la reconexion del elemento de calentamiento 3 no se realice ninguna otra desconexion
mediante el elemento de dilatacién de varilla 6, aumenta de nuevo la potencia media del circuito de calentamiento
interior por ejemplo en un 25%. Tras la siguiente desconexion mediante el elemento de dilatacién de varilla 6 se
realiza por ejemplo s6lo una reduccién de la potencia de un 12,5% y asi sucesivamente.
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El procedimiento correspondiente a la invencion, asi como el panel de coccidn correspondiente a la invencion para la
realizacion del mismo, no quedan limitados a los ejemplos de ejecucion antes descritos. Por ejemplo es posible
utilizarlo también en procesos para asar. La cantidad de circuitos de calentamiento exteriores no esta limitada hacia
arriba, sino que pueden utilizarse también mas de dos circuitos de calentamiento exteriores. Ademas pueden
elegirse los circuitos de calentamiento en cuanto a su geometria dentro de amplios limites adecuados. Tampoco es
necesario que los circuitos de calentamiento exteriores sean respectivas geometrias cerradas. En general es posible
cualquier geometria imaginable, cerrada o abierta, tanto para el circuito de calentamiento interior como también para
el o los exteriores.
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REIVINDICACIONES

. Procedimiento para controlar un panel de coccion con una placa del panel de coccién (1) con al menos una zona

del panel de coccion (2), bajo la que esta dispuesto un elemento calentador (3), para calentar un recipiente de
coccion (4) que se encuentra sobre la zona del panel de coccion (2), en funcidon de una etapa de coccion
ajustada,

en el que el elemento calentador (3) presenta dos circuitos de calentamiento (3.1 y 3.2), es decir un circuito de
calentamiento interior (3.1) para calentar el centro y un circuito de calentamiento exterior (3.2) para calentar el
borde de la zona del panel de coccion (2) y limitando un elemento de dilatacién de varilla (6) la temperatura de
calentamiento que resulta debajo de la placa del panel de coccién (1) a un valor maximo, para limitar el calor
irradiado sobre la zona del panel de coccion (2) a un valor previamente fijado,

funcionando, tras realizarse una desconexion del elemento calentador (3) mediante el elemento de vigilancia (6)
y su subsiguiente reconexion, el circuito de calentamiento exterior (3.2) con la potencia media correspondiente a
la etapa de coccion ajustada y el circuito de calentamiento interior (3.1) con una potencia reducida, que es
inferior a la potencia media.

Procedimiento segun la reivindicacion 1,
caracterizado porque la potencia media del circuito de calentamiento interior (3.1) se reduce en un valor
previamente fijado.

Procedimiento segun la reivindicacion 1 6 2,
caracterizado porque la potencia media se reduce en funcién de la cantidad de desconexiones ya realizadas.

Procedimiento segun la reivindicacion 3, referido a la reivindicacion 2,
caracterizado porque la reduccion se realiza en etapas del 10% de la potencia media.

Procedimiento segun la reivindicacion 3,

caracterizado porque el valor porcentual de la reduccién de potencia al principio de la fase de calentamiento es
superior al 10% y desciende en cada desconexién posterior del elemento de calentamiento (3) mediante el
elemento de dilatacion de varilla (6).

Panel de coccion para realizar un procedimiento segun una de las reivindicaciones 1 a 4,

con al menos una zona del panel de coccién (2) limitada en direcciéon radial por la pared interior de un
aislamiento (10), bajo la que esta dispuesto un elemento de calentamiento (3) para calentar un recipiente de
coccion (4) que se encuentra sobre la zona del panel de coccidn (2) en funcion de una etapa de coccién ajustada
mediante un elemento de operacién (5) y con un elemento de dilatacién de varilla (6) que limita la temperatura de
calentamiento a un valor maximo, que limita la temperatura que resulta debajo de la placa del panel de coccion
(1), para limitar el calor irradiado sobre la zona del panel de coccién (2) a un valor previamente fijado, estando
unido el elemento calentador (3) y el elemento de dilatacion de varilla (6) con un sistema de control del panel de
coccion (7) en el circuito de transmision de sefiales,

caracterizado porque el elemento calentador (3) presenta dos circuitos de calentamiento (3.1 y 3.2), es decir,
un circuito de calentamiento interior (3.1) para calentar el centro y un circuito de calentamiento exterior (3.2) para
calentar el borde de la zona del panel de coccion (2), pudiendo seguir funcionando, tras realizarse una
desconexion del elemento calentador (3) mediante el elemento de dilatacién de varilla (6) y su subsiguiente
reconexion, el circuito de calentamiento exterior (3.2) con la potencia media correspondiente a la etapa de
coccién ajustada y el circuito de calentamiento interior (3.1) con una potencia reducida, que es inferior a la
potencia media.

Panel de coccion segun la reivindicacion 6,
caracterizado porque el sistema de control del panel de coccion (7) presenta respectivos relés (10, 11) para una
conexién separada de los dos circuitos de calentamiento (3.1 y 3.2) entre si.

Panel de coccion segun una de las reivindicaciones 5 6 6,
caracterizado porque la potencia media del circuito de calentamiento interior (3.1) puede reducirse mediante
conexién y desconexion pulsatorias.

Panel de coccion segun al menos una de las reivindicaciones 5 a 7,

caracterizado porque la desconexion del elemento calentador (3) puede detectarse mediante el elemento de
dilatacion de varilla (6) por el sistema de control del panel de coccién (7) mediante una mediciéon automatica de la
corriente (12).
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Fig. 3
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