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DESCRIPCION

Encimera de coccion electrénica con varias zonas de coccion y procedimiento para poner en funcionamiento una encimera
de coccidn de este tipo

[0001] La invencién se refiere a una encimera de coccion electronica con varias zonas de coccion, de acuerdo con el
preambulo de la reivindicacién 1, asi como un procedimiento para poner en funcionamiento la placa de coccion.

[0002] Para el funcionamiento de, por ejemplo, las encimeras de coccion, hay que instalar diferentes elementos de control,
como por ejemplo interruptores de presién mecanicos o los llamados interruptores tactiles. Asi es posible encender o apagar
la totalidad de la placa de cocina. Ademas existen otras funciones disponibles para llevar a cabo, por ejemplo, el cambio de
la zona de coccion o la regulacion de la potencia.

[0003] EP 967 839 A2 describe como mediante el desplazamiento de un recipiente de coccién sobre la encimera se puede
ajustar el nivel de potencia para el correspondiente dispositivo calentador. EI movimiento del recipiente se reconocera por
medio de sensores capacitivos. Mediante el desplazamiento hacia una direccidon podra aumentar el nivel de potencia,
mientras que el movimiento en direccion contraria podré reducir la potencia.

Objetivo y solucion

[0004] El objeto de la invencidon se basa en la creacién de la mencionada encimera de coccion y en conseguir el
procedimiento nombrado al principio, con el cual los problemas y desventajas de la técnica se pueden evitar y tanto la placa
de cocina como su funcionamiento podran seguir siendo desarrollados de manera provechosa, especialmente se podra
realizar una funcién de control mejorada en la placa de coccién.

[0005] El objeto se consigue con una encimera de coccidn que reuna las caracteristicas de la reivindicacion 1 y el
procedimiento con las caracteristicas de la reivindicacion 11. Las ventajas asi como el modo de realizacion preferente de la
invencion son el objeto de las siguientes reivindicaciones, que seran explicadas a continuaciéon con mas detalle. El texto de
las reivindicaciones pasa a ser contenido de la descripcion por referencia expresa. Algunas caracteristicas relativas a la
placa de coccién y a los procedimientos se describiran a continuacion. Sin embargo, valen independientemente y en general
tanto para la placa de coccién como para el procedimiento.

[0006] Conforme a la invencidon esté previsto que la encimera de coccion presente tanto un mando como, al menos, un
sensor de accionamiento, reconociendo el sensor de accionamiento la colocacion de un recipiente de coccion o la puesta en
contacto de un recipiente de coccién colocado sobre la placa de coccién o una zona de coccién. Este reconocimiento se
realiza de manera tan ventajosa que el operador roza la placa con un recipiente para la coccion, que debe ser metalico a
este efecto, y con ello contacta eléctricamente, es decir actda al mismo tiempo. El sensor de accionamiento y el mando
estan disefiados de forma que el contacto de un recipiente de coccién sobre la encimera de cocina, independientemente de
si éste esta ya situada encima o si se ha colocado recientemente, sera reconocido mediante un operador y se interpretara y
evaluard como proceso operativo en la placa. Por tanto, el recipiente instalado sobre la zona de cocciéon forma junto con el
sensor de accionamiento de la encimera, un interruptor tactil para el operador, para que pueda utilizar la funcion
correspondiente de la placa o en otras formas diferentes también conocidas por el estado de la técnica.

[0007] Asi pues con la invencién es posible encender la placa de cocina mediante el contacto del recipiente, asi como llevar
a cabo o activar determinadas funciones, y no sélo a través de interruptores previstos, especiales y estandares, u otros
elementos de control. También es convenientemente posible, por ejemplo, encender la placa de cocina mediante la
colocacion de un recipiente de coccién en un determinado fuego estando apagada la placa de coccion. Por lo tanto, puede
ser secundario si el recipiente debe estar primero situado sobre la placa o si el recipiente ya instalado es contactado. Por
ultimo, registra la placa de cocina, es decir, el sensor de accionamiento es contactado un recipiente situado sobre ella. Si
esto ocurriera seguiin un patron previsto para el caso, se entenderd como funcién de control en sentido de activacion de la
placa de cocina. También es posible, como alternativa a la activacion de la placa mediante el contacto de un recipiente
colocado encima o colocacion de este sobre una zona de coccidn, elegir o seleccionar esta zona de coccion.

[0008] La ventaja se encuentra sobre todo en que de esta forma es posible ahorrar un mando. Esta posibilidad de uso de la
placa de cocina puede desarrollarse o ser disefiada de forma muy intuitiva. Por ejemplo, si un recipiente es colocado sobre
uno de los fuegos de la placa de cocina, hay la intencién por lo general de iniciar el proceso de coccién. Cuando es posible
con la invencién encender la encimera mediante la colocacién del recipiente de coccién y tal vez elegir una determinada
zona de coccidn para un posible ajuste posterior de la potencia, se puede comenzar el proceso de coccién rapidamente.
Esto sucede sobre todo de forma muy bien adaptada al modo de proceder del operador .

[0009] Asi, por ejemplo, conectar o cambiar la eleccion del fuego de coccidén ocurre de forma casi automatica, es decir, por
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si solo. Ademas del efecto ahorro que produce un interruptor de encendido-apagado o un interruptor selector, facilitard en
muchos casos el funcionamiento, o sea, la puesta en marcha.

[0010] Como sensores de accionamiento pueden utilizarse fundamentalmente diferentes tipos de sensores, los cuales
reconocen el contacto de los recipientes de coccion. Este puede ser un sensor capacitivo, como por ejemplo el descrito en
DE 42 24 934 A. La alternativa puede ser un sensor inductivo, el cual puede, por ejemplo, presentar forma de bobina,
revelado en DE 196 03 845. Ademas, Es posible que un sensor de accionamiento reconozca un movimiento ligero de un
recipiente de coccién, como por ejemplo un minimo movimiento de deslizamiento hacia delante y atrds de escasos
centimetros. Tal proceso puede reconocerse, ademas de los procesos convencionales anteriormente descritos, también
mediante un sensor 6ptico semejante por encima de la placa de coccién, asi como sensores de vibracién o aceleracion bajo
la placa de coccion.

[0011] En una configuracion preferente de la invencién, un sensor de accionamiento puede ser al mismo tiempo un sensor
de reconocimiento del recipiente de coccion, también conocido como deteccion del recipiente de coccién o de olla. Mediante
esta doble funcién se puede reducir el nUmero de sensores por prever. En este sentido es también una ventaja, cuando se
detectan los mismos métodos de medicién asi como la presencia de un recipiente para la coccién y el contacto del mismo.
Las diferentes formas de servicio de los sensores pueden, por ejemplo, desarrollarse alternativamente.

[0012] Es ventajoso cuando el sensor de activacion opera por debajo de la placa de coccion, es decir, esta situado bajo la
encimera. De esta forma no interfiere en el aspecto, es facil de instalar en la encimera, como ya hemos visto, y se protege
del deterioro y la suciedad. Dicha placa de coccion estd hecha ventajosamente de vitroceramica, que es permeable para los
sensores anteriormente citados.

[0013] En un modo de realizacién de la invencién pueden proporcionarse incluso mas sensores de accionamiento. Estos
estaran dispuestos de forma provechosa en diferentes posiciones. Asi puede efectuarse una adaptacion a los posibles
diferentes tamafios de los recipientes de coccién sobre la placa, por ejemplo, con una calefaccion multicircuito. Los
diferentes sensores de accionamiento pueden estar dispuestos para la interaccion con los posibles diferentes tamafios del
recipiente de coccién, y asi que un sensor de accionamiento reaccione al contacto del recipiente de coccién dependiendo
del tamafio de este.

[0014] Se puede prever un perfeccionamiento en la invencion, ya que la placa de coccion y el mando estan adaptados para
esto, que varias o diferentes funciones de mando de la placa de cocina puedan ser efectuadas por medio del sensor de
accionamiento con el contacto del recipiente mediante un operador. Esto afecta, por ejemplo, al accionamiento de la placa y
posiblemente a la funcion de seleccién de la zona de coccidn para posteriores ajustes en la placa, como potencia,
calefacciones suplementarias o temporizador.

[0015] Puede preverse, conforme a la invencion, que los cambios en el funcionamiento dependientes del operador, por
ejemplo, la regulacién de la potencia, proporcionen elementos de control comunes, los cuales presentan exactamente las
mismas funciones para todas las zonas de coccion. Ventajosamente existe un elemento de control mas-menos, con el cual
se puede aumentar o reducir la potencia tanto en fases como sin fases. Si la zona coccion se enciende mediante la
colocacion de un recipiente de coccién o el contacto de un recipiente ya colocado, asi esta listo para funcionar. Si a
continuacion se selecciona una zona de coccion por el contacto del recipiente instalado, asi los diferentes elementos de
control se ajustaran en dicha zona, o sea, cambian con su funcién el estado del funcionamiento de este fuego. También
puede estar previsto que la zona de coccion se active mediante la colocacién o contacto de un recipiente para la coccion y al
mismo tiempo, sin mas contacto, el fuego sobre el que esta situado el recipiente sea seleccionado.

[0016] Puede preverse que, mediante la sefal del dispositivo correspondiente, se emita una retrosefial a un operador, lo
cual indica un estado de selecciéon o un cambio en el estado del funcionamiento de la zona de coccién. Por ejemplo, si se
activa la placa, puede tener lugar una retrosefial al operador. Esta puede ser ¢ptica o acustica, ambas son ventajosas.

[0017] Para aumentar la seguridad de uso mediante la funcidon conforme a la invencion puede preverse que, para conseguir
la funcion de control, un recipiente debe contactar varias veces. En este marco también puede preverse, mediante un
numero diferente de contactos necesarios o su tipo, por ejemplo, tiempos de contacto largos o cortos asi como pausas de
diferente duracion en medio, por asi decirlo, codificar distintas funciones de uso e identificar y provocarlas de forma
diferente. Asi es posible, por ejemplo, que la zona de coccién solo se podra encender, conforme a la invencion, cuando un
recipiente haya contactado dos o tres veces. Ventajosamente, Dicho contacto repetido debe realizarse dentro de un tiempo
maéaximo determinado. Asi es posible evitar fallos de funcionamiento. Esto seria especialmente perjudicial en relacién con la
activacion de la placa y debe evitarse siempre que sea posible.

[0018] Se puede prever como caracteristica de seguridad adicional que, se reconozca una operacion como tal solamente
cuando contacte un recipiente de coccidon o un recipiente ya instalado sobre la placa de coccion durante un tiempo
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determinado. Este tiempo deberia ser un intervalo de segundos, preferiblemente ser al menos de un segundo. Se puede
evitar asi que se active el funcionamiento o tenga lugar una puesta en funcionamiento con el contacto rapido, el cual a
causa del poco tiempo puede no ser realmente intencionado.

[0019] Ademas puede preverse que, para facilitar el uso, especialmente desde el punto de vista de la seguridad, la eleccion
de una zona de coccién se mantenga solamente durante un tiempo determinado para dar tiempo al operador de cambiar el
modo de funcionamiento o para dar una nueva orden de activacion. Tal periodo de tiempo debe situarse en un intervalo de
varios segundos, por ejemplo, 10 segundos maximo. Asi se pueden evitar los fallos en el uso por tiempos de seleccién
largos.

[0020] Ademéas es posible, como medida de seguridad para controlar el mando o los sensores de accionamiento, si el
recipiente de coccidon se mueve durante el contacto del recipiente o por los sucesivos contactos. Tal movimiento del
recipiente puede significar que el recipiente simplemente se ha colocado o que se ha desplazado, pero que con ello no debe
activarse la funcion. Por lo tanto, es en este caso una ventaja, que no se reconocera ningun funcionamiento, es decir, no se
activara ninguna funcién de servicio.

[0021] Ademas puede preverse que no se active ninguna funcién en el caso de que dos recipientes contacten al mismo
tiempo, es decir, si el contacto tiene lugar al mismo tiempo o si al menos coinciden en algin momento. En este caso no se
distingue a ciencia cierta si realmente se pretendia accionar el funcionamiento o cual es la zona de coccién que debe ser
seleccionada. En tal caso, puede emitirse una sefial sonora o de peligro al operador.

[0022] Por consiguiente, conforme a la invencién, se destaca que para el funcionamiento de dicha zona de coccién debe
colocarse un recipiente de coccién en una de las zonas, o bien si ya hay un recipiente colocado. En este marco un operador
lo contactara y seréd procesado por el sensor de activacion como un accionamiento del elemento de control para la entrada
de un comando de control de una funcion de mando y la zona de coccidn correspondiente respondera.

[0023] Si el sensor inductivo de reconocimiento del recipiente de coccién se utiliza como sensor de activacion y se evalla
con la desintonizacion del circuito oscilante, asi podra operar con una mayor frecuencia para detectar el contacto de un
recipiente de coccién. En los ya mencionados tipos de sensores esta frecuencia puede depender de los procesos de
evaluacién de la medicion de frecuencia, por ejemplo, estar en el intervalo de 2 Mhz a 30 Mhz, preferentemente entre 8 Mhz
y 20 Mhz. Para poder evaluar los cambios mas pequefios de la capacitancia del circuito oscilante de, por ejemplo,
aproximadamente 5 pF, mediante el contacto del recipiente de coccidn, es necesario activar el sensor oscilante cerca de la
resonancia propia del sensor. De la capacitancia parasita del sensor de reconocimiento del recipiente de coccién, alrededor
de 50 pF hasta 200 pF, una pequefia capacitancia del circuito oscilante, aproximadamente de 50 pF hasta 220 pF, y la
inductancia del sensor de reconocimiento del recipiente de coccién, sobre los 300 nH hasta los 800 nH, se produce una
frecuencia de resonancia alta con un recipiente ya instalado.

[0024] Estas y otras caracteristicas se desprenden ademas de las reivindicaciones, también de la descripcién y la
ilustracién, pudiendo realizarse las caracteristicas individuales por si solas o varias en forma de subcombinaciones, segun el
modo de realizacién de la invencién y en otros campos, y pueden representar disefios tanto ventajosos como patentables,
para lo cual se reclama proteccion. La subdivision de la solicitud en cada una de las secciones asi como los titulos no limitan
la validez general de las declaraciones hechas bajo estas.

Breve descripcion del dibujo

[0025] Los ejemplos de realizacion de la invencion se muestran de forma esquematica en diferentes variantes en la Fig. 1y
se describen mas en detalle a continuacién. Asi la Fig. 1 muestra una vista transversal esquematica conforme a la invencion
de la placa de cocina de cuatro zonas de coccién y un dispositivo de mando que sirve como detector del recipiente de
coccion, asi como para diversos procesos para la utilizacion.

Descripcién detallada de los ejemplos de realizacion

[0026] En la Fig.1 se representa de forma esquematica una vista transversal de una placa de coccion 11, en la que se
realizan dos variantes de la invencién. La encimera de coccién 11 presenta una placa de vitroceramica 12, la cual forma la
superficie. Sin embargo, también podria constar de otros materiales. En la placa de vitroceramica 12 se han previsto varias
zonas de coccion 14a-d, como en una cocina convencional, distribuidas uniformemente. Estos pueden ser marcados
mediante las marcas correspondientes en la superficie de la placa vitroceramica 12, por ejemplo, impresiones acordes o
similares. Desde luego también es posible proporcionar las llamadas placas multicircuito, conectable ya sea en forma
redonda o alargada.

[0027] Bajo cada zona de coccién 14a-d esta previsto un calefactor 16a-d. Estos son los paneles radiantes especialmente
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en las vitroceramicas 12. Alternativamente pueden utilizarse también calentadores de induccion, ya que el tipo de
calefaccion utilizado para la invencién no desempefia ningun papel a este respecto. Cada uno de los calentadores 16a-d
estara controlado por un mando 18 y correspondientemente el fuego y la potencia elegidos se proveeran de energia. Para
este fin se han previsto los interruptores de potencia 20a-d. Mediante interruptores tactiles 21, los cuales se sitdan en el
borde derecho de la placa vitrocerdmica 12, y presentan marcas en la parte superior de la placa. puede activarse el uso de
la encimera de coccion 11 , por ejemplo, para regular el fuego o el nivel de potencia del calentador 16 de una zona de
coccién 14. Ademas, los interruptores tactiles 21 se proveen con simbolos de mas-menos para aumentar o disminuir la
potencia. El interruptor tactil 21 puede estar desarrollado, por ejemplo, como interruptor tactil capacitivo y ser el llamado
interruptor-“touch”. Junto a los principios de funcién capacitivos podemos utilizar también 6pticos o interruptores mecanicos
similares. Mediante la pulsacion de un dedo 27 puede activarse la funcién correspondiente de los interruptores tactiles 21.

[0028] Ademas, los sensores de reconocimiento del recipiente de coccion 22a y d se encuentran bajo las zonas de coccién
14, ventajosamente entre la placa vitroceramica 12 y el calentador 16. Estos pueden ser formados de distintas maneras.
Bajo la placa de coccidn 14a hay un sensor de reconocimiento del recipiente de coccién segun una variante de la invencion,
el cual tiene forma de bobina y esta conectado al mando 18. Tal sensor descrito, por ejemplo, en el documento EP 788 293
A, al que se hace referencia en relacion a las posibles realizaciones.

[0029] Bajo la zona de coccion 14d en otra variante de la invencion se encuentran dos sensores de reconocimiento del
recipiente de coccién 22d, que no tienen forma de bobina, sino que forman dos superficies independientes que estan
dispuestas en el borde de la zona de coccion 14d y aproximadamente en el lado opuesto. Estos sensores de reconocimiento
del recipiente de coccion 22d pueden mostrar un principio de funcién capacitivo, como se conoce, por ejemplo, del
documento DE 42 24 934 A. Ahi se utilizan para otro principio de funcionamiento. No obstante, el propésito es el mismo, es
decir, el reconocimiento de la presencia de la formacién y tal vez también del tamafio del recipiente situado en una
determinada zona de coccién y que corresponde al sensor de reconocimiento del recipiente de coccion relacionado aqui con
la funcién adicional de deteccion del contacto del recipiente de coccion mediante un operador 27.

Funcién

[0030] En lo sucesivo sera descrita la funciéon de la zona de coccién 14a con el sensor inductivo de reconocimiento del
recipiente de coccién 22a en forma de bobina. La descripcién de la funcién no se limita a la especial formacion del sensor de
reconocimiento del recipiente de coccion 22a, sino que se puede utilizar ya sea directamente o con la modificacién
correspondiente, con otros sensores de reconocimiento de recipientes de coccién, en especial cuando estos trabajan con
campos electromagnéticos, es decir o bien de naturaleza inductiva o bien capacitiva.

[0031] Dado que en la encimera de coccidn 11 descrita conforme a la invencion para la regulacion de la potencia de todas
las zonas de coccion 14a-d solo estan previstos los dos interruptores tactiles 21, la placa de coccidon debe poder conectarse
también por una parte. En caso de que se coloque un recipiente de coccién 25 en una zona de coccién determinada, asi lo
reconocera el sensor de reconocimiento del recipiente de coccion 22 junto con el mando 18. Conforme a la invencion se
reconoce que un recipiente de cocciéon 25 serd contactado con el dedo 27 y también se producird un acoplamiento
capacitivo. En el marco de la invencién se ha reconocido que se puede determinar mediante la coordinacion precisa y la
evaluacioén de las sefiales del sensor de reconocimiento del recipiente de coccién 22, si ha habido contacto de un recipiente
de coccion. Para esto se requieren recipientes de coccion metalicos. Al contactar el recipiente de coccion 25 con uno o mas
dedos 27, por ejemplo, se afiadira a la capacitancia del circuito oscilante de los sensores paralelamente la capacidad de un
operador. Esto puede ser identificado por la sefial del sensor de reconocimiento del recipiente de coccién 22. Para
reconocer dicho contacto del recipiente es necesario desplazar la frecuencia de funcionamiento del sensor de
reconocimiento de un recipiente de coccion a los valores tan altos anteriormente mencionados. Alternativamente pueden
medirse también corrientes de derivacion capacitiva por medio de sensores similares con acoplamiento capacitivo con el
dedo 27.

[0032] Si se registré el contacto del recipiente por el sensor de reconocimiento del recipiente de coccién 22 y el mando 18,
esto se considerara como puesta en servicio o encendido y se encendera la placa. Para ello es en todo caso necesario
mantener la estufa y su mando siempre en una especie de estado stand-by, ya que finalmente deben conectarse o activarse
los sensores para detectar de forma rapida y eficaz dicho encendido.

[0033] Alternativamente al contacto de un recipiente de coccién ya colocado 25a, como el representado a la izquierda;
también podréa colocarse un recipiente de coccién 25c¢ para llevar a cabo el encendido, como el que se muestra en la parte
posterior a la derecha, mediante el movimiento grande de flecha. Se contactara con las manos 28 el recipiente de coccién
25c. Esto se corresponde con el reconocimiento del contacto de un recipiente ya colocado

[0034] Igualmente puede tener lugar la eleccién, también llamada seleccién mediante el contacto. Con esto se determina en
qué zona de coccion 14 cambiara la coccion o el nivel de potencia en un proceso sucesivo. En caso de que se coloque un
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recipiente de coccién 25 asi lo reconoceran el sensor de reconocimiento del recipiente de coccién 22 junto con el mando 18.
El mando 18 lo interpreta como eleccion de la zona de coccion 14 correspondiente. Esto significa que un accionamiento
posterior del interruptor tactil 21 es valido para el estado de esta zona de coccidn 14 en particular, es decir, el calentador 16
correspondiente. Esto también se conoce del estado de la técnica del documento DE 102 11 047.

[0035] Sin embargo, para efectuar un cambio en la coccidn o en el nivel de potencia de la placa 14 pasado un tiempo desde
la colocacion del recipiente de coccion, es decir, en cualquier momento durante la coccion, particularmente con varias zonas
de coccion de la encimera de coccién 11, se debe volver a seleccionar. Segun la invencién esto se consigue mediante el
contacto de un dedo 27 con el recipiente de coccién 25. Por tanto se pone de manifiesto que un desplazamiento del
recipiente de coccidn es posible y tal vez se pueda subrayar la claridad de una seleccién. Sin embargo esto no es necesario,
dado que un desplazamiento de este tipo, al menos en esta medida, que se pueda detectar con seguridad por el
reconocimiento de un recipiente de coccién, deberia ser tan grande, que podria también considerase como costoso y no
practico

[0036] Si se registrd por el sensor de reconocimiento de recipiente de coccion 22 y el mando 18 el contacto del recipiente de
coccion, esto se interpreta como eleccion y un posterior accionamiento del interruptor tactil 21 u otro interruptor de estado
vale también exactamente para esta zona de coccion. Por ejemplo, podria conectarse también una zona de calentamiento
adicional.

[0037] En caso de que después de la eleccién de una zona de coccidn y previo al accionamiento del sensor de contacto 21
se contacte otro recipiente de coccion 25, asi cambia ventajosamente la eleccién de la zona de coccidén al dltimo
accionamiento, es decir se revoca la eleccion de la primera zona de coccién accionada.

[0038] Se prevé en la invencién ventajajosamente, que tras el contacto reconocido de un recipiente de coccion 25 se emita
la sefial correspondiente al usuario, ya sea visual 0 acUstica. Asi por tanto, se puede sefializar la activacion. No es necesario
seguir contactando el recipiente de coccién 25, durante el cambio en el estado de la zona de coccién mediante los
interruptores tactiles 21. Un Gnico toque puede ser suficiente, tal vez sea necesario un lapso de tiempo minimo.

[0039] Por tanto, esto significa también que, en un ejemplo de modo de realizacion posible, el sensor de accionamiento o la
encimera de cocciébn reconozca el contacto o agarre de un recipiente de coccién y tome como accionamiento
correspondiente a otro accionamiento por medio de interruptores conocidos. Asi se puede prescindir de algunos de los
elementos de seleccién o controles, como el interruptor de encendido, el de potencia o similar. Ademas es posible un
accionamiento instintivo con el contacto de un recipiente para la coccién colocado. Finalmente, se ha comprobado en el
marco de estudio de esta invencién que en muchos casos el contacto de un recipiente para la coccién, por ejemplo, tiene
lugar cuando se coloca un recipiente con el contenido caliente, o cuando se levanta la tapa o si se remueve con sujecion
simultanea. Estas acciones conllevan a menudo en la practica cambios en el accionamiento de la encimera de coccién o en
los ajustes de potencia de las zonas de coccion.
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REIVINDICACIONES

1. Encimera de coccion electrénica (11) con varias zonas de coccién (14), en cada una de las cuales se puede colocar un
recipiente de coccion (25) para calentar la comida situada en él, estando previsto un mando (18) y al menos un sensor de
activacion (22) para el reconocimiento del contacto (27, 28) de un recipiente de coccién sobre la encimera de coccién o una
zona de coccion, caracterizada por el hecho de que el sensor de accionamiento y el mando estan disefiados para
reconocer el contacto de un recipiente de coccion (25) sobre una zona de coccién por medio de un operador (27, 28) para
un procedimiento de operacién sobre la placa (11), de manera que un recipiente de coccién situado (25) sobre una zona de
coccién (14) forma junto con el sensor de accionamiento (22) un interruptor tactil para el manejo de la placa de coccién con
una funcién de mando.

2. Encimera de coccidn segun la reivindicacion 1 caracterizada por el hecho de que el sensor de activaciéon es un sensor
de activacion (22d) que trabaja de forma capacitiva, o sensor de contacto, presentando preferiblemente una superficie
sensora.

3. Encimera de coccion conforme a la reivindicacion 1 caracterizada por el hecho de que el sensor de accionamiento es
un sensor de accionamiento (22a) que funciona de forma inductiva, o un sensor de contacto, presentado dicho sensor de
accionamiento preferiblemente una bobina.

4. Encimera de coccién, segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que el sensor de
accionamiento (22) es al mismo tiempo un sensor de reconocimiento del recipiente de coccion.

5. Encimera de coccién, segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que el sensor de
activacion (22) esta dispuesto bajo la encimera de coccién (11), es decir, bajo la placa (12), la cual se compone
preferiblemente de vitroceramica.

6. Encimera de coccion, segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que varios sensores
de accionamiento (22d) son provistos para cada zona de coccién (14d) en diferentes posiciones de la zona de coccion, de
forma que varios sensores de accionamiento pueden activarse en cada caso dependiendo del tamafio del recipiente de
coccion (25).

7. Encimera de coccién, segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que el mando (18)
esta adaptado, para activar algunas, preferiblemente una mayoria de las funciones de activacion de la encimera de coccion
(11) por medio del sensor de activacion (22) con un contacto (27, 28) del recipiente de coccion (25).

8. Encimera de coccion, segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que mediante el
accionamiento del sensor de activacion (22) por contacto (27, 28) de un recipiente de coccion (25) sobre una zona de
coccién (11) se puede llevar la encimera de coccién a un estado operativo de forma que esta funcién de control sea de
encendido.

9. Encimera de coccién, segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que el mando (18)
esta disefiado para diferenciar el contacto reiterado (27, 28) de un recipiente de coccion (25) para activacion del sensor de
accionamiento (22) y valorarlo como diferentes acciones o diferentes funciones de control y transformarlos en los
correspondientes comandos de control, de manera que se ha previsto un contacto multiple para encender la encimera de
coccién (11).

10. Encimera de coccidn, seguin una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el hecho de que el mando (18)
presenta varios elementos operativos comunes (21) para el cambio del estado de funcionamiento de las zonas de coccion
(14), es decir, de la funcion de control en dependencia del operador, en especial para el ajuste o cambio de la potencia de
cada una de las zonas de coccion, preferentemente un elemento de control de mas a menos para todas las zonas de
coccion.

11. Procedimiento para la activacion de una encimera de coccion, segun una de las reivindicaciones anteriores,
caracterizada por el hecho de que mediante el contacto (27, 28) de un recipiente de coccion colocado (25) sobre la zona
de coccién (14) el contacto sera reconocido y se evalla como activacién de un elemento de control para la entrada de una
orden de activacion como funciéon de mando.

12. Procedimiento segun la reivindicacion 11, caracterizado por el hecho de que la encimera de coccién 11), partiendo del
estado de desactivacion, pasa al estado de activacion mediante el contacto de un recipiente de coccién instalado (25) sobre
una zona de coccion (14), es decir, que se encendera.
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13. Procedimiento segun la reivindicacion 11 6 12 caracterizado por el hecho de que el encendido de la encimera de
coccion (11), que parte del estado de desactivacion, se produce tras el contacto reiterado (27, 28) de un recipiente de
coccion (25) situado en una zona de coccion (14), en especial tras 2 contactos, con lo cual preferiblemente con el contacto
repetido (27, 28) del recipiente de coccién (25) como activacion de la encimera (11), el sensor de funcionamiento (22) con el
mando (18) reconoce si el recipiente de coccién se ha movido o si se ha detectado movimiento del recipiente de cocciény
no lo convierte en funcién operativa.

14. Procedimiento segun una de las reivindicaciones 11 a 13 caracterizado por el hecho de que tras el contacto de un
recipiente de coccion (25) sobre una zona de coccién (14) se emite una respuesta como funcién de control para el operador
(27, 28), que preferiblemente serd Optica y/o acustica.

15. Procedimiento segun las reivindicaciones 11 a 14, caracterizado por el hecho de que un contacto (27, 28) de un
recipiente de coccién instalado (25) sobre una zona de coccién solamente puede ser considerado como puesta en servicio
cuando se ha producido el contacto durante cierto tiempo en un intervalo de pocos segundos por parte de un operador (27,
28), de manera que, preferiblemente en una accién planificada, los diversos contactos espaciados no deben superar un
maximo de tiempo para que se efectle la funcién operativa.
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