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DESCRIPCION
Maquina de preparacion de bebidas

La invencion pertenece al campo técnico de las maquinas de preparacion de bebidas y, en particular, al campo de la
aireacion/ventilacién de un espacio interior de una maquina de preparacion de bebidas rodeado por una carcasa
exterior.

Se conocen maquinas de preparacion de bebidas, que permiten la adquisicion de diferentes bebidas, como por
ejemplo café, Espresso, cacao, etc. A tales maquinas de preparacion de bebidas pertenecen también las llamadas
maquinas automaticas de café, en las que granos de café y opcionalmente agua corriente estan almacenados
reservados, y que presionando el botdn trituran granos de café en una trituradora propia, prensan el café en polvo en
un grupo de infusién, lo mezclan con agua caliente y a partir de ello preparan una infusién de café reciente.

En una carcasa exterior, que rodea un espacio interior de maquinas de preparacion de bebidas, estan colocadas
convencionalmente unas ranuras de ventilacion para la aireacion/ventilacién. De esta manera se garantiza que la
humedad se pueda escapar desde el espacio interior, y que de la misma manera el calor, que es generado
especialmente a través de un elemento calefactor, se pueda escapar desde el espacio interior, de manera que no se
calientan excesivamente los componentes individuales en el espacio interior. Esta aireacién/ventilacién puede tener
lugar a través de conveccion térmica, en la que aire exterior es aspirado a través de ranuras de ventilaciéon, que
estan dispuestas en la zona inferior o en la placa de fondo de la maquina de preparacion de bebidas, en el espacio
interior, circula por delante de los componentes de la maquina de preparacion de café y en este caso absorbe
humedad y calor, y entonces se escapa a través de ranuras de ventilacidn, que estan dispuestas en la zona superior
de la carcasa exterior, al medio ambiente exterior. Pero esta ventilacién puede tener lugar también de manera
forzada por medio de soplantes o ventiladores. La descarga de la humedad desde el espacio interior es muy
importante para anticiparse a una formacién de moho, que debe impedirse especialmente en componentes, que
estan en contacto de cualquier manera con productos alimenticios, por ejemplo los granos de café, el café en polvo,
el agua corriente y la infusion de café.

Como se ha descrito anteriormente, es muy importante una aireacion/ventilacion suficiente a través de ranuras de
ventilaciéon, que pueden estar designadas también como elementos de aireacion/ventilacion. Un inconveniente de
estas ranuras de ventilacion consiste en que a través de éstas pueden penetrar polvo, agua u objetos mas pequefios
de manera imprevista en el espacio interior.

Especialmente la penetracién imprevista de agua a través de ranuras de ventilacion, que estan dispuestas en una
zona superior de la carcasa exterior o en la tapa de cierre superior de la carcasa exterior, es un escenario frecuente,
puesto que muchas maquinas de preparacion de bebidas contienen un depdsito de agua, que debe rellenarse
regularmente con agua corriente. En el caso de una falta de atencion del usuario, puede fluir muy rapidamente de
manera imprevista agua a través de estas ranuras de ventilacion en el espacio interior. Aunque la electrdnica de
control sensible esta dispuesta la mayoria de las veces en una zona inferior protegida de la maquina de preparacion
de bebida, aparece rapidamente la probabilidad de que el agua encuentre también un camino hacia la electronica de
control y provoque un cortocircuito sobre la pletina electronica la mayoria de las veces desprotegida, que ocasiona
especialmente en mddulos IC complejos un defecto inmediato y duradero. También en el espacio interior se
extienden muchos cables de lineas, que conducen alta tensién, cuyos contactos de enchufe la mayoria de las veces
estan desprotegidos. El agua entrante puede provocar también inmediatamente un cortocircuito, que en el mejor de
los casos puede conducir a un disparo de un fusible de alta tension, pero en un escenario desfavorable también a un
defecto de mddulos eléctricos.

La penetracion de polvo repercute desfavorablemente sobre la aireacion/ventilacion del espacio interior, puesto que
las particulas de polvo, especialmente condicionadas por la humedad en el espacio interior, se pueden adherir
facilmente en las ranuras de ventilacién y pueden cerrarlas de forma duradera, lo que conduce entonces a una
aireacion/ventilacion insuficiente del espacio interior.

La penetracion imprevista de objetos en el espacio interior puede conducir a funciones mecanicas erréneas. Por
ejemplo, la penetracion de un objeto sobre la zona del husillo roscado del grupo de infusién puede conducir a que
este objeto llegue durante el funcionamiento del grupo de infusién a un engrane de rueda dentada e impida el
funcionamiento o incluso provoque dafios mecanicos.

Otro inconveniente de las ranuras de ventilacion consiste en que el disefio dptico de maquinas de preparacion de
bebidas se limita por su especificacion. El disefiador industrial de maquinas de preparacion de bebidas no puede
dejar de esta manera ningun espacio libre a sus concepciones de disefio, puesto que la preparacion de ranuras de
ventilacion esta predeterminada hasta ahora técnicamente. El disefio industrial de maquinas de preparacion de
bebidas tiene una influencia cada vez mayor para el fomento de las ventas y a este respecto cada vez con menor
frecuencia se incorporan ranuras de ventilacion éptimamente en el concepto de disefio. Los conceptos de disefio
actuales se dirigen cada vez mas a que la carcasa exterior presente superficies lo mas lisas posible con las menores
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interrupciones posibles, puesto que esto corresponde en gran medida al gusto de los clientes.

Ademas, se simplifica la limpieza a través de superficies lisas. De esta manera, las teclas y conmutadores se
sustituyen en la mayor medida posible por sensores sensibles al contacto, que estan dispuestos detras de una
superficie lisa, para facilitar la limpieza. No obstante, este concepto de disefio encuentra hasta ahora sus limites en
las ranuras de ventilacion, puesto que hasta ahora no se puede prescindir de estas ranuras. Por lo tanto, las ranuras
de ventilacion frustran la pretension del disefiador industrial de prever superficies a ser posible lisas, planas y
continuas, que encajan optimamente en el concepto de disefio y se pueden limpiar de una manera rapida y sencilla.

Otro inconveniente de las ranuras de ventilacién convencionales consiste en que un calor residual, que se genera
por ejemplo temporalmente a través del elemento calefactor, se escapa de forma duradera inutilizado. En concreto,
como se ha descrito anteriormente, debe descargarse un valor excesivo desde el espacio interior, pero una
descarga concebida demasiado fuerte del calor puede conducir a una refrigeracion exagerada, por ejemplo del
elemento calefactor, que en el estado conectado de la maquina de preparacién de bebidas mantiene en reserva
siempre agua caliente a través de calentamiento temporal, con la consecuencia de que el elemento calefactor debe
calentarse posteriormente con mayor frecuencia que la necesaria, con lo que se consume innecesariamente mucha
energia.

Una ventaja de la presente invencidn consiste en que el elemento de aireacidn/ventilacion esta abierto el menor
tiempo posible para reducir la probabilidad de una penetracion de polvo, agua u objetos, para preparar superficies
planas y continuas, que se pueden limpiar rapida y facilmente, y para prevenir una descarga excesiva de calor, con
lo que se ahorra energia.

Esto se consigue por medio de una maquina de preparacion de bebidas de acuerdo con la reivindicacion 1.

Un punto esencial de la invencién consiste en que el al menos un elemento de aireacién/ventilacion se puede activar
para la apertura y el cierre.

Los desarrollos ventajosos de la maquina de preparacion de bebidas se indican en las reivindicaciones
dependientes.

En una forma de realizacion preferida, el al menos un elemento de aireacién/ventilacion puede ser activado para una
apertura variable. De esta manera, el grado de apertura del elemento de aireacidn/ventilacion se puede regular de
forma variable en funcion del estado de funcionamiento. En este caso, el elemento de aireacion/ventilacion esta
cerrado en un estado de funcionamiento desconectado de forma duradera de la maquina de preparacion de bebidas.
En cambio, en un estado de funcionamiento conectado de la maquina de preparaciéon de bebidas, el elemento de
aireacion / ventilacion se puede abrir total o parcialmente en funcién de la temperatura y /o de la humedad del
espacio interior. En este caso, el elemento de aireacién / ventilacién, en el caso de una temperatura y/o humedad
demasiado altas en el espacio interior, por ejemplo condicionadas por una preparacion de bebida realizada, durante
la que se genera mucho calor y humedad, se puede abrir para descargar calor y humedad. Si se han reducido
entonces la temperatura y/o la humedad en el espacio interior después de un periodo de tiempo determinado, de
mera que se puede reducir una descarga adicional, se cierra el elemento de aireacion/ventilacion en un cierto grado.
Si después de un periodo de tiempo adicional no es necesaria ninguna descarga mas y una descarga adicional de
calor conduciria incluso a una refrigeracion excesiva especialmente del elemento calefactor, se cierra totalmente
entonces el elemento de aireacién/ventilacion.

Para consegui9r una descarga lo mas eficiente posible del calor y/o de la humedad desde el espacio interior, el al
menos un elemento de aireacion/ventilacion esta dispuesto en una zona superior de la carcasa exterior. De esta
manera, se puede descargar el calor, que se eleva hacia arriba, de la manera mas eficiente posible. A través del
efecto de aspiracion se descarga, ademas, de una manera eficiente la humedad.

Con preferencia, el al menos un elemento de aireacién/ventilacién esta dispuesto en la tapa de cierre superior de la
carcasa exterior. A través de esta disposicion se descargan calor y/o humedad con una generacion reducida de
turbulencias de una manera rapida y fiable desde el espacio interior. La disposicion del elemento de
aireacion/ventilacién en la tapa de cierre superior de la carcasa exterior eleva el peligro de que en el estado abierto
puedan penetrar especialmente agua y objetos pequefios en el espacio interior. No obstante, puesto que el elemento
de aireacion/ventilacion se puede cerrar en funcién del estado de funcionamiento de la maquina de preparacion de
bebidas y especialmente en funcion de la temperatura y/o de la humedad que predominan en el espacio interior, se
reduce esta probabilidad a un minimo.

El lado exterior del elemento de aireacidn/ventilacion esta configurado en el estado cerrado con preferencia como
una superficie plana continua, que se conecta en la superficie exterior adyacente de la carcasa exterior. De esta
manera, se puede considerar toda la superficie exterior en la zona del elemento de aireacidn/ventilaciéon en el estado
cerrado del mismo como una superficie lisa unitaria, que deja al disefiador industrial una libertad de disefio mayor.
Ademas, esta zona se puede limpiar de una manera rapida, sencilla y con empleo reducido de agentes de limpieza,
por ejemplo solamente por medio de un trapo humedo, puesto que no estan presentes zonas sobresalientes o
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rebajadas, en las que se adhiera faciimente la suciedad, que solamente se puede retirar entonces a través de
agentes de limpieza y una limpieza costosa de tiempo.

Con preferencia, esta previsto al menos un orificio en la carcasa exterior, estando dispuestos el al menos un
elemento de aireacion/ventilacion y el al menos un orificio de tal forma que, cuando el elemento de
aireacion/ventilacion esta abierto, se ajusta una conveccién térmica de aire exterior a través del espacio interior. En
este caso, se provoca una circulacion en el espacio interior, durante la que entra aire exterior a través del orificio en
el espacio interior, a lo largo del cual se extiende los objetos a refrigerar de la maquina de preparacion de bebidas,
absorbiendo calor y humedad, y luego sale fuera del espacio interior a través del elemento de aireacion/ventilacion.

Para incrementar al maximo la conveccion térmica del aire exterior a través del espacio interior, el al menos un
orificio esta dispuesto en una zona inferior de la carcasa exterior. De esta manera, se eleva el gradiente de
temperatura, que regula la convencién térmica, dentro del espacio interior, con lo que se incrementa al maximo la
circulacion del aire exterior a través del espacio interior. Para conseguir una circulacion maxima, el al menos un
orificio esta dispuesto en la placa de fondo de la carcasa exterior. A este respecto, se eleva también el nimero de
los mddulos dentro del espacio interior, a lo largo de los cuales circula el aire exterior y, ademas, se refrigera
también la unidad electronica, que se encuentra la mayoria de las veces en la zona inferior de la maquina de
preparacion de bebidas. Ademas, el orificio dispuesto en la placa de fondo no es visible, lo que se opone con
frecuencia al concepto de disefio del disefiador industrial. También el orificio dispuesto en la placa de fondo puede
servir para derivar un liquido acumulado de forma imprevista fuera del espacio interior, antes de que éste provoque
danos.

La activacion del al menos un elemento de aireacion/ventilacion se realiza con preferencia a través de un miembro
de regulacion. Este miembro de regulacién se puede activar eléctrica o no eléctricamente, por ejemplo a través de
calor.

Con preferencia, el miembro de regulacién es un elemento bimetalico. El elemento bimetalico puede activar o bien
regular la apertura y cierre del elemento de aireacién/ventilacién en funcion de la temperatura. En una maquina de
preparacion de bebidas esta presente al menos un elemento calefactor o bien termobloque para el calentamiento del
agua. En este elemento calefactor se coloca el elemento bimetalico directamente en un lugar adecuado. Si se
calienta el elemento calefactor, esto conduce a una subida de la temperatura y/o de la humedad en el espacio
interior, que deben descargarse. En este estado, es deseable la apertura del elemento de aireacidn/ventilacién. El
elemento bimetalico colocado en el elemento calefactor se calienta de la misma manera en este estado y genera
una modificacién de la forma. Esta modificacion de la forma provoca un movimiento del elemento bimetalico, que se
transmite entonces mecanicamente sobre el elemento de aireacion/ventilacion. De esta manera, se abre y se cierra
el elemento de aireacién/ventilacion en funcién de la modificacion de la forma del elemento bimetalico provocada por
el calentamiento y refrigeracion del elemento calefactor y, por lo tanto, en funcion de la temperatura y/o de la
humedad en el espacio interior. A tal fin, no es necesaria ninguna activacion eléctrica, con lo que se eleva la
fiabilidad, se ahorra un cableado adicional y, en general, se reducen costes, También se consigue la apertura
variable del elemento de aireacion/ventilacion de una manera sencilla, puesto que la modificacion de la forma del
elemento bimetalico es igualmente variable en funcién de la temperatura aplicada. Si se interrumpe el calentamiento
del elemento calefactor, el elemento bimetalico retorna de nuevo a su forma original. A través de este movimiento se
cierra de nuevo el elemento de aireacion/ventilacion. Se pueden prever elementos de resorte en el elemento de
aireacion/ventilacién, que ejercen una fuerza de presién, que soporta el cierre del elemento de aireacion/ventilacion.

Con preferencia, el elemento bimetalico esta arrollado con un alambre calefactor y se puede activar eléctricamente.
Esta forma de realizacidon se puede aplicar cuando la distancia entre el elemento de aireacion/ventilacion y el
elemento calefactor es tan grande que no se puede intercalar un elemento bimetalico convencional. Esta disposicion
de un elemento bimetalico arrollado con un alambre calefactor se puede disponer entonces como miembro de
regulacion en el elemento de aireacion/ventilacion. En lugar de un alambre calefactor se puede prever también otra
instalacion de calentamiento discrecional. En el caso de que sea necesaria una apertura del elemento de aireacion/
ventilacién, una corriente circula a través del alambre calefactor, que se caliente a continuacion y cuyo calentamiento
provoca entonces la modificacion de la forma del elemento bimetalico. Esta modificacion de la forma provoca de
nuevo un movimiento del elemento bimetalico, que se transmite mecanicamente sobre el elemento de aireacion/
ventilaciéon. En este caso, se puede variar la corriente que fluye a través del alambre calefactor, que tiene como
consecuencia que también se regule de manera variable el grado de apertura del elemento de aireacion/ventilacion
de acuerdo con las necesidades. En el caso de que el elemento de aireacidn/ventilacion deba cerrarse de nuevo, se
interrumpe la alimentacion de corriente a través del alambre calefactor, luego se retorna el elemento bimetalico de
nuevo a su forma original. A través de este movimiento se cierra de nuevo el elemento de aireacion/ventilacion.
También aqui se pueden prever elementos de resorte en el elemento de aireacidn/ventilacién, que ejercen una
fuerza de presion, que apoya el cierre del elemento de aireacion/ventilacion.

Con preferencia, el miembro de regulacién es un motor de accionamiento eléctrico. Este motor de accionamiento
eléctrico puede ser un motor paso a paso, que transmite una fuerza lineal o rotatoria para la apertura del elemento
de aireacion/ventilacion. De esta manera es posible también abrir o cerrar sélo parcialmente el elemento de
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aireacion/ventilacion.

Con preferencia, el miembro de regulacion es un actuador piezoeléctrico. Un actuador piezoeléctrico de este tipo
ejerce en cada caso después de la aplicacion de la tensién una deformacién que provoca un movimiento, que se
transmite mecanicamente sobre el elemento de aireacion/ventilacion.

Con preferencia, el miembro de regulacién puede ser un electroiman. Un electroiman ejerce, en el caso de una
activacion eléctrica, una fuerza electromagnética sobre un elemento metalico. Esta fuerza se puede transferir a un
movimiento, que se transmite entonces mecanicamente sobre el elemento de aireacion/ventilacion.

Con preferencia, el miembro de regulacion esta configurado de tal forma que activa el elemento de
aireacion/ventilaciéon como reaccion a un estado de funcionamiento de la maquina de preparacion de bebidas. Esta
activacion puede estar configurada en una forma de realizaciéon sencilla de tal manera que el elemento de
aireacion/ventilacion se abre tan pronto como se conecta la maquina de preparacion de bebidas y solamente se
cierra de nuevo cuando se desconecta la maquina de preparacion de bebidas. Este proceso puede tener lugar
también en cada caso con demora de tiempo, después de que la maquina ya se ha refrigerado suficientemente.

En una configuracion preferida, el miembro de regulacion esta configurado para ser activable eléctricamente, como
reaccion a una programa de control, que es ejecutable en una unidad de control de la maquina de preparacién de
bebidas. En esta configuracion solamente se pueden utilizar miembros de regulaciéon, que se pueden activar
eléctricamente. Por lo tanto, en los ejemplos de miembros de regulacion indicados anteriormente no se contempla,
por ejemplo, el elemento bimetalico sencillo. La activacion eléctrica del miembro de regulacion como reaccién a un
programa de control puede preparar una activacion mucho mas eficiente del elemento de aireacidn/ventilacion que
solamente una apertura y cierre en funcién del proceso de conexion de la maquina de preparacion de bebidas. A
este respecto, el programa de control puede posibilitar, en funcion de valores, por ejemplo de la temperatura y/o de
la humedad en el espacio interior, que son alimentados a la unidad de control, una activacion mas compleja y méas
eficiente del elemento de aireacién/ventilacion.

Con preferencia, el programa de control esta configurado para activar el miembro de regulacién en funciéon de una
funcién de tiempo y/o de una funcién de valor umbral. Con la ayuda de esta funcién de tiempo se ejecutan procesos
para la apertura y cierre del elemento de aireacion/ventilacién no de forma inmediata cuando la temperatura y/o la
humedad en el espacio interior exceden o bien no alcanzar determinados valores. En su lugar, los procesos son
ejecutados después de la expiracion de un periodo de tiempo predeterminado a través de la funcion de tiempo.
Dentro de este periodo de tiempo o bien de este tiempo de demora se mantiene inalterado el elemento de aireacion/
ventilaciéon, aunque se pueden aplicar sefiales correspondientes para la activacion. De esta manera se reduce la
abertura y cierre del elemento de aireacién/ventilacion a una medida aceptable. La misma ventaja se puede
conseguir abriendo y cerrando el elemento de aireacién/ventilacién en funcion de una funcién de valor umbral. En
este caso, el elemento de aireacion/ventilacion se abre, por ejemplo, cuando la temperatura en el espacio interior
excede un primer valor umbral. Si se reduce entonces la temperatura de nuevo en el espacio interior, entonces
solamente se cierra de nuevo el elemento de aireacidn/ventilaciéon cuando la temperatura en el espacio interior esta
por debajo de un segundo valor umbral, siendo el segundo valor umbral mas bajo que el primer valor umbral. El
mismo ciclo se puede realizar de manera alternativa o adicional con respecto a la humedad en el espacio interior.

Con preferencia, el programa de control esta configurado para activar el miembro de regulacién en funcion de
sefiales introducidas desde al menos un sensor. También se pueden disponer uno o varios sensores en posiciones
relevantes en el espacio interior, de manera que la unidad de control recibe también siempre valores de entrada
relevantes.

Con preferencia, el al menos un sensor es un sensor de temperatura y/o sensor de humedad. Estos sensores miden
las magnitudes relevantes para la maquina de preparacion de bebidas. También se pueden prever sensores, que
miden otras magnitudes fisicas.

Con preferencia, el al menos un elemento de aireacién/ventilacién esta dispuesto en la tapa de cierre superior de la
carcasa exterior y por encima del elemento de aireacion/ventilacion esta dispuesto un elemento superficial plano
continuo, que contiene orificios. Esta configuracién se ha revelado como ventajosa cuando por razones de disefio no
es deseable una apariencia exterior variable, es decir, el elemento de aireacidn/ventilacion abierto o cerrado, de la
carcasa exterior. El elemento de aireacién/ventilacion se cubre entonces por un elemento superficial plano continuo.
Los orificios en el elemento superficial plano continuo se ocupan de una aireacién/ventilacion suficiente, cuando el
elemento de aireacion/ventilacion esta abierto. Otra ventaja consiste en que los envases de bebidas, por ejemplo
tazas o copas, se pueden colocar de forma duradera sobre el elemento superficial plano continuo, que se
precalientan entonces a través del calor residual que sale desde el espacio interior de la maquina de preparacion de
bebidas.

La ventaja ya mencionada de la presente invencion se consigue también a través de un elemento de aireacion/
ventilacion de un espacio interior, rodeado por una carcasa exterior, de una maquina de preparacion de café, cuyo
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elemento de aireacion/ventilacion puede ser activado para la apertura y cierre.

Un punto esencial de la invencién consiste en este caso en la estructura especialmente sencilla del elemento de
aireacion/ventilacion, que se puede activar mecanica o eléctricamente.

La ventaja anterior de la presente invencion se consigue también a través de un procedimiento para la aireacion/
ventilacion de un espacio interior rodeado por una carcasa exterior de una maquina de preparacion de bebidas a
través del elemento de aireacion/ventilacion de acuerdo con la reivindicacion 15. Este procedimiento se caracteriza
por su ciclo sencillo y eficiente y se puede realizar en cuanto a la construccion de una manera especialmente
sencilla y economica.

La presente invencién se explica en detalle a continuacién con la ayuda de un ejemplo de realizacidn con referencia
a las figuras adjuntas. Las partes iguales o de accion equivalente estan designadas con los mismos numeros de
referencia. En este caso:

Las figuras 1A, 1B muestran una vista en perspectiva de una maquina de preparacién de bebidas con un elemento
de aireacién/ventilacion, respectivamente, en vista delantera (figura 1A) y en una vista desde abajo (figura 1B).

Las figuras 2A, 2B muestran una vista de detalle en perspectiva ampliada de la maquina de preparacién de bebidas,
respectivamente, con un elemento de aireacién/ventilacién cerrado y un elemento de aireacién/ventilacion abierto.

La figura 2C muestra una vista de detalle en perspectiva ampliada de la maquina de preparacion de bebidas, como
en la figura 2B, pero con otra forma de realizacion del elemento de aireacion/ventilacion, estando representado el
elemento de aireacion/ventilacién en un estado abierto.

Las figuras 3A, 3B muestran una vista en planta superior sobre el elemento de aireacion/ventilacion,
respectivamente en un estado abierto (figura 3B) y en un estado cerrado (figura 3A); y

La figura 4 muestra un diagrama esquematico de componentes de la maquina de preparacién de bebidas.

Las figuras 1A, 1B muestran, respectivamente, una vista en perspectiva de una maquina de preparacién de bebidas
10 con un elemento de aireacion/ventilacion 20, dispuesto en una trapa de cierre superior de la carcasa exterior, en
una vista delantera (figura 1A) y una vista desde abajo (figura 1B). La maquina de preparacion de bebidas 10 esta
realizada en este ejemplo como una maquina totalmente automatica de café. El elemento de aireacion/ventilacion 20
se extra en un estado cerrado. En este ejemplo, el elemento de aireacion/ventilacion 20 puede estar cerrado, porque
la maquina de preparacion de bebidas 10 esta desconectada o la temperatura y/o la humedad que predominan en el
espacio interior, también en el estado conectado de la maquina de preparacion de bebidas 10, esta o bien estan por
debajo de valores, en los que no es necesaria ninguna aireacién/ventilacion.

La figura 1A muestra la maquina de preparacion de bebidas 10 con un orificio de salida de café dispuesto en el lado
delantero y con una tobera de espumacion de la leche, Debajo del orificio de salida de café y de la tobera de
espumacion de la lecha esta preparado un tamiz de recepcion, sobre el que se puede colocar un recipiente de
bebida, y que permite circular a través del mismo liquidos eventualmente excesivos y los recibe en una bandeja
colectora.

La carcasa exterior de la maquina de preparacion de bebidas 10 se puede equipar (opcionalmente) — adicionalmente
al elemento de aireacion/ventilacion 20 — con uno o varios orificios. Los orificios respectivos posibilitan —en funcién
de la seccion transversal de paso del orificio respectivo — unas circulaciones de aire en el espacio interior de la
maquina de preparacion de bebidas 10. A través de una seleccién adecuada de la disposicion del orificio respectivo
y/o del tamafio respectivo de la seccion transversal de paso del orificio respectivo se puede ejercer una influencia
sobre la velocidad de la circulacion o la direccién de la circulacion del aire que circula en cada caso y se puede
optimizar segun las necesidades.

El presente ejemplo muestra cdmo se puede equipar la carcasa exterior de la maquina de preparacion de bebidas
10 — adicionalmente al elemento de aireacion/ventilacién 20 - con uno o varios orificios, que estan dispuestos en una
zona inferior de la carcasa exterior: como se muestra en la figura 1B, el lado inferior de la carcasa exterior de la
magquina de preparaciéon de bebidas 10 esta formado por una placa de fondo 22, que presenta varios orificios 24 /en
el presente ejemplo en forma de ranuras). A través de los orificios 24 puede penetrar aire en el espacio interior de la
maquina de preparacion de bebidas 10, circular a través del espacio interior de la maquina de preparacion de
bebidas 10 y avanzar hacia el elemento de aireacion/ventilacion.

La disposicion de los orificios 24 tiene la ventaja de que todo el espacio interior de la maquina de preparacién de
bebidas 10 puede ser atravesado por la corriente de aire y de esta manera se incrementa al maximo el volumen
espacial detectado por la circulacion de aire respectiva. Ademas, se mejora la aireacion del espacio interior de la
maquina de preparacion de bebidas 10, en particular en lo que se refiere a una alimentacion de aire limpio, que
puede penetrar con preferencia a través de los orificios 24. Ademas, hay que indicar que se puede conseguir una
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alimentacién correspondiente ventajosa de aire también por medio de uno o varios orificios, que — a diferencia de los
orificios 24 — no se pueden configurar en una placa de fondo 22, sino en otras zonas de la carcasa exterior, por
ejemplo en una pared lateral o en la pared trasera.

Las figuras 2A, 2B muestran, respectivamente, una ampliacion parcial de la maquina de preparacion de bebidas 20,
en la que la figura 2A muestra el elemento de aireacidn/ventilacion 20 en el estado cerrado y la figura 2B muestra el
elemento de aireacién/ventilacién 20 en el estado abierto. En este ejemplo, el elemento de aireacion/ ventilaciéon 20
contiene tres trampillas pivotables 21, que estan articuladas en el estado abierto alrededor de un eje de articulacion
propio, respectivamente. No obstante, también se pueden prever mas o menos trampillas pivotables 21. La posicion
de los ejes de articulacion esta seleccionada para que se ajuste una corriente de aire a ser posible libre de
turbulencias a través de conveccidén térmica en el espacio interior. En el estado cerrado del elemento de
aireacion/ventilacion 20, los lados exteriores respectivos de las rampillas pivotables 21 forman con la tapa de cierre
superior de la carcasa exterior una superficie plana y continua. De esta manera, toda la tapa de cierre superior se
puede limpiar de una manera rapida y sencilla y con empleo reducido de agentes de limpieza.

La ventaja especial consiste en que en el estado cerrado del elemento de aireacion/ventilacion 20 no entra polvo en
el espacio interior ni se deposita alli sobre componentes y conduce a la obstruccion de orificios, por ejemplo, en la
zona del fondo. Ademas, ahora no puede penetrar ya de forma imprevista agua u objetos pequefios en el espacio
interior. Solamente en un estado, en el que debe disiparse calor y/o humedad desde el espacio interior, las trampillas
pivotables 21 estan abiertas (ver la figura 2B). En otro caso, las trampillas pivotables 21 estan cerradas (ver la figura
2A), con lo que, en general, se reduce en gran medida la probabilidad de la entrada de polvo, agua y/u objetos. El
elemento de aireacién/ventilacion 20 cerrado, que configura con la tapa de cierre superior una superficie plana y
continua, afecta desde el punto de vista del disefio sobre el gusto de los clientes, de manera que se consigue una
accion que fomenta la venta. Ademas, se evita que el calor residual, que se genera, por ejemplo, temporalmente a
través del elemento calefactor, se escape inutilizado de forma duradera.

La figura 2C muestra (de manera similar a las figuras 2A y 2B) una seccién de una maquina de preparacion de
bebidas 10, estando sustituido, sin embargo, el elemento de aireacion/ventilacion 20 de acuerdo con las figuras 2A 'y
2B por un elemento de aireacion/ventilacion 20.1 que — como el elemento de aireacion/ventilacion 20 - presenta
varias trampillas pivotables 21, que se pueden articular para la apertura o cierre del elemento de
aireacion/ventilacion 20.1 alrededor de un eje de articulacion. En el estado cerrado del elemento de
aireacion/ventilacion 20.1, las secciones exteriores respectivas de las trampillas pivotables 21 forman con la tapa de
cierre superior de la carcasa exterior una superficie plana y continua (como en el caso del elemento de
aireacion/ventilacién 20). Para la apertura del elemento de aireacion/ventilacion 20.1, las trampillas pivotables 21
pueden ser articuladas a pesar de todo hacia el espacio interior de la maquina de preparacién de bebidas 10 (figura
2c), mientras que en el caso el elemento de aireacion/ventilacion, las trampillas pivotables 21 pueden ser pivotadas
hacia fuera con objeto de la apertura (figura 2b). Los elementos de aireacién/ventilacion 20 y 20.1 son esencialmente
equivalentes funcionalmente. El elemento de aireacion/ventilacion 20.1 tiene solamente la ventaja de que sus
trampillas pivotables 21, tampoco en el estado abierto, se pueden proyectar mas alla de la superficie exterior de la
carcasa exterior de la maquina de preparacion de bebidas 10 y, por lo tanto, estan mejor protegidas contra dafios
que las trampillas pivotables 2 el elemento de aireacién/ventilacion 20.

Naturalmente, en el marco de la invencion, en lugar de los elementos de aireacion/ventilacién 20 6 20.1 se pueden
utilizar también elementos de aireacion/ventilacion de otro tipo de construccién, que posibilitan al menos un control
del intercambio de aire entre el espacio interior y el entorno exterior de la maquina de preparacion de bebidas 10.
Para mayor claridad, en las consideraciones siguientes se utiliza como ejemplo la maquina de preparacion de
bebidas 10 equipada con el elemento de aireacion/ventilacién 20.

Las figuras 3A y 3B muestran, respectivamente, el elemento de aireacion/ventilacion 20 en una vista en planta
superior. En la figura 3A, las trampillas pivotables 21 del elemento de aireacion/ventilacion 20 estan abiertas y en la
figura 3B estan cerradas. El elemento de aireacion/ventilacion 20 es activado a través de un miembro de regulacién
26, que en este ejemplo es un motor de accionamiento eléctrico. Este motor de accionamiento eléctrico puede ser
un motor paso a paso, que puede regular de forma variable el grado de articulaciéon de las trampillas pivotables 21
individuales a través de fuerza lineal y rotatoria.

De manera alternativa, el miembro de regulaciéon 26 puede estar realizado como un elemento bimetalico arrollado
con un alambre calefactor, un actuador piezoeléctrico o un electroiman. Estos miembros de regulaciéon ejemplares
pueden ser activados eléctricamente como reaccion a un programa de control, que es ejecutable en una unidad de
control de la maquina de preparacion de bebidas. A tal fin, en el espacio interior de la maquina de preparacion de
bebidas pueden estar dispuestos uno o varios sensores, que alimentan entonces a la unidad de control unas sefnales
que aluden a la temperatura y/o la humedad en el espacio interior.

En una forma de realizacion alternativa, el miembro de regulacion puede ser un elemento bimetalico sencillo, que
esta colocado, por ejemplo, en la carcasa de un elemento calefactor. El calentamiento del elemento bimetalico
genera en este caso una modificacion de la forma, que es transferible a un movimiento, que se transmite entonces
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mecanicamente sobre las trampillas pivotables 21, para abrirlas. Se pueden prever elementos de resorte en el
elemento de aireacion/ventilacién 20, que ejercen una fuerza de presion, que apoya el cierre del elemento de
aireacion/ventilacion.

La figura 4 muestra un diagrama esquematico de componentes de la maquina de preparacion de bebidas. Una
unidad de control 30 puede controlar toda la maquina de preparacién de bebidas o zonas parciales de la misma. La
unida de control 30 estd configurada de tal forma que en ella se puede ejecutar un programa de control 32. La
unidad de control 30 recibe sefiales de control, que son introducidas a través de un campo de mando 34 por un
usuario. El usuario puede introducir a través del campo de mando 34 unas instrucciones relacionadas con el deseo
de la cantidad de café, la intensidad del café, etc. y finalmente una instruccion de inicio para la preparacion del café.
El programa de control 32 controla la unidad de control 30 para la emision de sefiales correspondientes, por ejemplo,
a un grupo de infusién 36 y/o una unidad de preparacion de vapor 38 para la preparacion de vapor para la
espumacion de la leche o para la cesion de agua caliente, por ejemplo, para té. La unidad de control 30 recibe de la
misma manera sefiales desde un sensor de temperatura 40A y desde un sensor de humedad 40B. Estas sefiales se
refieren a la temperatura y al grado de humedad en el espacio interior de la maquina de preparacion de bebidas. La
unidad de control 30 estd conectada, ademas, con el miembro de control 26 del elemento de aireacién/ventilacion
20. El programa de control 32 decide, como reaccidon a las sefiales introducidas si el elemento de aireacién/
ventilacion 20 debe abrirse o cerrarse. Como reaccion a esta decision, la unidad de control 30 emite sefiales
correspondientes al miembro de regulacion 26 del elemento de aireacidn/ventilacion 20.

De acuerdo con la temperatura y el grado de humedad, se pueden abrir o cerrar también parcialmente las trampillas
pivotables 21 del elemento de aireacion/ventilacion 20. De esta manera, se garantiza siempre una
aireacion/ventilacion optima del espacio interior de la maquina de preparacion de bebidas de una manera sencilla y
econdmica.

Los orificios 24 pueden estar configurados también de tal manera que la seccién transversal de paso del orificio 24
respectivo es variable y se puede controlar a través de una modificacién de la seccién transversal del paso. Con esta
finalidad, por ejemplo, el orificio 24 respectivo puede estar realizado en forma de un orificio configurado en la
carcasa exterior de la maquina de preparacion de bebidas 10, que se puede cerrar por medio de un elemento de
cierre regulable, pudiendo controlarse la posicion respectiva del elemento de cierre, por ejemplo, con la ayuda de la
unidad de control 30 (no se representa en la figura 4), para regular o bien modificar de manera adecuada la seccion
transversal de paso del orificio 24 respectivo. A través de una modificacién controlada de la seccién transversal de
paso del orificio 24 respectivo se puede controlar la circulaciéon de aire respectiva en el espacio interior de la
magquina de preparacion de bebidas 10, por ejemplo en funcion de sefiales del sensor de temperatura 40A y/o del
sensor de humedad 40B. La circulacion de aire en el espacio interior se puede controlar, al menos temporalmente,
también exclusivamente a través del control de la magnitud momentanea de la seccion transversal de paso del
orificio 24 respectivo, por ejemplo durante un periodo de tiempo, en el que las trampillas pivotables 21 respectivas
del elemento de aireacion/ventilacion 20 adoptan una posicion predeterminada y en el que el elemento de
aireacion/ventilacion 20 se encuentra, por lo tanto, de forma inalterada en el mismo estado respectivo.

Como se indica en la figura 4, en una forma de realizacién (opcionalmente) de la maquina de preparacion de
bebidas 10, uno o varios ventiladores 40 pueden estar conectados en la unidad de controlo 30 sirviendo el ventilador
50 respectivo para la generacion de una corriente de aire que contribuye a la aireacion/ventilacion del espacio
interior de la méaquina de preparacion de bebidas 10 y con esta finalidad esta dispuesto en el espacio interior de la
magquina de preparacion de bebidas 10. Un ventilador 50 puede estar dispuesto, por ejemplo, en la proximidad del
elemento de aireacién/ventilacion 20 (por ejemplo, debajo del elemento de aireacidn/ventilacion 20), de tal manera
que la corriente de aire que puede ser generada con el ventilador 50 puede circular a través del elemento de
aireacion/ventilacion 20. De manera alternativa o adicional al ventilador 40 mencionado anteriormente, en la
proximidad del orificio 24 respectivo (por ejemplo, por encima del orificio 24 respectivo) puede estar dispuesto un
ventilador 50, de tal manera que la corriente de aire que puede ser generada con este ventilador 50 puede circular a
través del orificio 24 respectivo. El funcionamiento del ventilador 50 respectivo es controlable por medio del
programa de control 32, de manera que el ventilador 50 respectivo se conecta o desconecta de forma correlacionada
en el tiempo con una activacion del elemento de aireacion/ventilacion 20 y/o con una modificacion de la seccion
transversal de paso de uno de los orificios 24 o de forma correlacionada en el tiempo con un estado de
funcionamiento determinado de la maquina de preparacion de bebidas 10 (por ejemplo, correlacionado con la
preparacion de una bebida) o puede ser influenciado de otra manera (por ejemplo, con relacién a la cantidad de aire
transportada por unidad de tiempo).

En la forma de realizacion segun la figura 4, el programa de control 32 esta instalado de tal manera que el ventilador
50 respectivo - de manera similar a la activacion del elemento de aireacidn/ventilacion 20 - puede ser activado en
funcion de un estado de funcionamiento de la maquina de preparacién de bebidas 10 y/o de una funcién de tiempo
y/o de una funcién de valor umbral predeterminado y/o en funcién de sefiales de al menos uno de los sensores 40A
y 40B. A través de la prevision de una funcion de tiempo se puede establecer, por ejemplo, la duracién de un periodo
de tiempo, durante el cual el ventilador 50 respectivo debe estar conectado o bien desconectado. A través de la
prevision de una funcién de valor umbral se pueden definir, por ejemplo, valores umbrales para determinados
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parametros de funcionamiento (como temperatura o humedad del aire en el espacio interior), estableciendo el valor
umbral respectivo que el ventilador 50 respectivo es conectado o bien desconectado o influenciado de otra manera
por la unidad de control 30 cuando el parametro de funcionamiento respectivo excede o no alcanza uno de los
valores umbrales definidos en cada caso.
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REIVINDICACIONES

1.- Maquina de preparacion de café (10) con una carcasa exterior, que contiene al menos un elemento de aireacion/
ventilacion (20) para la aireacién/ventilacion de un espacio interior rodeado por la carcasa exterior, caracterizada
porque el al menos un elemento de aireacién/ventilacion (20, 20.1) se puede activar para la apertura y cierre.

2.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con la reivindicacion 1, en la que al menos un elemento de
aireacion/ventilacién (20) puede ser activado para una apertura y un cierre variables.

3.- Maquina de preparacién de bebidas (10) de acuerdo con la reivindicacién 1 6 2, en la que el al menos un
elemento de aireacion/ventilacion (20, 20.1) esta dispuesto en una zona superior de la carcasa exterior o en la tapa
de cierre superior de la carcasa exterior o debajo de un elemento superficial plano, continuo y provisto con orificios.

4.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a 3, en la que el lado
exterior del elemento de aireacion/ventilacion (20, 20.1) configura en el estado cerrado una superficie plana
continua, que se conecta en una superficie exterior adyacente de la carcasa exterior.

5.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a 4, en la que esta
previsto al menos un orificio (24) en la carcasa exterior, estando dispuestos el al menos un elemento de
aireacion/ventilacién (20, 20.1) y el al menos un orificio (24) de tal manera que cuando el elemento de
aireacion/ventilacién (20, 20.1) esta abierto se ajusta una conveccién térmica de aire exterior a través del espacio
interior.

6.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con la reivindicacion 5, en la que el al menos un orificio (24)
esta dispuesto en una zona inferior de la carcasa exterior.

7.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 5 ¢ 6, en la que la seccion
transversal de paso del al menos un orificio (24) es variable y se puede controlar una modificaciéon de la seccién
transversal de paso.

8.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a 7, en la que el elemento
de aireacién/ventilacion (20) es activable a través de un miembro de regulacion (26).

9.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con la reivindicacion 8, en la que el miembro de regulacion
(26) es un motor de accionamiento eléctrico o un actuador piezoeléctrico o un electroiman o un elemento bimetalico
o un elemento bimetalico arrollado con un alambre calefactor.

10.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 8 6 9, en la que el miembro
de regulacion (26) esta configurado para activar el elemento de aireacién/ventilacion (20) como reaccién a un estado
de funcionamiento de la maquina de preparacién de bebidas (10).

11.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 8 a 10, en la que el
miembro de regulacion (26) esta configurado para ser activado eléctricamente como reaccion a un programa de
control (32), que se puede llamar en una unidad de control (30) de la maquina de preparacion de bebidas (10).

12.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a 11, con un ventilador
(50) dispuesto en el espacio interior para la generacién de una corriente de aire que contribuye a la
aireacion/ventilacion del espacio interior, en la que el ventilador es activable por medio de un programa e control
(32), que es ejecutable en una unidad de control (30) de la maquina de preparacion de bebidas (10), en funcion de
un estado de funcionamiento de la maquina de preparacion de bebidas (10) y/o de una funcién de tiempo y/o de la
funcion de valor umbral y/o en funcion de sefales de al menos un sensor (40A, 40B).

13.- Maquina de preparacién de bebidas (10) de acuerdo con la reivindicacion 11, en la que el programa de control
(32) esta configurado para activar el miembro de regulacién (26) en funcién de una funcién de tiempo y/o funcion de
valor umbral y/o para activarlo en funcion de sefiales de al menos un sensor (40A, 40B).

14.- Maquina de preparacion de bebidas (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones 12 6 13, en la que el
sensor es un sensor de temperatura (40A) y/o un sensor de humedad (40B).

15.- Procedimiento para la aireacion/ventilacion de un espacio interior, rodeado por una carcasa exterior, de una
maquina de preparacion de bebidas (10) a través de al menos un elemento de aireacion/ventilacion (20), en el que el
al menos un elemento de aireacion/ventilacion (20) es activado para la apertura y cierre.
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Fig. 1B
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Fig. 2A

Fig. 2B

Fig. 2C
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