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DESCRIPCION
Cuchilla de corte rotatoria para alimentos

La invencién se refiere a una cuchilla de corte que puede ser accionada de forma giratoria para maquinas para
cortar productos alimenticios, como embutidos, productos de carne, queso y similares, en particular para cortadoras
de alta velocidad, con un cuerpo de base, con un corte configurado en la periferia exterior del cuerpo de base, con
una zona de fijacion para la fijacion del cuerpo de base en la maquina y con una superficie, que se encuentra entre
el corte y la zona de fijacion y que esta alejada del producto a cortar durante el corte, en la que la superficie presenta
una zona de contacto, que puede entrar en contacto durante el corte con lonchas de producto separadas del
producto y que esta provista con elevaciones.

En las cuchillas de corte del tipo mencionado al principio se ha mostrado que segun se realice el contacto entre la
zona de contacto y una loncha de producto separada, la loncha de producto experimenta, en virtud del movimiento
rotatorio de la cuchilla de corte, una aceleracion mas o menos fuerte. En virtud de esta aceleracién puede suceder
que la loncha de producto no sea depositada en un lugar previsto para la deposicion de la loncha de producto.

El lugar previsto para la deposicion de una loncha de producto puede estar, por ejemplo, sobre una cinta
transportadora, que esta dispuesta debajo del producto a cortar, para que la loncha de producto caiga sobre el lugar
previsto. En este caso, la cinta transportadora se puede mover antes de la separaciéon de una loncha de producto
con relacion al producto alimenticio, de tal manera que varias lonchas separadas unas detras de las otras son
depositadas en un patron de deposicion previsto, por ejemplo, solapadas, sobre este patron. Sin embargo, en virtud
de la aceleracion provocada por la cuchilla de corte sobre una loncha de producto separada, ésta puede no
depositarse, como se ha descrito anteriormente, en el lugar previsto en cada caso. Esto dificulta la disposicion de
varias lonchas en el patrén de deposicion deseado sobre la cinta transportadora.

Las cuchillas de corte conocidas estan provistas para la reduccion de la friccion entre la zona de contacto y la loncha
de producto separada con un recubrimiento antiadhesivo. No obstante, en la practica se ha mostrado que para
diferentes aplicaciones, especialmente para la separacién de productos sensibles, la previsién de un recubrimiento
antiadhesivo sobre la zona de contacto no es suficiente para reducir la aceleracion provocada por la cuchilla de corte
sobre las lonchas de producto separadas, de tal manera que se pueda depositar una loncha de producto con la
exactitud deseada en el lugar previsto.

El documento WO 03/039823 A1 publica una cuchilla de corte de acuerdo con el preambulo de la reivindicacion 1.
Otro estado de la técnica se conoce a partir del documento DE 20 2005 001 014 U1.

El cometido de la invencion es desarrollar una cuchilla de corte del tipo mencionado al principio, de tal manera que
ésta permite la deposicion de lonchas de producto separadas con ella con la maxima exactitud posible en el lugar
previsto en cada caso.

El cometido se soluciona por medio de una cuchilla de corte con las caracteristicas de la reivindicacion 1.

En la cuchilla de corte de acuerdo con la invencidn, la zona de contacto para la reduccion de la friccion entre la
superficie y las lonchas de producto separado esta provista con elevaciones. Por lo tanto, las lonchas de producto
solamente entran esencialmente en contacto con las elevaciones. De esta manera, las lonchas de producto
experimentan una aceleracién mas reducida a través de la cuchilla de corte giratoria. Con la cuchilla de corte de
acuerdo con la invencion es posible de esta manera depositar lonchas separadas también de productos alimenticios
sensibles exactamente en el lugar previsto para su deposicion.

Las investigaciones han mostrado que la aceleracion, que experimenta una loncha de producto a través de la
cuchilla de corte y, por lo tanto, también la desviacién desde un lugar tedrico de deposicion, depende de muchos
factores. Un papel importante juegan en este caso los parametros que proceden del producto a cortar, como por
ejemplo sus dimensiones, consistencia, temperatura y/o composicion. También el espesor de la loncha de producto
separado y la geometria de la cuchilla de corte determinan la desviacion mencionada anteriormente.

En ciclos de ensayo con cuchillas de acuerdo con la invencién se ha mostrado que la friccion entre la superficie de la
cuchilla de corte y las lonchas de producto se puede reducir a través de elevaciones, de tal manera que las lonchas
de producto no experimentan ninguna aceleracion o solamente una aceleracién tan reducida que se pueden
depositar con exactitud suficientemente alta exactamente en el lugar previsto, por ejemplo sobre una cinta
transportadora de una cortadora.

Por lo que se refiere a la delimitacion con respecto a cuchillas de corte conocidas eventualmente presentes, por el
concepto de una “elevacion” individual debe entenderse aqui, por ejemplo, que, por una parte, presenta un tamafio
suficiente, para ser reconocida a simple vista, pero, por otra parte, no ocupa una parte esencial de la superficie de la
cuchilla. Una simple rugosidad de una superficie de la cuchilla, por ejemplo, no estaria comprendida por la invencién.
De la misma manera, por ejemplo, cubiertas de superficie grande u otras instalaciones sobre una superficie de la
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cuchilla no caen dentro de la invencién. En su lugar, con preferencia, las elevaciones de acuerdo con la invencién
son, por una parte, al menos aproximadamente tan grandes que son perceptibles a simple vista al menos
precisamente todavia individualmente y, por otra parte, son tan pequefias que es necesario un gran numero, en
particular al menos un numero de dos digitos, de elevaciones para formar una zona de contacto que reduce
efectivamente la friccion de la cuchilla de corte. En particular, las elevaciones son aproximadamente del tamafio de
una ufia de dedo pulgar o del tamafio de una moneda.

Las formas de realizacién preferidas de la invencion se indican en las reivindicaciones dependientes, en la
descripcién asi como en el dibujo.

Con preferencia, la zona de contacto estd formada por una pluralidad de elevaciones discretas, siendo
especialmente el nimero de elevaciones mayor que 30, con preferencia mayor que 50 y de una manera
especialmente preferida mayor que 100.

Con preferencia, cada elevacion presenta una superficie curvada convexa. De esta manera se puede reducir
especialmente bien la fricciéon entre la zona de contacto y las lonchas de producto separadas. En particular, cada
elevacion esta configurada en forma de cazoleta o en forma de segmento esférico.

Las elevaciones pueden estar configuradas exclusiva o parcialmente en forma de nervaduras — que se extienden
especialmente al menos en forma de circulo primitivo-. Por ejemplo, pueden estar previstas varias nervaduras
concéntricas, cerradas en direccidon circunferencial. o provistas con interrupciones. La forma de la seccion
transversal de las nervaduras es, en principio, discrecional, siendo preferidas nervaduras redondeadas.

Las elevaciones estan realizadas idénticas con preferencia en lo que se refiere a su forma y/o con respecto a su
tamano, en particular su altura y/o su diametro.

Pero, en principio, también son posibles disposiciones mixtas de elevaciones. En particular, las elevaciones pueden
estar realizadas diferentes con respecto a su forma y/o con relaciéon a su tamafio, especialmente con relacién a su
altura y/o su diametro. Con preferencia, las elevaciones, que estan dispuestas mas cerca del corte que otras
elevaciones, presentan un tamafio mas reducido, en particular una altura mas reducida, que las otras elevaciones
y/o las elevaciones préximas al corte son mas planas que las elevaciones mas alejadas del corte. Las elevaciones
que se encuentran mas cerca del corte estan realizadas, por lo tanto, con preferencia mas planas que las
elevaciones mas alejadas del corte. En particular, por lo tanto, en el caso de cuchillas circulares, con preferencia las
elevaciones que se encuentran radialmente mas externas estan realizadas mas planas que las elevaciones que se
encuentran radialmente mas adentro. Con una cuchilla de corte, que presenta elevaciones configuradas de esta
manera se puede conseguir que las lonchas de producto a separar sean desviadas menos fuertemente, lo que
puede ser ventajoso en productos con rigidez propia relativamente alta.

De acuerdo con otra forma de realizacion de la invencién, la zona de contacto esta configurada en forma de tira. Con
preferencia, el desarrollo de esta tira de contacto sigue el desarrollo del corte. Esta configuracion puede encontrar
aplicacion tanto en cuchillas circulares como también en cuchillas en espiral o cuchillas en forma de hoz.

De acuerdo con otra forma de realizacién preferida de la invencion, la zona de contacto se encuentra sobre un anillo
de circulo primitivo o un anillo de circulo completo. Una configuracion de este tipo se contempla especialmente para
cuchillas circulares.

Con preferencia, la zona de contacto esta colocada mas cerca de la cuchilla que de la zona de fijacion. En particular,
la zona de contacto esta adyacente a la cuchilla. A través de la disposicion de la zona de contacto junto o en la
proximidad del corte se puede impedir de una manera especialmente efectiva una aceleracion de las lonchas de
producto separadas a través de la cuchilla de corte accionada de forma giratoria.

De acuerdo con la invencion, las elevaciones estan dispuestas en direccion circunferencial — vistas desde el punto
de vista de la geometria — sobre al menos dos lineas que se extienden a diferente distancia del corte.

De acuerdo con otra forma de realizacién preferida de la invencion, el desarrollo de las al menos dos lineas, sobre
las que se encuentran las elevaciones, sigue en cada caso el desarrollo del corte. Con preferencia, en estas lineas
se trata de circulos concéntricos, cuando en la cuchilla de corte se trata de una cuchilla circular. En cambio, estas
lineas se extienden con preferencia en forma de espiral, cuando en la cuchilla de corte se trata de una cuchilla en
espiral.

De acuerdo con otra forma de realizacidon preferida de la invencion, para una pluralidad de direcciones radiales,
varias elevaciones estan dispuestas respectivamente, unas detras de las ofras.

Con preferencia, sobre cada linea y/o en cada direccion radial se encuentra en cada caso el mismo numero de
elevaciones.

Con preferencia, las elevaciones estan distanciadas entre si, especialmente de forma regular en direccion
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circunferencial y/o en direccion radial.

De cuerdo con otra forma de realizacion preferida de la invencion, la distancia entre las elevaciones en direccion
circunferencial es mayor que en direccion radial. A la inversa, la distancia entre las elevaciones en direccion
circunferencial puede ser también menor que en direccion radial.

De acuerdo con otra forma de realizacion preferida de la invencion, cada elevacién presenta medios para la fijacion
de la elevacion en el cuerpo de base. Con preferencia, en este caso se trata, respectivamente, de una seccion de
fijacién o bien seccién de enchufe del tipo de tapon, que esta alojada en una escotadura configurada en el cuerpo de
base cuado la elevacion esta fijada en el cuerpo de base.

Por ejemplo, una seccion de fijacion o bien una seccion de enchufe de una elevacién provista con una sobremedida
se puede introducir a presién en una escotadura configurada en el cuerpo de base, en la que se puede tratar de un
taladro. De manera alternativa, la seccion de fijacion y/o seccion de enchufe puede estar encolada en la escotadura.

En la cuchilla de corte se puede tratar de una cuchilla circular, que circula de forma planetaria especialmente durante
el corte, alrededor de una cuchilla en forma de hoz o de una cuchilla en espiral.

Ademas, la invencion se refiere a una maquina para cortar productos alimenticios como embutidos, productos de
carne, quesos Yy similares, con una cuchilla de corte de acuerdo con la invenciéon o con un conjunto de cuchillas de
corte, configuradas en cada caso de acuerdo con la invencion, que se diferencian entre si con respecto a su zona de
contacto para la adaptacion a diferentes propiedades del producto y/o a diferentes requerimientos del soporte de las
lonchas de producto.

En la maquina se trata especialmente de una cortadora o bien de una cortadora de alta velocidad, con la que se
pueden realizar por minuto — de acuerdo con el tipo de cuchilla de corte utilizado — al menos varios cientos hasta dos
mil o todavia mas cortes por minuto.

La maquina puede presentar, ademas, una cinta de deposicién y/o cinta transportadora, que esta configurada para
la deposicién y/o para el transporte de las lonchas de producto separadas con una cuchilla de corte de acuerdo con
la invencién de un producto alimenticio.

A continuacion se describe en detalle la invencién a modo de ejemplo con referencia a los dibujos. En este caso:

La figura 1 muestra una vista en planta superior sobre una superficie, que esta alejada del producto a cortar durante
la operacion de corte, de una cuchilla de corte de acuerdo con la invencion, y

la figura 2 muestra parcialmente una vista de la seccion transversal de la cuchilla de cote de la figura 1 a lo largo de
la linea A-A.

En la cuchilla de corte 10 de acuerdo con la invencién representada en la figura 1 se trata de una cuchilla circular
con un cuerpo de base 12, en cuya periferia exterior esta dispuesto en toda la periferia un corte 14. En la zona
central del cuerpo de base 12 se encuentra una zona de fijacién 16, que comprende taladros 20, que estan
dispuestos distribuidos alrededor del centro 18 de la cuchilla de corte.

La cuchilla de corte 10 de acuerdo con la invencién es adecuada para el empleo en una cortadora de alta velocidad
(no representada). Esta cortadora esta provista con una llamada cabeza de corte o cabeza porta-cuchillas, que
presenta un arbol de accionamiento para la cuchilla de corte 10, para accionarla de forma giratoria. Unos taladros 20
configurados en la zona de fijaciéon 16 de la cuchilla de corte 10 sirven para la union atornillada de la cuchilla de
corte 10 con el arbol de accionamiento de la cabeza de corte.

En la vista en planta superior mostrada en la figura 1, sobre la cuchilla de corte 10 de acuerdo con la invencion se
representa la superficie 22, que esta prevista durante el corte de un producto alimenticio como la superficie alejada
del producto. La superficie 22 presenta una zona de contacto 24 en forma de tira, que puede entrar en contacto,
durante el corte del producto alimenticio con las lonchas de producto separadas, no representadas aqui.

Para reducir la friccidon entre la superficie 22 y las lonchas de producto, la superficie 22 esta provista en la zona de
contacto 24 con elevaciones 26. Como se deduce especialmente a partir de la figura 2, cada elevacion 26 presenta
una superficie curvada convexa, puesto que cada elevacion 26 esta configurada en forma de cazoleta. Las
elevaciones 26 estan realizadas, ademas, idénticas en este ejemplo de realizaciéon con respecto a su forma y
tamano. Una superficie de base de cada elevacién 25, que se encuentra en la superficie 22, puede presentar, por
ejemplo, un didmetro de 12 mm y la altura de cada elevacion 26 puede ser, por ejemplo 5 mm.

Estas elevaciones 26 conducen efectivamente a una reduccion del tamafio de la superficie de la cuchilla que esta
interactiva con las lonchas de producto separadas.

Por lo demas, las elevaciones 26 estan dispuestas en direccion circunferencial sobre tres circulos concéntricos 28,
4
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30, 33 que se extienden a diferente distancia del corte 14. Ademas, para todas las direcciones radiales, en las que
estan previstas elevaciones 26, las elevaciones 26 estan dispuestas unas detras de otras como “perlas de un collar”.

En concreto, en la cuchilla de corte mostrada en la figura 1 para un total de 45 direcciones radiales diferentes (a
modo de ejemplo, en la figura 1 se designan tres direcciones radiales 34, 36, 38) estan dispuestas en cada caso tres
elevaciones 26, de manera que aqui estan previstas, en total, 135 elevaciones.

Las elevaciones 26 estan distanciadas en cada caso en la direccion circunferencial de la cuchilla de corte 10 y
también en las 45 direcciones radiales regularmente unas de las otras. En este caso, en la forma de realizacién
mostrada en la figura 1, la distancia entre elevaciones 26 adyacentes en direccion circunferencial, es decir, a lo largo
de uno de los circulos concéntricos 28, 30, 32 es mayor que la distancia entre elevaciones 26 que se encuentran
unas detras de las otras en las direcciones radiales.

Como se deduce a partir de la figura 2, cada elevacion 26 comprende una seccion de fijacion 40 configurada en
forma de tapon que es recibida para la fijacion de la elevacién 26 en una escotadura configurada en el cuerpo de
base 12. Las elevaciones 26 son, por lo tanto, en cada caso un componente de una unidad en forma de hongo, que
se puede fabricar separada del cuerpo de base 12 de la cuchilla de corte 10. Esta configuracion posibilita proveer
uno y el mismo tipo de cuerpo de base con diferentes elevaciones, para crear una zona de contacto 24 optimizada
en funcién de las propiedades del producto a cortar, sin tener que preparar para ello diferentes tipos de cuerpos de
base.

Lista de signos de referencia

10 Cuchilla de corte
12 Cuerpo de base
14 Corte

16 Zona de fijacion
18 Centro

20 Taladro

22 Superficie

24 Zona de contacto
26 Elevacion

28 Circulo

30 Circulo

32 Circulo

34 Direccion radial
36 Direccion radial
38 Direccion radial
40 Seccion de fijacion
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REIVINDICACIONES

1.- Cuchilla de corte que puede ser accionada de forma giratoria para maquinas para cortar productos alimenticios,
como embutidos, productos de carne, queso y similares, en particular para cortadoras de alta velocidad, con un
cuerpo de base (12), con un corte (14) configurado en la periferia exterior del cuerpo de base (12), con una zona de
fijacion (16) para la fijacion del cuerpo de base (12) en la maquina y con una superficie (22), que se encuentra entre
el corte (14) y la zona de fijacion (16) y que esté alejada del producto a cortar durante el corte, en la que la superficie
(22) presenta una zona de contacto (24), que puede entrar en contacto durante el corte con lonchas de producto
separadas del producto, y en la que la zona de contacto (24) esta provista con elevaciones (26), caracterizada por
que las elevaciones (26) estan previstas para la reduccion de la friccion entre la superficie (22) y las lonchas de
producto separadas y se encuentran en direccidon circunferencial sobre al menos dos lineas (28, 30, 32), en
particular circulos concéntricos, que se extienden a diferente distancia del corte (14).

2.- Cuchilla de corte de acuerdo con la reivindicacidon 1, caracterizada por que las elevaciones (26) presentan,
respectivamente, una superficie curvada convexa.

3.- Cuchilla de corte de acuerdo con la reivindicacion 1 6 2, caracterizada por que las elevaciones (26) estan
configuradas, respectivamente, en forma de cazoleta o en forma de segmento circular y/o porque las elevaciones
(26) estan configuradas en forma de nervaduras, que se extienden especialmente en menos en forma de circulo
primitivo.

4.- Cuchilla de corte de acuerdo con la reivindicacion 1, 2 6 3, caracterizada por que las elevaciones (26) estan
realizadas idénticas o diferentes en lo que se refiere a su forma y/o con respecto a su tamafio, en particular su altura
y/o su diametro, presentando las elevaciones (26), que estan dispuestas mas cerca del corte (14) un tamafo mas
reducido que las otras elevaciones (26), en particular una altura mas reducida que las otras elevaciones (26).

5.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la zona
de contacto (24) esta configurada en forma de tira, en la que especialmente el desarrollo de la zona de contacto
sigue el desarrollo del corte (14).

6.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la zona
de contacto (24) se encuentra sobe un anillo de circulo primitivo o anillo de circulo completo.

7.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la zona
de contacto (24) esta colocada mas cerca del corte (14) que de la zona de fijacion (16) y esta especialmente
adyacente al corte (14).

8.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que el
desarrollo de las lineas (28, 30, 32) sigue, respectivamente, el desarrollo del corte (14).

9.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que para una
pluralidad de direcciones radiales (34, 36, 38), varias elevaciones (26) estan dispuestas unas detras de las otras.

10.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que sobre
cada linea (28, 30, 32) y/o en cada direccion radial (34, 36, 38) de una pluralidad de direcciones radiales,
respectivamente, esta dispuesto el mismo numero de elevaciones (26).

11.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que las
elevaciones (26) en direccion circunferencial y/o en una direccion radial (34, 36, 38), en la que estan dispuestas
varias elevaciones (26) unas detras de las otras, estan distanciadas entre si, especialmente de forma regular.

12.- Cuchilla de corte de acuerdo con la reivindicacion 11, caracterizada por que la distancia entre las elevaciones
(26) es mayor en direccion circunferencial que en direccion radial (34, 36, 38), o a la inversa.

13.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que cada
elevacion (26) presenta medios (40) para la fijacion en el cuerpo de base (12), en particular una seccién de fijacion o
seccion de enchufe del tipo de tapdn, que es recibida, cuando la elevacion (26) esta fijada en el cuerpo de base (12),
en una escotadura configurada en el cuerpo de base (12).

14.- Cuchilla de corte de acuerdo con al menos una de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la
cuchilla de corte (10) esta configurada como cuchilla circular, que circula de forma planetaria especialmente durante
el corte, como una cuchilla en forma de hoz o como una cuchilla en espiral.

15.- Maquina para cortar productos alimenticios como embutidos, productos de carne, quesos y similares, en
particular cortadora de alta velocidad, con una cuchilla de corte (10) de acuerdo con una de las reivindicaciones
anteriores o con un conjunto de cuchillas de corte (10), configuradas en cada caso de acuerdo con una de las
reivindicaciones anteriores, que se diferencian entre si con respecto a su zona de contacto (26) para la adaptacion a
diferentes propiedades del producto y/o a diferentes requerimientos del soporte de las lonchas de producto.
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