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DESCRIPCION
Preparador de cocteles automatico

La invencién se refiere a un dispositivo que es capaz de mezclar automaticamente multiples bebidas para su
preparacion de acuerdo con una relacion requerida, y mas particularmente a un preparador de cocteles automatico.

Convencionalmente, los cocteles se preparan manualmente, y requieren que su elaboracion la realicen camareros
profesionales, ya que el requisito de una técnica de preparacion es alto. Sin embargo, la mezcla manual es compleja
y poco eficiente, y los cocteles hechos de esta manera son muy caros. Hay miles de procedimientos de mezcla para
los cocteles, y las personas no pueden recordar todos los procedimientos. Ademas, se utiliza una graduacion
durante el mezclado manual, lo que provoca facilmente errores de medida y que el sabor del coctel hecho de esta
manera no pueda cumplir con los requisitos. Todas las razones mencionadas anteriormente provocan altos precios y
la impopularidad de los cocteles.

Para resolver este problema, se han realizado investigaciones sobre preparadores de cocteles automaticos en la
técnica anterior. Por ejemplo, el documento PCT WO 99/02449 divulga un preparador de cdocteles, que comprende
una carcasa, multiples latas dispuestas en la carcasa y que funcionan para alojar licores, y multiples sistemas de
tuberias, conectando cada una la lata a una salida de licor. Una valvula electromagnética esta dispuesta en un
sistema de tuberias conectada a cada lata, y se controla a través de un chip programable. El caudal de salida de
licor en diferentes latas se determina por el tiempo de encendido o de apagado de la valvula electromagnética,
realizandose asi una mezcla de acuerdo con una relacién. Un sistema de presion de aire se afiade al preparador, de
modo que la presion en cada lata y una velocidad de flujo de licor son constantes, garantizandose asi una buena
precision de mezcla y un buen efecto de preparacion. Un preparador de cocteles automatico similar se divulga en la
patente china CN2737797Y. Otro ejemplo se proporciona en el documento WO 90/06896.

En el preparador de acuerdo con el estado de la técnica, para controlar la cantidad de adicién de licor diferente, una
valvula electromagnética esta dispuesta en un sistema de tuberias de cada lata. Como el numero de latas es
grande, el nimero correspondiente de valvulas electromagnéticas también es grande, lo que provoca un aumento
del coste de produccion y del coste de mantenimiento. Ademas, como una velocidad de flujo del licor desde una lata
no es constante, el flujo de salida controlado mediante el tiempo de encendido o apagado de la valvula
electromagnética no es muy preciso.

Aparentemente, para facilitar la mecanizacion y la automatizacion de la preparacion de coécteles, se ha realizado una
exploracién en la técnica anterior. Una clave es obtener con precisién la cantidad requerida de acuerdo con una
cantidad especificada. La invencion resuelve este problema con éxito.

Un objetivo de la invencion es proporcionar un preparador de cécteles automatico que sea capaz de implementar
una mezcla precisa y automatica del coctel, y que tenga un sistema de tuberias simple y de bajo coste de
produccion.

Una solucién de la invencién es: un preparador de cocteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1.
Una solucioén adicional de la invencion es:

Preferiblemente, la porcion de conmutacion es en forma de una placa circular y es capaz de girar respecto a un eje
central de la misma, y un extremo del canal de guia de flujo conectado al canal de salida de liquido esta en el gje
central de la placa circular.

Preferiblemente, las latas estan divididas en N grupos, y N es un niumero entero mayor o igual a 1, el numero de
dispositivos de conmutacion de los multiples canales y bombas de medicion es N, comprendiendo cada grupo una
lata, un dispositivo de conmutacion de multiples canales, y una bomba de mediciéon, estando la lata en cada grupo
conectada a una entrada de liquido de un dispositivo de conmutacién de multiples canales correspondiente a través
del primer conducto alveolar, y la salida de liquido del dispositivo de conmutacién de multiples canales esta
conectado a un orificio de entrada de una bomba de medicién correspondiente.

Preferiblemente, la porcién de conmutacion del dispositivo de conmutacién de multiples canales es accionada por un
servomotor, o un motor paso a paso con un codificador rotatorio, y el servomotor o motor paso a paso esta
controlado en bucle cerrado.

Preferiblemente, una entrada del canal de evacuacién esta dispuesta en la primera porcién del dispositivo de
conmutacion de multiples canales, la entrada del canal de evacuaciéon estd conectada a agua purificada o aire
ambiente, y a un canal de evacuacioén en la primera porcion, y la parte de conmutacién se mueve de manera que el
canal de guia de flujo conecta al canal de evacuacion al canal de salida de liquido de la segunda porcién cuando el
dispositivo de conmutacion de multiples canales esta en un estado de evacuacion.
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Preferiblemente, un cabezal de salida de licor esta dispuesto de forma amovible fuera de la salida de liquido, una
porcién de guia de flujo esta dispuesta en el cabezal de salida de licor, y un extremo de la porciéon de guia de flujo
contacta con la pared interior de un vaso de vino.

Preferiblemente, un agitador magnético y un mezclador eléctrico estan dispuestos en la salida de licor.
Preferiblemente, un dispositivo de refrigeracion esta dispuesto fuera de la lata.
Ventajas de la invencion comprenden:

1. miles de procedimientos para la produccion de cocteles se guardan en la unidad de control programable, y la
unidad de control programable implementa la mezcla del coctel a través del dispositivo de conmutacion de multiples
canales y de la bomba de medicién, que no se puede hacer manualmente. Basado en esto, la unidad de control
programable puede controlarse manualmente, ajustando asi los ingredientes, lo que facilita la preparacion creativa
del coctel.

2. la mezcla del céctel es rapida, en comparacion con la mezcla manual del coctel que lleva varios minutos,
necesitando la invencion sélo unos pocos segundos a decenas de segundos, lo que mejora la eficiencia y los
beneficios, y hace la invencién adecuada para bares, hoteles, restaurantes, y familias.

3. no se utiliza ninguna valvula electromagnética para el control del flujo de salida en el sistema de tuberias, lo que
reduce en gran medida el nimero de las valvulas electromagnéticas y, por lo tanto, el coste de produccion y el coste
de mantenimiento.

4. se utiliza la bomba de medicion de tipo piston sin una valvula de una via, que implementa una medicion y una
mezcla precisas. Mediante la configuracion cientifica, un intervalo de la bomba de medicién puede obtener un mejor
efecto de medicion. Por ejemplo, se selecciona una bomba con una cantidad de extraccion de 1/6 onzas (unos 5 g)
por carrera, mediante el calculo del niUmero de extraccion, es posible obtener con precisién la cantidad real de
extraccion. En comparacion con las bombas de medicién y las bombas electromagnéticas convencionales, la bomba
de medicién es mas adecuada para la medicién del coctel mezclado.

5. si se utiliza la bomba de medicién de tipo pistdn sin la valvula de una via, la invencion tiene un rendimiento mejor
contra las impurezas, las impurezas lechosas y blandas que contienen particulas de fruta en el licor, siempre y
cuando no causen el bloqueo del sistema de tuberias, no provocaran ninguin efecto en la bomba de medicion.

La figura 1 es una vista lateral de un preparador de cécteles automatico de una realizacion de ejemplo de la
invencion;

La figura 2 es una vista frontal de un preparador de cdcteles automatico de la figura 1;

La figura 3 es una vista en seccion transversal de una bomba de mediciéon de un preparador de cécteles automatico
de la invencion;

La figura 4 es una vista en seccion transversal de una bomba de medicién y una porcién de accionamiento de la
misma;

Las figuras 5y 6 ilustran una bomba de medicion y una porcidon de accionamiento de la misma en diferentes estados
de funcionamiento de la figura 4;

La figura 7 es una vista esquematica de un dispositivo de conmutacion de multiples canales de la invencion; y

La figura 8 es una vista esquematica de un agitador magnético y un mezclador eléctrico dispuesto en una salida de
licor de la invencion.

En los dibujos, se utilizan los siguientes nimeros de referencia:

1 - lata; 3 - dispositivo de conmutaciéon de multiples canales; 3-1 - motor de accionamiento de un dispositivo de
conmutacién de multiples canales, 4 - bomba de mediciéon; 4-1 - motor de accionamiento de una bomba de
medicién; 5 - bomba de medicién; 5-1 - motor de accionamiento de una bomba de medicién; 6 - motor de
agitacion; 7 - agitador, 8 — bastidor; 9 - armario de refrigeracion; 10 - pantalla tactil; 11 - salida de licor; 12 —
compresor; 13 - caja de control; 15 - pantalla de nivel de liquido; 16 - primer conducto alveolar; 17 - segundo
conducto alveolar, 18 - primera porcién; 19 - segunda porcion; 20 - entrada de liquido; 21 - salida de liquido; 22 -
porcién de conmutacion; 24 - agitador magnético, 31 - émbolo; 32 - cuerpo de la bomba; 33 - manguito de la
bomba; 34 - bloque deslizante; 35 - vastago de traccion y empuje, 36 - carcasa; 37 - bloque giratorio; 38 - pieza
elastica; 39 - orificio de entrada; 40 - orificio de salida; 41 - orificio de guia de flujo; 45 - tira de sellado, 46 -
tornillo de ajuste; 47 - anillo de sellado; 48 - bloque de limite; 49 - anillo de limite; 50 - componente elastico; 51 -
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cavidad; 52 - ranura; 53 - ranura.

La descripcion adicional de la invencién se dara a continuacion en conjuncién con los dibujos adjuntos vy
realizaciones especificas.

En la figura 1, un preparador de cocteles automatico de la invencion comprende un bastidor 8, y multiples latas 1
dispuestas en el bastidor y operativas para alojar diferentes tipos de licores. La lata 1 esta conectada a una entrada
de liquido 20 de un dispositivo de conmutacion de multiples canales 3 a través de un primer conducto alveolar 16,
una salida de liquido 21 del dispositivo de conmutaciéon de multiples canales 3 esta conectada a un orificio de
entrada 39 de una bomba de medicion 5 a través de un segundo conducto alveolar 17, una salida de liquido 40 de
una bomba de medicién 5 esta conectada a una salida de licor 11, una porcién de accionamiento del dispositivo de
conmutacion de multiples canales 3 y la bomba de medicion 5 estan conectadas eléctricamente a una unidad de
control programable, la unidad de control programable esta dispuesta en una caja de control 13, la unidad de control
programable selecciona una lata 1 conectada a la bomba de medicién mediante el control del dispositivo de
conmutacion de multiples canales, y controla el flujo de salida de licor en la lata 1 mediante el control de la bomba de
medicion, y se produce asi un coctel de acuerdo con un ingrediente almacenado.

La realizacion 1, como se muestra en la figura 2, es un preparador de cocteles automatico optimizado que
comprende un bastidor 8, y multiples latas 1 dispuestas en el bastidor 8 y que operan para alojar diferentes tipos de
licor basico y bebidas. La lata 1 esta dispuesta en un armario refrigerador 9, siendo accionado el armario refrigerador
9 mediante un compresor 12, y que es capaz de controlar la temperatura del licor y de la bebida entre 4 y 8°C. Un
conector esta conectado a la parte inferior de cada lata 1, y una salida del conector esta conectado a una pantalla de
nivel de liquido 15, mediante la cual se indica la capacidad residual de liquido en la lata 1, y la otra salida del mismo
esta conectado a una entrada de liquido 20 del dispositivo de conmutaciéon de multiples canales 3 a través de un
tubo blando en el primer conducto alveolar 16. Como se muestra en la figura 7, el dispositivo de conmutacién de
multiples canales 3 comprende una primera porcién 18, una segunda porcién 19, y una porcion de conmutacion 22.
La primera porcion 18 y la segunda porcién 19 son bloques rectangulares con formas similares, y la porcion de
conmutacion 22 en forma de una placa circular esta dispuesta entre la primera porcién 18 y la segunda porcion 19, y
es capaz de girar respecto a un eje central de la misma. Multiples entradas de liquido 20 correspondientes a las
latas 1 estan dispuestas en la primera porcion 18, y son capaces de conectar decenas de latas 1 que alojan
diferentes tipos de licores basicos y bebidas. Una salida de liquido 21 esta dispuesta en la segunda porcién 19 y
esta conectada a un orificio de entrada 39 de la bomba de medicién 5. Un canal de entrada de liquido conectado a la
entrada de liquido 20 esta dispuesto en la primera porcion 18, y un canal de salida de liquido conectado a la salida
de liquido 21 esta dispuesto en la segunda porcion 19. La porcién de conmutacion 22 es accionada por un
servomotor controlado por la unidad de control programable, o por un motor paso a paso con un codificador
rotatorio, y el servomotor o el motor paso a paso estan controlados en bucle cerrado. Como la porcién de
conmutacion 22 gira en diferentes posiciones, ambos extremos del canal de guia de flujo estan conectados,
respectivamente, al canal de salida de liquido y a un canal de entrada de liquido en una posicién correspondiente,
conectandose asi la bomba de medicion 5 a un lata 1 seleccionada. El orificio de salida 40 de la bomba de medicién
5 esta conectado a la salida de licor, extrayéndose asi licores basicos o bebidas. Una bomba de mediciéon 5
preferida se muestra en la figura 3, y comprende un manguito de la bomba 33, un cuerpo de la bomba 32 dispuesto
de manera desplazable en el manguito de la bomba 33, un émbolo 31 dispuesto en una cavidad 51 en el cuerpo de
la bomba 32, un anillo de sellado 47 dispuesto entre el émbolo 31 y el cuerpo de la bomba 32, un orificio de guia de
flujo 41 dispuesto en la pared lateral del cuerpo de la bomba 32 y conectado a la cavidad 51, y un orificio de entrada
39 y un orificio de salida 40 dispuestos en el manguito de la bomba 33. Las aberturas del orificio de entrada 39 y del
orificio de salida 40 en el lado interior del manguito de la bomba 33 estan en una pista de movimiento del orificio de
guia de flujo 41 en el cuerpo de la bomba 32. Unas tiras de estanqueidad 45 estan dispuestas en la proximidad del
orificio de entrada 39 y del orificio de salida 40. Un componente elastico 50 esta dispuesto en la parte posterior del
orificio de entrada 39 y del orificio de salida 40, y entre el manguito de la bomba 33 y el cuerpo de la bomba 32, y un
tornillo de ajuste 46 que encaja con los mismos es capaz de ajustar la presidon de contacto entre el cuerpo de la
bomba 32 y el manguito de la bomba 33, manteniendo asi la estanqueidad entre el manguito de la bomba 33 y el
cuerpo de la bomba 32. El deslizamiento del cuerpo de la bomba 32 en el manguito de la bomba 33 puede conmutar
los estados de conexién entre el orificio de guia de flujo 41 y el orificio de entrada 39 o el orificio de salida 40. El
movimiento del émbolo 31 en el cuerpo de la bomba 32, y los estados de conexién entre el orificio de guia de flujo
41 y el orificio de entrada 39 o el orificio de salida 40 facilita la extraccion y la emision de liquido de acuerdo con una
raciéon. Como la bomba de medicidon 5 no utiliza ninguna valvula de una via, se evitan los errores causados por la
valvula de una via, lo que hace la invencién especialmente adecuada para la mediciéon precisa de liquido en
pequefias dosis. El movimiento del cuerpo de la bomba 32 y del émbolo 31 es accionado por el motor de
accionamiento de la bomba de medicién 5-1. El motor de accionamiento del dispositivo de conmutacién de multiples
canales 3-1 y el motor de accionamiento de la bomba de medicién 5-1 son controlados por la unidad de control
programable. La unidad de control programable controla los estados de conmutacion del dispositivo de conmutacion
de multiples canales 3, y la dosis de extraccion de la bomba de medicién 5, produciendo asi una copa de céctel de
acuerdo con un ingrediente almacenado.

En la realizacion 2, para mejorar el rendimiento de sellado del dispositivo de conmutacion de multiples canales 3, se
utiliza un sellado magnético entre la primera porcion 18, la segunda porcién 19, y la porcién de conmutacion 22.
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En la realizacion 2, basada en la realizacion 1, todas las latas 1 se dividen en dos grupos, dos dispositivos de
conmutacion de multiples canales 3 corresponden a los dos grupos de latas 1, y se utilizan dos bombas de medicion,
a saber, las bombas de medicién 4 y 5. La lata 1 en cada grupo esta conectada a una entrada de liquido 20 de un
dispositivo de conmutacion de multiples canales 3 a través del primer conducto alveolar 16, y el dispositivo de
conmutacion de multiples canales 3 correspondiente esta conectado a la bomba de medicion a través del segundo
conducto alveolar 17, formando asi un conjunto de canal de mezcla de licores. Dos grupos de canales de mezcla de
licores pueden extraer simultaneamente licores en un vaso de vino, lo que reduce el tiempo de preparacion. Basado
en esta realizacion, el nimero de grupos de latas 1, de dispositivos de conmutacion 3, y de bombas de medicién se
puede aumentar segun sea necesario, 0 bombas de medicion con diferentes intervalos de medicion de varios
canales se emparejan entre si, mejorando asi la precision de la medicion.

En la realizacién mencionada anteriormente, si se afiaden condimentos tales como productos amargos, granadina,
etc. deben afadirse gota a gota, ya que el niumero de condimentos es pequefio, la valvula electromagnética se
puede utilizar directamente en un contenedor que contiene condimentos tales como productos amargos, granadina,
y etc., controlando asi la cantidad de adicion.

En base a la realizacion 2, para evitar la adulteraciéon por olor durante la proxima vez causada por el licor o la bebida
residual en el tubo blando después de que la mezcla de licor se haya completado, una entrada del canal de
evacuacion esta dispuesta fuera de la primera porcion 18 del dispositivo de conmutacién de multiples canales 3, y
funciona para conectar agua purificada o aire ambiental. La entrada del canal de evacuacion esta conectada a un
canal de evacuacioén en la primera porcién 18. Cuando el dispositivo de conmutacién de multiples canales 3 esta en
un estado de evacuacion, el canal de guia de flujo en la porcién de conmutacion 22 conecta el canal de evacuacion
con el canal de salida de liquido de la segunda porcién, de modo que la bomba de medicién 5 extrae aire o agua
purificada, y evacua liquido residual al sistema de tuberias. Por ejemplo, después de que se completen la mezcla de
licores y una ultima carrera de extraccion de la bomba de medicion 5, la unidad de control programable controla la
rotacion de la porciéon de conmutacion 22 del dispositivo de conmutacion de multiples canales 3, conectando asi el
orificio de entrada 39 de la bomba de medicion con la entrada del canal de evacuacion, y la bomba de mediciéon 5
para terminar una carrera de vaciado y emitir liquido residual al tubo blando. Se pueden utilizar multiples entradas
del canal de evacuacion y estan dispuestas en intervalos a lo largo con las entradas de liquido 20, siendo asi
conveniente para seleccionar las porciones de conmutacion 22.

Como se muestra en la figura 4, un dispositivo de accionamiento preferible de una bomba de medicion en la
realizacién 2 comprende una carcasa 36 conectada de forma fija al manguito de la bomba 33, un vastago de traccion
y empuje 35 fijo al cuerpo de la bomba 32, un bloque deslizante 34 dispuesto de manera desplazable en la carcasa
36, y un anillo de limite 49 dispuesto en la cola del cuerpo de la bomba 32. El anillo de limite 49 encaja con el
manguito de la bomba 33, limitando asi el movimiento del cuerpo de la bomba 32 a la izquierda. Un bloque de limite
48 esta dispuesto a la derecha de la carcasa 36, limitando asi el movimiento del vastago de traccion y empuje 35
hacia la derecha. El anillo de limite 49 se encaja con el bloque de limite 48, limitando asi el deslizamiento del cuerpo
de la bomba 32 en el manguito de la bomba 33. El émbolo 31 esta conectado de manera fija al bloque deslizante 34,
el vastago de traccion y empuje 35 pasa a través del bloque deslizante 34, un eje esta dispuesto en el bloque
deslizante 34 entre el vastago de traccion y empuje 35 y la carcasa 36, un bloque giratorio 37 esta dispuesto en el
eje, un par de piezas elasticas 38 estan dispuestas a ambos lados del bloque giratorio 37, y la parte superior de la
pieza elastica 38 contacta con un lado del bloque de rotaciéon 37. Un par de ranuras 53 estan dispuestas en el
vastago de traccion y empuje 35 opuestas a la carcasa 36, y la otra ranura 52 esta dispuesta en el lado interior de la
carcasa 36 opuesta a la ranura 53. La ranura 52 esta dividida en tres partes, y una parte media es mas baja que las
otras partes. Un extremo del bloque giratorio 37 se desliza en la ranura 52 de la carcasa 36, y el otro extremo se
desliza en la ranura 53 sobre el vastago de traccion y empuje 35, y entre las ranuras 53. El bloque deslizante 34 es
accionado por el motor de accionamiento de la bomba de medicion a través de una parte de enlace y se mueve de
manera reciproca.

Un proceso de accionamiento de la bomba de medicion mediante el dispositivo de accionamiento es de la siguiente
manera:

El motor de accionamiento de la bomba de mediciéon acciona el bloque deslizante 34 para moverse hacia atras y
hacia adelante una sola vez, y asi se completa un proceso de extraccion y emision de liquido. Durante el proceso de
extraccion de liquido, como se muestra en la figura 4, el bloque deslizante 34 se mueve a la derecha, los dos
extremos del bloque giratorio 37 dispuestos en el bloque deslizante 34 estan en las ranuras de la carcasa 36 y el
vastago de traccion y empuje 35. Como una distancia entre una parte izquierda de la ranura 52 en la carcasa 36 y el
bloque giratorio 37 es pequefia, el bloque giratorio 37 esta limitado por la parte izquierda de la ranura 52 en la
carcasa 36 y no puede girar, y esta bloqueado en un extremo de la ranura izquierda 53 en el vastago de traccion y
empuje 35, accionando asi el vastago de traccion y empuje 35 para que se mueva a la derecha, y forzando al cuerpo
de la bomba 32 a moverse a la derecha junto con el émbolo 31. Como se muestra en la figura 5, como el extremo
del bloque giratorio 37 en contacto con la carcasa 36 se mueve a la parte media de la ranura 52 en la carcasa 36,
como la parte media de la ranura 52 es mas baja que las otras partes, no puede limitarse la rotacion del bloque
giratorio 37, y el vastago de traccién y empuje 35 esta limitado por el bloque de limite 48 y no puede moverse a la
derecha, el orificio de guia de flujo 41 en el cuerpo de la bomba 32 esta conectado con el orificio de entrada 39, y el
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orificio de salida 40 esta bloqueado por el cuerpo de la bomba 32. A medida que el bloque deslizante 34 contintia
moviéndose hacia la derecha, el émbolo 31 se mueve a lo largo con el mismo, el émbolo 31 se mueve respecto al
cuerpo de la bomba 32, y se completa el proceso de extraccion de liquido. Mientras tanto, la ranura izquierda 53 en
el vastago de traccion y empuje 35 acciona el bloque giratorio 37 para que gire, el extremo del bloque giratorio 37 en
contacto con el vastago de traccion y empuje 35 se desliza en la ranura derecha 53 sobre el vastago de traccion y
empuje 35, se comprime la pieza elastica 38 en el lado izquierdo del bloque giratorio 37, y presiona el bloque
giratorio 37, permitiendo asi que quede firmemente unido a las ranuras en ambos lados del mismo, y el extremo del
bloque giratorio 37 en contacto con la carcasa 36 se desliza a una parte derecha de la ranura 52. Un proceso de
emision de liquido siguiente se muestra en la figura 6, el bloque deslizante 34 se mueve a la izquierda accionandose
por el motor, el bloque giratorio 37 esta limitado por la parte derecha de la ranura 52 en la carcasa 36 y no puede
girar, y esta bloqueado en un extremo de la ranura derecha 53 sobre el vastago de traccion y empuje 35, accionando
asi el vastago de traccion y empuje 35 para moverse a la izquierda, y forzando que el cuerpo de la bomba 32 se
mueva a la izquierda junto con el émbolo 31. Como se muestra en la figura 6, como el extremo del bloque giratorio
37 en contacto con la carcasa 36 se desliza a la parte media de la ranura 52 en la carcasa 36, desde la parte media
de la ranura 52 es mas baja que las otras partes, la rotacion del bloque giratorio 37 no puede limitarse, y el vastago
de tracciéon y empuje 35 esta limitado por el bloque de limite 49 y no puede moverse a la izquierda, el orificio de guia
de flujo 41 en el cuerpo de la bomba 32 esta conectado al orificio de salida 40, y el orificio de entrada 39 esta
blogueado por el cuerpo de la bomba 32. El bloque deslizante 34 continia moviéndose a la izquierda y acciona el
émbolo 31 para moverse a lo largo del mismo, el émbolo 31 se mueve respecto al cuerpo de la bomba 32, y asi se
completa el proceso de emision de liquido. Mientras tanto, la ranura derecha 53 en el vastago de traccion y empuje
35 acciona el bloque giratorio 37 para que gire, el extremo del bloque giratorio 37 en contacto con el vastago de
traccion y empuje 35 se desliza en la ranura izquierda 53 sobre el vastago de traccion y empuje 35, el otro extremo
del mismo en contacto con la carcasa 36 se desliza a la parte izquierda de la ranura 52 en la carcasa 36, la pieza
elastica 38 a la derecha del bloque giratorio 37 se comprime, y presiona el bloque giratorio 37, permitiendo asi que
quede fuertemente unido a las ranuras en ambos lados del mismo, y asi se acaba un proceso de operacion
completa completo.

Algun disefio auxiliar puede afiadirse a la invencidon en base a las realizaciones mencionadas anteriormente,
logrando asi los diferentes efectos de mezcla para cocteles. Un cabezal de salida de licor esta dispuesto de forma
amovible fuera de la salida de liquido, una porcion de guia de flujo esta dispuesta en el cabezal de salida de licor, y
un extremo de la porcién de guia de flujo contacta con la pared interior de un vaso de vino. El cabezal de salida de
licor opera para ralentizar una velocidad de flujo de salida del liquido, de modo que el liquido fluya lentamente a lo
largo de la pared interior de la copa de vino después de haber sido guiado a través de la porcion de guia de flujo, y
asi se produce un coéctel con diferentes capas. Ademas, un agitador magnético esta dispuesto en la salida de licor
11, y comprende un motor, y un iman accionado por el motor. Durante la mezcla de los licores, el agitador magnético
acciona un agitador que contiene materiales metalicos en la copa de vino para que gire, de modo que la mezcla y la
agitacion se completan simultdneamente. Un mezclador eléctrico esta dispuesto en un lado de la salida de licor, y
comprende un agitador 7 accionado mediante un motor de agitacion 6 y que opera para mezclar uniformemente el
coctel. Una pantalla tactil 10 esta dispuesta en el bastidor, y es conveniente para que un usuario introduzca
informacion en la unidad de control programable. Un cabezal de salida de licor giratorio esta dispuesto fuera de la
salida de liquido, una salida del cabezal de salida de licor esta situada frente a la pared de una copa. El cabezal gira
de salida de licor gira cuando el licor sale. Bajo la accion de la fuerza centrifuga, el licor se pulveriza uniformemente
sobre la pared de la copa y fluye hacia abajo, formando asi capas separadas, o que mejora la eficiencia del coctel
por capas, Yy el tiempo del mismo es casi el mismo que el de un céctel normal.
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REIVINDICACIONES

1. Un preparador de cécteles automatico, que comprende

un bastidor (8);

multiples latas (1) dispuestas en dicho bastidor (8);

una salida de licor (11);

un sistema de tuberias que conecta dichas multiples latas (1) con dicha salida de liquido (21); comprendiendo dicho
sistema de tuberias:

multiples primeros conductos alveolares (16);

un dispositivo de conmutacion de multiples canales (3) que comprende una primera porcion (18) que tiene
multiples entradas de liquido (20) y multiples canales de entrada de liquido, una segunda porcioén (19) que tiene
una salida de liquido (21) y un canal de salida de liquido; una porcién de conmutacién (22) que tiene un canal
de guia de flujo; y un primer motor de accionamiento (3-1);

un segundo conducto alveolar (17); y

una bomba de medicion (4 6 5) que comprende un orificio de entrada (39);

un orificio de salida (40); un manguito de la bomba (33); un cuerpo de la bomba (32) que tiene una pared lateral, una
cavidad (51), y un orificio de guia de flujo (41); un émbolo (31); y un segundo motor de accionamiento (4-1 6 5-1); y
una unidad de control programable;

caracterizado por que

cada una de dichas multiples entradas de liquido (20) esta conectada con uno de dichas multiples latas (1) a través
de uno de dichos multiples primeros conductos alveolares (16);

dicha salida de liquido (21) esta conectada a dicho orificio de entrada (39) a través de dicho segundo conducto
alveolar (17);

dicho orificio de salida (40) esta conectado a dicha salida de liquido (11);

dichas multiples entradas de liquido (20) estan conectadas una con uno de dichos multiples canales de entrada de
liquido, respectivamente;

dicha salida de liquido (21) esta conectada a dicho canal de salida de liquido; dicha porcion de conmutacion (22)
esta dispuesta entre dicha primera porcion (18) y dicha segunda porcion (19); dicha porciéon de conmutacion (22)
esta controlada por dicho primer motor de accionamiento (3-1) para moverse respecto a dicha primera porcion (18) y
dicha segunda porcion (19);

un extremo de dicho canal de guia de flujo esta conectado de manera fija a dicho canal de salida de liquido, y el otro
extremo es desplazable a lo largo de dicha porcion de conmutacion (22) para conectarse con uno de dichos
multiples canales de entrada de liquido;

dicho orificio de guia de flujo (41) esta dispuesto en dicha pared lateral, y dicho orificio de guia de flujo (41) esta
conectado a dicha cavidad (51);

dicho cuerpo de la bomba (32) esta dispuesto en dicho manguito de la bomba (33);

dicho émbolo (31) esta dispuesto en dicha cavidad;

dicho cuerpo de la bomba (32) junto con dicho orificio de guia de flujo (41), y dicho émbolo (31) son controlados por
dicho segundo motor de accionamiento (4-1 6 5-1) para moverse en una linea recta respecto a dicho manguito de la
bomba (33);

dicho orificio de entrada (39) y dicho orificio de salida (40) estan dispuestos en dicho manguito de la bomba (33), y
aberturas de dicho orificio de entrada (39) y de dicho orificio de salida (40) en el lado interior de dicho manguito de la
bomba (33) estan dispuestas sobre una pista de movimiento de dicho orificio de guia de flujo (41); y

dicho primer motor de accionamiento (3-1) y dicho segundo motor de accionamiento (4-1 6 5-1) estan conectados
eléctricamente a y controlados por dicha unidad de control programable;

2. El preparador de cocteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado por que

dicha porcion de conmutacion (22) es en forma de una placa circular y es capaz de girar respecto a un eje central de
la misma; y

dicho extremo de dicho canal de guia de flujo conectado a dicho canal de salida de liquido esta en dicho eje central
de dicha placa circular.

3. El preparador de cocteles automatico de acuerdo con la reivindicacién 1, que también comprende muiltiples de
dichos dispositivos de conmutacion de multiples canales (3) y multiples bombas de medicién, caracterizado por
que

dichas multiples latas (1) estan dividas en N grupos, y N es un nimero entero mayor que o igual a 1;

el numero de dichos dispositivos de conmutacion de multiples canales (3) y de bombas de medicion (4 6 5) es N;
cada grupo comprende varias latas (1), un dispositivo de conmutacién de multiples canales (3), y una bomba de
medicion (4 6 5);

dichas varias latas (1) en cada grupo estan conectadas a entradas de liquido (20) de un dispositivo de conmutacion
de multiples canales (3) correspondiente a través de dichos primeros conductos alveolares (16); y

dicha salida de liquido (21) de dicho dispositivo de conmutacion de multiples canales (3) esta conectado a un orificio
de entrada (39) de una bomba de medicion (4 6 5) correspondiente.
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4. El preparador de cécteles automatico de acuerdo con la reivindicacién 2, caracterizado por que

dicha porcion de conmutacion (22) de dicho dispositivo de conmutacion de multiples canales (3) es accionado por un
servomotor, o por un motor paso a paso con un codificador rotatorio; y

dicho servomotor o dicho motor paso a paso esta controlado en bucle cerrado.

5. El preparador de cécteles automatico de acuerdo con la reivindicaciéon 1, caracterizado por que

una entrada de canal de evacuacion esta dispuesta en dicha primera porcion (18) de dicho dispositivo de
conmutacion de multiples canales (3);

dicha entrada de canal de evacuacion esta conectada a agua purificada o aire ambiental, y a un canal de evacuacion
en dicha primera porcién (18); y

dicha porcion de conmutacion (22) se mueve de modo que dicho canal de guia de flujo conecta dicho canal de
evacuacion a dicho canal de salida de liquido de dicha segunda porcién (19) cuando dicho dispositivo de
conmutacion de multiples canales (3) esta en un estado de evacuacion.

6. El preparador de cocteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado por que
un cabezal de salida de licor esta dispuesto de forma amovible fuera de dicha salida de licor (11);
una porcion de guia de flujo esta dispuesta sobre dicho cabezal de salida de licor; y

un extremo de dicha porcion de guia de flujo contacta con la pared interior de un vaso de vino.

7. El preparador de cécteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado por que un agitador
magnético y un mezclador eléctrico estan dispuestos en dicha salida de liquido (11).

8. El preparador de cécteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado por que un dispositivo de
refrigeracion esta dispuesto fuera de dichas multiples latas.

9. El preparador de cécteles automatico de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizado por que el sellado
magnético se utiliza entre dicha primera porcion (18), dicha segunda porcién (19), y dicha porcién de conmutacion
(22).

10. El preparador de cocteles automatico de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado por que un cabezal de
salida de licor giratorio esta dispuesto fuera de dicha salida de liquido (11), y una salida de dicho cabezal de salida
de licor esta enfrentada con la pared de una copa.
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