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DESCRIPCION
Dispositivo y método de fabricaciéon automatizada de un alimento de helado con recubrimiento

(0001) La invencion se refiere a un dispositivo y un método de fabricacion automatizada de un alimento de helado
con recubrimiento.

(0002) Los polos y también el helado en cucurucho con recubrimiento de chocolate o salsa de frutas son
conocidos. Estos productos de helado son fabricados de manera automatizada, de forma que el helado que se
encuentra en el palo se sumerge en una pila de inmersién que contiene una masa de recubrimiento liquida. El
helado de palo, a continuacion, se extrae y la masa de recubrimiento se seca al aire. La pila de inmersion se
rellena constantemente con la masa de recubrimiento a través de una abertura de rellenado. Una parte de la masa
de recubrimiento rellenada se derrama continuamente sobre un borde de la pila de inmersion y se reconduce de
nuevo en un circuito en la pila de inmersion. La pila de inmersién estd dimensionada de tal modo que varios
productos de helado pueden ser sumergidos al mismo tiempo y recubiertos con un recubrimiento. Los productos de
helado que se fabrican asi en serie presentan un recubrimiento de chocolate o salsa de frutas siempre con las
mismas propiedades sensoriales.

(0003) Por la patente WO 2007/031148 A1 se conoce también un alimento de helado, que presenta un
recubrimiento de dos masas de recubrimiento distintas sin mezclar completamente. Para ello, se fabrican
primeramente por separado, una fase acuosa de una primera masa de recubrimiento para el alimento de helado y
una fase oleaginosa de otra masa de recubrimiento para el alimento de helado, y a continuacién, se introducen
juntos en una pila de inmersion. En la misma pila de inmersiéon se sumergen unos tras otros una multitud de
productos de helado, sin que se produzca un nuevo rellenado con fase acuosa u oleaginosa. No son posibles un
control o actuacion del personal usuario sobre el tipo de reparticion de ambas masas de recubrimiento en la pila de
inmersion.

(0004) Por la patente US 6,194,014 B1 se conoce un método para la fabricacion de un producto de helado con un
recubrimiento de dos masas de recubrimiento distintas. Ambas masas de recubrimiento distintas son rellenadas a
la vez a través del fondo de la pila de inmersion. La pila de inmersion esta adaptada a la forma del producto de
helado. Tampoco en este producto de helado y su fabricacion se controla el resultado de la reparticion de ambas
masas de recubrimiento sobre el producto de helado.

(0005) La invencién tiene el objetivo de poner a disposicion un dispositivo y un método para la fabricacion
automatizada de una variedad de productos de helado con un recubrimiento de al menos dos masas de
recubrimiento con propiedades sensoriales respectivamente individuales, en el cual la reparticion de las masas de
recubrimiento se pueda influir en gran medida, como en productos habituales.

(0006) La invencion se cumple con un dispositivo con las caracteristicas de la reivindicacion 12 y con un método
con las caracteristicas de la reivindicacion 92. Otras ejecuciones preferibles de la invencién se pueden deducir de
las reivindicaciones siguientes 22 a 82, asi como de 102 a 142.

(0007) EI dispositivo conforme a la invencién para la fabricacion automatizada de un producto de helado con un
recubrimiento presenta al menos una pila de inmersion para la recepcion de masas de recubrimiento, en el cual se
sumerge el producto de helado. El dispositivo contiene, ademas, un primer depoésito de reservas para el
aprovisionamiento de una primera masa de recubrimiento y otro depdsito de reservas para el aprovisionamiento de
otra masa de recubrimiento con propiedades sensoriales distintas de la primera masa de recubrimiento. Los
depdsitos de reservas estan unidos mediante canales conductores con al menos una abertura de rellenado de la
pila de inmersion. El dispositivo presenta, ademas, una unidad de control que controla la conduccién de las masas
de recubrimiento del primer y del otro depdsito de reservas en la pila de inmersion para cada proceso de inmersion
de un producto de helado en la pila de inmersién. La relacién del volumen interior rellenable de la pila de inmersion
relativa al volumen de la proporciéon de uno de los productos de helado sumergido en la masa de recubrimiento es
menor que 3, especialmente menor que 2. Ademas, al menos un canal conductor estd unido con una multitud de
aberturas de rellenado asignadas solo a este canal conductor de la pila de inmersion.

(0008) En el método conforme a la invencion se rellena la pila de inmersiébn con al menos dos masas de
recubrimiento con propiedades sensoriales distintas sin una mezcla total de las masas de recubrimiento, de forma
que el producto de helado sin recubrimiento se sumerge para la fabricacién del recubrimiento en la pila de
inmersion y se extrae de nuevo. Entonces, las masas de recubrimiento adheridas se solidifican. Las, al menos dos,
masas de recubrimiento que se encuentran en la pila de inmersién estdn mezcladas de forma incompleta o incluso
no estan mezcladas. Las masas de recubrimiento presentan propiedades sensoriales que varian las unas de las
otras, pudiendo ser distintas las propiedades visuales (sentido de la percepcion), gustativas (sentido del gusto),
aromaticas (sentido del olfato) o tactiles (sentido del tacto). También, conforme a la invencién, estan incluidas
combinaciones de las distintas propiedades sensoriales.

(0009) Al menos un canal conductor esta unido con una multitud de aberturas de rellenado asignadas sélo a este

canal conductor de la pila de inmersion. Al menos una masa de recubrimiento se conduce en la pila de inmersion
mediante una multitud de aberturas de rellenado de la pila de inmersién, conduciéndose sélo una masa de
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recubrimiento a través de cada abertura de rellenado. Mediante esta ejecucién se fortalece el efecto deseado
descrito anteriormente, de forma que una separacion clara de las distintas masas de recubrimiento se lleva a cabo
en la pila de inmersién y el recubrimiento de un producto de helado sumergido en la pila de inmersién relleno
presenta igualmente masas de recubrimiento méas claramente separadas unas de otras y que fluyen por zonas
unas en las otras.

(0010) La relacion del volumen interior rellenable asciende a menos de 3, relativamente al volumen de la
proporcion de un producto de helado sumergido en la masa de recubrimiento, especialmente menos de dos. Si se
sumerge un producto de helado sélo parcialmente en las masas de recubrimiento que se encuentran en la pila de
inmersion, sélo se tiene en cuenta el volumen de la proporcién sumergida en la masa de recubrimiento del
producto de helado. Mediante la ejecucion mencionada anteriormente se consigue una mejor posibilidad de control
de la reparticion de las distintas masas de recubrimiento en la pila de inmersién. Ademas, al final de un proceso de
produccion tiene que retirarse y eliminarse menos masas de recubrimiento para la limpieza del dispositivo.

(0011) Dependiendo del montaje del dispositivo conforme a la invencion y/ o el transcurso del método conforme a
la invencién, mediante el rellenado de las dos distintas masas de recubrimiento en la pila de inmersién asi como en
un movimiento del producto de helado en la pila de inmersion al sumergir o extraer el producto de helado en o de
la pila de inmersion, se lleva a cabo una incompleta mezcla y reparticion, sélo controlables de forma limitada, de
las distintas masas de recubrimiento que se encuentran en la pila de inmersiéon y que se adhieren al producto de
helado para la creacion del recubrimiento. En propiedades visuales de las masas de recubrimiento que difieren
surge, por ejemplo, un tipo de jaspeadura del recubrimiento asi fabricado. Pueden aparecer zonas parciales del
recubrimiento, que se crean completamente de una u otra masa de recubrimiento. Entre estas zonas parciales
surgen zonas en las cuales las masas de recubrimiento fluyen la una en la otra. Después del proceso de inmersién
el volumen de las masas de recubrimiento que han quedado adheridas al producto de helado son rellenadas a
través de al menos una abertura de rellenado en la pila de inmersion. La reparticion de las, al menos, dos masas
de recubrimiento en la pila de inmersién difiere después de este proceso de rellenado de la reparticién en el primer
proceso de inmersién. Correspondientemente, varia también la reparticién de las masas de recubrimiento dentro
del recubrimiento del producto de helado fabricado en el segundo proceso de inmersion, de la reparticion en el
recubrimiento del producto de helado fabricado en el primer proceso de inmersién. Estas variaciones contintan en
los siguientes procesos de rellenado e inmersion para la fabricacion de otros productos de helado con
recubrimiento. Por ello, cada producto de helado fabricado conforme a la invencién tiene un recubrimiento con las
respectivas deseadas propiedades sensoriales individuales.

(0012) En una ejecucion preferible de la invencién, la pila de inmersion presenta mas de una abertura de rellenado
y cada canal conductor estd unido respectivamente con al menos una abertura de rellenado asignada
exclusivamente a este canal conductor. Cada masa de recubrimiento es conducida asi a través de al menos una
abertura de rellenado propia hacia la pila de inmersién. A través de esta ejecucién, se hace posible una separacién
mas fuerte en la pila de inmersion de las masas de recubrimiento que se encuentran en la pila de inmersion
durante el llenado. A través de esto se consigue una reparticion mas fuertemente diferenciada la una de la otra de
las masas de recubrimiento dentro del recubrimiento de un producto de helado. En recubrimientos de masas con,
por ejemplo, propiedades diferenciadas visuales surge asi un recubrimiento con un efecto de jaspeadura
fuertemente pronunciado.

(0013) Son preferibles las aberturas de rellenado que estan distanciadas unas de otras de forma regular en la pila
de inmersion y repartidas sobre las paredes de la pila de inmersion. Esta ejecucion fortalece igualmente los efectos
deseados anteriormente descritos.

(0014) Ventajosamente, al menos una abertura de rellenado esta conformada con un elemento de cierre que se
puede cerrar. Para la variacion de la reparticion de las distintas masas de recubrimiento en la pila de inmersion se
cierra al menos esta abertura de rellenado con un elemento de cierre. Mediante lo cual se aumentan las
posibilidades de variacion de la reparticion de las distintas masas de recubrimiento en la pila de inmersion e
indirectamente también la reparticion de las masas de recubrimiento en el recubrimiento del producto de helado
que se sumerge en la pila de inmersion y luego se extrae. Asi se puede fabricar, por ejemplo, una primera serie de
producto de helado con recubrimiento, en la que al menos una abertura de rellenado esta cerrada con el elemento
de cierre. En la siguiente serie de productos de helado fabricado con recubrimiento se puede retirar el elemento de
cierre, de manera que fluye una masa de recubrimiento en la pila de inmersién de la abertura de rellenado que
anteriormente estaba cerrada.

(0015) Es preferible en cada depdsito de reservas asignar una bomba dosificadora para el transporte de una
cantidad prefijable de masa de recubrimiento a través del canal conductor y una o varias aberturas de rellenado en
la pila de inmersién. Las masas de recubrimiento son conducidas de los distintos depositos de reservas mediante
bombas dosificadoras a la pila de inmersion. Mediante esta ejecucion se hace posible un control preciso de la
cantidad transportada de las masas de recubrimiento y/ o de cuyo momento de transporte en la pila de inmersion.

(0016) Ventajosamente, la pila de inmersién presenta un espacio interior con esquinas redondeadas. Los
productos de helado mismos suelen presentar igualmente esquinadas redondeadas. A través de las esquinas
redondeadas del espacio interior de la pila de inmersion se reduce el volumen interior rellenable de la pila de
inmersion. A través de esto, se hace posible un mejor control de la reparticion de las masas de recubrimiento
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dentro de la pila de inmersién.

(0017) En una ejecucion especialmente preferible de la invencién, el dispositivo presenta una unidad de control,
que coordina el rellenado de la pila de inmersién con masa de recubrimiento mediante bombas dosificadoras y/ o
un movimiento del producto de helado relativo a la pila de inmersioén y/ o un movimiento de la pila de inmersion
relativo al producto de helado. Con ayuda de semejante unidad de control se puede efectuar una coordinacion, y
también una variacion, del rellenado de la pila de inmersion con las distintas masas de recubrimiento y/ o un
movimiento de productos de helado y pila de inmersion relativo de unos con otros y en dependencia del estado de
rellenado de la pila de inmersion. A través de esto, se hace posible un control mejorado de la reparticion de las
masas de recubrimiento en el recubrimiento del producto de helado fabricado segun la invencién.

(0018) Ventajosamente presenta el dispositivo varias pilas de inmersion asignadas contiguamente en la inmersion
simultanea de varios productos de helado, y en cada pila de inmersion sélo se puede sumergir a la vez un solo
producto de helado. Mediante esta ejecucion se hace posible un aumento de la velocidad de produccion del
producto de helado con recubrimiento, y cada uno de los productos de helado fabricados asi con un recubrimiento
con propiedades individuales sensoriales.

(0019) Preferentemente, el dispositivo presenta una multitud de elementos de sujecion que estan asignados a un
dispositivo de transporte, estando conformado cada elemento de sujecién para la fijacién de respectivamente un
producto de helado. Por ejemplo, los elementos de sujecidon estan dispuestos unos junto a otros en un dispositivo
de transporte a modo de vias, y la distancia de los elementos de sujecion individuales entre ellos corresponde a la
distancia de las pilas de inmersion individuales, de forma que los productos de helado fijados por los elementos de
sujecion puedan ser sumergidos mediante un movimiento linear hacia abajo, al mismo tiempo, en las pilas de
inmersion que se encuentran bajo los elementos de sujecion.

(0020) Otras ejecuciones ventajosas de la invencién se pueden extraer de las reivindicaciones, asi como del
ejemplo de ejecucion representado esquematicamente y descrito a continuacion; muestran

Fig. 1 un dispositivo conforme a la invencién en una vista lateral con una pila de inmersién parcialmente cortada,
Fig. 2 una pila de inmersién conforme a la invencién en una representacion parcialmente cortada, desde delante,
Fig. 3 el objeto de la Fig. 2 en una representacién parcialmente cortada, desde el lado y

Fig. 4 el objeto de la Fig. 2 en una vista desde arriba.

(0021) A continuacion, los elementos de la invencién que actian igual estan provistos con la misma cifra de
referencia, siempre que esto tenga sentido. Las caracteristicas del ejemplo de ejecucion detalladas a continuacion
pueden ser objeto de la invencién, individualmente o en otras combinaciones, como se muestra en el ejemplo de
ejecucion.

(0022) La Fig. 1 muestra un dispositivo (2) conforme a la invenciéon en una vista lateral parcialmente cortada. El
dispositivo (2) presenta una pila de inmersion (4) con una variedad de aberturas de rellenado (6, 6a, 6b), en la que
se encuentran una primera masa de recubrimiento (8) y otra masa de recubrimiento (10), que no estan mezcladas
entre si, o s6lo de forma incompleta. Las masas de recubrimiento (8, 10) presentan propiedades sensoriales que
difieren las unas de las otras. El estado de llenado de ambas masas de recubrimiento (8, 10) en la pila de
inmersion (4) esta visualizado mediante una linea de llenado (14). En un dispositivo de transporte (16) estan
dispuestos elementos de fijacion (18), que respectivamente sujetan un producto de helado (20). Un producto de
helado (20) se sumerge en la Fig. 1 en las masas de recubrimiento (8, 10) que se encuentran en la pila de
inmersion (4).

(0023) El dispositivo (2) presenta un primer depdsito de reservas (22) para el aprovisionamiento de la primera
masa de recubrimiento (8), que esta unido con la pila de inmersién (4) a través de un canal conductor (24) y una
abertura de rellenado (6a) de la pila de inmersion asignada soélo a este canal conductor (24). El dispositivo (2)
presenta otro depésito de reservas (26) para el aprovisionamiento de otra masa de recubrimiento (10), que esta
unido con la pila de inmersién (4) a través de un canal conductor (28) y una abertura de rellenado (6b) de la pila de
inmersion asignada sélo a este canal conductor (28).

(0024) Todas las aberturas de rellenado (6) de la pila de inmersion (4), exceptuando las aberturas de rellenado (6a,
6b) ocupadas por los canales conductores (24, 28), estan cerradas con elementos de cierre, que sin embargo, en
el ejemplo de ejecucion no esta representado por separado. A cada depdsito de reservas (22, 26) esta asignada
una bomba dosificadora (30, 32) para el transporte de una cantidad adjudicable de masa de recubrimiento (8, 10)
a través de los respectivos canales conductores (24, 28) en la pila de inmersion (4). La relacion del volumen
interior (V1) rellenable de la pila de inmersion (4) relativo al volumen (V2) de la proporcion de un producto de
helado (20) sumergido en la masa de recubrimiento es menor que tres, especialmente menor que dos.

(0025) El dispositivo presenta ademas una unidad de control (34) que controla la conduccion de las masas de
recubrimiento (8, 10) del primer depdsito de reservas (22) y de otro depoésito de reservas (26) en la pila de
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inmersion (4) para cada proceso de inmersion de un producto de helado (20) en la pila de inmersion (4) y que
coordina alternativamente o complementariamente el rellenado de la pila de inmersion con masas de recubrimiento
(8, 10) mediante bombas dosificadoras (30, 32) y/ o un movimiento del producto de helado (20) relativo a la pila de
sumersion (4) relativo al producto de helado (20). Una unién de la unidad de control (34) con el dispositivo de
transporte (16) y las bombas dosificadoras (30, 32) estd visualizada esquematicamente mediante lineas
discontinuas (36).

(0026) Las Fig. 2 a 4 muestran en una pila de inmersion (4) conforme a la invencién, en una representacion
parcialmente cortada, el posicionamiento de las aberturas de entrada (6, 6a, 6b). Estas estan dispuestas
distanciadamente unas de otras sobre la extension de las paredes (38) de la pila de inmersion (4). La pila de
inmersion (4) esta abierta por su parte superior, para la inmersion del producto de helado (20), representado
mediante una flecha (40) y presenta en la zona de su parte superior (40) un rebose (42) que esta dispuesto en una
pared (38a) con paredes contiguas (38) con alturas de pared reducidas y contiene un labio de rebose (42).
Mediante esta ejecucion se logra un control del rebose.
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REIVINDICACIONES

12.- Dispositivo (2) para la fabricacién automatizada de un producto de helado (20) con un recubrimiento, con al
menos una pila de inmersion (4) para la recepcion de una masa de recubrimiento (8), en la que el producto de
helado (20) es sumergible, y con un depésito de reservas (22) para el aprovisionamiento de la masa de
recubrimiento (8), en el que la pila de inmersion (4) presenta al menos una abertura de rellenado (6, 6a, 6b) y el
depésito de reservas (22) esta unido a través de un canal conductor (24) con la abertura de rellenado (6, 6a, 6b) de
la pila de inmersion (4), y el dispositivo presenta al menos otro depdsito de reservas (26) para el aprovisionamiento
de otra masa de recubrimiento (10) con propiedades sensoriales que difieren de la primera masa de recubrimiento
(8) y también presenta una unidad de control (34), en el que el otro deposito de reservas (26) esta unido mediante
otro canal conductor (28) directamente o indirectamente con una abertura de rellenado (6, 6a, 6b) de la pila de
inmersion (4) y la unidad de control (34) controla la conduccién de las masas de recubrimiento (8, 10) del primer y
del otro deposito de reservas (22, 26) en la pila de inmersién (4) para cada proceso de inmersion de un producto
de helado (20) en la pila de inmersién (4) y en el cual la relaciéon del volumen interior (V1) rellenable de la pila de
inmersion (4) relativo al volumen (V2) de la proporciéon de un producto de helado (20) sumergido en la masa de
recubrimiento (8, 10) es menor que tres, especialmente menor que 2, y al menos un canal conductor (24, 28) esta
unido con una variedad de aberturas de rellenado (6, 6a, 6b) asignadas so6lo a este canal conductor (24, 28) de la
pila de inmersion (4).

22.- Dispositivo (2) segun la reivindicacion 12, se caracteriza por que la pila de inmersion (4) presenta mas de una
abertura de rellenado (6, 6a, 6b) y cada canal conductor (24, 28) se une respectivamente con una abertura de
rellenado (6a, 6b) asignada a exclusivamente este canal conductor (24, 28) de la pila de inmersion (4).

32.- Dispositivo (2) segun una de las reivindicaciones 12 o 22, se caracteriza por que al menos una abertura de
rellenado (6, 6a, 6b) esta conformada de forma que se puede cerrar con un elemento de cierre.

42 - Dispositivo (2) segun una de las reivindicaciones anteriores, se caracteriza por que a cada depésito de
reservas (22, 26) esta asignada una bomba dosificadora (30, 32) para el transporte de una cantidad prefijable de
masa de recubrimiento (8, 10) a través del canal conductor (24, 28) en la pila de inmersion (4).

52.- Dispositivo (2) segin una de las reivindicaciones anteriores, se caracteriza por que la pila de inmersién
presenta un espacio interior con esquinas redondeadas.

62.- Dispositivo (2) segiin una de las reivindicaciones anteriores, se caracteriza por que la unidad de control (34) se
forma de tal modo que la misma coordina el rellenado de la pila de inmersién (4) con masas de recubrimiento (8,
10) mediante bombas dosificadoras (30, 32) y /0 un movimiento del producto de helado (20) relativo a la pila de
inmersion (4) y/o un movimiento de la pila de inmersion (4) relativo al producto de helado (20).

72.- Dispositivo (2) segun una de las reivindicaciones anteriores, se caracteriza por que el dispositivo (2) presenta
varias pilas de inmersion (4) dispuestas contiguamente para la inmersion al mismo tiempo de varios productos de
helado (20), y en cada pila de inmersién (4) sélo se puede sumergir al mismo tiempo un solo producto de helado
(20).

82.- Dispositivo (2) segun la reivindicacion 72, se caracteriza por que el dispositivo (2) presenta una variedad de
elementos de fijacion (18), que estan dispuestos en un dispositivo de transporte (16), y cada elemento de fijacién
(18) esta conformado para la sujecion respectivamente de un producto de helado (20).

92.- Método para la fabricacion automatizada de un producto de helado con un recubrimiento en el cual una pila de
inmersion (4) dispone de al menos una abertura de rellenado (6, 6a, 6b) con al menos dos masas de recubrimiento
(8, 10) con propiedades sensoriales que difieren sin una mezcla completa de las masas de recubrimiento (8, 10), el
producto de helado (20) sin recubrimiento se sumerge en la pila de inmersion (4) para la fabricacion del
recubrimiento y de nuevo se extrae y las masas de recubrimiento (8, 10) que se adhieren se solidifican, y una
unidad de control (34) controla la conduccién de las masas de recubrimiento (8, 10) de un primer depdsito de
reservas (22) y al menos de otro depdsito de reservas (26) en la pila de inmersion (4) para cada proceso de
inmersion de un producto de helado (20) en la pila de inmersion (4), la relacion del volumen interior rellenable (V1)
de la pila de inmersion (4) relativo al volumen (V2) de la proporcién de un producto de helado (20) sumergido en la
masa de recubrimiento (8, 10), es menor que tres, especialmente menor que dos, y al menos una masa de
recubrimiento (8, 10) se conduce a través de una multitud de aberturas de rellenado (6, 6a, 6b) de la pila de
inmersion (4) y a través de cada abertura de rellenado (6, 6a, 6b) sbélo se conduce una de las masas de
recubrimiento (8, 10).

102.- Método segun la reivindicacion 92, se caracteriza por que cada masa de recubrimiento (8, 10) es conducida a
través de al menos una propia abertura de rellenado (6, 6a, 6b) de la pila de inmersion (4) en la pila de inmersion

(4).

112.- Método segun una de las reivindicaciones 92 o 102, se caracteriza por que para la variacion de la reparticion
de las distintas masas de recubrimiento (8, 10) en la pila de inmersién (4), se cierra al menos una abertura de
rellenado (6) con un elemento de cierre.
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122.- Método segun una de las reivindicaciones 92 a 112, se caracteriza por que las masas de recubrimiento (8, 10)
son conducidas de los distintos depdsitos de reserva (22, 26) mediante bombas dosificadoras (30, 32) en la pila de
inmersion (4).

132.- Método segun una de las reivindicaciones 92 a 122, se caracteriza por que son coordinados el rellenado de la
pila de inmersién (4) con masas de recubrimiento (8, 10), y/ o un movimiento del producto de helado (20) relativo a
la pila de inmersion (4) y /o un movimiento de la pila de inmersion (4) relativo al producto de helado (20).

142.- Método segun una de las reivindicaciones 92 a 132, se caracteriza por que varias pilas de inmersion (4) estan
dispuestas contiguamente y varios productos de helado (20) se sumergen al mismo tiempo en la pila de inmersion
(4), y en cada pila de inmersién (4) respectivamente so6lo se sumerge al mismo tiempo un solo producto de helado
(20).
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