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DESCRIPCION
Maquina expendedora de miltiples bebidas

La presente invencion se refiere a una maquina expendedora de miltiples bebidas que incluye un sistema de
suministro de agua para obtener agua caliente mezclada, con una temperatura seleccionada entre un conjunto de
temperaturas predeterminadas comprendidas entre un valor superior y un valor inferior, correspondientes a las
temperaturas del agua caliente y el agua fria a mezclar. En esta maquina expendedora de multiples bebidas, el agua
caliente obtenida con este sistema de suministro de agua se utiliza para preparar una bebida instantanea. En lo que
sigue, los términos maquina expendedora de multiples bebidas y maquina expendedora de bebidas instantaneas
seran utilizados ambos como expresiones alternativas para describir la misma maquina.

Las maquinas expendedoras de multiples bebidas se utilizan ampliamente y estan presentes en la mayor parte de
lugares publicos o de centros de trabajo. Estas maquinas expendedoras estan disefiadas para preparar una extensa
gama de bebidas diferentes, por ejemplo, café, té, chocolate, leche, etc. La preparacion de las bebidas consiste
esencialmente en suministrar agua caliente desde un calentador de agua para obtener la clase deseada de bebida
mediante percolacion (en el caso de café) o mediante la solubilizacién de ingredientes de polvo instantaneo (en el
caso de la mayor parte de las bebidas distintas al café).

Por ejemplo, la patente japonesa publicada como JP04529531, a nhombre de Fuji Denki Reiki KK, da a conocer una
maguina expendedora que contiene agua caliente almacenada en un calentador aislado al vacio. El agua caliente es
suministrada mediante dos o mas salidas diferentes, que estan conectadas cada una a un recipiente de mezclado
existente, presente en la maquina expendedora. Cada recipiente de mezclado se utiliza para mezclar solamente una
clase de producto en polvo soluble adecuado para la preparacion de una bebida seleccionada.

Un buen control de la temperatura del agua caliente es muy importante para asegurar una bebida final de buena
calidad, dado que la temperatura ideal del agua caliente cambia si va a ser utilizada en un proceso de percolacién o
en un proceso de solubilizacién y, en el segundo caso, en funcién de los ingredientes especificos del polvo
instantaneo cargados en la maquina expendedora. Por lo tanto, recientemente se han realizado algunos esfuerzos
para mejorar este control.

Aungue mejora el control de la temperatura del agua minimizando al mismo tiempo el consumo de potencia térmica,
el aparato de suministro de agua caliente dado a conocer en el documento JP04529531 esta dirigido al control de
solamente un valor de la temperatura (es decir, la temperatura del agua contenida en el calentador) y, por lo tanto,
no muestra como adaptar la temperatura del agua al valor 6ptimo para cada recipiente de mezclado, con respecto al
producto de polvo soluble diferente utilizado en el mismo.

En la solicitud de patente japonesa publicada como JP2008264486, a nombre de Fuji Electric Retail Systems se da a
conocer una solucién conocida alternativa. Esta soluciéon consiste en la utilizacién de dos o mas calentadores de
agua, cada uno de ellos configurado para funcionar a una temperatura deseada. Esta es una solucion muy simple
pero tiene algunos inconvenientes. De hecho, si el sistema tiene dos calentadores, esto implica claramente una
duplicacion del coste de fabricacién, un aumento del tamafio y un consumo de energia elevado durante su
funcionamiento.

De hecho, la utilizacion de un calentador Unico es la preferida por los fabricantes de maquinas expendedoras. En
este caso, por ejemplo, el calentador se ajusta a la temperatura necesaria para la preparacion de café (es decir, de
100 a 120°C, si se utiliza percolacién) y tiene miltiples salidas, una para el café y por lo menos una para las bebidas
gue requieren la solubilizacién de ingredientes en polvo. El agua caliente se utiliza "tal cual" para la preparacion de
café, mientras que se mezcla con agua fria procedente de la red de suministro de agua (es decir, la linea de
conduccién) para la preparacion de bebidas solubles, tales como té, leche, chocolate y similares.

La mezcla de agua caliente y fria se obtiene mediante la utilizacién de un tubo de mezclado multicanal, conocido
como un "tubo central”, que recoge agua procedente de las salidas del calentador y de la red de suministro de agua,
y el agua mezclada es liberada de este tubo central mediante una de las electrovalvulas presentes en el mismo.
Cuando se selecciona una clase de bebida especifica, se abre la electrovalvula correspondiente y se puede dirigir el
agua al recipiente de mezclado o (o de percolado) adecuado. El inconveniente principal de esta solucién es el
escaso control de la temperatura del agua saliente, debido a la gran variabilidad de la temperatura del agua fria
procedente de la linea de conduccién, que puede estar comprendida dentro del intervalo de 5 a 40°C. El documento
EP-2050372 da a conocer una maquina de café con control de la temperatura de distribucion.

El objetivo de la presente invencién es superar los inconvenientes de los aparatos conocidos en el sector, es decir,
dar a conocer una maquina expendedora de bebidas instantaneas que comprende un sistema de suministro de agua
adecuado para obtener un control eficaz de la temperatura del agua suministrada.

La invencidn consiste en una maquina expendedora de bebidas instantaneas que incluye un sistema de suministro
de agua que comprende una conexion con la red de suministro de agua que suministra agua a una temperatura -Ti-,
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un calentador que suministra agua caliente a una temperatura -T,- mayor que -Ti1- y que tiene, por lo menos, dos
salidas controladas por valvulas para liberar agua desde el mismo vy, por lo menos, un dispositivo termostatico de
aleacion con memoria de forma que tiene una primera entrada de agua acoplada a la conexién con la red de
suministro de agua, una segunda entrada de agua conectada a una de las salidas del calentador y una salida que
suministra agua a una temperatura seleccionada -T3- comprendida en el intervalo entre -T1- y -To-.

La invencion se describira adicionalmente haciendo referencia a las figuras siguientes:

- la figura 1 muestra un esquema, a modo de ejemplo, de un sistema de suministro de agua de una maquina
expendedora de bebidas instantaneas, segun la presente invencién,

- la figura 2 muestra un esquema, a modo de ejemplo, de una seccion transversal de un dispositivo termostatico de
aleacion con memoria de forma adecuado para ser utilizado en un sistema de suministro de agua para una maquina
expendedora de bebidas instantaneas, tal como la representada la figura 1,

- la figura 3 muestra un esquema, a modo de ejemplo, de una seccidn transversal de un dispositivo termostatico de
aleacion con memoria de forma segun una realizacion alternativa y adecuado para ser utilizado en un sistema de
suministro de agua para una maquina expendedora de bebidas instantaneas, tal como la representada en la figura 1,

y

- la figura 4 muestra una seccion transversal de una realizacion preferente de un dispositivo termostéatico de aleacién
con memoria de forma adecuado para ser utilizado en un sistema de suministro de agua para una maquina
expendedora de bebidas instantaneas, tal como la representada en la figura 1.

En las figuras anteriores, las dimensiones y las proporciones dimensionales de los elementos representados pueden
no estar en la proporcién o escala adecuadas, dado que en algunos casos han sido modificadas para mayor claridad
del dibujo.

El sistema -100- de suministro de agua de una maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la presente
invencion, se muestra en la figura 1 en un esquema, a modo de ejemplo, Util para una maquina expendedora de tres
bebidas, es decir, de café y dos bebidas solubles diferentes. Un calentador -10- es alimentado con agua fria a una
temperatura -Ti-, procedente de la tuberia de suministro -20- de la red de suministro de agua, a través de un
conducto -30-. El calentador -10- suministra agua a una temperatura -T»-, mayor que -Ti- y necesaria para la
preparacion de la bebida que requiere la temperatura mayor entre las bebidas seleccionables en la maquina
expendedora (bebida a la temperatura maxima). Cuando es necesario, se libera agua caliente utilizando los
conductos -50-, -50'-, -50"- a través de una de las valvulas de control -40-, -40'-, -40"-. Preferentemente, las valvulas
de control -40-, -40'-, -40"- estan situadas en las salidas del calentador -10-.

Si se debe preparar la bebida a la temperatura maxima, el agua caliente se suministra "tal cual" (es decir, T3 = Ty) al
recipiente de percolacion o mezclado, a través de la valvula -40- y el conducto -50-. Si se requiere una disminucién
de la temperatura, el agua caliente liberada a través de una de las valvulas de control -40'-, -40"- es suministrada a
través de los conductos pertinentes -50'-, -50"- a un dispositivo termostatico -70-, -70'- de aleacién con memoria de
forma, en el que el agua a temperatura -T»- se mezcla con agua fria (a temperatura -T1-) que es suministrada a
través de los conductos de conexidn pertinentes -60-, -60'- al tubo -20- del suministro publico. El agua mezclada a la
temperatura deseada -T3'- 0 -T3"-, donde -T3'- y -T3"- son temperaturas diferentes comprendidas en el intervalo entre
-T1- y -T2-, se suministra a continuacion al recipiente de mezclado adecuado mediante los conductos pertinentes
-80-, -80'"-.

El sistema -100- de suministro de agua de la figura 1 no es mas que una realizacién a modo de ejemplo y preferente,
segun la presente invencién, que puede abarcar asimismo variantes equivalentes. Por ejemplo, los conductos de
conexién -60- y -60'- pueden sustituirse por una sola tuberia de suministro, siendo aplicables asimismo
consideraciones similares a los conductos -50-, -50'-, -50"-, es decir, el mismo conducto puede alimentar mas
dispositivos termostaticos de aleacién con memoria de forma.

Asimismo, otras variaciones comunes son inherentes a la estructura del calentador -10-, dado que la figura 1 ha sido
representada como teniendo estructura y forma de deposito, pero podria ser asimismo un tubo calentado o un
elemento de calentamiento, tal como un serpentin, controlado y alimentado adecuadamente, en la trayectoria del
agua.

La expresion "dispositivo termostatico de aleacién con memoria de forma" sirve para indicar un dispositivo
termostatico que utiliza un elemento de aleacion con memoria de forma, como elemento que reacciona y actla a la
temperatura.

Las aleaciones con memoria de forma se conocen normalmente en el sector por el acrénimo "SMA" (shape memory

alloy). Aunque se conocen varias composiciones de SMA, las mas utilizadas en la practica son las basadas en una
composicion de Ni-Ti, lo que significa que niquel y titanio constituyen por lo menos el 70% en peso de la aleacion,
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siendo la mas comun una composicidon que comprende preferentemente desde el 54 hasta el 55,5% en peso de
niquel, siendo el resto titanio (puede haber trazas de otros componentes, siendo habitualmente su contenido global
menor del 1% en peso).

Asimismo, otras aleaciones Utiles contemplan la adicion de cantidades de uno o varios elementos. A este respecto,
otras aleaciones apreciadas en el sector son las aleaciones Ni-Ti-Cu, tales como las aleaciones descritas en la
patente U.S.A. nUmero 4144057.

Se sabe que una pieza mecanica fabricada de una aleacion de Ni-Ti es capaz de alternar entre dos formas, como
consecuencia de un cambio de temperatura que provoca una transicion de fase en la microestructura de la aleacion.
La fase estable a temperaturas superiores se denomina austenita, mientras que la fase estable a temperaturas
inferiores se denomina martensita. La transformacion entre las dos fases se produce segun un ciclo de histéresis en
un diagrama de temperatura-deformacion, caracterizado por cuatro valores de la temperatura: durante el
calentamiento, partiendo de temperaturas bajas en las que la fase martensitica es estable, se alcanza una
temperatura As en la que comienza la transformacién a la fase austenitica, a continuacién se alcanza una
temperatura Af (Af > As) en la que la transformacion en austenita es completa; durante el enfriamiento, partiendo de
una temperatura en la que la fase austenitica es estable, se alcanza una temperatura Ms en la que comienza la
transformacion a la fase martensitica, a continuaciéon se alcanza una temperatura Mf (Mf < Ms) en la que dicha
transformacion es completa.

En una de las configuraciones mas comunes, los elementos SMA se utilizan en forma de cables enrollados para
formar resortes, dado que es una de las configuraciones mas utiles para aprovechar la fuerza resultante en un
cambio de transicion de una aleaciéon SMA que tiene como resultado una variacion en la longitud del elemento SMA.
Asimismo, la aplicaciéon de una carga a un elemento con memoria de forma, tal como en la configuracion de tipo
resorte, hace posible cambiar y modificar su temperatura de trabajo, tal como se describe en la solicitud de patente
internacional nimero WO 2009/000859 a nombre del solicitante, mediante la variacion de la carga aplicada o, tal
como se define habitualmente, desviacién. Por lo tanto, este mecanismo puede ser utilizado como un mecanismo de
regulacion de la temperatura del agua mezclada.

La figura 2 muestra un esquema, a modo de ejemplo, de la seccion transversal de un dispositivo termostatico -70- de
aleacion con memoria de forma adecuado para ser introducido en un sistema de suministro de agua de una maquina
expendedora de bebidas instantaneas, segin la presente invencion. El dispositivo tiene una primera entrada -71-
conectada a una salida del calentador -10-, a través de un conducto -50'-, y una segunda entrada -72- conectada a
la red de suministro de agua mediante el conducto -60-. Un resorte -73- de aleacién con memoria de forma y un
elemento desplazable -74- estan presentes en el dispositivo. La posicion real de este elemento desplazable -74- es
el resultado de las fuerzas aplicadas al mismo por el resorte -73- de aleacién con memoria de forma y un elemento
de desviacion -75- y, en funcionamiento normal, su posicién de reposo esta determinada por el equilibrio de las
fuerzas ejercidas por el resorte -73- de aleacion con memoria de forma y el resorte de desviacién -75-.

Dado que el resorte -73- de aleacién con memoria de forma experimenta la transicion a la fase austenitica cuando
esta fluyendo agua caliente a través de la primera entrada -71- a una temperatura -T»-, mayor que la temperatura de
transicion de la memoria de forma As, esto provoca el desplazamiento del elemento desplazable -74- a la posicion
mostrada en la figura 2, permitiendo la entrada de agua fria a temperatura -T:- a través de la segunda entrada -72-
en una cantidad adecuada para alcanzar la temperatura deseada -Ts'- en el agua que sale a través de la salida -76-
del dispositivo.

Debe observarse que la utilizacién de dispositivos termostaticos de aleacién con memoria de forma para regular las
temperaturas del agua en maquinas expendedoras es particularmente ventajoso gracias al ciclo de histéresis
mencionado anteriormente, que permite configurar la temperatura de las bebidas en un intervalo estrecho (que es
funcion de la amplitud del ciclo de histéresis). Esto simplifica el sistema y evita asimismo una regulacién continua,
dado que el dispositivo termostatico SMA realiza ajustes, mediante la propiedad del material utilizado, solamente
cuando la temperatura esta fuera del intervalo requerido, determinado por la curva de histéresis del material y por la
desviacion aplicada, consiguiendo por lo tanto una regulacion discontinua que supone menos esfuerzo en el sistema
(un nimero menor de actuaciones) y no consume energia para su ejecucion. De este modo, se obtiene un sistema
inteligente pasivo que funciona solamente cuando es necesario.

La figura 3 muestra un esquema, a modo de ejemplo, de la seccidn transversal de una realizacion alternativa de un
dispositivo termostatico -700- de aleacidon con memoria de forma, adecuado para ser introducido en un sistema de
suministro de agua de una maquina expendedora de bebidas instantaneas, segin la presente invencion. También
en este caso, el elemento con memoria de forma, en forma de resorte -73'-, esta en contacto directo con la entrada
-71'- conectada con la salida del calentador -10- a través del conducto -50'-, mientras que un elemento de
desviacion, en forma de resorte -75'-, esta en contacto directo con una segunda entrada -72'- conectada a la red de
suministro de agua mediante el conducto -60-. El dispositivo -700- de memoria de forma contiene asimismo un
elemento desplazable -74'- cuya posicién actual es el resultado de las fuerzas aplicadas al mismo mediante el
elemento de memoria de forma -73'- y el elemento de desviacion -75'-.
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Esta realizacion incluye asimismo una junta térica estanca -77'- que cierra la parte del elemento desplazable -74'-
que esta en contacto con la red de suministro de agua. Esta disposicion permite que el propio dispositivo con
memoria de forma controle la entrada de agua fria, sin la necesidad de una valvula accionada eléctricamente
instalada en el tubo de la red de suministro de agua.

En este dispositivo de aleacion con memoria de forma, la mezcla de agua a temperaturas diferentes se activa
solamente cuando entra en el dispositivo -700- agua caliente a una temperatura -T»- a través de la entrada -71'-, por
lo que debido a la fuerza ejercida por la transicion de memoria de forma del elemento -73'-, que desplaza hacia la
izquierda el elemento desplazable -74'- en una cantidad adecuada, el agua fria que entra a través de la entrada -72'-
se mezcla con el agua caliente para alcanzar la temperatura deseada -T3'- del agua que sale a través de la salida
-76'- del dispositivo.

Se ha observado que con la maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la presente invencion, existe un
consumo menor de agua caliente que puede ser de hasta el 30% para bebidas fabricadas mezclando agua a
temperaturas diferentes, lo que conduce a un correspondiente consumo menor de energia del calentador -10-.

Como un aspecto secundario y una ventaja adicional, la mejora que permite la presente invencion consiste en la
posibilidad de regular de manera sencilla y precisa la temperatura -T3'- para cambios reducidos en relacién con la
estacion: de hecho, reducir la temperatura de las bebidas durante el verano con respecto a la del invierno puede
aumentar su valoracion por el consumidor final.

Esto puede realizarse por medio de una carga de desviacion, tal como la descrita en la solicitud de patente
internacional nimero WO 2009/000859 mencionada anteriormente.

Este tipo de disposicion esta presente en la representacion en seccion transversal de una realizacion preferente de
un dispositivo termostatico de aleacion con memoria de forma, mostrado en la figura 4. En este caso, el dispositivo
termostatico -700'- de aleacién con memoria de forma incluye medios -701- de regulacion de la carga acoplados con
el resorte -730- de aleacién con memoria de forma, ademas de un elemento de desviacion -750-, por ejemplo, un
resorte. El equilibrio entre la fuerza del resorte -730- de aleacion con memoria de forma y la fuerza del resorte de
desviacion -750- determina la posicion del elemento desplazable -740- que, cuando la temperatura del agua que
circula hacia el interior del dispositivo -700'- es mayor que la temperatura de transicion de la aleacién (teniendo en
cuenta su variacion debido a la carga de desviacion), se desplaza hacia la derecha como consecuencia de la
transicion de la SMA que hace que el resorte SMA se alargue. Debido al desplazamiento del elemento -740-, la
entrada -720- para la red de suministro de agua queda alineada con la abertura central del elemento desplazable
-740-, permitiendo por lo tanto la mezcla del agua a baja temperatura, a la temperatura -Ti-, con el agua a alta
temperatura procedente de la entrada -710- a la temperatura -T,-. Dicha mezcla determina la temperatura -Ts'- del
agua que sale a través de la salida -760-.

En la realizacion mostrada en la figura 4, las entradas -710- y -720- estan formadas en lados opuestos del
dispositivo termostatico -700'- y ambas reciben agua a temperaturas diferentes, en correspondencia con el resorte
de desviacién -750-. Esto proporciona la ventaja de un mezclado mas uniforme entre el agua caliente y la fria y un
funcionamiento mas estable del dispositivo (los circulos negros -770-, -770'- indican juntas téricas que mejoran la
estanqueidad del elemento desplazable -740- contra fugas de agua).

Los dispositivos termostaticos de aleacion con memoria de forma descritos anteriormente son las configuraciones
preferentes y mas utiles, adecuadas para ser introducidas en sistemas de distribucion de agua de una maquina
expendedora de bebidas instantaneas, aunque pueden utilizarse otras configuraciones de los dispositivos
termostaticos de aleacién con memoria de forma y forman parte de la presente invencion, tales como, por ejemplo,
dispositivos termostaticos que utilizan dos resortes de aleacién con memoria de forma situados en yuxtaposicion.

La maquina expendedora de bebidas instantaneas segun la presente invencion puede ser obtenida asimismo
mediante la reconversién de maquinas expendedoras existentes, llevandose a cabo dicha reconversion simplemente
afnadiendo uno o varios dispositivos de mezclado de aleacion con memoria de forma y realizando las derivaciones
necesarias de las tuberias de suministro de agua.
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REIVINDICACIONES

1. Maquina expendedora de bebidas instantaneas que incluye un sistema (100) de suministro de agua que
comprende una conexion (20) con la red de suministro de agua que suministra agua a una primera temperatura (T1),
un calentador (10) que suministra agua caliente a una segunda temperatura (T2) mayor que dicha primera
temperatura (T1) y que tiene, por lo menos, dos salidas controladas mediante valvulas (40, 40", caracterizada
porque comprende ademas por lo menos un dispositivo termostatico (70; 700; 700") de aleacidbn con memoria de
forma que tiene una primera entrada de agua (71; 71'; 710) conectada a una de dichas salidas del calentador (10),
una segunda entrada de agua (72; 72'; 720) conectada a la red de suministro de agua (20) y una salida (76; 76'; 760)
gue suministra agua a una temperatura seleccionada (T3") comprendida en el intervalo entre la primera temperatura
(T1) y la segunda temperatura (T2).

2. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicaciéon 1, en la que dichas valvulas (40, 40"
estan situadas en las salidas del calentador.

3. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacion 1 ¢ 2, en la que dicho sistema comprende
dos dispositivos termostaticos de aleacion con memoria de formay el calentador (10) tiene tres salidas.

4. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacién 3, en la que cada uno de dichos
dispositivos termostaticos de aleacién con memoria de forma (70, 70") tiene conductos especificos (50', 50") para
recibir agua a la segunda temperatura (T2) procedente del calentador (10) y conductos especificos (60, 60") para
recibir agua a la primera temperatura de (T1) procedente de la red de suministro de agua (20).

5. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacién 3, en la que dichos dispositivos
termostaticos de aleacion con memoria de forma (70, 70") comparten un conducto comuin para recibir agua a la
segunda temperatura (T2) procedente del calentador (10) y/o un conducto comun para recibir agua a la primera
temperatura (T1) procedente de la red de suministro de agua (20).

6. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en la que
dicho dispositivo termostatico (70; 700; 700") de aleacién con memoria de forma comprende un resorte (73; 73'; 730)
de aleacion con memoria de forma.

7. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicaciéon 6, en la que dicho resorte (73; 73'; 730)
esta fabricado de una aleacién basada en Ni-Ti, que contiene por lo menos un 70% en peso de niquel y titanio.

8. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacion 7, en la que dicha aleacion basada en Ni-
Ti contiene por lo menos un 99% de niquel y titanio.

9. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacion 7, en la que dicha aleacion basada en Ni-
Ti contiene también cobre.

10. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacién 6, en la que el dispositivo termostatico
(70; 700; 700" de aleacion con memoria de forma comprende un elemento de desviaciéon (75; 75'; 750) y un
elemento desplazable (74; 74'; 740) con una abertura, estando dispuesto dicho elemento desplazable (74; 74'; 740)
entre dicho elemento de desviacion (75; 75'; 750) y el resorte de aleacion (73; 73'; 730) con memoria de forma, en el
qgue, en una primera posicion de equilibrio dicha abertura del elemento desplazable (74; 74'; 740) esta en
comunicacién con un conducto (60) que suministra agua a la primera temperatura (T1) a través de la segunda
entrada (72; 72'; 720), y en una segunda posicion de equilibrio el elemento desplazable (74; 74'; 740) incomunica el
resorte termostatico de aleacién con memoria de forma (73; 73"; 730) respecto de dicho conducto (60).

11. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacion 10, en la que la primera y la segunda
entradas de agua (710, 720) estan formadas ambas en correspondencia con el elemento de desviacion (750).

12. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun la reivindicacion 10, en la que la primera entrada de agua
(71" esta formada en correspondencia con el resorte (73') de aleacién con memoria de forma y la segunda entrada
de agua (72') esta formada en correspondencia con el elemento de desviacién (75").

13. Maquina expendedora de bebidas instantaneas, segun cualquiera de las reivindicaciones 6 a 12, en la que el
dispositivo termostatico (700') de aleacion con memoria de forma comprende ademas medios (701) de regulacion de
la carga acoplados al resorte (730) de aleaciobn con memoria de forma, de tal manera que proporcionan una
desviacion adicional y seleccionable que permanece constante durante el funcionamiento del dispositivo
termostatico (700") de aleacién con memoria de forma.
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