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Tl'tulo: Gelatina de agua de mar elaborada con agar-agar para usos terapéuticos

@Resumen:

Gelatina de agua de mar elaborada con agar-agar
para usos terapéuticos.

Gelatina de agua de mar elaborada con agar-agar
como gelatinizante. La textura de gelatina permite que
el agua de mar esté mas tiempo en contacto con la
zona afectada por problemas dermatolégicos y/o
heridas, permitiendo de este modo una 6ptima
regeneracion y desinfeccién de la piel.
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DESCRIPCION
Gelatina de agua de mar elaborada con agar-agar para usos terapéuticos.
Sector de la técnica

La invencion se encuadra en el sector terapéutico, siendo un producto para aliviar y curar problemas dermatolégicos
(eccemas, dermatitis, psoriasis, caspa..), antiinflamatorio, desinfectante en heridas y también regenerador del cuero
cabelludo para disminuir y frenar la pérdida del cabello.

Estado de latécnica

Actualmente se conocen las enormes propiedades del agua de mar para curar un sinfin de enfermedades, como son
los problemas dermatoldgicos, asi como también procesos infecciosos y, debido al proceso de 6smosis, reducir la
inflamacion.

Por el momento, el agua de mar en forma de gelatina no se ha comercializado.
Objeto de lainvencion: problema técnico-solucion propuesta

Para poder aprovechar de manera facil y cémoda las propiedades terapéuticas del agua de mar en cualquier lugar y
de manera prolongada en el tiempo, seria 6ptimo el poder utilizarla con una textura que se quede durante horas en
contacto con la piel, permitiendo que penetren las sustancias nutritivas en nuestro cuerpo, y a la vez, en caso
necesario, permitiendo que se desinflamen zonas inflamadas. Y también seria 6ptimo el hecho de que este producto
esté elaborado de manera 100% natural, y a ser posible con elementos del mar. Para ello la presente invencion se
basa en la elaboracién de una gelatina de agua de mar.

Descripcion de lainvencion

La presente invencion se basa en la elaboracion de gelatina de agua de mar utilizando el agar-agar (obtenido del
alga Gellidium), con fines terapéuticos. Esta textura permite aplicarla en la piel en forma de pelicula y permanecer en
contacto largo tiempo para realizar su funcidon. Se trata de un producto 100% natural y con componentes
procedentes al 100% del mar.

El agua de mar contiene todos los elementos de la tabla periédica de Mendeleiev, y en contacto con la piel ayuda a
nutrirla, a regenerarla, y en casos necesarios, a desinfectarla. También se produce una disminucion de la retencion
de liquidos y de la inflamacion, ya que por el fendmeno de 6ésmosis hay un mayor flujo neto de moléculas de agua
gue pasan de la zona de baja concentracién en sales a la de alta concentracion, es decir, desde la zona del cuerpo
inflamada o con retencién de liquidos hacia la gelatina elaborada con agua de mar (cuya salinidad es de 36000

ppm).
Ejemplo de realizacién

La gelatina de agua de mar se realiza a partir de la siguiente proporcién (aunque las proporciones pueden variar
ligeramente en funcion de la consistencia requerida de la gelatina):

por cada 250 ml agua de mar afiadir 1,5 gr agar-agar
Se lleva a ebullicién unos 5 minutos, se pone en un recipiente y a enfriar, hasta obtener la gelatina.
También debe tenerse en cuenta que para determinadas aplicaciones, como por ejemplo la de nutrir el cuero

cabelludo para evitar la pérdida del cabello, pueden afiadirse a la gelatina diversos aceites esenciales tonificantes,
como por ejemplo el romero.
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REIVINDICACIONES
1. Gelatina producida con agua de mar y agar-agar que consiste en los siguientes ingredientes:
a) 99 -99,5% agua de mar

b) 0,5-1% agar-agar.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201201030

Fecha de Realizacion de la Opinion Escrita: 31.10.2013

Declaracion

Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986) Reivindicaciones
Reivindicaciones

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986) Reivindicaciones

Reivindicaciones

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

1

SI
NO

SI
NO

. Este requisito fue evaluado durante la fase de

La presente opinion se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201201030

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideraciéon para la
realizacién de esta opinion.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 KR 20080100506 A (KIM KYU JONG) 19.11.2008
D02 KR 20080100507 A (KIM KYU JONG) 19.11.2008

2. Declaracion motivada segln los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucién de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracién

La invencion se refiere a una gelatina que consiste en un 99% a 99,5% de agua de mar y un 0,5 a un 1% de agar.
Novedad y actividad inventiva (art. 6y 8 dela L.P).

El documento D01 es un resumen de una patente coreana que divulga una gelatina que contiene agua de mar. La gelatina
se obtiene afladiendo un agente gelificante (que puede ser agar) al agua de mar con objeto de facilitar su almacenaje y
transporte. La gelatina se utiliza como alimento saludable y altamente nutritivo.

En este documento no se mencionan las proporciones exactas de cada uno de los componentes, sin embargo, se considera
que al no haber ningun efecto asociado a las concentraciones mencionadas en la reivindicacion, éstas son unas de las
posibles concentraciones que un experto en la materia podria elegir a la vista del documento DO1. La seleccion arbitraria de
estas concentraciones no otorga a la reivindicacién actividad inventiva.

Tampoco se considera que la reivindicaciéon 1 tenga actividad inventiva respecto al documento D02 (resumen de patente
coreana) ya que se trata igualmente de una gelatina con agua de mar pero en la que se ha empleado otro gelificante. La
sustitucion de gelificante por otro se considera obvia para un experto en la materia que quisiera elaborar la gelatina de D02.

Por tanto, teniendo en cuenta cada uno de los documentos D01 y D02 por separado, la reivindicacién 1 es nueva pero no
cumple el requisito de actividad inventiva.
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