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ES 2471 889 T3

DESCRIPCION
Dispositivo para fabricar cerveza
CAMPO TECNICO

[0001] La invencion se refiere a un dispositivo para la fabricacion de cerveza, que puede emplearse tanto para
cantidades de uso doméstico como para instalaciones industriales. Para fabricar cerveza se procesan agua, malta y
ltpulo bajo agitacion a diferentes temperaturas, obteniéndose mosto de cerveza. A continuacién, éste se separa de
los componentes sélidos (proceso de clarificacion). Una vez terminado el proceso de fabricacion el mosto de cerveza
debe ser enfriado.

ESTADO ACTUAL DE LA TECNICA

[0002] Los dispositivos para la fabricacion de cerveza conocidos en el estado actual de la técnica presentan por
regla general un tubo de malta para la produccion de los mostos de cerveza. Si se han de probar distintas formulas,
los dispositivos industriales resultan con frecuencia poco adecuados, ya que el tubo de malta presenta un volumen
demasiado grande, de manera que solo pueden fabricarse grandes cantidades de cerveza. Si, por el contrario, el
volumen del tubo de malta es relativamente pequefio, s6lo pueden fabricarse pequefias cantidades de cerveza, por
ejemplo cantidades de uso doméstico o para ensayos de prueba. Por lo tanto, los fabricantes de cerveza
comerciales necesitan por regla general varios dispositivos, de los cuales al menos uno deberia presentar un tubo
de malta pequefio para ensayos de prueba. Precisamente para las fabricas de cerveza méas pequefias, esto supone
un gran factor de coste, ya que han de adquirirse y mantenerse varios dispositivos. Ademas, con cada dispositivo
necesario aumenta la necesidad de espacio correspondiente.

[0003] EI dispositivo descrito en el documento DE 19905107 C1 ofrece la posibilidad de fabricar en paralelo dos
cervezas diferentes o el doble de cantidad.

EXPOSICION DE LA INVENCION

[0004] Partiendo de este estado de la técnica ya conocido, la invencion tiene el objetivo de indicar un dispositivo
mejorado para la fabricacion de cerveza, que pueda emplearse lo mas universalmente posible.

[0005] El dispositivo segun la invencién viene dado por las caracteristicas de la reivindicacién 1. Los objetos de las
demas reivindicaciones que siguen a la reivindicacién 1 son perfeccionamientos convenientes de la invencion.

[0006] EI dispositivo para la fabricacion de cerveza segun la invencion tiene un sistema de tuberias con una
bomba. En el sistema de tuberias esta dispuesto, al menos, un tubo de malta, por el que puede circular liquido de
abajo arriba. El tubo de malta puede calentarse y enfriarse. Ademas, en el sistema de tuberias hay, al menos, un
recipiente adicional, por el que puede circular liquido de arriba abajo. Segun la invencion, esta previsto que el tubo
de malta esté configurado con disposicion telescopica, de manera que puede variarse el volumen interior del tubo de
malta.

[0007] De este modo, el dispositivo segun la invencién puede utilizarse tanto para la produccion industrial de
grandes cantidades de cerveza como para la produccién de cantidades menores de cerveza, por ejemplo para
ensayos de prueba con nuevas férmulas o con el fin de obtener cantidades Unicamente de uso doméstico para
fabricantes caseros de cerveza. S6lo hay que adaptar el volumen del tubo de malta a la cantidad de cerveza a
producir, sin que sea necesario modificar el dispositivo o cambiar a otro dispositivo. Por consiguiente, el dispositivo
segun la invencién puede ser empleado ventajosamente y de un modo rentable, especialmente por fabricas de
cerveza mas pequenias, ya que es posible utilizar un tnico dispositivo para distintas aplicaciones. Asi, con el tubo de
malta segun la invencién pueden producirse por ejemplo 30 litros de cerveza, 50 litros de cerveza o 100 litros de
cerveza.

[0008] EI dispositivo puede presentar preferentemente varios tubos de malta, que pueden conectarse
paralelamente entre si. Al mismo tiempo, no todos los tubos de malta han de estar equipados con un volumen
interior variable, sino que mas bien puede ser suficiente con configurar Gnicamente el primer tubo de malta de
manera gue sea telescépico. Si s6lo han de fabricarse pequefias cantidades de cerveza, el sistema de tuberias se
controla de manera que se utilice exclusivamente el primer tubo de malta telescépico. En cambio, si han de
fabricarse grandes cantidades de cerveza, puede conectarse adicionalmente un nimero correspondiente de tubos
de malta adicionales. Asi pues, mediante el montaje de un tubo de malta con disposicion telescopica segun la
invencion es posible también reequipar faciimente una instalacion industrial para la produccion de cantidades muy
grandes de cerveza, de manera que ésta pueda emplearse también con fines de prueba.

[0009] EI calentamiento del tubo de malta puede realizarse preferentemente mediante induccion. Esto tiene como
ventaja que solo ha de calentarse el volumen realmente utilizado, lo que implica un ahorro de energia. De este modo
pueden fabricarse de una forma rentable cantidades aun menores de cerveza.
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[0010] Ademas del tubo de malta, también el recipiente susceptible de calentarse en el que se recoge la cerveza
acabada puede estar configurado de manera que sea de disposicién telescépica. De este modo, la cerveza acabada
puede almacenarse también durante el tiempo que dure la fermentacién ulterior ahorrando espacio, sin que sea
necesario mantener en reserva un gran nimero de recipientes de distintos tamafios.

[0011] La bomba del sistema de tuberias puede tratarse ventajosamente de una bomba de membrana. Mientras
gue las bombas hidraulicas usuales, por ejemplo bombas centrifugas, establecen una presién constante en el
sistema de tuberias, mediante una bomba de membrana puede generarse una presién variable. De este modo, la
torta de filtro se mueve constantemente arriba y abajo durante el proceso de fabricacion y clarificacién en el tubo de
malta, de manera que no se comprime demasiado y puede lograrse un buen resultado del filtrado.

[0012] Ademas, las bombas hidraulicas son propensas a las obstrucciones, de modo que la bomba ha de
desconectarse y limpiarse una y otra vez, lo que prolonga correspondientemente el proceso de fabricacion y
clarificacion y lo hace poco ventajoso desde el punto de vista econémico. En cambio, las bombas de membrana son
mucho menos propensas a las obstrucciones. Dado que, ademds, las bombas de membrana son auto-aspirantes,
pueden montarse en cualquier punto del sistema de tuberias, por ejemplo incluso por encima del recipiente para la
cerveza. Las bombas hidraulicas, por el contrario, han de montarse siempre en el punto mas bajo del sistema de
tuberias.

[0013] En una forma de realizacion preferida, el tubo de malta puede estar equipado con una chapa de presion
curvada hacia abajo que presente varias perforaciones. La forma de las perforaciones puede variar, prefiriéndose las
perforaciones circulares o a modo de ranuras debido a la facilidad de produccién de las perforaciones
correspondientes. En este caso, la chapa de presién puede impedir que la hez, que puede utilizarse como torta de
filtro durante el proceso de clarificacion, se incruste en la zona en la que el sistema de tuberias desemboca en el
interior del tubo de malta y obstruya asi el sistema de tuberias. Mediante la utilizacion de la chapa de presién se
reduce ademas el peligro de que entren en el sistema de tuberias pequefas particulas de la torta de filtro y lleguen
asi a la bomba, lo que podria causar obstrucciones de la bomba hidraulica. En las bombas de membrana, este
problema no puede darse.

[0014] De las caracteristicas indicadas ademas en las reivindicaciones, y del ejemplo de realizacion siguiente, se
desprenden otras ventajas y caracteristicas de la invencion.

BREVE DESCRIPCION DEL DIBUJO

[0015] A continuacion se describe y se explica la invencion mas detalladamente por medio del ejemplo de
realizacién representado en el dibujo. Muestra:

Figura 1 una representacion esquematica del dispositivo para la fabricacion de cerveza segun la invencion.
MODOS DE REALIZACION DE LA INVENCION

[0016] EI dispositivo 10 para la fabricacion de cerveza segun la invencion tiene un sistema de tuberias 12, en el
que hay un tubo de malta 14, un recipiente de cerveza 16 y una bomba de membrana 18.

[0017] EI tubo de malta 14 esta configurado con una disposicion telescopica, con lo que el volumen interior del
tubo de malta 14 puede adaptarse a la cantidad de cerveza a fabricar. En el ejemplo presente, el tubo de malta 14
esta provisto de un serpentin de calentamiento 20 y un serpentin de enfriamiento 22. Ademas, en el ejemplo
presente el tubo de malta 14 tiene exteriormente un aislamiento 24. En el aislamiento 24 puede instalarse también
una calefaccion por induccion. En el ejemplo presente, el tubo de malta 14 esta equipado con un indicador de
temperatura y presion 26, mediante el cual pueden leerse la presion reinante en el interior 28 del tubo de malta 14 y
la temperatura existente en el interior 28 del tubo de malta 14.

[0018] En el tubo de malta 14 desemboca desde abajo un primer tramo de tubo 30 del sistema de tuberias 12, de
manera que la bomba de membrana 18 puede bombear liquido desde abajo al interior 28 del tubo de malta 14. Un
segundo tramo de tubo 32 del sistema de tuberias 12 desemboca en la parte superior del tubo de malta 14, de
manera que el liquido puede rebosar del tubo de malta 14 por su parte superior y entrar en el segundo tramo de tubo
32. Los tramos de tubo 30, 32 forman, junto con un tercer tramo de tubo 34, un primer circuito de liquido 36. En el
tercer tramo de tubo 34 hay una valvula de alimentacién 38, que en el ejemplo presente esta equipada con una
chapaleta de retencion 40.

[0019] Para, en caso necesario — por ejemplo en el caso de un mantenimiento o una limpieza del dispositivo —,
poder vaciar por completo el liquido presente en el tubo de malta 14, el primer tramo de tubo 30 que conduce a la
parte inferior del tubo de malta presenta una llave de tres vias 42. Durante la fabricacion de cerveza, esta llave de
tres vias 42 se halla en la posicion representada en el dibujo, de manera que el liquido es bombeado por la bomba
de membrana 18 al tubo de malta 14. En cambio, en el caso de una limpieza, la llave de tres vias 42 se gira 90
grados en el sentido de las agujas del reloj — en relacion con la figura 1 —, de manera que el liquido puede salir del
tubo de malta 14 hacia abajo, a la tubuladura 44.
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[0020] El recipiente de cerveza 16 presenta un serpentin de calentamiento 50 y, en el ejemplo presente, también
un aislamiento 52. En el aislamiento 52 puede instalarse también una calefaccién por induccion. Ademas, en el
ejemplo presente esta previsto también un indicador de temperatura y presion 54, mediante el cual pueden leerse la
presion existente en el interior 56 del recipiente de cerveza 16 y la temperatura reinante en el mismo.

[0021] En el recipiente de cerveza 16 desemboca desde arriba un cuarto tramo de tubo 60 del sistema de tuberias
12, de manera que la bomba de membrana 18 puede bombear liquido desde arriba al recipiente de cerveza 16. Un
quinto tramo de tubo 62 del sistema de tuberias 12 desemboca desde abajo en el recipiente de cerveza 16, lo que
permite evacuar el liquido del recipiente de cerveza 16 por la parte inferior. Los tramos de tubo 60 y 62 forman, junto
con el tercer tramo de tubo 34, un segundo circuito de liquido 64.

[0022] En el cuarto tramo de tubo 60 hay una valvula de cierre 70. Mediante esta valvula de cierre 70 puede
controlarse si la bomba de membrana 18 bombea también o no liquido a través del segundo circuito de liquido 64. Si
la valvula de cierre 70 se halla en su posicion CERRADA 72 representada en el dibujo, la bomba de membrana 18
bombea el liquido del sistema de tuberias 12 Unicamente a través del primer tramo de tubo 30, el tubo de malta 14,
el segundo tramo de tubo 32 y el tercer tramo de tubo 34. Este es el caso por ejemplo durante el lavado. Si la valvula
de cierre 70 se halla por el contrario en su posicion ABIERTA 74, la bomba de membrana 18 bombea el liquido del
sistema de tuberias 12 tanto a través del primer circuito de liquido 36 como a través del cuarto tramo de tubo 60, el
recipiente de cerveza 16 y el quinto tramo de tubo 62. La conexién del tercer tramo de tubo 34 con el primer tramo
de tubo 30y al quinto tramo de tubo 62 se realiza mediante una llave de tres vias 76.

[0023] En el ejemplo presente hay en el quinto tramo de tubo 62 otra llave de tres vias 78. Esta llave de tres vias
78 esta dispuesta, en el ejemplo presente, en el punto més bajo del sistema de tuberias 12, para permitir un vaciado
completo de todo el dispositivo 10.

[0024] Dentro del recipiente de cerveza 16 sobresale ademas desde arriba un sexto tramo de tubo 80. Este sexto
tramo de tubo 80 se introduce en gran medida en el interior 56 del recipiente de cerveza 16 y, en el ejemplo
presente, termina encima del serpentin de calentamiento 50 del recipiente de cerveza, a poca distancia del mismo.
El otro extremo del sexto tramo de tubo 80 termina detras de la llave de tres vias 78, en el quinto tramo de tubo 62.
Por lo tanto, si la llave de tres pasos 78 esta cerrada puede aspirarse liquido del recipiente de cerveza 16 desde
arriba. Este es el caso por ejemplo durante la fabricacion de cerveza.

[0025] En el ejemplo presente, la bomba de membrana 18 estd dispuesta en el primer tramo de tubo 30 del
sistema de tuberias 12. A diferencia del ejemplo de realizacién aqui representado, la bomba de membrana 18 podria
disponerse también en cualquier otro punto del sistema de tuberias 12.

[0026] Para fabricar cerveza con el dispositivo 10 segun la invencién se coloca en primer lugar malta en el tubo de
malta 14 y a continuacion se llena el sistema de tuberias 12 con agua. Para ello, la valvula de cierre 70 se halla en
su posicion ABIERTA 74 y la llave de tres vias 76 permite Gnicamente una conexién entre el tercer tramo de tubo 34
y el primer tramo de tubo 30, como esta representado en la figura 1. Durante el proceso de depuracion, la bomba de
membrana 18 bombea el agua presente en el sistema de tuberias 12 a través de este Ultimo y de este modo se
impele el mosto de cerveza del tubo de malta 14 al recipiente de cerveza 16. La hez presente en el tubo de malta
puede utilizarse aqui como torta de filtro. Con este fin, la llave de tres vias 76 se abre y se cierra de nuevo
periédicamente. A continuacion se llena el sistema de tuberias 12 con agua caliente fresca para el proceso de
lavado. Esta agua es bombeada por la bomba de membrana 18 a través del sistema de tuberias 12, proceso durante
el cual se abre y se cierra de nuevo periddicamente la valvula de cierre 70. Para el almacenamiento y la posterior
fermentacion de la cerveza puede retirarse el recipiente de cerveza 16 del sistema de tuberias 12.

[0027] A diferencia del ejemplo de realizaciéon aqui representado, el tubo de malta podria estar equipado con una
chapa de presién curvada hacia abajo que presente varias perforaciones. En este caso, la chapa de presién podria
impedir que la torta de filtro sea empujada hacia arriba, al segundo tramo de tubo 32, durante el proceso de
depuracién. De este modo puede reducirse aun mas el peligro de un ensuciamiento de la bomba de membrana 18
causado por particulas pequefias de la torta de filtro.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo (10) para fabricar cerveza

- con un sistema de tuberias (12) que presenta una bomba (18),

- con, al menos, un tubo de malta (14) susceptible de calentarse y enfriarse, que esta presente en el sistema de
tuberias (12) y por el que puede circular liquido de abajo arriba,

- con, al menos, un recipiente susceptible de calentarse (16), que esta presente en el sistema de tuberias (12) y por
el que puede circular liquido de arriba abajo,

- caracterizado porque el tubo de malta (14) esta configurado con una disposicion telescopica, de manera que
puede variarse el volumen interior de dicho tubo de malta (14).

2. Dispositivo segun la reivindicacion 1, caracterizado porque en el sistema de tuberias (12) hay varios tubos de
malta (14), que estan respectivamente conectados mutuamente paralelos entre si.

3. Dispositivo segun la reivindicacion 1 o 2, caracterizado porque el recipiente esta configurado con una disposicién
telescopica.

4. Dispositivo segin una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado porque la bomba (18) del sistema de
tuberias (12) esta configurada como una bomba de membrana (18).

5. Dispositivo segun una de las reivindicaciones precedentes, caracterizado porque en el tubo de malta (14) hay
una chapa de presion curvada hacia abajo que presenta varias perforaciones.
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REFERENCIAS CITADAS EN LA DESCRIPCION

La lista de referencias citada por el solicitante lo es solamente para utilidad del lector, no formando parte de los
documentos de patente europeos. Aun cuando las referencias han sido cuidadosamente recopiladas, no pueden
excluirse errores u omisiones y la OEP rechaza toda responsabilidad a este respecto.

Documentos de patente citados en la descripcién

« DE 19905107 C1 [0003]
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