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DESCRIPCION

Un dispositivo asociable a un dispensador de vapor para la produccién de una bebida aromatica y una maquina de
café que presenta el dispositivo

La presente invencion se refiere a un dispositivo asociable a un dispensador de vapor para producir una bebida
aromatica y una maquina de café que presenta el dispositivo.

El mercado ha ofrecido durante un tiempo maquinas de café que son extremadamente versatiles y que pueden
funcionar tanto para preparar café o cappuccino como también otras bebidas calientes y en particular chocolate,
cuando se asocian a un dispositivo apropiado que presenta un recipiente y, en el interior del mismo, un agitador.

A veces, el agitador es un tipo activable por un motor de imanes permanentes situado en el exterior del recipiente.
El recipiente esta alimentado con vapor recogido a partir del dispensador de vapor de la maquina de café.

En el fondo, los ingredientes vertidos de manera apropiada dentro del recipiente son mezclados con el agitador y
calentados por el vapor a una temperatura ideal pata la preparacién de bebida de chocolate.

Un dispositivo tradicional del tipo descrito anteriormente presenta algunos inconvenientes, entre las cuales se
encuentra el hecho de que el agitador, que se puede instalar sobre un pivote giratorio que sobresale del fondo del
recipiente, es de dificil acceso al interior del recipiente para ser retirado para inspeccion, mantenimiento y limpieza,
asimismo porque es ensuciado por la bebida. El documento WO-2010/023312 divulga un dispositivo de formacion
de espuma.

Un inconveniente adicional consiste en que cuando la activacion del agitador es habilitada un motor de imanes
permanentes, es necesaria una construccién extremadamente precisa, con tolerancias muy estrictas para la
distancia entre los imanes permanentes del motor y los imanes permanentes del agitador para tener una buen
transmisién magnética del movimiento.

En otro tipo de dispositivo conocido, el agitador esta fijado a la cubierta del recipiente y esta activado en rotacién
por una transmision mecanica presente en la cobertura del recipiente.

En este caso, la estructura del recipiente es extremadamente compleja y dificil de manejar.

Asimismo, el agitador puede llegar a producir molestos problemas de goteo cuando se retira del recipiente junto con
la cubierta a la que estéa firmemente constrefido, para que el chocolate sea vertido dentro de la taza.

La tarea técnica de la presente invencion es, por lo tanto, realizar un dispositivo que es asociable a un dispensador
de vapor para producir una bebida aromatica que obvia los inconvenientes técnicos descritos anteriormente.

En el ambito de la tarea técnica, un objetivo de la invencién es realizar un dispositivo asociable a un dispensador
de vapor para producir una bebida aromatica que presenta una estructura constructivamente sencilla, de facil
acceso a todos sus componentes, de funcionamiento extremadamente preciso, de operacién y uso sencillo. ,
manejo sin riesgo de ensuciamiento desde la primera etapa de adicién de los ingredientes al recipiente hasta la
etapa final del vertido de la bebida en la taza.

El objetivo técnico, los objetos establecidos y otros mas, de la presente invencién, son alcanzados con un
dispositivo asociable a un dispensador de vapor para producir una bebida aromatica, caracterizado porque
comprende un recipiente en el que una cubierta de cierre se aplica de manera amovible, que soporta directa o
indirectamente soportes tanto al menos un tubo para transportar el vapor, acoplable de manera estanca a dicho
dispensador de vapor y configurado para presentar al menos un extremo de salida de vapor por debajo de un nivel
de liquido minimo dispuesto en dicho recipiente para producir la bebida aromatica, como al menos un agitador
posicionado adyacente a la pared interior de dicho recipiente debajo de dicho nivel minimo y que tiene al menos un
iman permanente para recibir el movimiento de rotaciéon del mismo desde un motor con imanes permanentes en el
exterior de dicho recipiente.

De manera preferiblemente se encuentran presentes medios para una conexion suelta del agitador al tubo de
transporte tanto en la direccion del eje de rotacion del agitador como en una direccién radial al eje de rotacién del
agitador.

Los medios de conexién suelta comprenden preferiblemente un arbol accionado para girar sobre un eje del mismo y
constrefido ligeramente en la direccién del eje del mismo asi como en una direccion radial al eje del mismo en el
interior del tubo de transporte; el arbol presenta un extremo que esta en el exterior del tubo de transporte, dicho
extremo lleva el agitador.
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Un espacio de aire para el paso de flujo de vapor esta provisto entre la pared lateral interior del tubo de transporte y
la pared lateral de dicho arbol.

El arbol esta preferiblemente orientado con el eje del mismo dispuesto en vertical.

El arbol presenta preferiblemente un primer tope en el exterior del tubo de transporte para de este modo delimitar el
extremo de desplazamiento del mismo en la direccion de introduccion en el tubo de transporte, y un segundo tope
dentro del tubo de transporte para de este modo delimitar el extremo de desplazamiento del mismo en la direccién
de extraccion desde el tubo de transporte.

El segundo tope es elasticamente blando para permitir al menos un acoplamiento del arbol al tubo de transporte.
El agitador comprende preferiblemente, al menos un impulsor centrifugo con aletas radiales alabeadas.
El agitador es preferiblemente adyacente al lado interior de la pared de fondo del recipiente.

El agitador comprende preferiblemente un punto de apoyo para descansar sobre el lado interior de la pared de
fondo del recipiente, posicionado en la extension del eje de arbol.

La cubierta de recipiente comprende preferiblemente una primera pieza de cubierta que lleva una primera porcion
del tubo de transporte en el que el arbol esta constrefiido, y al menos una segunda pieza de cubierta, acoplada
amoviblemente a la primera pieza de cubierta, que lleva una segunda porcion del tubo de transporte que se puede
acoplar de manera estanca y hermética con la primera porcién del tubo de transporte.

La primera pieza de cubierta presenta o delimita preferiblemente, con el recipiente, al menos una primera abertura
para el vertido de la bebida aromatica.

La primera pieza de cubierta presenta preferiblemente también una segunda abertura para cargar los ingredientes
para producir la bebida aromatica dentro del recipiente.

La segunda pieza de cubierta esta preferiblemente configurada para de este modo cerrar la primera y/o segunda
abertura de la primera pieza de cubierta.

La presente invencion divulga ademas, una maquina de café que comprende un dispositivo tal como se ha descrito
anteriormente en el presente documento.

Caracteristicas y ventajas adicionales de la invencién apareceran en mayor medida a partir de la descripcion de una
realizacién preferida pero no exclusiva del dispositivo asociable a un dispensador de vapor para producir una
bebida aroméatica segun la invencion, ilustrada a modo de ejemplo no limitativo en las figuras anexas de los dibujos,
en los que:

- lafigura 1 es una vista en perspectiva de una maquina de café y el dispositivo asociable a la misma;

- la figura 2 es una vista en alzado lateral del dispositivo, asociado a la maquina de café, en la que solo se
muestran en detalle el dispensador de vapor, también en corte vertical, y el plano de reposo de la taza con el
motor de activacion subyacente del agitador, también en corte vertical.

- las figuras 3, 4 y 5 son respectivamente una vista en planta inferior en perspectiva y de en alzado lateral del

agitador; y

la figura 6 es una vista en corte del recipiente en la configuracién asumida para verter la bebida dentro de la

taza.

Con referencia a las figuras de los dibujos, se ilustra un dispositivo para producir una bebida aromatica,
referenciado en su totalidad con la referencia numérica 1.

El dispositivo 1 asociable a un dispensador de vapor 2, en particular sobresale en horizontal de un panel delantero 4
de una maquina de café 100.

El dispositivo 1 comprende un recipiente 5 al que se aplica de manera amovible una cubierta de cierre 6.

La cubierta 6 soporta un tubo 7 para transportar el vapor que se puede acoplar de manera estanca al dispensador
de vapor 2 y esta configurado para presentar al menso un extremo de salida de vapor 8 situado por debajo de un
nivel de liquido minimo 9 comprendido en el recipiente 5, para producir una bebida aromatica, en particular
chocolate.

La cubierta 6 también soporta indirectamente, como se revelara claramente, a través del tubo de transporte 7, un
agitador 10 posicionado adyacente al lado interior de la pared de fondo 23 del recipiente 5 por debajo del nivel
minimo 9.
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El agitador 10 es activado magnéticamente, y por lo tanto presenta un par de imanes permanentes 11, 12 para
recibir el movimiento de rotacién del mismo desde un motor 13 que tiene imanes permanentes 14, 15 posicionados
coaxialmente al agitador 10 por debajo del posavasos 40 de la maquina de café 100.

El dispositivo 1 presenta medios para conexion suelta del agitador 10 al tubo de transporte 7 tanto en la direccién
del eje de rotacion del agitador 10 como en la direccion radial al eje de rotacion del agitador 10.

Los medios de conexién suelta comprenden un arbol 16 guiado para girar sobre un eje 17 de los mismos y
constrefido ligeramente en la direccion de su propio eje y en la direccion que es radial al eje 17 en el interior del
tubo de transporte 7.

El arbol 16 presenta un extremo 18, externo del tubo de transporte 7, que lleva de manera fija el agitador 10.
En particular, el arbol 16 y el agitador 10 pueden realizarse en una sola pieza.

El diametro externo del arbol 16 esta calibrado para ser inferior al diametro interno del tubo de transporte 7 para de
este modo crear un espacio de aire anular 19 entre los dos elementos para el paso del flujo de vapor.

El arbol 16 presenta el eje 17 del mismo orientado en vertical, y deslizable en un conducto del tubo de transporte 7
que también es vertical.

El arbol 16 presenta un primer tope fuera del tubo de transporte 7 para de este modo delimitar el extremo de
desplazamiento del mismo en una direccion de introduccién dentro del tubo de transporte 7 y un segundo tope,
interno del tubo de transporte 7, para de este modo delimitar el extremo de desplazamiento del mismo en la
direccién de extraccion desde el tubo de transporte 7.

El primer tope comprende un reborde externo 20 cerca del extremo 18 que lleva el agitador 10, mientras que el
segundo tope, que es elasticamente blando para de este modo permitir al menos el acoplamiento del arbol 16 al
tubo de transporte 7, comprende una pluralidad de formaciones 21 que son eldsticamente retractiles en una
direccion radial al eje 17, distribuidas separadas de manera apropiada entre si a lo largo de una circunferencia
externa del arbol 16 en el extremo 24 del mismo opuesto al extremo 18 en el que esta presente el agitador 10.

El tubo de transporte 7 presenta internamente dientes de enganche 22 que pueden ser pasados por alto por las
formaciones 21 mediante la retraccion elastica radial durante el acoplamiento del arbol 16 al tubo de transporte 7.

Los dientes 22 pueden estar conformados de manera que permitan el acoplamiento permanente del arbol 16 al tubo
de transporte 7, o pueden tener una conformacién tal para también permitir el desacoplamiento del arbol 16 del tubo
de transporte 7.

En la posicion prolongada, las formaciones 21 también garantizan el centrado axial del arbol 16 en el tubo de
transporte 7.

El agitador 10 comprende un impulsor centrifugo con aletas radiales alabeadas 25.

Como el flujo de vapor sale por el extremo de salida 8 del tubo de transporte 7 coaxialmente y a proximidad de la
aspiracion axial del impulsor, el impulsor arrastra el vapor axialmente y lo distribuye para de este modo golpear
contra la totalidad de la seccion util del recipiente 5 al nivel del impulsor. De este modo, el impulsor garantiza la
homogeneidad en la consistencia pero también la temperatura del liquido procesado.

Los imanes permanentes 11 y 12 estan en una posicion diametralmente opuesta respecto del eje 26 del impulsor,
que esta situado en la prolongacion del eje 17 del arbol 16.

En particular los imanes 11 y 12 estan completamente hundidos en el cuerpo del impulsor por motivos relacionados
con las nomas del contacto con alimentos.

El agitador 10 comprende ventajosamente un punto de apoyo 27 para descansar sobre el lado interior de la pared
de fondo 23 del recipiente 5, también posicionado en la prolongacion del eje 17 del arbol 16.

El punto de apoyo 27 mantiene los imanes 11 y 12 a una distancia precisa y calibrada del lado interior de la pared
de fondo 23 del recipiente 5 por debajo de la cual esta posicionado el motor 13.

Como el arbol 16 esta posicionado holgadamente en tubo de transporte 7 tanto en la direccién axial como en la
direccion radial a la direccion axial, por efecto del peso del propio arbol 16 mas el del agitador 10. Pero
especialmente por efecto de la atraccion magnética que el motor 13 ejerce sobre los imanes 11 y 12, el punto de
apoyo 27 se encuentra en contacto de manera estable con el lado interior de la pared de fondo del recipiente 5, y en
consecuencia los imanes 11 y 12 se encuentra de manera estable a la distancia de disefio del motor 13, dicha
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distancia es calibrada para obtener una transmision magnética correcta del movimiento de rotacién, sin que haya
ninguna necesidad de incluir trabajos mecanicos complicados con tolerancias estrictas.

La cubierta 6 comprende una primera pieza de cubierta 28 que lleva una primera porcién 30 del tubo de transporte
7 al que esta constrefido el arbol 16 y una segunda pieza de cubierta 31, acoplada de manera amovible con la
primera pieza de cubierta 28, la cual lleva una segunda porcion 32 del tubo de transporte 7 que se puede acoplar de
manera hermética mediante una junta 41 con la primera porcién 30 del tubo de transporte 7.

La segunda porcién 32 del tubo de transporte 7 tiene un desarrollo en angulo recto, en particular con un conducto
vertical que se acopla a la primera porciéon 30 del tubo de transporte 7, también vertical, y un conducto horizontal
que se acopla al dispensador de vapor 2, también horizontal.

La primera pieza de cubierta 28, junto con el recipiente 5, delimita una primera abertura 33 para verter la bebida
aromatica, y presenta una segunda abertura 34 en forma de embudo para cargar los ingredientes para la
preparacion de bebida aromatica dentro del recipiente 5.

En la primera abertura 33, la pared lateral del recipiente 5 define un pitorro 42 para dispensar la bebida.

La segunda abertura 34 es apropiada para transportar los ingredientes en polvo dentro del recipiente 5 a una
distancia de las paredes laterales del mismo para evitar, especialmente por encima del nivel minimo 9, que los
ingredientes se adhieran a las paredes laterales, haciendo que sea imposible que se separen y disuelvan en la
bebida que se esta produciendo, incluso donde hay una accion de agitado vigorosa.

La primera pieza 28 presenta una forma complementaria de la embocadura del recipiente 5 en la que se une de
manera amovible a presion.

La segunda pieza de cubierta 31 esta configurada para de este modo cerrar la primera abertura 33 y la segunda
abertura 34 de la primera pieza de cubierta 28 sobre la cual se une amoviblemente a presion.

De este modo se evita la salida de vapor del recipiente 5 durante la produccion de la bebida.

Proporcionando la segunda porcion 32 del tubo de transporte 7 en la segunda pieza de cubierta 31 que es retirada
cuando la bebida producida es vertida en la taza, se evita que la bebida producida, cuando el recipiente 5 esta
inclinado, suba hasta la zona de unién del tubo de transporte 7 y el dispensador de vapor 2, y de este modo se
puede obvia también cualquier posibilidad de que el dispensador de vapor 2 pueda contaminarse.

Cuando el agitador 10 esta en funcionamiento, la segunda pieza de cubierta 31 se aplica a la primera pieza de
cubierta 28, que a su vez se aplica al recipiente 5, de manera que el recipiente 5 se cierra por completo, mientras
que cuando la bebida producida se ha de verter en la taza 35, solo se retira la segunda pieza de cubierta 31 para
abrir la abertura 33, sin que el agitador 10, que podria gotear de manera molesta, también sea extraido del
recipiente 5.

Solo en un caso de inspeccién, mantenimiento o limpieza la segunda pieza de cubierta 28 también se separa del
recipiente 5.

Para facilitar el agarre, el recipiente 5 presenta una forma sustancialmente paralelepipeda y al menos una zona de
vértice externa moleteada 43.

El dispositivo asociable a un dispensador de vapor para producir una bebida aromatica como se ha concebido en el
presente documento es susceptible de numerosas modificaciones y variantes, estando comprendidos todos dentro
del ambito del concepto inventivo; asimismo, todos los detalles son sustituibles por elementos técnicamente
equivalentes.

Los materiales usados, asi como las dimensiones, pueden en la practica ser de cualquier tipo segun los requisitos y
el estado de la técnica.
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REIVINDICACIONES

1.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica, caracterizado
porque comprende un recipiente (5) en el que una cubierta de cierre (6) se aplica de manera amovible, que soporta
directa o indirectamente tanto al menos un tubo (7) para transportar el vapor, acoplable de manera estanca a dicho
dispensador de vapor (2) y configurado para presentar al menos una salida de vapor (8) por debajo de un nivel de
liqguido minimo (9) dispuesta en dicho recipiente (5) para producir la bebida aromatica, como al menos un agitador
(10) posicionado adyacente a la pared interior de dicho recipiente (5) debajo de dicho nivel minimo (9) y que tiene al
menos un iman permanente (11, 12) para recibir el movimiento de rotacion del mismo desde un motor (13) que
soporta imanes permanentes (14, 15) en el exterior de dicho recipiente (5).

2.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion 1, caracterizado porque esta provisto de medios para una conexién suelta de dicho agitador (7)
tanto en la direccion del eje de rotacion del agitador (10) como en una direccién radial respecto del eje de rotacién
del agitador (10).

3.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion anterior, caracterizado porque dichos medios de conexién suelta comprenden un arbol (16) guiado
para girar sobre su propio eje (17) y constrefiido ligeramente en la direccién de dicho propio eje (17) y en una
direccion radial al propio eje (17) en el interior del tubo de transporte (7), teniendo dicho arbol (16) un extremo (18)
en el exterior del tubo de transporte, que lleva dicho agitador (10).

4.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun una o mas de
las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque un espacio de aire (19) para el paso de flujo de vapor esta
provisto entre la pared lateral interior de dicho tubo de transporte (7) y la pared lateral de dicho arbol (16).

5.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion anterior, caracterizado porque dicho arbol (16) tiene su propio eje (17) orientado en vertical.

6.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segin una o mas de
las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque dicho arbol (16) esta provisto de un primer tope (20) fuera de
dicho tubo de transporte (7) para delimitar su propio extremo de desplazamiento en la direccion de introduccion en
dicho tubo de transporte (7), y un segundo tope (21) dentro de dicho tubo de transporte (7) para delimitar su propio
extremo de desplazamiento en la direccion de extraccién desde dicho tubo de transporte (7).

7.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion anterior, caracterizado porque dicho segundo tope (21) es elasticamente blando para permitir al
menos la conexién de dicho arbol (16) a dicho tubo de transporte (7).

8.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segin una o mas de
las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque dicho agitador (10) comprende al menos un impulsor
centrifugo con aletas radiales alabeadas (25).

9.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun una o mas de
las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque dicho agitador (10) es adyacente al lado interior de la pared
de fondo (23) de dicho recipiente (5)

10.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segin una o mas
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque dicho agitador (10) comprende un punto de apoyo (27) para
descansar sobre el lado interior de la pared de fondo (23) de dicho recipiente (5), posicionado en la extension del
eje (17) de dicho arbol (16).

11.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segin una o mas
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque dicha cubierta (6) comprende una primera pieza de cubierta
(28)que lleva una primera porcién (30) de dicho tubo de transporte (7) en el que dicho arbol (16) esta constrefiido, y
al menos una segunda pieza de cubierta (31), acoplada amoviblemente a dicha primera pieza de cubierta (28), que
lleva una segunda porcién (32) de dicho tubo de transporte (7) que se puede acoplar con una junta hermética a
dicha primera porcion (30).

12.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion anterior, caracterizado porque dicha primera pieza de cubierta (28) esta dispuesta de o delimita con
dicho recipiente, al menos una primera abertura (33) para verter la bebida aromatica.
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13.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segun la
reivindicacion anterior, caracterizado porque dicha primera pieza de cubierta (28) esta provista de al menos una
segunda abertura (34) para cargar los ingredientes y producir la bebida aroméatica en dicho recipiente (5).

14.- Dispositivo (1) asociable a un dispensador de vapor (2) para producir una bebida aromatica segin una
cualquiera de las reivindicaciones 11 a 13, caracterizado porque dicha segunda pieza de cubierta (31) esta
configurada para de este modo cerrar la primera y/o segunda abertura (33, 34) de dicha primera pieza de cubierta
(28).

15.- Maquina de café caracterizada porque comprende un dispositivo (1) segiin una o mas de las reivindicaciones
anteriores.
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