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ES 252334213

DESCRIPCION
Maquina de cocina accionada por motor eléctrico.

La invencién concierne a una maquina de cocina accionada por motor eléctrico con una unidad de corte para cortar
un producto, en la que la unidad de corte presenta un primer filo accionado para rotacién que esta cubierto por una
tapa dotada de una abertura de introduccion, en la que, ademas, verticalmente por debajo del primer filo estan
dispuestos unos segundos filos de los que uno o varios segundos filos estan dirigidos transversalmente con respecto
al primer filo, y en la que ademas, para atravesar los segundos filos, el producto a cortar es presionado verticalmente
hacia abajo a través de los segundos filos.

Se conocen maquinas de cocina de la clase comentada. Estas sirven especialmente para cortar verduras, por
ejemplo patatas, en donde se corta una rodaja del producto a cortar por corte horizontal mediante un primer filo. Esta
rodaja es alimentada a unos segundos filos transversalmente dirigidos para dividir asi, por ejemplo, el producto a
cortar dandola la forma de tiras y también, por ejemplo, para cortar trozos de patatas para convertirlas en patatas
fritas. En este contexto, se conocen maquinas de cocina que sirven solamente para cortar tales productos. Como
alternativa, se ofrecen aparatos adicionales para maquinas de cocina que, asociados a la maquina de cocina en
caso necesario, sirven para cortar un producto.

Se conoce, por ejemplo, por el documento DE 1 265 364 una maquina de cocina de la clase comentada. Esta
presenta una abertura de introduccion para el producto a cortar a la que esta asociado por el lado inferior, en un
plano horizontal, un primer filo para cortar una rodaja. La rodaja cortada se deposita sobre un plano horizontal
dispuesto debajo del primer filo y es presionada en direccion horizontal a través de los segundos filos
transversalmente dirigidos por medio de un 6rgano de arrastre dispuesto solidariamente en rotacion con el primer filo
para cortar el producto en forma de rodaja en la direccion vertical de la rodaja, con lo que se pueden obtener piezas
en forma de tiras del producto a cortar. Para la obtencién de piezas de producto a cortar aproximadamente en forma
de dados se inserta en la abertura de introduccién un elemento de corte adicional antepuesto al primer filo. El
producto a cortar se divide en este caso solamente metiendo a presion dicho producto por el usuario en la abertura
de introduccién en un primer plano orientado perpendicularmente al plano de corte del primer filo. El primer filo
rotativo debajo de la abertura de introduccion deposita correspondientemente segmentos de forma de tiras sobre la
capa horizontal dispuesta debajo de éste. Estas tiras son presionadas por el elemento de arrastre a través de los
segundos filos transversalmente dirigidos para obtener la forma de dados. El recortado tridimensional del producto a
cortar se efectia de manera correspondiente en tres fases consecutivas.

En una maquina de cocina conocida por el documento FR 2109123 A estan formados en la cuchilla dotada de los
primeros filos unos salientes inferiores para presionar el producto a cortar a través de los segundos filos. La cuchilla
esta apoyada directamente en el arbol por debajo de la tapa. En una maquina de cocina conocida por el documento
FR 144972 A se acciona, a través de un arbol, un arbol transversal sobre el cual estan dispuestas unas cuchillas.
Estas son estacionarias con relacién al arbol transversal. Girando con el arbol transversal estan previstas una parte
de placa inferior y una parte de placa superior. Entre las partes de placa se efectua un corte al presionar una parte
de placa hacia abajo.

La invencion se ocupa del problema de poder conseguir con una construccion sencilla en el aspecto técnico del
manejo la produccion discrecional de rodajas, tiras y/o dados de un producto a cortar.

Este problema se resuelve con el objeto de la reivindicacion 1, en la que se consigna que el producto a cortar se
mueve como consecuencia de una solicitacion con presién derivada de la tapa estacionaria.

La traslacién vertical de la rodaja de producto cortada por el primer filo es efectuada por los segundos filos
dispuestos solidariamente en rotacién con el primer filo como resultante correspondiente de la traslacién relativa de
los filos con respecto a la tapa estacionaria de la maquina de cocina, cuya tapa cubre los filos y presenta también
preferiblemente la abertura de introducciéon. Como consecuencia de esta configuracion, la tapa es parte integrante
del dispositivo de corte.

En una ejecucion mas preferida del objeto de la invencion la solicitacion con presion es generada por un macho
movil transversalmente a la direccion de giro en la parte accionada a rotacion, que presenta tanto el primer filo como
los segundos filos adicionales, cooperando dicho macho con unos chaflanes de subida. En una ejecucion preferida
este macho se mueve de manera correspondiente en direccion vertical, referido a la orientacién horizontal del primer
filo, para presionar la rodaja de producto cortada por el primer filo a través de los segundos filos distanciados del
primer filo en direccién vertical. La solicitacion con presion se efectia por cooperaciéon del macho con un chaflan de
subida estacionario. En una ejecucion mas preferida este chaflan esta formado en la tapa estacionaria y coopera con
el macho unido con la parte de corte portadora del primer filo de manera solidaria en rotacion debajo de la tapa, pero
verticalmente trasladable. Este macho esta mas preferiblemente pretensado por muelle en su posicién de partida, y
esto también preferiblemente en direccion al lado inferior de la tapa dotada del chaflan de subida, de modo que el
macho choca contra el chaflan de subida por efecto de la solicitacion con presiéon de muelle o bien el chaflan de
subida estacionario actia sobre el macho que gira excéntricamente con respecto a un eje de giro vertical del disco
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de corte en contra de la fuerza elastica de dicho macho y lo traslada en direccion vertical. Como alternativa, la
unidad de corte completa o al menos la parte de corte portadora del macho puede estar dispuesta también
oblicuamente con respecto al eje de accionamiento, presentando el lado inferior de la tapa una superficie plana de
apriete del macho orientada transversalmente al eje.

La unidad de corte con el primer filo y con los segundos filos unidos solidariamente en rotacion con el primer filo, asi
como con el macho, y el chaflan de subida estacionario que actia sobre el macho, y ademas también la parte de
tope, estan dispuestos en un vaso de batido que presenta por el lado del fondo un érgano de arrastre de un
mecanismo batidor, y el giro de los filos se deriva del giro del 6rgano de arrastre del mecanismo batidor. En una
ejecucion preferida se trata a este respecto de un vaso de batido de una maquina de cocina que presenta por el lado
del fondo un drgano de arrastre enchufable para el mecanismo batidor que se debe disponer en el vaso de batido
para realizar un uso habitual. Cuando esté dispuesta la unidad de batido, se retira el mecanismo batidor en una
ejecucion preferida y se utiliza el 6rgano de arrastre para acoplarlo a los elementos rotativos de la unidad de corte.
Una maquina de cocina de esta clase consiste preferiblemente en una maquina de cocina como la conocida por el
documento DE 102 10 442 A1. El contenido de esta solicitud de patente se incorpora enteramente con esta mencién
en la exposicion de la presente invencion, también con la finalidad de incorporar caracteristicas de esta solicitud de
patente en reivindicaciones de la presente invencion.

Como consecuencia de esta ejecucion, la unidad de corte estd concebida como una pieza adicional para una
maquina de cocina que puede asociarse discrecionalmente al vaso de batido de la maquina. El propio vaso de
batido sirve, por un lado, para soportar y alojar la unidad de corte y, por otro lado, sirve al mismo tiempo para recibir
las partes cortadas del producto a cortar. En una disposicion preferida de la unidad de corte en la zona de la
abertura del vaso de batido este vaso de batido esta atravesado centralmente en una ejecucién preferida para el
accionamiento de la unidad de corte por un arbol de accionamiento o similar que coopera por el lado del pie con el
organo de arrastre del mecanismo batidor dispuesto en el vaso.

Para ofrecer diferentes espesores de corte de la rodaja de producto a cortar separada por el primer filo se ha
previsto en un perfeccionamiento de la invencion que sea regulable la distancia vertical entre el primer filo y los
segundos filos. Asi, se puede conseguir mas preferiblemente una regulacion continua de, por ejemplo, 1 mm de
espesor de corte hasta 10 o 15 mm de espesor de corte, y alternativamente también una regulacion escalonada del
espesor de corte, por ejemplo a distancias de 1 mm. En una ejecucioén preferida el espesor del producto a cortar
después del corte horizontal realizado por el primer filo se puede ajustar de manera variable por medio de una
rampa ajustable, cuya rampa esta unida, por ejemplo a través de una bisagra, con uno de los discos de corte de la
unidad de corte. El ajuste puede efectuarse por medio de un tornillo de reglaje, estando orientada mas
preferiblemente la bisagra en direccion paralela a una tangente del primer filo.

Para absorber las fuerzas axiales que actiuen durante el proceso de corte se ha previsto en una ejecucion preferida
que una placa de soporte que recibe los segundo filos esté apoyada en su zona radialmente exterior y asi mas
preferiblemente sobre un escalén del vaso de batido receptor. Las fuerzas radiales son absorbidas preferiblemente a
través de un arbol de accionamiento centrado en el lado inferior de la tapa. Como alternativa adicional, las placas de
soporte de la unidad de corte que reciben el primer filo y los segundos filos son guiadas axial y radialmente en un
punto de apoyo del lado de la tapa.

En una ejecucion mas preferida el movimiento de giro de los filos se efectua con desmultiplicacién por medio de un
engranaje, y esto para reducir el nimero de revoluciones en caso de que se desee un alto par de giro. Esto se
resuelve preferiblemente por medio de un engranaje planetario.

El movimiento de giro se transmite preferiblemente por medio de un arbol vertical que atraviesa de preferencia
centralmente el vaso de batido y que esta unido, por un extremo, con las placas de soporte accionables para el
primer filo y el segundo filo y que, por el otro extremo, esta unido en una ejecucion preferida de manera solidaria en
rotacion con el 6rgano de arrastre del mecanismo batidor del vaso de batido. En este arbol esta dispuesto
preferiblemente el engranaje, por ejemplo el engranaje planetario.

La parte de tope que dificulta el giro de la rodaja de producto a cortar que cae después de atravesar el primer filo es,
en una ejecucion mas preferida, limitadamente movil en la direccion de giro de los filos, especialmente para desviar
la misma en el curso del presionado de la rodaja de producto a cortar a través de los segundos filos por medio del
macho verticalmente trasladable. En este contexto, se manifiesta también como ventajoso que la parte de tope esté
pretensada por una fuerza de muelle hacia una posicién de partida. Como alternativa, la parte de tope puede ser
también de construccion rigida, es decir, no limitadamente movil, y entonces el producto cortado, es decir, la rodaja
de producto cortada, es arrojado en un conducto ahondado de la placa de soporte receptora de los segundos filos
para ser impulsado aqui verticalmente desde arriba por el macho en el curso de la rotaciéon de la placa de soporte.
Una parte de tope elastica puede estar mantenida en gran parte durante la rotacion en una posicién tensada y puede
ser soltada deliberadamente para repeler el producto a cortar hacia el conducto.

En otra ejecucion alternativa la placa de soporte inferior esta configurada completamente como una rejilla de corte y
entonces la placa de soporte superior portadora del primer filo es trasladable axialmente sobre un plano oblicuo con
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relacion al disco de rejilla asi configurado. La placa de soporte superior ejerce una presion correspondiente en
direccion vertical hacia abajo. Como alternativa, el disco de soporte inferior presiona en direccion vertical hacia
arriba para hacer que el producto a cortar atraviese los segundos filos.

Asimismo, se han previsto unos pasos de lubricacién por liquido en una posicién radialmente exterior entre el borde
de la cubeta del vaso de batido y las placas de soporte. En este caso, se utiliza preferiblemente para la lubricacion el
liquido proveniente del producto cortado.

Ademas, por debajo de la unidad de corte puede estar dispuesto en el vaso de batido un inserto de cocinado que
esté posicionado para giro conjunto con el vaso de batido o bien que esté posicionado fijamente en este vaso. El
producto cortado es recogido en el inserto de cocinado, mientras que el liquido sale por aberturas
correspondientemente previstas en el inserto de cocinado y se acumula por separado en el vaso de batido. El inserto
de cocinado puede ser también parte del arbol de accionamiento.

A continuacion, se explica la invencion con mas detalle ayudandose del dibujo adjunto, que representa Unicamente
un ejemplo de realizacion. Muestran:

La figura 1, una maquina de cocina de la clase comentada con una unidad de corte asociada, en alzado lateral;

La figura 2, la unidad de corte asociada a un vaso de batido de la maquina de cocina, en una representacion en
perspectiva;

La figura 3, la unidad de corte con tapa y vaso de batido asociados, en un representacion despiezada en
perspectiva;

La figura 4, una vista en perspectiva desde debajo de la tapa de la unidad de corte;

La figura 5, una representacion en perspectiva parcialmente rota de la unidad de corte dispuesta en el vaso de
batido;

La figura 6, la vista en planta de la tapa con unidad de corte dispuesta debajo de ella;

Las figuras 7-12, en representaciones esquematicas, el plano de desarrollo de un proceso de corte;
La figura 13, una representacion de detalle de la unidad de corte, en seccion vertical; y

La figura 14, la seccion horizontal segun la linea XIV-XIV de la figura 13.

Se representa y describe en primer lugar, con referencia a la figura 1, una maquina de cocina 1 con un alojamiento 2
de vaso de batido y un panel de mando 3.

La maquina de cocina 1 puede asociarse a un vaso de batido 4 insertando éste en el alojamiento 2 del mismo.
Asociado al fondo del vaso de batido esta previsto un érgano de arrastre 5 del mecanismo batidor que es hecho
funcionar por un accionamiento eléctrico no representado con detalle dispuesto en la maquina de cocina 1 por
debajo del alojamiento 2.

El alojamiento 2 del vaso de batido esta formado sustancialmente por dos hombros 6 dispuestos uno frente a otro.
En sus zonas de borde superiores estan previstos, vueltos uno hacia otro, unos elementos de enclavamiento 7 en
forma de ranuras horizontales abiertas en una direccion.

El vaso de batido 4 a insertar en el alojamiento 2 del mismo posee un asa de sujecion 8 orientada en direccion
vertical. La zona de zécalo 9 del vaso de batido 4 esta configurada a manera de cubeta con seccién transversal
circular.

La maquina de cocina 1, equipada con un mecanismo batidor correspondiente en el vaso de batido 4, puede ser
utilizada de la manera usual para batir, mezclar y/o cocinar alimentos, para lo cual el vaso de batido 4 esta cerrado
por una tapa.

Para triturar o cortar un producto se puede asociar al vaso de batido 4 una unidad de corte S. Esta esta constituida
sustancialmente por dos placas de soporte 10 y 11 unidas solidariamente en rotacién una con otra y dotadas de filos
12 y 13, una tapa 14 con una abertura de introduccion 15, un macho 16 verticalmente trasladable, retenido en la
placa de soporte superior 10, y un arbol vertical 17 para conectar la unidad de corte S al mecanismo batidor 5.

El arbol 17 se extiende verticalmente en el centro del mecanismo batidor 5 y esta formado por un engranaje
planetario desmultiplicador 18 para reducir el nimero de revoluciones ofrecido por la maquina de cocina 1 o por el
accionamiento del mecanismo batidor. La carcasa 19 del engranaje que recibe al arbol 17 o al engranaje planetario
18 esta configurada a manera de bayoneta en posicién vuelta hacia la zona de zécalo 9 para inmovilizarla en el vaso
de batido 4 y para atravesar centralmente la zona de zocalo 9, en donde el cierre de bayoneta actia en el lado
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inferior de la zona de zdécalo 9. El extremo de arbol 20 sobresaliente verticalmente hacia abajo establece un
acoplamiento de conjuncion de forma y de solidaridad de giro con el érgano de arrastre 5 del mecanismo batidor.

El extremo verticalmente superior del arbol 17 o del eje de salida del engranaje planetario 18, cuyo extremo queda
alejado del 6rgano de arrastre 5 del mecanismo batidor, atraviesa centralmente las placas de soporte 10 y 11,
estando apoyado el extremo libre en el lado inferior de la tapa 14 de una manera libremente giratoria. El paso a
través de las placas de soporte 10 y 11 se efectia mediante un acoplamiento de conjuncion de forma, con lo que
éstas se encuentran unidas solidariamente en rotacién con el arbol 17 o con el arbol de salida del engranaje
planetario 18.

Las placas de soporte 10 y 11 dispuesta en la zona del borde de la abertura del vaso de batido 4 estan cubiertas por
la tapa 14 en el estado de funcionamiento. Esta tapa se asienta sobre el vaso de batido 4, después de lo cual, por
giro de la tapa 14 alrededor del eje vertical x definido por el arbol 17, preferiblemente en el sentido de las agujas del
reloj, se realiza un enclavamiento. A este fin, la tapa 14 presenta primeramente por el lado del borde exterior unos
apéndices de enclavamiento radialmente sobresalientes 20 que estan dispuestos uno frente a otro y que, al girar la
tapa 14, penetran en los elementos de enclavamiento 7 a manera de ranuras del alojamiento 2 del vaso de batido o
de los hombros 6. Ademas de la inmovilizacién asi producida de la tapa 14 en el vaso de batido 4, se realiza también
por medio de los elementos de enclavamiento 7 a manera de ranuras una consulta referente a si esta asentada o no
una tapa 14. Esto también en relacién con los apéndices de enclavamiento 20 que penetran en los elementos de
enclavamiento 7. Asi, se suprime especialmente la puesta en funcionamiento del mecanismo batidor cuando falte la
tapa 14. Se hace referencia a este respecto al documento DE 10 131 483 A1. El contenido de esta solicitud de
patente se incorpora plenamente con esta mencién en la exposicidon de la presente invencién, también con la
finalidad de incorporar caracteristicas de esta solicitud de patente en reivindicaciones de la presente invencion.

Ademas, como consecuencia de la configuracion de la tapa 14 se consigue una inmovilizacion de la misma en dos
sitios con el vaso de batido 4 y en dos sitios adicionales con el alojamiento 2 de dicho vaso de batido, con lo que se
proporciona una coaxialidad suficiente de los ejes de la unidad de corte S y del mecanismo batidor 5.

La tapa 14 esta provista, en posiciéon descentrada, de la abertura de introducciéon 15 que atraviesa verticalmente la
tapa 14. Esta abertura esta rodeada en el lado superior de la tapa 14, es decir, en la parte alejada de la unidad de
corte S, por un conducto 21 que facilita la introduccion del producto a cortar.

La tapa 14 esta provista, en el lado inferior, de un collar 22 orientado coaxialmente al eje x, receptor del contorno
interior de la zona de la abertura del vaso de batido 4 y correspondientemente configurado de manera adaptada en
diametro. En este collar esta fijada por el lado interior de la pared una parte de tope 23 que encaja radialmente hacia
dentro. Esta parte es en el ejemplo de realizacién representado un elemento de muelle en forma de un mulle laminar
que, partiendo de una posicién base casi orientada radialmente, puede desviarse hacia fuera por basculacién en
direccion al collar 22 en contra de la fuerza elastica.

Con referencia a una vista en planta de la tapa 14, la parte de tope 23 esta pospuesta a la abertura de introduccion
15 en aproximadamente 90° en la direccion de giro r del arbol 17.

Ademas, la tapa 14 esta provista en el lado inferior, es decir, en el lado vuelto hacia las placas de soporte 10 y 11,
de un chaflan de subida 24 que, en la direccion de rotacion alrededor del eje x, asciende continuamente a lo largo de
una magnitud angular de 270°. Por el contrario, el lado inferior de la tapa es de configuracién plana en los 90°
restantes. Este lado inferior plano 25 de la tapa se extiende en la direccion de giro r del arbol 17 - con referencia a
una vista en planta de la tapa 14 - comenzando directamente a continuacion de la abertura de introduccién 15 y
recibiendo la zona de encaje de la parte de tope 23 del lado de la tapa. El comienzo de los chaflanes de subida 24
esta provisto del simbolo de referencia 26 en las representaciones. El escalén que define el final de los chaflanes de
subida 24 lleva el simbolo de referencia 27.

Las dos placas de soporte 10 y 11 estan configuradas en forma de disco con una planta circular y ademas son del
mismo tamafio, estando previsto un espaciamiento vertical de las placas de soporte 10 y 11. Este espaciamiento
vertical es regulable para variar el espesor del producto a cortar, para lo cual esta prevista una rampa ajustable 28
que esta unida con la placa de soporte superior 10 por medio de una bisagra 29. El espaciamiento vertical puede
ajustarse por medio de un tornillo de reglaje 39 (véase la figura 13). El tornillo de reglaje 39 esta sujeto en la placa
de soporte inferior 11 y actia con su extremo libre en el lado inferior contra la zona extrema de la rampa 28 que
queda alejada de la bisagra 29.

La placa de soporte superior 10 lleva un primer filo 12. Estando orientado en direccién horizontal, este filo esta
configurado a manera de hoja de cuchilla y esta disefiado también de modo que se consiga un corte por tracciéon en
el curso de un giro de la placa de soporte 10 en la direccion de giro r. En posicién antepuesta al filo 12 en la
direccion de giro r, la placa de soporte 10 esta provista de una lumbrera 30 a manera de ventana, a través de cuya
lumbrera 30 cae el producto cortado sobre el plano inferior definido por la placa de soporte 11. Mediante el ajuste del
espesor de corte por medio de la rampa regulable 28 se adapta la distancia vertical entre el filo 12 y la rampa 28 al
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espesor deseado del producto a cortar.

Asimismo, en la placa de soporte 10 esta sujeto un macho 31 pospuesto en aproximadamente 90° en la direccién de
giro r del primer filtro 12. Este macho y también la abertura de introduccion 15 de la tapa 12 estan posicionados
concéntricamente con respecto al eje x, y ademas, en el caso de una respectiva planta circular de la abertura de
introduccion 15 y el macho 31, sus ejes centrales verticales estan posicionados aproximadamente sobre una linea
circunferencial comun con respecto al eje x, estando agrandado también en diametro el macho 31 con respecto a la
abertura de introduccion 15.

El macho 31 esta sujeto en la placa de soporte 10 de manera verticalmente trasladable, pero esta asegurado contra
giro en dicha placa de soporte 10, para lo cual, partiendo del borde de la abertura de la placa de soporte 10 que
abraza al macho 31, unos apéndices 32 radialmente sobresalientes hacia dentro penetran en ranuras verticales
correspondientemente posicionadas 33 del macho 31.

El macho 31 esta cargado por muelle en direccion al lado inferior de la tapa. A este fin, estan previstos unos muelles
de compresiéon 34. En una posicién base del macho 31 el lado inferior plano del mismo, orientado también en un
plano perpendicular al eje x, esta alineado con la superficie inferior de la placa de soporte 10 que queda vuelta hacia
la placa de soporte inferior 11. La superficie frontal 35 del macho 31 vuelta hacia el lado inferior de la tapa discurre
inclinada hacia fuera del plano horizontal de una manera adaptada al achaflanamiento del chaflan de subida 24 de la
tapa 14. La superficie frontal 35 coopera con el lado inferior de la tapa 14, es decir que coopera, en el curso del
movimiento de rotacion de la placa de soporte 10, con el chaflan de subida 24 o con el segmento plano 25 del lado
inferior de la tapa.

En coincidencia con el macho 31 esta previsto un elemento de corte 36 en la placa de soporte inferior 11. Este
elemento de corte esta configurado en forma de disco circular al igual que el macho 31 y presenta en vista en planta,
en el ejemplo de realizacion representado, unos segundos filos 13 dispuestos en forma de cruz. Los filos 13 estan
verticalmente orientados y se encuentran también en planos que estan orientados en direccién perpendicular al
plano de corte del primer filo 12.

El elemento de corte 36 esta sujeto de forma recambiable en la placa de soporte 11, de modo que se pueden
conseguir, por medio de elementos de corte diferentes 36, unos segmentos diferentes del producto a cortar. El
elemento de corte representado 36 sirve para cortar segmentos de producto en forma de dados. Unos elementos de
corte alternativos 36 pueden diferenciarse frente al elemento de corte 36 representado, por ejemplo por un ancho de
malla menor o mayor. Asimismo, un elemento de corte 36 puede presentar también solamente unos segundos filos
13 que discurren sin cruzarse, sino que mas bien discurren con orientaciones paralelas una a otra para obtener asi
segmentos de producto cortados en forma de tiras. Como alternativa adicional, cuando se deseen segmentos de
producto cortados en forma de rodajas, se puede retirar el elemento de corte 36, después de lo cual la rodaja de
producto cortada por el primer filo 12 no es alimentada a ningun puesto de tratamiento de corte adicional.

La parte de tope 23 fijada a la tapa por el lado de la pared interior del collar 22 encaja en la zona de espaciamiento
vertical entre las placas de soporte 10y 11.

Las placas de soporte 10 y 11 estan apoyadas en dos puntos. Para absorber las fuerzas axiales, las placas de
soporte 10 y 11, eventualmente también tan solo la placa de soporte inferior 11, se deslizan sobre el borde exterior
del vaso de batido 4. Para absorber las fuerzas radiales, el arbol 27 esta soportado mediante un rodamiento por un
extremo en el lado inferior de la tapa 14 y por el otro extremo en la zona del vaso de batido 5.

Segun la representacion de la figura 13, el borde periférico de la placa de soporte inferior 11 descansa sobre el
borde del vaso de batido 4 con intercalacion de un anillo deslizante 40. El anillo deslizante 40 minimiza aqui la
resistencia de rozamiento. A través de unas acanaladuras de evacuacion radialmente orientadas 41 dispuestas en la
superficie de la placa de soporte 11 vuelta hacia la placa de soporte 10 llega liquido del producto cortado a la zona
de asiento durante el proceso de corte; esto es favorecido adicionalmente por las fuerzas centrifugas que se
presentan en le proceso. Radialmente en su extremo, las acanaladuras de evacuacion 41 que descienden hacia
fuera hacen transicion a unas lumbreras 42 que atraviesan la placa de soporte 11. Estas lumbreras estan situadas
en coincidencia vertical con el anillo deslizante 40, con lo que la superficie de deslizamiento experimenta una
lubricacién durante el funcionamiento por efecto del liquido que sale del producto cortado.

En una ejecucion alternativa el apoyo de la placa de soporte 11 sobre el borde del vaso puede efectuarse también
intercalando rodillos o similares.

Ayudandose del plano de desarrollo representado en las figuras 7 a 12 se explica seguidamente el funcionamiento
de la maquina de cocina 1 o de la unidad de corte S: La alimentacién del producto a cortar se efectia a través del
conducto 21 por medio de un atacador no representado, manejable a mano, con el cual se pone y se mantiene en
posicion el producto a cortar. El canto inferior del producto a cortar choca, bajo la solicitacion con presién a través
del atacador, contra la superficie de la placa de soporte superior 10. Mediante el filo 12 arrastrado con la placa de
soporte rotativa 10 se corta del producto a cortar una rodaja 37 de dicho producto cuyo espesor considerado en
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direccion vertical depende de la distancia vertical entre las placas de soporte 10 y 11. El nuevo canto inferior
producido del producto a cortar sigue avanzando sobre la placa de soporte 10 hasta el siguiente proceso de corte.

La rodaja 37 del producto a cortar se deposita a través de la rampa 28 sobre la placa de soporte inferior 11, cuya
superficie esta estructurada por unos resaltos 38 a manera de nervios dispuestos concéntricamente, lo que favorece
un deslizamiento de la rodaja 37 del producto a cortar en el curso de la rotaciéon adicional de las placas de soporte
10 y 11 y una retencion concomitante de dicha rodaja 37 por la parte de tope 23. Como consecuencia del
movimiento relativo entre la placa de soporte 11 y la parte de tope estacionaria 23, la parte de tope 23 posiciona la
rodaja 37 del producto a cortar que se apoya en la parte de tope 23 entre el macho 31 y el elemento de corte 26
(véanse las figura 9 y 10). En esta situacion el macho 31 esta cargado por los muelles de compresion 34 contra el
lado inferior plano 25 de la tapa 14. El macho 31 se encuentra de manera correspondiente en una posicion base
elevada.

En el curso del movimiento de giro adicional de las placas de soporte 10 y 11 el macho 31 traslada primero a la parte
de tope 23 en direccion radial hacia fuera de tal manera que ésta libere la rodaja 37 del producto a cortar, tras lo cual
esta ultima, descansando sobre el elemento de corte 37, continia moviéndose juntamente con la placa de soporte
11. La traslacion de desacoplamiento de la parte de tope 23 se efectia en contra de la fuerza de muelle que actia
sobre la parte de tope 23. Ademas, la parte de tope 23 puede desviarse también hacia fuera cuando se encuentra un
obstaculo sobre la trayectoria circular de la parte de tope 23 (véase también la figura 11).

Después de pasar por la parte de tope 23, la superficie frontal 35 del macho 31 llega a la zona del chaflan de subida
24 del lado de la tapa, como consecuencia de lo cual se consigue un descenso vertical del macho 31 con un
recorrido de giro creciente sobre el chaflan de subida 24. Se genera entonces un movimiento lineal del macho 31 a
partir del movimiento de rotacién de la placa de soporte 11 que sujeta al macho 31. La pendiente del chaflan de
subida 24 tiene en este caso la propiedad de un plano inclinado, de modo que se produce aqui una relacién de
multiplicacion que genera una fuerza suficientemente grande para presionar la rodaja 37 del producto a cortar a
través del elemento de corte 36.

El proceso de presionado de la rodaja 37 del producto a cortar a través del elemento de corte 36 en direccion vertical
hacia abajo se efectua a lo largo del recorrido de rotacion completo del chaflan de subida 24, comenzando ya antes
de la finalizaciéon de este proceso de presionado un nuevo proceso de corte en la zona del primer filo 12 para
proporcionar una nueva rodaja 37 del producto a cortar. El primer filo 12 corta ya de manera correspondiente una
rodaja mientras el proceso de corte anterior para el corte vertical de una rodaja 37 del producto a cortar se encuentra
justamente a la mitad de la pendiente del chaflan de subida 24 (véase la figura 12). Unicamente poco antes de
alcanzar el paso representado en la figura 10 se concluye el proceso de corte vertical por los filos 13 del elemento
de corte 36. El macho 31 ha alcanzado la zona plana 25 de la tapa carente de pendiente y ha sido trasladado
nuevamente a la posicion base bajo una solicitacion de muelle.

El producto tridimensionalmente cortado cae hacia abajo dentro del vaso de batido 4 después de pasar por el
elemento de corte 36 y se acumula en dicho vaso.

Dado que durante una revolucion se corta una rodaja del producto a cortar, esta rodaja es transportada hasta dejarla
sobre el elemento de corte 36 y seguidamente es presionada verticalmente desde abajo por medio del macho 31;
también se transporta el macho 31 nuevamente hasta la posicién base por medio de los muelles 34 y se mantiene
relativamente pequefio el nimero de revoluciones. Asi, se ha previsto preferiblemente un nimero de revoluciones de
40 a 100 rpm. Para aplicar en este caso el par de giro necesario que se precisa para cortar y presionar el producto a
cortar se ha intercalado el engranaje planetario 18 anteriormente descrito.

Para la limpieza se puede retirar del vaso de batido 4 la unidad de corte S juntamente con la tapa 14. Mediante una
traslacion radial hacia atras de la parte de tope elastica 23 se puede retirar seguidamente la tapa 14 de la unidad de
corte S. Las placas de soporte 10 y 11 estan unidas también preferiblemente una con otra de manera solidaria en
rotacion por medio de una uniéon de atornillamiento no representada. Después de anular esta unién de
atornillamiento se pueden llevar las placas de soporte separadas 10 y 11 a un lugar de limpieza.

Lista de simbolos de referencia

Maquina de cocina
Alojamiento de vaso de batido
Panel de mando
Vaso de batido
Mecanismo batidor
Hombros
Elementos de enclavamiento
Asa de sujecion
Zona de zdcalo

0 Placa de soporte
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Placa de soporte

Filo

Filo

Tapa

Abertura de introduccion
Macho

Arbol

Engranaje planetario
Carcasa de engranaje
Apéndices de enclavamiento
Conducto

Collar

Parte de tope

Chaflan de subida

Lado inferior plano de la tapa
Comienzo de chaflan
Escalon

Rampa

Bisagra

Lumbrera

Macho

Apéndices

Ranuras verticales

Muelles de compresion
Superficie frontal

Elemento de corte

Rodaja de producto a cortar
Resaltos

Tornillo de reglaje

Anillo deslizante
Acanaladura de evacuacion
Lumbrera

Unidad de corte

Direccion de giro

Eje
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REIVINDICACIONES

1. Maquina de cocina (1) accionada por motor eléctrico, que comprende una unidad de corte (S) para cortar un
producto, en la que la unidad de corte (S) presenta un primer filo (12) accionado para rotacion que esta cubierto por
una tapa (14) que presenta una abertura de introduccion (15), en la que, ademas, estan dispuestos verticalmente por
debajo del primer filo (12) unos segundos filos (13), de los que uno o varios estan dirigidos transversalmente al
primer filo (12), y en la que, ademas, para atravesar los segundos filos (13), el producto a cortar es presionado
verticalmente hacia abajo por los segundos filos (13), caracterizada por que el producto a cortar es movido por los
segundos filos (13) a consecuencia de una solicitacion con presion derivada de la tapa estacionaria (14).

2. Maquina de cocina segun la reivindicacion 1, caracterizada por que los segundos filos (13) son accionados a
rotacion juntamente con los primeros filos (12).

3. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones 1 o 2, caracterizada por que el producto a cortar
atraviesa los segundos filos (13) como consecuencia de unos obstaculo ofrecido al giro por una parte de tope (23)
solidaria de la carcasa.

4. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la solicitacion con
presién se genera por medio de un macho (31) mévil transversalmente a la direccion de giro en la parte accionada a
rotacion, cuyo macho coopera con un chaflan de subida (24).

5. Maquina de cocina segun la reivindicacion 4, caracterizada por que el chaflan de subida (24) esta formado en la
tapa (14) y/o por que el macho (31) esta pretensado por muelle hacia su posicién de partida.

6. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que la unidad de corte
(S) esta dispuesta en un vaso de batido (4) que presenta por el lado del fondo un érgano de arrastre (5) de un
mecanismo batidor y por que el giro de los filos (12, 13) se deriva del giro del érgano de arrastre del mecanismo
batidor.

7. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que es regulable la
distancia vertical entre el primero y los segundos filos (12, 13) y/o por que una placa de soporte (11) que recibe los
segundos filos (13) esta apoyada en su zona radialmente exterior, efectuandose preferiblemente el apoyo sobre un
escaldn del vaso de batido receptor (4).

8. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que los filos (12, 13)
son accionados a rotacion y por que el movimiento de giro de los filos (12, 13) se efectia con desmultiplicacién por
medio de un engranaje.

9. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que los filos (12, 13)
son accionados a rotacion y por que el movimiento de giro se transmite por medio de un arbol vertical (17).

10. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones 8 o 9, caracterizada por que el engranaje para el
movimiento de giro de los filos (12, 13) desmultiplicado por el mismo esta dispuesto en el arbol.

11. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones 3 a 10, caracterizada por que la parte de tope (23)
es limitadamente mavil en la direccion de giro (r) de los filos (12, 13).

12. Maquina de cocina segun cualquiera de las reivindicaciones 3 a 11, caracterizada por que la parte de tope (23)
esta pretensada por una fuerza de muelle hacia una posicién de partida.
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