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DESCRIPCION
Goma de mascar con varias regiones con principios activos
Campo

En algunas realizaciones, se proporcionan composiciones de goma de mascar con varias regiones con principios
activos. De forma mas particular, las composiciones de goma de mascar con varias regiones incluyen al menos un
principio activo en una composicion de caramelo sélida. Las piezas de goma individuales que incluyen estas
composiciones comprenden varias regiones tales como una region interior de caramelo blando con al menos un
principio activo rodeada por una region de goma de mascar que, de forma opcional, puede estar revestida con una
region de recubrimiento exterior.

Antecedentes

Las gomas de mascar actualmente disponibles contienen de manera general una base de goma insoluble en agua,
edulcorantes, sabores naturales o artificiales, y una variedad de componentes adicionales que proporcionan
caracteristicas de liberacion especificas. Por ejemplo, algunas gomas de mascar pueden incluir plastificantes o
suavizantes para mejorar la consistencia durante el mascado. Otras gomas de mascar, por ejemplo, pueden incluir
agentes refrescantes fisioldgicos para proporcionar una sensacion de frescor tras su consumo por el usuario.

Sin embargo, son necesarias nuevas composiciones de goma de mascar que proporcionen la ventaja deseada de
proporcionar una dosis de un principio activo, tal como cafeina, al usuario, manteniendo al mismo tiempo el sabor y
la textura deseados. Los beneficios de la cafeina son numerosos, y abarcan desde combatir la fatiga hasta aliviar los
dolores de cabeza, y proporcionan un refuerzo energético en situaciones en las que es necesaria dicha energia.
Ademas, la cafeina tiene un efecto positivo sobre el usuario al mejorar la atencion y la concentracion. También se
contemplan otros principios activos en la presente invencion, tales como medicamentos y suplementos, y también
proporciona numerosos beneficios.

Los principios activos, tales como la cafeina, se pueden incorporar directamente a una composicion de goma de
mascar; sin embargo, dichos estimulantes no se liberan con facilidad. El uso de cafeina en las composiciones de
goma se ha descrito en diversas patentes, incluyendo las patentes de EE. UU. N° 6.165.516 y 6.773.716. Estas
patentes se refieren de un modo general a un método para controlar la liberacion de principios activos,
especificamente cafeina, en la goma de mascar, dada la dificultad de liberacion del principio activo desde las
composiciones de goma de mascar, por ejemplo mediante inclusién de la cafeina en un recubrimiento de goma o
modificando fisicamente la cafeina para controlar su liberacion. Por ejemplo, la patente de EE. UU. N° 6.949.264
describe el uso de cafeina en un centro liquido de una goma de mascar. Sin embargo, es posible que las personas
no deseen la textura y el sabor asociados con un producto de goma con relleno central liquido, o bien el principio
activo puede producir una percepcion del sabor que es indeseable cuando se libera en grandes cantidades desde el
centro liquido.

Existe actualmente necesidad de una composicion de goma que incluya un principio activo que permita al usuario
obtener rapidamente los efectos del principio activo mientras sigue disfrutando del sabor y la textura de la
composicion de goma. La presente invencion satisface estas necesidades, asi como otras ventajas anteriormente
presentadas.

Sumario
La invencion se refiere a una composicion de goma de mascar y a métodos segun las reivindicaciones 1 a 16.

En algunas realizaciones, se proporciona una composiciéon de goma de mascar que incluye una primera region, que
es una composicion de caramelo sdlida que comprende un principio activo, y una segunda region que comprende un
elastomero.

En algunas realizaciones, la primera region es un solido masticable, tal como caramelo masticable, turrén, frappé,
dulce de azucar, o similares.

En algunas realizaciones, la composicion de goma de mascar esta en forma de pastilla, palote, bola, cordén, cuerda
o cinta, y puede tener forma circular, cuadrada, rectangular o trapezoidal.

En otras realizaciones de la invencion, se proporciona una composicion de goma de mascar que incluye una primera
region que incluye una composicion solida con un relleno central que comprende un principio activo y una segunda
region que incluye un elastomero adyacente a la primera region.

La segunda regién puede rodear completamente la primera region. Ademas, las regiones primera y segunda pueden
estar distribuidas de forma homogénea en la totalidad de la composicion de goma de mascar. La composicion de
relleno central puede incluir una composicién de al menos un principio activo con uno o mas materiales
seleccionados del grupo que consiste en edulcorantes, agentes saborizantes, azicar, jarabe de maiz con alto
contenido en fructosa, aspartamo, acesulfamo potasico, gelatina, aceites naturales, y grasa. Ademas, el principio
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activo puede incluir cafeina. La primera region incluye un sélido masticable, que puede ser cualquiera de entre
caramelo masticable, turrén, frappé, dulce de azulcar, un caramelo hervido, un caramelo basado en isomalt, un
producto en forma de particulas, un polvo, una suspension, dos 0 mas composiciones seleccionadas del grupo que
consiste en un soélido masticable, un caramelo hervido, un caramelo basado en isomalt, y un producto en forma de
particulas.

En algunas realizaciones, la primera regién incluye una suspension soélida, que puede incluir productos en forma de
particulas dispersados en un sélido masticable. Los productos en forma de particulas, si se desea, pueden estar
encapsulados, y pueden incluir particulas de sabor y/o un material edulcorante. La primera regién puede incluir,
adicionalmente, un agente refrescante. La primera region puede estar parcialmente rellena o puede estar totalmente
rellena. La composicion de goma de mascar puede estar en diferentes formas, incluidas forma de pastilla, palote,
bola, cordodn, cuerda, cinta, circular, cuadrada, rectangular o trapezoidal. La composicion puede incluir, ademas, un
recubrimiento.

En otras realizaciones adicionales de la invencién, se proporciona un método para fabricar una composiciéon de
goma de mascar solida con un relleno central, que incluye las etapas de proporcionar una composicién de caramelo
soélida que incluye un principio activo y una base de goma, y coextrudir la composicién de caramelo y la base de
goma de forma que la composicion de caramelo sélida queda situada en el interior de la base de goma.

En realizaciones adicionales de la invencion, se proporciona un método para fabricar una composicion de goma de
mascar solida con un relleno central, que incluye las etapas de mezclar una composicién de caramelo con un
principio activo a elevada temperatura para formar un caramelo fundido, enfriar la composicién, proporcionar un
elastomero, y coextrudir la composicion de caramelo y el elastomero de forma que la composicion de caramelo
sélida queda situada en el interior del elastémero. EI método puede incluir, ademas, la etapa de cortar la
composicion de goma de mascar sélida con relleno central de caramelo extrudida formando piezas individuales.

En otras realizaciones de la invencién, se proporciona un método para suministrar una dosis de un principio activo a
un individuo, que incluye las etapas de proporcionar una goma de mascar que incluye una region solida con el
relleno central que incluye al menos un principio activo, mascar la goma, y absorber el principio activo a través tanto
de la mucosa oral como del sistema gastrointestinal y al sistema sistémico del individuo. En algunas realizaciones, el
principio activo puede incluir cafeina. El individuo puede masticar la goma de mascar durante cualquier plazo de
tiempo deseado y puede mascar la goma de mascar durante al menos 2 minutos.

En otras realizaciones adicionales de la invencion, se proporciona una composicion de goma de mascar que incluye
una primera regién que comprende una composicion soélida con un relleno en el centro que incluye un edulcorante
y/o un agente de carga; y un saborizante, y una segunda region que incluye un elastomero.

En ofra realizacion, se proporciona un kit de producto comestible que incluye una pluralidad de piezas individuales
comestibles, donde las piezas comestibles estan envasadas de forma que al menos una primera pieza y una
segunda pieza entran en contacto sustancialmente de forma simultanea en la cavidad oral, en donde la primera
pieza incluye una composicién de caramelo soélida que incluye un principio activo y la segunda pieza incluye un
elastomero.

En otras realizaciones de la invencion, se proporciona un método para fabricar una composicion de goma de mascar
solida con un relleno de caramelo en el centro, que incluye las etapas de proporcionar una composicion de caramelo
sélida que incluye un principio activo; proporcionar un elastémero; y rodear la composicion de caramelo sélida con el
elastémero de forma que dicha composiciéon de caramelo sélida queda situada en el interior de dicho elastdmero. En
algunas realizaciones, el principio activo puede incluir cafeina.

En otras realizaciones de la invencion, se proporciona un método para fabricar una composicién de goma de mascar
soélida cafeinada con un relleno de caramelo en el centro, que incluye las etapas de proporcionar una composicion
de caramelo solida que incluye al menos un principio activo; proporcionar un elastémero, coextrudir la composicion
de caramelo sélida y el elastébmero, de forma que el elastomero rodea la composicion de caramelo sélida; y recortar
la composicion extrudida en piezas individuales. En algunas realizaciones, el principio activo puede incluir cafeina.

En ofras realizaciones adicionales de la invencion, se proporciona un método para aumentar el nivel de atencion y
concentracion en un individuo que incluye las etapas de: proporcionar una goma de mascar que incluye una region
solida cafeinada con relleno central, mascar la goma; absorber la cafeina a través tanto de la mucosa oral como del
sistema gastrointestinal y al sistema sistémico del individuo. En algunas realizaciones, el individuo puede mascar la
goma de mascar durante al menos dos minutos. En otras realizaciones, la composicion soélida con relleno en el
centro se puede dispersar de forma homogénea en la totalidad del elastémero.

Las composiciones de goma de mascar pueden incluir, ademas, un ingrediente enmascarante del sabor. Una
realizacion adicional de la invencion incluye una composicion de goma de mascar con ingredientes enmascarantes
del sabor que incluye una primera regiéon que comprende una composicion de caramelo solida, que incluye un
principio activo y una grasa; y una segunda region que comprende un elastémero. En algunas realizaciones, el
principio activo puede incluir cafeina. La grasa puede estar presente en cualquier cantidad deseada y, en una
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realizacion, esta presente en una cantidad de 1-15% en peso de la primera region. En otras realizaciones, la grasa
esta presente en una cantidad de 0,5-10% de la composiciéon de goma de mascar.

Una realizacion adicional de la invencion incluye un método para enmascarar sabores en una goma de mascar que
incluye las etapas de proporcionar una composicion de caramelo sélida que incluye un principio activo y una grasa;
proporcionar un elastémero; y rodear la composicion de caramelo sdlida con el elastbmero de forma que la
composicion de caramelo sélida queda situada en el interior de dicho elastomero.

Descripcion detallada

En algunas realizaciones, las composiciones de goma de mascar proporcionan la ventaja de suministrar una dosis
de principio activo tal como cafeina al usuario de la goma de mascar, manteniendo al mismo tiempo el sabor y la
textura deseados.

Tal como se utiliza en el presente documento, el término de transicion “que comprende” (también “comprende”, etc.),
que es sinénimo de “que incluye”, “que contiene” o “caracterizado por”, es inclusivo o abierto, y no excluye
elementos o etapas de procedimiento adicionales no mencionadas, independientemente de su uso en el preambulo
o en el cuerpo de una reivindicacion.

Tal como se utilizan en el presente documento, los términos “chicle” y “goma de mascar” se utilizan indistintamente
para designar cualquier composiciéon de goma.

Tal como se utiliza en el presente documento, el término “relleno central” se refiere a la regidon mas interna de las
composiciones. El término “relleno central” no implica la simetria de una pieza de goma, solamente que el “relleno
central” se encuentra en el interior de otra region de la pieza de goma. En algunas realizaciones puede incluirse mas
de un relleno central.

Tal como se utiliza en el presente documento, el término “composicién de caramelo duro” y “composicion sélida con
relleno central” se refieren a una composicion de caramelo que no fluye libremente, y que puede mantener su forma
a temperatura ambiente hasta que una fuerza exterior actia sobre el mismo. “Sélido” no se refiere a un material duro
0 a un material que no incluya huecos de aire u otros materiales en la composicion.

Las realizaciones descritas en el presente documento proporcionan una composicion de goma de mascar de varias
regiones que incluye una composicién de caramelo solida que comprende cafeina y una base de goma adyacente a
la composicion de caramelo soélida. En algunas realizaciones, la composicion de caramelo puede incluir regiones
estratificadas de materiales iguales o diferentes. Por ejemplo, la composicion puede incluir una o mas regiones de
composicion de goma de mascar, una o mas regiones de composicion de caramelo sélida, o combinaciones de las
mismas. En una realizacion, la composicion puede estar estratificada en una configuracion en forma de “sandwich” o
en una configuraciéon enfrentada, de forma tanto horizontal como vertical o diagonal, teniendo cada regién una
superficie exterior que es visible por el usuario al menos parcialmente.

En una realizacion, la composicion puede incluir tres o0 mas capas dispuestas en una configuracion enfrentada. En
una realizaciéon particular, la composicion puede incluir una primera capa exterior de composicién de caramelo
soélida, una capa interior de composicion de goma de mascar, y una segunda capa exterior de composicion de
caramelo sélida. En otra realizacién, la composicién puede incluir una primera capa exterior de composicion de
goma de mascar, una capa interior de composicion de caramelo solida, y una segunda capa exterior de composicion
de goma de mascar. Cualquier configuracion deseada se puede incorporar, si se desea, y puede incluir mas de tres
capas o menos de tres capas. Ademas, cada region puede ser visible desde el exterior, y puede incluir un color o
textura diferente, de forma que el usuario puede distinguir mas facilmente las diversas capas. Las diversas capas se
pueden conformar por cualquier medio deseado. Por ejemplo, las capas se pueden coextrudir conjuntamente en una
formacion enfrentada, o se pueden configurar después de que se hayan formado las regiones.

Composiciones de goma de mascar

La composicion de goma de mascar puede incluir una base de goma. La base de goma puede incluir cualquier
componente conocido en la técnica de la goma de mascar. Dichos componentes pueden ser solubles en agua,
insolubles en agua, o una combinacién de los mismos. Por ejemplo, la base de goma puede incluir elastdmeros,
agentes de carga, ceras, disolventes elastoméricos, emulsionantes, plastificantes, cargas y mezclas de los mismos.

Los elastomeros (gomas) empleados en la base de goma variaran ampliamente en funcion de diversos factores tales
como el tipo de base de goma deseado, la consistencia deseada de la composicion de goma, y el resto de
componentes utilizados en la composicion para producir el producto de goma de mascar final. El elastémero puede
ser cualquier polimero insoluble en agua conocido en la técnica, e incluye aquellos polimeros de goma utilizados
para chicles y gomas de mascar. Los ejemplos ilustrativos de polimeros adecuados en bases de goma incluyen
elastdomeros, tanto naturales como sintéticos. Por ejemplo, los polimeros adecuados para las composiciones de base
de goma incluyen, sin limitacion, sustancias naturales (de origen vegetal) tales como chicle, caucho natural, goma
corona, nispero, rosidinha, jelutong, perillo, niger gutta, tunu, balata, gutapercha, lechi capsi, serba, guta kay y
similares, y mezclas de los mismos. Los ejemplos de elastomeros sintéticos incluyen, pero sin limitacion,
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copolimeros de estireno-butadieno (SBR), poliisobutileno, copolimeros de isobutileno-isopreno, polietileno,
poli(acetato de vinilo) y similares, y mezclas de los mismos.

La cantidad de elastémero utilizado en la base de goma puede variar en funcion de diversos factores, como el tipo
de base de goma utilizada, la consistencia deseada de la composicion de goma, y el resto de componentes
utilizados en la composicion para producir el producto de goma de mascar final. En general, el elastémero puede
estar presente en la base de goma en una cantidad de aproximadamente 10% a aproximadamente 60% en peso,
deseablemente de aproximadamente 35% a aproximadamente 40% en peso.

En algunas realizaciones, la base de goma puede incluir cera o grasa. Las grasas o las ceras pueden reblandecer la
mezcla de polimero elastomérico y mejorar la elasticidad de la base de goma. Cuando estan presentes, las ceras y/o
las grasas utilizadas pueden tener un punto de fusion inferior a aproximadamente 60 °C, y el punto de fusién puede
estar comprendido entre aproximadamente 45 °C y aproximadamente 55 °C. En algunas realizaciones, la cera de
bajo punto de fusién puede ser una cera de parafina. La grasa y/o la cera pueden estar presentes en la base de
goma en una cantidad de aproximadamente 6% a aproximadamente 10%, y puede ser de aproximadamente 7% a
aproximadamente 9,5% en peso de la base de goma. La base de goma también puede estar exenta de cera.

Ademas de las ceras de bajo punto de fusion, en la goma de base también se pueden utilizar ceras de mayor punto
de fusion en cantidades de hasta aproximadamente 5% en peso de la base de goma. Estas ceras de alto punto de
fusion incluyen cera de abejas, cera vegetal, cera candelilla, cera de carnauba, la mayoria de las ceras de petréleo y
similares, y mezclas de las mismas.

Ademas de los componentes citados anteriormente, la base de goma puede incluir una diversidad de otros
ingredientes, tales como los seleccionados de disolventes elastoméricos, emulsionantes, plastificantes, cargas y
mezclas de los mismos.

La base de goma puede contener disolventes elastoméricos para ayudar a reblandecer los materiales elastoméricos.
Estos disolventes elastoméricos pueden incluir los disolventes elastoméricos conocidos en la técnica, por ejemplo
resinas de terpineno, como polimeros de alfa-pineno o beta-pineno, ésteres de metilo, de glicerol y de pentaeritritol
de colofonias y colofonias modificadas, y gomas como colofonias hidrogenadas, dimerizadas y polimerizadas, y
mezclas de los mismos. Los ejemplos de disolventes elastoméricos adecuados para su uso en el presente
documento pueden incluir el éster de pentareritritol de colofonia de madera y goma parcialmente hidrogenada, éster
de pentareritritol de colofonia de madera y goma, éster de glicerol de colofonia de madera, éster de glicerol de
colofonia de madera y goma parcialmente dimerizada, éster de glicerol de colofonia de madera y goma polimerizada,
éster de glicerol de colofonia de aceite de resina, éster de glicerol de colofonia de madera y goma y colofonia de
madera y goma parcialmente hidrogenada y éster metilico parcialmente hidrogenado de madera y colofonia, y
similares, y mezclas de los mismos. El disolvente elastomérico se puede emplear en la base de goma en cantidades
de aproximadamente 2% a aproximadamente 15%, y puede estar de aproximadamente 7% a aproximadamente
11%, en peso de la base de goma.

La base de goma también puede incluir emulsionantes que ayuden a dispersar los componentes inmiscibles en un
sistema estable simple. Los emulsionantes utiles en esta invencion incluyen monoestearato de glicerilo, lecitina,
monoglicéridos de acido graso, diglicéridos, monoestearato de propilenglicol y similares, asi como mezclas de los
mismos. El emulsionante se puede emplear en cantidades de aproximadamente 2% a aproximadamente 15%, y mas
especificamente de aproximadamente 7% a aproximadamente 11%, en peso de la base de goma.

La base de goma también puede incluir plastificantes o reblandecedores para proporcionar diversas texturas y
propiedades de consistencia deseadas. Debido al bajo peso molecular de estos ingredientes, los plastificantes y
reblandecedores pueden penetrar en la estructura fundamental de la base de goma, haciéndola plastica y menos
viscosa. Los plastificantes y reblandecedores utiles incluyen lanolina, acido palmitico, acido oleico, acido estearico,
estearato de sodio, estearato de potasio, triacetato de glicerilo, gliceril-lecitina, monoestearato de glicerilo,
monoestearato de propilenglicol, monoglicérido acetilado, glicerina y similares, asi como mezclas de los mismos. A
la base de goma también pueden incorporarse ceras, por ejemplo ceras naturales y sintéticas, aceites vegetales
hidrogenados, ceras de petréleo, tales como ceras de poliuretano, ceras de polietileno, ceras de parafina, ceras
microcristalinas, ceras grasas, monoestearato de sorbitan, sebo, propilenglicol, mezclas de las mismas y similares.
Por lo general, los plastificantes y reblandecedores se emplean en la base de goma en cantidades de hasta
aproximadamente 20% en peso de la base de goma y, mas especificamente, en cantidades de aproximadamente
9% a aproximadamente 17%, en peso de la base de goma.

Los plastificantes también incluyen aceites vegetales hidrogenados, como aceite de soja y aceite de semilla de
algoddn, que se pueden emplear solos o combinados. Estos plastificantes proporcionan a la base de goma una
buena textura y caracteristicas de masticado suave. Por lo general, estos plastificantes y reblandecedores se
emplean en cantidades de aproximadamente 5% a aproximadamente 14% y, mas especificamente, en cantidades
de aproximadamente 5% a aproximadamente 13,5%, en peso de la base de goma.

También se puede emplear glicerina, incluida glicerina anhidra, como agente reblandecedor, por ejemplo la
comercializada con la calidad definida en la United States Pharmacopeia (USP). La glicerina es un liquido espeso de
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calido sabor dulce y tiene un dulzor de aproximadamente 60% del dulzor del aztcar de cafia. Como la glicerina es
higroscopica, la glicerina anhidra puede mantenerse en condiciones anhidras durante toda la preparacion de la
composicion de base de goma.

En algunas realizaciones, la base de goma también puede incluir cantidades eficaces de adyuvantes de carga
mineral, que pueden servir como cargas y agentes de textura. Los adyuvantes minerales utiles incluyen carbonato
de calcio, carbonato de magnesio, alimina, hidroxido de aluminio, silicato de aluminio, talco, fosfato tricalcico,
fosfato dicalcico, sulfato de calcio y similares, asi como mezclas de los mismos. Estas cargas o adyuvantes se
pueden utilizar en la base de goma en diversas cantidades. La cantidad de carga, cuando se utiliza, puede estar
presente en una cantidad de aproximadamente 15% a aproximadamente 40% y, mas especificamente, de
aproximadamente 20% a aproximadamente 30%, en peso de la base de goma.

En la base de goma se pueden incluir diversos ingredientes tradicionales en cantidades eficaces, por ejemplo
agentes saborizantes y agentes colorantes, antioxidantes, conservantes, y similares. Por ejemplo, puede utilizarse
diéxido de titanio y otros colorantes adecuados para aplicaciones en alimentos, medicamentos y cosmeéticos,
conocidos como colorantes F.D.& C. También se puede incluir un antioxidante, como hidroxitolueno butilado (HTB),
hidroxianisol butilado (HAB), galato de propilo y mezclas de los mismos. En la base de goma también se pueden
utilizar otros aditivos para gomas de mascar convencionales conocidos por el experto en la técnica de la fabricacion
de goma de mascar.

Las composiciones de goma de mascar pueden incluir cantidades de aditivos convencionales seleccionados del
grupo que consiste en agentes edulcorantes, plastificantes, reblandecedores, emulsionantes, ceras, cargas, agentes
de carga (portadores, extensores, edulcorantes de carga), auxiliares minerales, agentes saborizantes y agentes
colorantes, antioxidantes, acidulantes, espesantes, medicamentos, sustancias activas para el cuidado bucal tales
como agentes de remineralizacion, antimicrobianos y agentes blanqueantes dentales, como se describe en la
solicitud de patente de EE. UU. pendiente de aprobacioén del cesionario N° 10/901.511, presentada el 29 de julio de
2004 y titulada “Tooth Whitening Compositions and Delivery Systems Therefor,” que se incorpora al presente
documento como referencia en su totalidad, y similares, y mezclas de los mismos. Algunos de estos aditivos pueden
servir para mas de un fin. Por ejemplo, en las composiciones de goma sin azucar, un edulcorante como maltitol u
otro alcohol de azucar, puede actuar también como agente de carga.

Los edulcorantes de carga incluyen azulcares, edulcorantes a granel sin azucar, o similares, o mezclas de los
mismos. Los edulcorantes de carga estan presentes en cantidades de aproximadamente 5% a aproximadamente
99% en peso de la composicion de goma de mascar.

Los edulcorantes de azucar adecuados incluyen monosacaridos, disacaridos y polisacaridos, tales como, aunque no
de forma excluyente, sacarosa (glucosa), dextrosa, maltosa, dextrina, xilosa, ribulosa, glucosa (dextrosa), lactosa,
manosa, galactosa, fructosa (levulosa), azucar invertido, jarabes de fructooligosacaridos, almidén parcialmente
hidrolizado, sucromaltosa, solidos de jarabe de maiz, isomaltulosa, y mezclas de los mismos.

Los edulcorantes a granel sin azucar adecuados incluyen alcoholes de azucar (o polioles), tales como, aunque no de
forma excluyente, sorbitol, xilitol, manitol, galactitol, maltitol, isomaltulosa hidrogenada (ISOMALT), lactitol, eritritol,
hidrolizado de almidén hidrogenado, y mezclas de los mismos.

Los hidrolizados de almidén hidrogenado adecuados incluyen los descritos en la patente de EE. UU. N° 4.279.931 y
diversos jarabes de glucosa hidrogenados y/o polvos que contienen sorbitol, maltitol, disacaridos hidrogenados,
polisacaridos superiores hidrogenados, o mezclas de los mismos. Los hidrolizados de almidén hidrogenado se
preparan principalmente por hidrogenacion catalitica controlada de jarabes de maiz. Los hidrogenados de almiddn
hidrogenado resultantes son mezclas de sacaridos monoméricos, diméricos y poliméricos. Las proporciones de
estos diferentes sacaridos otorgan diferentes propiedades a los diferentes hidrolizados de almidén hidrogenado.
También resultan utiles las mezclas de hidrolizados de almidon hidrogenado, tales como LYCASIN®, un producto
comercial fabricado por Roquette Freres de Francia, e HYSTAR®, un producto comercial fabricado por SPI Polyols,
Inc. de New Castle, Delaware.

En algunas realizaciones, también se pueden incluir en las composiciones edulcorantes de alta intensidad como
sustancias edulcorantes. Las categorias y ejemplos representativos de edulcorantes incluyen, pero sin limitacion:

(a) sustancias edulcorantes solubles en agua, tales como dihidrochalconas, monelina, esteviosidos y compuestos
derivados de la estevia, tales como, aunque no de forma excluyente, rebaudiocida A, isomogrosida V y
similares, lo han guo y derivados de lo han guo, glicirricina, dihidroflavenol y alcoholes de azucar tales como
sorbitol, manitol, maltitol, xilitol, eritritol y éster-amidas de acido aminoalquenoico de acido L-aminodicarboxilico,
como las descritas en la patente de EE. UU. N° 4.619.834, cuya descripciéon se incorpora en el presente
documento como referencia, y mezclas de los mismos;

(b) edulcorantes artificiales solubles en agua tales como sales de sacarina solubles, es decir, sales de sacarina
sddica o calcica, sales de ciclamato, la sal de sodio, amonio o calcio del 3,4-dihidro-6-metil-1,2,3-oxatiazina-4-
ona-2,2-dioxido, la sal potasica del 3,4-dihidro-6-metil-1,2,3-oxatiazina-4-ona-2,2-dioxido (Acesulfamo-K), la
forma de acido que no contiene la sacarina, y mezclas de los mismos;
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(c) edulcorantes basados en dipéptidos, como edulcorantes derivados del acido L-aspartico, tales como éster
metilico de L-aspartil-L-fenilalanina (Aspartamo), éster 1-metilico de N-[N- (3,3-dimetilbutil)-L-a-aspartil]-L-
fenilalanina (Neotamo) y los materiales descritos en la patente de EE. UU. N° 3.492.131, hidrato de L-alfa-
aspartil-N-(2,2,4,4-tetrametil-3-trietanil)-D-alaninamida (Alitame), ésteres metilicos de L-aspartil-L-fenilglicerina
y L-aspartil-L-2,5-dihidrofenil-glicina, L-aspartil-2,5-dihidro-L-fenilalanina; L-aspartil-L-(1-ciclohexeno)-alanina, y
mezclas de los mismos;

(d) edulcorantes solubles en agua derivados de edulcorantes naturales solubles en agua, como derivados clorados
de azicar comun (sacarosa), por ejemplo derivados de clorodesoxiazicar tales como derivados de
clorodesoxisacarosa o clorodesoxigalactosacarosa, conocida por ejemplo bajo la designacién de producto
Sucralose o Splenda™; ejemplos de clorodesoxisacarosa y derivados de clorodesoxigalactosacarosa incluyen,
entre otros: 1-cloro-1’-desoxisacarosa; 4-cloro-4-desoxi-alfa-D-galactopiranosil-alfa-D-fructofuranésido, o 4-
cloro-4-desoxigalactosacarosa; 4-cloro-4-desoxi-alfa-D-galactopiranosil-1-cloro-1-desoxi-beta-D-
fructofurandsido, o 4,1’-dicloro-4,1’-didesoxigalactosacarosa; 1’,6’-dicloro-1’,6’-didesoxisacarosa; 4-cloro-4-
desoxi-alfa-D-galactopiranosil-1,6-dicloro-1,6-didesoxi-beta-D-fructo-furanésido, o 4,1’,6’-tricloro-4,1’, 6'-
tridesoxigalactosacarosa; 4,6-dicloro-4,6-didesoxi-alfa-D-galactopiranosil-6-cloro-6-desoxi-beta-D-
fructofuranésido, o 4,6,6-tricloro-4,6,6'-tridesoxigalactosacarosa; 6,1’,6'-tricloro-6,1’,6'-tridesoxi-sacarosa; 4,6-
dicloro-4,6-didesoxi-alfa-D-galacto-piranosil-1,6-dicloro-1,6-didesoxi-beta-D-fructofurandsido, o 46,1,6-
tetracloro-4,6,1’,6'-tetradesoxi-galacto-sacarosa; y 4,6,1’,6’-tetradesoxisacarosa, y mezclas de los mismos;

(e) edulcorantes proteicos, tales como miraculina, extractos y derivados de extractos de Synseplum dulcificum,
mabinlina, curculina, monelina, brazeina, pentadins, extractos y derivados de extractos de Peniadiplandra
brazzeana, taumatina, thaumaoccous danielli (Taumatina | y Il) y talina;

(f) el edulcorante monatina (acido 2-hidroxi-2-(indol-3-ilmetil)-4-aminoglutarico) y sus derivados o isémeros; y
(g) el edulcorante Lo han guo (también denominado algunas veces como “Lo han kuo”).

Los agentes edulcorantes intensos pueden utilizarse en muchas formas fisicas diferentes bien conocidas en la
técnica para proporcionar un estallido inicial de dulzor y/o una sensacién prolongada de dulzor. De forma no
limitativa, estas formas fisicas incluyen formas libres, formas secadas por pulverizacién, formas en polvo, formas en
perlas, formas encapsuladas y mezclas de las mismas. En una realizacion, el edulcorante es un edulcorante de alta
intensidad tal como aspartamo, sucralosa y acesulfamo potasico (por ejemplo, Ace-K o acesulfamo-K).

En algunas realizaciones, el edulcorante puede ser un poliol. Los polioles pueden incluir, entre otros, glicerol,
sorbitol, maltitol, jarabe de maltitol, manitol, isomalt, eritritol, xilitol, hidrolizados de almidén hidrogenado, jarabes de
poliglicitol, polvos de poliglicitol, lactitol y combinaciones de los mismos.

El edulcorante puede formar parte del sistema de suministro y se puede utilizar en la cantidad necesaria para
transmitir el dulzor. En general puede utilizarse una cantidad eficaz de un edulcorante intenso para proporcionar el
nivel de dulzor deseado, pudiendo esta cantidad variar dependiendo del edulcorante seleccionado. El edulcorante
intenso puede estar presente en cantidades de aproximadamente 0,001% a aproximadamente 3% en peso de la
composicion de goma de mascar, dependiendo del edulcorante o de la combinacién de edulcorantes utilizados. Los
expertos en la materia pueden seleccionar el intervalo de cantidades exacto para cada tipo de edulcorante.

Los sabores (aromatizantes y agentes saborizantes) que se pueden utilizar en las composiciones de goma de
mascar incluyen los sabores conocidos por el experto en la materia, tales como sabores naturales y artificiales.
Estos aromatizantes pueden elegirse entre aceites aromatizantes sintéticos y compuestos aromaticos y/o aceites
aromatizantes, oleorresinas y extractos derivados de plantas, hojas, flores, frutos, etc., y combinaciones de los
mismos. Los aceites aromatizantes representativos incluyen, entre otros, aceite de menta verde, aceite de canela,
aceite de gaulteria (salicilato de metilo), aceite de menta, aceite de menta japonesa, aceite de clavo, aceite de laurel,
aceite de anis, aceite de eucalipto, aceite de tomillo, aceite de hoja de cedro, aceite de nuez moscada, pimienta de
Jamaica, aceite de salvia, macis, aceite de almendras amargas y aceite de casia. Otros aromatizantes utiles son
sabores de frutas artificiales, naturales y sintéticos, como vainilla, y aceites de citricos, incluidos limén, naranja, lima,
pomelo, yazu, sudachi, y esencias de frutas, incluidas manzana, pera, melocoton, uva, arandano, fresa, frambuesa,
cereza, ciruela, pifia, albaricoque, platano, meldn, albaricoque, ume, cereza, frambuesa, zarzamora, frutas
tropicales, mango, mangostan, granada, papaya, etc. Otros sabores potenciales incluyen sabor a leche, sabor a
mantequilla, sabor a queso, sabor a nata y sabor a yogur; sabor a vainilla; sabores a té o café, como sabor a té
verde, sabor a té de oolong, sabor a té, sabor a cacao, sabor a chocolate y sabor a café; sabores mentolados como
sabor a menta, sabor a menta verde y sabor a menta japonesa; sabores especiados, como sabor a asa fétida, sabor
a ajuwan, sabor a anis, sabor a angélica, sabor a hinojo, sabor a pimienta de Jamaica, sabor a canela, sabor a
manzanilla, sabor a mostaza, sabor a cardamomo, sabor a alcaravea, sabor a comino, sabor a clavo, sabor a
pimienta, sabor a cilantro, sabor a sasafras, sabor a tomillo salsero, sabor a Zanthoxyli Fructus, sabor a perilla, sabor
a enebro, sabor a jengibre, sabor a anis estrellado, sabor a rabano picante, sabor a tomillo, sabor a estragén, sabor
a eneldo, sabor a pimiento, sabor a nuez moscada, sabor a albahaca, sabor a mejorana, sabor a romero, sabor a
hoja de laurel y sabor a wasabi (rabano picante japonés); sabores alcohdlicos, como sabor a vino, sabor a whisky,
sabor a brandy, sabor a ron, sabor a ginebra y sabor a licor; sabores florales; y sabores vegetales, como sabor a
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cebolla, sabor a ajo, sabor a col, sabor a zanahoria, sabor a apio, sabor a seta y sabor a tomate. Estos agentes
aromatizantes pueden utilizarse en forma liquida o sélida y pueden utilizarse de forma individual o mezclados. Los
sabores habitualmente utilizados incluyen sabores mentolados como menta piperita, mentol, menta verde, vainilla
artificial, derivados de canela y diversos sabores a frutas, de forma individual o mezclados. Los sabores también
pueden proporcionar propiedades refrescantes del aliento, especialmente los sabores a menta cuando se utilizan
junto con los agentes refrescantes.

Pueden utilizarse otros aromatizantes utiles que incluyen aldehidos y ésteres tales como acetato de cinamilo,
cinamaldehido, citral dietil acetal, acetato de dihidroxicarbilo, formiato de eugenilo, p-metilanisol, etc. En general
puede utilizarse cualquier aromatizante o aditivo alimentario, por ejemplo los descritos en Chemicals Used in Food
Processing, publicacion 1274, paginas 63-258, de la National Academy of Sciences. Esta publicacion se ha
incorporado al presente documento a modo de referencia.

Otros ejemplos de aromatizantes de aldehido incluyen, de forma no limitativa, acetaldehido (manzana),
benzaldehido (cereza, almendra), aldehido anisico (regaliz, anis), aldehido cinamico (canela), citral, es decir, alfa-
citral (limén-lima), neral, es decir, beta-citral (limén-lima), decanal (naranja, limén), etil vainillina (vainilla, nata),
heliotropo, es decir, piperonal (vainilla, nata), vainillina (vainilla, nata), alfa-amilcinamaldehido (sabores afrutados
especiados), butiraldehido (manteca, queso), citronellal (modifica, muchos tipos), decanal (citricos), aldehido C-8
(citricos), aldehido C-9 (citricos), aldehido C-12 (citricos), 2-etil butiraldehido (bayas), hexenal, es decir, trans-2
(bayas), tolilaldehido (cereza, almendra), veratraldehido (vainilla), 2,6-dimetil-5-heptanal, es decir, melonal (melon),
2,6-dimetiloctanal (fruta verde) y 2-dodecenal (citricos, mandarina), cereza, uva, arandano, zarzamora, tarta de
fresa, y mezclas de los mismos.

En algunas realizaciones, el agente aromatizante se puede utilizar en forma liquida y/o en forma seca. Cuando se
emplea en esta ultima forma, se pueden utilizar medios de secado adecuados tales como el secado por
pulverizacion del aceite. Alternativamente, el agente aromatizante se puede absorber en materiales solubles en
agua, como celulosa, almidén, azucar, maltodextrina, goma arabiga, etc., o se puede encapsular. Las técnicas
actuales para preparar dichas formas deshidratadas son bien conocidas.

En algunas realizaciones, los agentes aromatizantes se pueden utilizar en varias formas fisicas diferentes bien
conocidas en la materia para proporcionar un choque inicial del aroma y/o una sensacién prolongada del aroma. Sin
limitarse a las citadas, estas formas fisicas incluyen formas libres tales como formas secadas por pulverizacién, en
polvo, en granos, formas encapsuladas y mezclas de las mismas.

En las composiciones de goma de mascar, los agentes aromatizantes por lo general pueden estar presentes en
cantidades de aproximadamente 0,02% a aproximadamente 5% y, mas especificamente, de aproximadamente 0,1%
a 4%, e incluso mas especificamente de aproximadamente 0,8% a 3%, en peso de la composicion.

En algunas realizaciones, los agentes aromatizantes se pueden utilizar en varias formas fisicas diferentes bien
conocidas en la materia para proporcionar un choque inicial de aroma y/o una sensacion prolongada de aroma. Sin
limitarse a las citadas, estas formas fisicas incluyen formas libres tales como formas secadas por pulverizacion, en
polvo, en granos, formas encapsuladas y mezclas de las mismas.

Los compuestos que proporcionan acidez pueden incluir acidulantes, como acido acético, acido adipico, acido
ascorbico, acido butirico, acido citrico, acido formico, acido fumarico, acido glucénico, acido lactico, acido fosférico,
acido malico, acido oxalico, acido succinico, acido tartarico y mezclas de los mismos.

Los compuestos que proporcionan umami o sabor especiado pueden incluir glutamato monosddico (MSG), acido
glutamico, glutamatos, aspartato, aminoacidos libres, IMP (monofosfato de 5'-inosina disodio) y GMP (monofosfato
de 5-guanosina disodio), compuestos que estimulan los receptores T1R1 y T1R3, sabor a champifion, sabor a
pescado fermentado, y sabores carnicos tales como ternera, pollo, cerdo, avestruz, venado y bufalo.

Las sustancias que transmiten kokumi pueden incluir una mezcla seleccionada de: (1) gelatina y tropomiosina y/o
péptidos de tropomiosina; (2) gelatina y paramiosina; y (3) troponina y tropomiosina y/o péptidos de tropomiosina,
como se describe en la patente de EE. UU. N° 5.679.397 de Kuroda et al., que se ha citado anteriormente.

Los compuestos que proporcionan sabor salado pueden incluir las sales convencionales, como cloruro de sodio,
cloruro de calcio, cloruro de potasio, 1-lisina y combinaciones de las mismas.

Los agentes colorantes pueden utilizarse en cantidades eficaces para producir el color deseado. Los agentes
colorantes pueden incluir pigmentos, que se pueden incorporar en cantidades de hasta aproximadamente 6% en
peso de la composiciéon. Por ejemplo, el didoxido de titanio se puede incorporar en una cantidad de hasta
aproximadamente 2% vy, preferiblemente, inferior a aproximadamente 1% en peso, de la composicion. Los colorantes
también pueden incluir colorantes y tintes alimentarios naturales adecuados para aplicaciones en alimentos,
medicamentos y cosméticos. Estos colorantes son conocidos como tintes y lacas F.D.& C. Los materiales
aceptables para los usos anteriores pueden ser solubles en agua. Los ejemplos ilustrativos y no limitativos incluyen
el colorante indigo conocido como F.D.& C. Blue N° 2, que es la sal disédica del acido 5,5-indigoestafiodisulfénico.
Del mismo modo, el colorante conocido como F.D.& C. Green N° 1 comprende un colorante de trifeniimetano y es la
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sal monosoddica de la 4-[4-(N-etil-p-sulfoniobencilamino) difenilmetilen]-[1-(N-etil-N-p-sulfoniobencil)-delta-2,5-
ciclohexadieniminal. En la Kirk-Othmer Encyclopedia of Chemical Technology, 3% edicion, volumen 5, paginas 857-
884, cuyo texto se incorpora en el presente documento como referencia, puede encontrarse una relacion completa
de todos los colorantes F.D.&C. y sus estructuras quimicas correspondientes.

En algunas realizaciones, las composiciones de goma de mascar pueden incluir compuestos organolépticos. Los
compuestos organolépticos pueden incluir agentes refrescantes, agentes de sensacion de calor, agentes de
cosquilleo, agentes efervescentes y combinaciones de los mismos.

Es posible emplear diversos agentes refrescantes bien conocidos. Por ejemplo, entre los agentes refrescantes utiles
se incluyen xilitol, eritritol, dextrosa, sorbitol, mentano, cetales, cetales de mentona, cetales de glicerol mentona, p-
mentanos  sustituidos, carboxamidas aciclicas, monomentil glutarato, ciclohexanoamidas sustituidas,
ciclohexanocarboxamidas sustituidas, ureas y sulfonamidas sustituidas, mentanoles sustituidos, hidroximetilo y
derivados hidroximetilicos de p-mentano, 2-mercaptociclodecanona, acidos hidroxicarboxilicos de 2-6 atomos de
carbono, ciclohexanoamidas, acetato de mentilo, salicilato de mentilo, N,2,3-trimetil-2-isopropilbutanoamida (WS-23),
N-etil-p-mentano-3-carboxamida (WS-3), éster etilico de N-[[5-metil-2-(I- metiletil)ciclohexil]carbonil]glicina (WS5), asi
como el éster etilico de N-[[5-metil-2-(I-metiletil)ciclohexillcarbonil]lglicina practicamente puro que describe la patente
de EE. UU. N° 7,189760 de Erman, et al. que se incorpora en la presente memoria como referencia en su totalidad,
isopulegol, mentiloxi propano diol, 3-(I-mentoxi)propano-1,2-diol, 3-(l-mentoxi)-2-metilpropano-1,2-diol, p-mentano-
2,3-diol, p-mentano-3,8-diol, 6-isopropil-9-metil-1,4-dioxaspiro[4,5]decano-2-metanol, succinato de mentilo y sus sales
de metales alcalinos, trimetilciclohexanol, N-etil-2-isopropil-5-metilciclohexanocarboxamida, aceite de menta
japonesa, aceite de menta, 3-(1-mentoxi)etan-1-ol, 3-(1-mentoxi)propan-l-ol, 3-(1- mentoxi)butan-1-ol, N-etilamida
del acido 1-menilacético, 1-mentil-4-hidroxipentanoato, 1-mentil-3-hidroxibutirato, N,2,3-trimetil-2-(1-metiletil)-
butanamida, n-etil-1-2-c-6 nonadienamida, N,N-dimetil mentil succinamida, p-mentanos sustituidos, p-mentano-
carboxamidas sustituidas, 2-isopropanil-5-metilciclohexanol (de Hisamitsu Pharmaceuticals, en adelante “isopregol”);
cetales de mentona glicerol (FEMA 3807, nombre comercial FRESCOLAT® tipo MGA); 3-1-mentoxipropano-I,2-diol
(de Takasago, FEMA 3784); y lactato de mentilo; (de Haarman & Reimer, FEMA 3748, nombre comercial
FRESCOLAT® tipo ML), WS-30, WS-14, extracto de eucalipto (p-menta-3,8-diol), mentol (sus derivados naturales o
sintéticos), mentol PG carbonato, mentol EG carbonato, mentol gliceril éter, N-tercbutil-p-mentano-3-carboxamida,
éster de glicerol del acido P-mentano-3-carboxilico, metil-2-isopropil-biciclo (2.2.1), heptano-2-carboxamida; mentol
metil éter, carboxilato de mentil pirrolidona; 2,5-dimetil-4-(1-pirrolidinil)-3(2H)-furanona; a-cetoenaminas ciclicas,
cicloteno derivados como los ciclopentenos incluyendo 3-metil-2-(1-pirrolidinil)-2-ciclopenten-l-ona y 5-metil-2-(I-
pirrolidinil)-2-ciclopenten-l-ona, compuestos de la féormula:

en la que B se selecciona de H, CH3, C2H5, OCH3, OC2H5, y OH; y donde A es un resto de la férmula -CO-D, en
donde D se selecciona entre los siguientes restos: (i)-NRIR2, en la que R' y R2 se seleccionan independientemente
de H e hidrocarburo alifatico C1-C8 de cadena lineal o ramificada, alcoxialquilo, hidroxialquilo, grupos aralifaticos y
cicloalquilo, o bien, Rl y R2 junto con el atomo de nitrégeno al que ambos estan unidos forman parte de un anillo
heterociclico de cinco o seis miembros opcionalmente sustituido; (ii) -NHCH2COOCH2CH3,- NHCH2CONH2, -
NHCH2CH20CH3, -NHCH2CH20H, -NHCH2CH(OH)CH2O0H vy (iii) un resto seleccionado del grupo que consiste en:

ety . O\‘.'
TN/ "_N”_\—/ J

N/

tal como se describe en la solicitud de patente PCT W02006/125334, presentada por Bell et al., que se incorpora en
su totalidad como referencia en el presente documento, entre otros. Otros compuestos incluyen las alfa-
cetoenaminas descritas en la patente de EE. UU. N° 6.592.884, concedida a Hofmann et al., que se incorpora en su
totalidad como referencia en el presente documento. Estos y otros agentes refrescantes adecuados se describen
ademas en las siguientes patentes, las cuales se incorporan todas en su totalidad como referencia en el presente
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documento: US-4.230.688; US-4.032.661; US-4.459.425; US-4.178.459; US-4.296.255; US-4.136.163; US-
5.009.893; US-5.266.592; US-5.698.181; US-6.277.385; US-6.627.233 y US-7.030.273. Otros agentes refrescantes
adicionales se describen ademas en las siguientes solicitudes de patente, las cuales se incorporan todas en su
totalidad como referencia en el presente documento: US-2005/0222256 y US-2005/0265930.

Algunas realizaciones pueden incluir sustancias de sensacion de calor, que se pueden seleccionar de una amplia
variedad de compuestos que se sabe proporcionan una sefal sensorial de calor al usuario. Estos compuestos
ofrecen la sensacion de calor, en particular en la cavidad bucal, y frecuentemente intensifican la percepcion de los
aromatizantes, edulcorantes y otros componentes organolépticos. Las sustancias de sensacion de calor incluyen las
que tienen al menos un componente de alilvinilo, que se puede unir a los receptores orales. Los ejemplos de
sustancias de sensacion de calor incluyen, entre otros, vanillil alcohol n-butil éter (TK-1000) suministrado por
Takasago Perfumar y Company Limited, Tokio, Japdn; vanillil alcohol n-propil éter; vanillil alcohol isopropil éter;
vanillil alcohol isobutil éter; vanillil alcohol n-amino éter; vanillil alcohol isoamil éter; vanillil alcohol n-hexil éter; vanillil
alcohol metil éter; vanillil alcohol etil éter; gingerol; shogaol; paradol; zingerona; capsaicina; dihidrocapsaicina;
nordihidrocapsaicina; homocapsaicina; homodihidrocapsaicina; etanol; alcohol isopropilico; alcohol isoamilico;
alcohol bencilico; glicerina; cloroformo; eugenol; aceite de canela; aldehido cinamico; fosfatos; derivados de los
mismos y combinaciones de los mismos.

Las sustancias de sensacién de hormigueo se pueden emplear para proporcionar una sensacion de hormigueo,
pinchazo o entumecimiento al usuario. Las sustancias de sensacién de hormigueo incluyen, entre otras: Jambu
Oleoresin o paracress (Spilanthes sp.), cuyo principio activo es el espilantol, extracto de pimienta japonesa
(Zanthoxylum peperitum), incluyendo los ingredientes conocidos como Saanshool-l, Saanshool-Il y Sanshoamide;
perillartina; 4-(1-mentoximetil)-2-fenil-l,3-dioxolano; extracto de pimienta negra (piper nigrum), incluyendo los
principios activos chavicina y piperina; extracto de equinacea, extracto de Zanthoxylum americanum,; trans-pellitorina
u oleorresina de pimienta roja. En algunas realizaciones, pueden incluirse alquilamidas extraidas de sustancias tales
como jambu o sanshool. Ademas, en algunas realizaciones se crea una sensacion debida a la efervescencia. Dicha
efervescencia se crea combinando una sustancia alcalina con una sustancia acida, pudiendo estar encapsulada
cualquiera de ellas o ambas. En algunas realizaciones, una sustancia alcalina puede incluir carbonatos de metales
alcalinos, bicarbonatos de metales alcalinos, carbonatos de metales alcalinotérreos, bicarbonatos de metales
alcalinotérreos y mezclas de los mismos. En algunas realizaciones, una sustancia acida puede incluir acido acético,
acido adipico, acido ascérbico, acido butirico, acido citrico, acido férmico, acido fumarico, acido gluconico, acido
lactico, acido fosférico, acido malico, acido oxalico, acido succinico, acido tartarico y combinaciones de los mismos.
Los ejemplos de sustancias de sensacion de tipo “hormigueo” incluyen las descritas en las patentes US-6.780.443,
US-6.159.509, US-5.545.424 y US-5.407.665, todas ellas incorporadas en su totalidad como referencia en el
presente documento.

Los agentes para la higiene bucal que se pueden utilizar incluyen los principios activos conocidos por el experto en
la materia tales como, aunque no de forma excluyente, tensioactivos, sustancias para refrescar el aliento, sustancias
antimicrobianas, sustancias antisarro, sustancias antiplaca, sustancias para controlar el mal olor oral, compuestos de
fluoruro, compuestos de amonio cuaternario, sustancias remineralizantes y combinaciones de los mismos. La
composicion de goma puede incluir ademas estimulantes, principios activos o medicamentos.

Los plastificantes, reblandecedores, adyuvantes minerales, ceras y antioxidantes descritos anteriormente como
adecuados para utilizar en la base de goma, también se pueden utilizar en la composicion de goma de mascar. Los
ejemplos de otros aditivos convencionales que se pueden utilizar incluyen emulsionantes, como lecitina y
monoestearato de glicerilo, espesantes, utilizados de forma individual o en combinacién con otros reblandecedores,
como metilcelulosa, alginatos, carragenatos, goma xantana, gelatina, algarroba, tragacanto, goma garrofin, y
carboximetilcelulosa, acidulantes como acido malico, acido adipico, acido citrico, acido tartarico, acido fumarico y
mezclas de los mismos, asi como cargas tales como los descritos anteriormente bajo la categoria de adyuvantes
minerales.

En las composiciones de goma de mascar también se pueden utilizar otros aditivos para gomas convencionales
conocidos por el experto en la técnica de fabricacion de composiciones de goma de mascar.

Algunas realizaciones se extienden a métodos de preparacion de un producto de goma de mascar. Los productos se
pueden fabricar mediante técnicas convencionales y equipo conocido de los expertos en la materia; dichos procesos
por lo general implican fundir la base de goma, incorporar los ingredientes deseados durante el mezclado y
conformar el lote en piezas individuales de goma de mascar. Los aparatos Utiles de acuerdo con las realizaciones
descritas en el presente documento comprenden aparatos de mezclado y calentamiento conocidos en la técnica de
fabricacion de goma de mascar y, por tanto, la seleccion del aparato especifico sera evidente para los expertos.
Para los procesos generales de preparacion de gomas de mascar, véanse las patentes US-4.271.197 de Hopkins et
al., 4.352.822, de Cherukuri et al. y 4.497.832 de Cherukuri et al., cada una de las cuales se ha incorporado a modo
de referencia en su totalidad al presente documento.

Las piezas individuales de goma de mascar se pueden conformar usando técnicas convencionales conocidas en la
técnica de la fabricacién de goma de mascar. Por ejemplo, la piezas de goma de mascar se pueden preparar en
forma de bloque, pastilla, palote, goma con relleno central, cuerda, cinta, cordén, bola, cuadrada, rectangular,
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trapezoidal, depositada, goma de mascar comprimida o cualquier otro formato adecuado. La region de relleno
central y las regiones de goma de mascar se pueden poner en contacto por cualquier método adecuado. Por
ejemplo, las dos regiones se pueden mezclar entre si en una unica formulacion. Alternativamente, la region de goma
de mascar y las regiones de caramelo se pueden formar en una base enfrentada, o con una regiéon comprendida en
el interior de la otra region. En una realizacion, la region de goma de mascar rodea la region de caramelo duro, pero
esta invencion contempla otras formaciones. Ofra realizacion incluye la composicion de caramelo duro y la goma de
mascar en piezas comestibles separadas, envasadas juntas, donde el usuario debera masticar las dos piezas a la
vez.

Las composiciones de goma de mascar pueden estar en un formato de goma comprimida como, por ejemplo, un
comprimido de goma presionado. Dichas realizaciones pueden incluir una base de goma de mascar que sea un
producto en forma de particulas, que puede incluir una composicion base de goma de mascar compresible y un
polvo para formacion de comprimidos. Se pueden encontrar ejemplos de gomas de mascar comprimidas en la
solicitud de patente provisional de EE. UU. N° 60/734.680 pendiente de aprobacién del cesionario, presentada el 8
de noviembre de 2005 y titulada “Compressible Gum System”.

En algunas realizaciones, la composicion de goma de mascar puede tener una tercera region. La tercera region
puede constituir una superficie exterior de la composicion de goma de mascar. Cuando la tercera region constituye
una superficie exterior, la tercera region se puede denominar recubrimiento o region de recubrimiento. Dichas gomas
de mascar recubiertas se denominan, de forma tipica, gomas en pastillas. El recubrimiento exterior puede ser duro o
crujiente. Se puede emplear cualquier material de recubrimiento conocido por los expertos en la materia. De forma
tipica, el recubrimiento exterior puede incluir sorbitol, maltitol, xilitol, isomalt, eritritol y otros polioles cristalizables;
también se puede utilizar sacarosa. Ademas, el recubrimiento puede incluir varias capas opacas, de tal forma que la
composicion de goma de mascar no sea visible a través del propio recubrimiento, que de manera opcional puede
estar cubierto con una o mas capas transparentes con fines estéticos, de textura y de proteccion. El recubrimiento
exterior también puede contener pequefias cantidades de agua y goma arabiga. El recubrimiento puede estar
revestido adicionalmente con cera. El recubrimiento se puede aplicar de manera convencional por aplicaciones
sucesivas de una disolucion de recubrimiento, con una etapa de secado entre cada recubrimiento. A medida que el
recubrimiento se seca se suele volver opaco y habitualmente es de color blanco, aunque se pueden afiadir otros
colorantes. Un recubrimiento de poliol puede estar revestido adicionalmente con cera. El recubrimiento puede incluir
ademas copos coloreados o motas. Si la composicion incluye un recubrimiento, es posible que uno o mas principios
activos se puedan dispersar por la totalidad del recubrimiento. Esta configuracion puede ser Util si uno o mas
principios activos son incompatibles en una composicién monofasica con otro de los principios activos. También se
pueden afiadir sabores o sustancias de sensacion al recubrimiento para obtener ademas caracteristicas Unicas del
producto.

Se pueden afiadir al recubrimiento otros materiales para conseguir las propiedades deseadas. Estos materiales
pueden incluir sin limitacion sustancias celulésicas como carboximetilcelulosa, gelatina, goma de xantano y goma
arabiga.

El recubrimiento puede ser una capa de producto en forma de particulas tal como azlcar en polvo, poliol en forma
de particulas, etc. La capa de producto en forma de particulas se puede aplicar mediante cualquier método conocido
en la técnica incluyendo el empolvado, en donde las fuerzas electrostaticas adhieren la capa de producto en forma
de particulas a la region o regiones de goma de mascar o caramelo solido, o enarenado, donde un ligante como el
agua ayuda a adherir la capa de producto en forma de particulas.

La composicion de recubrimiento se puede aplicar por cualquier método conocido en la técnica incluyendo el método
descrito anteriormente. La composicion de recubrimiento puede estar presente en una cantidad de
aproximadamente 2% a aproximadamente 60% y, mas especificamente, de aproximadamente 25% a
aproximadamente 45%, en peso de la pieza total de goma de mascar.

Composicién de caramelo sélida

En algunas realizaciones, las composiciones de goma de mascar de varias regiones incluyen una region de
composicion de caramelo, que esta en forma solida. La region de composicion de caramelo puede estar rodeada, al
menos parcialmente, por una region elastomérica en cualquier nimero de configuraciones de manera que la
composicion de goma de mascar esté en una forma de relleno central con la regiéon de composicién de caramelo en
el centro, una forma estratificada con la region de la composicion de caramelo adyacente o comprendida entre las
regiones elastoméricas, etc. La region de composicion de caramelo puede ser, por ejemplo, un producto en forma de
particulas, polvo, forma aireada, caramelo masticable, dulce de azucar, frappé, producto batido u otros solidos.
Algunas realizaciones de la composicion de goma de mascar con un relleno en el centro también pueden incluir una
tercera region que constituye un recubrimiento exterior o cobertura, que de forma tipica proporciona una sensacion
crujiente a la pieza cuando se mastica por primera vez. Este recubrimiento exterior o cobertura puede ser una
cobertura de caramelo duro, una carcasa de goma blanda, una capa de producto en forma de particulas, o cualquier
otro recubrimiento deseado. El recubrimiento exterior o cobertura puede rodear al menos parcialmente la
composicion de goma de mascar de varias regiones. En algunas realizaciones, el caramelo puede estar tanto en el
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interior como en el exterior del producto, o bien el caramelo puede estar intercalado en la totalidad de la region de la
goma.

La region de caramelo de algunas realizaciones es una composicion soélida. La composicion soélida puede incluir
edulcorantes, aromas, azucar, aceites, grasas, leche, u otros materiales tradicionales utilizados en la fabricacion de
caramelos. En algunas realizaciones, la composicion solida incluye cafeina, y puede incluir otros principios activos,
incluidos estimulantes, medicamentos o suplementos. En general, los principios activos hacen referencia a aquellos
ingredientes que se incluyen en un sistema de suministro y/o en una composicién de goma de mascar por la ventaja
final deseada que proporcionan al usuario. En algunas realizaciones, los principios activos pueden incluir
medicamentos, nutrientes, nutracéuticos, sustancias de origen vegetal, complementos nutricionales, productos
farmacéuticos, farmacos y similares, y combinaciones de los mismos segun se muestra en la Tabla A.

Los ejemplos de farmacos utiles incluyen inhibidores de ACE farmacos antiangina, antiarritmicos, antiasmaticos,
anticolesterolémicos, analgésicos, anestésicos, anticonvulsivos, antidepresivos, agentes antidiabéticos, preparados
antidiarreicos, antidotos, antihistaminas, farmacos hipertensivos, agentes antiinflamatorios, agentes antilipidos,
antimaniacos, antinduseas, agentes antiapoplejia, preparados antitiroideos, farmacos antitumorales, agentes
antivirales, farmacos contra el acné, alcaloides, preparaciones de aminoacido, antitusivos, farmacos antiuricémicos,
farmacos antivirales, preparaciones anabdlicas, agentes antiinfecciosos sistémicos y no sistémicos, antineoplasicos,
agentes anti-Parkinson, agentes antirreumaticos, estimuladores del apetito, modificadores de respuesta bioldgica,
modificadores sanguineos, reguladores del metabolismo 6seo, agentes cardiovasculares, estimulantes del sistema
nervioso central, inhibidores de la colinesterasa, anticonceptivos, descongestionantes, complementos dietéticos,
agonistas de receptores de dopamina, agentes para el tratamiento de la endometriosis, enzimas, tratamientos para
la disfuncion eréctil como citrato de sildenafilo, que se comercializa actualmente como Viagra™, agentes de
fertilidad, agentes gastrointestinales, remedios homeopaticos, hormonas, agentes para el tratamiento de la
hipercalcemia y la hipocalcemia, inmunomoduladores, inmunosupresores, preparaciones contra la migrafia,
tratamientos de la cinetosis, relajantes musculares, agentes para el tratamiento de la obesidad, preparaciones contra
la osteoporosis, oxitdcicos, parasimpatoliticos, parasimpatomiméticos, prostaglandinas, agentes psicoterapéuticos,
agentes respiratorios, sedantes, ayudas para dejar de fumar como bromocriptina o nicotina, simpatoliticos,
preparaciones contra los temblores, agentes para el tracto urinario, vasodilatadores, laxantes, antiacidos, resinas de
intercambio i6nico, antipiréticos, supresores del apetito, expectorantes, ansioliticos, agentes antiulcerosos,
sustancias antiinflamatorias, dilatadores coronarios, dilatadores cerebrales, vasodilatadores periféricos,
psicotrépicos, estimulantes, farmacos antihipertensivos, vasoconstrictores, tratamientos contra la migrafia,
antibioticos, tranquilizantes, antipsicoticos, farmacos antitumorales, anticoagulantes, farmacos antitrombdticos,
hipnéticos, antieméticos, antinauseas, anticonvulsivos, farmacos neuromusculares, agentes hiperglucémicos e
hipoglucémicos, preparaciones tiroideas y antitiroideas, diuréticos, antiespasmaodicos, relajantes de terina, farmacos
antiobesidad, farmacos eritropoyéticos, antiasmaticos, supresores de la tos, mucoliticos, farmacos de modificacion
genética y del ADN, y combinaciones de los mismos.

Los ejemplos de ingredientes activos considerados para su uso pueden incluir antiacidos, antagonistas de H2 y
analgésicos. Por ejemplo, pueden utilizarse dosis de antiacidos utilizando los ingredientes carbonato calcico solo o
en combinacién con hidroxido de magnesio, y/o hidroxido de aluminio. Ademas, los antiacidos pueden utilizarse
junto con antagonistas de H2.

Los analgésicos incluyen opiaceos y derivados de opiaceos, como Oxycontin™ ibuprofeno, aspirina, acetaminofeno,
y combinaciones de los mismos que pueden incluir cafeina.

Otros ingredientes activos farmacéuticos a utilizar en las realizaciones pueden incluir antidiarreicos tales como
Immodium™ AD, antihistaminas, antitusivos, decongestionantes, vitaminas y agentes para refrescar el aliento.
También se consideran para su uso en el presente documento ansioliticos tales como Xanax™; antipsicéticos tales
como Clozaril™ y Haldol™; antiinflamatorios no esteroideos (AINS) como ibuprofeno, naproxeno sédico, Voltaren™
y Lodine™, antihistaminas tales como Claritin™, Hismanal™, Relafen™ y Tavist™; antieméticos tales como Kytril™
y Cesamet™; broncodilatadores tales como Bentolin™, Proventil™; antidepresivos tales como Prozac™, Zoloft™ y
Paxil™; antimigrafiosos tales como Imigra™, inhibidores ACE tales como Vasotec™, Capoten™ y Zestril™; agentes
anti-Alzheimer, como Nicergoline™; y antagonistas de CaH tales como Procardia™, Adalat™ y Calan™.

Los conocidos antagonistas de H2 considerados para su uso en la presente invencion incluyen cimetidina,
clorhidrato de ranitidina, famotidina, nizatidieno, ebrotidina, mifentidina, roxatidina, pisatidina y aceroxatidina.

Los ingredientes activos antiacido pueden incluir, entre otros, los siguientes: hidréxido de aluminio, aminoacetato de
dihidroxialuminio, acido aminoacético, fosfato de aluminio, carbonato de dihidroxialuminio-sodio, bicarbonato,
aluminato de bismuto, carbonato de bismuto, subcarbonato de bismuto, subgalato de bismuto, subnitrato de bismuto,
subsalicilato de bismuto, carbonato calcico, fosfato calcico, ion citrato (acido o sal), acido aminoacético, hidrato de
magnesio-aluminato-sulfato, magaldrato, aluminosilicato de magnesio, carbonato de magnesio, glicinato de
magnesio, hidréxido de magnesio, éxido de magnesio, trisilicato de magnesio, soélidos lacteos, fosfato de aluminio
mono o dibasico de calcio, fosfato tricalcico, bicarbonato potasico, tartrato sédico, bicarbonato saddico,
aluminosilicatos de magnesio, acidos tartaricos y sales.
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También pueden utilizarse diversos complementos nutricionales como ingredientes activos, incluido practicamente
cualquier vitamina o mineral. Por ejemplo, se pueden utilizar vitamina A, vitamina C, vitamina D, vitamina E, vitamina
K, vitamina Bs, vitamina Biy, tiamina, riboflavina, biotina, acido félico, niacina, acido pantoténico, sodio, potasio,
calcio, magnesio, fésforo, azufre, cloro, hierro, cobre, yodo, zinc, selenio, manganeso, colina, cromo, molibdeno,
fldor, cobalto y combinaciones de los mismos.

Los ejemplos de suplementos nutricionales que se pueden utilizar como ingredientes activos se definen en las
solicitudes de patente de EE. UU. N° 2003/0157213 A1, 2003/0206993 y 2003/0099741 A1, que se incorporan en su
totalidad en el presente documento como referencia a todos los efectos.

También pueden utilizarse diversas sustancias de origen vegetal como ingredientes activos, por ejemplo las que
presentan diversas propiedades medicinales o de suplemento dietético. Las sustancias de origen vegetal son
generalmente plantas aromaticas o partes de plantas aromaticas o extractos de las mismas que pueden utilizarse
medicinalmente o como aromatizantes. Las sustancias de origen vegetal adecuadas pueden utilizarse de forma
individual o en diversas mezclas. Los principios activos derivados de fuentes vegetales o botanicas se denominan a
veces fitoquimicos. Las clases de fitoquimicos incluyen, entre otros, polifenoles, flavonoides, flavonoles, flavanonas,
isoflavanonas, antocianinas, catequinas y flavononas. Las sustancias vegetales habituales incluyen Echinacea,
hidrastis, caléndula, romero, tomillo, kava kava, aloe, sanguinaria del Canada, extracto de semilla de pomelo,
cimicifuga, ginseng, guarana, arandano, Gingko biloba, hierba de San Juan, aceite de onagra, corteza de yohimbe,
té verde, EGCG (galato de epigalocatequina), ma huang, colopifenoles de maca, arandano, luteina y combinaciones
de los mismos.

Algunas realizaciones incluyen cafeina en la regidon de caramelo. La cafeina puede estar presente en cualquier
cantidad farmacéuticamente eficaz, y se ha demostrado que es eficaz en dosis de aproximadamente 30 mg -
150 mg/racion. En la actualidad, una dosificacion eficaz expedida sin receta es de aproximadamente 100 mg por
racion. El tamafio tradicional de una racién del producto es de aproximadamente 1-5 piezas de goma de mascar.

Tabla A - Principios activos

Componentes Cantidad

I. Agentes organolépticos

A. Agentes refrescantes
Mentol 10-500 ppm
Xilitol 5-95%
Eritritol 5-95%
Mentano 10-500 ppm
Mentona 10-500 ppm
Acetato de mentilo 10-500 ppm
Salicilato de mentilo 10-500 ppm
WS-23 10-500 ppm
WS-3 10-500 ppm
Succinato de mentilo 10-500 ppm
3,1-mentoxipropano 1,2-diol 10-500 ppm
Esteres de glutarato 10-500 ppm

B. Agentes de sensacion de calor 1-1500 pm
éter n-butilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
éter n-propilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
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Componentes Cantidad
éter isopropilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
éter isobutilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
éter n-aminico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
éter isoamilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
vanillil alcohol n-hexil éter 1-1500 pm
éter metilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
éter etilico de alcohol vanillilico 1-1500 pm
gingerol 1-1500 pm
shogaol 1-1500 pm
paradol 1-1500 pm
zingerona 1-1500 pm
capsaicina 1-1500 pm
dihidrocapsaicina 1-1500 pm
nordihidrocapsaicina 1-1500 pm
homocapsaicina 1-1500 pm
homodihidrocapsaicina 1-1500 pm
etanol 1-1500 pm
alcohol isopropilico 1-1500 pm
alcohol isoamilico 1-1500 pm
alcohol bencilico 1-1500 pm
glicerina 1-1500 pm
cloroformo 1-1500 pm
eugenol 1-1500 pm
aceite de canela 1-1500 pm
aldehido cinamico 1-1500 pm

C. Agentes de cosquilleo
Oleorresina de jambu o paracress 5-500 ppm
Extracto de pimienta japonesa 5-500 ppm
Extracto de pimienta negra 5-500 ppm
Extracto de echinacea 5-500 ppm

Componentes Cantidad
Extracto de Zanthoxylum americanum 5-500 ppm
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Componentes Cantidad
oleorresina de pimienta roja 5-500 ppm
agentes efervescentes 5-500 ppm
Il. Sabores
aceite de menta verde 0,01-10,0%
aceite de canela 0,01-10,0%
aceite de gaulteria 0,01-10,0%
aceite de menta 0,01-10,0%
aceite de clavo 0,01-10,0%
aceite de laurel 0,01-10,0%
aceite de anis 0,01-10,0%
aceite de eucalipto 0,01-10,0%
aceite de tomillo 0,01-10,0%
aceite de hoja de cedro 0,01-10,0%
aceite de nuez moscada 0,01-10,0%
pimienta de Jamaica 0,01-10,0%
aceite de salvia 0,01-10,0%
macis 0,01-10,0%
aceite de almendra amarga 0,01-10,0%
aceite de casia 0,01-10,0%
vainilla 0,01-10,0%
limén 0,01-10,0%
naranja 0,01-10,0%
lima 0,01-10,0%
pomelo 0,01-10,0%
manzana 0,01-10,0%
pera 0,01-10,0%
melocoton 0,01-10,0%
uva 0,01-10,0%
fresa 0,01-10,0%
frambuesa 0,01-10,0%
cereza 0,01-10,0%
ciruela 0,01-10,0%
pifia 0,01-10,0%
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Componentes Cantidad
albaricoque 0,01-10,0%
chocolate 0,01-10,0%
cola 0,01-10,0%
arce 0,01-10,0%
dulce de leche 0,01-10,0%
pasa 0,01-10,0%
caramelo 0,01-10,0%
acetato de cinamilo 0,01-10,0%
cinamaldehido 0,01-10,0%
citral dietil acetal 0,01-10,0%
acetato de hidrocarbilo 0,01-10,0%
formiato de eugenilo 0,01-10,0%
p-metilamisol 0,01-10,0%
acetaldehido 0,01-10,0%
benzaldehido 0,01-10,0%
aldehido anisico 0,01-10,0%

Componentes Cantidad
aldehido cinamico 0,01-10,0%
citral 0,01-10,0%
neral 0,01-10,0%
decanal 0,01-10,0%
etilvainillina 0,01-10,0%
heliotropo 0,01-10,0%
vainillina 0,01-10,0%
alfa-amilcinamaldehido 0,01-10,0%
butiraldehido 0,01-10,0%
valeraldehido 0,01-10,0%
citronelal 0,01-10,0%
decanal 0,01-10,0%
aldehido C-8 0,01-10,0%
aldehido C-9 0,01-10,0%
aldehido C-12 0,01-10,0%
2-etilbutiraldehido 0,01-10,0%
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Componentes Cantidad
hexenal 0,01-10,0%
tolilaldehido 0,01-10,0%
veratraldehido 0,01-10,0%
2,6-dimetil-5-heptenal 0,01-10,0%
2,6-dimetiloctanal 0,01-10,0%
2-dodecenal 0,01-10,0%
tarta de fresa 0,01-10,0%
Pomegranita 0,01-10,0%
vacuno 0,01-10,0%
pollo 0,01-10,0%
queso 0,01-10,0%
cebolla 0,01-10,0%
lll. Saborizantes

A. Edulcorantes
sacarosa 5-100%
dextrosa 5-100%
maltosa 5-100%
dextrina 5-100%
xilosa 5-100%
ribosa 5-100%
glucosa 5-100%
manosa 5-100%
galactosa 5-100%
fructosa 5-100%
azucar invertido 5-100%
jarabes de fructo-oligosacaridos 5-100%
almidon parcialmente hidrolizado 5-100%
solidos de jarabe de maiz 5-100%
sorbitol 5-100%
xilitol 5-100%
manitol 5-100%
galactitol 5-100%
maltitol 5-100%
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Componentes Cantidad
isomalt 5-100%

Componentes Cantidad
lactitol 5-100%
eritritol 5-100%
hidrolizado de almidén hidrogenado 5-100%

stevia

10-20.000 ppm

dihidrochalconas

10-20.000 ppm

monelina 10-20.000 ppm
steviosidos 10-20.000 ppm
glicirricina 10-20.000 ppm

dihidroflavenol

10-20.000 ppm

éster-amidas del acido aminoalquenoico y del
acido L-aminodicarboxilico

10-20.000 ppm

sales de sacarina sédica o célcica

10-20.000 ppm

sales de ciclamato

10-20.000 ppm

sal de sodio, amonio o calcio del 3,4-dihidro-
6-metil-1,2,3-oxatiazina-4-ona2,2-didxido

10-20.000 ppm

acesulfamo-K

10-20.000 ppm

forma acida que no contiene sacarina

10-20.000 ppm

Aspartamo 10-20.000 ppm
Alitamo 10-20.000 ppm
Neotamo 10-20.000 ppm

ésteres metilicos de L-aspartil-L-fenilglicerina
y L-aspartil-L-2,5-dihidrofenil-glicina

10-20.000 ppm

L-aspartil-2,5-dihidro-L-fenilalanina

10-20.000 ppm

L-aspartil-L-(1-ciclohexeno) alanina

10-20.000 ppm

Sucralosa

10-20.000 ppm

1-cloro-1’-desoxisacarosa

10-20.000 ppm

4-cloro-4-desoxi-alfa-D-galactopiranosil-alfa-
D-fructofuranosido

10-20.000 ppm

4-cloro-4-desoxigalacto-sacarosa

10-20.000 ppm

4-cloro-4-desoxi-alfa-D-galactopiranosil-1-
cloro-1-desoxi-beta-D-fructofuranésido

10-20.000 ppm

4,1’-dicloro-4,1’-didesoxigalactosacarosa

10-20.000 ppm

1’,6’-dicloro-1’,6’-didesoxisacarosa

10-20.000 ppm
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Componentes

Cantidad

4-cloro-4-desoxi-alfa-D-galactopiranosil-1,6-
dicloro-1,6-didesoxi-beta-D-fructo-furandsido

10-20.000 ppm

4.,1’,6’-tricloro-4,1’, 6'-
tridesoxigalactosacarosa

10-20.000 ppm

4 6-dicloro-4,6-didesoxi-alfa-D-
galactopiranosil-6-cloro-6-desoxi-beta-D-

fructofurandsido

10-20.000 ppm

4,6,6'-tricloro-4,6,6'-tridesoxigalactosacarosa

10-20.000 ppm

6,1’,6’-tricloro-6,1’,6'-tridesoxi-sacarosa

10-20.000 ppm

4,6-dicloro-4,6-didesoxi-alfa-D-galacto-
piranosil-1,6-dicloro-1,6-didesoxi-beta-D-
fructofurandsido

10-20.000 ppm

4.6i1’,6’-tetracloro-4,6,1,6'-

tetradesoxi-galacto-sacarosa

10-20.000 ppm

4.6,1',6'-tetradesoxi-sacarosa

10-20.000 ppm

Taumatina l y Il

10-20.000 ppm

Monatin

10-20.000 ppm

Componentes

Cantidad

B. Acido

acido acético

0,00005-10%

acido adipico

0,00005-10%

acido ascorbico

0,00005-10%

acido butirico

0,00005-10%

acido citrico

0,00005-10%

acido féormico

0,00005-10%

acido fumarico

0,00005-10%

acido glucoénico

0,00005-10%

acido lactico

0,00005-10%

acido fosférico

0,00005-10%

acido malico

0,00005-10%

acido oxalico

0,00005-10%

acido succinico

0,00005-10%

acido tartarico

0,00005-10%
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Componentes Cantidad

C. Amargo/astringente
quinina 0,01-100 ppm
naringina 0,01-100 ppm
cuasia 0,01-100 ppm
feniltiocarbamida (PTC) 0,01-100 ppm
6-n-propiltiouracilo (Prop) 0,01-100 ppm
alumbre 0,01-100 ppm
salicina 0,01-100 ppm
cafeina 0,01-100 ppm

D. Salado
cloruro sédico 0,01-1%
cloruro calcico 0,01-1%
cloruro potasico 0,01-1%
1-lisina 0,01-1%
IV. Agentes funcionales

A. Tensioactivos
sales de acidos grasos seleccionados del
grupo que consiste en Cg-Cps 0,001-2%
acido palmitoleico 0,001-2%
acido oleico 0,001-2%
acido eleostérico 0,001-2%
acido butirico 0,001-2%
acido caproico 0,001-2%
acido caprilico 0,001-2%
acido caprico 0,001-2%
acido laurico 0,001-2%
acido miristico 0,001-2%
acido palmitico 0,001-2%
acido estearico 0,001-2%
acido ricinoleico 0,001-2%
acido araquidico 0,001-2%
acido behénico 0,001-2%
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Componentes Cantidad
acido lignocérico 0,001 - 2%
acido cerotico 0,001 - 2%
butil oleato sulfatado 0,001 - 2%
ésteres de acidos grasos de cadena media y 0,001 - 2%
larga
oleato de sodio 0,001 - 2%
sales de acido fumarico 0,001 - 2%
glomato de potasio 0,001 - 2%
ésteres de acido organico de monoglicéridos 0,001 - 2%
y diglicéridos
citrato de estearilmonogliceridilo 0,001 - 2%
succiestearina 0,001 - 2%
dioctil sulfosuccinato de sodio 0,001 - 2%
triestearato de glicerol 0,001 - 2%
lecitina 0,001 - 2%
lecitina hidroxilada 0,001 - 2%
laurilsulfato de sodio 0,001 - 2%
monoglicéridos acetilados 0,001 - 2%
monoglicéridos succinilados 0,001 - 2%
citrato de monoglicérido 0,001 - 2%
monoglicéridos y diglicéridos etoxilados 0,001 - 2%
monoestearato de sorbitan 0,001 - 2%
estearil-2-lactilato de calcio 0,001 - 2%
estearil lactilato de sodio 0,001 - 2%
ésteres de acidos grasos lactilados de 0,001 - 2%
glicerol y propilenglicerol
lactoésteres de glicerol con acidos grasos 0,001 - 2%
C8-C24
poliglicerol ésteres de acidos grasos C8-C24 0,001 - 2%
propilenglicol alginato 0,001 - 2%
ésteres de acidos grasos C8-C24 de 0,001 - 2%
sacarosa
ésteres de acido diacetiltartarico y citrico de 0,001 - 2%
monoglicéridos y diglicéridos
triacetina 0,001 - 2%
tensioactivos de sarcosinato 0,001 - 2%
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Componentes Cantidad
tensioactivos de isetionato 0,001 - 2%
tensioactivos de taurato 0,001 - 2%
plurénicos 0,001 - 2%
condensados de 6xido de polietileno de alquil 0,001 - 2%
fenoles
productos derivados de la condensacion de 0,001 - 2%
6xido de etileno con el producto de la
reaccion de oxido de propileno y
etilendiamina
condensados de 6xido de etileno de 0,001 - 2%
alcoholes alifaticos
oxidos de amina terciaria de cadena larga 0,001 - 2%
oxidos de fosfina terciaria de cadena larga 0,001 - 2%
sulfoxidos de dialquilo de cadena larga 0,001 - 2%

B. Agentes refrescantes del aliento

aceite de menta verde 0,001-10%
aceite de menta 0,001-10%
aceite de gaulteria 0,001-10%
aceite de sasafras 0,001-10%

Componentes Cantidad
aceite de clorofila 0,001-10%
aceite de citral 0,001-10%
aceite de geraniol 0,001-10%
aceite de cardamomo 0,001-10%
aceite de clavo 0,001-10%
aceite de salvia 0,001-10%
aceite de carvacrol 0,001-10%
aceite de eucalipto 0,001-10%
aceite de cardamomo 0,001-10%
aceite de extracto de corteza de magnolia 0,001-10%
aceite de mejorana 0,001-10%
aceite de canela 0,001-10%
aceite de limén 0,001-10%
aceite de lima 0,001-10%
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Componentes Cantidad
aceite de pomelo 0,001-10%
aceite de naranja 0,001-10%
aldehido cinamico 0,001-10%
salicilaldehido 0,001-10%
mentol 0,001-10%
carvona 0,001-10%
isogarrigol 0,001-10%
anetol 0,001-10%
citrato de zinc 0,01-25%
acetato de zinc 0,01-25%
fluoruro de zinc 0,01-25%
sulfato de zinc-amonio 0,01-25%
bromuro de zinc 0,01-25%
yoduro de zinc 0,01-25%
cloruro de zinc 0,01-25%
nitrato de zinc 0,01-25%
fluorosilicato de zinc 0,01-25%
gluconato de zinc 0,01-25%
tartrato de zinc 0,01-25%
succinato de zinc 0,01-25%
formiato de zinc 0,01-25%
cromato de zinc 0,01-25%
fenol sulfonato de zinc 0,01-25%
ditionato de zinc 0,01-25%
sulfato de zinc 0,01-25%
nitrato de plata 0,01-25%
salicilato de zinc 0,01-25%
glicerofosfato de zinc 0,01-25%
nitrato de cobre 0,01-25%
clorofila 0,01-25%
clorofila de cobre 0,01-25%
clorofilina 0,01-25%
aceite de semilla de algodén hidrogenado 0,5-70%
dioxido de cloro 0,025 - 0,50%
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Componentes Cantidad
beta-ciclodextrina 0,1-5%
zeolita 0,1-5%
materiales siliceos 0,1-5%

Componentes Cantidad
materiales carbonosos 0,1-5%
enzimas como lacasa, papaina, krilasa,
amilasa, glucosaoxidasa 0,1-5%

C. Agentes antimicrobianos
cloruro de cetilpiridinio 0,01 -1%
compuestos de zinc 0,01 -1%
compuestos de cobre 0,01 -1%
D. Agentes antibacterianos
clorbexidina 0,0025-2%
alexidina 0,0025-2%
sales de amonio cuaternario 0,0025-2%
cloruro de bencetonio 0,0025-2%
cloruro de cetilpiridinio 0,0025-2%
2,44 -tricloro-2’-hidroxidifenil éter (triclosano) 0,0025-2%
E. Agentes anticalculos
pirofosfatos 1-6%
trifosfatos 0,1-10%
polifosfatos 0,1-10%
polifosfonatos 0,1-10%
sal pirofosfato de metal dialcalino 1-6%
sal de polifosfato de tetra-alcalino 0,1-10%
pirofosfato tetrasédico 1-6%
pirofosfato tetrapotasico 1-6%
tripolifosfato de sodio 0,1-10%
F. Agentes antiplaca
clorohexidina 0,0025-2%
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Componentes Cantidad

triclosano 0,01-2%
hexetidina 0,01-2%
citrato de zinc 0,01 - 25%
fluoronas? Y%-%
aceites esenciales 0,001 - 10%
laurilsulfato de sodio 0,001 - 2%

G. Compuestos de fluoruro
fluoruro de sodio 0,01 -1%
monofluorofosfato de sodio 0,01 -1%
fluoruro de estafio 0,01 -1%

H. Compuestos de amonio cuaternario
Cloruro de benzalconio 0,01 -1%
Cloruro de bencetonio 0,01 -1%
Cloruro de cetalconio 0,01 -1%
Cetrimida 0,01 -1%
Bromuro de cetrimonio 0,01 -1%
Cloruro de cetilpiridinio 0,01 -1%

Componentes Cantidad

Cloruro de glicidil-trimetil-amonio 0,01-1%
Cloruro de estearalconio 0,01-1%

I. Agentes remineralizantes
fosfopéptido-fosfato de calcio amorfo 0,1-5%
complejo de fosfoproteina caseina - fosfato
de calcio 0,1-5%
fosfoproteina caseina - fosfato de calcio
estabilizado 0,1-5%

J. Principios activos farmacéuticos
farmacos o medicamentos 0,0001 - 10%
vitaminas y otros suplementos alimenticios 0,0001 - 10%
minerales 0,0001 - 10%
cafeina 0,0001 - 10%
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Componentes

Cantidad

nicotina

0,0001 - 10%

zumos de frutas

2-60%

K. Micronutrientes

vitamina a 0,0001-10%
vitamina d 0,0001-10%
vitamina e 0,0001-10%
vitamina k 0,0001-10%

vitamina c (acido ascorbico)

0,0001-10%

vitaminas B (tiamina o B1, riboflavina o B2,
niacina o B3, piridoxina o B6, acido félico o
B9, cianocobalamina o B12, acido
pantoténico, biotina)

0,0001-10%

sodio 0,0001-10%
magnesio 0,0001-10%
cromo 0,0001-10%
yodo 0,0001-10%
hierro 0,0001-10%
manganeso 0,0001-10%
calcio 0,0001-10%
cobre 0,0001-10%
fluoruro 0,0001-10%
potasio 0,0001-10%
fésforo 0,0001-10%
molibdeno 0,0001-10%
selenio 0,0001-10%
zinc 0,0001-10%
L-carnitina 0,0001-10%
colina 0,0001-10%

coenzima Q10

0,0001-10%

acido alfa-lipoico

0,0001-10%

acidos grasos omega-3

0,0001-10%

pepsina

0,0001-10%

Componentes

Cantidad
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Componentes Cantidad
fitasa 0,0001 - 10%
tripsina 0,0001 - 10%
lipasas 0,0001 - 10%
proteasas 0,0001 - 10%
celulasas 0,0001 - 10%

acido ascorbico

0,0001 - 10%

acido citrico

0,0001 - 10%

aceite de romero

0,0001 - 10%

vitamina A

0,0001 - 10%

fosfato de vitamina E

0,0001 - 10%

tocoferoles

0,0001 - 10%

di-alfa-tocoferil fosfato

0,0001 - 10%

tocotrienoles

0,0001 - 10%

acido alfa-lipoico

0,0001 - 10%

acido dihidro-lipoico

0,0001 - 10%

xantofilas

0,0001 - 10%

beta-criptoxantina

0,0001 - 10%

licopeno 0,0001 - 10%
luteina 0,0001 - 10%
zeaxantina 0,0001 - 10%

beta-caroteno

0,0001 - 10%

carotenos

0,0001 - 10%

carotenoides mixtos

0,0001 - 10%

polifenoles 0,0001 - 10%
flavonoides 0,0001 - 10%
carotenoides 0,0001 - 10%
clorofila 0,0001 - 10%
clorofilina 0,0001 - 10%
fibra 0,0001 - 10%

antocianinas

0,0001 - 10%

cianidina 0,0001 - 10%
delfinidina 0,0001 - 10%
malvidina 0,0001 - 10%

pelargonidina

0,0001 - 10%
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Componentes Cantidad
peonidina 0,0001 - 10%
petunidina 0,0001 - 10%
flavanoles 0,0001 - 10%
flavonoles 0,0001 - 10%
catequina 0,0001 - 10%

epicatequina

0,0001 - 10%

epigalocatequina

0,0001 - 10%

epicalocatequinagalato

0,0001 - 10%

teaflavinas

0,0001 - 10%

tearrubiginas

0,0001 - 10%

proantocianinas

0,0001 - 10%

quercetina 0,0001 - 10%
canferol 0,0001 - 10%
miricetina 0,0001 - 10%

isorhamnetina

0,0001 - 10%

flavononas hesperetina

0,0001 - 10%

naringenina 0,0001 - 10%
Componentes Cantidad
eriodictiol 0,0001 - 10%

tangeretina

0,0001 - 10%

flavonas 0,0001 - 10%
apigenina 0,0001 - 10%
luteolina 0,0001 - 10%
lignanos 0,0001 - 10%
fitoestrogenos 0,0001 - 10%
resveratrol 0,0001 - 10%
isoflavonas 0,0001 - 10%
daidceina 0,0001 - 10%
genisteina 0,0001 - 10%

soflavonas de soja

0,0001 - 10%

L. Principios activos para la garganta

(1) Analgésicos, anestésicos,
antipiréticos y antiinflamatorios
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Componentes Cantidad
mentol 10-500 ppm
fenol 0,1-50%
hexilresorcinol 0,1-50%
benzocaina 0,1-50%
clorhidrato de diclonina 0,1-50%
alcohol bencilico 0,1-50%
alcohol salicilico 0,1-50%
acetaminofeno 0,1-50%
aspirina 0,1-50%
diclofenaco 0,1-50%
diflunisal 0,1-50%
etodolaco 0,1-50%
fenoprofeno 0,1-50%
flurbiprofeno 0,1-50%
ibuprofeno 0,1-50%
ketoprofeno 0,1-50%
ketorolaco 0,1-50%
nabumetona 0,1-50%
naproxeno 0,1-50%
piroxicam 0,1-50%
cafeina 0,0001-10%
lidocaina 0,1-50%
benzocaina 0,1-50%
fenol 0,1-50%
diclonina 0,1-50%
benzonotato 0,1-50%

(2) Emolientes
corteza de olmo americano 0,1-10%
pectina 0,1-10%
gelatina 0,1-10%
(3) Antisépticos
cloruro de cetilpiridinio 0,01-1%
bromuro de domifeno 0,01-1%
cloruro de decualinio 0,01-1%
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Componentes Cantidad
(4) Antitusivos
Componentes Cantidad

clorhidrato de clofedianol 0,0001-2%
codeina 0,0001-2%
fosfato de codeina 0,0001-2%
sulfato de codeina 0,0001-2%
dextrometorfano 0,0001-2%
bromhidrato de dextrometorfano 0,0001-2%
citrato de difenhidramina 0,0001-2%
clorhidrato de difenhidramina 0,0001-2%
dextrorfano 0,0001-2%
difenhidramina 0,0001-2%
hidrocodona 0,0001-2%
noscapina 0,0001-2%
oxicodona 0,0001-2%
pentoxiverina 0,0001-2%

(5) agentes calmantes para la garganta
miel 0,5-90%
propoleo 0,1-10%
aloe vera 0,1-10%
glicerina 0,1-10%
mentol 10-500 ppm

(6) supresores de la tos
codeina 0,0001-2%
antihistaminicos 0,0001-2%
dextrometorfano 0,0001-2%
isoproterenol 0,0001-2%

(7) expectorantes
cloruro de amonio 0,0001-2%
guaifenesina 0,0001-2%
extracto fluido de ipecacuana 0,0001-2%
yoduro de potasio 0,0001-2%

(8) mucoliticos
acetilcisteina 0,0001-2%
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Componentes Cantidad
ambroxol 0,0001-2%
bromhexina 0,0001-2%

(9) antihistaminicos

acrivastina 0,05-10%
azatadina 0,05-10%
bromfeniramina 0,05-10%
clorfeniramina 0,05-10%
clemastina 0,05-10%
ciproheptadina 0,05-10%
dexbromfeniramina 0,05-10%
dimenhidrinato 0,05-10%
difenhidramina 0,05-10%
doxilamina 0,05-10%
hidroxicina 0,05-10%
meclizina 0,05-10%
fenindamina 0,05-10%
feniltoloxamina 0,05-10%
prometazina 0,05-10%

Componentes Cantidad
pirilamina 0,05-10%
tripelenamina 0,05-10%
triprolidina 0,05-10%
astemizol 0,05-10%
cetirizina 0,05-10%
ebastina 0,05-10%
fexofenadina 0,05-10%
loratidina, 0,05-10%
terfenadina 0,05-10%

(10) Descongestionantes nasales

fenilpropanolamina 0,1-50%
pseudoefedrina 0,1-50%
efedrina 0,1-50%
fenilefrina 0,1-50%
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Componentes Cantidad
oximetazolina 0,1-50%
mentol 0,1-50%
alcanfor 0,1-50%
borneol 0,1-50%
efedrina 0,1-50%
aceite de eucalipto 0,001-10%
aceite de menta 0,001-10%
salicilato de metilo 0,001-10%
acetato de bornilo 0,001-10%
aceite de lavanda 0,001-10%
extractos de wasabi 0,001-10%
extractos de rabano rusticano 0,001-10%

M. Agentes de blanqueamiento

dental/eliminaciéon de manchas
tensioactivos 0,001-2%
quelantes 0,1-10%
abrasivos 0,1-5%
agentes oxidantes 0,1-5%
agentes hidroliticos 0,1-5%

N. Agentes energizantes

cafeina 0,0001-10%
vitaminas 0,0001-10%
minerales 0,0001-10%
aminoacidos 0,0001-10%

extracto de ginseng

0,0001-10%

extracto de ginkgo

0,0001-10%

extracto de guarana

0,0001-10%

extracto de té verde

0,0001-10%

taurina

0,0001-10%

extracto de nuez de cola

0,0001-10%

hoja de yerba mate

0,0001-10%

niacina

0,0001-10%

extracto de raiz de rhodiola

0,0001-10%
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Componentes

Cantidad

Componentes

Cantidad

0. Agentes estimulantes de la

concentracion

cafeina

0,0001-10%

extracto de ginkgo

0,0001-10%

gotu kola (centella asiatica)

0,0001-10%

manzanilla alemana

0,0001-10%

avena sativa

0,0001-10%

fosfatidilserina

0,0001-10%

aspalathus linearis

0,0001-10%

pregnenolona

0,0001-10%

extracto de raiz de rhodiola

0,0001-10%

teanina

0,0001-10%

vinpocetina

0,0001-10%

P. Supresores del apetito

cafeina

0,0001-10%

extracto de guarana

0,0001-10%

hoodia gordonii

0,0001-10%

glucomanano

0,0001-10%

calcio

0,0001-10%

extracto de garcinia cambogia

0,0001-10%

n-acetiltirosina

0,0001-10%

fosfolipidos de soja

0,0001-10%

V. Colores

Extracto de anato 0,5 -20%
Beta-caroteno 0,5 -20%
Cantaxantina 0,5 -20%
Extracto de color de uva 0,5 -20%
Oleorresina de curcuma 0,5-20%
B-Apo-8’-carotenal 0,5-20%
Polvo de remolacha 0,5-20%
Color de caramelo 0,5-20%
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Componentes Cantidad
Carmin 0,5-20%
Extracto de cochinilla 0,5-20%
Extracto de hollejo de uva 0,5 -20%
Azafran 0,5-20%
Curcuma 0,5-20%
Dioxido de titanio 0,05 - 2%
F.D. C. Blue N° 1 0,05 - 2%
F.D. C. Blue N° 2 0,05 - 2%
F.D. & C. Green N° 1 0,05 - 2%
F.D. & C. Red N° 40 0,05 - 2%
F.D.&C.Red N° 3 0,05 - 2%
F.D. &C. Yellow N° 6 0,05 - 2%
F.D. & C. Yellow N° 5 0,05 - 2%

La composicion de caramelo sélida no esta limitada a un sélido duro saturado, y puede incluir sélidos aireados, tales
como batidos y frappés. La composicion sélida también puede incluir dulce de azucar, turrén, caramelo masticables
u otros solidos moldeables. La composicién sélida puede incluir adicionalmente caramelos hervidos o caramelos
basados en isomalt. Ademas, la composicion sélida puede ser un producto en forma de particulas o en forma de
polvo, tanto compacto como libre. La composicion sélida puede ser, adicionalmente, una combinacién de sélidos, tal
como una suspension solida, cuyas particulas estén dispersas dentro de un sdélido masticable o de caramelo
hervido.

El experto en la materia entendera que el caramelo solido puede incluir edulcorantes encapsulados o como producto
en forma de particulas, y dichos productos en forma de particulas pueden incluir sabores o materiales adicionales.
Los edulcorantes encapsulados se describen, por ejemplo, en la patente de EE. UU. N° 4.911.934 de Yang et al. La
cafeina u otros principios activos pueden estar encapsulados, adicionalmente, con una variedad de agentes de
encapsulacion, incluyendo ftriglicéridos, grasas, resinas de intercambio ionico, o cualquier otro agente de
encapsulacion. La encapsulacion se puede conseguir mediante cualquier método conocido convencional, tal como
mediante formacién por pulverizacion, enfriado por pulverizacién, coacervaciéon, secado en lecho fluidizado,
adsorcion, absorcién, encapsulacion en matriz, o cualquier otro método.

La composicion sdlida puede incluir, ademas, agentes refrescantes, agentes de sensacion de calor, o agentes de
sensacion de hormigueo, tal como se ha descrito anteriormente. Dichos sabores, agentes refrescantes, agentes de
sensacion de calor, agentes de sensacion de hormigueo, y similares, se pueden encapsular junto con la cafeina u
otros principios activos. La region sélida con relleno central puede llenar completamente el centro de la composicion
de goma o puede llenar parcialmente el centro de la composicion de goma.

En algunas realizaciones donde el centro sélido puede cambiar a liquido, el centro solido puede incluir una mezcla
de invertasa y sacarosa, de modo que la invertasa actua sobre la sacarosa formando un azucar invertido liquido que
da lugar a una parte interior liquida con el paso del tiempo. En algunas realizaciones, la composicion de caramelo
soélida puede ser una grasa con unas caracteristicas de fusion tales que la grasa es sélida a las temperaturas de
produccion y después se funde para volverse liquida a las temperaturas de almacenamiento. En algunas
realizaciones, el caramelo sdlido puede incluir gotas de gelatina o sacarosa rellenas de liquido que liberan el liquido
al romperse o quebrarse.

Se sabe que determinados principios activos tienen un sabor que resulta desagradable al usuario, lo que se
denomina un “sabor desagradable”. Habitualmente, este sabor desagradable es el amargor del principio activo.
Debido a la presencia de este sabor desagradable, la composicion de la region de caramelo puede proporcionar un
efecto de enmascaramiento del sabor suficiente, protegiendo al usuario del sabor desagradable de los principios
activos. El efecto enmascarante del sabor se puede conseguir mediante el uso de cualquier ingrediente
enmascarante del sabor adecuado, como grasas.
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Tal como se utiliza en el presente documento, el término “grasa” se refiere a cualquier material liquido y puede ser
solido o liquido. Las grasas adecuadas pueden incluir las de origen vegetal, origen animal, o mezclas de las mismas.
Las grasas vegetales adecuadas pueden incluir grasas de soja, grasas de semillas de algodon, grasas de maiz,
grasas de almendra, grasas de cacahuete, grasas de girasol, grasas de colza, grasas de aceituna, grasas de palma,
grasas de palmiste, grasas de illipé, grasas de karité, grasas de coco, y mezclas de las mismas. El experto en la
materia entendera que estas grasas vegetales se pueden hidrogenar en diferentes grados, segin se desee. Las
grasas animales deseadas pueden incluir grasas de la leche tales como grasas lacteas y mantequilla.

La cantidad de grasa en la region de caramelo puede proporcionar un nivel suficiente de enmascaramiento del
sabor. Se puede considerar cualquier cantidad de grasa. La grasa puede estar presente en una cantidad de
aproximadamente 1-15% en peso de la regién de caramelo. En algunas realizaciones, la cantidad de grasa en la
region de caramelo es de aproximadamente 2-14%, aproximadamente 3%-13%, aproximadamente 4-12%,
aproximadamente 5-11%, aproximadamente 6-10%, o aproximadamente 7-9%. En otras realizaciones, la grasa
puede estar presente en una cantidad de 0,5-10% en peso de la composicién de goma de mascar en su conjunto.
En otras realizaciones adicionales, la cantidad de grasa en la composicion de goma de mascar en su conjunto es de
aproximadamente 1-9%, aproximadamente 1,5-8%, aproximadamente 2-7%, aproximadamente 2,5-6%,
aproximadamente 3-5%, o aproximadamente 3,5-4%.

En algunas realizaciones se pueden afiadir emulsificantes a la regién de caramelo. Los emulsificantes adecuados
pueden incluir, entre otros lecitina u otros fosfolipidos, poliricinoleato de poliglicerol, monoglicéridos, diglicéridos,
esteroil lactilato de sodio, ésteres de acido citrico de monoglicéridos y diglicéridos, monoglicéridos destilados,
monoglicéridos acetilados, monoglicéridos y diglicéridos de adiciones de grasa Cis - C2o como monoestearato de
glicerilo, triacetato de glicerol, acidos grasos, ésteres de sacarosa, y combinaciones de los mismos.

Las caracteristicas y ventajas se muestran mas detalladamente en los siguientes ejemplos, que se proporcionan a
titulo ilustrativo y no han de ser interpretados en modo alguno como limitativos de la invencion.

Ejemplos
Ejemplo 1:

Tabla 1: Composicion de goma de mascar

Componente % en peso

Base de goma 25,0
Lecitina 0,5
Azlcar 61,5
Jarabe de maiz con alto contenido de

fructosa 7,0
Glicerina 0,5
Mezcla con sabor a menta 2,45
APM libre 0,07
ACE-K libre 0,01
APM encapsulado 2,56
ACE-K encapsulado 0,51

Se prepar6 una composicion de goma de mascar de acuerdo con la composicion de la Tabla 1 anterior.

Tabla 2: Composicién de caramelo sélida con turrén masticable

Componente % en peso

Azlcar 41,6

Jarabe de maiz con alto contenido de
fructosa 41,6
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Componente % en peso
Gelatina 1,89
Agua 2,84
Grasa 3,02
Cafeina 7,56
Sabor 1,51

Se preparé una composicion de caramelo con turrén masticable de acuerdo con la composicién de la Tabla 2
anterior.

La composicién de goma de mascar se preparé fundiendo en primer lugar la base de goma a una temperatura de
aproximadamente 90 °C. Una vez fundido, el material de carga se afadid a la base y se agitdé durante
aproximadamente 0,5 min. El azicar, el jarabe de maiz con alto contenido de fructosa y la glicerina se afadieron a
continuacién con mezclado durante 3,5 min. La mezcla con sabor a menta se mezcl6 y se afiadié con mezclado
durante 3,5 min. Se afadieron APM libre, ACE-K libre, APM encapsulado y ACE-K encapsulado y se mezclaron
durante 3,5 min. La temperatura disminuyé hasta aproximadamente 43 °C.

La composicion de relleno central de turron masticable se preparé disolviendo gelatina en agua a aproximadamente
60 °C. El azucar y el jarabe de maiz se calentaron en un recipiente separado hasta ebullicién a aproximadamente
130 °C. Se mezclé gradualmente la cafeina con los azucares en ebullicién, y la disolucion de gelatina se afiadié
cuando la mezcla alcanzé aproximadamente 93 °C. La grasa se fundi6 y se afiadio lentamente al lote junto con el
aroma. La mezcla se transfirié a una bandeja de enfriamiento.

A continuacion, la mezcla resultante se conformé a la forma final deseada utilizando técnicas convencionales, por
ejemplo, extrusion, laminado y recorte en palotes, moldeado en pastillas seguido, de forma opcional, de
recubrimiento o compresion para formar comprimidos, entre otras técnicas convencionales. Tras la masticacion, el
producto consigue el efecto de proporcionar una dosis de cafeina manteniendo al mismo tiempo un sabor y una
textura agradables.

Ejemplo 2:

Tabla 3: Composicion de goma de mascar

Componente % en peso

Base de goma 25,0
Lecitina 0,5
Azlcar 61,5
Jarabe de maiz con alto contenido de

fructosa 7,0
Glicerina 0,5
Mezcla con sabor a menta dulce 3,31
APM libre 0,07
ACE-K libre 0,01
APM encapsulado 2,56
ACE-K encapsulado 0,51

Se prepar6 una composicion de goma de mascar de acuerdo con la composicion de la Tabla 1 anterior.

Tabla 4: Composicién de relleno central de turrén masticable
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Componente % en peso

Azlcar 41,59
Jarabe de maiz con alto contenido de

fructosa 41,59
Gelatina 1,89
Agua 2,84
Grasa 3,02
Cafeina 7,56
Sabor 1,51

Se preparé una composicion de caramelo con turrén masticable de acuerdo con la composicién de la Tabla 2
anterior.

La composicién de goma de mascar se preparé fundiendo en primer lugar la base de goma a una temperatura de
aproximadamente 90 °C. Una vez fundido, el material de carga se afadid a la base y se agitdé durante
aproximadamente 0,5 min. El azicar, el jarabe de maiz con alto contenido de fructosa y la glicerina se afadieron a
continuacién con mezclado durante 3,5 min. La mezcla con sabor a menta dulce se mezclé y se afiadié con
mezclado durante 3,5 min. La temperatura se redujo a continuacion a aproximadamente 48 °C y seguidamente se
afnadieron APM libre, ACE-K libre, APM encapsulado y ACE-K encapsulado y se mezclaron durante 3,5 min. La
temperatura disminuy6 hasta aproximadamente 43 °C.

La composicion de relleno central de turrén masticable se preparé disolviendo gelatina en agua a aproximadamente
60 °C. El azucar y el jarabe de maiz se calentaron en un recipiente separado hasta ebullicién a aproximadamente
130 °C. Se mezclé gradualmente la cafeina con los azucares en ebullicién, y la disolucion de gelatina se afiadié
cuando la mezcla alcanzé aproximadamente 93 °C. La grasa se fundi6 y se afiadio lentamente al lote junto con el
aroma. La mezcla se transfirié a una bandeja de enfriamiento.

A continuacion, la mezcla resultante se conformé a la forma final deseada utilizando técnicas convencionales, por
ejemplo, extrusion, laminado y recorte en palotes, moldeado en pastillas seguido, de forma opcional, de
recubrimiento o compresion para formar comprimidos, entre otras técnicas convencionales. Tras la masticacion, el
producto consigue el efecto de proporcionar una dosis de cafeina manteniendo al mismo tiempo un sabor y una
textura aceptables.

Ejemplos de goma de mascar de varias regiones

Los siguientes ejemplos muestran algunas realizaciones en las que se afiaden base de goma, goma de mascar, o
ambas, a composiciones de caramelo solido con azucar o sin azdcar con principios activos. En algunos ejemplos, la
composicion de caramelo solida incluye un hidrocoloide, como gelatina, que puede proporcionar una ventaja de
textura. En algunas realizaciones, la composicion de caramelo sélida incluye una grasa que puede proporcionar una
ventaja de enmascaramiento de sabor.

Los ejemplos 10-50 mostrados en la Tabla 1 se refieren a composiciones de base de goma y los ejemplos 100-140
mostrados en la Tabla 2 se refieren a composiciones de goma de mascar. Las composiciones de base de goma 'y de
goma de mascar pueden, junto con el componente elastomérico de los ejemplos 200-240 y 300-340 mostrados en
las Tablas 3 y 4, formar gomas de mascar de varias regiones.

Tabla 1

Ejemplos 10-50: Bases de goma
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% en peso
Ingrediente 10 20 30 40 50
Elevado Bajo Sin caucho de Muy Menos
contenido de | contenido de butilo plastificado plastificado
carga carga (blando) (firme)

Elastomeros (alto peso
molecular)
Caucho de butilo 8-12 4-8 0 4-8 6-10
Caucho de estireno-butadieno 5-11
Elastomeros (bajo peso
molecular)
Poli-isobutileno 10-20 8-10 0 5-10 10-20
Reblandecedores
Esteres de colofonia 5-30 5-10 15-20 20-35 5-10
Ceras 4-10 8-12 5-15 5-10 5-10
Aceites vegetales (hidrogenados) 10-30 15-25 5-15 2-5 20-30
Modificadores de textura
(polimeros)
Poli(acetato de vinilo) 5-15 10-30 15-25 10-20 20-30
Emulsionantes 3-8 5-10 3-8 0-2 2-5
Triacetina
Monoestearato de glicerol
Lecitina
Cargas
Carbonato de calcio 30-40 0-10 10-20
Talco 10-20 10-20
Totales: 100 100 100 100 100

Procesamiento: Los elastémeros se introducen en una caldera precalentada y se mezclan durante 3 minutos con un
alto nivel de cizalladura hasta que la masa alcanza una temperatura de 87,8 °C (190 °F). Después se afiaden las
cargas y se mezclan durante 3 minutos. A continuacion se afiaden lentamente los ésteres de colofonia continuando
el mezclado durante 5 minutos. A continuaciéon se afiaden los siguientes materiales secuencialmente mientras se
contintia con el mezclado:
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poli(acetato de vinilo), ceras, aceites vegetales hidrogenados y emulsionantes. La masa final se mezcla durante
aproximadamente 30 minutos. La temperatura final debera estar comprendida entre 71,1 °C y 98,9 °C (160 a
210 °F). A continuacion, la base de goma completa se puede descargar de la caldera y colocarse en cubetas
recubiertas. La base de goma completa se deja enfriar y endurecer antes de sacarse de la cubeta.

Tabla 2

Ejemplos 100-140: Gomas de mascar

Ingrediente 100 110 120 130 140
Sacarosa 30-70% 0 25-50% 30-70% 0
Jarabe de maiz 10-30% 0 10-30% 10-30% 0
Hidrolizados de almidén 0 0,1-10% 0,1-10% 0,1-10%
hidrogenado
Sorbitol 0 30-70% 10-30% 30-70%
Eritritol 0 0-20% 1-10% 0-20%
Xilitol 0 0-20% 0-10% 0-20%
Maltitol 0 0-60% 0-30% 0-60%
Isomalt 0 0-20% 0-10% 0-20%
Base de goma del ejemplo 10 40-60%
Base de goma del ejemplo 20 10-30%
Base de goma del ejemplo 30 20-50%
Base de goma del ejemplo 40 30-60%
Base de goma del ejemplo 50 10-30%
Glicerina 0,1-1% 0,1-15% 0,1-5% 0,1-1% 0,1-1%
Lecitina 0,1-10% 0,1-10% 0,1-10% 0,1-10% 0,1-10%
Aceite vegetal 5-15% 0,1-5% 0,1-10% 0,1-5% 0,1-5%
Sabor 2-5% 0,1-3% 0,1-3% 0,1-3% 2-5%
Acido(s) 0,1-10% 0,1-10% 0,1-10%
Colorante(s) 0,001-0,2% 0,001-0,2% 0,001-0,2% 0,001-0,2% 0,001-0,2%
Edulcorante libre 0,1-0,5% 0,01-0,2% 0,01-0,2%
Edulcorante encapsulado 0,5-7% 0,1-2% 0,1-2%
Compuestos refrescantes 0,01-0,25% 0,1-0,25% 0,1-0,25% 0,01-0,25% 0,1-0,25%

Procesamiento: La base de goma se introduce en una mezcladora y se calienta a una temperatura de
aproximadamente 65 °C. Se afiaden los edulcorantes de carga liquidos y en polvo con mezclado, y el mezclado
continla hasta obtenerse una masa homogénea. En los ultimos 5-10 minutos del mezclado se afiaden los
ingredientes minoritarios como aromatizante(s), acido(s), colorante(s) y edulcorante(s). Después, se descarga el lote
perfectamente mezclado de la mezcladora.

Tabla 3

Ejemplos 200-400: Goma de mascar de varias regiones con base de goma y caramelo sdlido
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Ingrediente 200 210 220 230 240
Composiciones de caramelo
sélido:
Sacarosa 30-60% 30-50% 30-60%
Jarabe de maiz 60-30% 30-50% 60-30%
Agua 10-20% 10-30% 10-25% 10-30% 10-20%
Grasa 0-8% 0-8% 0-8%
Hidrocoloides 0-8% 0-8%
Lecitina 0-0,8% 0-1% 0-1% 0-1%
GMS 0-0,8% 0-1% 0-1% 0-1%
Hidrolizados de almidén 0-10%
hidrogenado
Sorbitol 0-60%
Eritritol 0-15% 0-25%
Xilitol 0-60%
Maltitol 0-60%
Isomalt 0-80% 0-30%
Manitol 0-25%
Sabor 0,5-5,0% 0,3-2,5% 0,3-2,5% 0,3-2,5% 0,3-3,0%
Acido(s) 0,1-3,0% 0,1-3,0% 0,1-3,0%
Colorante(s) 0-0,2% 0-0,2% 0-0,2% 0-0,2% 0-0,2%
Edulcorante libre 0,1-0,5% 0,01-0,2% 0,01-0,2%
Edulcorante encapsulado 0,5-7% 0,1-2% 0,1-2% 0,1-2%
Compuestos refrescantes 0,01-0,25% 0,01-0,25% 0,01-0,25%
Cafeina 0,5-5%
Cafeina encapsulada 0,5-10%
Extracto de té verde 0,1-5%
Galato de epigalocatequina 0,1-5%
Vitamina B6 0,001-1%
Componente elastomérico:
Base de goma del ejemplo 10 5-40%
Base de goma del ejemplo 20 5-40%
Base de goma del ejemplo 30 5-40%
Base de goma del ejemplo 40 5-40%
Base de goma del ejemplo 50 5-40%

Proceso de produccién de caramelos:
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Se pesan las porciones de azucar, jarabe de maiz, sorbitol, xilitol, eritritol, maltitol, manitol, isomalt y agua.
Se inicia el calentamiento a ebullicién.

Durante la ebullicion se afiade grasa, lecitina, GMS y se mezcla.

Se hierve a la temperatura de coccion.

Se afiade hidrocoloide en forma de suspensién previamente disuelta.

Se afiaden aromatizantes, acidos y colorantes.

Se afiade el principio o principios activos y se mezcla completamente.

Procesamiento para la preparacién de goma de mascar de varias regiones

Se calienta la base de goma hasta que se funde.

Se forma la goma de mascar de varias regiones mediante:

1. Mezclado simultaneo
a. Mezclar la composicion de caramelo soélida con base de goma a 70°-110
b.  Dejar enfriar en la cinta o en la mesa
C. Estirar/amasar; o

2. Rellenar el centro

a. Coextrudir la composicion de caramelo sélida con la base de goma de forma que la composicion de
caramelo duro conforme una region interior; o

b.  Coextrudir la composicion de caramelo sélida con la base de goma de forma que la base de goma
conforme una region interior

Se conforma mediante matriz de cadena, matriz giratoria, rodillo alimentador o corte y envoltura.

Las composiciones también se pueden conformar utilizando procedimientos de confiteria para producir formas que
incluyen cafas de caramelo, palotes, tubos, bloques, etc.

Tabla 4

Ejemplos 300-340: Goma de mascar de varias regiones con goma de mascar y/o base de goma y caramelo sélido

% en peso

Ingrediente 300 310 320 330 340
Composicion de caramelo
soélida:
Sacarosa 10-35% 10-30% 30-60%
Jarabe de maiz 2-18% 10-30% 60-30%
Agua 3-12% 3-18% 3-15% 10-30% 10-20%
Grasa 0-5% 0-5% 0-5%
Hidrocoloides 0-5% 0-5%
Lecitina 0-0,5% 0-0,6% 0-0,6% 0-0,6%
GMS 0-0,5% 0-0,6% 0-0,6% 0-0,6%
Hidrolizados de almidén 0-6%
hidrogenado
Sorbitol 0-35%
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% en peso

Ingrediente

300

310

320

330

340

Eritritol

0-9%

0-25%

Xilitol

0-60%

Maltitol

0-60%

Isomalt

0-50%

0-18%

Manitol

0-15%

Sabor

0,15-3,0%

0,1-15%

0,1-1,5%

0,1-1,5%

0,3-3,0%

Acido(s)

0,1-1,5%

0,1-1,5%

0,1-1,5%

Colorante(s)

0-0,15%

0-0,12%

0-0,12%

0-0,12%

0-0,12%

Edulcorante libre

0,1-0,5%

0,01-0,2%

0,01-0,2%

Edulcorante encapsulado

0,5-7%

0,1-2%

0,1-2%

0,1-2%

Compuestos refrescantes

0,01-0,25%

0,01-0,25%

0,01-0,25%

Cafeina

0,5-5%

Cafeina encapsulada

0,5-10%

Extracto de té verde

0,1-5%

Galato de epigalocatequina

0,1-5%

Vitamina B6

0,001-1%

Componente elastomérico:

Base de goma del ejemplo 10

Base de goma del ejemplo 20

Base de goma del ejemplo 30

Base de goma del ejemplo 40

1-5%

Base de goma del ejemplo 50

1-5%

Goma de mascar del ejemplo 100

50-80%

Goma de mascar del ejemplo 110

50-80%

Goma de mascar del ejemplo 120

50-80%

Goma de mascar del ejemplo 130

48-75%

Goma de mascar del ejemplo 140

48-75%

Totales:

100

100

100

100

100

Proceso de produccién de caramelos:

Se pesan las porciones de azucar, jarabe de maiz, sorbitol, xilitol, eritritol, maltitol, manitol, isomalt y agua.

Se inicia el calentamiento a ebullicion.
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Durante la ebullicién se afiade grasa, lecitina, GMS y se mezcla.

Se hierve a temperatura de coccion.

Se afiade hidrocoloide en forma de suspensién previamente disuelta.
Se afiaden aromatizantes, acidos y colorantes.

Se afiade el principio o principios activos y se mezcla completamente.

Procesamiento para la preparacién de goma de mascar de varias regiones

Se calienta la base de goma hasta que se funde.

Se mezcla con la goma de mascar

Se forma la goma de mascar de varias regiones mediante:

1. Mezclado simultaneo
a. Mezclar la composicidon de caramelo soélida con base de goma y/o goma de mascar a 70°-110
b.  Dejar enfriar en la cinta o en la mesa
C. Estirar/amasar; o

2. Rellenar el centro

a.  Coextrudir la composiciéon de caramelo sélida con la base de goma y/o goma de mascar de forma que la
composicion de caramelo duro conforme una region interior; o

b.  Coextrudir la composicién de caramelo sélida con la base de goma y/o goma de mascar de forma que la
base de goma y/o la goma de mascar conforme una region interior

Se regula la temperatura en una cinta 0 mesa
Estirar/amasar
Se conforma mediante matriz de cadena, matriz giratoria, rodillo alimentador o corte y envoltura.

Las composiciones también se pueden conformar utilizando procedimientos de confiteria para producir formas tales
como cafas de caramelo, palotes, tubos, bloques, etc.

Los siguientes grupos de ejemplos se refieren a realizaciones donde la goma de mascar de varias regiones
comprende una composicion de caramelo blando. Los ejemplos 400-470 se refieren a diversas composiciones de
caramelo blando y los ejemplos 500-570 mostrados en la Tabla 5 se refieren a composiciones de goma de mascar
de varias regiones que incluyen dichas composiciones de caramelo blando.

Ejemplo 400-Caramelo blando de caramelo

Agua 9,43% plp
Azucar granulado blanco 14,12%
Azucar moreno 14,12%
Jarabe de glucosa 20-25%
Leche condensada dulce 25,73%

Grasa vegetal hidrogenada 11,29%

Monoestearato de glicerilo 0,71%
Sal 0,44%
Cafeina 1-10%

Se mezclan los ingredientes entre si y se calientan lentamente hasta que quedan disueltos y perfectamente
mezclados. Después se contintia el calentamiento con mezclado hasta alcanzar una temperatura final de 118 °C
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para los caramelos blandos, 121 °C para los caramelos intermedios y 128 °C para los caramelos duros. A
continuacion, la masa se descarga del recipiente de coccion, se corta y se envuelve. La cafeina se puede mezclar
durante el enfriamiento.

Ejemplo 410-Caramelo blando de dulce de azucar

Leche condensada dulce 41,36% p/p
Mantequilla 11,69%
Azlcar granulado 10-25%
Chocolate semidulce 25,85%
Jarabe de glucosa 1,03%
Vainilla 0,42%

Galato de epigalocatequina (EGCG) 0,5-10%

Se combinan la leche condensada dulce, el azucar y la mantequilla en una olla con camisa de vapor y se calientan
con agitaciéon hasta que la temperatura alcanza 65,5 °C (150 °F). Durante esta etapa de mezclado se afiade la
vainilla. El calentamiento continia hasta que la masa alcanza una temperatura de 114,4 °C (238 °F), y en ese
momento se apaga el vapor y se afiade el chocolate con agitacion intensa. A continuacion se afiade el jarabe de
glucosa con agitacion. La masa se enfria con agitacion hasta que alcanza una temperatura de 82,2-87,8 °C (180-
190 °F). EI EGCG se mezcla durante el enfriamiento. A continuacion, la masa se vierte sobre una mesa de marmol y
se trabaja hasta que se alcanza la cristalizacion/textura deseadas. A continuacion, el dulce de azucar se corta y se
envuelve.

Ejemplo 420-Caramelo blando trufado

Fondant 70-75% plp
Licor de cacao 8,80%
Leche condensada dulce 17 70%
Vainilla al gusto
Vitamina B6 0,001-1%

Se funde el fondant a 60-63 °C y el licor de cacao se mezcla por agitacion con el fondant fundido. En un recipiente
aparte, la leche condensada dulce se calienta a 93 °C con agitacion para evitar que se queme y se mantiene a esa
temperatura durante 15 minutos. A continuacion, la leche caliente se afiade a la mezcla de fondant/licor de cacao y
se mezcla bien. La vitamina B6 se afiade y mezcla completamente. La masa trufada a continuaciéon se conforma y
se envasa.

Ejemplo 430-Caramelo blando tipo nube

Gelatina 2,03% p/p
Agua 9,44%
Albumina de huevo 0,67%
Agua 4,06%
Azucar 30-40%
Jarabe de glucosa 16,25%
Agua 13,50%
Azucar invertido 16,13%
Sabor al gusto
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Cafeina encapsulada 0,5-5%

La gelatina se sumerge en la primera cantidad de agua y después se disuelve calentando lentamente la mezcla. En
un recipiente independiente, la albumina de huevo se sumerge igualmente en la segunda cantidad de agua y se
disuelve calentando lentamente la mezcla. A continuacion, las soluciones de gelatina y albumina de huevo se
mezclan entre si. Por separado, el azucar, el jarabe de glucosa y un tercio de la cantidad de agua se calientan juntos
hasta disolucion y, a continuacién, se cuecen a 112 °C. A continuacién se afiade el azucar invertido a la disolucion
de azucar cocida y se enfria a 71 °C. La cafeina encapsulada se afiade hacia el final del ciclo de enfriamiento.
Después, se afaden los azucares a la mezcla de gelatina/albumina de huevo y se airea hasta una densidad de 0,40
a 0,50. La masa aireada se vacia sobre almidén y se seca de 16 a 24 horas a 27 °C antes de desmoldar y envolver.

Ejemplo 440-Caramelo blando de turrén masticable

Albumina de huevo 0,37% p/p
Agua 3,13%
Azucar 6,59%
Agua 2,00%
Azucar 34-48%
Jarabe de glucosa 36,63%
Agua 14,65%
Dextrometorfano 0,0001-2%

La albumina de huevo se disuelve en la primera cantidad de agua, y la primera cantidad de azucar se disuelve en la
segunda cantidad de agua. Las soluciones de albumina de huevo y azlcar se mezclan entre si y se airean. En un
recipiente independiente, la segunda cantidad de azucar se disuelve en la tercera cantidad de agua y se afade,
mezclando, el jarabe de glucosa. Esta disolucion de azucar se hierve a continuacién a 141 °C. Posteriormente, la
disoluciéon de azucar hervida se afiade a la disolucion de albumina de huevo/azicar batida en una corriente fina. La
masa se vierte a continuacién en una mesa enfriadora, donde se afiade el dextrometorfano antes de cortar y
envolver la masa.

Ejemplo 450-Caramelo blando de jaleas de almidén

Azucar 15-20% p/p
Jarabe de glucosa 23,34%
Azucar invertido 4,50%
Agua 23,63%
Almiddn desleido en ebullicion 6,04%
Agua 23,63%
Acido citrico 0,02%
Sabor al gusto
Color segun se
necesite
Extracto de guarana 0,0001-10%

El azlcar se disuelve en la primera cantidad de agua y se mezcla con el jarabe de glucosa y el azicar invertido, y la
mezcla se lleva a ebullicion. En un recipiente independiente se prepara una suspension acuosa de almidén
mezclando el almidén con la segunda cantidad de agua (en frio). La suspension acuosa de almidén se afade,
mezclando, a la solucién de azucar en ebullicidn en una corriente fina. La mezcla se cuece hasta que alcanza un
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contenido en sélidos de 76%-78%. El extracto de guarana se afiade a medida que la mezcla se enfria La masa a
continuacioén se vacia sobre almidén y se deja conformar antes de desmoldar y envolver.

Ejemplo 460-Caramelo blando de jaleas de gelatina

Azucar 38-42% plp
Jarabe de glucosa 30,25%
Agua 16,80%
Gelatina 5,37%
Agua 5,37%
Acido citrico 0,84%
Agua 0,84%
Sabor al gusto
Color segun se
necesite
Extracto de hoodia 0,0001-5%

El azucar y el jarabe de glucosa se disuelven juntos en la primera cantidad de agua y se hierven a 115 °C. Por
separado, la gelatina se sumerge en la segunda cantidad de agua y después se calienta para disolver la gelatina. La
disolucion de azucar se enfria a 80 °C y la gelatina se afade al azucar. Finalmente, se afiade el acido citrico
(disuelto en la tercera cantidad de agua) a la masa junto con el aromatizante y el colorante y el extracto de hoodia.
El producto se puede moldear, dejando que solidifique. Una vez que los caramelos se han solidificado, se pueden
moldear y envasar.

Ejemplo 470-Caramelo masticable sin azucar

Maltitol 25-35% pl/p
Polidextrosa 25-35%
Fibra soluble 5-10%
Sucralosa 0,001-
0,05%
Aceite vegetal 3-8%
Lecitina 0,5-1,2%
Gelatina 1-5%
Acido alimentario 5-15%
Colorante alimentario segun se
necesite
Sabor 0,5-2,3%
Fondant de maltitol 1,5-9%
Acidos grasos Omega 3 0,01-10%

El maltitol, la polidextrosa y la fibra soluble se mezclan junto con una cantidad suficiente de agua para disolver los
solidos. La mezcla se calienta a ebullicion y en ese momento se afiaden el aceite vegetal y la sucralosa. El
calentamiento continda hasta alcanzar una temperatura de 130 °C. Después, con el calentamiento apagado, se
afiaden la gelatina previamente hidratada, el acido, los acidos grasos omega 3, y el colorante, y se mezclan durante
un minuto. La mezcla se traslada a una mesa de atemperado ajustada a 18,3 °C (65 °F). En ese momento se
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afaden el aromatizante y el fondant. Después puede continuar el estiramiento de la mezcla para conseguir la textura

deseada.

Tabla 5

Ejemplos 500-560: Componentes de caramelo de goma con componentes sacaridos cocidos de caramelo blando

Ingrediente

% en peso

500

510

520

530

540

550

560

570

Composicion de caramelo
blando:

Sacarosa

10-15

5-10

Sorbitol

3-8

Isomalt

5-10

5-30

3-8

Caramelo blando del ejemplo 400

20-80

Caramelo blando del ejemplo 410

10-20

Caramelo blando del ejemplo 420

25-50

Caramelo blando del ejemplo 430

10-70

Caramelo blando del ejemplo 440

30-90

Caramelo blando del ejemplo 450

30-90

Caramelo blando del ejemplo 460

30-90

Caramelo blando del ejemplo 470

20-80

Componente elastomérico:

Base de goma del ejemplo 10

30-50

Base de goma del ejemplo 20

50-10

50-10

Base de goma del ejemplo 30

30-70

Base de goma del ejemplo 40

30-70

Base de goma del ejemplo 50

15-70

Goma de mascar del ejemplo 100

5-8

Goma de mascar del ejemplo 110

25-75

Goma de mascar del ejemplo 120

30-90

Goma de mascar del ejemplo 130

10-70

Goma de mascar del ejemplo 140

15-70

Totales:

100

100

100

100

100

100

100

100

Proceso de produccién de caramelo de goma:
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Se calienta la base de goma (en su caso) hasta que se funde.

Mezclar el caramelo blando con la base de goma (en su caso) a una temperatura de 70-110 °C.

1. Mezclado simultaneo
a. Mezclar la composicidon de caramelo blando con base de goma y/o goma de mascar a 70°-110
b.  Dejar enfriar en la cinta o en la mesa
C. Estirar/amasar; o

2. Rellenar el centro

a.  Coextrudir la composicion de caramelo blando con la base de goma y/o goma de mascar de forma que la
composicion de caramelo duro conforme una region interior; o

b.  Coextrudir la composicién de caramelo sdlida con la base de goma y/o goma de mascar de forma que la
base de goma y/o la goma de mascar conforme una region interior

Después se mezcla con la goma de mascar (si fuera el caso).

Se regula la temperatura en una cinta 0 mesa

Estirar/amasar

Se conforma mediante matriz de cadena, matriz giratoria, rodillo alimentador o corte y envoltura.

El siguiente grupo de ejemplos se refiere a realizaciones donde las composiciones de goma de mascar de varias
regiones incluyen una capa de recubrimiento.

Ejemplos recubiertos

El recubrimiento puede implicar el tratamiento de la superficie exterior de una composicién de confiteria. Para tratar
la superficie exterior y aplicar una composicion de recubrimiento pueden utilizarse diversos métodos. Estos métodos
pueden incluir lavado en cubeta, extrusion, encapsulacion y recubrimiento giratorio, recubrimiento por plegado,
empolvado, enarenado, asi como la aplicacién de una composicién de recubrimiento alrededor de una composicién
de confiteria a medida que esta avanza a través de un dimensionador de cuerda o conformador discontinuo.

Ejemplo 1010 - Goma de mascar de varias regiones con recubrimiento duro

Composicion de goma de mascar de varias regiones con agentes refrescantes en el recubrimiento

Ingrediente Porcentaje en peso

Goma de mascar de varias regiones del Ejemplo 500 donde la regidon de caramelo

solido esta situada en el centro y esta rodeada por una region de goma de mascar. 67,00
Isomalt 32,50
Agentes refrescantes 0,50
Total 100,00

Procedimiento: la goma de mascar de varias regiones se prepara como en el ejemplo 500 y se conforman piezas
individuales con la forma deseada, por ejemplo en forma de mariposa o de bola. Después, las piezas individuales se
cargan en una cubeta de recubrimiento y se aplica el recubrimiento de isomalt pulverizando repetidas veces una
solucion de isomalt sobre las piezas de caramelo de goma con volteo y circulaciéon de aire de secado. Los agentes
refrescantes se afiaden a una o mas de las aplicaciones de jarabe de isomalt para su incorporacion a la capa de
recubrimiento. Las piezas de caramelo de goma recubiertas se retiran de la cubeta de recubrimiento cuando se
consigue la cantidad de recubrimiento deseada.
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REIVINDICACIONES

Una composicion de goma de mascar que comprende: (a) una primera region que comprende una composicion
de caramelo solida que comprende al menos un principio activo; y (b) una segunda regién que comprende un
elastomero, en la que dicha primera region comprende un solido masticable seleccionado de caramelo
masticable, turrén, frappé, dulce de azucar, caramelo hervido, caramelo basado en isomalt, una suspension
solida y combinaciones de los mismos.

La composicion de la reivindicacion 1 en la que dicha primera region comprende uno o mas materiales
seleccionados de edulcorantes, agentes saborizantes, azlcar, jarabe de maiz con alto contenido en fructosa,
aspartamo, acesulfamo potasico, gelatina, aceites naturales, y grasa.

La composicion de la reivindicacion 2 en la que dicha grasa esta presente en una cantidad de 1-15% en peso
de la primera region.

La composicion de la reivindicacion 1 en la que dicha primera region comprende dos o mas composiciones
seleccionadas de un soélido masticable, un caramelo hervido, y un caramelo basado en isomalt.

La composicién de cualquier reivindicacion anterior en la que dicha suspension sdélida comprende productos en
forma de particulas dispersados en el interior de dicho sélido masticable.

La composicion de la reivindicacion 5 en la que dichos productos en forma de particulas estan encapsulados.

La composicion de la reivindicaciéon 5 o la reivindicacién 6 en la que dichos productos en forma de particulas
son particulas aromatizadas.

La composicién de cualquiera de las reivindicaciones 5-7 en la que dichos productos en forma de particulas
comprenden un material edulcorante.

La composicién de cualquier reivindicacion anterior en la que dicho al menos un principio activo comprende
cafeina.

La composiciéon de cualquier reivindicacion anterior en la que dicha composicion de goma de mascar esta en
una forma seleccionada de una forma parcialmente rellena, una forma completamente rellena, una forma de
pastilla, una forma de palote, una forma de bola, una forma cuadrada, una forma rectangular, una forma
trapezoidal, una forma de bloque, una forma de cordén, una forma de cuerda, una forma estratificada, y una
forma de cinta.

La composicion de cualquier reivindicacion anterior en la que dicha composicion de goma de mascar
comprende una tercera region.

Un método de fabricacion de una composicion de goma de mascar de varias regiones, que comprende las
etapas de (a) proporcionar una primera region que comprende una composicion de caramelo soélida que
comprende un principio activo; (b) proporcionar una segunda regién que comprende un elastémero; y (c)
conformar dicha composicion de la primera region y dicha composicion de la segunda regién de modo que
dicha composicién de goma de mascar de varias regiones esta en una forma seleccionada de una forma
parcialmente rellena, una forma completamente rellena, una forma de pastilla, una forma de palote, una forma
de bola, una forma cuadrada, una forma rectangular, una forma trapezoidal, una forma de bloque, una forma de
corddn, una forma de cuerda, una forma estratificada, y una forma de cinta, y en la que dicha primera region
comprende un solido masticable seleccionado de un caramelo masticable, un turrén, un frappé, un dulce de
azucar, un caramelo hervido, un caramelo basado en isomalt, una suspension sélida y combinaciones de los
mismos.

El método de la reivindicacion 12 en el que dicha etapa de conformado incluye coextrudir dicha composicién de
caramelo y elastémero de forma que dicha composicion de caramelo esté al menos parcialmente rodeada por
dicho elastémero.

El método de la reivindicacion 12 o la reivindicacion 13 en el que dicho principio activo incluye cafeina.

Un método para enmascarar sabores desagradables en una goma de mascar que comprende las etapas de:
(a) proporcionar una composicion de caramelo sélida que comprende un principio activo y una cantidad eficaz
para enmascarar el sabor de una grasa; (b) proporcionar un elastémero; y (c) rodear dicha composiciéon de
caramelo sélida con dicho elastémero de forma que dicha composicién de caramelo sélida esté rodeada al
menos en parte por dicho elastémero.

El método de la reivindicacion 15 en el que dicha grasa esta presente en una cantidad de 1-15% en peso de la
composicion de caramelo sélida.
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