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DESCRIPCION
Compuestos de amida potenciadores del sabor
Campo de la invencién

La presente invencion se refiere a compuestos de amida novedosos y a su incorporacion y uso para potenciar o
modificar el sabor de composiciones consumibles por via oral, tales como productos alimenticios, gomas de mascar,
productos de higiene dental y bucal, y productos medicinales.

Antecedentes de la invencion

El término umami, de la palabra japonesa para describir sabroso o carnoso, es un término usado para describir el gusto
de comida sabroso y de plenitud general Unico. Los materiales que presentan esta calidad de gusto, en general,
potencian la intensidad de las soluciones de glutamato, lo que es una caracteristica importante del gusto umami. El
umami esta siendo reconocido cada vez mas como el quinto sentido del gusto, siendo los otros agrio, dulce, salado y
amargo. Los compuestos que tradicionalmente se describen como que poseen el caracter umami son glutamato de
monosodio (MSG), hidrolizados de proteina, algunos aminoacidos, ciertos nucleétidos y fosfatos.

El MSG es el material usado mas ampliamente como "potenciador del gusto" cuando sinergiza la percepcion de los
ingredientes "sabrosos". Sin embargo, una gran cantidad de MSG puede provocar un efecto adverso asi como
reacciones alérgicas en seres humanos.

Otros compuestos quimicos tales como ciertos nucledtidos también presentan el efecto umami, que incluyen
adenosin-5'-(trihidrogenodifosfato) (ADP), acido 5*-citidilico (CMP), acido 5*-uridilico (UMP), acido 5-adenilico (AMP),
acido 5'-guanilico (GMP), acido 5%inosinico (IMP), sal disédica del acido 5-guanilico y sal disédica del acido
5'-inosinico. La literatura reciente cita una extensa gama de otros compuestos organicos como componentes activos
del gusto de mezclas que muestran que proporcionan el efecto umami. Estos compuestos pero no se limitan
necesariamente a: acidos organicos tales como acido succinico, acido lactico, acidos alifaticos de cadena lineal
saturada de longitudes de la cadena de seis, ocho, catorce, quince, dieciséis y diecisiete carbonos, acido
Z4,77,710,213,Z16,Z19-docosahexaenoico,acido  Z5,78,7211,Z14,Z17-eicosapentaenoico, acido Z9,7212,716,219
octadecadienoico, acido Z9-octadecenoico, acido glutarico, acido adipico, acido subérico y acido maldnico. Los
aminoacidos que tienen el efecto umami informados en la literatura incluyen acido glutamico, acido aspartico, treonina,
alanina, valina, histidina, prolina, tirosina, cistina, metionina, acido piroglutamico, leucina, licina y glicina. Los
dipéptidos que poseen propiedades umami incluyen ValGlu y Glu-Asp. Otros compuestos variados que tienen
propiedades umami incluyen acido alfaaminoadipico, acido malico, acido alfa-aminobutirico, acido
alfa-aminoisobutirico, E2,E4-hexadienal, E2,E4-heptadienal, E2,E4-octadienal, E2,E4-decadienal, Z4-heptenal,
E2,7Z6-nonadienal, metional, E3,E5-octadien-2-ona, 1,6-hexanediamina, tetrametilpirazina, trimetilpirazina,
cis-6-dodecen-4-olida, glucoconjugados de glutamato, salsa de pescado combinada con pasta de anchoa (patent de
EE. UU. 7.510.738) y varios aminoacidos de origen natural.

Por tanto, a pesar de la divulgacion previa en la técnica, existe una necesidad creciente de obtener compuestos de
sabor novedosos, en particular los que potencian o modifican el sabor umami, preferentemente disminuyen el nivel de
MSG en varios productos alimenticios para proporcionar propiedades ventajosas asi como una economia de uso.

Sumario de la invencién

La presente invencion proporciona compuestos de amida novedosos representados por la formula | expuesta a
continuacion y sus propiedades de potenciacion y modificacion del sabor inesperadas y ventajosas:

4o, SH,
HCMN\)\/CHS
H o

Férmula |

Especificamente, se divulgan los siguientes compuestos isémeros:

CH,
H
~ N\)\/CH
HCM 3
O
Foérmula Il
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CH,

Férmula lll

Otro modo de realizacion de la presente invencion se refiere a un procedimiento para aumentar, potenciar o impartir un
gusto a un material seleccionado del grupo que consiste en producto alimenticio, una goma de mascar, un producto de
higiene dental o bucal, y un producto medicinal que comprende la etapa de incorporar una cantidad eficaz olfativa del
compuesto como se ha definido anteriormente y un compuesto umami.

Otro modo de realizacion de la invencion se refiere a una composicion que comprende el compuesto como se ha
definido anteriormente y un compuesto umami.

Estos y otros modos de realizacion de la presente invencion resultaran evidentes al leer la siguiente memoria
descriptiva.

Descripcion detallada de la invencion

Es conocido para los expertos en la técnica que la formula | como se ha definido anteriormente proporciona los
siguientes compuestos isomeros:

3
HCMH CH,§
0
Foérmula Il
0
HC// 4 — H CH,
CH,
Foérmula Il

Los expertos en la técnica reconoceran que
la formula Il representa (E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida; y
la formula Il representa (Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida.

Los compuestos de la presente invencion se pueden preparar a partir de pent-4-in-1-ol (comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.). Las etapas de reaccion se pueden representar por esquemas generales mostrados como sigue:

lalquinilacién
TMS & & OH

loxidacic’)n
TMS & 4 PAC

l esterificacion
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H
= / O.
HCNZ CH,
H (@]
l hidrdlisis
H
Z OH
HCNZ 4
H (@]
l sintesis de amida
H CH,
H
Z N\)\/CH
HC/ 4 = 3
H (@]

en las que TMS representa trimetilsilano.

Se ha descubierto sorprendentemente que los compuestos de la presente invencion tienen propiedades inesperadas
de potenciacion de umami en sabores, lo que se demuestra que es ventajoso para su uso para aumentar o impartir una
potenciacion del gusto o efecto somatosensorial a productos alimenticios, gomas de mascar, productos de higiene
bucal y productos medicinales proporcionando una potenciacion del sabor y un perfil de sabor general preferente.

Los compuestos de la presente invencion se pueden usar en combinacién con otros compuestos umami conocidos en
la técnica. Por ejemplo, los compuestos se pueden emplear para potenciar el gusto de umami de MSG percibido
puesto que una gran cantidad de MSG puede provocar efectos adversos asi como reacciones alérgicas en seres
humanos. En un modo de realizacion preferente, los compuestos se usan en combinacién con MSG o una mezcla
MSG-IMP (2:1 en peso) en una proporcion en peso de al menos aproximadamente 1:20,000, preferentemente de
aproximadamente 1:2,000 a aproximadamente 1:2, mas preferentemente de aproximadamente 1:1,000 a
aproximadamente 1:10, y ain mas preferentemente de aproximadamente 1:500 a aproximadamente 1:20.

Como se usa en el presente documento, un compuesto umami se entiende que quiere decir un compuesto que
presenta sabor umami.

Como se usa en el presente documento, una cantidad eficaz olfativa se entiende que quiere decir la cantidad del
compuesto en una composicién de sabor que altera las caracteristicas de la composicién, o potencia o modifica la
reaccion de sabor, gusto y aroma contribuida por otro ingrediente en la composicién. El efecto de sabor, gusto y aroma
global de la composicion sera el efecto de la suma de todos los ingredientes de sabor. La cantidad eficaz olfativa
variara dependiendo de muchos factores, incluyendo otros ingredientes, sus cantidades relativas y el efecto que se
desea.

El nivel de uso de los compuestos de la presente invencién varia dependiendo del producto en el que se emplean los
compuestos. En general, el nivel de los compuestos empleados en un producto es mayor que aproximadamente 1
parte por mil millones en peso, preferentemente de aproximadamente 10 partes por mil millones a aproximadamente
100 partes por millébn en peso, mas preferentemente de aproximadamente 50 partes por mil millones a
aproximadamente 10 partes por millén en peso.

Como se usa en el presente documento, producto alimenticio incluye materiales comestibles, tanto soélidos como
liquidos, para el ser humano o animales, materiales que suelen tener valor nutricional, si bien no es necesario. Por
tanto, producto alimenticio incluye productos de alimentos, tales como carnes, salsas, sopas, platos precocinados,
malta, bebidas alcohdlicas y otras bebidas, leche y productos lacteos, mariscos, incluyendo pescado, crustaceos,
moluscos y similares, dulces, hortalizas, cereales, refrescos, aperitivos, comida para perros y gatos, otros productos
veterinarios y similares.

Cuando los compuestos de la presente invencidon se usan en una composicidon consumible por via oral, se pueden
combinar con coadyuvantes o ingredientes saborizantes convencionales, que son bien conocidos en la técnica. Los
requisitos de dichos coadyuvantes e ingredientes saborizantes son que: (1) sean organolépticamente compatibles con
los compuestos de la presente invencion en los que el sabor de la composicién consumible final a la que se afiaden los
compuestos no se vea afectada perjudicialmente por el uso de dichos coadyuvantes e ingredientes saborizantes; y (2)
sean ingeribles aceptables y por tanto no téxicos ni perjudiciales de otro modo. Ademas, la composicién consumible
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por via oral puede incluir ampliamente otros materiales de sabor, vehiculos, estabilizantes, espesantes, agentes
activos de superficie, acondicionadores e intensificadores de sabor.

Se proporcionan los siguientes modos de realizacion como especificos de la presente invencion. Otras modificaciones
de la presente invencion resultaran facilimente evidentes para los expertos en la técnica. Se entiende que dichas
modificaciones estan dentro del alcance de la presente invencién. Como se usa en el presente documento, todos los
porcentajes son porcentajes en peso a menos que se indique de otro modo, ppb se entiende que quiere decir partes
por mil millones, ppm se entiende que quiere decir partes por millén, | se entiende que es litro, ml se entiende que es
mililitro, g se entiende que es gramo, mol se entiende que es mol, y mmol se entiende que es milimol.

Ejemplo |

2~ N~ OH

pent-4-in-1-ol 5-yodopent-4-in-1-ol

Preparacion de 5-yodopent-4-in-1-ol: Se disolvié hidréxido de potasio (115 g, 2,051 mol, comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.) en agua (150 ml) y se enfri6 hasta 0°C. Se disolvid el pent-4-in-1-ol (69 g, 820 mmol,
comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.) en metanol (1,125 1) y se afiadio lentamente a la mezcla de reaccion
mientras que se mantenia la temperatura a 0 °C. Después de 15-30 minutos, se afiadié yodo (229 g, 902 mmol) en una
porcién y se calentd la mezcla hasta temperatura ambiente y se agité durante 3 horas. A continuacion, se diluy¢ la
mezcla con agua (750 ml) y se lavo tres veces con éter dietilico (ELO) (300 ml). Se combinaron las capas organicas y
se concentraron a vacio para proporcionar un aceite amarillo. Se disolvié el aceite en cloruro de metileno (CHCI;) (300
ml), se levé con salmuera (300 ml), se secd con sulfato de sodio (N&S04) y se filtré. A continuacion, se retird el
disolvente a vacio para proporcionar el producto en bruto (170 g), que se purificd por cromatografia en columna con
hexano:acetato de etilo (Hex:EtOAc) para proporcionar 5-yodopent-4-in-1-ol (154 g, rendimiento del 89 %).

RMN de 'H (500 MHz, CDCls) 8: 1,50 ppm (s, 1H), 1,77 ppm (quintuplete, 2H, J = 6,50 Hz), 2,50 ppm (t, 2H, J = 6,92
Hz), 3,74 ppm (s, 2H). EMIE m/z: M" 172.

Ejemplo Il

I\%\/\/OH —_ = TMS & & OH
5-yodopent-4-in-1-ol 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diin-1-ol

Preparacion de 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diin-1-ol: Se combinaron etiniltrimetilsilano (112 g, 1,143 mol, comercialmente
disponible de Sigma-Aldrich, Inc.), piperidina (847 ml, 8,571 mol, comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.), y
5-yodopent-4-in-1-ol (120 g, 0,571 mol, preparado como antes) y se enfriaron hasta 0 °C. Se afiadié cloruro de cobre(l)
(CuCl) (5,66 g, 57,1 mmol, comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.) en una porcién. Se agité la mezcla de
reaccion con calentamiento gradual hasta temperatura ambiente. Después de 30 minutos, se desactivo la solucion con
solucion saturada de cloruro de amonio (NH4Cl) (2,5 1) y se lavo tres veces con Et,O (300 ml). Se lavaron las capas
organicas, se lavaron dos veces con salmuera (500 ml), se secaron con N&SO., se filir6 y se concentré a vacio
usando un evaporador rotatorio. Se purificd el producto en bruto por cromatografia en gel de silice (Hex:EtOAc) (6:1)
para proporcionar 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diin-1-ol (91,8 g, rendimiento del 86 %).

RMN de "H (500 MHz, CDCl3) &: 0,18 ppm (s, 9H), 1,53 ppm (s, 1H), 1,78 ppm (quintuplete, 2H, J = 6,56 Hz), 2,41 ppm
(t, 2H, J = 6,97 Hz), 3,74 ppm (t, 2H, J = 5,88 Hz). EMIE m/z: M’ 180.

Ejempilo Il

TMS \ o~ -OH TMS \ 20

7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diin-1-ol 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diinal

Preparacion de 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diinal: Se afiadié gota a gota dimetilsulfoxido (DMSO) (76 ml, 1,076 mol) a
-78 °C a una solucion de cloruro de oxalilo (47,1 ml, 538 mmol, comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.) en
CHxCl, (750 ml). Se agitd la mezcla de reaccion durante 20 minutos a -78°C. Se disolvid el
7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diin-1-ol (50 g, 269 mmol, preparado como antes) en CH;Clz (15 ml) y se afadié lentamente.
Se agitd la mezcla de reaccion durante 1 hora a-78 °C. A continuacion, se afiadio trietilamina (EtsN, 225 ml, 1,614 mol,
comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.). Se agité adicionalmente la mezcla de reaccion durante 80 minutos
mientras se calentaba lentamente hasta temperatura ambiente. Se desactivd la mezcla de reaccion con NH4Cl
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saturado, se separo y se volvio a extraer dos veces la porcion acuosa con CHCl, (200 ml). Se combinaron las capas
organicas, se secaron con Nax;SOyg, se filtrd y se concentré a vacio. Se purificé la producto en bruto por cromatografia
en columna (Hex:EtOAc) para proporcionar 7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diinal (22,9 g, rendimiento del 47,8 %).

RMN de "H (500 MHz, CDCl3) &: 0,18 ppm (s, 9H), 2,60 ppm (4, 2H, J = 7,07 Hz), 2,71 ppm (t, 2H, J = 7,09 Hz), 9,78
ppm (s, 1H). EMIE m/z: M* 178.

Ejemplo IV
T™MS O.
Z 7 CH,
O
9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo
TMS O
N Z - - +
7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diinal o
.CH
MS~ 2 — o” 3

9-(trimetilsilil)nona -2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo

Preparacion de 9-(trimetilsili)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo y 9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo:
Se enfrié una solucién de hidruro de sodio (5,89 g, 147 mmol) en tetrahidrofurano (THF) (500 ml) hasta 0°C. Se afiadié
gota a gota 2-(dimetoxifosforil)acetato de metilo (25,3 ml, 172 mmol, comercialmente disponible de Sigma-Aldrich, Inc.)
y se agitd la mezcla de reaccion durante 20 minutos mientras que se mantenia la temperatura a 0°C. Se disolvi6 el
7-(trimetilsilil)hepta-4,6-diinal (17,5 g, 98 mmol, preparado como antes) en THF (50 ml), se afiadié gota a gota mientras
que se calentaba gradualmente hasta temperatura ambiente, y se agité durante 1 hora. Se desactivd la mezcla de
reaccion con NH,Cl saturado (500 ml). Se extrajo tres veces la porcion acuosa con EO (200 ml). Se combinaron las
capas organicas, se secaron con Na;SO, se filtré y se concentrd a vacio. El producto en bruto tenia una proporcion
isbmera E:Z de 8:1 y se purificd por cromatografia en columna (Hex:EtOAc) para proporcionar los productos
9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo (16,0 g, rendimiento del 69,6 %) y
9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo (2,0 g, rendimiento del 8,69 %).

El 9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo tenia las siguientes caracteristicas espectrales de RMN:

RMN de 'H (500 MHz, CDCls) &: 0,19 ppm (s, 9H), 2,45 ppm (s, 4H), 3,74 ppm (s, 3H), 5,89 ppm (d, 1H, J = 15,57 Hz),
6,95 ppm (d, 1H, J = 15,67 Hz, de d, J = 6,18 Hz). EM m/z: M’ 234.

El 9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo tenia las siguientes caracteristicas espectrales de RMN:

RMN de "H (500 MHz, CDCls) &: 0,18 ppm (s, 9H), 2,44 ppm (t, 2H, J = 6,95 Hz), 2,88 ppm (g, 2H, J = 7,04 Hz), 3,71
ppm (s, 3H), 5,86 ppm (d, 1H, J = 11,46 Hz), 6,30 ppm (d, 1H, J = 11,41 Hz, de d, J = 7,28 Hz). EMIE m/z:M" 234.

Ejemplo V
™S O. ~ OH
O o
9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo acido (E)-nona-2-en-6,8-diinoico

Preparacion de acido (E)-nona-2-en-6,8-diinoico: Se afiadio 9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (E)-metilo (8,4 g,
35,8 mmol, preparado como antes) a una solucion de hidroxido de sodio (NaOH) (25 %, 10 ml) y se agit6 a 40 °C. Se
monitorizd la reaccion por cromatografia en capa fina (TLC) (Hex:EtOAc). Después de 24 horas a temperatura
ambiente, se neutraliz6 la mezcla de reaccion a pH 6,5 y se extrajo con EtOAc. Se lavo la capa organica con agua y
salmuera, se seco con sulfato de magnesio (MgSQO,) y se concentré a vacio para proporcionar el producto acido
(E)-nona-2-en-6,8-diinoico como un sélido marrén-blanco (4,8 g, rendimiento del 91 %).

RMN de "H (500 MHz, CDCls) &: 2,00 ppm (s, 1H), 2,43-2,51 ppm (m, 4H), 5,91 ppm (d, 1H, J = 15,65 Hz), 7,03-7,10
ppm (m, 1H). EMIE m/z: M" 148.
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Ejemplo VI
H CH,
= OH = N CH
HCM HC%\//\/\/\H/ 3
o 0O
acido (E)-nona-2-en-6,8-diinoico (E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida

Preparacion de (E)-N-(2-Metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida: Se disolvieron acido (E)-nona-2-en-6,8-diinoico (0,5 g,
3,37 mmol, preparado como antes), EtzN (0,751 g, 7,42 mmol), clorhidrato de
N1-((etilimino)metilen)-N3,N3-dimetilpropano-1,3-diamina (0,712 g, 3,71 mmol, comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.), e hidrato de 1H-benzo[d][1,2,3]triazol-1-ol (0,568 g, 3,71 mmol, comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.) en dimetilformamida (DMF) (20 ml). Después de 30 minutos, se afadi® gota a gota
2-metilbutan-1-amina (0,353 g, 4,05 mmol) disuelta en DMF (1 ml) a la mezcla de reaccion. Se monitorizé la reaccion
por TLC hasta su terminacion. A continuacion, se vertié la mezcla de reaccién sobre agua y se extrajo con EtOAc (3 x
50 ml). Se combinaron las capas organicas y se lavaron con agua y salmuera, se secaron MgSQO;, se filtro y se
concentrd a vacio. Se purifico el producto en bruto por cromatografia en columna (Hex:EtOAc) (3:1) para proporcionar
(E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida (0,3 g, rendimiento del 40,9 %).

RMN de 'H (500 MHz, CDCl3) &: 0,91 ppm (d, 3H, J = 6,68 Hz), 0,91 ppm (t, 3H, J = 7,38 Hz), 1,12-1,27 ppm (m, 1H),
1,35-1,46 ppm (m, 1H), 1,55-1,60 ppm (m, 1H), 1,98 ppm (s, 1H), 2,42 ppm (s, 4H), 3,11-3,22 ppm (m, 1H), 3,25-3,31
ppm (m, 1H), 5,49 ppm (s.a., 1H), 5,84 ppm (d, 1H, J =15,19 Hz), 6,77-6,83 ppm (m, 1H). EMIE m/z: M" 217.

Ejemplo VIl
Q o}
M N=M  ~,
9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo acido (Z)-nona-2-en-6,8-diinoico

Preparacion de acido (Z)-Nona-2-en-6,8-diinoico: Se afiadié 9-(trimetilsilil)nona-2-en-6,8-diinoato de (Z)-metilo (2,8 g,
11,95 mmol, preparado como antes) a una solucién de NaOH (10 %, 10 ml) y se agit6 a temperatura ambiente. Se
monitorizo la reaccion por TLC (Hex:EtOAc). Después de 24 horas a temperatura ambiente, se neutralizd la mezcla de
reaccion a pH 6,5 y se extrajo con EtOAc. Se lavo la capa organica con agua y salmuera, se secé con MgSQ, y se
concentrd a vacio para proporcionar el producto acido (Z)-nona-2-en-6,8-diinoico como un soélido marréon-blanco (1,1 g,
rendimiento del 62,1 %).

RMN de 'H (500 MHz, CDCls) &: 1,99 ppm (s, 1H), 2,44 ppm (t, 2H, J = 7,01 Hz), 2,88-2,94 ppm (q, 2H, J = 7,11 Hz, de
d, J = 1,54 Hz), 5,90 ppm (d, 1H, J = 11,49 Hz), 6,43 ppm (d, 1H, J = 11,49 Hz, de t, J = 7,31 Hz). EMIE m/z: M 148.

Ejemplo VIl
0 O

M/E)J\ WJ\
HC OH H/\(\CHE,

- HC
CH

3
acido (Z)-nona-2-en-6,8-diinoico (Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida

Preparacion de (Z)-N-(2-Metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida: Se disolvieron acido (Z)-nona-2-en-6,8-diinoico (0,5 g,
3,37 mmol, preparado como antes), EtN (0,751 g, 7,42 mmol), clorhidrato de
N1-((etilimino)metilen)-N3,N3-dimetilpropano-1,3-diamina (0,712 g, 3,71 mmol, comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.), e hidrato de 1H-benzo[d][1,2,3]triazol-1-ol (0,568 g, 3,71 mmol, comercialmente disponible de
Sigma-Aldrich, Inc.) en dimetilformamida (DMF) (20 ml). Después de 30 minutos, se afadid gota a gota
2-metilbutan-1-amina (0,353 g, 4,05 mmol) disuelta en DMF (1 ml). Se monitorizé la reacciéon por TLC. Cuando se
finalizd la reaccion, se vertid la mezcla de reaccion sobre agua y se extrajo tres veces con EtOAc (50 ml). Se
combinaron las capas organicas y se lavaron con agua y salmuera, se secaron MgSQy, se filtrd y se concentro a vacio.
Se purificé el producto en bruto por cromatografia en columna (Hex:EtOAc) (3:1) para proporcionar
(Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida (0,35 g, rendimiento del 47,7 %).

RMN de "H (500 MHz, CDCl3) 8: 0,91 ppm (d, 3H, J = 6,67 Hz), 0,91 ppm (t, 3H, J = 7,38 Hz), 1,12-1,22 ppm (m, 1H),
1,37-1,46 ppm (m, 1H), 1,53-1,62 ppm (m, 1H), 1,97 ppm (s, 1H), 2,43 ppm (t, 2H, J = 6,87 Hz), 2,89 ppm (q, 2H, J =

7
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7,06 Hz), 3,06-3,13 ppm (m, 1H), 3,21-3,27 ppm (m, 1H), 5,63 ppm (s.a., 1H), 5,79 ppm (d, 1H, J = 11,41 Hz), 6,02-6,12
ppm (d, 1H, J= 11,38 Hz, de t, J = 7,37 Hz). EMIE m/z: M*217.

Ejemplo IX

Se combiné la mezcla MSG-IMP (MSG al 0,01 % y IMP al 0,005 %), una composiciéon umami, con las férmulas Il y lll a
diferentes concentraciones y se evalud por un equipo entrenado sensorial. Se informé de la evaluacion sensorial a
continuacion:

Composicion Conce’ntracmn de Perfil de sabor
formula
Fuerte umami, perfil completo, ligero dulzor de MSG percibido,
MSG-IMP 0 . . .
potenciado umami en la parte posterior de la boca/garganta
500 ppb Incremento de sensacion bucal, sabroso
MSG-IMP/Férmula 1l 1 ppm Incremento de sabor umami y menos notas grasas
5 ppm Fuerte potenciacion de umami
500 ppb Incremento de plenitud bucal, umami deslocalizado
MSG-IMP/Férmula i
1 ppm Incremento de plenitud bucal, umami deslocalizado

Las formulas Il y Il potenciaron el sabor umami de la mezcla MSG-IMP.
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REIVINDICACIONES

Un compuesto seleccionado del grupo que consiste en (E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida vy
(Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida.

Una composicion que comprende un compuesto seleccionado del grupo que consiste en
(E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida y (Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida, y un compuesto
umami.

Un material seleccionado del grupo que consiste en producto alimenticio, una goma de mascar, un producto de
higiene dental o bucal y un producto medicinal que comprende la composicién de la reivindicacion 2, o de
cualquiera de las reivindicaciones 4 a 10.

La composicion de la reivindicacion 2, en la que el compuesto umami esta seleccionado del grupo que consiste
en glutamato de monosodio, adenosin-5'-(trihidrogenodifosfato), acido 5'-citidilico, acido 5'-uridilico, acido
5'-adenilico, acido 5'-guanilico, acido 5-inosinico, sal disédica de acido 5'-guanilico, sal disédica de acido
5'-inosinico y una mezcla de los mismos.

La composicion de la reivindicacion 4, en la que el compuesto umami es glutamato de monosodio.

La composicion de la reivindicacion 4, en la que el compuesto umami es una mezcla de glutamato de monosodio
y acido 5'-inosinico.

La composicion de la reivindicacion 4, o de cualquiera de las reivindicaciones 3 a 6, en la que el compuesto y el
compuesto de umami tienen una proporcion en peso de al menos aproximadamente 1:20.000.

La composicion de la reivindicacion 4, o de cualquiera de las reivindicaciones 3 a 6, en la que el compuesto y el
compuesto de umami tienen una proporcién en peso de desde aproximadamente 1:2.000 a aproximadamente
1:2.

La composicion de la reivindicacion 4, o de cualquiera de las reivindicaciones 3 a 6, en la que el compuesto y el
compuesto umami tienen una proporcién en peso de desde aproximadamente 1:1.000 a aproximadamente 1:10.

La composicion de la reivindicacion 4, o de cualquiera de las reivindicaciones 3 a 6, en la que el compuesto y el
compuesto umami tienen una proporciéon en peso de desde aproximadamente 1:500 a aproximadamente 1:20.

Un procedimiento para aumentar, potenciar o impartir un gusto a un material seleccionado del grupo que consiste
en producto alimenticio, una goma de mascar, un producto de higiene dental o bucal, y un producto medicinal que
comprende la etapa de incorporar una cantidad eficaz olfativa de un compuesto seleccionado del grupo que
consiste en (E)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida y (Z)-N-(2-metilbutil)nona-2-en-6,8-diinamida y un
compuesto umami.

El procedimiento de la reivindicacion 11, en el que el compuesto umami esta seleccionado del grupo que consiste
en glutamato de monosodio, adenosin-5'-(trihidrogenodifosfato), acido 5'-citidilico, acido 5'-uridilico, acido
5'-adenilico, acido 5'-guanilico, acido 5'-inosinico, sal disédica de acido 5'-guanilico, sal disédica de acido
5'-inosinico y una mezcla de los mismos.

El procedimiento de la reivindicacion 12, en el que el compuesto umami es glutamato de monosodio.

El procedimiento de la reivindicacion 12, en el que el compuesto umami es una mezcla de glutamato de
monosodio y acido 5'-inosinico.

El procedimiento de la reivindicaciéon 11, o de cualquiera de las reivindicaciones 12 a 14, en el que el compuesto
y el compuesto umami tienen una proporcion en peso de al menos aproximadamente 1:20.000, o en el que el
compuesto y el compuesto umami tienen una proporcion en peso de desde aproximadamente 1:2.000 a
aproximadamente 1:2, o en el que el compuesto y el compuesto umami tienen una proporcién en peso de desde
aproximadamente 1:1.000 a aproximadamente 1:10, o en el que el compuesto y el compuesto umami tienen una
proporcion en peso de desde aproximadamente 1:500 a aproximadamente 1:20.
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