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DESCRIPCION
Dispositivo para la preparaciéon de bebidas calientes

El invento se refiere a un dispositivo para la preparacion de bebidas calientes para uso doméstico y o en
gastronomia con un dispositivo de calefaccion para el liquido, un dispositivo de mando para el mando del
dispositivo de calefaccién y con un recipiente para la bebida configurado para alojar un liquido calentado,
estando dispuesto en el recipiente para el liquido un dispositivo de remociéon configurado para un
movimiento de remocién del liquido calentado para hacer posible una distribucion homogénea de un
substrato para bebidas agregable, comprendiendo el dispositivo de remocién un dispositivo de filtro para
recoger el substrato para bebidas.

A través del documento DE 20 2006 016 849 U1 se conoce una maquina de té para la preparacion de té,
que posee un recipiente para las hojas de té, un dispositivo de dosificacion de las hojas de té, un
elemento de calefaccion para calentar agua si como un recipiente para recoger las hojas de té dosificadas
y el agua.

A través del documento WO 94/05191 se conoce un dispositivo de filtro para la preparacién de bebidas de
café o de té en un recipiente, que aloja un liquido, poseyendo el dispositivo de filtro, que se sumerge en el
liqguido una capsula de filtro con el producto a filtrar alojado en ella y la capsula de filtro con el producto a
filtrar contenido en ella puede ser configurada de manera accionada en rotacion.

El documento WO 99/34716 divulga una maquina de té en la que se prevén un dispositivo magnético de
remocion y un dispositivo de calefaccion, pudiendo ser generada con el dispositivo magnético de
remocion una corriente de agua, que minimiza el tiempo de preparacion del té.

La maquina de té automatica divulgada en el documento WO 02/43540 A1 se basa en el hecho de que el
agua caliente es vertida a través de una tuberia en el recipiente en el que debe tener lugar la preparacion
del té. En esta maquina de té no se prevé un calentamiento activo de este recipiente.

A través del documento DE 101 11 652 A1 se conoce una maquina para la preparacion de bebidas, que
se parece ampliamente a una maquina de café convencional con disposicion de filtro de coccién, estando
dispuesto el filtro para café de manera movil en el recipiente y es presionado hacia abajo por el usuario
una vez finalizado el proceso de coccién para concentrar el polvo de café repartido en el liquido en la
zona del fondo del recipiente.

El documento DE 100 34 720 A1 divulga una maquina para la preparacion de café moca en la que el
recipiente de preparacion puede ser alejado de un usuario con la ayuda de un dispositivo de elevacion de
la zona de acceso para realizar la preparacion de la bebida exteriormente a esta zona de acceso. El
liquido alojado en un recipiente de preparacion es calentado con la ayuda de un cuerpo de calefaccion y
la temperatura del liquido es registrada con un sensor de temperatura. Ademas, también se prevé, que el
liquido sea removido con un dispositivo de remocion.

El objeto del invento es crear un preparador de bebidas calientes, que haga posible una preparacion
simplificada de la bebida.

Este problema se soluciona para un dispositivo para la preparacion de bebidas calientes de la clase
mencionada mas arriba con las caracteristicas de la reivindicacion 1. Se prevé, que un sensor del estado
de llenado esté previsto para la vigilancia del nivel de llenado del recipiente para el liquido y esté
conectado con el dispositivo de mando para gobernar la aportacion de calor al recipiente para la bebida
y/o esté preparado para gobernar la velocidad de remocion del dispositivo de remocién, estando
preparado el dispositivo de mando de tal modo, que el calentamiento del liquido en el recipiente para el
liquido tenga lugar sobre la base de un perfil de temperatura prefijable y que el funcionamiento del
dispositivo de remocion tenga lugar en funcion de un nivel de llenado del liquido.

Con la ayuda del dispositivo de remocion, que comprende un dispositivo de filtro para recoger el substrato
para bebidas, se lleva el substrato para bebidas, que puede ser por ejemplo hojas de té y/o harina de café
y/o especias y/o cacao y/o azucar, a un intercambio especialmente intenso con el liquido contenido en el
recipiente para la bebida, de manera, que eventualmente se puede alcanzar una preparacién mas rapida
de la bebida caliente y/o pudiendo ser suficiente una menor cantidad de substrato para bebidas para
obtener la intensidad deseada de la bebida en comparacién con la preparacion convencional de la bebida
caliente.

Ademas, el dispositivo de remocién y con ello también el movimiento relativo entre el substrato para
bebidas contenido en el dispositivo de filtro y el liquido puede ser utilizado segun la velocidad relativa
elegida entre el dispositivo de remocion y el liquido para reducir o impedir la formacion no deseada de
espuma en el liquido calentado o de alternativa para producir, con liquidos apropiados, la eventual
formacién de espuma en el liquido. Otro efecto del dispositivo de remocién puede ser, que se evite un
sobrecalentamiento local del liquido en la zona del fondo del recipiente para la bebida de acuerdo con la
configuracion del dispositivo de calefaccion, que sirve para la transmision de calor al liquido. Un
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sobrecalentamiento local de esta clase puede dar lugar, por un lado, a una reduccién del sabor de la
bebida caliente preparada y, por otro, puede dar lugar a un sedimento o calcinacion del liquido en el fondo
del recipiente para el liquido. Ambos efectos son al menos reducidos o incluso evitados totalmente con el
dispositivo de remocion.

Los perfeccionamientos ventajosos del invento son objeto de las reivindicaciones subordinadas.

Es conveniente, que el dispositivo de remocién comprenda un dispositivo de accionamiento dispuesto
exteriormente al recipiente para la bebida y acoplado con el dispositivo de mando. El dispositivo de
accionamiento se configura con preferencia como motor eléctrico, que es alimentado con energia eléctrica
por el dispositivo de mando.

La alimentacion del dispositivo de accionamiento con energia eléctrica tiene lugar con preferencia en
funcién de otros procesos de mando y de regulacion, que se desarrollan en el dispositivo de mando, en
especial en funcién de la activacion del dispositivo de calefaccion por medio del dispositivo de mando. El
dispositivo de accionamiento puede ser configurado para el acoplamiento directa de un solo movimiento
de rotacion con un medio de remocion. Intercalando un engranaje también se puede prever la
superposicion entre si de varios movimientos de rotacion alrededor de ejes de rotacion y/o de
basculamiento coaxiales entre si o que formen un angulo entre si. El dispositivo de accionamiento esta
configurado de manera alternativa para generar un movimiento lineal o para la superposicion de un
movimiento lineal y de un movimiento de rotacion.

En un perfeccionamiento del invento se prevé, que el dispositivo de remociéon comprenda un tramo de
vastago desplazable a modo de telescopio unido con el dispositivo de accionamiento y configurado para
un desplazamiento en altura de un medio de remocién, que puede ser dispuesto en el recipiente para la
bebida. Con ello se puede desplazar el medio de remocion acoplado con el dispositivo de accionamiento y
animado por este con un movimiento de remocion, por ejemplo entre una posicion de funcionamiento
sumergida profundamente en el volumen del recipiente limitado por el recipiente para la bebida y una
posicion de reposo alejada del volumen del recipiente. En la posicion de funcionamiento se garantiza un
proceso de remocion eficaz del liquido en el recipiente para la bebida y en la posicidon de reposo se puede
retirar el recipiente para la bebida de manera sencilla del dispositivo para la preparaciéon de bebidas
calientes, por ejemplo para servir la bebida caliente o limpiar el recipiente para la bebida.

Es ventajoso, que el dispositivo de remocion comprenda un dispositivo de acoplamiento configurado para
la transmision sin contacto entre el dispositivo de accionamiento y un medio de remocion, que se pueda
disponer en el recipiente para la bebida. Con ello se puede retirar el recipiente para la bebida del
dispositivo para la preparaciéon de bebidas calientes sin que sea necesario llevar previamente el
dispositivo de remocién desde una posicion de funcionamiento a una posicion de reposo. El dispositivo de
acoplamiento se configura con preferencia como acoplamiento magnético, por ejemplo con la forma de un
primer iman permanente, que es accionado con el dispositivo de accionamiento y de un segundo iman
permanente, que forma parte del medio de remociéon y que acompafie movimiento del primer iman
permanente. Con especial preferencia se dispone el dispositivo de accionamiento en una zona por debajo
del fondo del recipiente para la bebida y los imanes permanentes se compaginan de tal modo, que el
acoplamiento magnético entre el dispositivo de accionamiento y el medio de remocidon quede también
garantizado a través del fondo del recipiente para la bebida. En este caso es ventajoso, que el recipiente
para la bebida se fabrique con un material no imantable, en especial con vidrio.

Con preferencia se dispone en el recipiente para la bebida un dispositivo de filtro parcialmente permeable
al liquido y configurado de tal modo, que posea una funcion de retencion del substrato para la bebida y
haga posible una distribuciéon de las sustancias aromaticas del substrato para bebidas en el liquido
calentado. Como dispositivo de filtro se puede utilizar por ejemplo una bolsa de papel de filtro, construida
con preferencia con forma cerrada en la que se aloja el substrato para bebidas. De manera alternativa se
configura el dispositivo de filtro como filtro permanente previsto para varias utilizaciones y fabricado por
ejemplo con una chapa metalica delgada perforada o con material plastico poroso perforado. El tamafio
de los orificios o de los poros en el material del dispositivo de filtro se elige de tal modo, que se garantice
un intercambio intenso de los aromas entre el substrato para bebidas y el liquido calentado, mientras que
los componentes no solubles del substrato para bebidas no pueden pasar a través de los orificios o de los
poros del dispositivo de filtro al liquido calentado.

En otra configuracién del invento se configura el medio de remociéon como alojamiento para el dispositivo
de filtro extraible. Con ellos e puede cargar el dispositivo de filtro exteriormente al dispositivo para la
preparacion de bebidas calientes con el substrato para bebidas y se puede acoplar a continuacion con el
medio de remocion. El dispositivo de filtro se configura a titulo de ejemplo como bolsa de filtro de papel de
filtro, siendo introducido el substrato para bebidas en el interior de la bolsa de filtro y después se fija la
bolsa de filtro al medio de remocién. Para ello se puede proveer el medio de remocién por ejemplo con
grapas de sujecion, que también garanticen eventualmente un cierre seguro de un orificio de llenado de la
bolsa de filtro. Con la fijacion del dispositivo de filtro al medio de remocién se consigue una mezcla
especialmente intensa del liquido calentado con el substrato para bebidas, de manera, que se puede
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obtener un acortamiento del proceso de preparacion y/o una reduccion de la cantidad de substrato para la
bebidas, en especial sin pérdida de calidad de la bebida caliente preparada.

Es conveniente, que el dispositivo de filtro esté integrado en el medio de remocién. Con ello se puede
garantizar un manejo sencillo del dispositivo para la preparacion de bebidas calientes, ya que siempre
queda garantizada una unién segura entre el medio de remocion y el dispositivo de filtro.

En un perfeccionamiento ventajoso del invento se prevé, que se disponga un orificio de llenado del
dispositivo de filtro para la aportacion del substrato para bebidas por encima de un nivel de liquido
maximo prefijable del recipiente para la para la bebida, en especial para hacer posible la aportacién del
substrato para bebidas durante el proceso de preparacion de la bebida. Con una disposicion de esta clase
del orificio de llenado se garantiza, por un lado, que los componentes flotantes del substrato para bebidas,
por ejemplo las hojas de té, no penetren durante el proceso de remocion de la preparacion de la bebida
en el liquido calentado y, por otro, también, que durante el proceso de remocién o las pausas durante
procesos de remocion pueda tener lugar una aportacion sencilla y facil de substrato para bebidas. El
orificio de llenado del dispositivo de filtro se configura con preferencia con simetria de rotacién alrededor
del eje de rotacion del medio de remocién, de manera, que durante el funcionamiento del dispositivo de
remocion pueda tener lugar una aportacion de substrato para bebidas al dispositivo de filtro. Esto es
importante, por ejemplo, cuando el substrato para bebidas comprenda varios componentes distintos, que
deban ser aportados al dispositivo de filiro secuencialmente en el tiempo durante la preparacién de la
bebida.

Es conveniente, que el dispositivo de mando se disefie de tal modo, que el funcionamiento del dispositivo
de remocion tenga lugar en funcidn de la aportacién y/o de la temperatura del liquido. Por ejemplo, en la
preparacion de algunas bebidas calientes, como té indio, es necesario, que el liquido provista del
substrato para bebidas se hierva y deje enfriar nuevamente varias veces para obtener la deseada
extraccion de las sustancias aromaticas del substrato para bebidas. Igualmente puede ser ventajoso, que
el dispositivo de remocioén funcione durante una o varias fases del calentamiento del liquido con otra
velocidad de remocién, en especial mas alta, que en las fases de enfriamiento intercaladas. Es
especialmente ventajoso, que la dispositivo de mando se asigne un dispositivo de alimentaciéon y de
manejo, en especial con un dispositivo de indicacién, con el que se puedan elegir los perfiles de
temperatura y/o de remocion deseados y eventualmente modificarlos. De manera complementaria o
alternativa se puede prever, que el dispositivo de remocién y/o el dispositivo de calefaccion se activen de
tal modo, que un proceso de preparacion de una bebida caliente sélo se inicie, cuando el sensor del nivel
de llenado detecte un nivel de llenado suficiente en el recipiente para la bebida.

En otra configuracion del invento se prevé, que un dispositivo de aportacion para otro liquido, en especial
leche, comprenda un recipiente de reserva y/o un medio de transporte y/o una valvula de dosificacion y
esté disefiado para la aportacion de un liquido al recipiente para la bebida. El dispositivo de aportacion
hace posible con ello la adiciéon automatica, con preferencia dependiente del avance de la preparacion de
la bebida caliente, del segundo liquido, pudiendo ser ajustable la adicion desde el punto de vista del
instante y/o de la cantidad de dosificacion del segundo liquido, en especial por medio del dispositivo de
mando. El segundo liquido puede ser transportado al recipiente para la bebida por medio de una
manguera o eventualmente con un medio de transporte desde un envase original, por ejemplo un carton
de leche, al recipiente para la bebida. De manera complementaria o alternativa se puede prever un
segundo recipiente de reserva como componente del dispositivo para la preparacion de bebidas calientes
en el que se almacene el segundo liquido. La aportacion del segundo liquido puede ser ajustada de una
manera especialmente exacta con la ayuda de una valvula de dosificacion, en especial acoplada con el
dispositivo de mando.

El sensor del nivel del liquido esta conectado con preferencia con el dispositivo de mando para gobernar
una aportacion de liquido y/o una extraccion de liquido y/o una aportacion de calor al recipiente para la
bebida. El sensor del nivel de llenado puede ser utilizado para vigilar el llenado del recipiente para la
bebida al principio y/o durante el proceso de preparacion de la bebida y provocar y/o detener por medio
del dispositivo de mando provocar la aportacién de liquido. Ademas, el sensor del estado de llenado
puede ser utilizado para vigilar durante el proceso de preparacion de la bebida el nivel de llenado en el
recipiente para la bebida, por ejemplo para evitar en el caso de la formacion de espuma del liquido
modificando la velocidad de remocion del dispositivo de remocion y/o modificando la potencia de
calefaccion del dispositivo de calefaccion y/o por medio de una adicion de liquido, por ejemplo el segundo
liquido, la formacién adicional de espuma en la bebida caliente. El sensor del estado de llenado puede ser
configurado como sensor 6ptico, en especial como sensor Optico de transmision o de re flexion, con lo
que es posible la vigilancia sin contacto del estado de llenado.

Con preferencia se prevén a lo largo de un eje de rotacion dos sensores del estado de llenado y/o un
sensor de temperatura, en especial en el dispositivo de remocion y/o en el recipiente para la bebida. Con
la ayuda de los al menos dos sensores del estado de llenado se puede determinar si existe un nivel
minimo en el recipiente para la bebida y/o si se rebaso un nivel maximo del liquido en el recipiente para la
bebida. En ambos casos se puede disefar el dispositivo de mando de tal modo, que impida el inicio de la



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

ES 2536 909 T3

preparacion de la bebida caliente, en especial el calentamiento del liquido. Con ayuda del sensor de
temperatura eventualmente previsto se puede vigilar o regular con el dispositivo de mando la temperatura
en el recipiente para el liquido.

En otra configuracion del invento se prevé un recipiente del producto para la bebida preparada, estando
configurada entre el recipiente para la bebida y el recipiente del producto una tuberia de unién para la
aportacion de la bebida desde el recipiente para la bebida al recipiente para el producto, estando
asignada a la tuberia de unién una valvula de bloqueo acoplada con el dispositivo de mando y/o un
dispositivo de transporte acoplado con el dispositivo de mando. El recipiente para el producto y la
correspondiente tuberia de unién hacen posible el vaciado automatizado del recipiente para la bebida
después del proceso de preparacion de la bebida, por ejemplo para evitar una permanencia demasiado
larga del substrato para bebidas contenido en el dispositivo de filtro en la bebida caliente. Ademas, el
recipiente para el producto puede ser configurado por ejemplo como recipiente aislante conservador del
calor, en el que la bebida caliente no rebase por abajo durante un tiempo grande una temperatura de
ingesta prefijable sin aportacion externa de calor. El dispositivo de mando se disefia con preferencia de tal
modo, que la aportacién de la bebida caliente preparada desde el recipiente para la bebida al recipiente
para el producto tenga lugar en un instante prefijable, por ejemplo por medio de la activacion
correspondiente de una valvula de bloqueo y/o de un dispositivo de transporte por medio del dispositivo
de mando.

En un perfeccionamiento del invento se prevé, que el dispositivo de mando se configure de tal modo, que
pueda realizar una secuencia de ciclos sucesivos de calentamiento y de enfriamiento con una duracion
prefijable del ciclo y/o con una temperatura final prefijable para un ciclo de calentamiento y un ciclo de
enfriamiento con la ayuda del dispositivo de calefaccion o del dispositivo de calefaccion y el dispositivo de
remocion. En este caso se puede prever, que un usuario del dispositivo para la preparacion de bebidas
calientes pueda determinar la cantidad de ciclos de calentamiento o de enfriamiento y/o la duracion de
estos ciclos y/o la temperatura final de los correspondientes ciclos. De manera alternativa se puede
prever, que la cantidad de ciclos, la duracioén y las temperaturas finales se programen de manera fija en el
dispositivo de mando.

En el dibujo se representan formas de ejecucion ventajosas del invento. En él muestran:

La figura 1, una representacion esquematica de una primera forma de ejecucion de un dispositivo
para la preparacion de bebidas calientes,

la figura 2, una representacion de una parte de una segunda forma de ejecucion de un dispositivo
para la preparacion de bebidas calientes,

la figura 3, una representacion en perspectiva del dispositivo de filtro,

la figura 4, una vista frontal y una vista lateral de un medio de remocién configurado para su

alojamiento en el dispositivo de filtro,

la figura 5, una representacion esquematica de una tercera forma de ejecucion de un dispositivo
para la preparacion de bebidas calientes,

la figura 6, una representacion esquematica de una cuarta forma de ejecucion de un dispositivo
para la preparacion de bebidas calientes en una posiciéon de funcionamiento, y

la figura 7, un dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la figura 6 en una posicion
de espera.

Un dispositivo 1 para la preparacion de bebidas calientes representada esquematicamente en la figura 1
comprende un recipiente 2 de reserva, un dispositivo 3 de calefaccion, un dispositivo 4 de mando, un
recipiente 5 para la bebida asi como un dispositivo 6 de remocién. El recipiente 2 de reserva esta
configurado para alojar un primer liquido, en especial agua, y a través de una tuberia 7 de fluido se halla
en comunicacion fluida con el dispositivo 3 de calefaccion. El dispositivo de calefaccion esta configurado a
titulo de ejemplo como espiral de calefaccion con canal de agua incorporado para el calentamiento
continuo del liquido suministrado desde el recipiente 2 de reserva asi como para el calentamiento de la
zona 8 del fondo del recipiente 5 para la bebida. El liquido calentado en el dispositivo 3 de calefaccion es
conducido a través de una segunda tuberia 9 de liquido con figurada como tubo ascendente al recipiente
5 para la bebida. La segunda tuberia de fluido se conduce a titulo de ejemplo por tramos a través de un
medio 10 de remocién perteneciente al dispositivo 6 de remocién.

En la primera tuberia 7 de fluido se dispone entre el recipiente 2 de reserva y el dispositivo 3 de
calefaccion una valvula 11 de bloqueo configurada para la liberacion o el bloqueo de una corriente de
fluido desde el recipiente 2 de reserva al dispositivo 3 de calefaccién y con ello al recipiente 5 para la
bebida. La valvula 11 de bloqueo se halla a través de un linea 12 de mando en comunicacion eléctrica
con el dispositivo 4 de mando y debido a ello puede ser conectada por el dispositivo de mando por medio
de una sefial de mando correspondiente entre el estado de liberacion y el estado de bloqueo.
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El dispositivo 4 de mando se halla a titulo de ejemplo a través de otras lineas 15 a 20 de mando en
comunicacion eléctrica con el dispositivo 3 de calefacciéon para suministrar la energia eléctrica necesaria
para el calentamiento del liquido, con un sensor 23 del estado de llenado previsto para la vigilancia del
nivel del liquido en el recipiente para la bebida, con un motor 24 eléctrico del dispositivo 6 de remocion asi
como con una valvula 21 de bloqueo integrada en una tercera tuberia 25 de fluido, que se extiende entre
un segundo recipiente 22 de reserva y la segunda tuberia 9 de fluido.

Todos los componentes citados anteriormente, con excepcién del recipiente 5 para la bebida estan
dispuestos con preferencia en o eventualmente estan adosados a una carcasa 28 comun. El dispositivo 6
de remocion comprende, ademas del motor 24, el medio 10 de remocioén, que se construye a titulo de
ejemplo con extension telescopica. El medio 10 de remocion comprende un vastago 29 alojado de
manera giratoria en la carcasa 28 asi como un elemento 30 de remocion montado de manera rigida a giro
y desplazable linealmente en el vastago 29. Con preferencia se prevén medio de enclavamiento no
representados, que enclavan el elemento 30 de remocién en la posicién de funcionamiento representada
y/o en una posicion de reposo cercana al vastago 29, garantizando con ello durante el proceso de
remocion y/o durante la retirada del recipiente 5 para la bebida un posicionado definido del elemento 30
de remocion. Entre el motor 24 eléctrico y el vastago 29 dispuesto de manera giratoria se configura a
titulo de ejemplo un engranaje conico, que comprende una primera rueda 31 conica unida de manera
rigida a giro con el arbol 33 del motor 24 eléctrico asi como una segunda rueda 32 coénica unida de
manera rigida a giro con el vastago 29.

En el vastago 29 y en el elemento 30 de remocidn se configura un canal no representado con preferencia
concéntrico con el eje 34 de rotacion a través del que se conduce la segunda tuberia 9 de fluido y que
desemboca en un lado frontal inferior situado frente a la zona 8 del fondo del recipiente 5 para la bebida.
Con esta disposicion de la segunda tuberia 9 de liquido también puede tener lugar durante una rotacion
del elemento 30 de remocion alrededor del eje 34 de rotacion la aportacion automatizada y sin peligro de
liquido desde el primer recipiente 2 de reserva y/o del segundo recipiente 22 de reserva. La vigilancia del
proceso de llenado del recipiente 5 para la bebida activado por el dispositivo 4 de mando se realiza por
medio del sensor del estado de llenado construido a titulo de ejemplo como sensor éptico sobre la base
de una medicién de la reflexion, que emite una sefial sobre la superficie del recipiente 5 para la bebida,
construido a titulo de ejemplo con vidrio, y evalua la respuesta dependiente del estado de llenado. En la
forma de ejecucion representada en la figura 1 de la maquina 1 para la preparacion de bebidas calientes
posee el elemento 30 de remocién varias aspas 35 de remocién, que sobresalen en la direccion radial
perpendicularmente al eje 34 de rotacion. Las aspas 35 de remocion garantizan una mezcla ventajosa del
liquido alojado en el recipiente 5 para la bebida con substrato para bebidas agregado al liquido.

Para la preparacion de una bebida caliente, por ejemplo un té indio, se puede utilizar el dispositivo 1 para
la preparacion de bebidas calientes a titulo de ejemplo de la manera siguiente. En primer lugar se activa
con el dispositivo 4 de mando, después del control del estado de llenado con liquido del primer recipiente
2 de reserva, una liberacion temporal de la valvula 11 de bloqueo en la primera tuberia 7 y de fluido asi
como la aplicacion de energia eléctrica al dispositivo 3 de calefaccion. Con ello puede circular el primer
liquido, que a titulo de ejemplo es agua, desde el recipiente 2 de reserva a través de la primera tuberia 7
de fluido hacia el dispositivo 3 de calefaccion para ser calentado en él y a continuacion a través de la
segunda tuberia 9 de fluido y del medio 10 de remocién al recipiente 5 para la bebida. En el recipiente 5
para la bebida estan contenidos por ejemplo hojas de té y especias como substrato para bebidas , bien en
forma suelta o en una bolsa de papel de filtro para té o en un tamiz de metal o de material plastico para té.
Después de la adicion de una cantidad prefijada de liquido por medio del dispositivo 4 de mando al
recipiente 5 para la bebida se cierra la valvula 11 de bloqueo. El funcionamiento del dispositivo 3 de
calefaccion es mantenido para dar lugar por medio de la transmision de calor a través de la zona del
fondo del recipiente 5 para la bebida a un calentamiento adicional del liquido en el recipiente 5 para la
bebida. Ademas, se puede activar el dispositivo 6 de remocion aplicando energia eléctrica al motor 24, de
manera, que el liquido contenido en el recipiente 5 para la bebida ser animado con las aspas 35 de
remocion del elemento 30 de remocion con un movimiento de rotaciéon con el que tiene lugar la mezcla
ventajosa del liquido y con ello una extraccion eficaz de las sustancias aromaticas contenidas en el
substrato para bebidas. Después de alcanzar una temperatura final prefijable, que es controlada por el
dispositivo 4 de mando por medio del mando de la duraciéon del proceso de calentamiento o de una
regulacion de la temperatura por medio de un sensor de temperatura no representado, en especial en el
dispositivo 3 de calefaccion, tiene lugar a titulo de ejemplo la desconexion del dispositivo 3 de calefaccion.
Dado que el dispositivo 6 de remocién sigue funcionando, tiene lugar ahora un enfriamiento del liquido en
el recipiente 5 para la bebida, pudiendo ser modificado el proceso de enfriamiento variando el nimero de
revoluciones del motor 24 eléctrico. A continuacion se puede abrir la segunda valvula 21 de bloqueo para
aportar el segundo liquido, en especial leche, desde el segundo recipiente 22 de reserva a través de las
tercera y de la segunda tuberia 25, 9 de fluido al recipiente 5 para la bebida. Una vez que se agreg6 de
manera dosificada el segundo liquido al recipiente 5 para la bebida y que se distribuyd homogéneamente
en el recipiente 5 para la bebida por medio de dispositivo 6 de remocién se puede finalizar la preparacion
de la bebida caliente por medio de un calentamiento Unico o repetido y de enfriamientos intercalados del
liquido en el recipiente 5 para la bebida. El sensor 23 del estado de llenado puede ser utilizado en este
caso para vigilar la formacion de espuma en la bebida caliente en el recipiente 5 para la bebida caliente y
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al rebasar un nivel de liquido prefijable en el recipiente 5 para la bebida se puede activar un aumento del
numero de revoluciones del dispositivo 6 de remocion y/o una desconexion del dispositivo 3 de
calefaccién para evitar, que la bebida caliente rebose por encima del borde superior del recipiente 5 para
la bebida. Al final del proceso de preparacion puede ser generada una sefial optica y/o acustica para
indicar al operario la disponibilidad de la bebida caliente preparada. Para poder retirar el recipiente 5 para
la bebida de manera sencilla del dispositivo 1 para la preparacién de bebidas calientes se lleva el
elemento 30 de remocion por medio de un desplazamiento lineal en la direccién vertical hacia arriba
desde la posicién de funcionamiento representada en la figura 1 a una posicién de reposo no
representada, de manera, que el elemento 30 de remocion se sitle por encima del borde superior del
recipiente 5 para la bebida y que el recipiente para la bebida pueda ser retirado en sentido horizontal.

En la forma de ejecucion de un dispositivo 101 para la preparacion de bebidas calientes representada en
la figura 2 se configura el dispositivo 106 de remocién como dispositivo magnético de remocién. La
construccion restante del dispositivo 101 para la preparacion de bebidas calientes equivale esencialmente
a la forma de ejecucion segun la figura 1, de manera, que para los componentes con la misma funcién se
utilizan los mismos simbolos de referencia.

El dispositivo 106 de remocion comprende un motor 140 de accionamiento dispuesto por debajo de la
zona 8 del fondo del recipiente 5 para la bebida y se le asigna un iman 141 permanente asi como un
elemento 150 de remocién alojado en el recipiente 5 para la bebida al que se asigna un segundo iman
142 permanente. Los dos imanes 141, 142 permanentes forman un acoplamiento magnético con el que
se puede transmitir el par de giro del motor 140 de accionamiento al elemento 150 de remocién para
generar un movimiento de rotacion alrededor del eje 134 de rotacion. Con ello se puede prescindir del
dispositivo 6 de remocion dispuesto por encima del recipiente 5 para la bebida, con lo que resulta una
configuracion distinta del dispositivo 106 para la preparacion de bebidas calientes segun la segunda forma
de ejecucion en comparacion con la primera forma de ejecucion.

Para una capacidad buena de deslizamiento del elemento 150 de remocién se disponen en su lado
inferior orientado hacia la zona 8 del fondo elementos 146 de deslizamiento, por ejemplo de un material
plastico. El elemento 150 de remocidon comprende, ademas, un elemento 144 de filtro acoplado con el
iman 142 permanente por medio de columnas 143 soporte. El elemento 144 de filtro representado con
mas detalle en la figura 3 se fabrica con preferencia con un material perforado o poroso, en especial
material plastico o metal, y posee un orificio 147 orientado hacia arriba en la direccion vertical. Dado que
el dispositivo 106 de remocion es accionado en esta forma de ejecucion desde el lado inferior del
recipiente 5 para la bebida , también es posible realizar una adicién de substrato para bebidas al elemento
144 de filtro durante el proceso de remocion. Con preferencia se ajusta el nivel del liquido en el recipiente
5 para la bebida de tal modo, que no rebase la linea de trazo discontinuo en la figura 2, de manera, que
en todo momento se evita el escape del substrato para bebidas del elemento 144 de filtro. Para garantizar
una superficie de intercambio lo mas grande posible entre el substrato para bebidas y el liquido, que
puede entrar en el elemento 144 de filiro se provee el elemento 144 de filtro con varios tabiques 145 de
separacion, que se extienden con preferencia en sentido radial a partir del centro del elemento 144 de
filtro.

El dispositivo 101 para la preparacion de bebidas calientes esta provisto, ademas, a titulo de ejemplo de
dos dispositivos 148 y 149 de dosificacion, que se representan esquematicamente y que poseen cada uno
un recipiente de reserva y un elemento de dosificacion no representado con detalle activable con el
dispositivo 4 de mando, por ejemplo a modo de una corredera activable electromagnéticamente. Los
dispositivos 148 y 149 de dosificacion pueden estar llenos a titulo de ejemplo con té y con especias.
Durante la preparaciéon de la bebida caliente son activados por el dispositivo 4 de mando de tal modo,
que, por ejemplo, se dosifica en el elemento 144 de filtro en primer lugar la cantidad de té deseada y que
después de un tiempo prefijable tenga lugar la adicion dosificada de la especia desde el segundo
dispositivo 149 de dosificacion. La secuencia y el volumen de los procesos de dosificacion pueden ser
prefijados por medio de una programacion definida por el usuario. Junto con la activacion del dispositivo
106 de remocion, del dispositivo 3 de calefaccion, de la valvula 11 de bloqueo y de la valvula 21 de
blogueo también se pueden proceder con el dispositivo 101 para la preparacion de bebidas calientes a la
preparacion de recetas complejas, por ejemplo para té indio. En este caso es ventajoso, que el elemento
144 de filtro esté abierto hacia arriba y que el canto superior del elemento 144 de filiro se halle por encima
del nivel 153 maximo del liquido en el recipiente 5 para la bebida. La adiciéon de los componentes del
substrato para bebidas , es decir en especial las hojas de té y las especias, puede tener lugar por medio
de una dosificacion directa desde el dispositivo 148 y 149 de dosificacion aprovechando la fuerza de la
gravedad, no siendo necesarios una apertura y un cierre laborioso de un elemento de filtro.

En otra forma de ejecucion de un dispositivo 230 de remocién reprensado en la figura 3 se configura este
con forma esencial de T, estando configurada en los extremos de una barra 260 una grapa 261 de
sujecion. En las grapas 261 de sujecion puede ser introducida y fijada una bolsa 262 de filtro en la que se
aloja el substrato para bebidas, que puede comprender tanto componentes solubles como también no
solubles. Con el movimiento de rotacion del elemento 230 de remocion y de la bolsa 262 de filtro fijada a
él en el liquido se garantiza la intensa extraccion deseada de los aromas del substrato para bebidas de la
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bolsa 162 de filtro. El elemento 230 de remocién puede ser utilizado en el dispositivo 6 de remocion segun
la figura 1 en lugar del elemento 30 de remocion.

La tercera forma de ejecucion representada en la figura 5 de un dispositivo 301 para la preparacion de
bebidas calientes posee, ademas de componentes conocidos de la primera forma de ejecucion del
dispositivo 1 para la preparacion de bebidas calientes, un recipiente 371 para producto dispuesto por
debajo del recipiente 305 para la bebida modificado con relacion a la forma de ejecucion segun la figura 1.
El recipiente 305 para la bebida posee en el fondo una salida no representada con detalle, que pasa a
través del recipiente 305 para la bebida y que desemboca en un racor 370 de salida. A la salida del
recipiente 305 para la bebida se asigna una valvula de bloqueo no representada, que puede ser activada
por el dispositivo 4 de mando para hacer posible, después de la preparacion de la bebida caliente, el
vertido de la bebida caliente desde el recipiente 305 para la bebida en el recipiente 371 de producto y que
se configura en especial como recipiente térmico. Con ello se puede asegurar, que se evita un contacto
entre la bebida caliente y el substrato para bebidas después de un tiempo de preparacion prefijable.

El dispositivo 401 para la preparacion de bebidas calientes representado en las figuras 6 y 7 se diferencia
de las formas de ejecucion descritas anteriormente por la utilizacion de un dispositivo 403 de calefaccion
configurado como placa de coccidn de induccidn asi como por un recipiente 405 para la bebida adaptado
a este dispositivo 403 de calefaccion y que se construye con un material con componente ferromagnético.
El dispositivo 406 de remocién posee una construccion rigida, ya que la carcasa 480 esta subdividida en
una parte 481 inferior de la carcasa y una parte 482 superior de la carcasa unidas con un dispositivo 483
telescopico. El dispositivo 483 telescopico, que puede estar equipado de manera pasiva, por ejemplo, con
un resorte de gas o de manera activa, por ejemplo con un accionamiento eléctrico de husillo, hace posible
de manera sencilla la retirada de las parte 481 superior de la carcasa de la parte 482 inferior de la
carcasa, con lo que se extrae el dispositivo 406 de remocion del recipiente 405 para la bebida. Con ello se
puede separar de manera sencilla el recipiente 405 para la bebida del dispostivo 403 de calefaccion.

El elemento 430 de remocién es con preferencia desmontable del arbol 433 del motor no representado
con detalle del motor eléctrico integrado en la parte 481 superior de la carcasa para hacer posible la
limpieza del elemento 430 de remocion, por ejemplo en un lavavajillas. Las aspas 435 de remocién del
dispositivo 430 de remocién se configuran con preferencia de tal modo, que con un movimiento de
rotacion alrededor del eje 434 de rotacién en un primer sentido de rotacién hagan posible una mezcla
ventajosa de la bebida caliente alojada en el recipiente 405 para la bebida. Con un movimiento de
rotacion del elemento 430 de remocion alrededor del eje 434 de rotacion en un segundo sentido de
rotacion contrario al primero es posible, por el contrario, la entrada de una gran cantidad de aire ambiente
en la bebida contenida en el recipiente 405 para la bebida para obtener un enfriamiento rapido, en
especial antes de la realizacion del siguiente ciclo de calentamiento de la bebida caliente y/o una
extraccion mejorada de las sustancias aromaticas y especificas contenidas en el substrato para bebidas.
Las aspas 435 de remocion estan dispuestas en un cuerpo 486 de de base construido a titulo de ejemplo
con forma de tamiz y que, por lo tanto, sirve como dispositivo de filtro, en el que se puede Introducir, en
especial con el elemento 430 de remocion retirado, el substrato para bebidas para que este llegue durante
el proceso de preparacion de la bebida caliente a un intercambio intenso con el liquido, siendo retenido a
pesar de ello fuera del liquido.

Para la realizacion del proceso de preparacion de una bebida caliente se coloca en primer lugar sobre el
dispositivo 403 de calefaccion el recipiente 405 para la bebida ya provisto de liquido y el dispositivo 406
de remocion se carga en el estado desmontado con el substrato para bebidas. Después de acoplar el
dispositivo 406 de remocion con el arbol de accionamiento no designado con detalle dispuesto en la parte
481 superior de la carcasa se puede descender manualmente o de manera automatizada la parte 481
superior de la carcasa, de manera, que el dispositivo 406 de remocion se sumerja al menos en parte en el
liquido contenido en el recipiente 405 para la bebida. De manera alternativa se puede prever entre la
parte 481 superior de la carcasa y la parte 482 inferior de la carcasa una bisagra para facilitar la retirada y
la introduccion del recipiente 405 para la bebida y eventualmente la limpieza y el llenado del elemento 430
de remocién con el substrato para bebidas.

En el elemento 430 de remocién estan dispuestos un sensor 423 del estado de llenado, una sensor 484
de rebosamiento y un sensor 485 de temperatura, que se hallan en comunicacion eléctrica no
representada con detalle con un dispositivo de mando tampoco representado con detalle dispuesto en
especial en la parte 481 superior de la carcasa.

Con la ayuda del sensor 423 del estado de llenado se puede determinar antes de comenzar la
preparacion de la bebida caliente si se dispone de liquido suficiente para la realizacién de la preparacion
de una bebida caliente en el recipiente 405 para la bebida. Si no es este el caso, se puede prever, que el
dispositivo 401 para la preparacion de bebidas calientes emita una sefial de alarma y/o que no se pueda
proseguir con el proceso de preparacion de una bebida caliente.

Con la ayuda del sensor 484 de rebosamiento se puede determinar antes del comienzo de la preparacion
de una bebida caliente si eventualmente hay demasiado liquido para la realizacion de la preparacion de
una bebida caliente en el recipiente 405 para la bebida. Siempre que sea este el caso se puede generar
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una sefal de alarma para inducir al usuario a una reduccién del nivel del liquido. Siempre que el nivel del
liquido antes del comienzo de la preparacién de una bebida caliente se halle en el intervalo definido con
los dos sensores 423 y 484 se puede iniciar la preparacion de la bebida caliente. Para ello se ataca el
dispositivo 403 de calefaccion con energia eléctrica y el dispositivo 430 de remocion puede girar en el
primer sentido de rotacion alrededor del eje 434 de rotacion. Esto tiene lugar hasta que por medio del
sensor 485 de temperatura se alcance una primera temperatura final del primer proceso de preparacion,
que eventualmente es mantenida por medio de una regulacion correspondiente del dispositivo 405 de
calefaccion durante un intervalo de tiempo prefijable.

Siempre que durante este ciclo de calentamiento, en especial al alcanzar la temperatura de coccion de la
bebida caliente, se forme espuma en la superficie de la bebida caliente o que el nivel del liquido aumente
por otras razones, de manera, que se rebase en el recipiente 405 para la bebida un nivel prefijado por el
sensor 484 de rebosamiento, se pueden prever medidas contra el rebosamiento de la bebida caliente.
Estas contramedidas pueden comprender por ejemplo el aumento del nimero de revoluciones del
elemento 430 de remocion y/o la reduccion de la aportacion de energia al dispositivo 403 de calefaccion.

Una vez finalizado el ciclo de calentamiento tiene lugar un ciclo de enfriamiento de la bebida caliente en el
que se puede prever, que el elemento 430 de remocion gire en el segundo sentido de rotacién alrededor
del eje 434 de rotacion y obtener con ello la entrada de aire ambiente en la bebida caliente y con ello un
enfriamiento rapido hasta una segunda temperatura final, que se halle por debajo de la primera
temperatura final. Para el proceso de enfriamiento se puede prever una desconexién total del dispositivo
403 de calefaccion. Eventualmente se procede, en el caso de una aproximacion a la segunda temperatura
final a una aportacion temporal de energia al dispositivo 403 de calefaccion, siempre que la segunda
temperatura final deba ser mantenida durante un periodo de tiempo grande.

Finalmente tiene lugar un nuevo calentamiento de la bebida caliente hasta la primera temperatura final,
girando el elemento 430 de remocién nuevamente en el primer sentido de rotacion. A él puede seguir otra
fase de enfriamiento con o sin rotacion del elemento 430 de remocién. Eventualmente tienen lugar ciclos
de calentamiento y de enfriamiento adicionales con la misma o distinta duracién y/o con temperaturas
finales primeras y segundas iguales o distintas. Con preferencia se prevén tres ciclos de calentamiento,
cada uno con la misma primera temperatura final, que se corresponde con la temperatura de coccién de
la bebida caliente asi como cuatro ciclos de enfriamiento intercalados entre aquellos hasta la misma
segunda temperatura final.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes para uso doméstico y o en gastronomia con un
dispositivo (3; 403) de calefaccion para el liquido, un dispositivo (4) de mando para el mando del
dispositivo (3; 403) de calefacciéon y con un recipiente (5; 305; 405) para la bebida configurado para el
alojamiento de liquido calentado, estando dispuesto en el recipiente (5; 305; 405) para la bebida un
dispositivo (6; 106; 406) de remocion configurado para un movimiento de remocioén del liquido calentado
para hacer posible una distribucion homogénea de un substrato para bebidas agregable al liquido
calentado, comprendiendo el dispositivo (6; 106; 406) de remocion un dispositivo (206; 486) de filtro para
recoger el substrato para bebidas, caracterizado porque se prevé un sensor (23; 423, 484) del estado de
llenado del recipiente (5; 305; 405) para la bebida conectado con el dispositivo (4) de mando para
gobernar la aportacion de calor al recipiente (5; 305; 405) para la bebida y/o una velocidad de remocion
del dispositivo (6; 106; 406) de remocion y estando disefiado el dispositivo (4) de mando de tal modo, que
el calentamiento del liquido en el recipiente (5; 305; 405) para la bebida tenga lugar basandose en un
perfil de temperatura prefijable y/o que el funcionamiento del dispositivo (6; 106; 406) de remocion tenga
lugar en funcién de un estado de llenado del liquido.

2. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 1, caracterizado porque el
dispositivo (6; 106; 406) de remocion comprende un dispositivo (24; 140) de accionamiento dispuesto
exteriormente al recipiente (5; 305; 405) para la bebida y acoplado con el dispositivo (4) de mando.

3. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 2, caracterizado porque el
dispositivo (6; 106; 406) de remocién comprende un tramo (20, 30) de vastago con movimiento
telescopico unido con el dispositivo (24) de accionamiento, que se configura para un desplazamiento en
altura de un medio (10) de remocion, que puede ser dispuesto en el recipiente (5; 305) para la bebida.

4. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 2, caracterizado porque el
dispositivo (106) de remocion comprende un dispositivo (141; 142) de acoplamiento configurado para la
transmision sin contacto de la fuerza entre el dispositivo (140) de accionamiento y un dispositivo (150) de
remocion, que puede ser dispuesto en el recipiente (5; 305) para la bebida.

5. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 1, 2, 3 6 4, caracterizado
porque en el recipiente (5; 305; 405) para la bebida esta dispuesto un dispositivo(144; 262; 486) de filtro
configurado permeable al menos en parte al liquido, que se configura de tal modo, que posea una funcion
de retencion del substrato para bebidas y haga posible una distribuciéon de las sustancias aromaticas del
substrato para bebidas en el liquido calentado.

6. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 5, caracterizado porque el
medio (230; 410) de remocidn se configura para recoger el dispositivo (262) de filtro construido de manera
extraible.

7. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 5, caracterizado porque el
dispositivo (144) de filtro esta integrado en el medio (150; 410) de remocion.

8. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 6 6 7, caracterizado porque
se dispone un orificio (147) de llenado del dispositivo (144) de filtro para la aportacion del substrato para
bebidas por encima de un nivel del liquido maximo prefijable del recipiente (5; 305) para la bebida, en
especial para hacer posible la aportacién de substrato para bebidas durante el proceso de preparacion de
la bebida.

9 . Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun una de las reivindicaciones precedentes,
caracterizado porque el dispositivo (4) de mando se disefia de tal modo, que el funcionamiento del
dispositivo (6; 106; 406) de remocion tenga lugar en funcion de la aportacion y/o la temperatura del
liquido.

10. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun una de las reivindicaciones precedentes ,
caracterizado porque comprende un dispositivo (21; 22) para la aportacion de un liquido adicional, en
especial leche, un recipiente de reserva y/o un dispositivo de transporte y/o una valvula de dosificacion y
se configura para la aportacién de un liquido al recipiente (5; 305; 405) para la bebida.

11. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun una de las reivindicaciones precedentes ,
caracterizado porque el sensor del estado de llenado esta conectado con el dispositivo (4) de mando para
gobernar una aportacion de liquido y/o una extraccion de liquido al recipiente (5; 305; 405) para la bebida.

12. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun la reivindicacion 11, caracterizado porque
se prevén dos sensores (423, 484) del estado de llenado distanciados linealmente entre si a lo largo de
un eje (34) de rotacion y/o un sensor (485) de temperatura, en especial en el dispositivo (406) de
remocion y/o en el recipiente (406) para la bebida.

10
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13. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun una de las reivindicaciones precedentes ,
caracterizado porque se prevé un recipiente (371) para el producto para la bebida preparada y porque
entre el recipiente (305) para la bebida y el recipiente (371) para el producto se configura una tuberia
(370) de unidn para la aportacion de la bebida desde el recipiente (305) para la bebida al recipiente (371)
para el producto, estando asignada a la tuberia de unién una valvula de bloqueo acoplada con el
dispositivo (4) de mando y/o un dispositivo de transporte acoplado con el dispositivo de mando.

14. Dispositivo para la preparacion de bebidas calientes segun una de las reivindicaciones precedentes ,
caracterizado porque el dispositivo (4) de mando se configura de tal modo, que pueda ejecutar una
secuencia de ciclos de calentamiento y de enfriamiento sucesivos entre si con duracion prefijable del ciclo
y/o con temperaturas finales prefijables para un ciclo de calentamiento y un ciclo de enfriamiento con la
ayuda del dispositivo (3; 403) de calefaccion o del dispositivo (3; 403) de calefaccion y el dispositivo (6;
406) de remocion.

11
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