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DESCRIPCION
Dispositivo para la preparacion de infusiones

La presente invencion se refiere a un dispositivo para la preparacion de infusiones, de acuerdo con el preambulo de
la reivindicacion 1, especialmente a un dispositivo para la preparacion de infusiones de té o café.

El té y el café son preparados de manera tipica mediante la preparacién de infusiones, es decir, empapando las
hojas de té o los granos molidos de café en agua caliente. Se dispone de una amplia variedad de dispositivos para la
separacion de los posos de café o las hojas de té de una bebida ya preparada. Por ejemplo, una llamada prensa
French utiliza un filtro de rejilla montado en un émbolo para extraer los posos de café de la infusion. Cuando se
efecta la infusion de té en forma de hojas sueltas, es tradicional utilizar un dispositivo para la preparacion de
infusiones de té. Un dispositivo de infusiones de té utilizado habitualmente comprende una jaula de rejilla que separa
las hojas de té con respecto a la infusion durante la fase de empapar en agua. La prensa y la jaula de rejilla, se
deben vaciar y limpiar después de la utilizacion.

El documento GB 2420356, que esta de acuerdo con el preambulo de la reivindicacion 1, da a conocer una bolsa
para infusiones con un par de tiras de traccion fijadas a una costura del fondo y que pasan a través de un asa y que
se utilizan para exprimir una bolsa de café.

La presente invencion esta destinada a dar a conocer un dispositivo para la preparacién de infusiones de té o café
por el método de infusion. Es un objetivo de la presente invencién dar a conocer un dispositivo de un solo uso que
es comodo, efectivo en cuanto a costes de produccién y de utilizacién simple.

En un aspecto, la presente invencion da a conocer un dispositivo de preparacién de infusiones de té o café que
comprende un asa, un accionador y una parte destinada a empapar en agua, caracterizandose porque dicha parte
para empapar en agua comprende una tira de exprimido y un armazén deformable de manera elastica para
comprimir un filtro o bolsa porosa, estando dispuesto dicho accionador de manera que se extienda a través del asa,
y dicha tira de exprimido puede funcionar, en el movimiento relativo de dicha asa y accionador, deformando el
mencionado armazon y la bolsa retenida por el mismo en una accién de exprimido.

La parte de empapado en agua comprende un armazén deformable de manera elastica, mas preferentemente un
armazén de forma triangular o circular.

De manera adecuada, el asa esta formada en forma de un elemento alargado, preferentemente tubular.

En una realizacion, el asa forma parte integral del armazon y el accionador forma parte integral de la tira de
exprimido.

En otra realizaciéon el asa forma parte integral de la tira de exprimido y el accionador forma parte integral del
armazon.

Preferentemente el dispositivo comprende ademas medios de bloqueo asociados en el accionador y en el asa para
retener dicha parte de empapado en agua en orientacién de exprimido.

Preferentemente los medios de bloqueo comprenden, como minimo, una punta, aleta o vastago en el accionador
para el acoplamiento con dicha parte del asa.

Preferentemente la, como minimo, una punta, tiene una primera configuracién, que no es de bloqueo, en la que se
alinea con el accionador y una segunda configuracion, de bloqueo en la que sobresale del accionador.

En una realizacion preferente, el dispositivo para la preparacion de infusiones esta realizado sustancialmente a base
de papel, preferentemente papel encerado o papel resistente al agua.

En realizaciones preferentes, los medios de exprimido estan realizados a base de papel, preferentemente papel
encerado o papel resistente al agua.

En una realizacién, el dispositivo para la preparacion de infusiones esta lleno de una bolsa porosa que contiene
hojas de té sueltas, hojas de té fraccionadas, restos de trituracion (“fannings”) o café molido. Preferentemente, la
bolsa porosa queda retenida por la parte de empapado en agua. En una realizacion, la bolsa porosa esta fijada a la
parte de empapado en agua por medio de una tira adhesiva.

De manera ventajosa, el dispositivo comprende, como minimo, un compartimiento para almacenar leche en polvo,
azUlcar, un edulcorante o una mezcla de los mismos. De manera adecuada, como minimo, un compartimiento queda
dispuesto en una pared exterior de la parte del asa o dentro del accionador.
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El aspecto anterior y otros aspectos de la presente invencién se describirdn a continuacion de manera mas
detallada, a titulo de ejemplo solamente, haciendo referencia a los dibujos adjuntos, en los que:

La figura 1 muestra dos vistas en perspectiva de una primera realizacién de un dispositivo de preparacién de
infusiones de acuerdo con la presente invencion;

La figura 2 muestra una bolsa porosa adecuada para su utilizacién con la realizacién de la figura 1;

Las figuras 3a y 3b son una serie de vistas parciales en perspectiva de la realizacion 1, mostrando el bloqueo de los
medios de exprimido;

La figura 4 muestra dos vistas en perspectiva de la realizacion de la figura 1, mostrando el aparato en utilizacion;

La figura 5 es una vista en perspectiva de una segunda realizacion de un dispositivo de preparacién de infusiones de
acuerdo con la presente invencién, en una primera configuracion;

La figura 6 es una vista en perspectiva de la realizacién de la figura 5 en una segunda configuracion;
La figura 7 muestra el funcionamiento de la realizacién de la figura 5 en su utilizacion; Y
La figura 8 muestra un compartimiento de almacenamiento en la realizacién de la figura 5.

La figura 1 muestra un dispositivo de preparacion de infusiones que tiene un asa 10, una parte de empapado en
agua 11 y una tira de exprimido 12. El asa 10 es un elemento hueco que tiene un extremo de sujecién 20 y un
extremo de agitaciéon 21. La parte de empapado 11 se une al extremo de agitacion 21 del asa 10. La tira de
exprimido 12 entra en contacto con la parte de empapado en agua 11 y el asa 10. En particular, la tira del dispositivo
de exprimido 12 se acopla en un borde 14 de la parte de empapado en agua 11 y es recibida por una base abierta
del extremo de agitacion 21 del asa 10. La tira del dispositivo de exprimido 12 se extiende desde el extremo de
agitacion 21 al extremo del asa 20. El extremo 20 del asa tiene una parte superior cerrada, adyacente a la cual, se
encuentra una ranura 36 para el acoplamiento de la tira de exprimido 12.

La parte de exprimido 11 comprende un armazén de forma general triangular 22. Una bolsa porosa 40, que contiene
hojas de té o café molido, queda retenida en el armazdn triangular 22. La bolsa 40 tiene una tira adhesiva 39 para la
fijacion de la bolsa 40 al armazén 22. El armazon triangular 22 tiene un vértice superior 15 y dos puntas inferiores
30, 31. El vértice superior 15 se une al extremo de agitacién 21 del asa 10. En oposicion al vértice 15 se encuentra
el borde 14.

Un primer extremo de la tira de exprimido 12 comprende un bucle que rodea la parte de empapado en agua 11. En
particular, el bucle rodea el borde 14 del armazon triangular 22. Un segundo extremo de la tira de exprimido 12
comprende un accionador 13 en forma de una aleta. La aleta sobresale de la ranura 36. Medios de bloqueo, en
forma de una serie de puntas 37, estan dispuestos en el accionador 13 (figuras 3a y 3b). En una realizacion, las
puntas 37 tienen una primera configuracion en la que estan niveladas con el accionador 13, y una segunda
configuracién, en la que sobresalen hacia fuera desde el accionador 13 (figura 3a). La segunda configuraciéon se
puede obtener por la flexién del accionador 13.

La tira de exprimido 12 funciona al tirar de la aleta de accionamiento en una direccion alejada del armazén 22 y
perpendicular al borde 14. El armazén triangular 22 es deformable de manera eldstica, y en particular, el borde 14 se
puede desplazar, hacia el vértice 15, y en separacién del mismo, por el accionamiento de la tira de exprimido 12. El
movimiento del borde 14 hacia el vértice 15 provoca la compresion de la bolsa 40 retenida dentro del armazon
triangular 22. Una vez se elimina la fuerza de traccion de la aleta 13, una tira 12 del dispositivo de exprimido se
aflojara y el armazén 22 volvera a su configuracion original, sin compresion.

En ciertas realizaciones, el asa 10 incluye uno o varios compartimientos de almacenamiento (no mostrados) para
almacenar una parte de leche en polvo, azlcar o edulcorante artificial (0 mezcla de los mismos). De manera
conveniente, el compartimiento esta formado en una pared externa del asa 10.

Se pretende que el dispositivo para la preparacién de infusiones de la presente invencién se llene con una bolsa
porosa 40, que contiene bolsas de té o café molido, que queda retenida en la parte de empapado en agua 11. En la
utilizacién del dispositivo para la preparacién de infusiones, la parte de empapado en agua 11 (y la bolsa 40,
retenida en su interior) esta sumergida en una taza de agua caliente y se agita utilizando el asa 10. Durante el
empapado en agua, la aleta 13 puede ser objeto de traccion (para comprimir la bolsa 40) y soltandola después, a
efectos de acelerar el proceso de la infusion. Una vez se ha preparado una bebida, el dispositivo es retirado del
agua y la aleta 13 es objeto de traccion para exprimir liquido de la bolsa 40. Entonces, la aleta 13 puede ser objeto
de traccion soltandola después varias veces para exprimir liquido adicional de té o café de la bolsa 40. Antes de la
eliminacion del dispositivo, las puntas 37 son alineadas de manera adyacente a la ranura 36 (figuras 3a y 3b) al tirar
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de la aleta 13. La aleta 13 es mantenida en esta posicion final, bloqueada,, por acoplamiento de una de las puntas
37 con el asa 10.

Una segunda realizacion 50 se ha mostrado en las figuras 5 a 9. Esta realizacion esté dispuesta para proporcionar
un funcionamiento de “empuje para exprimido”, pero la construccion es bastante similar. El asa 51 esté formada de
manera integral con la tira de exprimido 52. El armazén 53 de la parte de empapado en agua esta formado de
manera integral con el accionador de exprimido 54 que pasa dentro del asa 51. El accionador 54 y el asa 51 son
ambos tubulares para mayor comodidad. Tal como se puede apreciar por comparacion de las figuras 5y 6 y también
la figura 7, el empuje sobre el dispositivo de exprimido 54 provoca que el borde inferior del armazén 53 empuje hacia
arriba contra la bolsa 55 dispuesta dentro del armazén, comprimiendo, por lo tanto, la bolsa 55 contra la parte
inferior del armazon 53, retenida por la tira de exprimido 52.

Tal como se ha mostrado en las figuras 5 a 7, de manera ventajosa, esta realizacion del dispositivo de preparacion
de infusiones incluye también medios de bloqueo en forma de una serie de vastagos 60 formados en el accionador
de exprimido 54 que se pueden acoplar con una abertura 61 formada en el lugar correspondiente en el asa 51.

Tal como se muestra en la figura 8, el accionador tubular forma de manera adecuada o incluye un contenedor para
contener azlcar o leche en crema o en polvo; o bien una mezcla de las dos, cerrada de manera estanca por una
caperuza o cierre estanco 62. Se observara que el contenedor tendra también un cierre en el extremo inferior para
retener los materiales en polvo.

El dispositivo para la preparacion de infusiones de la presente invencion esta previsto como producto de un solo uso,
vendido como unidad montada en fabrica. Dado que el dispositivo no esta destinado a la preparacién de multiples
servicios de té o café, el asa y la parte de empapado pueden estar formadas completamente de papel,
preferentemente papel encerado o resistente al agua. Como consecuencia, el dispositivo es simple y efectivo de
producir en cuanto a costes, y también facilita su reciclado facil. Ademas, una vez se ha preparado una bebida, el
dispositivo y la bolsa pueden ser eliminados en forma de unidad Unica.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo para la preparacion de infusiones de té o café que comprende un asa (10, 51), un accionador (13, 54),
y una parte de empapado en agua, caracterizado porque dicha parte de empapado comprende una banda de
exprimido (12, 52) y un armazon deformable eldsticamente (22, 53) para retener una bolsa porosa o un filtro,
estando dispuesto dicho accionador (13, 54) de manera que se extiende a través de dicha asa (10, 51), y dicha tira
de exprimido puede funcionar, segun el movimiento relativo de dicha asa (10, 51) y accionador, para deformar dicho
armazén (22, 53) y cualquiera de las bolsas retenidas en una accién de exprimido.

2. Dispositivo para la preparacion de infusiones segun, la reivindicacion 1, en el que el armazon (22, 53) es triangular
o circular.

3. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun la reivindicacion 1 6 2, en el que el asa (10, 52) esta formada
como elemento alargado, preferentemente tubular.

4. Dispositivo para la preparacién de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en la que dicha
asa (10) forma parte integral con dicho armazén (22).

5. Dispositivo para la preparacién de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que dicho
accionador (13) forma parte integral con dicha tira de exprimido (12).

6. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, en el que dicha asa
(51) forma parte integral de dicha tira de exprimido (12).

7. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, en el que el
accionador (54) forma parte integral con dicho armazén (53).

8. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, que comprende
ademas unos medios de bloqueo asociados (37, 60) en el accionador (13, 54) y un asa (10, 51) para retener dicha
parte de empapado en una orientacién de exprimido.

9. Dispositivo de preparacion de infusiones, segun la reivindicacion 8, en el que el dispositivo de blogueo
comprende, como minimo, una punta (37), aleta o vastago (60) sobre el accionador para el acoplamiento de dicha
parte del asa (10, 51).

10. Dispositivo de preparacion de infusiones, segun la reivindicacion 9, en el que dicha como minimo una punta (37)
tiene una primera configuracién, no bloqueante, en la que se encuentra nivelada con el accionador (13) y una
segunda configuracion, de bloqueo, en la que sobresale del accionador, pudiéndose tener dicha segunda
configuracién por flexiéon del accionador (13).

11. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, formado
sustancialmente de papel, preferentemente papel encerado o resistente al agua.

12. Dispositivo para la preparacion de infusiones, segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que la
parte del asa comprende un compartimiento para el almacenamiento de leche en polvo, azlcar, edulcorantes
artificiales, o mezclas de los mismos.
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Figura 1
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Figura 4
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