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@Resumen:

Con el fin de proporcionar un dispositivo de campo de
coccion genérico con mejores propiedades en cuanto
a la comodidad para el usuario, se propone un
dispositivo de campo de coccién, en concreto, un
dispositivo de campo de coccién por induccién, con
dos 0 mas elementos de calentamiento (12a-b) que
definan un area variable de superficie de coccion
(14a-b), y con una unidad de control (16a-b) que, si se
utilizan dos o mas baterias de coccion (18a-b, 20a-b,
22b) en el area variable de superficie de coccion
(14a-b), esté prevista en al menos un estado de
funcionamiento para poner en funcionamiento una
primera bateria de coccién (18a-b) de las dos o0 mas
baterias de coccién (18a-b, 20a-b, 22b) en un modo
de calentamiento potencia-movimiento en el que la
unidad de control (16a-b) esté prevista para calentar
la primera bateria de coccion (18a-b) con diferentes
densidades de la potencia de calentamiento
dependiendo de la posicion de la primera bateria de
coccion (18a-b) en el area variable de superficie de
coccién (14a-b), y para poner en funcionamiento una
segunda bateria de coccién (20a-b) de las dos 0 mas
baterias de coccién (18a-b, 20a-b, 22b) en un modo
de calentamiento normal.
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DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION

DESCRIPCION

La invencién hace referencia a un dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacion 1.

Del estado de la técnica ya se conocen los dispositivos de campo de coccion que presentan
varios elementos de calentamiento, los cuales definen un area variable de superficie de
coccion. Tales dispositivos de campo de coccion comprenden una unidad de mando para
introducir parametros de funcionamiento para la puesta en funcionamiento de la bateria de
coccion colocada encima. Asimismo, estos dispositivos de campo de coccién comprenden
una unidad de control que, dependiendo de una entrada de mando realizada mediante la
unidad de mando, calienta la bateria de coccién apoyada con una densidad de la potencia
de calentamiento determinada. La densidad de la potencia de calentamiento determinada es
modificada unicamente dependiendo de un programa de coccion y, con ello, con
independencia de la posicion de la bateria de coccién en el area variable de superficie de

coccion.

La invencion resuelve el problema técnico de proporcionar un dispositivo de campo de
coccion genérico con mejores propiedades en cuanto a la comodidad para el usuario. Segun
la invencién, este problema técnico se resuelve mediante las caracteristicas de las
reivindicaciones 1 y 12, mientras que de las reivindicaciones secundarias se pueden extraer

realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

Se propone un dispositivo de campo de coccion, en concreto, un dispositivo de campo de
coccién por induccién, con dos o mas elementos de calentamiento que definan un area
variable de superficie de coccién, y con una unidad de control que, si se utilizan dos o mas
baterias de coccidon en el area variable de superficie de coccién, en concreto, con una
disposicion cualquiera de las dos 0 mas baterias de coccién, esté prevista en al menos un
estado de funcionamiento, en particular, en un estado de funcionamiento separado y/o en un
estado de funcionamiento mixto, para poner en funcionamiento una primera bateria de
coccidon de las dos o mas baterias de coccion en un modo de calentamiento potencia-
movimiento en el que la unidad de control esté prevista para calentar la primera bateria de
coccion con diferentes densidades de la potencia de calentamiento dependiendo de la
posicion de la primera bateria de coccidn en el area variable de superficie de coccién, y para
poner en funcionamiento una segunda bateria de coccion de las dos o mas baterias de

coccion en un modo de calentamiento normal. El término “dispositivo de campo de coccién”
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incluye el concepto de al menos una parte, en concreto, un subgrupo constructivo, de un
campo de coccion, en concreto, de un campo de coccion por induccién. El dispositivo de
campo de coccidén puede comprender también el campo de coccidén entero, en concreto, el
campo de coccion por induccion entero. El término “elemento de calentamiento” incluye el
concepto de un elemento que esté previsto para transformar energia, preferiblemente
energia eléctrica, en calor, y suministrarselo a al menos una bateria de coccion de las dos o
mas baterias de coccién. De manera ventajosa, los elementos de calentamiento son
elementos de calentamiento por induccion, y aqui estan previstos preferiblemente para
generar un campo electromagnético alterno con una frecuencia de entre 20 kHz y 100 kHz
que esté previsto para ser transformado en calor mediante induccién de corrientes en
remolino y/o efectos de inversion magnética en la base de una bateria de coccion metalica,
preferiblemente ferromagnética, apoyada encima de ellos. El término “area variable de
superficie de coccion” incluye el concepto de un area sobre un lado de una placa de campo
de coccion del dispositivo de campo de coccidn, dirigido hacia el usuario en la posicion de
instalacion, la cual esté prevista ventajosamente en cualquier estado de funcionamiento para
el calentamiento de una o varias baterias de coccién que en la posicidon de instalacion estén
apoyadas en una posicion cualquiera sobre la placa de campo de coccion en el area tendida
por los dos 0 mas elementos de calentamiento. La unidad de control asigna al menos una
zona de calentamiento a al menos una bateria de coccién colocada dentro del area variable
de superficie de coccidn, y pone en funcionamiento la al menos una bateria de coccion con
una densidad de la potencia de calentamiento asignada a tal bateria de coccion. Aqui, al
desplazarse la bateria de coccién dentro del area variable de superficie de cocciéon de un
punto A cualquiera a otro punto B cualquiera, la unidad de control pone automaticamente en
funcionamiento la bateria de coccion de manera continua con una densidad de la potencia
de calentamiento aproximada o totalmente constante, donde la unidad de control desplaza a
la al menos una zona de calentamiento con la bateria de coccién y/o donde tal zona de
calentamiento se desplaza con la bateria de coccion. El dispositivo de campo de coccién
comprende dos o mas, preferiblemente, cuatro o mas, de manera ventajosa, seis 0 mas, de
manera mas ventajosa, ocho o mas, de manera preferida, diez o mas, de manera mas
preferida, doce o0 mas y, de manera aun mas preferida, quince o0 mas elementos de
calentamiento que definen el area variable de superficie de coccién, y los cuales estan
dispuestos de manera ventajosa en forma de una matriz comun y, ventajosamente, de una
Unica matriz. En este caso, los dos o mas elementos de calentamiento estan dispuestos
cerca espacialmente unos respecto de otros, quedando descartados aquellos huecos entre
los elementos de calentamiento que asciendan al 20% o mas, de manera ventajosa, al 40%

0 mas, de manera mas ventajosa, al 60% o mas y, de manera preferida, al 80% o mas de al
3



10

15

20

25

30

35

ES 2 564 849 Al

menos una extensién de un elemento de calentamiento de los dos 0 mas elementos de
calentamiento. En este caso, al menos dos elementos de calentamiento cualquiera
dispuestos de manera adyacente entre si, en concreto, los mas proximos entre si, de los dos
0 mas elementos de calentamiento presentan una distancia maxima de 10 cm como
maximo, preferiblemente, de 7 cm como maximo, de manera ventajosa, de 5 cm como
maximo, de manera mas ventajosa, de 3 cm como maximo y, de manera preferida, de 2 cm
como maximo. Los elementos de calentamiento cubren un porcentaje superficial del 70% o
mas, preferiblemente, del 75% o mas, de manera ventajosa, del 80% o mas, de manera mas
ventajosa, del 85% o mas vy, preferiblemente, del 90% o mas del area variable de superficie
de coccién, donde, en el porcentaje de la superficie del area variable de superficie de
coccidén cubierto por los dos 0 mas elementos de calentamiento, en concreto, sobre el lado
de la placa de campo de coccién opuesto al usuario en la posicion de instalacién, se
encuentran una o varias areas parciales de al menos un elemento de calentamiento de los
dos o mas elementos de calentamiento. En al menos un estado montado, las delimitaciones
del area variable de superficie de coccion que estan orientadas en paralelo al plano de
extensién principal de la placa de campo de coccion estan fijadas de manera ventajosa por
la disposicion de los dos o0 mas elementos de calentamiento, que en la posicién de
instalacion estan dispuestos sobre un lado de la placa de campo de coccién opuesto al
usuario. En la posicion de instalacion y en el estado montado, el area variable de superficie
de coccidn se extiende de manera ventajosa por un porcentaje de como minimo el 70%, de
manera ventajosa, como minimo el 80% y, de manera mas ventajosa, de como minimo el
90% de la superficie de la placa de campo de coccién. En este caso, el area variable de
superficie de coccion esta dispuesta en la posicion de instalacién sobre el lado de la placa
de campo de coccion dirigido hacia el usuario. El término “unidad de control” incluye el
concepto de una unidad electrénica que preferiblemente esté integrada, al menos en parte,
en una unidad de control y/o reguladora de un campo de coccioén, y la cual esté prevista
para dirigir y/o regular al menos los elementos de calentamiento y al menos una electrénica
de potencia que alimenta a los elementos de calentamiento. De manera preferida, la unidad
de control comprende una unidad de calculo y, adicionalmente a la unidad de calculo, una
unidad de almacenamiento con un programa de control y/o de regulacién almacenado en
ella, el cual esté previsto para ser ejecutado por la unidad de calculo. El término “estado de
funcionamiento” incluye el concepto de un estado en el que se suministre energia, en
concreto, corriente eléctrica, al menos a la unidad de control, y en el cual la unidad de
control active de manera ventajosa la electrénica de potencia para accionar al menos un
elemento de calentamiento de los dos 0 mas elementos de calentamiento y calentar una o

varias baterias de coccion colocadas mediante la electronica de potencia y/o mediante los
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elementos de calentamiento. La unidad de control estd prevista para poner en
funcionamiento en un momento determinado todas las baterias de coccién apoyadas en
exactamente un modo de calentamiento y/o, al menos parcialmente, en diferentes modos de
calentamiento, donde la unidad de control accione ventajosamente cada bateria de coccién
en un modo de calentamiento individual y/o accione las baterias de coccion en diferentes
modos de calentamiento dependiendo del posicionamiento en cada seccion del area
variable de superficie de coccion. El al menos un estado de funcionamiento podria ser un
estado de funcionamiento mixto y/o un estado de funcionamiento separado. El término
“estado de funcionamiento separado” incluye el concepto de un estado de funcionamiento
en el que la unidad de control subdivida el area variable de superficie de coccion en dos o
mas secciones, poniendo en funcionamiento la unidad de control una o mas baterias de
coccion apoyadas y, de manera ventajosa, todas las baterias de coccidén apoyadas, en el
exactamente un modo de calentamiento y/o, al menos parcialmente, en los diferentes modos
de calentamiento. El término “estado de funcionamiento mixto” incluye el concepto de un
estado de funcionamiento en el que la unidad de control asigne un modo de calentamiento
individual ventajosamente a dos o mas, preferiblemente, a tres o mas, de manera ventajosa,
a cuatro o mas, de manera mas ventajosa, a cinco o mas y, preferiblemente, a cada bateria
de coccion colocada de las al menos dos baterias de coccion, y ponga en funcionamiento
cada una de las dos 0 mas baterias de coccién en el modo de calentamiento asignado a las
dos o0 mas baterias de coccion. A modo de ejemplo, la unidad de control podria accionar las
baterias de coccion en diferentes modos de calentamiento asignados a la bateria de coccion
respectiva. De manera alternativa o adicional, la unidad de control podria accionar las dos o
mas baterias de coccion en exactamente un modo de calentamiento y, de manera
ventajosa, comun, asignado a la bateria de coccion respectiva. El término “modo de
calentamiento potencia-movimiento” incluye el concepto de un modo de funcionamiento en
el que la unidad de control ponga en funcionamiento una bateria de coccién con diferentes
densidades de la potencia de calentamiento dependiendo de su posicion dentro del area
variable de superficie de coccién, donde la unidad de control accione de manera ventajosa
la bateria de coccion con una densidad de la potencia de calentamiento modificada en el
caso de que la posicién de la bateria de coccion se haya modificado al menos una vez de
manera relativa a una posicion de referencia y/o donde la unidad de control determine la
densidad de la potencia del calentamiento, con la que se tenga que poner en funcionamiento
la bateria de coccion, en funcién de la distancia de la bateria de coccion con respecto a la
posicion de referencia, en concreto, tras apoyarse la bateria de coccién dentro del area
variable de superficie de coccidon. La modificacién de la posicion de la bateria de coccién se

puede realizar de diferentes maneras, por ejemplo, desplazandose la bateria de coccion de
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forma que se mantenga el contacto, al menos, entre la mayor parte de la base de la bateria
de coccion y de la superficie de la placa de campo de coccidn; otra forma de modificar la
posicion de la bateria de coccidn seria elevandola y apoyandola de nuevo inmediatamente
en una posicidn distinta, transcurriendo entre la elevacion y la nueva colocacién inmediata
una duracion de menos de 5 s, preferiblemente, de menos de 2 s y, de manera mas
preferida, de menos de 1 s. El término “posicion de referencia” para el modo de
calentamiento potencia-movimiento incluye el concepto de una posicion a la que la unidad
de control asigne un valor fijo, prefijado, de la densidad de la potencia de calentamiento, y
en dependencia de la cual la unidad de control determine para otras posiciones otros valores
de la densidad de la potencia de calentamiento. El término “modo de calentamiento normal”
incluye el concepto de un modo de funcionamiento en el que la unidad de control esté
prevista para poner en funcionamiento una o mas baterias de coccién siempre con una
densidad de la potencia de calentamiento al menos esencialmente constante con
independencia de su posicién dentro del area variable de superficie de coccién, también en
el caso de que se modifique la posicion de la o las baterias de coccion dentro del area
variable de superficie de coccion. La magnitud de la densidad de la potencia de
calentamiento a alcanzar es un valor resultante de una entrada de mando realizada
mediante una unidad de mando, el cual esta ajustado mediante la entrada de mando
realizada mediante la unidad de mando y/o esta calculado de manera ventajosa por la
unidad de control basandose en la entrada de mando realizada mediante la unidad de
mando. En una forma de realizacion alternativa, la magnitud de la densidad de la potencia
de calentamiento a alcanzar podria estar predeterminada de manera fija, donde tal magnitud
podria estar almacenada en la unidad de almacenamiento de la unidad de control como
valor programado previamente de manera fija y/o como valor modificable por el usuario. La
expresion densidad de la potencia de calentamiento “al menos esencialmente constante”
incluye el concepto de una desviacion del 30% como maximo, preferiblemente, del 25%
como maximo, de manera ventajosa, del 20% como maximo, de manera mas ventajosa, del
15% como maximo, de manera preferida, del 10% como maximo y, de manera mas
preferida, del 5% como maximo, con respecto a un valor de la densidad de la potencia de
calentamiento a alcanzar. La expresion consistente en que la unidad de control esté prevista
para “poner en funcionamiento” una bateria de coccién incluye el concepto relativo a que la
unidad de control active la electrénica de potencia, la cual suministra energia a al menos un
elemento de calentamiento, cubierto por la bateria de coccién, de los dos 0 mas elementos
de calentamiento, dependiendo de la activaciéon efectuada por la unidad de control, para
calentar la bateria de coccion. El término “previsto/a” incluye el concepto de programado/a,

concebido/a y/o provisto/a de manera especifica. La expresion consistente en que un objeto
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esté previsto para una funcidon determinada incluye el concepto relativo a que el objeto
satisfaga y/o realice esta funcion determinada en uno o mas estados de aplicacion y/o de

funcionamiento.

Mediante la realizacién segun la invencién, se puede conseguir una mayor comodidad para
el usuario, en concreto, una gran flexibilidad a través de diferentes modos de calentamiento.
En el modo de calentamiento potencia-movimiento, se puede conseguir ventajosamente un
ajuste y/o modificacion sencillos e intuitivos de la densidad de la potencia de calentamiento

mediante la modificacion posicional de la primera bateria de coccion.

Asimismo, se propone que, en al menos otro estado de funcionamiento, en concreto, en el
estado de funcionamiento separado y/o en el estado de funcionamiento mixto, la unidad de
control esté prevista para accionar la segunda bateria de coccién en otro modo de
calentamiento, distinto del modo de calentamiento normal, con lo que se puede aumentar

mas la flexibilidad.

Ademas, se propone que, en el al menos otro estado de funcionamiento, en concreto, en el
estado de funcionamiento separado y/o en el estado de funcionamiento mixto, la unidad de
control esté prevista para accionar la segunda bateria de coccion en un modo de
calentamiento potencia-movimiento. En el modo de calentamiento potencia-movimiento para
accionar la segunda bateria de coccidn, la unidad de control podria utilizar una progresion
de las densidades de la potencia de calentamiento aproximada o totalmente idéntica a la del
modo de calentamiento potencia-movimiento para poner en funcionamiento la primera
bateria de coccion y/o una progresion de las densidades de la potencia de calentamiento
distinta con respecto al modo de calentamiento potencia-movimiento para poner en
funcionamiento la primera bateria de coccion. De manera alternativa o adicional, la unidad
de control podria estar prevista en el al menos otro estado de funcionamiento para accionar
la segunda bateria de coccion en un modo de calentamiento de programa de coccion con al
menos una progresion predefinida de densidades de la potencia de calentamiento y/o, de
manera ventajosa, con al menos una duracion temporal predefinida. De este modo, es

posible conseguir una gran comodidad para el usuario.

Asimismo, se propone que, al apoyarse una bateria de coccién, la unidad de control esté
prevista en cada estado de funcionamiento para emitir al usuario mediante una unidad de
salida de la unidad de mando uno o mas requerimientos de mando relativos a la eleccion de
un modo de calentamiento para calentar la bateria de coccidén, con lo que se puede
conseguir una gran satisfaccion en el usuario, quien ventajosamente puede decidir qué

bateria de coccién se debe poner en funcionamiento en qué modo de calentamiento.
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Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista en el estado de funcionamiento
separado para subdividir el area variable de superficie de cocciéon en dos o mas secciones
con diferentes modos de calentamiento. En el estado de funcionamiento separado, la unidad
de control subdivide el area variable de superficie de cocciéon en una primera seccion, en la
que la unidad de control pone en funcionamiento las baterias de coccion apoyadas en el
modo de calentamiento potencia-movimiento, y en una segunda seccién, en la que la unidad
de control pone en funcionamiento las baterias de coccién apoyadas en el modo de
calentamiento normal. Al apoyarse una bateria de coccién, y dependiendo de una de las dos
0 mas secciones en la que esta dispuesta la bateria de coccion a través de un primer
posicionamiento de la misma, la unidad de control asigna de manera ventajosa a la bateria
de coccion el modo de calentamiento que esté asignado a aquélla de las al menos dos
secciones en la que la bateria de coccion haya sido dispuesta en un primer posicionamiento
de la misma. La unidad de control fija el modo de calentamiento asignado a la bateria de
coccién mediante una posiciéon de colocacion de la bateria de coccién, en concreto, la
unidad de control mantiene el modo de calentamiento asignado a la bateria de coccién si se
modifica la posicion de ésta, por ejemplo, si se modifica la posicion de la bateria de coccidn
entre diferentes de las dos o mas secciones, y no efectua una modificacion del modo de
calentamiento asignado a la bateria de coccion. Como alternativa, la unidad de control
podria cambiar el modo de calentamiento asignado a la bateria de coccion si se modifica la
posicion de ésta entre diferentes de las dos 0 mas secciones. De este modo, se puede

conseguir una realizacion flexible.

Se conciben diferentes posibilidades para subdividir el area variable de superficie de coccién
en las dos o mas secciones. La unidad de control podria estar prevista para subdividir el
area variable de superficie de coccién en la posicidén de instalacion en una primera seccion,
dirigida hacia el usuario, y una segunda seccion, apartada del usuario. De manera
alternativa o adicional, la unidad de control podria estar prevista para subdividir en la
posicion de instalacién el area variable de superficie de coccidén esencialmente en diagonal,
como por ejemplo a lo largo de una diagonal de la placa de campo de coccién y/o en al
menos una direccién paralela a la diagonal. También de manera alternativa o adicional, la
unidad de control podria subdividir el area variable de superficie de coccion en varias
secciones en forma de reticula y/o, de manera ventajosa, en las dos o mas secciones
radialmente empezando desde una o varias esquinas del area variable de superficie de
coccion. Sin embargo, en el estado de funcionamiento separado, la unidad de control esta
prevista ventajosamente para subdividir el area variable de superficie de coccién en una

primera seccion izquierda y una segunda seccion derecha, observado desde la posicion de
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mando del usuario. Las secciones se extienden en una direccién y, la cual esta orientada en
la posicion de instalacién desde el area dirigida hacia el usuario hacia el area apartada del
usuario, y se extiende ventajosamente en un plano de extension principal de la placa de
campo de coccion. La primera seccion izquierda y la segunda seccion derecha estan
dispuestas de manera adyacente con respecto a una direccion x, donde la primera seccién
izquierda y la segunda seccion derecha lindan directamente entre si de manera ventajosa.
La direccion x esta orientada perpendicularmente con respecto a la direccion y, y se
extiende de manera ventajosa en un plano de extensién principal de la placa de campo de
coccion. De esta forma, se puede conseguir un manejo sencillo para el usuario y/o una

subdivision del area variable de superficie de coccion de facil acufacion.

Ademas, se conciben diferentes posibilidades en relacién a una posicion de referencia para
el modo de calentamiento potencia-movimiento. A modo de ejemplo, la unidad de control
podria estar prevista para fijar al menos una delimitacion del area variable de superficie de
coccion como posicion de referencia para el modo de calentamiento potencia-movimiento
como, de manera ventajosa, una delimitacion dirigida hacia el usuario en la posicion de
instalacion y/o una delimitacion apartada del usuario en la posicion de instalaciéon. La unidad
de control podria fijar como posicién de referencia para el modo de calentamiento potencia-
movimiento una o varias de las delimitaciones laterales del area variable de superficie de
coccién, opuestas entre si con respecto a la direccion x. Como alternativa, la unidad de
control podria estar prevista para fijar una o varias esquinas del area variable de superficie
de coccion como posicion de referencia para el modo de calentamiento potencia-
movimiento. Sin embargo, la unidad de control esta prevista preferiblemente para fijar la
posicion actual y/o la posicion de colocacion de una bateria de coccién como posicion de
referencia para el modo de calentamiento potencia-movimiento, estando la unidad de control
prevista en concreto para poner en funcionamiento la bateria de cocciéon con una densidad
de la potencia de calentamiento diferente si se modifica la posicion de la bateria de coccién
de manera relativa a la posicion de referencia. El término “posicién de colocacion” de una
bateria de coccion incluye el concepto de una posicién de la bateria de coccion sobre la
placa de campo de coccion en el area variable de superficie de coccion que esté fijada por
un primer posicionamiento de la bateria de coccidon sobre la placa de campo de coccion en
el area variable de superficie de coccién, y la cual quede fijada de manera invariable a
continuacion de dicho primer posicionamiento. El término “posicion actual” de una bateria de
cocciodn incluye el concepto de la posicion de la bateria de coccidon sobre la placa de campo
de coccién en el area variable de superficie de coccion en la que la bateria de coccién esté

dispuesta actualmente. Directamente tras un posicionamiento de la bateria de coccion, en
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concreto, si la posicidbn se mantiene sin ser modificada y, por tanto, no se efectia una
modificacion de la posicion de la bateria de coccién, la posicion actual de la bateria de
coccion se corresponde aproximada o exactamente con la posicion de colocacién. Si tras el
primer posicionamiento se modifica la posicion de la bateria de coccién, la posicion actual
difiere de la posicion de colocacién. De este modo, se puede conseguir una realizacion

flexible.

Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista para fijar la posicion de
colocacion de una bateria de coccidn como posicion de referencia para el modo de
calentamiento potencia-movimiento de la bateria de coccion, en concreto, de la misma
bateria de coccién, con lo que se puede conseguir una elevada seguridad de planificacién

y/o una gran comodidad para el usuario.

Ademas, se propone que la unidad de control esté prevista para fijar la posicion actual de
una bateria de coccidon como posicion de referencia para una bateria de coccion distinta de
la bateria de coccién. En una forma de realizacion alternativa, la unidad de control podria
estar prevista para fijar la posicién actual de una bateria de coccién como posicién de
referencia para la misma bateria de coccion. De este modo, es posible conseguir una gran
flexibilidad.

Se conciben diferentes valores de la densidad de la potencia de calentamiento asignados a
la posicion de referencia. A modo de ejemplo, la unidad de control podria estar prevista para
asignar una densidad de la potencia de calentamiento minima a la posicién de referencia,
accionando la unidad de control una bateria de coccidén con una densidad de la potencia de
calentamiento modificada si se cambia la posicidon de la bateria de cocciéon de manera
relativa a la posicion de referencia de la bateria de coccion. No obstante, la unidad de
control esta prevista de manera preferida para asignar a la posicion de referencia una
densidad de la potencia de calentamiento maxima, pudiendo conseguirse asi un rapido

proceso de aumento de la temperatura.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcién del dibujo. En el dibujo estan
representados ejemplos de realizacién de la invencion. El dibujo, la descripcién y las
reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en combinacion. El experto en la
materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las reunira

en otras combinaciones razonables.
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un campo de coccidn con un dispositivo de campo de coccidn, en vista

superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en un

estado de funcionamiento normal, en vista superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en un
estado de funcionamiento separado en una primera configuracion, en

vista superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento separado en una segunda configuracién, en

vista superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en un
estado de funcionamiento mixto en una primera configuracién, en vista

superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento mixto en una segunda configuracion, en

vista superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento mixto en una tercera configuracion, en vista

superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento mixto en una cuarta configuracién, en vista

superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento mixto en una quinta configuracién, en vista

superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en el
estado de funcionamiento mixto en una sexta configuracién, en vista

superior esquematica.
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La figura 1 muestra un campo de coccion 34, que esta realizado como campo de coccién
por induccion, con un dispositivo de campo de coccidn 10, que esta realizado como
dispositivo de campo de coccion por induccién. El dispositivo de campo de coccion 10
comprende una placa de campo de coccion 36 que, en el estado montado, esta prevista
para que se coloquen baterias de coccion 18, 20, 22 encima de ella. Ademas, el dispositivo
de campo de coccion 10 comprende varios elementos de calentamiento 12 que definen un
area variable de superficie de coccion 14. En el presente ejemplo de realizacion, el
dispositivo de campo de coccidn 10 comprende cuarenta y ocho elementos de
calentamiento 12. En la posicion de instalacion, los elementos de calentamiento 12 estan
dispuestos sobre un lado de la placa de campo de coccion 36 opuesto al usuario. Cada uno
de los elementos de calentamiento 12 esta previsto para calentar la bateria de coccion 18,
20, 22 colocada sobre la placa de campo de coccién 36 en el area variable de superficie de
coccion 14, y esta realizado como elemento de calentamiento por induccién. El dispositivo
de campo de coccion 10 comprende una electrénica de potencia para suministrar energia a

los elementos de calentamiento 12.

La placa de campo de coccion 36 presenta un plano de extension principal que en la
posicion de instalacion esta orientado de manera esencialmente horizontal. Una direccion x
y una direccién y estan dispuestas en un plano tendido por el plano de extension principal.
La direccion y esta orientada de manera esencialmente perpendicular con respecto a la
direccion x. El plano de extension principal de la placa de campo de coccion 36 es paralelo a
la superficie lateral de mayor extension del menor paralelepipedo geométrico que envuelva
ajustadamente por completo a la placa de campo de cocciéon 36, y discurre a través del
punto central del paralelepipedo. En la posicién de instalacién, el plano de extension
principal de la placa de campo de coccion 36 esta orientado de manera esencialmente
perpendicular con respecto a la direccidon de la fuerza de la gravedad, por lo que la direccion
x y la direccion y estan orientadas en la posicidon de instalacion de manera esencialmente

perpendicular con respecto a la direccién de la fuerza de la gravedad.

El dispositivo de campo de coccion 10 comprende una unidad de mando 38 para introducir
y/o seleccionar parametros de funcionamiento, por ejemplo, una potencia de calentamiento
y/o una densidad de la potencia de calentamiento y/o un modo de calentamiento y/o una
zona de calentamiento, la cual esta prevista para emitir al usuario el valor de un parametro
de funcionamiento. En este caso, la unidad de mando 38 podria emitir al usuario el valor del
parametro de funcionamiento 6ptica y/o acusticamente. El dispositivo de campo de coccion
10 comprende una unidad de control 16, la cual esta prevista para ejecutar acciones y/o

modificar ajustes en funcién de los parametros introducidos mediante la unidad de mando
12
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38. En un estado de funcionamiento, la unidad de control 16 regula el suministro de energia
a los elementos de calentamiento 12, para lo cual activa la electronica de potencia, con el fin
de suministrar corriente eléctrica a los elementos de calentamiento 12 activados. El
dispositivo de campo de coccién 10 comprende una o varias lineas eléctricas (no
representadas) que estan previstas para transportar corriente eléctrica, y las cuales podrian

estar formadas, por ejemplo, por un cable, un filamento y/o un filamento multiple.

La unidad de control 16 presenta una unidad de almacenamiento (no representada), en la
que estan almacenados varios estados de funcionamiento diferentes, por ejemplo, un estado
de funcionamiento normal, un estado de funcionamiento separado, y un estado de
funcionamiento mixto. Asimismo, en la unidad de almacenamiento de la unidad de control 16
estan almacenados varios modos de calentamiento como, por ejemplo, un modo de
calentamiento potencia-movimiento, un modo de calentamiento normal, y diferentes modos

de calentamiento de programa de coccion.

Al apoyarse una bateria de coccion 18, 20, 22, la unidad de control 16 requiere al usuario en
el estado de funcionamiento normal mediante la unidad de mando 38 que introduzca un
parametro de funcionamiento, por ejemplo, una potencia de calentamiento y/o una densidad
de la potencia de calentamiento. Una vez se ha realizado la entrada de mando mediante la
unidad de mando 38, en el estado de funcionamiento normal, la unidad de control 16 pone
en funcionamiento la bateria de coccion 18, 20, 22 con una densidad de la potencia de
calentamiento que se debe alcanzar basandose en la entrada de mando. En el estado de
funcionamiento normal, la densidad de la potencia de calentamiento a alcanzar, con la que
la unidad de control 16 pone en funcionamiento la bateria de coccion 18, 20, 22, es
independiente de la posicion de la bateria de coccién 18, 20, 22 en el area variable de

superficie de coccion 14.

A modo de ejemplo, en el estado de funcionamiento normal, el usuario coloca una primera
bateria de coccion 18 en el area variable de superficie de coccion 14 (véase la figura 2), y la
unidad de control 16 requiere mediante la unidad de mando 38 que se introduzca un
parametro de funcionamiento. La unidad de control 16 determina la densidad de la potencia
de calentamiento que se tiene que alcanzar basandose en la entrada de mando que se
realice mediante la unidad de mando 38. En el estado de funcionamiento normal, la unidad
de control 16 pone en funcionamiento la primera bateria de cocciéon 18 con una primera
densidad de la potencia de calentamiento. A continuacién, el usuario coloca en el estado de
funcionamiento normal una segunda bateria de coccion 20 en el area variable de superficie

de coccion 14. Una vez se ha realizado la entrada de mando mediante la unidad de mando
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38, en el estado de funcionamiento normal, la unidad de control 16 pone en funcionamiento
la segunda bateria de coccion 20 con una segunda densidad de la potencia de
calentamiento basandose en la entrada de mando. En el caso analizado, la segunda
densidad de la potencia de calentamiento es inferior a la primera densidad de la potencia de
calentamiento. Aqui y a continuacion, la densidad de la potencia de calentamiento con la
que la unidad de control 16 pone en funcionamiento una bateria de coccion 18, 20 aparece
indicada mediante un rayado de la bateria de coccion 18, 20 correspondiente, donde un
rayado separado se corresponde con una densidad de la potencia de calentamiento baja y
un rayado estrecho se corresponde con una densidad de la potencia de calentamiento

elevada.

En otro caso, el usuario selecciona realizando una entrada de mando mediante la unidad de
mando 38a, por ejemplo, el estado de funcionamiento separado, el cual es seleccionable si
se utiliza una cantidad de dos o mas baterias de coccion 18a, 20a (véase la figura 3). Al
utilizarse dos o mas baterias de coccién 18a, 20a en el area variable de superficie de
coccion 14a, la unidad de control 16a acciona en el estado de funcionamiento separado una
primera bateria de coccion 18a de las dos o mas baterias de coccién 18a, 20a en un modo
de calentamiento potencia-movimiento, en el cual la unidad de control 16a calienta la
primera bateria de coccién 18a con diferentes densidades de la potencia de calentamiento
dependiendo de la posicion de la primera bateria de coccion 18a en el area variable de
superficie de coccidon 14a. En el presente ejemplo de realizacién, en el estado de
funcionamiento separado, la unidad de control 16a calienta en el modo de calentamiento
potencia-movimiento la primera bateria de coccién 18a, que esta dispuesta en una posicién
dirigida hacia el usuario, con una densidad de la potencia de calentamiento maxima. En el
estado de funcionamiento separado, la unidad de control 16a acciona una segunda bateria
de coccidn 20a de las dos o mas baterias de coccion 18a, 20a en un modo de calentamiento
normal, en el cual la unidad de control 16a calienta la segunda bateria de coccion 20a con
una densidad de la potencia de calentamiento esencialmente constante con independencia

de su posicion.

Tal y como se extrae de lo que se acaba de exponer, en un procedimiento para la puesta en
funcionamiento del dispositivo de campo de coccién 10a, si se utilizan dos o0 mas baterias de
coccion 18a, 20a en el area variable de superficie de coccién 14a, en el estado de
funcionamiento separado se acciona una primera bateria de coccién 18a de las dos baterias
de coccion 18a, 20a en un modo de calentamiento potencia-movimiento, en el que la
primera bateria de coccion 18a es calentada con diferentes densidades de la potencia de

calentamiento dependiendo de su posicidén en el area variable de superficie de coccién 14a.
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Ademas, se pone en funcionamiento una segunda bateria de coccion 20a de las al menos

dos baterias de coccion 18a, 20a en un modo de calentamiento normal.

En el estado de funcionamiento separado, la unidad de control 16a subdivide el area
variable de superficie de coccidon 14a en dos secciones 24a, 26a con diferentes modos de
calentamiento, en concreto, en una primera seccion 24a izquierda y una segunda seccion
26a derecha. En el estado de funcionamiento separado, la unidad de control 16a acciona la
bateria de coccion 18a, 20a colocada en la primera seccion 24a en un primer modo de
calentamiento, y acciona la bateria de coccion 18a, 20a colocada en la segunda seccion 26a
en un segundo modo de calentamiento. El primer modo de calentamiento y el segundo
modo de calentamiento son diferentes entre si. En el presente caso, el primer modo de
calentamiento y el segundo modo de calentamiento estan predeterminados de manera fija,
en concreto, estan almacenados en la unidad de almacenamiento de la unidad de control
16a. Como alternativa, el primer modo de calentamiento y el segundo modo de
calentamiento podrian estar fijados tras haber realizado el usuario una entrada de mando

mediante la unidad de mando.

En el estado de funcionamiento separado, la unidad de control 16a subdivide el area
variable de superficie de coccion 14a por igual en las secciones 24a, 26a, presentando la
primera seccion 24a y la segunda seccion 26a basicamente las mismas proporciones del
area variable de superficie de coccién 14a. Como alternativa, la unidad de control podria
subdividir en el estado de funcionamiento separado el area variable de superficie de coccion
en secciones de manera desigual, donde al menos una de las secciones podria presentar
una proporcién del area variable de superficie de coccién diferente con respecto a al menos

otra seccion distinta de la primera seccion.

La figura 4 muestra el caso en el que la unidad de control 16a pone en funcionamiento una
primera bateria de coccién 18a en la primera seccidn 24a en un modo de calentamiento
potencia-movimiento y una segunda bateria de coccién 20a en la segunda seccidén 26a en
un modo de calentamiento normal. Si se modifica la posicidon de la segunda bateria de
coccidn 20a de la segunda seccidon 26a a la primera seccion 24a, la unidad de control 16a
mantiene la densidad de la potencia de calentamiento con la que pone en funcionamiento la

segunda bateria de coccioén 20a en la segunda seccion 26a.

En otro caso, el usuario apoya una primera bateria de coccidén 18b y una segunda bateria de
coccion 20b en el area variable de superficie de coccion 14b (véase la figura 5). Al apoyarse
la primera bateria de coccion 18b, la unidad de control 16b requiere que se seleccione un

modo de calentamiento para calentar la primera bateria de cocciéon 18b. Ademas, la unidad
15
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de control 16b requiere que se efectie la misma seleccion para calentar la segunda bateria
de coccion 20b cuando ésta es apoyada. A modo de ejemplo, el usuario selecciona el modo
de calentamiento potencia-movimiento para la primera bateria de coccién 18b. Si se utilizan
dos o mas baterias de coccion 18b, 20b en el area variable de superficie de coccion 14b, la
unidad de control 16b acciona en el estado de funcionamiento mixto la primera bateria de
coccion 18b en el modo de calentamiento potencia-movimiento. En el caso representado en
la figura 5, el usuario selecciona un modo de calentamiento potencia-movimiento para la
segunda bateria de coccion 20b. En el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control
16b acciona la segunda bateria de coccién 20b en otro modo de calentamiento, distinto del
modo de calentamiento normal. El otro modo de calentamiento, distinto del modo de
calentamiento normal, esta configurado en el presente caso como modo de calentamiento
potencia-movimiento. Asi, en el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control 16b
pone en funcionamiento la segunda bateria de coccion 20b en el otro modo de
calentamiento potencia-movimiento. El modo de calentamiento potencia-movimiento y el otro
modo de calentamiento potencia-movimiento estan configurados esencialmente del mismo
modo. En este caso, la unidad de control 16b acciona con la misma densidad de la potencia
de calentamiento las baterias de coccion 18b, 20b, 22b dispuestas a la misma altura con
respecto a la direccion y. Como alternativa, el modo de calentamiento potencia-movimiento y
el otro modo de calentamiento potencia-movimiento podrian estar configurados de distinta
forma, donde la unidad de control podria poner en funcionamiento con diferentes
densidades de la potencia de calentamiento las baterias de coccion dispuestas a la misma

altura.

La figura 6 muestra un caso de tres baterias de coccién 18b, 20b, 22b apoyadas, donde,
adicionalmente a la configuracién descrita en relacién a la figura 5, hay colocada una tercera
bateria de coccion 22b. En el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control 16b
requiere al apoyarse una bateria de coccién 18b, 20b, 22b que se escoja un modo de
calentamiento para calentar la bateria de coccion 18b, 20b, 22b. Basandose en la entrada
de mando realizada mediante la unidad de mando 38b, la unidad de control 16b acciona la
tercera bateria de coccidon 22b en un modo de calentamiento normal. La primera bateria de
coccion 18b y la tercera bateria de coccion 22b estan dispuestas una detras de la otra con
respecto a la direccion y. Si se modifica la posicion de la primera bateria de coccién 18b,
que es accionada por la unidad de control 16b en el modo de calentamiento potencia-
movimiento, la tercera bateria de coccion 22b bloquea el movimiento de la primera bateria
de coccién 18b orientado en paralelo a la direccion y. Para aprovechar todo el espectro

posible de densidades de la potencia de calentamiento, si se modifica la posicion de la
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primera bateria de coccion 18b, es necesario moverla en una direccion distinta de la
direccién y. En el caso representado, al modificarse la posicion de la primera bateria de
coccion 18b, se produce una modificacién de la direccién para cambiar la densidad de la
potencia de calentamiento maxima posible, con la que la unidad de control 16b acciona la
primera bateria de coccién 18b, a la densidad de la potencia de calentamiento minima

posible.

En otra configuracion, la unidad de control 16b acciona en el estado de funcionamiento
mixto una primera bateria de coccion 18b en un modo de calentamiento potencia-
movimiento y una segunda bateria de coccion 20b en un modo de calentamiento normal. En
el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control 16b fija una posicién actual 28b y/o
una posicidon de colocacion 30b de una bateria de coccion 18b, 20b, 22b como posicion de
referencia 32b para el modo de calentamiento potencia-movimiento (véanse las figuras 7 a
10). En la configuracion representada, la unidad de control 16b fija en el estado de
funcionamiento mixto una posicién actual 28b de la segunda bateria de coccién 20b como
posicion de referencia 32b para la primera bateria de coccion 18b, distinta de la segunda
bateria de coccidon 20b (véase la figura 7). La posicion actual 28b de la segunda bateria de
coccién 20b se corresponde con una posicion de colocacién 30b de la segunda bateria de
coccion 20b, ya que la posicidn de la segunda bateria de coccién 20b no ha sido modificada
tras su primer posicionamiento. La unidad de control 16b asigna una densidad de la potencia
de calentamiento maxima a la posicion de referencia 32b para la segunda bateria de coccién
20b. En el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control 16b pone en funcionamiento
la segunda bateria de coccién 20b con la maxima densidad de la potencia de calentamiento
posible. Si se modifica la posicion de la primera bateria de cocciéon 18b en direccion de la
posicion de referencia 32b, la unidad de control 16b acciona la primera bateria de coccién
18b con una densidad de la potencia de calentamiento mas elevada y, si se modifica la
posicion de la primera bateria de coccion 18b en una direccion opuesta a la posicion de
referencia 32b, la unidad de control 16b acciona la primera bateria de coccién 18b con una

densidad de la potencia de calentamiento inferior.

La configuracion representada en la figura 8 constituye una alternativa a la configuracién
mostrada en la figura 7. En la configuracion mostrada en la figura 8, la unidad de control 16b
acciona en el estado de funcionamiento mixto, de manera analoga a la configuracién
mostrada en la figura 7, una primera bateria de cocciéon 18b en un modo de calentamiento
potencia-movimiento y una segunda bateria de coccion 20b en un modo de calentamiento
normal. En el modo de calentamiento normal, la posicidn de la segunda bateria de coccion

20b se modifica de una posicion de colocacion 30b a una posicién actual 28b
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manteniéndose una densidad de la potencia de calentamiento esencialmente constante. En
la posicién actual 28b de la segunda bateria de coccién 20b, la unidad de control 16b fija la
posicion actual 28b de la segunda bateria de coccién 20b como posicién de referencia 32b
para el modo de calentamiento potencia-movimiento de la primera bateria de coccion 18b.
La unidad de control 16b asigna una densidad de la potencia de calentamiento minima a la
posicion de referencia 32b. Si se modifica la posicién de la primera bateria de coccion 18b
en direccion de la posiciéon de referencia 32b, la unidad de control 16b acciona la primera
bateria de coccion 18b con una densidad de la potencia de calentamiento inferior y, si se
modifica la posicion de la primera bateria de coccién 18b en una direcciéon opuesta a la
posicion de referencia 32b, la unidad de control 16b acciona la primera bateria de coccion

18b con una densidad de la potencia de calentamiento mas elevada.

En otro caso, la unidad de control 16b acciona de nuevo en el estado de funcionamiento
mixto una primera bateria de coccion 18b en un modo de calentamiento potencia-
movimiento y una segunda bateria de coccion 20b en un modo de calentamiento normal
(véase la figura 9). La unidad de control 16b fija una posicion de colocacién 30b de la
primera bateria de coccidon 18b como posicion de referencia 32b para el modo de
calentamiento potencia-movimiento de la primera bateria de coccion 18b. En este caso, la
unidad de control 16b asigna una densidad de la potencia de calentamiento maxima a la

posicion de referencia 32b para la primera bateria de coccion 18b.

En el estado de funcionamiento mixto, la unidad de control 16b pone en funcionamiento en
otro caso una primera bateria de coccién 18b y una segunda bateria de coccion 20b en un
modo de calentamiento normal con diferentes densidades de la potencia de calentamiento
(véase la figura 10). En el modo de calentamiento normal, la posiciéon de la primera bateria
de coccion 18b se modifica de una posicién de colocacién 30b a una posicién actual 28b. En
este caso, la unidad de control 16b pone en funcionamiento la primera bateria de coccion
18b en la posicién de colocacion 30b y en la posicidon actual 28b con una densidad de la
potencia de calentamiento esencialmente constante. En la posicién actual 28b de la primera
bateria de coccién 18b, se modifica el modo de calentamiento con el que la unidad de
control 16b acciona la primera bateria de coccion 18b del modo de calentamiento normal a
un modo de calentamiento potencia-movimiento. En el estado de funcionamiento mixto, la
unidad de control 16b fija la posicion actual 28b de la primera bateria de cocciéon 18b como
posicion de referencia 32b para el modo de calentamiento potencia-movimiento de la

primera bateria de coccion 18b.
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Simbolos de referencia

Dispositivo de campo de coccion
Elemento de calentamiento

Area variable de superficie de coccion
Unidad de control

Primera bateria de coccién
Segunda bateria de coccién
Tercera bateria de coccién
Primera seccion

Segunda seccion

Posicion actual

Posicion de colocacién

Posicion de referencia

Campo de coccién

Placa de campo de coccidn

Unidad de mando
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccién, en concreto, dispositivo de campo de coccioén por
induccién, con dos 0 mas elementos de calentamiento (12a-b) que definen un area
variable de superficie de coccion (14a-b), y con una unidad de control (16a-b) que, si
se utilizan dos o mas baterias de coccion (18a-b, 20a-b, 22b) en el area variable de
superficie de coccion (14a-b), esta prevista en al menos un estado de funcionamiento
para poner en funcionamiento una primera bateria de coccién (18a-b) de las dos o
mas baterias de coccion (18a-b, 20a-b, 22b) en un modo de calentamiento potencia-
movimiento en el que la unidad de control (16a-b) esta prevista para calentar la
primera bateria de coccion (18a-b) con diferentes densidades de la potencia de
calentamiento dependiendo de la posicién de la primera bateria de coccion (18a-b)
en el area variable de superficie de coccion (14a-b), y para poner en funcionamiento
una segunda bateria de coccion (20a-b) de las dos o mas baterias de coccién (18a-

b, 20a-b, 22b) en un modo de calentamiento normal.

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 1, caracterizado porque la
unidad de control (16b) esta prevista en al menos otro estado de funcionamiento
para accionar la segunda bateria de coccién (20b) en otro modo de calentamiento,

distinto del modo de calentamiento normal.

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 2, caracterizado porque la
unidad de control (16b) esta prevista en el al menos otro estado de funcionamiento
para accionar la segunda bateria de coccion (20b) en un modo de calentamiento

potencia-movimiento.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, al apoyarse una bateria de coccién (18b, 20b,
22b), la unidad de control (16b) esta prevista para emitir uno o mas requerimientos
de mando relativos a la eleccion de un modo de calentamiento para calentar la
bateria de coccién (18b, 20b, 22b).

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque la unidad de control (16a) esta prevista para
subdividir el area variable de superficie de coccion (14a) en dos o mas secciones

(24a, 26a) con diferentes modos de calentamiento.
20
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Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 5, caracterizado porque la
unidad de control (16a) esta prevista para subdividir el area variable de superficie de
coccion (14a) en una primera seccién (24a) izquierda y una segunda seccion (26a)

derecha.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque la unidad de control (16b) esta prevista para
fijar la posicion actual (28b) y/o la posicidon de colocacion (30b) de una bateria de
coccion (18b, 20b, 22b) como posicion de referencia (32b) para el modo de

calentamiento potencia-movimiento.

Dispositivo de campo de coccién segun la reivindicacion 7, caracterizado porque la
unidad de control (16b) esta prevista para fijar la posicién de colocacién (30b) de una
bateria de coccion (18b, 20b, 22b) como posicion de referencia (32b) para el modo

de calentamiento potencia-movimiento de la bateria de coccion (18b, 20b, 22b).

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 7, caracterizado porque la
unidad de control (16b) esta prevista para fijar la posicion actual (28b) de una bateria
de coccion (18b, 20b, 22b) como posicién de referencia (32b) para una bateria de

coccion distinta de la bateria de coccién (18b, 20b, 22b).

Dispositivo de campo de coccidn segun una de las reivindicaciones 7 a 9,
caracterizado porque la unidad de control (16b) esta prevista para asignar una

densidad de la potencia de calentamiento maxima a la posicion de referencia (32b).

Campo de coccién, en concreto, campo de coccion por inducciéon, con uno o mas
dispositivos de campo de coccidén (10a-b) segun una de las reivindicaciones

enunciadas anteriormente.

Procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de
coccion (10a-b), en concreto, de un dispositivo de campo de coccién por induccién,
segun una de las reivindicaciones 1 a 10, con dos o mas elementos de calentamiento
(12a-b) que definen un area variable de superficie de coccion (14a-b), donde, si se
utilizan dos o mas baterias de coccién (18a-b, 20a-b, 22b) en el area variable de

superficie de coccién (14a-b), en al menos un estado de funcionamiento una primera
21
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bateria de coccion (18a-b) de las dos 0 mas baterias de coccién (18a-b, 20a-b, 22b)
es puesta en funcionamiento en un modo de calentamiento potencia-movimiento en
el que la primera bateria de coccién (18a-b) es calentada con diferentes densidades
de la potencia de calentamiento dependiendo de la posicién de la primera bateria de
coccion (18a-b) en el area variable de superficie de coccion (14a-b), y una segunda
bateria de coccion (20a-b) de las dos o mas baterias de coccién (18a-b, 20a-b, 22b)

es puesta en funcionamiento en un modo de calentamiento normal.
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Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986)

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986)

Reivindicaciones
Reivindicaciones

Reivindicaciones
Reivindicaciones

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

1-12

1-12

SI
NO

SI
NO

. Este requisito fue evaluado durante la fase de

La presente opinidn se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201431392

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 EP 2166290 Al (FAGORBRANDT SAS) 24.03.2010
D02 ES 2343599 T3 (EGO ELEKTRO GERAETEBAU GMBH) 04.08.2010
D03 ES 2297282 T3 (EGO ELEKTRO GERAETEBAU GMBH) 01.05.2008

2. Declaracién motivada segun los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucion de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracién

De todos los documentos recuperados del estado de la técnica se considera que el documento D01 forma el estado de la
técnica mas cercano a la solicitud que se analiza.

Este documento describe una cocina de induccién que comprende una disposicion de bobinas de calentamiento con
detectores de recipiente de coccion, de forma que pueden ser accionadas varias zonas de calentamiento, esto es, la zona
de la encimera donde se colocan los recipientes es variable. El documento describe un método por medio del cual, al
cambiar el recipiente de posicién, en la nueva posicion se mantienen las condiciones iniciales de calentamiento del
recipiente. Sin embargo los parametros de coccién iniciales son introducidos por el usuario de la cocina, y no son diferentes
para diferentes posiciones del recipiente.

El documento D02 describe una cocina de induccidon. Consta de una placa que tiene zonas con distinta densidad de
potencia, dependiendo del tiempo, el primer recipiente en la primera zona puede alcanzar potencias superiores a la potencia
nominal mientras que, en ese caso, las demas zonas alcanzan potencias inferiores a la potencia nominal.

El documento D03 describe una encimera de cocina cuyo cuerpo de calentamiento funciona por radiacién. Tiene dos zonas,
una primera zona accionada con una densidad critica de la potencia y debe presentar consecuentemente un limitador de
temperatura de proteccion. Para aumentar la superficie del cuerpo de calentamiento por radiacién por encima de la potencia
méaxima conmutable, se afiade una segunda zona. Esta segunda zona es accionada en todo caso sin control alguno por la
proteccion contra la sobretemperatura de la primera zona.

Se concluye que los documentos DO1 a D03 no afectan al requisito de actividad inventiva ni de novedad de las
reivindicaciones 1-11, ya que no poseen todas las caracteristicas descritas en dichas reivindicaciones, en el sentido que
establecen los articulos 6 y 8.1 de la Ley 11/1986, de 20 de marzo, de Patentes.

En conclusion, la solicitud satisface los requisitos de patentabilidad establecidos en el Art. 4.1 de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes.
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