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@Resumen:

Dispositivo de campo de coccién por induccién con
sensor para detectar parametros de una bateria de
coccién, sistema de dispositivo y bateria, campo de
cocciéon y procedimiento para accionar dicho
dispositivo.

La invencién hace referencia a un dispositivo de
campo de coccion por induccién (10) con una unidad
sensora (12) que esta prevista para detectar uno o
varios parametros de bateria de coccién de al menos
una bateria de coccion (14) apoyada encima, y con
una unidad de control (16) que esta prevista para
evaluar el o los pardmetros de bateria de coccion.
Para que el dispositivo de campo de coccion sea mas
cémodo de usar para el usuario, se propone que la
unidad de control (16) esté prevista para evaluar,
ademas del tamafo y la forma, otro u otros
parametros de bateria de coccidn para su posterior
procesamiento y para comparar el o los parametros
de bateria de coccién con uno o varios parametros de
referencia almacenados en una unidad de
almacenamiento (50) de la unidad de control (16).
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DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION POR INDUCCION CON
SENSOR PARA DETECTAR PARAMETROS DE UNA BATERIA DE
COCCION, SISTEMA DE DISPOSITIVO Y BATERIA, CAMPO DE
COCCION Y PROCEDIMIENTO PARA ACCIONAR DICHO
DISPOSITIVO

DESCRIPCION

La invencién hace referencia a un dispositivo de campo de coccién por induccién con una
unidad sensora que esta prevista para detectar uno o varios parametros de bateria de
coccion de al menos una bateria de coccion apoyada encima, y con una unidad de control

que esta prevista para evaluar el o los parametros de bateria de coccion.

Del estado de la técnica ya es conocido un dispositivo de campo de coccién con una unidad
sensora que, en el caso de que haya una bateria de coccién apoyada encima, detecta
diferentes parametros de bateria de coccion. En este caso, la unidad sensora detecta, por
ejemplo, la presencia, el tamafio, y la forma de la bateria de coccioén colocada. El dispositivo
de campo de coccion comprende ademas una unidad de control que evalua los parametros
de bateria de coccidn para su posterior procesamiento, durante el cual la unidad de control
asigna a la bateria de coccién, por ejemplo, una zona de calentamiento, y activa una unidad
de alimentacién para calentar la bateria de coccién en dependencia de una entrada de
mando efectuada mediante una unidad de mando del dispositivo de campo de coccion. La
unidad de control inicia un funcionamiento de calentamiento automatico basandose

exclusivamente en una entrada de mando realizada mediante la unidad de mando.

La invencion proporciona un dispositivo de campo de coccidén por induccion con una unidad
sensora que esta prevista para detectar uno o varios parametros de bateria de coccion de al
menos una bateria de coccién apoyada encima, y con una unidad de control que esta
prevista para evaluar el o los parametros de bateria de coccion, donde la unidad de control
esté prevista para evaluar, ademas del tamafo y la forma, otro u otros parametros de
bateria de coccion para su posterior procesamiento y para comparar el o los parametros de
bateria de coccion con uno o varios parametros de referencia almacenados en una unidad
de almacenamiento (50) de la unidad de control. El término “dispositivo de campo de
coccion” incluye el concepto de al menos una parte, en concreto, un subgrupo constructivo,

de un campo de coccidn, en concreto, de un campo de coccion por induccion. El dispositivo
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de campo de coccion puede comprender también el campo de coccion entero, en concreto,
el campo de coccién por induccién entero. El término “unidad sensora” incluye el concepto
de una unidad que presente uno o varios sensores para detectar los parametros de bateria
de coccién, y la cual transforme los parametros de bateria de coccion detectados por los
sensores en uno 0 mas parametros eléctricos, en particular, en una o mas sefales
eléctricas, y de manera ventajosa transmita los parametros eléctricos a la unidad de control.
El término “parametro de bateria de coccion” incluye el concepto de una variable fisica y/o
quimica, la cual caracterice y/o defina a la bateria de cocciéon como tal, con independencia
de un estado de funcionamiento. Los parametros de bateria de coccion podrian ser el
tamano y/o la forma. Como alternativa o de manera adicional, los parametros de bateria de
coccion podrian ser la inductancia y/o la resistencia de un acoplamiento entre uno o varios
elementos de calentamiento del dispositivo de campo de coccién y la o las baterias de
coccion, o también podrian ser el material y/o un parametro de la bateria de coccién que
caracterice al material. También de manera alternativa o adicional, los parametros de bateria
de coccidn podrian ser un parametro eléctrico y/o térmico, por ejemplo, la conductividad y/o
la permeabilidad y/o una propiedad térmica, en particular, la conductividad térmica o la
capacidad térmica, o también podrian ser el tipo y/o variedad de bateria de coccién. A modo
de ejemplo, el al menos un parametro de bateria de coccién puede ser de manera
alternativa o adicional un parametro medido, el cual podria ser detectado por la unidad
sensora. Los otros parametros de bateria de coccion pueden ser de manera alternativa o
adicional un parametro que podria estar almacenado en una unidad de almacenamiento de
la unidad de control, y el cual podria estar preprogramado y/o el cual podria haber sido
almacenado en la unidad de almacenamiento por la unidad de control durante uno o mas
estados de funcionamiento. Los otros parametros de bateria de coccién difieren de la zona
de calentamiento que esté asignada a la bateria de coccién, de la potencia de calentamiento
y/o de la densidad de la potencia de calentamiento que esté asignada a la bateria de
coccion y/o con la cual la unidad de control accione la bateria de coccion, de la temperatura
que presente la bateria de coccidén en un estado de funcionamiento de calentamiento, y de
la posicion en la que esté apoyada la bateria de coccion. El término “unidad de control”
incluye el concepto de una unidad electrénica que de manera preferida esté integrada, al
menos parcialmente, en una unidad de control y/o reguladora de un campo de coccién, y la
cual esté prevista preferiblemente para dirigir y/o regular uno o varios componentes
eléctricos del dispositivo de campo de coccién y/o del campo de coccién, por ejemplo, una o
varias unidades de alimentacion y/o uno o varios elementos de calentamiento. De manera
preferida, la unidad de control comprende una unidad de calculo y, adicionalmente a la

unidad de calculo, una unidad de almacenamiento con un programa de control y/o de
3
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regulacion almacenado en ella, el cual esté previsto para ser ejecutado por la unidad de
calculo. La expresién consistente en que la unidad de control esté prevista para “evaluar” el
o los parametros de bateria de coccion incluye el concepto relativo a que la unidad de
control ejecute y/o inicie una 0 mas acciones basandose en un parametro transmitido por la
unidad sensora que caracterice al o a los parametros de bateria de coccién y/o esté
configurado como el o los parametros de bateria de coccion. La expresién consistente en
que la unidad de control “inicie” una accion incluye el concepto relativo a que la unidad de
control emita al menos una sefial, como una instruccion y/o una orden de ejecucion, a otra
unidad, la cual ejecute a continuacion la accion. A modo de ejemplo, la unidad de control
podria emitir las sefales a una unidad de mando que presente una unidad de salida para
efectuar una emision dirigida al usuario, por ejemplo, informacién y/o requiriendo que
efectiue una entrada. Como alternativa o de manera adicional, la unidad de control podria
emitir las sefales a una unidad de alimentacién del dispositivo de campo de coccion y/o del
campo de coccién para que se activen uno o mas elementos eléctricos, por ejemplo, uno o
mas elementos de calentamiento. La expresion consistente en que la unidad de control esté
prevista para “evaluar’ uno o varios parametros de bateria de coccién “para su posterior
procesamiento” incluye el concepto relativo a que la unidad de control evalie el o los
parametros de bateria de coccion asociados a la bateria de coccion, los tenga preparados
para un procesamiento que siga a continuacion y, de manera preferida, también lleve a cabo
dicho procesamiento para determinar y/o simplificar un funcionamiento de calentamiento de
la bateria de coccion de manera ventajosa inmediato y/o que se realice en un momento
posterior. El término “previsto/a” incluye el concepto de programado/a, concebido/a y/o
provisto/a de manera especifica. La expresién consistente en que un objeto esté previsto
para una funciéon determinada incluye el concepto relativo a que el objeto satisfaga y/o

realice esta funcion determinada en uno o mas estados de aplicacion y/o de funcionamiento.

Mediante la forma de realizacion segun la invencién, se hace posible una gran comodidad
para el usuario, asi como conseguir en éste un alto grado de satisfaccion y, de manera
particularmente ventajosa, se puede ejecutar un funcionamiento de calentamiento
optimizado y/o conseguir un buen resultado de coccion, causando en el usuario la impresion
de que la unidad de control actua de manera inteligente. Ademas, se hace posible una clara

diferenciacion con respecto a la competencia.

Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista para identificar la o las baterias
de coccidn, en concreto, el tipo de bateria o de baterias de coccién, basandose en el o los
parametros de bateria de coccion. De manera ventajosa, la unidad de control asocia la

bateria de coccion a un grupo de baterias de coccion, por ejemplo, a un grupo de coccion
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y/o a un grupo de asado y/o a un grupo de sartenes y/o a un grupo de freidoras y/o a un
grupo de teppanyaki. De esta forma, es posible seleccionar y/o ejecutar un funcionamiento

de calentamiento optimizado para la bateria de coccion.

La unidad de control podria estar prevista para identificar una o varias baterias de coccion
cualesquiera y, de manera ventajosa, desconocidas hasta el momento, basandose en el o
los parametros de bateria de cocciéon. Sin embargo, la unidad de control esta prevista
preferiblemente para reconocer la o las baterias de coccion basandose en el o los
parametros de bateria de coccién. Los parametros de bateria de coccion estan configurados
aqui como un parametro que de manera ventajosa esté almacenado en la unidad de
almacenamiento de la unidad de control. De esta forma, se puede conseguir un tiempo de
procesamiento breve y/o una pequefa cantidad de acciones vy, en particular, de pasos de

calculo de la unidad de control.

Asimismo, se propone que, para la identificacion y/o, en particular, para el reconocimiento,
de la o las baterias de coccién, la unidad de control esté prevista para comparar el o los
parametros de bateria de coccién con uno o varios parametros de referencia almacenados
en una unidad de almacenamiento de la unidad de control, en concreto, en la unidad de
almacenamiento de la unidad de control. Al identificarse y/o al reconocerse la bateria de
coccion, la unidad de control lleva a cabo al menos una caracterizacion de la bateria de
coccion, donde la unidad de control compara de manera ventajosa el tamafo y/o la forma de
la bateria de coccion con los parametros de referencia almacenados en la unidad de
almacenamiento. El término “parametro de referencia” incluye el concepto de un parametro
anterior, el cual sea un valor del parametro de bateria de coccién, y el cual haya sido
ventajosamente preprogramado en la unidad de almacenamiento de la unidad de control y/o
haya sido detectado, en uno o mas estados de funcionamiento, por ejemplo, en al menos un
funcionamiento de calentamiento, y almacenado o grabado, a continuacion por la unidad de
control en la unidad de almacenamiento. De esta forma, se puede hacer posible una rapida
asignacion de parametros de coccién, como una potencia de calentamiento y/o una

densidad de la potencia de calentamiento y/o un ciclo de servicio, a la bateria de coccion.

En el caso de que el o los parametros de bateria de coccién difieran del o de los parametros
de referencia, la unidad de control podria clasificar la o las baterias de coccién como
desconocidas, independientemente de la magnitud de la desviacion, y ejecutar
ventajosamente al menos gran parte y, preferiblemente, la totalidad de los pasos de
deteccidon y/o de los pasos de calculo. Sin embargo, la unidad de control esta prevista

preferiblemente para utilizar el o los parametros de referencia para su procesamiento
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posterior si el o los parametros de bateria de coccion difieren del o de los parametros de
referencia dentro de al menos un margen de tolerancia. Si los parametros de bateria de
coccion se desvian de los parametros de referencia dentro del al menos un margen de
tolerancia, la unidad de control considera la bateria de coccién como identificada. Para el
posterior procesamiento, la unidad de control utiliza de manera ventajosa los parametros de
referencia en lugar de los parametros de bateria de coccién. El término “margen de
tolerancia” de un parametro, en concreto, del parametro de referencia, incluye el concepto
de un intervalo en el que se encuentren uno o mas valores que difieran de un valor del
parametro en el 7% como maximo, preferiblemente, en el 5% como maximo, de manera
ventajosa, en el 4% como maximo, de manera mas ventajosa, en el 3% como maximo, de
manera preferida, en el 2% como maximo y, de manera mas preferida, en el 1% como
maximo. De esta forma, se puede reducir la potencia de célculo necesaria y/o proporcionar
una unidad de control que sea facil de programar, consiguiéndose asi bajos costes y/o

programas de medicion sencillos.

Ademas, se propone que la unidad de control esté prevista para almacenar o grabar el o los
parametros de bateria de coccion en una unidad de almacenamiento de la unidad de control,
en concreto, en la unidad de almacenamiento de la unidad de control, para crear uno o
varios parametros de referencia. A modo de ejemplo, si la ultima utilizaciéon de al menos un
primer parametro de referencia almacenado en la unidad de almacenamiento dista mucho
en el tiempo con respecto al momento actual, la unidad de control podria estar prevista para
eliminar, en concreto, borrar, de la unidad de almacenamiento el al menos un primer
parametro de referencia, con el fin de dejar espacio de almacenamiento libre en la unidad de
almacenamiento y/o de conseguir un procesamiento rapido y/o efectivo. De manera
alternativa o adicional, la unidad de control podria presentar uno o mas espacios de
construccion libres para equiparla posteriormente con una capacidad de memoria de la
unidad de almacenamiento. De esta forma, se posibilita un funcionamiento adaptado al
usuario y/o, de manera ventajosa, a las baterias de coccion preferidas para el usuario,
pudiendo asi conseguirse un alto grado de satisfaccién en el usuario y/o una gran

comodidad para éste.

Ademas, se propone que, basandose en el tipo de la o las baterias de coccion identificadas,
la unidad de control esté prevista para determinar uno o varios modos de funcionamiento
con los que la o las baterias de coccion sean accionables. El término “modo de
funcionamiento” incluye el concepto de una variedad y/o modo de funcionamiento de
calentamiento que defina al menos la temperatura que se debe alcanzar en el

funcionamiento de calentamiento y/o, de manera ventajosa, al menos el resultado a alcanzar
6
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de uno o mas productos de coccion que estén dispuestos en la bateria de coccién. A modo
de ejemplo, los modos de funcionamiento podrian presentar cocer y/o asar y/o freir y/o
escalfar y/o cocinar a fuego lento y/o mantener caliente y/o cocinar al vapor y/o estofar y/o
saltear y/o cocinar a presion y/o cocinar al vacio y/o cocinar a baja temperatura. De esta
forma, se puede conseguir un funcionamiento de calentamiento individual y/o dirigido al

objetivo de la bateria de coccion.

Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista para proponer de manera
ventajosa al usuario el o los modos de funcionamiento con los que la o las baterias de
coccion sean accionables. En concreto, la unidad de control esta prevista para emitir al
usuario el o los modos de funcionamiento mediante una unidad de salida de una unidad de
mando del dispositivo de campo de coccion. En este caso, la unidad de control esta prevista
ventajosamente para iniciar uno o varios funcionamientos de calentamiento de temperatura
regulada una vez que el usuario haya efectuado una entrada de mando mediante la unidad

de mando. Asi, se puede conseguir una gran comodidad para el usuario.

En otra forma de realizacion, se propone que la unidad de control esté prevista para iniciar
automaticamente y, en concreto, de manera mecanica, uno o varios funcionamientos de
calentamiento de temperatura regulada basandose en el o los modos de funcionamiento con
los que la o las baterias de coccion sean accionables. En concreto, la unidad de control esta
prevista para iniciar el funcionamiento de calentamiento de temperatura regulada de manera
inmediata en el tiempo y/o en un momento posterior, tras la determinaciéon del modo de
funcionamiento, de manera independiente con respecto al usuario y/o, de manera ventajosa,
con independencia con respecto a una entrada de mando que se realice mediante la unidad
de mando. De esta forma, se le puede eliminar al usuario trabajo adicional en forma de

entrada de mando y/o, de manera ventajosa, conseguir una gran comodidad para el usuario.

Asimismo, se propone un sistema con uno o varios dispositivos de campo de coccién segun
la invencién, y con una o varias baterias de coccion que estén realizadas como baterias de
coccion del sistema, donde la unidad de control presente una unidad de almacenamiento en
la que estén almacenados uno o varios parametros de bateria de coccion asignados a la o
las baterias de coccion y/o una o varias funciones adicionales asignadas a la o las baterias
de coccion. El término “bateria de coccion del sistema” incluye el concepto de una bateria de
coccion que, de manera ventajosa al entregarse un producto final terminado, en concreto, el
campo de coccion, esté incluida en el suministro y/o la cual sea conocida para la unidad de
control, por ejemplo, a través de uno o varios parametros de bateria de coccion asignados a

la o las baterias de coccion y/o a través de una o varias funciones adicionales asignadas a
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la o las baterias de coccién. Las funciones adicionales presentan ventajosamente al menos
un modo de funcionamiento que esté adaptado de manera especifica a la bateria de
coccion, por ejemplo, un proceso de freido en una sartén y/o un proceso de coccion en una
olla de coccién y/o una coccion a presion en una olla de coccién a presién que pueda
cerrarse firmemente. De manera alternativa o adicional, a través de las funciones
adicionales se define y/o fija la utilizacion de uno mas elementos, en particular, de uno o
mas sensores, que estén concebidos de manera especifica para la bateria de coccién, por
ejemplo, un sensor de freido para una sartén y/o un sensor de coccion para una olla de
coccion. De esta forma, se puede conseguir un producto final econdmico y/o atractivo para

el usuario.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcién del dibujo. En el dibujo estan
representados ejemplos de realizacién de la invencion. El dibujo, la descripcién y las
reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en combinacion. El experto en la
materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las reunira

en otras combinaciones razonables.

Muestran:

Fig. 1 un campo de coccion con un dispositivo de campo de coccion y con
una bateria de coccion, en vista superior esquematica,

Fig. 2 la bateria de coccion, en representacidon de seccion esquematica,

Fig. 3 diagrama de un procedimiento con el dispositivo de campo de coccion,
en representacion esquematica,

Fig. 4 grafica en la que sobre la abscisa esta trazado el tamano de una
bateria de coccion y, sobre la ordenada, un factor de potencia,

Fig. 5 el campo de coccién con el dispositivo de campo de coccion y con otra
bateria de coccidn, en vista superior esquematica,

Fig. 6 el campo de coccién con el dispositivo de campo de coccién y con otra
bateria de coccidén, en vista superior esquematica, y

Fig. 7 el campo de coccién con el dispositivo de campo de coccién y con otra

bateria de coccién, en vista superior esquematica.

La figura 1 muestra un campo de coccidén 20, configurado como campo de coccidén por
induccién, con un dispositivo de campo de coccion 10, configurado como dispositivo de
campo de coccién por induccion. El dispositivo de campo de coccidn 10 comprende una

placa de campo de coccion 22 que, en el estado montado, esta prevista para que se apoye
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la bateria de coccién 14 encima de ella. Ademas, el dispositivo de campo de coccién 10
comprende varios elementos de calentamiento 30 que definen un area variable de superficie
de coccion 32. En el presente ejemplo de realizacion, el dispositivo de campo de coccion 10
comprende cuarenta y ocho elementos de calentamiento 30, aunque, como alternativa, el
dispositivo de campo de coccidn podria comprender menos elementos de calentamiento
como, por ejemplo, dos o cuatro elementos de calentamiento, que podrian conformar un
area de calentamiento clasica, en la que las zonas de calentamiento estan predeterminadas
de manera fija. En este caso, la posicién de las zonas de calentamiento podria estar definida
ventajosamente por la posicidon de los elementos de calentamiento, y estar indicada

adicionalmente por marcaciones sobre la placa de campo de coccion.

En la posicion de instalacién, los elementos de calentamiento 30 estan dispuestos sobre un
lado de la placa de campo de coccion 22 opuesto al usuario. Ademas, cada uno de los
elementos de calentamiento 30 esta previsto para calentar la bateria de coccion 14 colocada
sobre la placa de campo de coccion 22, y configurado como elemento de calentamiento por
induccion. El dispositivo de campo de coccion 10 comprende una unidad de alimentacién 34

para suministrar energia a los elementos de calentamiento 30.

El dispositivo de campo de coccion 10 comprende una unidad de mando 24, la cual esta
prevista para introducir y/o seleccionar parametros de funcionamiento, por ejemplo, la
potencia de calentamiento y/o la densidad de la potencia de calentamiento y/o el modo de
calentamiento y/o la zona de calentamiento. Asimismo, la unidad de mando 24 esta prevista
para emitir al usuario el valor de un parametro de funcionamiento. En este caso, la unidad
de mando podria emitir al usuario el valor del parametro de funcionamiento optica y/o
acusticamente. La unidad de mando 24 presenta una unidad de salida 26 prevista para

emitir al usuario el parametro de funcionamiento 6ptica y acusticamente.

El dispositivo de campo de coccién 10 comprende una unidad de control 16, la cual esta
prevista para ejecutar acciones y/o modificar ajustes en dependencia de los parametros de
funcionamiento introducidos mediante la unidad de mando 24. En un estado de
funcionamiento, la unidad de control 16 regula el suministro de energia a los elementos de
calentamiento 30, para lo cual activa la unidad de alimentacion 34 con el fin de activar los
elementos de calentamiento 30 asignados a una o mas baterias de coccién 14. La unidad de
control 16 acciona los elementos de calentamiento 30 activados, activando la unidad de

alimentacion 34 que suministra corriente eléctrica a los elementos de calentamiento 30.

El dispositivo de campo de coccién 10 comprende una unidad sensora 12, la cual detecta un

parametro de bateria de coccién de una bateria de coccidbn 14 apoyada encima.
9
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Adicionalmente a la deteccion del parametro de bateria de coccién, la unidad sensora podria
estar prevista para la deteccion de un parametro de la temperatura y/o de un parametro de
la posicion, en este caso, un parametro de la temperatura de la bateria de coccion y/o un
parametro de la posicion de la bateria de coccidn. A modo de ejemplo, la unidad sensora
podria estar prevista adicionalmente para detectar un parametro de la temperatura de un
producto de coccién colocado encima y/o un parametro de la posicion de un producto de
coccion colocado encima. El parametro de la temperatura esta configurado como un valor de
una temperatura detectada y/o, de manera ventajosa, como un parametro que denote un
valor de una temperatura detectada, por ejemplo, la amplitud y/o la intensidad y/o la
duracion del impulso de una sefal eléctrica, mientras que el parametro de la posicién esta
configurado de manera ventajosa como una posicion de la bateria de coccidén y/o como una
posicién de los elementos de calentamiento encima de los cuales esté apoyada la bateria de

coccion.

La unidad sensora 12 presenta un sensor 28 como minimo. En este caso, la unidad sensora
podria presentar exactamente un Unico sensor, aunque, como alternativa, podria presentar
varios sensores. A continuacion, se describe Unicamente un sensor 28, independientemente
de cuantos sensores 28 presente la unidad sensora 12. El sensor 28 detecta el parametro
de bateria de coccion y, adicionalmente, detecta el parametro de la temperatura y/o el
parametro de la posicién. A modo de ejemplo, el sensor podria detectar un parametro de
bateria de coccion de una bateria de coccién, en concreto, de la base de una bateria de
coccion y/o de una pared lateral de una bateria de coccién, donde la unidad de control
podria calentar la bateria de coccion para ejecutar un funcionamiento de calentamiento
configurado como proceso de freido. De manera adicional, el sensor podria detectar un
parametro de la temperatura de un producto de coccién y/o un parametro de la posicion de
un producto de coccion que podria encontrarse en una bateria de coccién para ejecutar un
funcionamiento de calentamiento configurado como proceso de coccién. A continuacién, no
se describen mas detalladamente el parametro de la temperatura ni/o el parametro de la

posicidn, ya que no son esenciales para la invencion.

En las figuras 1 y 2, aparecen representadas diferentes realizaciones del sensor 28, donde
las diferentes realizaciones van acompafiadas de las letras “a” a “f". A modo de ejemplo,
podria estar previsto un sensor 28a, el cual podria estar dispuesto sobre un lado de la placa
de campo de coccidn 22 opuesto al usuario, y realizado como sensor de infrarrojos. En este
caso, el sensor 28a podria detectar un parametro de bateria de coccién de la base de una
bateria de coccion al detectar la radiacion infrarroja saliente de la base de la bateria de

coccion.
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Para la deteccion de un parametro de la temperatura, podria estar previsto adicionalmente
un sensor 28b, el cual podria estar dispuesto sobre el lado de la placa de campo de coccidén
22 opuesto al usuario, y realizado como resistor de medicion. En este caso, el sensor 28b
podria modificar su resistencia en funcion de la temperatura, donde el sensor 28b podria
detectar un parametro que denote la temperatura, transmitido al sensor 28b desde la bateria

de coccion 14 a través de la placa de campo de coccién 22.

En otra realizacion posible, un sensor 28c podria estar integrado en una cupula de medicion,
la cual podria estar dispuesta junto a un margen de un area de calentamiento y de manera
movil con respecto a la placa de campo de coccidén 22, donde la cupula de medicidon podria
estar dispuesta sobre el lado de la placa de campo de coccion 22 opuesto al usuario y, para
efectuar la deteccion de un parametro de bateria de coccién en un estado de funcionamiento
de calentamiento, podria moverse del lado de la placa de campo de coccion 22 opuesto al
usuario al lado de la placa de campo de coccion 22 dirigido hacia el usuario. De manera
ventajosa, el sensor 28c podria estar realizado como sensor de infrarrojos y detectar la
radiacion infrarroja que se emite desde la bateria de coccién 14 con el fin de detectar un
parametro de bateria de coccion de la bateria de coccion 14. Para la deteccion del
parametro de la temperatura, el sensor 28c podria detectar adicionalmente la radiacion
infrarroja saliente del producto de coccién situado en la bateria de coccion 14 para detectar

asi la temperatura de dicho producto de coccion.

Sensores 28d, 28e podrian también estar dispuestos directamente junto a la bateria de
coccion 14 (véase la figura 2). A modo de ejemplo, un sensor 28d podria estar previsto para
ser fijado a una pared lateral de la bateria de coccion 14, y podria detectar un parametro de
bateria de coccién de la bateria de coccién 14, por ejemplo, el material de la pared lateral.
De modo adicional, el sensor 28d podria detectar un parametro de la temperatura de la
bateria de coccion 14, por ejemplo, la temperatura de la pared lateral de la bateria de
coccion 14 y/o de la base de la bateria de coccion. El sensor 28d podria presentar un
resistor de medicion, aunque, como alternativa o de manera adicional, el sensor 28d fijado a
la pared lateral podria presentar un sensor de infrarrojos, en cuyo caso el sensor 28d podria
detectar la radiacion infrarroja emitida por la pared lateral de la bateria de coccién 14 para
detectar asi un parametro de bateria de coccién de la bateria de coccion 14. Para la
deteccion del parametro de la temperatura, el sensor 28d podria detectar adicionalmente la
radiacion infrarroja emitida por el producto de coccién situado en la bateria de coccién 14

para detectar asi un parametro que denote la temperatura de dicho producto de coccion.
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Para la deteccion del parametro de la temperatura, podria estar previsto adicionalmente un
sensor 28e para el contacto directo con el producto de coccion situado en la bateria de
coccion 14. El sensor 28e podria presentar una sonda de medicion que detecte un
parametro de la temperatura, por ejemplo, un parametro que denote la temperatura, del
producto de coccién situado en la bateria de coccién 14, por ejemplo, modificandose su
resistencia en funciéon de la temperatura del producto de coccién situado en la bateria de

coccion 14.

De manera ventajosa, un sensor 28f podria estar realizado esencialmente en una pieza con
un elemento de calentamiento 30 de los elementos de calentamiento 30. El sensor 28f
podria detectar un parametro de bateria de coccidn por medio de un parametro eléctrico.
Para la deteccién del parametro de bateria de coccion con el sensor 28f, la unidad sensora
12 utiliza, por ejemplo, la unidad de alimentacion 34. Un procedimiento de este tipo ya es
conocido en el estado de la técnica, por lo que no se expone mas detalladamente. No
obstante, la disposicion y/o realizacion especifica del sensor 28 no son objeto de esta
invencion, por lo que en este punto no se realiza una descripcion mas detallada de las

mismas. A continuacion, se describe de manera general un unico sensor 28.

La unidad sensora 12 transmite un parametro de bateria de coccion detectado a la unidad
de control 16, la cual lo evalua. Ademas del tamano G y la forma, la unidad de control 16
evalia otro parametro de bateria de coccidbn para su posterior procesamiento. A
continuacion, se asume que una bateria de coccion 14a cualquiera como, por ejemplo, una
bateria de coccion 14a representada en las figuras 1 y 2, es colocada por el usuario. A
continuacion, por medio de la figura 3 se describe un procedimiento para la puesta en
funcionamiento del dispositivo de campo de coccion 10 en el que se detecta y evallua el
parametro de bateria de coccion de la bateria de coccidn 14a colocada, y en el que, junto al
tamafo G y a la forma, se evaluan otros parametros de bateria de coccién para su posterior

procesamiento.

Tras apoyarse una bateria de coccidén 14, la unidad sensora 12 detecta varios parametros
de bateria de coccidon de la bateria de coccidn 14 colocada. A continuacion, se describe
Uunicamente un parametro de bateria de coccién de los parametros de bateria de coccidn.
Para la deteccion del parametro de bateria de coccion, la unidad sensora 12 utiliza al menos
un sensor 28, en el presente ejemplo de realizacion, el sensor 28f, que esta realizado
esencialmente en una pieza con un elemento de calentamiento 30. El sensor 28f esta
previsto para ser activado por la unidad de alimentacion 34, y la unidad de control 16 activa

la unidad de alimentaciéon 34 para alimentar a la unidad sensora 12. La unidad de
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alimentacion 34 envia sefales eléctricas al sensor 28f, el cual detecta el parametro de
bateria de coccion basandose en las sefales eléctricas. La unidad sensora 12 transmite el
parametro de bateria de coccion detectado a la unidad de control 16, la cual activa la unidad
de alimentacion 34 para determinar la potencia con la que puede ponerse en funcionamiento

la bateria de coccién 14 colocada.

El dispositivo de campo de coccion 10 comprende como minimo un convertidor analdgico-
digital 36, el cual esta previsto para transformar senales de entrada analégicas en senales
de salida digitales. En el presente ejemplo de realizacion, el dispositivo de campo de coccion
10 comprende dos convertidores analdgico-digital 36, aunque a continuaciéon se describe
unicamente uno de los convertidores analdgico-digital 36. El convertidor analdgico-digital 36
presenta una resolucidn elevada. La entrada de sefales del convertidor analogico-digital 36
esta conectada con la salida de sefiales de la unidad de alimentacién 34, y la salida de
sefales del convertidor analégico-digital 36 esta conectada con la entrada de sefiales de la
unidad de control 16. El convertidor analdgico-digital 36 esta previsto para transformar una
sefial basada en la tension, con la cual el convertidor analégico-digital 36 transmite a la
unidad de control 16 la evolucién de la tension a lo largo del tiempo. Asimismo, el
convertidor analdgico-digital 36 esta previsto para transformar una sefal basada en la
corriente, con la cual el convertidor analégico-digital 36 transmite a la unidad de control 16 la
evolucion de la corriente eléctrica a lo largo del tiempo. La salida de sefales del convertidor

analdgico-digital 36 esta conectada con la entrada de sefales de la unidad de control 16.

En un paso de transformacion de las sefales 40, la unidad de control 16 transforma las
sefales dependientes del tiempo, transmitidas por el convertidor analdgico-digital 36, en
sefales dependientes de la frecuencia 42. En un paso de determinacién de la potencia 44,
la unidad de control 16 determina basandose en las sefiales dependientes de la frecuencia
42 la potencia que es adecuada para el funcionamiento de la bateria de coccion 14
apoyada, asi como la fase que es adecuada para el funcionamiento de la bateria de coccidn
14 apoyada. También en el paso de determinacion de la potencia 44, la unidad de control 16
detecta una senal de potencia 46, la cual presenta la fase y la potencia que son adecuadas
durante el funcionamiento de la bateria de coccién 14 colocada, y determina un factor de

potencia 48 de la bateria de coccién 14.

La unidad de control 16 presenta una unidad de almacenamiento 50, en la que esta
almacenada la dependencia del factor de potencia 48 con respecto al tamano G de la
bateria de coccion 14. La figura 4 muestra tal dependencia del factor de potencia 48 con

respecto al tamafio G de la bateria de coccién 14. En la figura 4 aparecen trazados el
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tamano G de la bateria de coccidén 14 sobre la abscisa, y el factor de potencia 48 sobre la
ordenada. En la unidad de almacenamiento 50 estan almacenados dos o mas pares de
valores del factor de potencia 48 y el tamano G de la bateria de coccién 14. En el presente
ejemplo de realizacion, en la unidad de almacenamiento 50 estan almacenados multiples
pares de valores del factor de potencia 48 y el tamafo G de la bateria de coccién 14. Para
un unico tamano de la bateria de coccién 14, en la unidad de almacenamiento 50 estan
almacenados varios pares de valores, que se diferencian en cada caso en el tipo de bateria
de coccion 14. En la figura 4, los diferentes tipos de bateria de coccion 14 estan indicados a
través de diferentes simbolos. A modo de ejemplo, en la unidad de almacenamiento podria
haber almacenado al menos un par de valores para cada tipo de bateria de coccidon que esté
realizado como cafetera y/o que presente un material no ferromagnético y/o que presente
acero inoxidable y/o que presente acero y/o que presente un recubrimiento de esmalte y/o
que presente una aleacién de acero. En la unidad de almacenamiento, podria estar
almacenado un ajuste de curvas para dos o mas, de manera ventajosa, para multiples y, de
manera mas ventajosa, para cada tipo diferente de bateria de coccion. En el presente
ejemplo de realizacién, en la unidad de almacenamiento 50 esta almacenado un ajuste de
curvas 52 para una bateria de coccién 14 que presenta acero inoxidable. La unidad de
control 16 almacena el factor de potencia 48 de la bateria de coccion 14 en la unidad de

almacenamiento 50.

En un paso de determinacion de la impedancia 54, la unidad de control 16 determina
basandose en la sefal dependiente de la frecuencia 42 la impedancia y la inductancia de la
bateria de coccién 14. De manera alternativa o adicional, la unidad de control podria
determinar la impedancia y/o la inductancia de la bateria de coccién basandose en el factor
de potencia. En el paso de determinacién de la impedancia 54, la unidad de control 16
detecta una sefal de impedancia 56, la cual presenta la impedancia y la inductancia de la
bateria de coccién 14. La unidad de control 16 almacena la sefal de impedancia 56 de la

bateria de coccidon 14 en la unidad de almacenamiento 50.

Basandose en los parametros almacenados en la unidad de almacenamiento 50, la unidad
de control 16 detecta una sefial de bateria de cocciéon 58 y, basandose en el factor de
potencia 48 de la bateria de coccién 14, determina el tamafio G de la bateria de coccion 14.
El tamafno G de la bateria de coccion 14 es el diametro de la bateria de coccion 14.
Basandose en la sefial de bateria de coccién 58 y en el factor de potencia 48, la unidad de
control 16 determina propiedades eléctricas de la bateria de coccidon 14. La sefal de bateria
de coccion 58 presenta el tamafo G de la bateria de coccion 14 y propiedades eléctricas de

la bateria de coccién 14.
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La unidad de control 16 esta prevista para diferenciar entre distintos tipos de bateria de
coccién 14 basandose en los parametros almacenados en la unidad de almacenamiento 50
como, por ejemplo, la dependencia del factor de potencia 48 con respecto al tamafio G de la
bateria de coccién 14 y/o el factor de potencia 48 determinado por la unidad de control 16 en
el paso de determinacion de la potencia 44. En un paso de determinacidn del material 60, la
unidad de control 16 determina el material de la bateria de coccion 14 basandose en los
parametros de la bateria de cocciéon 14 almacenados en la unidad de almacenamiento 50,
en concreto, basandose en la sefal de bateria de coccidon 58. En el paso de determinacién
del material 60, la unidad de control 16 detecta una sefal de material 62, la cual presenta el

material de la bateria de cocciéon 14.

En un paso de adaptacion del tamafo 64, la unidad de control 16 efectia una adaptacion del
tamafo G determinado, y determina un factor de adaptacion del tamano 66. Mas adelante,
se explican con mayor exactitud el paso de adaptacion del tamafo 64 y el factor de

adaptacion del tamafio 66.

La unidad de control 16 presenta una interfaz de usuario 68, la cual esta en contacto con la
unidad de mando 24 y esta prevista para el intercambio de informacién con la unidad de
mando 24. Mediante la interfaz de usuario 68, la unidad de control 16 almacena la potencia
de calentamiento y/o densidad de la potencia de calentamiento introducidas mediante una
entrada de mando realizada mediante la unidad de mando 24. En un paso de asignhacion 70,
la unidad de control 16 asigna a la bateria de coccidén 14 la potencia de calentamiento y/o
densidad de la potencia de calentamiento introducidas, basandose en el factor de
adaptacion del tamarfo 66, y determina la potencia de calentamiento tedrica de la bateria de
coccion 14 introducida. En este caso, el término “potencia de calentamiento tedrica
introducida” incluye el concepto de la potencia de calentamiento y/o densidad de la potencia

de calentamiento de la bateria de coccion 14.

En un ciclo de control de la potencia 72, la unidad de control 16 determina el valor de la
potencia medida de la bateria de coccion 14 basandose en el factor de potencia 48, y
compara dicha potencia con la potencia de calentamiento tedrica introducida. También en el
ciclo de control de la potencia 72, la unidad de control 16 regula el valor de la potencia
medida en el valor de la potencia de calentamiento tedrica introducida. En el paso de
comparacion de la potencia 74, la unidad de control 16 determina un factor de error de la
potencia 76 basandose en el valor de la potencia medida y en el valor de la potencia de

calentamiento tedrica introducida.
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Basandose en el factor de error de la potencia 76, la unidad de control 16 lleva a cabo un
paso de regulacién 78, en el cual determina un parametro de regulaciéon 80 con el que se
puede accionar la bateria de coccion 14. En el paso de regulacién 78, la unidad de control
16 determina basandose en el factor de error de la potencia 76 el ciclo de servicio y la
frecuencia que son apropiados para el funcionamiento de la bateria de coccion 14, con el fin
de regular el valor de la potencia medida en el valor de la potencia de calentamiento tedrica
introducida. El parametro de regulacion 80 presenta el ciclo de servicio que es apropiado
para el funcionamiento de la bateria de coccion 14, y la frecuencia que es apropiada para el

funcionamiento de la bateria de coccion 14.

En un paso de modulacion 82, la unidad de control 16 modula el ciclo de servicio y la
frecuencia de la bateria de coccidon 14, y detecta una sefal de modulacién 84 que presenta
los parametros superpuestos del ciclo de servicio y de la frecuencia que son apropiados
para el funcionamiento de la bateria de cocciéon 14. La unidad de control 16 emite la sefial
de modulacion 84 a la unidad de alimentacidon 34, la cual activa los elementos de
calentamiento 30 asignados a la bateria de coccion 14, basandose en la sefal de
modulacion 84. La unidad de control 16 repite el ciclo de control de la potencia 72 de
manera permanente para conseguir regular el valor de la potencia medida en el valor de la

potencia de calentamiento tedrica introducida.

A continuacién, se describe la aplicacion del procedimiento anteriormente descrito por medio
de varios ejemplos de realizacién. A modo de ejemplo, el usuario coloca una bateria de
coccion 14a cualquiera, desconocida hasta el momento (véase la figura 1), la cual esta
realizada como olla de coccion. La unidad de control 16 identifica a la bateria de coccion 14a
basandose en el parametro de bateria de coccion detectado por la unidad sensora 12, y
para la identificacion asigna a la bateria de coccién 14a un grupo de baterias de coccién 14.
En la unidad de almacenamiento 50 estan almacenados varios grupos diferentes de baterias
de coccion 14. Para identificar la bateria de cocciéon 14a, la unidad de control 16 compara
los parametros de bateria de coccidon con parametros de referencia almacenados en la
unidad de almacenamiento 50 de la unidad de control 16, y asigna la bateria de coccién 14a

a un grupo de coccion.

Para determinar parametros de funcionamiento para la bateria de coccion 14a, la unidad de
control 16 efectuia mediante la unidad de mando 24 una emision dirigida al usuario
requiriéndole que efectie una entrada. Basandose en la potencia de calentamiento tedrica
introducida, la unidad de control 16 pone en funcionamiento la bateria de coccion 14a. En

este caso, la unidad de control 16 regula la densidad de la potencia de calentamiento
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suministrada a la bateria de coccién 14a en la densidad de la potencia de calentamiento
tedrica que la unidad de control 16 determina basandose en la potencia de calentamiento
tedrica introducida. A modo de ejemplo, la unidad de control ha determinado la forma, el
tamafno G, el material, y el tipo de la bateria de coccidon basandose en los parametros
detectados por la unidad sensora como, en particular, los parametros de bateria de coccién
y/o los parametros de la temperatura y/o los parametros de la posicién. La unidad de control
16 almacena los parametros de bateria de coccion que estan asociados a la bateria de
coccidon 14a en la unidad de almacenamiento 50 de la unidad de control 16 para crear
parametros de referencia. De manera adicional, la unidad de control 16 almacena los
parametros de la posicion y/o los parametros de la temperatura que estan asociados a la
bateria de coccion 14a en la unidad de almacenamiento 50 de la unidad de control 16 para

crear parametros de referencia adicionales.

A continuacion, se asume que la bateria de coccién 14a es colocada de nuevo tras finalizar
el funcionamiento de calentamiento. Basandose en los parametros de bateria de coccion, la
unidad de control 16 reconoce la bateria de coccién 14a, para lo cual la unidad de control 16
compara los parametros de bateria de coccion con parametros de referencia almacenados
en la unidad de almacenamiento 50 de la unidad de control 16. La unidad de control 16 ha
almacenado en la unidad de almacenamiento 50 los parametros de referencia almacenados
en ésta en un funcionamiento de calentamiento anterior de la bateria de coccién 14a. En el
caso de que se efectue el reconocimiento de una bateria de coccion 14, la unidad de control
16 omite varios pasos del procedimiento, en particular, el paso de determinacion del material
60 y/o el paso de adaptacion del tamafio 64 y/o el ciclo de control de la potencia 72, y
propone al usuario una potencia de calentamiento, en concreto, una densidad de la potencia

de calentamiento, y/o un modo de funcionamiento.

En el siguiente caso, el usuario coloca una segunda bateria de coccion 14b (véase la figura
5), la cual se diferencia de la bateria de coccién 14a en el diametro de la base de bateria de
coccion; a modo de ejemplo, la bateria de coccién 14a presenta un diametro de
aproximadamente 18 cm vy, la segunda bateria de coccién 14b, de aproximadamente 17,5
cm. El parametro de bateria de coccion en forma de tamano G difiere del parametro de
referencia almacenado en la unidad de almacenamiento 50, encontrandose esta desviacion
con respecto al parametro de referencia dentro de un margen de tolerancia. En el paso de
adaptacion del tamafio 64, la unidad de control 16 utiliza el parametro de referencia para su
posterior procesamiento en el caso de que la desviacion del parametro de bateria de

coccion con respecto al parametro de referencia quede dentro del margen de tolerancia. En
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el ejemplo considerado, la unidad de control 16 utiliza para la segunda bateria de coccion

14b un parametro de bateria de coccion en forma de tamafio G de aproximadamente 18 cm.

En el siguiente caso, el usuario coloca una bateria de coccién 14c (véase la figura 6), la cual
esta realizada como bateria de coccion del sistema. El dispositivo de campo de coccion 10 y
la bateria de coccion 14c son parte de un sistema 18. En la unidad de almacenamiento 50
estan almacenados parametros de bateria de coccion asociados a la bateria de cocciéon 14c,
los cuales presentan un tipo de bateria de coccion 14c. Ademas, en la unidad de
almacenamiento 50 estan almacenadas funciones adicionales asociadas a la bateria de
coccion 14c, las cuales presentan sensores 28 que son adecuados para un funcionamiento
de calentamiento de la bateria de coccion 14c. A modo de ejemplo, la bateria de coccién
14c esta realizada como sartén. La unidad de control 16 identifica la bateria de coccién 14c
como bateria de coccion del sistema. Basandose en el tipo de bateria de coccion 14c
identificada, la unidad de control 16 determina el modo de funcionamiento con el que la
bateria de coccién 14c es accionable, y propone el modo de funcionamiento determinado al
usuario mediante la unidad de mando 24. Antes de iniciar un funcionamiento de
calentamiento de la bateria de coccién 14c, la unidad de control 16 espera a que se realice
una entrada de mando mediante la unidad de mando 24. Como alternativa, adicionalmente a
proponer el modo de funcionamiento mediante la unidad de mando 24, la unidad de control
16 podria iniciar automaticamente un funcionamiento de calentamiento de temperatura
regulada basandose en el modo de funcionamiento. Durante un funcionamiento de
calentamiento de la bateria de coccién 14c realizada como sartén, la unidad de control 16
utiliza un sensor 28a, el cual podria estar dispuesto sobre un lado de la placa de campo de

coccion 22 opuesto al usuario, y realizado como sensor de infrarrojos.

Una bateria de coccién 14d podria estar realizada, a modo de ejemplo, como plancha
teppanyaki (véase la figura 7), y ser una bateria de coccion del sistema. La bateria de
coccion 14d cubre varios elementos de calentamiento 30. La unidad de control 16 propone
al usuario una funcién adicional para la bateria de coccion 14d, segun la cual la unidad de
control 16 asigna a la bateria de coccién 14d un modo de funcionamiento adecuado para
ella. En este caso, la unidad de control 16 asigna a la bateria de coccién 14d dos zonas de
calentamiento, donde la primera zona de calentamiento asignada a la bateria de coccion
14d realizada como plancha teppanyaki esta prevista para calentar productos de coccion, y
la segunda zona de calentamiento asignada a la bateria de coccién 14d realizada como

plancha teppanyaki esta prevista para mantener calientes los productos de coccién.
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En el caso de que se identifique una bateria de coccién 14 como bateria de coccion del
sistema, la unidad de control 16 activa funciones adicionales especificas. La unidad de
control 16 activa simbolos adicionales asociados a las funciones adicionales en la unidad de
mando 24, en concreto, en una unidad de salida 26 6ptica. Con una bateria de coccion 14
realizada de manera distinta con respecto a una bateria de coccién del sistema, los

simbolos adicionales estan desactivados y ocultos, por ejemplo, no iluminados y/o tapados.
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Simbolos de referencia

Dispositivo de campo de coccion
Unidad sensora

Bateria de coccion

Unidad de control

Sistema

Campo de coccion

Placa de campo de coccién

Unidad de mando

Unidad de salida

Sensor

Elemento de calentamiento

Area variable de superficie de coccién
Unidad de alimentacion

Convertidor analégico-digital

Paso de transformacion de las senales
Sefial dependiente de la frecuencia
Paso de determinacion de la potencia
Sefial de potencia

Factor de potencia

Unidad de almacenamiento

Ajuste de curvas

Paso de determinacion de la impedancia
Sefial de impedancia

Senal de bateria de coccion

Paso de determinacion del material
Sefial de material

Paso de adaptacion del tamafo
Factor de adaptacion del tamafio
Interfaz de usuario

Paso de asignacién

Ciclo de control de la potencia

Paso de comparacion de la potencia
Factor de error de la potencia

Paso de regulacion
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Parametro de regulacion
Paso de modulacion
Sefial de modulacién

Tamano
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccion por induccidon con una unidad sensora (12) que esta
prevista para detectar uno o varios parametros de bateria de coccion de al menos
una bateria de coccion (14) apoyada encima, y con una unidad de control (16) que
esta prevista para evaluar el o los parametros de bateria de coccion, caracterizado
porque la unidad de control (16) esta prevista para evaluar, ademas del tamafio y la
forma, otro u otros parametros de bateria de coccidon para su posterior
procesamiento y para comparar el o los parametros de bateria de coccién con uno o
varios parametros de referencia almacenados en una unidad de almacenamiento
(50) de la unidad de control (16).

Dispositivo de campo de coccidon por induccidén segun la reivindicacion 1,
caracterizado porque la unidad de control (16) esta prevista para identificar la o las
baterias de coccién (14) nuevas para el dispositivo basandose en el o los parametros

de bateria de coccion.

Dispositivo de campo de coccidon por induccidén segun la reivindicacion 2,
caracterizado porque la unidad de control (16) esta prevista para reconocer la o las
baterias de coccion (14) conocidas por el dispositivo basandose en el o los

parametros de bateria de coccion.

Dispositivo de campo de coccidn por induccion segun la reivindicacién 2 ¢ 3,
caracterizado porque, para la identificacion o reconocimiento de la o las baterias de
coccion (14), la unidad de control (16) estad prevista para comparar el o los
parametros de bateria de coccién con uno o varios parametros de referencia

almacenados en una unidad de almacenamiento (50) de la unidad de control (16).

Dispositivo de campo de coccion por induccidon segun la reivindicacion 4,
caracterizado porque la unidad de control (16) esta prevista para utilizar el o los
parametros de referencia para su procesamiento posterior si el o los parametros de
bateria de coccion difieren del o de los parametros de referencia dentro de un

margen de tolerancia maximo.

Dispositivo de campo de coccién por induccion segun una de las reivindicaciones

enunciadas anteriormente, caracterizado porque la unidad de control (16) esta
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prevista para almacenar el o los parametros de bateria de coccién en la unidad de
almacenamiento (50) de la unidad de control (16) para crear uno o varios parametros

de referencia.

Dispositivo de campo de coccidon por induccién segun una de las reivindicaciones
enunciadas anteriormente, caracterizado porque, basandose en el tipo de la o las
baterias de coccion (14) identificadas, la unidad de control (16) esta prevista para
determinar uno o varios modos de funcionamiento con los que la o las baterias de

coccion (14) son calentables.

Dispositivo de campo de coccion por induccidon segun la reivindicacion 7,
caracterizado porque la unidad de control (16) esta prevista para emitir informacién
al usuario de el o los modos de funcionamiento mediante una unidad de salida de

una unidad de mando del dispositivo .

Dispositivo de campo de coccion por induccién segun la reivindicacion 7 u 8,
caracterizado porque la unidad de control (16) estd prevista para iniciar
automaticamente un calentamiento regulado basandose en el o los modos de

funcionamiento.

Sistema con uno o varios dispositivos de campo de coccion por induccién (10) segun
una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente, y con una o varias baterias de
coccion (14) que estan realizadas como baterias de coccion del sistema, donde la
unidad de control (16) presenta una unidad de almacenamiento (50) en la que estan
almacenados uno o varios parametros de bateria de coccion asignados a la o las
baterias de coccion (14) y/o una o varias funciones adicionales asignadas a la o las

baterias de coccién (14).

Campo de coccién por induccion con uno o varios dispositivos de campo de coccién

(10) segun una de las reivindicaciones 1 a 9.

Procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de
coccion por induccién (10) segun una de las reivindicaciones 1 a 9, donde en un
paso se detectan y evaluan uno o varios parametros de bateria de coccion de al

menos una bateria de coccion (14) apoyada encima, caracterizado porque en otro
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paso evalua ademas del tamano y la forma, otro u otros parametros de bateria de

coccion y en un paso posterior procesa dichos parametros.
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