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@Resumen: G
Equipo automatizado para instalaciones de dispense )
de cerveza, con tanques (4) de producto, circuito de
conducciones refrigeradas (5) tirador (6), circuito de
aire a presion (7) y grifo neumético (9) en cada tanque
(4), se configura a partir de un sistema electrénico
gque comprende centralitas de tanque (11), una por
cada tanque (4), conectadas entre si y a una
centralita principal (12), controlando el funcionamiento
y alimentacion eléctrica de un conjunto de actuacion y
contrapresion (13), de electrovélvulas (14, 14’) y
reguladores (15) de presién del tanque (4), y el wg
sistema neumatico. La centralita principal (12) \

\u

incorpora un software de gestion y estd conectada, 'S\ﬁ/

mediante WiFi, a un dispositivo electronico (17) como
interfaz de usuario a distancia en el local (3) vy,
preferentemente, también mediante Ethernet (E) a un
servidor informético (16) al que accede, a través de
un ordenador remoto (18), el distribuidor del producto
para recibir informacion.

16
/

Aviso: Se puede realizar consulta prevista por el art. 37.3.8 LP 11/1986.
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DESCRIPCION

Equipo automatizado para instalaciones de dispense de cerveza.

OBJETO DE LA INVENCION

La invencion, tal como expresa el enunciado de la presente memoria descriptiva, se refiere a
un equipo automatizado para instalaciones de dispense de cerveza, el cual aporta una serie
de ventajas y caracteristicas, que se describiran en detalle mas adelante, que suponen una

destacable mejora del estado actual de la técnica dentro de su campo de aplicacién.

Mas en particular, el objeto de la invencién se centra en un equipo de control y gestidon
automatico aplicable a instalaciones de dispensacion de cerveza desde dos o mas tanques
en un punto de consumo, el cual, mediante un conjunto de componentes electrénicos,
electromecénicos e informaticos, proporciona un sistema optimizado que permite, al
hostelero que tiene instalados el dispensador y los tanques, realizar dicho control,
accionamiento y gestiéon de manera automatica y a distancia a través de un dispositivo
electronico con pantalla tactil que actla de interfaz, asi como al proveedor de los tanques
cerveceros, recibir informacion sobre el estado de instalacion de manera remota y en tiempo

real.

CAMPO DE APLICACION DE LA INVENCION

El campo de aplicacion de la presente invencion se enmarca dentro del sector de la industria
cervecera, en especial la que contempla, en bares, restaurantes u otros puntos de consumo,

instalaciones de dispensacion de cerveza mediante tanques.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Como es sabido, en algunos locales de hosteleria y restauracion el volumen de cerveza que
se sirve y consume es muy elevado, haciendo que los grifos dispensadores, en lugar de
conectarse a un sistema de barriles, se conecten directamente a uno o0 mas tanques cuya
capacidad es mucho mayor, normalmente de 250, 500 o 1000litros, con lo cual se evita el

trasiego continuo de barriles y el intercambio continuo de los mismos.
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La ventaja de este tipo de instalaciones son a nivel logistico, econémico y de marquetin para
la empresa suministradora de cerveza, ventajas a nivel de prevencion de riesgos laborales
dado que no hay manipulacién de barriles y por tanto manipulacion de pesos, asi como un
servicio de dispense de cerveza mas despreocupado debido a la gran capacidad de los

tanques.

El inconveniente, sin embargo, es que no todos los hosteleros estan dispuestos a montar en
su local una instalacion de estas caracteristicas debido a que se deja en sus manos una

serie de operaciones que no siempre son sencillas de realizar.

Asi, estos tanques disponen de unas salidas estandar provistas de una llave de paso
manual, unas conducciones refrigeradas que transportan la cerveza hasta el tirador, situado
en la barra del bar y una serie de grifos neumaticos que permiten realizar las operaciones

necesarias para poder hacer uso del tanque que se va a usar para el dispense.

Actualmente, los pasos para realizar el uso y, en su caso, el cambio de un tanque a otro, se
realizan de forma manual. Es, pues, una operacion que ha de realizar el hostelero cada vez

gque se agota un tanque y se quiere hacer uso de otro, contemplando los siguientes pasos:

- cerrar la llave de paso de salida de producto del tanque agotado;

- cerrar el grifo neumatico de contrapresion del tanque agotado;

- mover el cabezal distribuidor de salida de cerveza del tanque agotado al nuevo tanque
a usar, para lo cual se hace necesaria la utilizacion de herramientas para poder
desenroscar y roscar los racores de acople correspondientes;

- abrir la llave de paso de salida de producto del nuevo tanque a usar,

- abrir el grifo neumético de contrapresion del tanque a usar.

Ademas, estos tanques, la mayoria de veces, estan instalados en zonas de altura, en zonas
preferentes del local para que sean visibles a los clientes o en zonas poco accesibles. Esto
conlleva que el hostelero tenga que efectuar las anteriores operaciones en situaciones de
riesgo si se realizar en altura, y ademas causando molestias a los clientes si los tanques

estan instalados en una zona preferente del local y se ha de acceder a ellos.

Por su parte, la empresa suministradora de los tanques no tiene un control directo ni
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constante del nivel de consumo de su cerveza, ya que esta supeditado a lo que el hostelero
le reporte o la prevision que haga, de mono que se pueden producir errores de suministro
que pueden afectar a beneficio tanto de la empresa como del hostelero, ademas de otros
aspectos sobre los que tampoco puede tener control directo, como son el mantenimiento de

las condiciones del producto.

El objetivo de la presente invencion es, pues, desarrollar un equipo que permita automatizar
el funcionamiento de la instalacion, de tal forma que el hostelero se despreocupe de ella lo
maximo posible y, en cambio, el suministrador pueda tener un mayor control de todas sus

instalaciones.

Finalmente, como referencia al estado actual de la técnica, cabe sefialar que, al menos por
parte del solicitante, se desconoce la existencia de ningln equipo automatizado para
instalaciones de dispense de cerveza u otra invencion que divulgue algo similar y presente
unas caracteristicas técnicas, estructurales y constitutivas semejantes a las que presenta el

que aqui se preconiza, segun se reivindica.

EXPLICACION DE LA INVENCION

Asi, el equipo automatizado para instalaciones de dispense de cerveza que la invencién
propone se configura como una destacable novedad dentro de su campo de aplicacion, ya
gue, a tenor de su implementacion y de manera taxativa, se alcanzan satisfactoriamente los
objetivos anteriormente sefalados, estando los detalles caracterizadores que lo hacen
posible convenientemente recogidos en las reivindicaciones finales que acompafian a la

presente descripcion.

De manera concreta, el equipo de la invencion es aplicable a una instalacion de dispense
de cerveza del tipo que contempla entre dos y cuatro tanques con salidas conectadas a
conducciones refrigeradas que transportan la cerveza hasta, al menos, un tirador situado en
la barra del local de consumo y con una serie de grifos neumaticos que permiten realizar las
operaciones necesarias para poder hacer uso del tanque que se va a usar para el dispense,
estando dicho equipo conformado a partir de una serie de elementos y componentes
electrénicos, electromecanicos e informaticos, conectados a dicha instalacion y disefiados

para permitir el funcionamiento automético y/o a distancia de la instalacion, concretamente,
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para abrir y cerrar los grifos neuméaticos y cambiar automéaticamente de un tanque a otro,
permitiendo el accionamiento para la salida de producto y cambio de tanque a distancia, por
parte del hosteleros desde un interfaz con pantalla tactil, asi como el control de parametros
de nivel, temperatura, presion u otros pardmetros de los tanques, permitiendo, ademas, en
una opcion de realizacion mas avanzada del equipo, que dicha informacién sobre el estado
de la instalacién también se pueda conocer de manera remota, por mediacién de un servidor
informatico remoto que alberga el software de gestion y los datos generados por todas las

instalaciones.

Para todo ello, el equipo de la invencién contempla, esencialmente, un sistema electrénico
que comprende a una serie de centralitas de tanque, una por cada tanque de la instalacién,
y a una centralita principal, que controlan el funcionamiento y alimentacién eléctrica de un
conjunto de actuacion y de contrapresion en cada tanque, formados por electrovalvulas y
reguladores para las operaciones de apertura de producto y contrapresion en tanque, asi
como el funcionamiento del sistema neumatico que actua sobre dicho conjunto de actuacion
y contrapresion, asi como sobre el conjunto regulador de entrada de aire y el actuador del
grifo de salida de cada tanque para realizar las operaciones de actuacion de apertura y
cierre de valvulas de paso de producto y contra presionar en el interior del tanque para que

salga el producto.

Con la particularidad de que, ademas, la mencionada centralita principal estd dotada de un
software de gestion, programable para adaptar las necesidades del equipo a cada tipo de
instalacion y actia a modo de mini servidor web, permitiendo, a través de un router, su
conexion mediante red WiFi interna, a un dispositivo electrénico con pantalla tactil, por
ejemplo una tableta electrénica o teléfono movil smartphone, para poder interactuar con el

equipo a distancia.

Cabe destacar que el citado software de gestion es un software dedicado, es decir,
especifico para dicha gestion, estando disefiado tanto para conectar y desconectar el fluido
del producto al grifo o grifos dispensadores, como para cambiar los tanques y para conocer
el estado o nivel de contenido de los mismos en cualquier momento. Asimismo, permite
conocer parametros de temperatura y presion del producto en el interior de los tanques, a
través de la existencia de una serie de sensores de temperatura y transductores de nivel y

de presion previstos al efecto en los tanques y que estan convenientemente conectados a
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las centralitas de cada tanque.

Asimismo, se ha previsto que se pueda programar dicho software de gestion para que
funcione de manera totalmente autbnoma y el cambio de tanques se produzca en funcion de
los pardmetros establecidos para que, al llegar a determinado umbral de nivel se traslade el
paso de producto a otro tanque, pudiendo, incluso, establecer el orden de apertura de los
tanques, para que siempre se siga una rotacién que evite cualquier prolongacion innecesaria
del consumo. Cabe mencionar que estas opciones son solo accesibles a los operarios
instaladores, dejando al usuario/hostelero el manejo convencional del equipo una vez

implementado.

Ademas, de modo preferido pero no limitativo, la centralita principal también se conecta,
mediante red Ethernet a un servidor informético remoto que, tal como se ha sefialado
anteriormente, permite acceder a informacién sobre el estado de la instalacion de manera

remota.

Con todo ello, las ventajas que aporta el equipo son, esencialmente, las siguientes:

- Permite al hostelero realizar a distancia el cambio automético de tanques.

- El cambio de tanques se puede establecer de manera automética, de tal forma que el
hostelero no ha de estar pendiente de cambiar el tanque, ya que el cambio de realiza
automaticamente una vez detectado que el nivel de producto es casi nulo en el tanque
que esta en servicio.

- Facilita informaciéon de la temperatura de conservacion de la cerveza y la presion
existente en el interior en cada uno de los tanques, asi como de las posibles alarmas
que se puedan generar en la instalacion respecto a estos parametros medidos.

- Informa de los litros que van quedando en cada tanque.

- Informa de la situacion de cada uno de los tanques del equipo para conocer en cada
momento si esté en servicio, vacio o en reposo.

- Permite la comunicacion con la instalacion mediante una pantalla tactil y de forma

inalambrica para su configuracion y gestion local.

Opcionalmente, la informacion recogida en cada cerveceria o local se reporta a Fabrica,

para ser tratada y aprovechada bien con fines de mantenimiento, logisticos, etc., mediante
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una aplicaciéon de software dedicado que recoge y muestra todos estos datos y permite

realizar un tratamiento de ellos.

Finalmente, cabe mencionar que, aunque el equipo se ha definido como para dispense de
cerveza, hay que entender que, I6gicamente, si hubiera algun otro tipo de bebida o producto
susceptible de ser dispensado en este tipo de instalaciones, el equipo serd igualmente

aplicable al mismo.

El descrito equipo automatizado para instalaciones de dispense de cerveza representa,
pues, una estructura innovadora de caracteristicas estructurales y constitutivas
desconocidas hasta ahora para el fin a que se destina, razones que unidas a su utilidad
practica, la dotan de fundamento suficiente para obtener el privilegio de exclusividad que se

solicita.

DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripcion que se esta realizando y con objeto de ayudar a una
mejor comprension de las caracteristicas de la invencién, se acompafa a la presente
memoaria descriptiva, como parte integrante de la misma, de un juego de planos, en los que

con caracter ilustrativo y no limitativo se ha representado lo siguiente:

La figura nimero 1.- Muestra una representacion esquematica del equipo automatizado para
instalaciones de dispense de cerveza, apreciandose en ella las principales partes que

comprende y la relacién de vinculacion entre las mismas.

La figura nimero 2.- Muestra una vista esquemética de uno de los tanques de la instalacion
y las centralitas del tanque y principal, habiéndose representado en ella los esquemas del
sistema electrénico y del sistema neumatico asi como la salida del producto, aprecidndose

las vinculacion de cada elemento en los mismos.

Las figuras numero 3 y 4.- Muestran sendas vistas, frontal y superior respectivamente, de
una de las centralitas de tanque que contempla el equipo, segun la invencion, y que se
conectan a cada tanque de la instalacién, apreciandose los principales elementos que

comprende.



10

15

20

25

30

ES 2579 105 Bl

Las figuras numero 5 y 6.- Muestran sendas vistas, frontal y lateral respectivamente, de la
centralita principal del equipo de la invencion, aprecidndose también los principales

elementos que comprende.

La figura numero 7.- Muestra una vista esquematica y ampliada del conjunto de actuacién y
de contrapresion que incorpora el equipo aprecidndose con mayor detalle las diferentes

electrovalvulas y reguladores y su conexién al sistema eléctrico y al sistema neumaético.

La figura niumero 8.- Muestra una vista esquematica del conjunto de entrada de aire al
tanque con que cuenta el equipo en cada tanque, apreciandose con mayor detalle sus

elementos.

La figura numero 9.- Muestra una vista ampliada del conector y del actuador que incorpora
cada tanque de la instalacion en la salida de producto.

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION

A la vista de las mencionadas figuras, y de acuerdo con la numeracion adoptada, se puede
apreciar en ellas un ejemplo de realizacion no limitativo del equipo automatizado para
instalaciones de dispense de cerveza preconizado, el cual comprende las partes y
elementos que se indican y describen en detalle a continuacion, habiéndose utilizado las

referencias para designar cada elemento, segun el siguiente listado:

Equipo

Instalacién (de dispense de cerveza)

local de restauracion (donde se ubica la instalacion)
tanques

conducciones refrigeradas (de producto)

tirador (que dispensa la cerveza)

circuito de aire a presion (del sistema neumético)

compresor

© © N o gk~ DN PRE

grifos neumaticos. 9a actuador. 9b conector.

10. conjunto regulador de entrada de aire (al tanque)
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30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
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centralitas de tanque
centralita principal

conjunto de actuacion y contra presion

. electrovalvulas de actuacion. 14’ electrovalvulas de contrapresion
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.

reguladores de presion

servidor informatico remoto

dispositivo electronico (interfaz usuario del local)

ordenador remoto

sensores de temperatura

transductores de nivel

transductores de presion

boton de apertura y cierre de contrapresion (centralita tanque (11))
bot6n de apertura y cierre de producto (centralita tanque (11))
boton final de recarga de producto (centralita tanque (11))

led indicador tanque en uso (centralita tanque (11))

led indicador tanque vacio (centralita tanque (11))

entrada de aire

conectores a electrovalvulas (14), a transductor de nivel (20) y a sonda temperatura
(19)

puertos de comunicaciones Rj45

conexion de alimentacién de la centralita principal (12)

conector de cable Ethernet

conectores USB

bot6n de paro

boton de cambio manual de tanque (4),

leds indicativos del estado del equipo (encendido y conectado a la red)
mandémetro

conexiones eléctricas del sistema electrénico

Asi, tal como se observa en el esquema de la figura 1, el equipo (1) en cuestion esta

disefiado para ser aplicable a una instalacion (2) de dispense de cerveza que, ubicada en

un local (3) de restauracion, comprende, al menos, dos tanques (4) de producto, con salidas

conectadas a un circuito de conducciones refrigeradas (5) que transportan dicho producto

hacia, al menos, un tirador (6) situado a cierta distancia de los tanques (4) en el mismo local
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(3), existiendo, ademas, un circuito de aire a presién (7), mediante sistema neumético
alimentado por un compresor (8), que contra presiona el interior del tanque para que salga el
producto estando conectado al grifo neumético (9) previsto en la salida de cada tanque (4) y
al un conjunto regulador de entrada de aire (10) del mismo.

A partir de dicha configuracién, ya conocida de la instalacion (2), el equipo (1) se configura a
partir de un sistema electrénico que comprende a una serie de centralitas de tanque (11),
una por cada tanque (4) de la instalacion, conectadas entre si y a una centralita principal
(12) y que, provistas de las placas electrénicas y microprocesadores necesarios, controlan el
funcionamiento automatico y alimentacién eléctrica de un conjunto de actuacién y
contrapresion (13), formado por las electrovalvulas (14, 14’) y reguladores (15) de presion
del tanque (4), cuya apertura y cierre determina la salida de producto y contrapresion en
tanque, asi como el funcionamiento del sistema neumatico que también actla sobre dicho
conjunto de actuacién y contrapresion (13), asi como sobre el conjunto regulador de entrada
de aire (10) y el actuador del grifo neumatico (9) de salida del tanque (4).

En la figura 2 se observan las conexiones eléctricas (37) del sistema electrénico,
representadas mediante lineas gruesas de trazo continuo y las conexiones del circuito de
aire (7) del sistema neumético, representadas mediante lineas gruesas de trazo discontinuo,
apreciandose en ellas la vinculacion de cada uno de los elementos descritos en cada tanque

(4) de la instalacion (2).

Por su parte la centralita principal (12), se conecta, mediante red WiFi interna y el
correspondiente dispositivo router (no mostrado en las figuras), a un dispositivo electrénico
(17) con pantalla tactil, que actia como interfaz de usuario a distancia, para realizar
funciones de accionamiento, paro, y cambio de tanque, asi como control de otros
parametros, por parte del hostelero en el local (3), al desplazarse a través de los diferentes
menus y opciones del software de gestion pregrabado y programable, segun las

necesidades de cada caso, en dicha centralita principal (12).

Dicho software de gestion es un software dedicado, es decir, especifico para dicha gestion,
estando disefiado tanto para conectar y desconectar el fluido del producto al tirador (6) o
tiradores, como para cambiar los tanques (4) y para conocer el estado o nivel de contenido

de los mismos en cualquier momento. Asimismo, permite conocer parametros de
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temperatura y presion del producto en el interior de los tanques, para lo cual, en cada
tanque (4) se contempla la existencia de sensores de temperatura (19), transductores de
nivel (20) y transductores de presion (21) (representados esquematicamente en la figura 9)
convenientemente conectados a las centralitas de tanque (11).

Ademas, en la realizacion preferida de la invencién, la centralita principal (12) también esta
conectada, mediante red Ethernet (E), a un servidor informético (16) que controla el software
especifico de gestién, y al que accede la empresa suministradora del producto y de los
tanques, desde un dispositivo u ordenador remoto (18), y le que permite recibir informaciéon y

datos del estado de los diferentes elementos de la instalacién (2).

Hay que sefialar, ademas, que las centralitas de tanque (11) estan preparadas para permitir
el accionamiento manual de las mismas y controlar la apertura o cierre de la salida de
producto del tanque (4) correspondiente al que estan conectadas. Para ello, como muestran
las figuras 3 y 4, estas centralitas de tanque (11) cuentan con una botonadura de apertura y
cierre de contrapresion (22), de apertura y cierre de producto (23) y de final de recarga de
producto (24). Ademas, cada centralita de tanque (11) también dispone de leds indicadores
del estado de uso (25) o tanque vacio (26) (contemplandose que el encendido de ambos
leds indique que el tanque esta desactivado), de entrada de aire (27), de conectores (28) a
las electrovéalvulas (14, 14’) del conjunto de actuacion y contrapresion (13) y a la sonda o
transductor de nivel (20) y de temperatura (19), asi como, al menos, dos puertos de
comunicaciones Rj45 (29) para conectar con la centralita principal (12) y con la centralita
(11) del siguiente tanque (4).

Por su parte, como se observa en las figuras 5y 6, la centralita principal (12), ademas de la
conexion de alimentacion (30), dispone de un puerto de comunicaciones Rj45 (29) para la
entrada de datos desde las centralitas de tanque (11), un conector de cable Ethernet (31)
para su conexion a la red, y sendos conectores USB (32) para la conexién Wifi con el
dispositivo electrénico (17). Ademas, esta centralita principal (12) también dispone de botén
de paro (33) para desconectar el equipo y de boton de cambio manual (34) para accionar
manualmente el cambio de servicio de los tanques (4) en caso necesario, asi como sendos
leds indicativos del estado del equipo (35) que, con distintos colores, muestran si el equipo

est& encendido y conectado a la red).

11



10

15

20

25

30

ES 2579 105 Bl

Atendiendo a la figura 7 se aprecia en detalle los elementos de cada conjunto de actuacion y
contrapresion (13) de los tanques (4), comprendiendo, esencialmente, una electrovalvula de
actuacion (14), y una electrovalvula de contrapresion (14’) gue, asociadas a
correspondientes reguladores (15) con de manémetro (36) de alta y de baja presion, estan
vinculadas a la centralita de tanque (11) a través de las conexiones eléctricas (37) del
sistema electrénico, y al circuito de aire a presién (7) del sistema neumético, de tal modo
que, al recibir la sefial de la centralita (11) actian para dar paso o no a la salida de producto
y para proporcionar contrapresion a través del grifo neumatico (9) acoplado a la salida del

tanque (4) y al que se encuentra vinculado dicho circuito (7) del sistema neumatico.

En la figura 8 se observa el conjunto regulador de entrada de aire (10) con que cuenta cada
tanque (4) y que, disponiendo de un manémetro (37) para dicha regulacién y estando
conectado al circuito de aire (7) del sistema neumatico entre la electrovalvula (14’) de contra
presion y la centralita de tanque (4), de manera que solo actia cuando dicha centralita
envia sefial para ello, contempla una conexiéon entrante (38) con valvula antirretorno (39)

conectada a una valvula de esfera (40) provista de silenciador (41).

Finalmente, la figura 9 muestra un detalle del grifo neumatico (9) de la salida de producto del
tanque (4). Preferentemente, este grifo contempla un actuador (9a) con sendos racores de
conexioén al circuito de aire (7) para la entrada y salida de presion, y un conector (9b) que,
accionado por dicho actuador (9a) al que esta vinculado, constituye la valvula de apertura y
cierre del tanque (4) que abre y cierra el paso de producto hacia el tirador (6), en esta figura,
como en la figura 2 se ha representado dicho producto en forma de linea de trazo grueso de
tramos discontinuos, entendiéndose, légicamente que circula por el interior de las ya

mencionadas conducciones refrigeradas (5).

Conviene mencionar que en esta figura 9, a efectos de poder sefalarlos, se han
representado esquematicamente un sensor de temperatura (19), transductor de nivel (20) y

transductor de presion (21), debiendo entenderse que su ubicacion es solo representativa.
Finalmente, hay que sefialar que los tanques (4) de la instalacion (2), preferentemente no

mas de cuatro, tienen una capacidad de 250, 500 o 1000 litros, siendo estas las

dimensiones estandarizadas mas corrientes en este tipo de producto.
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Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invencién, asi como la manera de
ponerla en préactica, no se considera necesario hacer mas extensa su explicacién para que
cualquier experto en la materia comprenda su alcance y las ventajas que de ella se derivan,
haciéndose constar que, dentro de su esencialidad, podra ser llevada a la practica en otras
formas de realizacion que difieran en detalle de la indicada a titulo de ejemplo, y a las cuales
alcanzard igualmente la proteccidon que se recaba siempre que no se altere, cambie o

modifique su principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA, en
particular para una instalaciéon (2) que, ubicada en un local (3), comprende, al menos, dos
tanques (4) de producto, con salidas conectadas a un circuito de conducciones refrigeradas
(5) que lo transportan hacia, al menos, un tirador (6), existiendo, ademas, un circuito de aire
a presion (7), mediante sistema neumatico alimentado por un compresor (8), que contra
presiona el interior del tanque para que salga el producto, estando conectado a un grifo
neumatico (9) previsto en la salida de cada tanque (4) y a un conjunto regulador de entrada
de aire (10) del mismo, caracterizado porque se configura a partir de un sistema
electrénico que comprende a una serie de centralitas de tanque (11), una por cada tanque
(4) de la instalacion (2), conectadas entre si y a una centralita principal (12) de manera que
controlan el funcionamiento automatico y alimentacién eléctrica de un conjunto de actuacion
y contrapresién (13), formado por las electrovalvulas (14, 14’) y reguladores (15) de presion
del tanque (4), asi como el funcionamiento del sistema neuméatico conectado al grifo
neumatico (9) de la salida de cada tanque (4) y al conjunto regulador de entrada de aire
(10); porque la centralita principal (12) incorpora un software de gestion, pregrabado y
programable; porque el software de gestién es un software dedicado, y especifico para la
gestion y control del equipo, estando disefiado tanto para conectar y desconectar el fluido
del producto al tirador (6) o tiradores, como para cambiar los tanques (4) y para conocer el
estado o nivel de contenido de los mismaos en cualquier momento; y porque la centralita
principal (12) se conecta, mediante red WiFi interna, a un dispositivo electrénico (17) con

pantalla tactil, que actlla como interfaz de usuario a distancia.

2.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun la reivindicacién 1, caracterizado porque la centralita principal (12), ademas, se
conecta, mediante red Ethernet (E), a un servidor informético (16) que controla el software
especifico de gestion, para recibir informacion y datos del estado de los diferentes

elementos de la instalacion (2).

3.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun la reivindicacion 2, caracterizado porque al servidor informético (16) se accede
desde un dispositivo u ordenador remoto (18) de la empresa suministradora de los tanques

de producto.
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4.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-3, caracterizado porque en cada tanque (4) se
contempla la existencia de sensores de temperatura (19), transductores de nivel (20) y
transductores de presion (21) conectados a las centralitas de tanque (11) para conocer

parametros de temperatura, presion y nivel del producto en el interior de los tanques.

5.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-4, caracterizado porque las centralitas de tanque
(11) disponen de puertos de comunicaciones Rj45 (29) para conectar con la centralita
principal (12) y con la centralita (11) del siguiente tanque (4), asi como con entrada de aire

(27) para conectar al sistema neumaético.

6.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-5, caracterizado porque las centralitas de tanque
(11) cuentan con botonadura de apertura y cierre de contrapresion (22), de apertura y cierre
de producto (23) y de final de recarga de producto (24) para el accionamiento manual y
control de la apertura o cierre de la salida de producto del tanque (4) correspondiente al que

estan conectadas.

7.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-6, caracterizado porque cada centralita de

tanque (11) dispone de leds indicadores del estado de uso (25) o tanque vacio (26).

8.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-7, caracterizado porque cada centralita de
tanque (11) dispone de conectores (28) a las electrovalvulas (14, 14’) del conjunto de

actuacion y contrapresion (13) y a sondas y transductores.

9.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-8, caracterizado porque la centralita principal
(12), ademas de la conexion de alimentacion (30), dispone de un puerto de comunicaciones
Rj45 (29) para la entrada de datos desde las centralitas de tanque (11), un conector de
cable Ethernet (31) y conectores USB (32).
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10.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-9, caracterizado porque la centralita principal
(12) dispone de botén de paro (33) para desconectar el equipo y de boton de cambio manual

(34) para accionar manualmente el cambio de servicio de los tanques (4).

11.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-10, caracterizado porque la centralita principal
(12) dispone de leds indicativos del estado del equipo (35) que, con distintos colores,

muestran si esta encendido y conectado a la red.

12.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-11, caracterizado porque cada conjunto de
actuacion y contrapresion (13) de los tanques (4), comprende una electrovalvula de
actuacién (14), y una electrovalvula de contrapresién (14’) gue, asociadas a
correspondientes reguladores (15) con de manémetro (36) de alta y de baja presién, estan
vinculadas a la centralita de tanque (11) a través de las conexiones eléctricas (37) del

sistema electrénico, y al circuito de aire a presion (7) del sistema neumatico.

13.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-12, caracterizado porque el conjunto regulador
de entrada de aire (10) de cada tanque (4) esta conectado al circuito de aire (7) del sistema

neumatico entre la electrovalvula (14°) de contra presién y la centralita de tanque (4).

14.- EQUIPO AUTOMATIZADO PARA INSTALACIONES DE DISPENSE DE CERVEZA,
segun cualquiera de las reivindicaciones 1-13, caracterizado porque el grifo neumatico (9)
de la salida de producto del tanque (4) contempla un actuador (9a) con conexion al circuito
de aire (7) y un conector (9b) que, accionado por dicho actuador (9a) al que esta vinculado,
constituye la valvula de apertura y cierre del tanque (4) que abre y cierra el paso de producto

hacia el tirador (6).
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Declaraciéon

Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986) Reivindicaciones 1-14 Sl
Reivindicaciones NO

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986) Reivindicaciones 5,12 SI
Reivindicaciones 1-4,6-11,13,14 NO

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial. Este requisito fue evaluado durante la fase de
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

La presente opinidn se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA N° de solicitud: 201530139

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 US 2010170916 Al (HEINEKEN SUPPLY CHAIN BV) 08.07.2010

2. Declaracion motivada segin los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucién de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracion

El objeto de la invencién es un equipo automatizado para instalaciones de dispensacién de cerveza; en particular, para una
instalacion ubicada en un local, que comprende, al menos, dos tanques de producto, con salidas conectadas a un circuito de
conducciones refrigeradas que lo transportan hacia, al menos, un tirador, existiendo, ademas, un circuito de aire a presion,
mediante sistema neumatico alimentado por un compresor, que contra presiona el interior del tanque para que salga
producto, estando conectado a un grifo neumatico previsto en la salida de cada tanque y a un conjunto regulador de entrada
de aire del mismo. El equipo se configura a partir de un sistema electronico que comprende una serie de centralitas de
tanque, una por cada tanque, conectadas entre si y a un centralita principal, de manera que controlan el funcionamiento
automatico y alimentacioén eléctrica de un conjunto de actuacion y contrapresion, formado por electrovélvulas y reguladores
de presion del tanque, asi como el funcionamiento del sistema neumatico conectado al grifo neumatico de salida de cada
tanque, y al conjunto regulador de entrada de aire. La centralita principal incorpora un software de gestion, pregrabado y
programable. Este software de gestién es un software dedicado y especifico para la gestion y control del equipo, estando
disefiado tanto para conectar y desconectar el fluido del producto al tirador o tiradores como para cambiar los tanques, y
para conocer el estado o nivel de contenido de los mismos en cualquier momento. La centralita principal se conecta,
mediante red WiFi interna, a un dispositivo electronico con pantalla tactil, que actia como interfaz de usuario a distancia.

El documento D1 divulga un equipo automatizado para instalaciones de dispensacion de cerveza; en particular, para una
instalacion ubicada en un bar, pub o restaurante, que comprende cuatro tanques (referencia 4) grandes de producto y dos
barriles (5) de menor capacidad, con salidas conectadas a un circuito de conducciones refrigeradas (50) que lo transportan
hacia cuatro tiradores (9A — 9D), existiendo, ademas, un circuito de aire a presién (65), mediante sistema neumatico
alimentado por un compresor (66) que contra presiona el interior del tanque para que salga producto, estando conectado a
un grifo neumatico previsto en la salida de cada tanque (6A- 6D) y a un conjunto regulador de entrada de aire del mismo
(69). El equipo se configura a partir de un sistema electronico que comprende un controlador principal (52), de manera que
éste controla el funcionamiento automatico y alimentacion eléctrica del conjunto de actuacién y contrapresion, formado por
electrovalvulas y reguladores de presion del tanque, asi como el funcionamiento del sistema neumatico conectado al grifo
neumatico de salida de cada tanque, y al conjunto regulador de entrada de aire. El controlador principal incorpora un
software de control, dedicado y especifico para la gestidon y control del equipo, estando disefiado tanto para conectar y
desconectar el fluido del producto a los tiradores como para cambiar los tanques, y para conocer el estado o nivel de
contenido de los mismos en cualquier momento. El controlador principal dispone de un dispositivo electrénico con pantalla
tactil, que actida como interfaz de usuario a distancia. El controlador principal se conecta por WiFi, internet, intranet o
bluetooth a un servidor informatico, de manera que toda la gestion del sistema se puede realizar desde un ordenador
remoto, disponiendo ademas de conectores USB. Existen sensores de nivel y temperatura en cada tanque, siendo obvia la
disposicion de uno de presién al objeto del control de la misma. Asimismo, la pantalla de interfaz dispone de botones e
indicadores que permiten la monitorizacién y configuracion del sistema de control (ver parrafos 29-73; figuras 1,2).

El hecho de disponer varias centralitas de tanque conectadas con una centralita principal, en vez de utilizar un Unico
controlador principal, se considera una alternativa evidente para el experto en la materia.

Por tanto, la invencion definida en las reivindicaciones 1-4,6-11,13,14 no difiere de la técnica conocida descrita en el
documento D1 en ninguna forma esencial, considerdndose obvia para un experto en la materia. Por consiguiente, la
invencion segun las reivindicaciones 1-4,6-11,13,14 no se considera que implique actividad inventiva en base a lo divulgado
en el documento D1 (Art. 8 LP).
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