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DESCRIPCION

Aparato electrodoméstico de preparacién culinaria que incluye un recipiente de trabajo que comprende una cesta
para cocinar al vapor

La presente invencion se refiere al campo técnico general de los aparatos electrodomésticos de preparacion
culinaria que incluyen un recipiente de trabajo, que comprende un fondo receptor de un (til rotativo que gira
accionado por un motor, y que comprenden un dispositivo de calentamiento destinado a calentar el contenido del
recipiente de trabajo y, mas en particular, se refiere a un aparato electrodoméstico que comprende una cesta para
cocinar al vapor que queda descansando dentro del recipiente de trabajo, por encima del util rotativo.

Se conoce, por la solicitud de patente FR 2326171, un aparato de preparacién culinaria que comprende un
recipiente de trabajo que encierra un util que gira accionado por un motor, incluyendo el recipiente de trabajo una
resistencia calefactora dispuesta en el fondo del recipiente de trabajo y una cesta para cocinar al vapor.

Sin embargo, tal aparato presenta el inconveniente de no permitir al usuario una sencilla limpieza del fondo del
recipiente, al estar fijado el Gtil en el fondo del recipiente y no poder ser desmontado con facilidad por el usuario. Tal
aparato con un Util no desmontable presenta asimismo el inconveniente de no permitir al usuario cambiar el atil por
un (til mas adaptado a la realizacion de otros tipos de preparaciones culinarias.

Asi pues, es un objetivo de la presente invencién proponer un aparato electrodoméstico de preparacion culinaria
que, subsanando estos inconvenientes, provea de una correcta ergonomia de utilizacién y que sea simple y
econdmico en su realizacion.

A tal efecto, la invencion se refiere a un aparato electrodoméstico de preparacion culinaria que incluye un recipiente
de trabajo que comprende un fondo receptor de un (til rotativo que gira accionado por un motor y un extremo
superior abierto por el que se pueden introducir ingredientes en el recipiente de trabajo, un dispositivo de
calentamiento destinado a calentar el contenido del recipiente de trabajo y una cesta para cocinar al vapor que
gueda descansando dentro del recipiente de trabajo, por encima del util rotativo, caracterizado por que el Util rotativo
es amovible del recipiente de trabajo y por que la cesta incluye un fondo que comprende un orificio a través del cual
es pasante un 6rgano de asido del Gtil rotativo cuando la cesta descansa dentro del recipiente de trabajo.

Por util amovible, se entiende un util con posibilidad de ser retirado del fondo del recipiente sin recurrir a un util,
mediante una simple manipulacién por parte del usuario.

Tal caracteristica presenta la ventaja de permitir un desmontaje sencillo del til rotativo para su cambio o para su
limpieza, agarrando el 6rgano de asido, presentando este Ultimo la ventaja de extenderse hacia el extremo superior
abierto del recipiente de trabajo.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el orificio incluye un elemento obturador, mévil o deformable, que
puede ocupar una posicion de reposo en la que el elemento obturador oculta, al menos parcialmente, el orificio de la
cesta.

Tal elemento obturador permite evitar que caigan por el orificio alimentos presentes dentro de la cesta cuando se
retira la cesta del recipiente de trabajo.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencién, el elemento obturador, cuando esta en posicién de reposo, oculta
sensiblemente la totalidad del orificio de la cesta.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el elemento obturador es devuelto automaticamente a la posicion
de reposo cuando no es apartado por el érgano de asido.

De acuerdo con otra caracteristica mas de la invencién, el elemento obturador esta constituido por una membrana
flexible que comprende rendijas para el paso del érgano de asido del util rotativo, deformandose la membrana
flexible al paso del érgano de asido a través de las rendijas.

De acuerdo con otra caracteristica mas de la invencién, el elemento obturador estd realizado en material
elastomérico.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el orificio esta situado en la cumbre de una chimenea emergente
del fondo de la cesta.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el orificio presenta una anchura superior a 2 cm.
De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el orificio ocupa una posicion central dentro de la cesta.
De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el Util rotativo presenta al menos una hoja cortante.

Tal caracteristica presenta la ventaja de permitir la realizacién de preparacién picada o batida en el fondo del
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recipiente de trabajo.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el recipiente de trabajo incluye una pared perimetral que presenta
resaltes sobre los cuales queda descansando la cesta cuando se ubica dentro del recipiente de trabajo.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el fondo de la cesta incluye mdultiples aberturas de una anchura
inferior a 2 mm.

De acuerdo con otra caracteristica de la invencion, el 6rgano de asido esta determinado por una parte superior de un
cubo del atil rotativo, extendiéndose el cubo en altura en mas de la mitad de la altura del recipiente de trabajo vy,
ventajosamente, en mas de dos tercios de la altura del recipiente de trabajo.

Tal caracteristica permite facilitar el asido del util rotativo, presentando este Ultimo la ventaja de extenderse
sobradamente por encima del volumen de batido del recipiente, de manera que no se halla bafiado dentro de la
preparacion liquida que puede haber presente en el fondo del recipiente, y presenta una temperatura reducida.

Se comprenderan mejor los propésitos, aspectos y ventajas de la presente invencion a tenor de la descripcién que a
continuacion se da de una forma particular de realizacion de la invencion, presentada a titulo de ejemplo no
limitativo, haciendo referencia a los dibujos que se acompafian, en los cuales:

la figura 1 es una vista en perspectiva en despiece ordenado de un aparato de preparacion culinaria segin una
forma particular de realizacion de la invencion;

la figura 2 es una vista del aparato de la figura 1 cuando el recipiente de trabajo esta equipado con el (til rotativo y
con la cesta, habiéndose representado la tapa en posicion de abierta; y

la figura 3 es una vista en seccién longitudinal del aparato de la figura 1 equipado con el Util rotativo, con la cesta y
con la tapa, en posicion de cerrada.

Solamente se han representado los elementos necesarios para la comprension de la invencion. Para facilitar la
lectura de los dibujos, a través de las distintas figuras se ha dotado a los mismos elementos de las mismas
referencias.

Las figuras 1 a 3 representan un aparato de preparacion culinaria que incluye una caja 1 y un recipiente de trabajo 2
amovible que descansa sobre una peana 10 de la caja 1, incluyendo el recipiente de trabajo 2 una envuelta
cilindrica, de una altura del orden de 15 cm y de un diametro del orden de 20 cm, dotada de un extremo superior
abierto por el que se pueden introducir los ingredientes en el recipiente de trabajo 2, cerrdndose este extremo
superior abierto mediante una tapa amovible 3.

El recipiente de trabajo 2 esta realizado ventajosamente en acero inoxidable y comprende un fondo que sustenta un
arrastrador 11 unido mediante una cadena cinematica a un motor 12, (nicamente visible en la figura 3, estando
equipada la peana 10 con una placa calefactora 13 dotada de una resistencia 14, del tipo resistencia blindada, que
permite calentar el contenido del recipiente de trabajo 2.

El arrastrador 11 permite el arrastre giratorio de un Gtil cortante 4 que incluye un cubo central 40 que sustenta dos
hojas curvas 41 de acero inoxidable, dispuestas a 180° entre si, que permiten picar los alimentos dispuestos en el
fondo del recipiente de trabajo 2, realizandose el cubo 40 por sobremoldeo en un material plastico y quedando
acoplado amoviblemente sobre el arrastrador 11.

La resistencia 14 y el motor 12 estan pilotados, de manera en si conocida, por una tarjeta electrénica 15 dispuesta
bajo un cuadro de control 16 presente en una cara anterior de la caja 1, recibiendo esta tarjeta electronica el valor de
la temperatura medida por un palpador de temperatura y encargandose de regular la alimentacion de la
resistencia 14, para asi llevar el contenido del recipiente de trabajo 2 a una temperatura de consigna.

El aparato comprende asimismo una cesta perforada 5, para cocinar al vapor, que queda descansando
amoviblemente dentro del recipiente de trabajo 2, por encima del Util cortante 4, presentando la cesta 5 una altura
del orden de 8 cm y estando dotada de un mango de asido pivotante 50 con posibilidad de ocupar una posicién
vertical, ilustrada en la figura 1, en la que el mango 50 se extiende por encima de la cesta 5, y una posicién abatida,
ilustrada en las figuras 2 y 3, en la que el mango 50 ocupa una posicion horizontal en el interior de la cesta 5.

La cesta 5 comprende un fondo 51 asi como una pared perimetral 52 dotada de mdltiples aberturas 53, 54 que
permiten el paso del vapor, presentando estas aberturas un tamafio adaptado para que los ingredientes soélidos
dispuestos dentro de la cesta 5 permanezcan contenidos dentro de la cesta 5 y no pasen a través de las
aberturas 53, 54. A titulo de ejemplo, las aberturas en el fondo de la cesta 5 estan constituidas por rendijas 53 que
se extienden radialmente a la cesta y que presentan una anchura inferior a 2 mm, estando constituidas las aberturas
en la pared perimetral de la cesta 5 por agujeros circulares 54 de un diametro inferior a 2 mm.

De conformidad con la figura 3, la pared perimetral 52 de la cesta incluye un escalén 52A que queda descansando
sobre unos resaltes 20 determinados sobre la superficie interior de la envuelta cilindrica del recipiente de trabajo 2,
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encargandose los resaltes 20 de mantener la cesta 5 a una distancia predeterminada del fondo del recipiente de
trabajo 2, del orden de 6 cm, en orden a dejar bajo la cesta un volumen de batido de algo menos de 2 litros.

De conformidad con las figuras 2 y 3, el fondo 51 de la cesta incluye una chimenea central troncocénica 51A, de una
altura del orden de 2 cm, que pasa a engarzarse alrededor del cubo 40 del Gtil cortante 4 cuando la cesta descansa
dentro del recipiente de trabajo 2, y la parte superior del cubo del util cortante incluye un érgano de asido 40A,
constituido por un vastago con un extremo abultado, que se extiende axialmente hacia la abertura superior del
recipiente de trabajo 2 y es pasante a través de un orificio 55, de un diametro del orden de 3 cm, arbitrado en la
cumbre de la chimenea 51A.

De manera preferente, el cubo 40 del Util cortante 4 se extiende en mas de la mitad de la altura del recipiente de
trabajo 2 y, ventajosamente, en méas de dos tercios de la altura del recipiente de trabajo 2, de manera que el extremo
superior del érgano de asido 40A resalga ampliamente en la mitad superior del recipiente de trabajo 2 cuando el util
cortante 4 esta dispuesto en el fondo del recipiente de trabajo 2.

De conformidad con la figura 1, el orificio 55 de la cesta 5 esta equipado ventajosamente con un elemento
obturador 6 que pasa a ocultar el orificio 55 cuando no es pasante a través de este Ultimo la parte superior del
cubo 40, permitiendo evitar tal elemento obturador 6 que los alimentos dispuestos dentro de la cesta 5 caigan por el
orificio 55 cuando el usuario retira la cesta 5 del recipiente de trabajo 2. Este elemento obturador esta constituido, en
la forma de realizacién particular ilustrada, por una membrana 6 de silicona que comprende un bordén perimetral 60
que, fijado en el borde del orificio 55, incluye una parte central 61 que comprende cuatro rendijas, que se extienden
a 90° entre si, permitiendo el paso del 6rgano de asido 40A por deformacion elastica de la parte central 61 de la
membrana 6.

Se va a describir ahora el funcionamiento del aparato.

Cuando el usuario desea realizar una sopa con trozos sélidos, ubica el Util cortante 4 sobre el arrastrador 11 y vierte
los ingredientes liquidos y sélidos que han de batirse en el fondo del recipiente de trabajo 2. A continuacion, ubica la
cesta 5 dentro del recipiente de trabajo de manera tal que la cesta descanse sobre los resaltes, tal y como se ilustra
en las figuras 2 y 3, penetrando entonces el extremo superior del 6rgano de asido 40A en la cesta 5 por el orificio 55,
apartando las partes flexibles de la parte central 61 de la membrana 6.

A continuacion, el usuario dispone dentro de la cesta 5 los ingredientes sélidos que han de cocerse sin ser batidos, y
luego aprieta un botén del cuadro de control 16 del aparato para iniciar un programa de coccion automatica
integrado en la tarjeta electrénica 15. El programa pilota entonces la alimentacion de la resistencia 14 para efectuar
una primera fase de coccién de los alimentos y, luego, ordena la puesta en marcha del motor 12 para arrastrar
giratoriamente el Util cortante 4 y picar los alimentos cocidos presentes en la mitad inferior del recipiente de
trabajo 2.

Al final del programa, el usuario puede retirar la cesta 5 del recipiente de trabajo 2, levantandola por el mango 50,
posicionandose entonces la membrana 6, automaticamente, en una posicion de reposo, ilustrada en la figura 1, en la
que oculta el orificio 55 e impide que los alimentos presentes en la cesta caigan por este orificio 55.

Puede entonces el usuario retirar el Util cortante 4, para su limpieza, agarrando el 6rgano de asido 40A, este Ultimo,
al presentar la ventaja de estar dispuesto en la mitad superior del recipiente de trabajo 2, de modo que no se halla
bafiado en la preparacion liquida, es de facil acceso y presenta una reducida temperatura. Por lo tanto, el usuario
puede efectuar esta operacion con facilidad y sin riesgo de llegar a tocar una parte que queme del recipiente de
trabajo 2, en particular, una parte del recipiente de trabajo 2 situada proxima a la placa calefactora 13.

Tal aparato de preparacion culinaria presenta, pues, la ventaja de permitir la realizacion de sopas con trozos, de
manera automatica, sin mas que introducir el usuario los trozos de alimentos cocidos, por medio de la cesta 5, en la
crema obtenida por batido en la parte inferior del recipiente de trabajo 2.

Ademas, tal aparato presenta asimismo la ventaja de poseer un Util cortante 4 amovible que simplifica la limpieza y
permite al usuario adaptar el util cortante 4 a la preparacion que haya de realizarse, pudiéndose sustituir, por
ejemplo, el util cortante 4 por un Gtil emulsionador para realizar salsas.

Finalmente, el aparato presenta asimismo la ventaja de poderse utilizar sin Util cortante 4, por ejemplo para una
coccion de los alimentos sin batido, permitiendo la remocién del (til cortante 4 optimizar el volumen del recipiente y
de la cesta de vapor.

Por supuesto, la invencién no queda en modo alguno limitada a la forma de realizacion descrita e ilustrada, que tan
sélo se ha dado a titulo de ejemplo. No dejan de ser posibles modificaciones, especialmente desde el punto de vista
de la constitucion de los diversos elementos o mediante sustitucidén por otros técnicamente equivalentes, sin salir por
ello del ambito de proteccion de la invencion.

De este modo, en una variante de realizacién no representada, el elemento obturador podra estar constituido por
una aleta en montaje pivotante bordeando el orificio de la cesta, en orden a inhibirse bajo el empuje ejercido por el
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organo de asido cuando se inserta la cesta en el recipiente de trabajo, devolviéndose automaticamente la aleta, por
gravedad o por un muelle de recuperacion, a una posicion de reposo en la que oculta el orificio cuando el 6rgano de
asido del cubo es extraido del orificio.
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REIVINDICACIONES

1. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria que incluye un recipiente de trabajo (2) que comprende
un fondo receptor de un (til rotativo (4) que gira accionado por un motor (12) y un extremo superior abierto por el
que se pueden introducir ingredientes en el recipiente de trabajo (2), un dispositivo de calentamiento (14) destinado
a calentar el contenido del recipiente de trabajo (2) y una cesta (5) para cocinar al vapor que queda descansando
dentro del recipiente de trabajo (2), por encima del util rotativo (4), caracterizado por que dicho util rotativo (4) es
amovible del recipiente de trabajo (2) y por que dicha cesta (5) incluye un fondo (51) que comprende un orificio (55)
a través del cual es pasante un 6rgano de asido (40A) del util rotativo (4) cuando la cesta (5) descansa dentro del
recipiente de trabajo (2).

2. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segun la reivindicacion 1, caracterizado por que dicho
orificio (55) incluye un elemento obturador (6), mévil o deformable, que puede ocupar una posicién de reposo en la
que dicho elemento obturador (6) oculta, al menos parcialmente, el orificio (55) de la cesta (5).

3. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segun la reivindicacion 2, caracterizado por que el
elemento obturador (6), cuando esta en posicion de reposo, oculta sensiblemente la totalidad del orificio (55) de la
cesta (5).

4. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 2 a 3,
caracterizado por que dicho elemento obturador (6) es devuelto automaticamente a la posicién de reposo cuando no
es apartado por el érgano de asido (40A).

5. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 2 a 4,
caracterizado por que el elemento obturador (6) esta constituido por una membrana flexible que comprende rendijas
para el paso del 6rgano de asido (40A) del util rotativo, deformandose dicha membrana flexible (6) al paso del
organo de asido (40A) a través de las rendijas.

6. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 2 a 5,
caracterizado por que dicho elemento obturador (6) esta realizado en material elastomérico.

7. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6,
caracterizado por que dicho orificio (55) esta situado en la cumbre de una chimenea (51A) emergente del fondo de la
cesta (5).

8. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7,
caracterizado por que el orificio (55) presenta una anchura superior a 2 cm.

9. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 8,
caracterizado por que el orificio (55) ocupa una posicion central dentro de la cesta (5).

10. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 9,
caracterizado por que el util rotativo (4) presenta al menos una hoja cortante (41).

11. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 10,
caracterizado por que el recipiente de trabajo (2) incluye una pared perimetral que presenta resaltes (20) sobre los
cuales queda descansando la cesta (5) cuando se ubica dentro del recipiente de trabajo (2).

12. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 11,
caracterizado por que el fondo (51) de la cesta (5) incluye miltiples aberturas (53) de una anchura inferior a 2 mm.

13. Aparato electrodoméstico de preparacion culinaria segin una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 12,
caracterizado por que el 6rgano de asido (40A) esta determinado por una parte superior de un cubo (40) del util
rotativo (4), extendiéndose dicho cubo (40) en altura en mas de la mitad de la altura del recipiente de trabajo (2) v,
ventajosamente, en mas de dos tercios de la altura del recipiente de trabajo (2).
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