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Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, que
comprende un deposito de alcohol etilico y una fuente
de agua que estan conectados hidraulicamente con
una camara volumétrica de mezcla, un portacapsulas
aguas abajo de la camara volumétrica para
colocacion de capsulas monodosis de esencias, y
unos medios de impulsién del alcohol y del agua
procedentes del depdsito de alcohol y de la fuente de
agua respectivamente, y que esta vinculado a un
sistema de refrigeracion habilitado para el
enfriamiento del alcohol procedente del depdsito de
alcohol, y/o del agua procedente de la fuente de
agua, y/o de la mezcla ambos procedente de la
camara volumétrica, que incorpora un medio medidor
de flujo en las conducciones de alcohol, de agua, y de
la mezcla de ambos.
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DESCRIPCION

INFUSOR PERFECCIONADO PARA BEBIDAS ALCOHOLICAS

OBJETO DE LA INVENCION

La presente solicitud de invencion tiene por objeto el registro de un infusor perfeccionado
para bebidas alcohélicas, que incorpora notables innovaciones y ventajas frente a las

técnicas utilizadas hasta el momento.

Mas concretamente, la invencién propone el desarrollo de un infusor perfeccionado para
bebidas alcohdlicas, que por su particular disposicion permite, ademas de graduar segun las
preferencias del usuario la adecuada mezcla de alcohol y agua en la bebida resultante, el
enfriamiento adecuado de los ingredientes de dicha mezcla y/o de la mezcla resultante, asi

como una dosificacion adecuada del liquido en su insercién en una capsula.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Son conocidas en el actual estado de la técnica diferentes mecanismos y maquinas de
insercion de bebidas alcohdlicas, asi como de su adecuada mezcla y dosificacion, en por

ejemplo unas capsulas habilitadas para su posterior ingestién.

En tal sentido, los documentos P201530209, DE102012101157 y US2001048958A1,

divulgan diferentes disposiciones técnicas en tal sentido.

A pesar de sus buenas prestaciones, las soluciones técnicas divulgadas en dichos
documentos y conocidas en el estado de la técnica no contemplan aportar unas adecuadas
propiedades térmicas en las bebidas resultantes dosificadas, asi como son susceptibles de

mejoras en la dosificacion de la precisa cantidad de bebida necesaria.

La presente invencion contribuye a solucionar y solventar la presente problemética, pues
permite, ademas de graduar segun las preferencias del usuario la adecuada mezcla de
alcohol y agua en la bebida resultante, el enfriamiento adecuado de los ingredientes de
dicha mezcla y/o de la mezcla resultante, asi como una dosificacién adecuada del liquido en

Su insercion en una capsula.



10

15

20

25

30

35

ES 2616284 B2

DESCRIPCION DE LA INVENCION

La presente invencién se ha desarrollado con el fin de proporcionar un infusor perfeccionado
para bebidas alcohdlicas, que comprende un depdésito de alcohol etilico y una fuente de
agua que estan conectados hidraulicamente con una camara volumétrica de mezcla, un
portacapsulas aguas abajo de la camara volumétrica para colocacién de capsulas
monodosis de esencias, y unos medios de impulsién del alcohol y del agua procedentes del
depdsito de alcohol y de la fuente de agua respectivamente, y que esta vinculado a un
sistema de refrigeracion habilitado para el enfriamiento del alcohol procedente del depdsito
de alcohol, y/o del agua procedente de la fuente de agua, y/o de la mezcla ambos
procedente de la camara volumétrica, que se caracteriza esencialmente por el hecho de que
incorpora un medio medidor de flujo en las conducciones de alcohol, de agua, y de la
mezcla de ambos, comprendiendo dicho medidor de flujo un primer electrodo y un segundo
electrodo dispuestos uno a continuacion del otro en el sentido del movimiento del medio
liquido interviniente, estando el primer electrodo conectado a un generador de corriente
alterna y el segundo electrodo conectado a un comparador de tension, y estando al mismo
tiempo el generador de corriente alterna y el comparador de tensién vinculados a un

microprocesador.

Alternativamente, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, incorpora un maédulo

que contiene el sistema de refrigeracion.

Alternativamente, en el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, el sistema de

refrigeracion es un frigorifico.

Preferentemente, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, esta introducido total o

parcialmente en el interior del frigorifico.

Alternativamente, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, incorpora ademas un
tercer depdsito con las mismas conexiones hidraulicas que el depdsito de alcohol etilico y la
fuente de agua, estando el sistema de refrigeracion habilitado para el enfriamiento del medio
liquido procedente del tercer depdsito, y/o del alcohol procedente del deposito de alcohol,
y/o del agua procedente de la fuente de agua, y/o de la mezcla de ellos procedente de la

camara volumétrica.
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Adicionalmente, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, incorpora también el

medio medidor de flujo en la conduccion procedente del tercer depdésito.

Gracias a la presente invencion, se consigue, ademas de graduar segun las preferencias del
usuario la adecuada mezcla de alcohol y agua en la bebida resultante, el enfriamiento
adecuado de los ingredientes de dicha mezcla y/o de la mezcla resultante, asi como una

dosificacion adecuada del liquido en su insercion en una capsula.

Otras caracteristicas y ventajas del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas
resultardn evidentes a partir de la descripcibn de una realizacion preferida, pero no
exclusiva, que se ilustra a modo de ejemplo no limitativo en los dibujos que se acompafian,

en los cuales:

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Figura 1.- Es una vista esquematica de una representacion del actual estado de la técnica.
Figuras 2, 3 y 4.- Son unas vistas esquematicas de unas modalidades de realizacién
preferidas del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente invencion.
Figura 5.- Es una vista esquematica y en perspectiva de una posibilidad de instalacion y
funcionamiento de una modalidad de realizacion preferida del infusor perfeccionado para
bebidas alcohdlicas de la presente invencion.

Figura 6.- Es una vista esquematica y en perspectiva de otra posibilidad de instalacion y
funcionamiento de una modalidad de realizacion preferida del infusor perfeccionado para
bebidas alcohdlicas de la presente invencion en un frigorifico.

Figura 7.- Es una vista esquematica de una posibilidad de instalacion y funcionamiento de
una modalidad de realizacion preferida del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas
de la presente invencion con un medio de medicion de flujo.

Figura 8.- Es una vista esquematica del medio medidor de flujo en una modalidad de
realizacion preferida del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente
invencion.

Figura 9.- Es una vista esquematica de otra modalidad de realizacién preferida del infusor

perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente invencion.
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DESCRIPCION DE UNA REALIZACION PREFERENTE

Tal y como se muestra esquematicamente en la figura 1, y tal y como ya es conocido en el
estado de la técnica, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, comprende un
depdsito de alcohol 1 etilico y una fuente de agua 2 que estan conectados hidraulicamente
con una camara volumétrica 3 de mezcla, unos medios de impulsion 4 del alcohol y del agua
procedentes del depédsito de alcohol 1 y de la fuente de agua 2 respectivamente, y un
portacapsulas 5 aguas abajo de la camara volumétrica 3 para colocacién de cépsulas

monodosis de esencias.

En esta modalidad de realizacion preferida, la fuente de agua 2 comprende un depdsito de
agua. En su caso se podra disponer varios depositos de agua si se desea poder aplicar

diferentes tipos de aguas.

En otras modalidades de realizacion preferidas no representadas en los dibujos, la fuente de
agua 2 puede ser una toma para el suministro de agua desde la red publica de agua

potable.

La camara volumétrica 3 esta habilitada para efectuar una adecuada mezcla del alcohol
procedente del depdsito de alcohol 1 con el agua procedente de la fuente de agua 2, y es

regulable segun las preferencias del usuario.

Ya de acuerdo con la propia invencidén, y como se representa esquematicamente en las
figuras 2, 3y 4, el infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente invencion

esta vinculado a un sistema de refrigeracion 6.

El sistema de refrigeracion 6 estd dispuesto y habilitado para el enfriamiento o bien del
alcohol procedente del depésito de alcohol 1, o bien del agua procedente de la fuente de
agua 2, o bien de la mezcla ambos procedente de la cAmara volumétrica 3 de mezcla, tal y
como se representa esquematica y respectivamente en las figuras 2, 3 y 4, y es manipulable

por el usuario.

En diferentes modalidades de realizacién preferidas, el infusor perfeccionado para bebidas
alcohdlicas de la presente invencion incorpora un médulo 6’ independiente que contiene el

sistema de refrigeracion 6.
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En la figura 5 se representa un ejemplo de una instalacion funcional del infusor
perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente invencion, en que el médulo 6’ que
contiene al sistema de refrigeracién 6 esta dispuesto y habilitado para el enfriamiento del

agua procedente de la fuente de agua 2.

Desde el depdsito de alcohol 1 y la fuente de agua 2, mediante los medios de impulsién 4,
por ejemplo unas bombas, el alcohol y el agua respectivamente se transvasan a la camara
volumétrica 3, que efectuard una mezcla de ambos en las proporciones establecidas por el

usuario.

Obtenida la mezcla en la camara volumétrica 3, se extrae la mezcla desde la camara
volumétrica 3 hasta el portacapsulas 5, donde se infunde en una cpsula monodosis que
puede contener una esencia alimentaria, desde la cual se extrae el contenido al recipiente
final 7.

En otra modalidad de realizacion preferida representada esquematicamente en la figura 6
del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la invencion, el sistema de
refrigeracion 6 es un frigorifico 6”, y es el propio el infusor perfeccionado para bebidas
alcoholicas de la invencion el que esté introducido e instalado en el propio frigorifico 6”7, y es
manipulable desde éste por parte del usuario, por lo cual el enfriamiento se realiza
simultaneamente sobre el alcohol y el agua del depésito de alcohol 1 y la fuente de agua 2

respectivamente.

En otras diferentes modalidades de realizacion preferidas, el infusor perfeccionado para
bebidas alcohdlicas de la invencién incorpora un medio medidor 8 de flujo, dispuesto e
instalado en las conducciones de alcohol, de agua, y de la mezcla de ambos, procedentes
respectivamente del depésito de alcohol 1, de la fuente de agua 2, y de la camara

volumétrica 3 de mezcla, tal y como se representa esquematicamente en la figura 7.

Tal y como se aprecia esquematicamente en la figura 8, dicho medidor 8 de flujo comprende
un primer electrodo 9 y un segundo electrodo 10, dispuestos uno a continuacion del otro en

el sentido del movimiento del medio liquido interviniente.
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El primer electrodo 9 esta conectado a un generador de corriente 11 alterna (para prevenir la
electrélisis) y baja amplitud, y el segundo electrodo 10 esta conectado a un comparador de
tension 12, con tensién de umbral de entrada fija y conocida, y estando al mismo tiempo el
generador de corriente 11 alterna y el comparador de tension 12 vinculados a un

microprocesador 13.

En el estado inicial, es decir en ausencia de liquido y solo aire en su interior, la alta
impedancia existente entre el primer electrodo 9 y el segundo electrodo 10 es infinita, por lo

que el circuito eléctrico permanecera abierto.

Cuando el medio liquido (alcohol, agua o la mezcla de ambos) circula por su interior
conforme se muestra con las flechas de la figura 8, se cerrard el circuito eléctrico entre el
primer electrodo 9 y el segundo electrodo 10, apareciendo la sefial de corriente alterna

procedente del primer electrodo 9 en el segundo electrodo 10.

Si la amplitud de la sefial en el segundo electrodo 10 es mayor que la tension de umbral del
comparador de tension 12, la sefial sera vélida y se inicia el cuenteo de pulsos en el

microprocesador 13.

Cada vez que circule una burbuja de aire de tamafio suficientemente grande como ocupar el
volumen entre el primer electrodo 9 y el segundo electrodo 10, el circuito eléctrico se
interrumpira, y de esta forma, se puede detectar el paso de liquido/aire con la finalidad de
obtener y después de contar un nimero determinado de pulsos, una dosis de 25 ml, por

ejemplo.

Al final de este proceso es preciso vaciar el medidor 8 de flujo para que vuelva al estado
inicial mediante una pequefia bomba de aire. Todas las funciones son controladas por el

microprocesador 13.

En otra modalidad de realizacion preferida representada en la figura 9, el infusor
perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la invencion puede incorporar ademas un tercer
deposito 14 con las mismas conexiones hidraulicas que el depésito de alcohol 1 etilico y la
fuente de agua 2, es decir, conectado hidraulicamente a la cAmara volumétrica 3 de mezcla,
a unos medios de impulsion 4, y a un portacapsulas 5 aguas abajo de la camara volumétrica

3 para colocacion de capsulas monodosis de esencias.

7
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Del mismo modo, el sistema de refrigeracion 6 esta habilitado para el enfriamiento del medio
liquido procedente del tercer depésito 14, y/o del alcohol procedente del depésito de alcohol
1, y/o del agua procedente de la fuente de agua 2, y/o de la mezcla de ellos procedente de

la cAmara volumétrica 3, como por ejemplo se representa esquematicamente en la figura 9.

Dicho tercer depoésito 14 esta concebido para, junto con el depésito de alcohol 1 y la fuente
de agua 2, proporcionar al infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la invencién un
tercer liquido, que preferentemente serd una bebida saborizada, como por ejemplo zumos,
gaseosa, agua ténica, agua con gas, refrescos sin gas, refrescos con gas, o bebidas a base

de té al limon, entre otras.

La misién de este tercer depdsito 14 opcional, es posibilitar al infusor perfeccionado de la
invencién de una tercera bebida a seleccionar su incorporacion a la mezcla (agua+alcohol)
esencial, para asi preparar una bebida combinada, es decir, bebida alcohdlica+bebida

saborizada.

Con ello, las posibilidades de obtener combinados al instante se multiplican con esta
incorporacién. Por ello, podrian obtenerse combinados de por ejemplo whisky con soda, 0

ginebra con agua tonica, que son muy muy tipicos a nivel internacional.

También en esta modalidad de realizacion preferida representada en la figura 9, el medio
medidor 8 de flujo estd dispuesto e instalado en la conduccién procedente del tercer

depdsito 14.

Gracias a la solucion técnica descrita en la presente invencion, es posible proporcionar la
mezcla resultante de bebida ya fria, y en consecuencia, poder servirla con una temperatura

Optima segun las preferencias del usuario.

El infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas de la presente invencién, permite incluso
su disposicion e instalaciébn en un frigorifico, preferentemente en una zona del mismo
comunicada con la fachada exterior del precitado electrodoméstico, tal y como ocurre con
los actuales dispensadores de agua y hielo que incorporan convencionalmente ya algunos
modelos de frigorificos, mas concretamente aquellos que poseen una distribucion horizontal

de nevera y congelador (dos puertas).
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Ademds, en sus diferentes realizaciones preferidas, permite incluso obtener unos valores
mucho mas exactos de caudales de alcohol, de agua, y de mezcla resultante, con el fin de
establecer unos valores exactos en las composiciones de las diferentes bebidas que se

deberan obtener.

Los detalles, las formas, las dimensiones y demas elementos accesorios, asi como los
materiales empleados en la fabricacion del infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas
de la invencion, podran ser convenientemente sustituidos por otros que sean técnicamente
equivalentes y no se aparten de la esencialidad de la invencion ni del ambito definido por las

reivindicaciones que se incluyen a continuacion.
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REIVINDICACIONES

Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, que comprende un depdésito de alcohol
(1) etilico y una fuente de agua (2) que estan conectados hidraulicamente con una
camara volumétrica (3) de mezcla, un portacapsulas (5) aguas abajo de la cadmara
volumétrica (3) para colocacion de capsulas monodosis de esencias, y unos medios de
impulsién (4) del alcohol y del agua procedentes del depdsito de alcohol (1) y de la
fuente de agua (2) respectivamente, y que esta vinculado a un sistema de refrigeraciéon
(6) habilitado para el enfriamiento del alcohol procedente del depdsito de alcohol (1), y/o
del agua procedente de la fuente de agua (2), y/o de la mezcla ambos procedente de la
camara volumétrica (3), caracterizado por el hecho de que incorpora un medio (8)
medidor de flujo en las conducciones de alcohol, de agua, y de la mezcla de ambos,
comprendiendo dicho medidor (8) de flujo un primer electrodo (9) y un segundo electrodo
(10) dispuestos uno a continuacién del otro en el sentido del movimiento del medio
liquido interviniente, estando el primer electrodo (9) conectado a un generador de
corriente (11) alterna y el segundo electrodo (10) conectado a un comparador de tension
(12), y estando al mismo tiempo el generador de corriente (11) alterna y el comparador

de tension (12) vinculados a un microprocesador (13).

Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, segun la reivindicacion 1, caracterizado

por el hecho de que incorpora un modulo (6') que contiene el sistema de refrigeracion

(6).

Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, segun la reivindicacion 1, caracterizado

por el hecho de que el sistema de refrigeracion (6) es un frigorifico (6").

Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, segun la reivindicacién 3, caracterizado

por el hecho de que estd introducido total o parcialmente en el interior del frigorifico (6").

Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, segun la reivindicacion 1, caracterizado
por el hecho de que incorpora ademas un tercer depésito (14) con las mismas
conexiones hidraulicas que el depdsito de alcohol (1) etilico y la fuente de agua (2),
estando el sistema de refrigeracion (6) habilitado para el enfriamiento del medio liquido

procedente del tercer deposito (14), y/o del alcohol procedente del depdsito de alcohol

10
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(1), y/o del agua procedente de la fuente de agua (2), y/o de la mezcla de ellos

procedente de la camara volumétrica (3).
Infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas, segun la reivindicacién 5, caracterizado

por el hecho de que incorpora también el medio medidor (8) de flujo en la conduccion

procedente del tercer depdsito (14).

11
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OPINION ESCRITA N° de solicitud: 201730392

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideraciéon para la
realizacién de esta opinion.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 DE 102012101157 Al (SCHUETZ ERICH) 16.08.2012
D02 US 2014335242 Al (HUANG HSIANG-CHI) 13.11.2014

2. Declaracion motivada segun los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucion de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracion

El objeto de la invencion es un infusor perfeccionado para bebidas alcohdlicas que comprende un depdsito de alcohol etilico
y una fuente de agua conectados hidraulicamente con una camara volumétrica de mezcla, un portacapsulas aguas abajo de
la camara volumétrica para la colocaciéon de capsulas monodosis de esencias y con medios de impulsién del alcohol y del
agua procedentes del depésito de alcohol y de la fuente de agua. El infusor perfeccionado esta vinculado a un sistema de
refrigeracion que enfria el alcohol procedente del depésito de alcohol, y/o el agua procedente de la fuente de agua, y/o la
mezcla de ambos procedente de la cAmara volumétrica.

El documento D1 se considera el estado de la técnica mas cercano al objeto técnico de la reivindicacion 1 de la solicitud. El
documento D1 divulga un infusor para bebidas alcohdlicas que comprende una camara con una mezcla ya preparada de
alcohol etilico y agua (referencia 1.1), un portacapsulas (2) aguas abajo de la cdmara para la colocacién de capsulas
monodosis de esencias (3.1) y con un cilindro-piston, valvula y una cabeza de inyeccion del liquido para la extraccion del
liquido de la camara y su inyeccion en la capsula; asi como una boquilla de salida de la capsula (ver parrafos 7-12; figura).
La diferencia entre D1 y la materia técnica de la reivindicacion 1 radica en el depdsito de alcohol etilico y la fuente de agua,
separados espacialmente y conectados hidraulicamente con la cAmara de mezcla, y en el sistema de refrigeracion.

El problema técnico que subyace por lo tanto de la presente solicitud se puede establecer como la provisién de un
mecanismo que permita cambiar a eleccidon del usuario la proporcion alcohol etilico-agua en la mezcla y enfriar los
componentes y/o la mezcla.

Este problema y su solucion se encuentran ya recogidos en el documento D2, que divulga un infusor para bebidas
alcohdlicas que comprende un deposito con diferentes tipos de alcohol etilico para hacer diferentes cocteles (referencia 102)
y un depdsito de agua (100) conectados hidraulicamente con una camara volumétrica de mezcla (13), en la que se controla
el flujo de cada uno de ellos por medio de valvulas al objeto de obtener el cdctel solicitado por el usuario. Asimismo, también
dispone de un sistema de refrigeracion (121) en el mdédulo de barra (12) que enfria el agua procedente de la fuente de agua
para ajustarse a la temperatura requerida de acuerdo al céctel solicitado (ver parrafos 17-20; figuras 1-5).

Para un experto en la materia resultaria obvia la incorporacion de estos depdsitos de diferentes tipos de alcohol etilico y
agua con posibilidad de cambio en la proporcién de mezcla y con sistema de refrigeracion divulgados en el documento D2,
al infusor descrito en el documento D1, dando como resultado el objeto técnico recogido en las reivindicaciones 1, 2 y 6 de
la solicitud.

Por tanto, las reivindicaciones 1, 2 y 6 carecen de actividad inventiva con relacién a lo divulgado en los documentos D1 y D2
(Art. 8 LP).

En relacion con las reivindicaciones dependientes 3 y 4, relativas a que el sistema de refrigeracion sea un frigorifico, ésta se
considera una opcion evidente para el experto de la materia que, por tanto, no implica una actividad inventiva.
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