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DESCRIPCIÓN 
 
Horno portátil. 
 
La presente invención se refiere a un horno portátil según el preámbulo de la reivindicación 1. 5 
 
Los hornos portátiles encuentran utilización frecuentemente en eventos o fiestas, en los que no hay ningún horno o 
cocina o la cocina existente no corresponde a los fines, por ejemplo, debido al tamaño etc. 
 
En la realización de hornos provisionales, estos deben corresponder a una serie de condiciones. Dichos hornos 10 
deben montarse y desmontarse de manera sencilla, pero deben asegurar simultáneamente una elevada estabilidad 
frente a caídas y vuelcos. En particular, el problema se presenta en la sujeción de sartenes y bandejas y similares 
que deben calentarse. Este calentamiento puede realizarse por medio de un elemento de inducción. 
 
Una estructura de soporte para sartenes, bandejas y similares que se calientan por medio de elementos de 15 
inducción, debe corresponder a una serie de requisitos. La estructura debe mantener los elementos que deben 
calentarse a una distancia predeterminada, pudiendo asegurarse simultáneamente una elevada estabilidad, ya que 
dicha estructura debe soportar sartenes, bandejas y similares que presentan una elevada temperatura. 
 
Como se conoce, el calentamiento por inducción de metales conductores o ferromagnéticos es uno de los tipos de 20 
calentamiento con radiofrecuencia y se basa en la generación de calor debido a corrientes parásitas que se generan 
en los materiales conductores cuando éstos se sumergen en un campo magnético con radiofrecuencia. Si el material 
posee propiedades ferromagnéticas, entonces se genera el calentamiento también por medio de pérdidas de 
reimantación. 
 25 
La patente EP 09 711 562 describe, por ejemplo, una placa de cocina de inducción en la que una zona de cocina 
circular destinada a recibir una sartén está provista de cuatro bobinas de reactancia circulares que están dispuestas 
simétricamente con respecto al centro de la zona de la cocina, de tal manera que la superficie ocupada por las 
bobinas de reactancia sea lo más igual posible a la zona de cocina que debe calentarse. Estas placas de cocina 
tienen una dimensión grande y son difíciles de transportar. 30 
 
Durante el calentamiento, cuando  el elemento que debe calentarse está en contacto directo con el elemento de 
inducción, se puede calentar también éste por inducción. Esto puede producir un calentamiento del elemento de 
inducción y una parada posterior de este último cuando se sobrepasa una temperatura crítica ya que la electrónica 
en los elementos de inducción móviles y baratos está dispuesta debajo de la placa del elemento de inducción. Si se 35 
calienta la electrónica, se apaga así el elemento de inducción. Este elemento de inducción con la electrónica debajo 
de la placa se designa Intro. Esta desconexión supone un uso limitado del sistema de calentamiento por inducción. 
Este problema se plantea particularmente en sistemas móviles ya que la electrónica no puede ser suficientemente 
distanciada. 
 40 
La presente invención se plantea el problema de fabricar una estructura que haga posible el distanciamiento de un 
elemento ferromagnético que debe calentarse con respecto a un elemento de inducción. En una forma de realización 
preferida, está presente por lo menos un segundo elemento electromagnético que está dispuesto en el recipiente, 
que se calienta para garantizar un calentamiento más uniforme y rápido del contenido, por ejemplo, del aceite que 
debe ser cocinado. Este elemento dispuesto en el segundo recipiente puede montarse y desmontarse. 45 
 
La presente invención se plantea también el problema de fabricar una estructura desarmable para placas de 
inducción que permita que todos los elementos/el elemento que deban calentarse, por ejemplo una sartén u otro 
recipiente, queden distanciados del elemento de inducción para evitar una transmisión de calor por contacto. 
 50 
La estructura según la invención comprende unos elementos distanciadores no magnéticos que se pueden colocar 
sobre la estructura del elemento de inducción o sobre un plano de colocación, y que distancia del elemento de 
inducción un asiento para recibir una sartén o similares y una sartén metálica o similar calentable por inducción, de 
tal manera que, entre el elemento de inducción y el elemento calentado por inducción, se genere un espacio.  
 55 
En una forma de realización, un primer y segundo pies están conectados entre sí a través de una placa y son 
regulables en altura. Esta placa presenta miembros que pueden acoplarse en sus extremos con un respectivo pie. 
Este miembro puede ser, por ejemplo, un perno que sobresalga de la placa. Un pie presenta un asiento donde 
puede introducirse el perno. Este asiento presenta una abertura a través de la cual el perno se introduce en el 
asiento en una primera etapa. En el lado vuelto a la abertura está dispuesta una guía que conduce el perno en una 60 
segunda etapa hasta una posición ubicada a 90 grados con respecto a la abertura, de manera más preferida hasta 
una posición sobre la abertura. En una tercera etapa, el perno se pone entonces en una posición de reposo que está 
dispuesta enfrente de la posición girada en 90 grados con respecto a la abertura. De esta manera, dos movimientos 
en dos direcciones diferentes, de forma preferida divergentes en 90 grados, sirven para realizar el acoplamiento y el 
desacoplamiento. Este movimiento debe realizarse para ambos acoplamientos y desacoplamientos de los pies con 65 
la placa. En una forma de realización preferida, los asientos están configurados de tal manera que este movimiento 
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puede realizarse simultáneamente para ambos pies. Este acoplamiento y desacoplamiento se realiza dos veces con 
dos placas, estando acoplada cada placa por medio de por lo menos dos pies. Las placas presentan asientos donde 
pueden insertarse placas adicionales para fabricar una estructura cuadrada. Cada placa puede presentar además 
asientos para introducir una sartén, bandeja o similar. Una vez acabada la estructura, ésta se dispone sobre un 
dispositivo que genera un campo magnético. 5 
 
En una forma de realización preferida, la sartén metálica calentable por inducción está provista exteriormente de un 
revestimiento térmicamente aislante. 
 
A través del sistema de montaje y desmontaje rápido descrito es posible realizar un montaje y desmontaje rápido, 10 
asegurándose simultáneamente una elevada fiabilidad.    
 
En otra forma de realización, la sartén está provista de una sonda que registra el contenido de la sartén y está 
conectada con un dispositivo de regulación del elemento de inducción. 
 15 
La estructura de soporte según la invención se describe a continuación de forma no limitativa basándose en las 
figuras de un ejemplo de forma de realización, en el que: 
 

La figura 1 muestra un bastidor de soporte de una cocina móvil según la invención en una vista explosionada; 
 20 
La figura 2 muestra uno de los pies del bastidor de soporte de la figura 1 dentro del bastidor de soporte; 
 
La figura 3 muestra un pie del bastidor de soporte de la figura 1 en una vista interior del bastidor de soporte, 
adyacente al de la figura 2; 
 25 
La figura 4 muestra el pie de la figura 2 como vista en perspectiva; 
 
La figura 5 muestra un travesaño del bastidor de soporte de la figura 1 en una vista desde el exterior del bastidor 
de soporte de la figura 1, 
 30 
La figura 6 muestra el travesaño de la figura 5 en sección a lo largo de la línea de sección VI-VI de la figura 5, 
 
La figura 7 muestra el travesaño de la figura 5 en perspectiva desde el interior del bastidor de soporte de la figura 
1, 
 35 
La figura 8 muestra una pared longitudinal del bastidor de soporte de la figura 1 en una vista desde el interior del 
bastidor de soporte, 
 
La figura 9 muestra la sección IX-IX de la figura 8, 
 40 
La figura 10 muestra la pared de la figura 8 en perspectiva desde el interior del bastidor de soporte, 
 
La figura 11 muestra un envase que debe calentarse en perspectiva; 
 
La figura 12 muestra el envase de la figura 11 en una vista lateral; 45 
 
La figura 13 muestra el envase de la figura 11 en una vista lateral girada en 90 grados con respecto a la de la 
figura 12, y 
 
La figura 14 muestra una forma de realización adicional. 50 

 
En las figuras está indicado en su conjunto con el número de referencia 1 una estructura de soporte o un bastidor de 
soporte para hornos portátiles que están destinados sobre todo a servicios de cáterin. Para tales servicios las 
sartenes o en general los envases 2 (figuras 11 a 13) que reciben los alimentos se calientan preferentemente por 
medio de una fuente de corriente de inducción. Por tanto, se trata en general de fuegos que deben estar 55 
distanciadas del fondo del envase que debe calentarse.  
 
El bastidor de soporte 1 consta de dos paredes longitudinales 3 y 4 y dos paredes transversales 5 y 6. Las paredes 
transversales 5 y 6 están conectadas respectivamente con unos pies en forma de caja 7 y 8 o 9 y 10. Cada pie 7, 8, 
9 y 10 está provisto de un apoyo 11 regulable en altura. 60 
 
Cada pie 7, 8, 9 y 10 presenta una pared frontal 12 (figuras 2-4) en la que se ha realizado una guía 13 de forma 
angular y una guía 14 de forma en forma de cuarto de círculo, cuyos extremos hacen transición a unas respectivas 
guías rectilíneas 15 y 16 que son perpendiculares entre sí y terminan a distancia del vértice de la guía angular 13, 
donde convergen los flancos 17 y 18 de la guía angular 13, de tal manera que las guías rectilíneas 15 y 17 están 65 
alineadas una con otra en dirección transversal del bastidor de soporte 1 y las guías 16 y 18 están alineadas una 
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con relación a otra en dirección perpendicular o perpendicularmente a la alineación de las guías rectilíneas 15 y 17. 
 
La guía 13 recibe un perno 20 y la guía 14 un perno 19 que sobresalen de las paredes transversales 5 y 6 y 
presentan una primera distancia una con respecto a otra, que corresponde a la distancia entre los extremos de la 
guía rectilínea 16 y la guía rectilínea 18, mientras que la distancia entre los extremos de las guías rectilíneas 15 y 17 5 
se mide igual a la primera distancia.  
 
Por tanto, cada pie 7, 8, 9 y 10 puede llevarse desde una posición, en la que los pernos 19 y 20 están en contacto 
con los respectivos extremos de las guías 16 y 18, es decir, verticalmente, hasta una posición en la que los pernos 
19 y 20 están en contacto con los respectivos extremos de las guías 15 y 17, es decir, horizontalmente. Es obvio que 10 
el radio de curvatura del cuarto de círculo 14 en su centro del vértice de la guía angular corresponde siempre a la 
distancia entre los pernos 19 y 20. Si los pies 7, 8, 9 y 10 se ponen de esta manera en alineación con las paredes 
transversales 5 o 6, entonces los mismos no van más allá en su altura, sino que están contenidos dentro de las 
medidas exteriores de las respectivas paredes transversales. 
 15 
Como se representa en las figuras 5 y 7, cada pared transversal 5 o 6 presenta unos pasos superiores 21, en el 
presente caso dos, y unos pasos inferiores 22 que están dimensionados y destinados a enganchar apéndices 
inferiores y superiores 23 y 24 y que se han realizado en los extremos libres de las paredes longitudinales 3 y 4. Por 
tanto, las paredes longitudinales 3 y 4 pueden conectarse de forma estable con las paredes transversales 5 y 6 para 
formar el bastidor de soporte 1.  20 
 
En este ejemplo de forma de realización, las paredes transversales 5 y 6 presentan en la parte superior unas 
entalladuras centrales y laterales 25 y 26 que forman unos asientos para unos pernos 27 que sobresalen de las 
paredes del envase 2 paralelas entre sí. Es obvio que el envase 2 debe ser acoplable con el bastidor de soporte 1 
para dejar que sus pernos 27 se encastren con las entalladuras 25 a fin de acoplar el envase 2 con el bastidor de 25 
soporte 1, y el envase 2 está provisto de asas 28 en paredes paralelas entre sí de modo que se asegure un 
transporte cómodo del propio envase. 
 
Las paredes transversal y longitudinal presentan finalmente unas laminillas inferiores 29 o 30 para soportar el fondo 
del envase 2. 30 
 
En una segunda forma de realización, una estructura 200 según la invención comprende cuatro patas ajustables en 
altura que están conectadas con un bastidor de soporte, si bien ésta está formada por cuatro paredes 202 que 
definen una estructura rectangular y están conectadas una con otra por medio de alambres 201 que, con la 
estructura rectangular, forman un asiento para una sartén o bandeja. 35 
 
En una variante preferida, tanto en la primera forma de realización como también en la segunda forma de 
realización, puede estar previsto un segundo elemento metálico magnético que está dispuesto en la sartén o similar 
de tal manera que también este segundo elemento se caliente por inducción. 
 40 
Este segundo elemento puede ser, por ejemplo, una red y también poseer la función de ser retirado para la sartén o 
similar,  pudiendo retirarse también los alimentos, por ejemplo,  patatas echadas en aceite. Este segundo elemento 
de calentamiento permite llevar el aceite muy rápidamente a la temperatura para freír de la forma más uniforme 
posible. 
 45 
En los dibujos no se ha mostrado nunca el elemento de inducción ya que puede fabricarse de forma conocida y 
diferente. 
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REIVINDICACIONES 
 
1. Horno portátil, que comprende una o varias placas de inducción, uno o varios recipientes metálicos calentables 
por inducción, que están destinados a cocinar alimentos que deben ser cocinados por medio de una fuente de 
inducción que induce calor en el recipiente metálico, y un bastidor de soporte, que soporta uno o varios recipientes 5 
sobre la(s) placa(s) de inducción, caracterizado por que el bastidor de soporte (1, 200) aísla térmicamente el/los 
recipiente(s) con respecto a la placa de inducción.  
 
2. Horno portátil según la reivindicación 1, caracterizado por que por lo menos un segundo elemento de metal 
calentable por inducción está dispuesto dentro del recipiente. 10 
 
3. Horno portátil según la reivindicación 2, caracterizado por que el segundo elemento presenta una estructura de 
red. 
 
4. Horno portátil según la reivindicación 1, caracterizado por que cada pie (7, 8, 9 y 10) tiene forma de caja y 15 
presenta una pared frontal (12) (figuras 2-4), en la que están recortadas una guía angular (13) y una guía en forma 
de cuarto de círculo (14), cuyos extremos se convierten, respectivamente, en unas guías rectilíneas (15 y 16), 
perpendiculares entre sí y que terminan a distancia del vértice de la guía angular (13), en la que terminan sus 
flancos (17, 18)  de manera que las guías rectilíneas (15 y 17) estén alineadas una con respecto a otra en la 
dirección transversal del bastidor de soporte (1) y que las guías (16 y 18) estén alineadas en dirección vertical o 20 
sean perpendiculares a la alineación de las guías rectilíneas (15 y 17), recibiendo la guía angular (13) un perno (20) 
y la guía de arco de círculo (14) un perno (19), que sobresalen de las paredes transversales (5 y 6) y presentan una 
primera distancia entre ellos correspondiente a la distancia entre los extremos de la guía rectilínea (16) y de la guía 
rectilínea (18), mientras que la distancia entre los extremos de las guías rectilíneas (15, 17) está dimensionada de 
manera que sea igual que la primera distancia, pudiendo cada pie (7, 8, 9 y 10) ser llevado de una posición, en la 25 
que los pernos (19 y 20) están en contacto con los respectivos extremos de las guías rectilíneas (16 y 18), es decir, 
verticalmente, a una posición, en la que los pernos (19 y 20) están en contacto con el respectivo extremo de las 
guías (15 y 17), es decir, horizontalmente, presentando el radio de curvatura del cuarto de círculo (14) su centro en 
el vértice de la guía angular (13) y correspondiendo a la distancia entre los dos pernos (19 y 20), en el que los pies 
(7, 8, 9 y 10) están puestos en alineación con las paredes transversales (5 o 6), en el que los mismos no van más 30 
allá en su altura, sino que están contenidos dentro de las dimensiones exteriores de las respectivas paredes 
transversales. 
 
5. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que cada pared transversal (5 o 6) 
presenta unos pasos superiores (21) y unos pasos inferiores (22), que están dimensionados y destinados a 35 
enganchar unos apéndices inferiores y superiores (23 y 24), que están recortados en los extremos longitudinales 
libres de las paredes longitudinales (3 y 4), con el fin de conectar de manera estable las paredes longitudinales (3 y 
4) con las paredes transversales (5 y 6) para formar el bastidor de soporte (1). 
 
6. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que las paredes transversales (5 y 6) 40 
presentan en la parte superior unas entalladuras (25, 26), que forman unos asientos para recibir unos pernos (27), 
que sobresalen de las paredes paralelas del recipiente (2) uno con respecto a otro. 
 
7. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que el recipiente (2) está provisto de unas 
asas (28) sobre dos paredes paralelas una con respecto a otra. 45 
 
8. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que las paredes transversales y 
longitudinales presentan unas laminillas inferiores (29 o 30) para soportar el fondo del recipiente (2). 
 
9. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que el recipiente metálico (2) calentable 50 
por inducción está provisto externamente de un revestimiento térmicamente aislante. 
 
10. Horno portátil según las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que el recipiente metálico (2) está provisto 
de una sonda que registra el contenido del recipiente (2) y que está conectada con un dispositivo de regulación del 
elemento de inducción.   55 
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