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DESCRIPCION
Maquina de cocina
Campo técnico de lainvencion

La presente invencién se aplica a maquinas de cocina y tiene como objetivo mejorar el manejo, la seguridad, la
ergonomia y la versatilidad en la utilizacion de este electrodoméstico. Esta maquina de cocina esta disefada para
preparar y cocinar una gran variedad de comidas de una manera mas facil y eficiente, con la posibilidad de utilizar
los dos contenedores de volimenes sustancialmente diferentes de una manera alternativa o complementaria.

Estado de la técnica anterior

Existen varias maquinas de cocina conocidas. Entre ellas, se puede hacer referencia al documento WO95/29615,
que muestra un concepto de maquina de cocina capaz de procesar alimentos con un contenedor de mezcla
accionado mecanicamente. El documento US 2002/0176320 A1 da a conocer una maquina de cocina con
recipientes intercambiables de diferentes tamanos.

Breve descripcion de las figuras

Para una comprension mas facil de la invencion, se adjuntan figuras que representan realizaciones preferentes y no
pretenden limitar el objeto de la presente invencion.

Figura 1: en esta figura se puede observar una vista tridimensional de la maquina de cocina.

Figura 2: en esta figura se puede observar una vista tridimensional del interior de la maquina de cocina donde se
muestran los componentes principales, tales como el cuerpo (1) de la maquina, el panel de control (2), el motor
principal (3).

Figura 3: en esta figura se puede observar la vista general de seccion transversal del bloque (7) de cuchillas en el
interior del contenedor (5, 6) y la zona de acoplamiento entre el bloque (24) de cuchillas y el motor principal (3).
Figura 4: en esta figura se puede observar todo el mecanismo de bloqueo (14) en una posicion adelantada
asegurando el bloqueo. Se muestran los componentes principales de este mecanismo, concretamente: la rueda
dentada (15), el eje (16) para la transmisién del movimiento al cilindro de bloqueo (17), el anillo de bloqueo (19)
giratorio accionado por contacto directo del tornillo sin fin (20).

Figura 5: en esta figura se puede observar una vista inferior de la base (12) de la maquina que muestra la ubicacion
externa de los soportes (38) de la maquina, que contienen las zonas de carga (13).

Figura 6: en esta figura se puede observar una vista en seccion transversal del vaso (5) con su respectiva tapa (8),
la base (10) del vaso y el asa (36).

Figura 7: en esta figura se puede observar una vista de seccion transversal del vaso (6) con su respectiva tapa (9),
la base (1) de la sartén y las alas (37).

Descripcion general de la invencion

La invencién se refiere a una maquina de cocina para preparar y cocinar una gran variedad de comidas de una
manera mas facil y eficiente. La presente invencién tiene como objetivo mejorar el funcionamiento, la seguridad, la
ergonomia y la versatilidad en la utilizacion de maquinas de cocina.

A continuacion, se describe la realizacion preferente de la invencion con referencia a las figuras (A2) adjuntas.

El usuario interactia con la maquina de cocina a través del panel de control (2), que esta incluido en el cuerpo (1) de
la maquina y esta conectado directamente a todo el conjunto de componentes electrénicos (4). Este panel de control
(2) esta destinado a gestionar todo el funcionamiento de la maquina, incluyendo: la velocidad de funcionamiento del
motor principal (3) y su sentido de rotacién, la temperatura de calentamiento de la base (5, 6) del contenedor donde
se cocina el alimento, la temporizacién del funcionamiento del rotor que acciona el bloque (7) de cuchillas y también
para gestionar las condiciones de seguridad del funcionamiento de toda la maquina.

El usuario inserta el bloque (7) de cuchillas en el interior de los contenedores (5, 6), que se puede extraer para
limpieza e higienizacion. Este bloque (7) de cuchillas consiste en cuatro cuchillas giratorias fijas a 90° una de la otra
y cuya velocidad de giro se impone a través del acoplamiento con el bloque (24) de motor que transmite
completamente la rotacion del motor principal (3) ubicado directamente debajo de este conjunto. Dado que el motor
principal (3) es capaz de girar en ambas direcciones, también el bloque (7) de cuchillas es capaz de girar tanto en el
sentido horario como en el sentido antihorario.

El vaso (5) y la sartén (6) son contenedores que tienen diferentes volimenes de coccion, lo que permite al usuario
elegir uno u otro dependiendo de la cantidad de personas para quienes se destinan las comidas a cocinar. Mientras
que el vaso (5) permite cocinar comidas para dos o cuatro personas, la sartén (6) permite cocinar un mayor nimero
de comidas para mas de cuatro personas debido a su capacidad considerablemente mayor en comparacion con el
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vaso (5). El hecho de que los contenedores (5, 6) tengan capacidades completamente diferentes no impide su
aplicabilidad en el mismo cuerpo (1) de la maquina, ya que todo el sistema de bloqueo de la base (10, 11) de cada
contenedor (5, 6) al cuerpo (1) de la maquina es exactamente el mismo. También los elementos del bloque (23) de
vastago, el casquillo (24) de acoplamiento del motor y el bloque (7) de cuchillas giratorio de estos contenedores
(5, 6) son iguales y de intercambio posible, incluyendo el mecanismo de bloqueo (14) de los contenedores al cuerpo
(1) de la maquina.

Cada uno de los contenedores (5, 6) tiene su propia tapa (8, 9) separada cuya funcion es evitar el acceso no
intencionado al interior del contenedor cuando el bloque (7) de cuchillas esta funcionando y evitar la proyeccién de
liquido y particulas al exterior.

En el centro de la tapa (8, 9) de cada contenedor (5, 6) hay un orificio cuadrangular con esquinas redondeadas (33)
que puede ser cubierto utilizando el vaso de medicion (32). Este vaso de medicién (32), que es el mismo para
ambas tapas (8, 9), tiene una escala de graduacion impresa en el mismo, lo que permite una medicion rapida y facil
de pequefios volumenes de liquidos o sdélidos mientras se utiliza la maquina de cocina, sin necesitar utilizar
herramientas adicionales.

El vaso de medicion (32) cuando se coloca en el orificio (33) no permite la sobrepresién del vapor en el interior del
contenedor (5, 6), lo que podria provocar la proyeccién de liquido o particulas, debido a su forma de hoja de trébol
permitiendo asi la existencia de vias de escape preferentes a la zona de resalte (41) de tipo paraguas en torno a
todo el vaso de medicién (32). Esta zona de resalte garantiza que cualquier proyeccion se dirija hacia abajo hacia la
tapa y no hacia arriba con el riesgo de llegar al usuario, garantizando asi la maxima seguridad durante el manejo de
la maquina de cocina. A pesar del hecho de que el vaso de medicién (32) es aplicable a la tapa (8, 9) de cada
contenedor (5, 6) para evitar la proyeccion de liquido o particulas en la direccién del usuario de la maquina de
cocina, se puede fijar a la tapa (8, 9), lo que permite su manejo libre sin que se produzca un desprendimiento no
intencionado. El vaso de medicion (32), cuando se coloca en el orificio (33), puede ser fijado por el usuario con un
pequeno movimiento giratorio.

Dado que la seguridad del usuario fue uno de los principales problemas durante el desarrollo de esta maquina de
cocina, existe un mecanismo de bloqueo y obstrucciéon (14) que actia conjuntamente entre la tapa (8, 9) y el
contenedor (5, 6), y entre el contenedor (5, 6) y el cuerpo (1) de la maquina, lo que impide que el motor principal (3)
se conecte sin que estos elementos estén colocados correctamente en la maquina de cocina. Este sistema de
blogueo del contenedor (5, 6) esta alojado en la base (12) de la maquina y es accionado por un motor de bloqueo
(21) con un tornillo sin fin (20) acoplado a su eje, que, a su vez, acciona el anillo de bloqueo (19) por contacto directo
para que pueda realizar un movimiento de rotacién en torno a la cubeta (25) a través del interior del cuerpo (1) de la
maquina. En la zona de la cubeta (25) de la maquina existen cuatro cavidades (26) distribuidas a 90° unas de otras
que estan rebajadas y donde los acoplamientos (27) de la base del vaso (5) y/o de la sartén (6) son introducidos
cuando se colocan en la maquina de cocina, teniendo cada cavidad (26) una ventana (28) que coincide con la
ventana (29) en la base (10) del vaso y/o en la base (11) de la sartén y a través de la cual pasa el acoplamiento (30)
del anillo de bloqueo (19) giratorio. El anillo de bloqueo (19) giratorio en la posicién delantera provoca el bloqueo de
la base (10) del vaso o la base (11) de la sartén, ya que este acoplamiento (27) esta situado entre la zona de la base
(10) del vaso o la base (11) de la sartén y la zona de la cubeta (25) de la maquina, lo que impide que el vaso (5) o la
sartén (6) sean extraidos. El anillo de bloqueo en la posicion completamente adelantada permite un acoplamiento
completo del conjunto del contenedor (5, 6) en el cuerpo (1) de la maquina y, por lo tanto, garantiza una seguridad
total de utilizacién de la maquina de cocina incluso si esta funcionando a alta velocidad de rotacién.

El bloqueo entre el contenedor (5, 6) y el cuerpo (1) de la maquina de esta maquina de cocina siempre esta
asegurado cuando el motor principal (3) que acciona el bloque (7) de cuchillas giratorio esta conectado; cuando se
desconecta el motor principal (3), el anillo de bloqueo (19) se retira automaticamente y, por lo tanto, el sistema de
blogueo se encuentra solamente en el interior de la cubeta (25) de la maquina, permitiendo de este modo que el
contenedor (5, 6) sea extraido de la maquina de cocina sin necesidad de otra operacion.

Para garantizar que no haya accidentes debido a la posible proyeccion de liquidos o particulas mientras el bloque (7)
de cuchillas esta funcionando (en particular cuando estan calientes y funcionando a alta velocidad), es indispensable
la existencia de un sistema de control y bloqueo de la tapa (8, 9), en el contenedor (5, 6) y simultdneamente en el
cuerpo (1) de la maquina, para garantizar que la maquina de cocina nunca se conecte si la tapa no esta colocada
correctamente , y para evitar su apertura durante el funcionamiento.

Cuando la tapa (8, 9) esta colocada en el contenedor, permanece ligeramente rebajada en el vaso (5) o la sartén (6)
para lograr la accién completa del anillo de sellado (31), asegurando de ese modo la estanqueidad total en este
perimetro.

La tapa (8, 9) se inserta completamente en el contenedor y, cuando se hace girar sobre él, permite que la porcion de
cremallera (34, 35) se inserte a través de la ventana (39, 40) en la parte superior del asa (35) del vaso (5) o del ala
(36) de la sartén (6). Dentro de esta ventana (39, 40) hay una rueda dentada (15) que se engrana por contacto
directo de la cremallera (34, 35) como resultado del movimiento giratorio de la tapa. Esta rueda dentada (15) esta
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dispuesta en el extremo superior del eje (16) y comunica todos los movimientos de rotacién inducidos al cilindro de
blogueo (17) en el extremo inferior, en el que este cilindro de bloqueo (17) tiene una faceta (18) y esta fijado a la
base (10) del vaso o a la base (11) de sartén. Dependiendo de la posicién de la faceta (18) del cilindro de bloqueo
(17), permite o impide el movimiento de rotacién del anillo de bloqueo (19), tal como se menciona en la
reivindicacién 2 de esta invencién.

Cuando la tapa (8, 9) esta bloqueada, la faceta (18) permanece en posicion para recibir el anillo de bloqueo (19), y
este Ultimo, al moverse hacia adelante, permanece solidarizado conjuntamente a todo el sistema de bloqueo (14), no
permitiendo de este modo que la tapa (8, 9) ni el contenedor (5, 6) sean extraidos de la maquina de cocina en
funcionamiento, garantizando de este modo la seguridad del usuario, ya que no puede acceder al blogue (7) de
cuchillas méviles y dado que el contenedor (5, 6) esta cerrado, la proyeccion de liquido o particulas se elimina. De lo
contrario, si la tapa (8, 9) no esta colocada correctamente, la faceta (18) nunca permanecera en posicién para recibir
el anillo de bloqueo (19) y, por lo tanto, la operacion de bloqueo del contenedor (5, 6) no se completa, produciendo la
inactividad de la maquina de cocina.

Esta maquina de cocina se complementa con un sistema de pesado que tiene cuatro zonas de carga (13) dispuestas
en el interior de la base (12) del cuerpo de la maquina, estratégicamente distribuidas en zonas opuestas y alojadas
en los soportes (38) de la maquina. Utilizando las zonas de carga (13) en un namero igual a cuatro, la estabilidad
fisica de la maquina de cocina se maximiza durante el funcionamiento al tener una base de soporte mas grande del
cuerpo (1) de la maquina y la eficacia del proceso de pesado se optimiza.

Leyenda de las figuras

cuerpo (1) de la maquina

panel de control (2)

motor principal (3)

componentes electronicos (4)

vaso (5)

sartén (6)

base (5, 6) del contenedor

blogue (7) de cuchillas

tapas (8, 9)

tapa (8) del vaso

tapa (9) de la sartén

base (10) del vaso

sistema de acoplamiento de las bases (10, 11)
base (12) del cuerpo de la maquina
zonas de carga (13)

mecanismo de bloqueo (14)

rueda dentada (15)

eje (16) para la transmision del movimiento
cilindro de bloqueo (17)

zona de faceta (18)

anillo de bloqueo giratorio (19)

tornillo sin fin (20)

motor de bloqueo (21)

componente no asignado (22)

bloque (23) de vastago

acoplamiento (24) del bloque de cuchillas
zona de la cubeta (25) de la maquina
cavidad (26)

acoplamiento (27)

ventana (28) en la cubeta de la maquina
ventana (29) en la base del vaso
acoplamiento conjunto (30)

anillo de junta (31)

vaso de medicion (32)

orificio (33)

porcién de cremallera (34, 35)

asa (36)

alas (37)

soportes (38) de la maquina

ventana (39) del mecanismo de bloqueo del asa
ventana (40) del mecanismo de bloqueo del ala
ventana (39, 40)

zona de resalte (41)
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REIVINDICACIONES

1. Maquina de cocina, caracterizada por la intercambiabilidad entre el vaso (5) y la sartén (6), lo que garantiza una
utilizacion alternativa o complementaria de los dos contenedores que claramente tienen diferentes voliumenes - el
vaso (5) permite cocinar alimentos para entre dos y cuatro personas mientras que la sartén (6) permite cocinar un
mayor numero de alimentos para mas de cuatro personas debido a su capacidad considerablemente mayor en
comparacion con el vaso (5) - en el que todo el sistema de acoplamiento de la base (10) del vaso (5) es equivalente
e intercambiable en el sistema de acoplamiento de la base (11) de la sartén (6) al cuerpo de la maquina, y por lo
tanto su utilizacién alternativa es totalmente factible e intercambiable en la misma maquina, y en el que el sistema de
blogueo esta formado en la zona de la cubeta (25) de la maquina por cuatro cavidades (26) distribuidas a 90° unas
de otras que estan rebajadas, y donde los acoplamientos (27) de la base del vaso (5) y/o de la sartén (6) se encajan
cuando se colocan en la maquina de cocina, teniendo cada cavidad (26) una ventana (28) que es coincidente con la
ventana (29) de la base (10) del vaso y/o de la base (11) de la sartén y a través de la cual pasa el acoplamiento
conjunto (30) del anillo de bloqueo (19) giratorio, en el que todos y cada uno de los componentes en la zona exterior
de la cubeta (25) de la maquina estan normalizados para las dos bases (10, 11) de los contenedores,
concretamente: un bloque que consta de cinco vastagos (23), una conexidon hembra hexagonal del acoplamiento
(24) del motor, un blogque (7) de cuchillas giratorias que son moéviles y aplicables en el interior de los contenedores
(5, 6); en donde todo el mecanismo de bloqueo (14) de los contenedores (5, 6) al cuerpo (1) de la maquina también
es compatible con ambos contenedores.

2. Maquina de cocina, segun la reivindicacién anterior, caracterizada por que comprende un sistema de bloqueo de
los contenedores - la copa (5) y/o la sartén (6) - accionado por un motor de bloqueo (21) que tiene un tornillo sin fin
(20) acoplado a su eje, que a su vez acciona por contacto el anillo de bloqueo (19) en un movimiento giratorio
alrededor de la cubeta (25) a través del interior del cuerpo (1) de la maquina, en el que una vez que el motor
principal (3) es conectado por el usuario induce el encendido del motor de bloqueo (21), forzando de este modo el
desplazamiento del anillo de bloqueo (19) desde su posicion inicial hasta la posicién final y, cuando el anillo de
blogueo (19) esta en la posicion adelantada final, provoca el bloqueo de la base (10) del vaso y/o la base (11) de la
sartén cuando se coloca entre los cuatro acoplamientos (27) en la zona de la base (10) del vaso y/o la base (11) de
la sartén y las cuatro cavidades de la zona de la cubeta (25) de la maquina, evitando de este modo que el vaso (5) o
la sartén (6) sean extraidos debido a la presencia conjunta del anillo de bloqueo (21) y, cuando el motor principal (3)
es desconectado por el usuario, el bloque (7) de cuchillas giratorio se detiene, el anillo de bloqueo (19) retrocede
automaticamente a la posicion retraida inicial, y el sistema de bloqueo entre los contenedores (5, 6) y la base (12) de
la maquina esta dentro de la cubeta (25) de la maquina, permitiendo que el contenedor (5, 6) sea extraido de la
maquina de cocina de una forma totalmente segura sin la necesidad de ninguna operacién adicional.

3. Maquina de cocina, segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que el sistema de bloqueo bloquea
simultaneamente la tapa (8, 9) al contenedor (5, 6) y al cuerpo (1) de la maquina asegurando que nunca sera posible
que la maquina de cocina se conecte si la tapa no esta colocada correctamente y se impide la apertura de la
maquina durante su funcionamiento, permitiendo que la tapa (8, 9) se aplique correctamente en el contenedor (5, 6)
y, cuando se hace girar en la direccién de bloqueo de derecha a izquierda, la porcién de cremallera (34, 35) se
inserta a través de la ventana en el asa (37) del vaso (5) y/o el ala (38) de la sartén (6) y se comunica con la rueda
dentada (15) que transmite su movimiento de rotacion al cilindro de bloqueo (17) a través del eje (16), en el que el
cilindro de bloqueo (17) comprende una faceta (18) que adopta una posicion, dependiendo del movimiento
transmitido por la rueda dentada (15), permitiendo o impidiendo de este modo el movimiento de rotacién del anillo de
blogueo (19) tal como se menciona en la reivindicacion 2, en la que el cilindro de bloqueo (17), cuando es movido en
la direccién de derecha a izquierda, esta en una posicion tal que la zona de faceta (18) puede recibir el anillo de
bloqueo; y, cuando este Ultimo es movido hacia adelante por el motor principal (3), entra en la zona de la faceta (18)
y permanece solidario conjuntamente con el sistema de bloqueo de la tapa (8, 9), no permitiendo de este modo que
sea extraido durante el funcionamiento del motor principal (3), donde el anillo de bloqueo (19) esta acoplado a dos
interruptores de limite dispuestos en posiciones adicionales a los dos acoplamientos (30), en donde, en la posicion
inicial, el anillo de bloqueo (19) se identifica electronicamente estando retraido con el primer circuito eléctrico del
acoplamiento conjunto cerrado en yuxtaposicion con el segundo circuito eléctrico que, a su vez, se identifica como
completamente abierto, impidiendo de este modo que el motor principal (3) se conecte con esta disposicién, y en
donde, en la posicién adelantada final del anillo de bloqueo (19), el segundo circuito eléctrico esté completamente
cerrado, lo que confirma que el primero esta completamente abierto, y que permite el encendido del principal motor
(3), y en el que, si la tapa (8, 9) no esta colocada en el contenedor (5, 6) 0 no esta colocada correctamente, la
porcién de la cremallera (34, 35) no pasa a través de la ventana del asa (37) del vaso (5) y/o el ala (38) de la sartén
(6), y/o no se engranara a la rueda dentada, por lo que no permitira que la zona de la faceta (18) esté en posicion de
recibir el anillo de bloqueo (19), y mientras que esta Ultima no avance hacia la posicién de bloqueo conjunta de la
totalidad del sistema de bloqueo, no es posible encender el motor principal (3), lo que garantiza la seguridad del
usuario que, al no poder quitar la tapa con la maquina de cocina en funcionamiento, no puede acceder a las
cuchillas moéviles y no esta en riesgo de ser golpeado por ninguna proyeccion de liquido o particulas que puedan
proyectarse desde el interior del vaso (5) o la sartén (6).
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4. Maquina de cocina, segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que esta equipado con un sistema
de pesado integrado que consta de al menos cuatro zonas de carga (13) dispuestas en el interior de la base (12) de
la maquina, estratégicamente distribuidas en zonas opuestas y alojadas en los soportes (38) de la maquina, en los
que, utilizando zonas de carga (13) en un nimero igual a cuatro, la estabilidad fisica y el equilibrio de la maquina de
cocina se maximizan durante el funcionamiento, permitiendo una mayor base de apoyo de la totalidad cuerpo (1) de
la maquina y optimizando la eficacia del proceso de pesado.

5. Maquina de cocina, segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por que, cuando se necesita para evitar
el acceso al interior del contenedor (5, 6) a través del orificio cuadrangular con esquinas redondeadas (33) en el
centro de la tapa (8, 9), se puede utilizar el vaso de medicion (32), en el que este vaso de medicion (32), que es
igual e intercambiable entre ambas tapas (8, 9), tiene la forma de una hoja de trébol en una vista en seccion
transversal que permite su insercion en el orificio de acceso al interior del contenedor (5, 6) sin una estanqueidad
total en este perimetro y la consiguiente creacién de presion de vapor, ya que hay espacio suficiente entre la tapa (8,
9) y el vaso de medicién (32) que actia como una zona de escape, en el que todo el vaso de medicion (32) esta
flanqueado por una zona de resalte (41) de tipo paraguas, asegurando de este modo que no hay proyeccion de
particulas que salen del interior del contenedor debido al elevado movimiento de rotaciéon del bloque de cuchillas, en
el que esas particulas estan dirigidas hacia abajo hacia la tapa, y no hacia arriba, con el riesgo de llegar al usuario,
garantizando de este modo la maxima seguridad durante el funcionamiento de la méquina de cocina, en el que el
vaso de medicion (32), ademas de ser utilizado colocado en la tapa (8, 9), también puede ser utilizado fijado a la
tapa (8, 9) permitiendo una manipulacion libre de esta ultima sin que se produzca su desprendimiento involuntario,
con un pequefio movimiento giratorio en la direccion de derecha a izquierda producido por el usuario que fuerza las
por lo menos dos ventanas laterales en el vaso de medicion (32) a que se abran y se fijen en la tapa (8, 9) a la vez
que se garantiza la distancia entre la tapa y el vaso de medicion en la zona de escape.
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Figura 1
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Figura 2

Eida 2
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Fig. 4
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Figura &

Fig. 5
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