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DESCRIPCION
Dispositivo de campos de coccion

La invencion se refiere a un dispositivo de campos de coccién de acuerdo con la reivindicacion 1 de la patente. Los
documentos WO 2009/053279 A1 y WO 2008/122495 A1 publican dispositivos de campos de coccién por induccion
de acuerdo con el estado de la técnica. EI cometido de la invencidon consiste especialmente en preparar un
dispositivo del tipo indicado al principio con propiedades mejoradas con respecto a una alta comodidad para un
usuario y/o una alta flexibilidad. El cometido se soluciona de acuerdo con la invencion por medio de las
caracteristicas de la reivindicacién 1 de la patente, mientras que a partir de las reivindicaciones dependientes se
deducen configuraciones y desarrollos ventajosos de la invencion. Se propone un dispositivo de campos de coccion,
en particular un dispositivo de campos de coccién por induccién, con al menos dos, en particular al menos tres, de
manera ventajosa al menos cuatro, de manera especialmente ventajosa al menos seis, con preferencia al menos
ocho elementos calefactores al menos para un calentamiento de vajilla de coccion colocada encima y con al menos
una unidad de control, que esta prevista en funcién de al menos un parametro de funcionamiento para accionar los
elementos calefactores en al menos un primer modo de funcionamiento de manera independiente entre si y para
accionarlos en al menos un segundo modo de funcionamiento, que presenta una ocupacion de la vajilla de coccidn
al menos comparable al primer modo de funcionamiento, con densidades de potencia calefactora independientes
entre si. Por un "elemento calefactor" debe entenderse en particular un elemento, que esta previsto para transmitir al
menos en un modo de funcionamiento energia eléctrica al menos en una gran parte a una vajilla de coccion, con
preferencia a través de al menos un cuerpo de base que configura una superficie de coccion. En particular, el
elemento calefactor esta previsto para transmitir en al menos un modo de funcionamiento, en el que el elemento
calefactor esta conectado en una electrénica de suministro, una potencia de al menos 100 W, en particular al menos
500 W, con ventaja al menos 1000 W, con preferencia al menos 2000 W. En particular, el elemento calefactor esta
configurado como elemento calefactor por induccién. Por un "elemento calefactor por induccion" debe entenderse en
particular un conductor eléctrico enrollado, que esta atravesado en al menos un modo de funcionamiento por
corriente alterna de alta frecuencia. En particular, el elemento calefactor por induccién esta previsto para convertir
energia eléctrica en un campo alterno magnético, que esta previsto para provocar en una vaijilla de coccién metalica,
con preferencia al menos parcialmente ferromagnética, corrientes parasitas y/o efectos de remagnetizacion, que se
convierten en calor. Con preferencia, el elemento calefactor por induccidon esta previsto para provocar un
calentamiento de la vajilla de coccién. Con preferencia, el elemento calefactor por induccion esta previsto para
provocar un calentamiento de la vaijilla de coccion. Con preferencia, el elemento calefactor por induccion esta
previsto para convertir energia eléctrica en el modo de funcionamiento en energia de campo electromagnética, que
se convierte en una vaijilla de coccién adecuada en ultimo término en calor. De manera ventajosa, el dispositivo de
campos de coccién comprende al menos una electronica de suministro al menos para una alimentacion de los
elementos calefactores. En particular, la electronica de suministro comprende al menos uno, en particular al menos
dos, con ventaja al menos tres, con preferencia al menos cuatro inversores para un suministro de al menos un
elemento calefactor. En particular, un inversor de la electrénica de suministro esta previsto para una alimentacion de
dos elementos calefactores dispuestos especialmente uno junto al otro. En particular, el dispositivo de campos de
coccion presenta al menos un cuerpo de base al menos para la colocacion de vajilla de coccién. En particular, el
cuerpo de base configura al menos en esencialmente una superficie de coccion. Por una "unidad de control" debe
entenderse especialmente una unidad electronica, que esta integrada con preferencia, al menos parcialmente en
una unidad de control y/o de regulacién de un campo de coccién y que esta prevista con preferencia para controlar
y/o regular al menos los elementos calefactores. Con preferencia, la unidad de control comprende una unidad de
calculo y en particular adicionalmente a la unidad de calculo una unidad de memoria con un programa de control y/o
de regulacion memorizado en ella, que esta previsto para ser ejecutado por la unidad de calculo. Con ventaja, el
dispositivo de campos de coccién presenta al menos una unidad de sensor, que esta formada especialmente por los
elementos calefactores propiamente dichos, que esta prevista para detectar vajilla de coccion colocada encima
especialmente por medio de medicidon de al menos una inductividad y/o de al menos una capacidad. En particular, la
unidad de sensor esta prevista para reconocer al menos la forma, tamafio y/o material de vajilla de coccidn colocada
encima. En particular, la unidad de control esta prevista para evaluar valores de mediciéon de la unidad de sensor,
para calcular al menos una zona calefactora y para fijar elementos calefactores, que forman esta zona calefactora.
En particular, la unidad de control esta prevista para asociar a una vajilla de coccion detectada una zona calefactora
adaptada en forma tamario y/o posicion. Con preferencia, la unidad de control esta prevista para asociar al menos
una zona calefactora en al menos un modo de funcionamiento, en particular al menos en el primer modo de
funcionamiento y/o en el segundo modo de funcionamiento, con ventaja en cada modo de funcionamiento vajilla de
coccion colocada encima, de forma automatica, en particular de forma auténoma, con ventaja evitando una entrada
de mando por medio de la unidad de mando. Con ventaja, la unidad de control esta prevista para solicitar, después
de la asociacién de la zona calefactora, a un usuario por medio de la unidad de mando una entrada de mando, en
particular una entrada de una variable caracteristica del funcionamiento, con ventaja una potencia calefactora. En
particular, la unidad de control esta prevista para seguir un esquema predeterminado en el caso de una colocacion al
menos esencialmente simultanea de al menos dos vajillas de coccion configuradas separadas en al menos dos
posiciones dispuestas separadas. Por ejemplo, el esquema predeterminado contiene un procesamiento de las zonas
calefactoras en funcién de una posicién, de manera que la unidad de control procesa las zonas calefactora, por
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ejemplo en sentido horario o en sentido horario contrario. En particular, la unidad de control esta prevista para
posibilitar por medio de la activacién de al menos uno de los elementos calefactores, en particular de al menos una
gran parte, con ventaja de todos los elementos calefactores, al menos una deteccién de una vaijilla de coccidon
colocada encima a través de la unidad de sensor. De manera alternativa, son concebibles otras posibilidades que le
parezcan convenientes al técnico para una deteccion de vaijilla de coccion colocada encima. En particular, la unidad
de control esta prevista para realizar al menos una deteccion regular de vajilla de coccion colocada encima, en
particular a través de la unidad de sensor. Por la expresion de que la unidad de control esta prevista para realizar al
menos una deteccion "regular” de vajilla de coccion colocada encima debe entenderse en particular que la unidad de
control esta prevista para realizar una deteccion de vajilla de coccidon colocada encima a intervalos de tiempo
inferiores a 30 s, en particular 10 s, con ventaja inferiores a 5 s, de manera especialmente ventajosa inferiores a 1 s,
con preferencia inferiores a 0,1 segundo. Por la expresion de que la unidad de control esta prevista para "realizar" al
menos una deteccion regular de vajilla de coccién colocada encima debe entenderse en particular que la unidad de
control esta prevista para posibilitar al menos una deteccion regular de vajilla de coccién colocada encima por medio
de una activacion de uno, en particular de al menos una gran parte, con ventaja de todos los elementos calefactores.
En particular, la unidad de control esta prevista para accionar, en funcién de al menos un parametro de
funcionamiento, los elementos calefactores en el primer modo de funcionamiento o en el segundo modo de
funcionamiento. En particular, el parametro de funcionamiento esta configurado como ocupacion de vajilla de
coccion y/o como entrada de mando por medio de al menos una unidad de control. De manera alternativa son
concebibles otros parametros que le parezcan convenientes al técnico. En particular, la ocupacién de la vajilla de
coccion esta configurada como numero, tamario, forma, material y/o con preferencia posicion de vaijilla de coccion
colocada encima. En particular, la ocupacion de la vaijilla de coccion esta configurada como ndmero de inversores,
que se necesitan para un funcionamiento de elementos calefactores, en particular de elementos calefactores
cubiertos por vajilla de coccién colocada encima. En particular, el dispositivo de campos de coccién comprende al
menos una unidad de mando, al menos para una entrada de variables caracteristicas de funcionamiento. Por una
"entrada de mando" debe entenderse en particular una activacién de la unidad de mando a través de un usuario. Por
la expresién de que la unidad de control esta prevista para "accionar" al menos un elemento calefactor debe
entenderse en particular en el sentido de que la unidad de control esta prevista para activar la electrénica de
alimentacion, que alimenta el elemento calefactor. Por la expresion de que la unidad de control esta prevista para
accionar los elementos calefactores en al menos un primer modo de funcionamiento de manera "independiente entre
si", debe entenderse en particular en el sentido de que la unidad de control esta prevista para asociad a los
elementos calefactores, especialmente a través de una entrada de mando, por medio de al menos una unidad de
mando, densidades de potencia calefactora libremente seleccionables. Por la expresion de que la unidad de control
esta prevista para "asociar" una densidad de potencia calefactora a un elemento calefactor debe entenderse en el
sentido de que durante una activacion del elemento calefactor, el elemento calefactor es accionado con una
densidad de potencia calefactora, que esta asociada al elemento calefactor. Por la expresién de que la unidad de
control esta prevista para accionar los elementos calefactores en al menos un segundo modo de funcionamiento de
manera "independiente entre si" debe entenderse en particular en el sentido de que la unidad de control esta
prevista para accionar en el segundo modo de funcionamiento los elementos calefactores con al menos
esencialmente la misma frecuencia y/o con al menos esencialmente la misma densidad de potencia calefactora. En
particular, la unidad de control esta prevista para activar la electrénica de suministro y para realizar una alimentacion
de los elementos calefactores con al menos esencialmente la misma frecuencia a través de la electronica de
suministro. Por "al menos esencialmente las mismas" frecuencias y/o densidades de potencia calefactora deben
entenderse especialmente al menos dos frecuencias y/o densidades de potencia calefactora, cuyos importes se
diferencian menos del 20 %, en particular menos del 10 %, con ventaja menos del 5 %, con preferencia menos del 3
%. Por la expresion de que el segundo modo de funcionamiento presenta una ocupacion de la vajilla de coccion "al
menos comparable" al primer modo de funcionamiento, debe entenderse, en particular, en el sentido de que el
numero, tipo, posicion y/o tamafio de todas las vajillas de cocciéon colocadas encima en el primer modo de
funcionamiento y en el segundo modo de funcionamiento son al menos esencialmente iguales, en particular
totalmente iguales. Con preferencia, el nimero, tipo, posicion y/o tamafio de todas las vaijillas de coccion colocadas
encima en el primer modo de funcionamiento y en el segundo modo de funcionamiento estan provocados por la
misma vajilla de coccién y/o por las mismas vajillas de coccion. En particular, la ocupacion de la vajilla de coccién se
diferencia de una ocupacién porcentual de los elementos calefactores por vajilla de coccidon colocada encima. Por
"previsto" debe entenderse en particular especialmente programado, disefiado y/o configurado. Que un objeto esta
previsto para una funcién determinada debe significar en particular que el objeto cumple y/o realizar esta funcion
determinada en al menos un estado de aplicacion y/o estado de funcionamiento.

A través de la configuracién de acuerdo con la invencion, se puede conseguir especialmente una comodidad alta
para un usuario y/o una flexibilidad alta. En particular, un usuario dispone de al menos dos modos de
funcionamiento, con lo que se puede conseguir una alta medida de flexibilidad y/o una alta comodidad para el
usuario. Ademas, se puede conseguir con ventaja un proceso de coccion rapido. En particular, se puede evitar a un
usuario realizar una seleccion de un modo de funcionamiento y/o de una zona calefactora para la vajilla de coccion
colocada encima, con lo que se posibilita que el usuario tenga mas tiempo libre.

Ademas, se propone que la unidad de control esté prevista para seleccionar en funciéon de una ocupacién con vajilla
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de coccion de manera automatica, en particular de forma autbnoma, con ventaja evitando una entrada de mando por
medio de la unidad de mando, un modo de funcionamiento a partir de al menos un grupo de modos de
funcionamiento, que comprende a menos el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento.
En particular, el grupo de modos de funcionamiento comprende, en particular adicionalmente al primer modo de
funcionamiento y al segundo modo de funcionamiento, al menos un tercer modo de funcionamiento, En particular, la
unidad de control esta prevista para asociar en el tercer modo de funcionamiento a un elemento calefactor, que esta
dispuesto en una zona dirigida hacia un usuario en el estado instalado, una densidad de potencia calefactora mas
alta que a un elemento calefactor, que esta dispuesto en una zona alejada de un usuario en el estado instalado.
Adicionalmente, es concebible que el grupo de modos de funcionamiento comprenda otros modos de
funcionamiento que le parezcan convenientes al técnico. De esta manera, se consigue especialmente una alta
comodidad para un usuario y/o una alta flexibilidad. Ademas, se puede conseguir con ventaja un proceso de coccion
mas rapido y/o una configuracién economizadora de tiempo.

Ademas, se propone que la unidad de control esté prevista para emitir en al menos un modo de funcionamiento, que
la unidad de control selecciona de forma automatica, por medio de al menos una unidad de mando, en particular
para posibilitar a un usuario una correccioén, con ventaja una modificacion, del modo de funcionamiento seleccionado
automaticamente por la unidad de control. En particular, la unidad de mando comprende al menos juna unidad de
emision para una emisién de al menos una informacién a un usuario. En particular, la unidad de control esta prevista
al menos para una emisién optica del modo de funcionamiento, que la unidad de control ha seleccionado
automaticamente, por medio de la unidad de mando. Alternativamente o adicionalmente es concebible que la unidad
de control esté prevista para una emision acustica del modo de funcionamiento, que la unidad de control ha
seleccionado automaticamente, por medio de la unidad de mando. De esta manera, un usuario puede ser informado
de manera agradable. Ademas, se puede conseguir con ventaja una alta comodidad de mando.

Ademas, se propone que la unidad de control esté prevista para cambiar entre el primer modo de funcionamiento y
el segundo modo de funcionamiento en funciéon de una entrada de mando por medio de al menos una unidad de
mando. Con ventaja, la unidad de control esta prevista para sustituir, en funcién de una entrada de mando por medio
de la unidad de mando, un modo de funcionamiento seleccionado automaticamente por la unidad de control del
grupo de modos de mando por otro modo de mando del grupo de modos de mando. Adicionalmente, la unidad de
control esta prevista para modificar en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando un modo
de funcionamiento seleccionado automaticamente del grupo de modos de funcionamiento. Por ejemplo, la unidad de
control puede estar prevista para modificar al menos una variable caracteristica de funcionamiento del modo de
funcionamiento seleccionado automaticamente, por ejemplo una densidad de potencia calefactora y/o una seleccion
de zonas calefactoras. De esta manera, se puede conseguir especialmente una configuracion flexible y/o una
configuracion adaptada a los deseos del usuario. Ademas, se puede preparar especialmente una posibilidad para
una correccion de una seleccion realizada erréneamente de un modo de funcionamiento del grupo de modos de
funcionamiento.

Ademas, se propone que al menos una parte de los elementos calefactores configure una zona variable de
superficies de coccion. Por una " zona variable de superficies de coccidén" debe entenderse en particular una zona de
las superficies de coccién, que esta prevista para formar al menos una zona de coccién adaptada al menos a una
vajilla de coccién colocada encima. En particular, la zona variable de superficies de coccién se diferencia de una
zona de coccion, en la que las zonas calefactoras estan predeterminadas fijamente, en particular por medio de
marcas sobre la superficie de coccion. En particular, la zona variable de superficies de coccién esta formada por al
menos dos, en particular por al menos tres, con ventaja por al menos cuatro elementos calefactores. En particular,
los elementos calefactores que configuran la zona variable de superficies de coccion estan dispuestos en una serie
individual. Por una "serie" debe entenderse en particular una linea y/o una columna y/o una tira. En particular, los
elementos calefactores estan dispuestos, especialmente yuxtapuestos a lo largo de una direccion longitudinal de la
serie que conecta los elementos calefactores, que esta configurada especialmente como una recta. En particular, la
direccion longitudinal de la serie conecta centros de gravedad de los elementos calefactores. De la misma manera
es concebible que los elementos calefactores estén dispuestos desplazados, de manera que los centros de
gravedad de los elementos calefactores presentan una distancia de una recta, que esta alineada al menos
esencialmente paralela a la direccion longitudinal de la serie y que conecta los elementos calefactores al menos
esencialmente en el centro entre si, que es inferior al 50 %, en particular inferior al 40 %, con ventaja inferior al 30 %
de un importe al menos de extension, en particular de una extension longitudinal y/o de una extension transversal, al
menos de uno de los elementos calefactores que configuran la serie. Por una serie "individual" de al menos dos
elementos calefactores debe entenderse en particular una serie, en la que los elementos calefactores estan
dispuestos en una, en particular exactamente en una direccion longitudinal de la serie, de manera que la unidad de
control esta prevista para formar a partir de los elementos calefactores dispuestos vecinos en la direccidon
longitudinal de la serie al menos una zona de coccidn adaptada al menos a una vajilla de coccién colocada encima.
En particular, al menos otro elemento calefactor, que esta configurado separado de los elementos calefactores que
forman la serie y que forma parte de otra serie configurada separada de la serie, esta dispuesto a distancia de aquél
de los elementos calefactores que configuran la serie. En particular, el otro elemento calefactor presenta con
respecto a aquél de los elementos calefactores que configuran la serie con respecto a una direccion transversal de
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la serie, que esta alineada al menos esencialmente perpendicular a la direccion longitudinal de la serie, una distancia
que es mayor que 15 %, en particular mayor que 30 %, con ventaja mayor que 40 %, con preferencia mayor que 50
%, de manera especialmente preferida mayor que un importe de al menos una extension, en particular de una
extension longitudinal y/o de una extension transversal de al menos uno de los elementos calefactores que
configuran la serie. Por la expresion de que una recta y/o un plano estan alineados "al menos esencialmente
perpendiculares" a otra recta y/o plano configurados separados de la recta y/o plano, debe entenderse en particular
que la recta y/o plano forman en una proyeccion sobre al menos un plano de proyeccion, en el que esta dispuesta
una de las rectas y/o uno de los planos, un angulo, que se desvia con preferencia menos de 15°, con ventaja menos
de 10° y en particular menos de 5° de un angulo de 90°. De manera alternativa o adicional, es concebible que al
menos una parte de los elementos calefactores configure un campo de coccién clasico. De la misma manera, es
concebible que una parte, en particular esencialmente el 50 %, de una superficie de coccién esté configurado como
campo de coccioén clasico y otra parte, en particular esencialmente el 50 %, de la superficie de coccion esté
configurado como zona variable de superficies de coccion. De esta manera, se puede conseguir una alta cota de
flexibilidad. Ademas, se propone que al menos una parte de los elementos calefactores configura un campo de
coccion clasico. En particular, al menos dos, especialmente tres, con ventaja al menos cuatro de los elementos
configuran un campo de coccion clasico. Por ejemplo, es concebible que una parte, en particular esencialmente el
50 %, de una superficie de coccion esté configurada como campo de coccién clasico y otra parte, en particular
esencialmente el 50 %, esté configurada como zona variable de superficies de coccion. Por un "campo de coccién
clasico" debe entenderse especialmente una superficie de coccién, en la que las zonas de coccién, que estan
formadas en cada caso por al menos un elemento calefactor, estan predeterminadas fijamente. Por ejemplo, las
zonas calefactoras predeterminadas fijamente se podrian indicara un usuario por medio de marcas sobre la
superficie de coccion. En particular, las zonas calefactoras estan dispuestas distanciadas entre si sobre la superficie
de coccion. En particular, las zonas de coccién presentan una distancia entre si, que es mayor que 15 %, en
particular mayor que 30 %, con ventaja mayor que 40 %, con preferencia mayor que 50 %, de manera
especialmente preferida mayor que 75 % de un importe de al menos una extension de al menos una zona
calefactora. De esta manera se puede conseguir especialmente una configuracion econémica. Otras ventajas se
deducen a partir de la descripcion siguiente del dibujo. En el dibujo se representan ejemplos de realizacion de la
invencion. El dibujo, la descripcion y las reivindicaciones contienen numerosas caracteristicas en combinacion. En
este caso:

La figura 1 muestra un campo de coccion de acuerdo con la invencion con un dispositivo de campos de coccion en
una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una primera ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 2 muestra el campo de coccién de acuerdo con la invencion con el dispositivo de campos de coccion de la
figura 1 de acuerdo con la invencién en una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una
segunda ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 3 muestra el campo de coccion de acuerdo con la invencion con el dispositivo de campos de coccion de la
figura 1 de acuerdo con la invencién en una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una
tercera ocupacion de la vaijilla de coccién.

La figura 4 muestra el campo de coccién de acuerdo con la invencion con el dispositivo de campos de coccion de la
figura 1 de acuerdo con la invencién en una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una
cuarta ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 5 muestra el campo de coccién de acuerdo con la invencion con el dispositivo de campos de coccion de la
figura 1 de acuerdo con la invencién en una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una
quinta ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 6 muestra el campo de coccion de acuerdo con la invencion con el dispositivo de campos de coccion de la
figura 1 de acuerdo con la invencién en una vista en planta superior esquematica, en la que se representa una sexta
ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 7 muestra otro ejemplo de realizacion de un campo de coccién de acuerdo con la invencion con el
dispositivo de campos de coccion de acuerdo con la invencion en una vista en planta superior esquematica, en la
que se representa una primera ocupacion de la vajilla de coccion.

La figura 8 muestra otro ejemplo de realizacion de un campo de coccién de acuerdo con la invencion con el
dispositivo de campos de coccion de la figura 7 de acuerdo con la invencion en una vista en planta superior
esquematica, en la que se representa una segunda ocupacion de la vajilla de coccion; y

La figura 9 muestra otro ejemplo de realizacion de un campo de coccién de acuerdo con la invencion con el
dispositivo de campos de coccion de la figura 7 de acuerdo con la invencion en una vista en planta superior
esquematica, en la que se representa una tercera ocupacion de la vaijilla de coccion.
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La figura 1 muestra un campo de coccién 24a de acuerdo con la invencion, que esta configurado como campo de
coccién por induccién, con un dispositivo de campos de coccion 10a de acuerdo con la invencién, que esta
configurado como un dispositivo de campos de coccién por induccién. El dispositivo de campos de coccién 10
presenta un cuerpo de base 26a para la colocacion de vajillas de coccion 14a. El cuerpo de base 26a configura una
superficie de coccién. El dispositivo de campos de coccion 10a comprende ocho elementos calefactores 12a, 34a,
36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a para el calentamiento de una vajilla de coccidén 14a colocada encima. Los elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que estan configurados como elementos calefactores por
induccion, estan dispuestos debajo del cuerpo de base 26a. Los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a,
42a, 44a, 46a estan previstos en cada caso para calentar una vajilla de coccién 14a colocada sobre el cuerpo de
base 26a por encima de los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a. Los elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a estan configurados como elementos calefactores 12a, 34a, 363,
38a, 40a, 42a, 44a, 46a alargados. Cada elemento calefactor 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a presenta una
extension longitudinal 28a, que es mayor que una extension transversal 30a del elemento calefactor 12a, 34a, 363,
38a, 40a, 42a, 44a, 46a.

El dispositivo de campos de cocciéon 10a comprende dos zonas variables de superficies de coccion 20a, 48a.
Respectivamente, cuatro de los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a configuran una de las
zonas variables de las superficies de coccidén 20a, 80a. Las dos zonas variables de las superficies de coccion 20a,
48a estan dispuestas adyacentes entre si. En este caso, las dos zonas variables de las superficies de coccién 20a,
48a estan dispuestas adyacentes entre si con respecto a una direccion alineada esencialmente paralela a la
extension longitudinal 28a de los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a. Una primera de las
zonas variables de las superficies de coccion 20a esta dispuesta sobre un primer lado del cuerpo de base 26a. Una
segunda de las zonas variables de las superficies de coccion 48a esta dispuesta sobre un segundo lado del cuerpo
de base 26a, que esta opuesto al primer lado. Respectivamente, cuatro elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a,
40a, 42a, 44a, 46a, que configuran una de las zonas variables de las superficies de coccion 20a, 80, estan
dispuestos en una serie individual. Los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que
configuran la serie individual, estan dispuestos vecinos con respecto a una direccion longitudinal de la serie 32a. La
direccion longitudinal de la serie 32a estda esencialmente perpendicular a la extension longitudinal 28a de los
elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a. La direccion longitudinal de la serie 32a se extiende,
a partir de una zona del cuerpo de base 26, dirigida hacia un usuario en el estado montado. Los elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que configuran la serie individual presentan, con respecto a la
direccion longitudinal de la serie 32a una distancia que es esencialmente menor que la extension transversal 30a,
alineada esencialmente paralela a la direccion longitudinal de la serie, de los elementos calefactores 12a, 34a, 363,
38a, 40a, 42a, 44a, 46a.

La primera zona variable de las superficies de coccion 20a esta formada por un primer elemento calefactor 12, por
un segundo elemento calefactor 34a, por un tercer elemento calefactor 36a y por un cuarto elemento calefactor 38a.
El primer elemento calefactor 12a esta dispuesto en la zona del cuerpo de base 26a dirigida hacia un usuario en el
estado montado. A partir del primer elemento calefactor 12a siguen en la direccion longitudinal de la serie 32a el
segundo elemento calefactor 34a, a continuacion el tercer elemento calefactor 36a y luego el cuarto elemento
calefactor 38a. La segunda zona variable de las superficies de coccion 48a esta formada por un quinto elemento
calefactor 40a, por un sexto elemento calefactor 42a, por un séptimo elemento calefactor 44a y por un octavo
elemento calefactor 46a. El quinto elemento calefactor 40a esta dispuesto en la zona del cuerpo de base 26a dirigida
hacia un usuario en el estado montado. A partir del quinto elemento calefactor 40a siguen en la direccion longitudinal
de la serie 32a el sexto elemento calefactor 42a, a continuacion el séptimo elemento calefactor 44a y luego el octavo
elemento calefactor 46a.

El dispositivo de campos de coccidon 10a comprende una electronica de suministro para una alimentaciéon de los
elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a. La electronica de suministro comprende cuatro
inversores, que estan previstos en cada caso para una alimentacion de dos elementos calefactores 12a, 34a, 363,
38a, 40a, 42a, 44a, 46a, dispuestos adyacentes entre si. Un primer inversor esta previsto para la alimentacion del
primer elemento calefactor 12a y del segundo elemento calefactor 34a. Un segundo inversor esta previsto para la
alimentacion del tercer elemento calefactor 36a y del cuarto elemento calefactor 38a. Un tercer inversor esta previsto
para la alimentacion del quinto elemento calefactor 40a y del sexto elemento calefactor 42a. Un cuarto inversor esta
previsto para la alimentacion del séptimo elemento calefactor 44a y del octavo elemento calefactor 46a.

El dispositivo de campos de coccidn 10a presenta en una zona dirigida hacia un usuario en el estado montado una
unidad de mando 18a para una entrada de variables caracteristicas de funcionamiento. Por ejemplo, una unidad de
mando esta prevista para una selecciéon y/o modificacion de una zona calefactora. Ademas, la unidad de mando
podria estar prevista para un ajuste de una potencia calefactora y/o de la densidad de la potencia calefactora de una
zona calefactora. De la misma manera es concebible que la unidad de mando esté configurada para una seleccion
y/o modificaciéon de un tiempo de coccion y/o de un programa de coccién. Ademas, es concebible que la unidad de
mando esté prevista para un cambio de un modo de funcionamiento y/o estado de funcionamiento. De manera
alternativa, son concebibles otras configuraciones, que le parezcan convenientes al técnico, de la unidad de mando
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y/o de la variable caracteristica de funcionamiento. El dispositivo de campos de coccién 10a presenta una unidad de
control 16a para un funcionamiento de los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a. La unidad
de control 16a esta prevista para realizar acciones y/o modificar ajustes, en funcién de las variables caracteristicas
de funcionamiento introducidas por medio de la unidad de mando 18a. El dispositivo de campo de coccién 10a
comprende una unidad de sensor para una deteccion de vajilla de coccion 14a colocada encima. La unidad de
sensor esta configurada esencialmente de una pieza con los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a,
443, 46a. La unidad de sensor 16a y la unidad de sensor estan conectadas eléctricamente.

En un procedimiento para el funcionamiento del dispositivo de campos de coccién 10a, la unidad de control 16a
agrupa en el caso de una deteccion de vajilla de coccién 14a colocada encima a través de la unidad de sensor los
elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a cubiertos por vajilla de coccion 14a colocada encima.
La unidad de control 16a asocia automaticamente una zona calefactora a la vajilla de coccion colocada encima en
un modo de funcionamiento. En este caso, la unidad de control 16a acciona los elementos calefactores 12a, 34a,
36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a agrupados en zonas calefactoras, que estan cubiertos por vajilla de coccién 14a
colocada encima y forman las zonas calefactoras. La unidad de control 16a acciona los elementos calefactores 12a,
34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a en funcién de un parametro de funcionamiento en un primer modo de
funcionamiento de manera independiente entre si y en un segundo modo de funcionamiento con densidades de
potencia calefactora independientes entre si. En este caso, en el primer modo de funcionamiento y en el segundo
modo de funcionamiento, la ocupacién de la vajilla de coccidn se realiza esencialmente por medio de las mismas
vajillas de coccion 14a. El segundo modo de funcionamiento presenta una ocupacion de la vaijilla de coccién
comparable al primer modo de funcionamiento. Un parametro de funcionamiento esta configurado como ocupacion
de vajilla de coccion. Ademas, un parametro de funcionamiento esta configurado con entrada de mando por medio
de la unidad de mando 18a.

En el primer modo de funcionamiento, la unidad de control 16a asocia densidades de potencia calefactora
individuales a zonas calefactoras en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a.

En este caso, la unidad de control 16a asocia a los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a
que forman la zona calefactora una densidad de potencia calefactora esencialmente igual. Si se forma, por ejemplo
una zona calefactora de dos elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a dispuestos adyacente
entre si, entonces la unidad de control 16a asocia a la zona calefactora una densidad de potencia calefactora, que
esta fijada a través de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a. En este caso, la unidad de
control 16a asocia a los dos elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a que forman la zona
calefactora la misma densidad de potencia calefactora. Si zonas calefactoras estan formadas por un Unico elemento
calefactor 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, entonces la unidad de control 16a asocia densidades de potencia
calefactora individuales por medio de la unidad de mando 18a a los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a,
42a, 44a, 46a.

La unidad de control 16a selecciona, en funcién de una ocupacion de vajilla de coccion, de forma automatica un
modo de funcionamiento de un grupo de modos de funcionamiento. Por ejemplo, la unidad de control 16a
selecciona, en el caso de modificacion de la ocupacion de la vajilla de coccion, a partir de un grupo de modos de
funcionamiento un modo de funcionamiento adaptado para la ocupacion actual de la vajilla de coccién. Para un
reconocimiento de modificaciones de la ocupaciéon de la ocupacion de la vaijilla de coccién, la unidad de sensor
detecta regularmente la ocupacion de la vaijilla de coccién. En el caso de modificacion de la ocupacion de la vaijilla
de coccion, la unidad de control 16a desactiva aquellos elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a,
46a, que estan cubiertos antes de la modificacion de la ocupacién de la vajilla de coccion y que estan descubiertos
después de la modificacion de la ocupacion de la vajilla de coccion. La unidad de control 16a activa, en el caso de
modificacion de la ocupacion de la vaijilla de coccion, aquellos elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 423,
44a, 46a, que estaban descubiertos antes de la modificacion de la ocupacion de la vaijilla de coccion y que estan
cubiertos después de la modificacién de la ocupacion de la vaijilla de coccion. En el caso de modificacion de la
ocupacion de la vajilla de coccién, la unidad de control 16a mantiene una activacion de aquellos elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que estan cubiertos antes y después de la modificacion de la
ocupacion de la vajilla de coccion. Si se modifica, por ejemplo, una potencia calefactora a través de una entrada de
mando por medio de la unidad de mando 18a, entonces la unidad de control 16a modifica, en funciéon de una entrada
de mando por medio de la unidad de mando 18a una densidad de potencia calefactora de aquellos elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que estan cubiertos antes y después de la modificacion de la
ocupacion de la vajilla de cocciéon. En otro caso, la unidad de control 16a mantiene de forma automatica una
densidad de potencia calefactora de los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a, que estan
cubiertos antes y después de la modificacion de la ocupacion de la vajilla de coccion. El grupo de modos de
funcionamiento comprende el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento. Ademas, el
grupo de modos de funcionamiento comprende un tercer modo de funcionamiento, en el que la unidad de control
16a asocia a un elemento calefactor 12a, 40a, que esta dispuesto en la zona asociada a un usuario en el estado
instalado, una densidad de potencia calefactora mas elevada que a un elemento calefactor 38a, 46a, que esta
dispuesto en la zona alejada de un usuario en el estado instalado.
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En el caso de una zona calefactora, que esta formada por un elemento calefactor 38a, que esta cubierto por una
primera vajilla de coccion 14a' colocada encima, la unidad de control 16a selecciona el primer modo de
funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento. La figura 1 muestra este caso en el ejemplo, en el que el
cuarto elemento calefactor 38a esta cubierto por la primera vajilla de coccidon 14a' colocada encima. La unidad de
control 16a asocia a la zona calefactora en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a
una densidad de potencia calefactora individual. En este caso, la unidad de control 16a acciona los elementos
calefactores 12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a en el primer modo de funcionamiento de una manera
independiente entre si. Si se coloca, ademas de la primera vajilla de coccién 14a' colocada encima, una segunda
vajilla de coccién 14a", que cubre dos elementos calefactores 34a, 36a dispuestos adyacentes entre si, que son
accionados por diferentes inversores, entonces la unidad de control 16a cambia automaticamente desde el primer
modo de funcionamiento al segundo modo de funcionamiento (ver la figura 2). En este caso, la unidad de control 16a
cambia de forma automatica desde el primer modo de funcionamiento al segundo modo de funcionamiento, puesto
que la segunda vaijilla 14a" colocada encima cubre dos elementos calefactores 34a, 36a dispuestos adyacentes
entre si, que son accionados por diferentes inversores. La unidad de control 16a acciona los elementos calefactores
12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a en el segundo modo de funcionamiento con densidad de potencia calefactora
esencialmente igual. En este caso, la unidad de control 16a acciona los elementos calefactores 12a, 34a, 36a, 38a,
40a, 42a, 44a, 46a con la densidad de potencia calefactora, que estaba asociada a la zona calefactora, que calienta
la primera vajilla de coccién 14a' colocada encima antes de la colocacion de la segunda vajilla de coccion 14a".
Después de la seleccion automatica de un modo de funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento, la
unidad de control 16a emite el modo de funcionamiento, que ha seleccionado la unidad de control 16a
automaticamente, por medio de la unidad de mando 18a. Si un usuario desea accionar las vajillas de coccion 14a’,
143" colocadas encima en el primer modo de funcionamiento, entonces es posible una modificacién del modo de
funcionamiento a través de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a. La unidad de control 16a
cambia en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a entre el segundo modo de
funcionamiento y el primer modo de funcionamiento. Durante el cambio desde el segundo modo de funcionamiento y
al primer modo de funcionamiento, la unidad de control 16a mantiene una densidad de la potencia calefactora de la
zona calefactora que calienta la primera vaijilla de coccién 14a' colocada encima. Después del cambio desde el
segundo modo de funcionamiento hasta el primer modo de funcionamiento, la unidad de control 16a solicita al
usuario una entrada de mando de una densidad de potencia calefactora para la zona calefactora que calienta la
segunda vaijilla de coccién 14a".

En otro caso, la primera vajilla de coccion 14' colocada encima es desplazada por el cuarto elemento calefactor 38a
sobre el tercer elemento calefactor 36a, que esta dispuesto cerca del cuarto elemento calefactor 38a. Al mismo
tiempo, una tercera vajilla de coccion 15a™ se coloca cerca de la primera vajilla de coccion 14a'. de manera que la
tercera vajilla de coccién 14a™ cubre el segundo elemento calefactor 344a, que esta asociado a otro inversor que el
tercer elemento calefactor 36a (ver la figura 3). La unidad de control 16a selecciona, en funcion de la ocupacion de
la vajilla de coccién, de manera automatica el segundo modo de funcionamiento de un grupo de modos de
funcionamiento. En este caso, la unidad de control 16a cambia de forma automatica desde el primer modo de
funcionamiento hasta el segundo modo de funcionamiento, puesto que las vajillas de coccién 14a', 14a™ colocadas
encima cubre dos elementos calefactores 34a, 36a dispuestos adyacentes entre si, que son accionados por
diferentes inversores. La unidad de control 16a cambia de forma automatica desde el primer modo de
funcionamiento hasta el segundo modo de funcionamiento. La unidad de control 16a acciona ambas zonas
calefactoras esencialmente con la misma densidad de potencia calefactora. En este caso, la unidad de control 16a
acciona las zonas calefactoras con la densidad de potencia, con la que la primera vajilla de cocciéon 14a' ha sido
calentada antes del desplazamiento de la primera vajilla de coccion 14a' y antes de la colocacion de la tercera vajilla
de coccién 14a™ en el primer modo de funcionamiento. Después de la seleccién automatica de un modo de
funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento, la unidad de control 16a emite el modo de funcionamiento,
que la unidad de control 16a ha seleccionado de manera automatica, por medio de la unidad de mando 18a. En el
caso de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a, la unidad de control 16a cambia entre el
segundo modo de funcionamiento y el primer modo de funcionamiento y solicita al usuario una entrada de mando de

una densidad de potencia calefactora para la zona calefactora que calienta la tercera vajilla de coccién 14a™.

En otro caso, adicionalmente a la primera vajilla de coccién 14a' colocada encima, se coloca una segunda vajilla de
coccion 14a", que cubre dos elementos calefactores 12a, 354a dispuestos adyacentes entre si, que son accionados
por un inversor comun. En este caso, un elemento calefactor 36a no cubierto esta dispuesto entre las dos zonas
calefactoras. La unidad de control 16a selecciona de forma automatica el primer modo de funcionamiento del grupo
de modos de funcionamiento, puesto que un elemento calefactor 36a no cubierto esta dispuesto entre las dos zonas
calefactoras. Después de la seleccion automatica de un modo de funcionamiento del grupo de modos de
funcionamiento, la unidad de control 16a emite el modo de funcionamiento, que la unidad de control 16a ha
seleccionado de forma automatica, por medio de la unidad de mando 18a. La unidad de control 16a mantiene de
forma automatica en primer modo de funcionamiento. La unidad de control 16a mantiene la densidad de potencia
calefactora, con la que se calienta la primera vajilla de coccion 14a' colocada encima y solicita al usuario una entrada
de mando de una densidad de potencia calefactora para la zona calefactora que calienta la segunda vajilla de
coccion 14a". Si un usuario quiere accionar las vajillas de coccién 14a’, 14a" colocadas encima en el segundo modo
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de funcionamiento, entonces es posible una modificacion del modo de funcionamiento a través de una entrada de
mando por medio de la unidad de mando 18a. La unidad de control 16a cambia, en funcién de una entrada de
mando por medio de la unidad de mando 18a, entre el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de
funcionamiento. La unidad de control 16a acciona los elementos calefactores 12 que forman las zonas calefactoras
en el segundo modo de funcionamiento esencialmente con la misma densidad de potencia calefactora. En este
caso, la unidad de accionamiento 16a acciona las zonas calefactoras con la densidad de potencia calefactora, con la
que la primera vajilla de coccién 14a' ha sido accionada antes de la colocacion de la segunda vajilla de coccion 14a"
en el primer modo de funcionamiento.

En otro caso, se forma una zona calefactora de dos elementos calefactores 12a dispuestos adyacentes entre si, que
estan asociados a diferentes inversores. Por ejemplo, se forma la zona calefactora por el segundo elemento
calefactor 34a y por el tercer elemento calefactor 36a (ver la figura 5). Los elementos calefactores 34a, 36a que
forman la zona calefactora estan cubiertos por una vajilla de cocciéon 14a" colocada encima. La unidad de control
16a selecciona de forma automatica el segundo modo de funcionamiento a partir del grupo de modos de
funcionamiento. En este caso, la unidad de control 16a selecciona de forma automatica el segundo modo de
funcionamiento a partir del grupo de modos de funcionamiento, puesto que los elementos calefactores 34a, 36a que
forman la zona calefactora estan cubiertos por una unica vajilla de coccion 14a" colocada encima y estan asociados
a diferentes inversores. Después de la seleccion automatica de un modo de funcionamiento a partir del grupo de
modos de funcionamiento, la unidad de control 16a emite el modo de funcionamiento, que la unidad de control 16a
ha seleccionado de forma automatica, por medio de la unidad de mando 18a. La unidad de control 16a asocia a la
zona calefactora, en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18a una densidad de
potencia calefactora. En este caso, la unidad de control 16a acciona los dos elementos calefactores 34a, 36a que
forman la zona calefactora esencialmente con la misma densidad de potencia calefactora. Adicionalmente a la
segunda vajilla de cocciéon 14a" se coloca una tercera vajilla de coccion 14a™ adyacente a la segunda vajilla de
coccion 14a", de manera que la tercera vajilla de coccién 14a™ cubre un elemento calefactor 12a, que esta dispuesto
adyacente a los dos elementos calefactores 34a, 36a, que forman la zona calefactora para la segunda vajilla de
coccion 14a". La unidad de control 16a selecciona de forma automatica el segundo modo de funcionamiento del
grupo de modos de funcionamiento. La unidad de control 16a mantiene de forma automatica el segundo modo de
funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento. Después de la seleccion automatica de un modo de
funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento, la unidad de control 16a emite el modo de funcionamiento,
que la unidad de control 16a ha seleccionado de forma automatica, por medio de la unidad de control 18a. La unidad
de control 16a acciona los elementos calefactores acciona los elementos calefactores 12a, 34a, 36a que forman las
zonas calefactoras esencialmente con la misma densidad de potencia calefactora. En este caso, la unidad de control
16a acciona las zonas calefactoras con la densidad de potencia calefactora, con la que la segunda vajilla de coccion
14a" ha sido accionada antes de la colocaciéon de la tercera vajilla de coccion 14a™ en el segundo modo de
funcionamiento.

En las figuras 7 a 9 se muestra otro ejemplo de realizacién de la invencién. Las descripciones siguientes se limitan
esencialmente a las diferencias entre los ejemplos de realizacién, de manera que con respecto a los componentes,
caracteristicas y funciones que permanecen iguales, se puede remitir a la descripcion del ejemplo de realizacion de
las figuras 1 a 6. Para la distincion de los ejemplos de realizacién, se sustituye la letra a en los signos de referencia
por la letra b en los signos de referencia de las figuras 7 a 9. Con respecto a los componentes designados iguales,
en particular con respecto a componentes con los mismos signos de referencia, se puede remitir, en principio,
también a los dibujos y/o a la descripcién del ejemplo de realizacion de las figuras 1 a 6.

La figura 7 muestra un campo de coccion 24b de acuerdo con la invencion, que esta configurado como un campo de
coccién por induccién, con un dispositivo de campos de coccion 10b de acuerdo con la invencién, que esta
configurado como un dispositivo de campos de coccién por induccion. El dispositivo de campos de cocciéon 10
comprende cuatro elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b para un calentamiento de vajilla de coccion 14b'
colocada encima. Los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan configurados como elementos
calefactores por induccion, estan dispuestos debajo de un cuerpo de base 26b. Los elementos calefactores 12b,
34b, 36b, 38b estan previstos en cada caso para calentar vajilla de coccion 14b' colocada por encima de los
elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b. Los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan configurados
como elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b clasicos, configuran un campo de cocciéon clasico 22b.
Respectivamente, dos de los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b estan dispuestos uno detras del otro con
respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b. Los dos elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b dispuestos
uno detras del otro con respecto a la direccion longitudinal de la serie estan dispuestos distanciados entre si. Cada
uno de los dos elementos calefactores 12b, 34b dispuestos uno detras del otro con respecto a la direccion
longitudinal de la serie 32b configura una zona calefactora auténoma. Un primer elemento calefactor 12b esta
dispuesto en una zona dirigida hacia un usuario en el estado instalado. Un segundo elemento calefactor 34b esta
dispuesto detras del primer elemento calefactor 12b con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b. Los dos
elementos calefactores 12b, 34b dispuestos uno detras del otro con respecto a la direccién longitudinal de la serie
presentan un diametro esencialmente igual. Un tercer elemento calefactor 36b esta dispuesto en una zona dirigida
hacia un usuario en el estado instalado. Un cuarto elemento calefactor 38b esta dispuesto detras del tercer elemento
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calefactor 36b con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b. Los dos elementos calefactores 36b, 38b
dispuestos uno detras del otro con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b presentan diametros
diferentes.

El dispositivo de campos de coccidon 10n comprende una electrénica de suministro para una alimentaciéon de los
elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b. La electrénica de suministro comprende cuatro inversores, que estan
previstos, respectivamente, para una alimentacién de un elemento calefactor 12b, 34b, 36b, 38b.

El dispositivo de campos de coccidon 10b presenta una unidad de control 16b para un accionamiento de los
elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b. El dispositivo de campos de coccién 10b comprende una unidad de
sensor para una deteccion de vaijilla de coccién 14b colocada encima. La unidad de sensor esta configurada
esencialmente de una sola pieza con los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b. La unidad de control 16b esta
conectada con la unidad de sensor.

En un procedimiento para el funcionamiento del dispositivo de campos de coccién 10b, la unidad de control 16a
agrupa en el caso de una deteccion de elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b cubiertos por vajilla de cocciéon
14b colocada encima por medio de la unidad de sensor en zonas calefactoras. La unidad de control 16b asocia de
forma automatica en un modo de funcionamiento a vaijilla de coccién 14b colocada encima una zona calefactora. En
este caso, la unidad de control 16b acciona los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b agrupados en zonas
calefactoras, que estan cubiertos por vajilla de coccidon 14b colocada encima y que forman zonas calefactoras. La
unidad de control 16b acciona los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b en funcién de un parametro de
funcionamiento en un primer modo de funcionamiento de manera independiente entre si y en un segundo modo de
funcionamiento con densidades de potencia calefactora independientes entre si. En este caso, en el primer modo de
funcionamiento y en el segundo modo de funcionamiento, la ocupacién de la vajilla de coccidon esta provocada
esencialmente por las mismas vajillas de coccion 14b. El segundo modo de funcionamiento presenta una ocupacion
de la vajilla de coccion al menos comparable con el primer modo de funcionamiento. Un parametro de
funcionamiento esta configurado como ocupacion de la vajilla de coccion. Ademas, un parametro de funcionamiento
esta configurado como entrada de mando por medio de una unidad de mando 18b.

La unidad de control 16b selecciona automaticamente, en funcién de una ocupacion de la vajilla de cocciéon un modo
de funcionamiento de un grupo de modos de funcionamiento. Por ejemplo, la unidad de control 16b, en el caso de
una modificacién de la ocupacion de la vajilla de coccidn, selecciona a partir del grupo de modos de funcionamiento
un modo de funcionamiento adaptado para la ocupacion actual de la vajilla de coccién. Para un reconocimiento de
modificaciones de la ocupacion de la vaijilla de coccidn, la unidad sensora detecta regularmente la ocupacion de la
vajilla de coccion. En el caso de modificacion de la ocupacion de la vaijilla de coccion, la unidad de control 16b
detecta aquellos elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan cubiertos antes de la modificacion de la
ocupacion de la vajilla de coccidn y que estan descubiertos después de la modificacion de la ocupacion de la vajilla
de coccion. La unidad de control 16b activa, en el caso de modificacion de la ocupacion de la vajilla de coccion,
aquellos elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan descubiertos antes de la modificacién de la
ocupacion de la vajilla de coccion y que estan cubiertos después de la modificacion de la ocupacion de la vaijilla de
coccion. En el caso de modificacion de la ocupacioén de la vajilla de coccion, la unidad de control 16b mantiene una
activacion de aquellos elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b que estan cubiertos antes y después de la
modificacién de la ocupacion de la vaijilla de coccién. Si se maodifica, por ejemplo, una potencia calefactora a través
de una entrada de mando 18b, entonces la unidad de control 16b, en funcién de la entrada de mando por medio de
la unidad de mando 18b modifica una densidad de la potencia calefactora de aquellos elementos calefactores 12b,
34b, 36b, 38b, que estan cubiertos antes y después de la modificacion de la ocupacion de la vaijilla de coccién. En
otro caso, la unidad de control 16a mantiene de forma automatica una densidad de la potencia calefactora de los
elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan cubiertos antes y después de la modificacion de la ocupacion
de la vajilla de coccion. La unidad de control 16b mantiene de forma automatica una densidad de la potencia
calefactora de los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que estan cubiertos antes y después de la
modificacion de la ocupacion de la vajilla de coccidon o, en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad
de mando 18b modifica la densidad de la potencia calefactora de los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b, que
estan cubiertos antes y después de la modificacion de la ocupacioén de la vajilla de coccion. El grupo de modos de
funcionamiento comprende el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento. Ademas, el
grupo de modos de funcionamiento comprende un tercer modo de funcionamiento, en el que la unidad de control
16b asocia a un elemento calefactor 12b, 36b, que esta dispuesto en la zona dirigida hacia un usuario en el estado
instalado, una densidad mas elevada de la potencia calefactora que a un elemento 34b, 38b, que esta dispuesto en
la zona alejada de un usuario en el estado instalado.

En el caso de una zona calefactora, que esta formada por un elemento calefactor 12b, 34b, 36b, 38b, que esta
cubierto por una primera vajilla de coccion 14b’ colocada encima, la unidad de control 16b selecciona el primer modo
de funcionamiento a partir del grupo de modos de funcionamiento. La unidad de control 16b selecciona el primer
modo de funcionamiento a partir del grupo de modos de funcionamiento, puesto que exactamente un elemento
calefactor 12b, 34b, 36b, 38b esta cubierto por vajilla de cocciéon 14b’ colocada encima. La figura 7 muestra este
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caso en el ejemplo, en el que el segundo elemento calefactor 34b esta cubierto por la primera vajilla de coccion 14a’
colocada encima. La unidad de control 16b asocia a la zona calefactora, en funcién de una entrada de mando por
medio de la unidad de mando18b una densidad de la potencia calefactora individual. En este caso, la unidad de
control 16b acciona los elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b en el primer modo de funcionamiento de una
manera independiente entre si. Junto a la primera vajilla de coccion 14b’ colocada se coloca una tercer vaijilla de
coccién 14b’™ sobre un elemento calefactor 12b, 34b, 36b, 38b colocado mas proximo con respecto a la direccion
longitudinal de la serie 32b (ver la figura 8). La tercera vajilla de coccion 14b” cubre el primer elemento calefactor
12b, que esta colocado mas proximo al segundo elemento calefactor 34b cubierto por el primer elemento calefactor
12b con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b. La unidad de control 16b selecciona de forma
automatica el primer modo de funcionamiento a partir del grupo de modos de funcionamiento, puesto que los
elementos calefactores 12b, 23b colocados mas préximos con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b
estan cubiertos por diferentes vajillas de coccion 14b’, 14b” colocadas encima. La unidad de control 16b acciona los
elementos calefactores 12b, 34b, 36b, 38b con la densidad de la potencia calefactora, que estaba asociada a la
zona calefactora, que calienta la primera vajilla de coccién 14b’ colocada encima antes de la colocacion de la tercera
vajilla de coccion. Después de la seleccion automatica de un modo de funcionamiento a partir del grupo de modos
de funcionamiento, la unidad de control 16b emite el modo de funcionamiento, que ha seleccionado la unidad de
control 16b de forma automatica, por medio de la unidad de mando 18b. La unidad de control 16b mantiene el primer
modo de funcionamiento. La unidad de control 16b mantiene la densidad de la potencia calefactora, con la que se
calienta la primera vajilla de coccién 14b’ colocada encima y solicita a un usuario una entrada de mando de una
densidad de la potencia calefactora para la zona calefactora que caliente la tercer vaijilla de coccion 14b™. Si un
usuario quiere accionar las vajillas de coccion 14b’, 14b™ colocadas encima en el segundo modo de funcionamiento,
entonces es posible una modificacién del modo de funcionamiento a través de una entrada de mando por medio de
la unidad de mando 18b. La unidad de control 16b cambia, en funcién de un entrada de mando por medio de la
unidad de mando 18b, entre el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento. Durante el
cambio desde el primer modo de funcionamiento y hasta el segundo modo de funcionamiento, la unidad de control
16b acciona ambos elementos calefactores 12b, 34b con la densidad de la potencia calefactora, con la que fue
calentado el segundo elemento calefactor 34b antes de la colocacion de la tercera vajilla de coccion 14b’. La unidad
de control 16a acciona los elementos calefactores 12b, 34b en el segundo modo de funcionamiento esencialmente
con la misma densidad de potencia calefactora.

En otro caso, se coloca una segunda vajilla de coccion 14b", que los dos elementos calefactores 12b colocados mas
préximos con respecto a la direccion longitudinal de la serie 32b. La figura 9 muestra en este caso el ejemplo, en el
que el primer elemento calefactor 12b y el segundo elemento calefactor 34b estan cubiertos por la segunda vajilla de
coccion 14b" colocada encima. La unidad de control 16b selecciona, en funcion de la ocupacion de las vajillas de
coccion de forma automatica el segundo modo de funcionamiento del grupo de modos de funcionamiento. En este
caso, la unidad de control 16b selecciona de forma automatica el segundo modo de funcionamiento del grupo de
modos de funcionamiento, puesto que los elementos calefactores 12b, 34b colocados mas proximos con respecto a
la direccion longitudinal de la serie 32b estan cubiertos por la misma vajilla de coccién 14' colocada encima. La
unidad de control 16b agrupa los dos elementos calefactores 12b, 34b colocados mas proximos con respecto a la
direccion longitudinal de la serie 32b para formar una zona calefactora comun y asocia la zona calefactora formada a
la segunda vajilla de coccion 14b". Después de la seleccion automatica de un modo de funcionamiento del grupo de
modos de funcionamiento, la unidad de control 16b emite el modo de funcionamiento, que la unidad de control 16b
ha seleccionado de forma automatica, por medio de la unidad de mando 18b. La unidad de control 16b solicita a un
usuario una entrada de mando de una densidad de potencia calefactora para la zona calefactora que calienta la
segunda vajilla de coccion 14b". Si un usuario desea accionar la vajilla de coccién 14b" colocada encima en el
primer modo de funcionamiento, entonces es posible una modificacién del modo de funcionamiento a través de una
entrada de mando por medio de la unidad de mando 18b. La unidad de control 16b cambia, en funcién de una
entrada de mando por medio de la unidad de mando 18b entre el segundo modo de funcionamiento y el primer modo
de funcionamiento. La unidad de control 16b solicita a un usuario una entrada de mando de una densidad de
potencia calefactora para cada uno de los elementos calefactores 12b, 34b que calientan la segunda vajilla de
coccion 14b". Los elementos calefactores 12b, 34b que calientan la segunda vajilla de coccion 14b" son accionados
por la unidad de control 16b en funcién de una entrada de mando por medio de la unidad de mando 18b con
diferentes o iguales densidades de potencia calefactora.

Lista de signos de referencia

10 Dispositivo de campos de coccion

12 Elemento calefactor

14 Vaijilla de coccién

16 Unidad de control

18 Unidad de mando

20 Zona variable de superficies de coccion
22 Campo de coccidn clasico

24 Campo de coccién
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Cuerpo de base

Extension longitudinal
Extension transversal
Direccion longitudinal en serie
Elemento calefactor

Elemento calefactor

Elemento calefactor
Elemento calefactor
Elemento calefactor
Elemento calefactor
Elemento calefactor

Zona variable de superficies de coccion
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REIVINDICACIONES

1.- Dispositivo de campos de coccion con al menos dos elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a,
46a; 12b, 34b, 36b, 38b) al menos para un calentamiento de vajilla de coccion (14a-b) y con al menos una unidad de
control (16a-b), que esta prevista, en funcion de al menos un parametro de funcionamiento, para accionar los
elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b) en al menos un primer modo de
funcionamiento de manera independiente entre si y en al menos un segundo modo de funcionamiento, que presenta
una ocupacion de la vajilla de coccién al menos comparable con el primer modo de funcionamiento, con densidades
de potencia calefactoras independientes entre si, caracterizado porque la unidad de control (16a-b) esta prevista
para seleccionar, en funciéon de una ocupacion de la vajilla de coccién, automaticamente un modo de funcionamiento
a partir de al menos un grupo de modos de funcionamiento, que comprende al menos el primer modo de
funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento.

2.- Dispositivo de coccién de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado porque la unidad de control (16a-b) esta
prevista para accionar en el segundo modo de funcionamiento los elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a,
42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b) con densidades de potencia calefactora al menos esencialmente iguales.

3.- Dispositivo de coccion de acuerdo con una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque la unidad de
control (16a-b) esta prevista para emitir al menos un modo de funcionamiento, que ha seleccionado la unidad de
control (16a-b) de forma automatica, por medio de al menos una unidad de mando (18a-b).

4.- Dispositivo de coccién de acuerdo con una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque la unidad de
control (16a-b esta prevista para cambiar, en funcién de una entrada de mando con al menos una unidad de mando
(18a-b) entre el primer modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento.

5.- Dispositivo de coccién de acuerdo con una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque la unidad de
control (16a-b) esta prevista para automaticamente al menos una zona calefactora a una vajilla de coccion (14a-b)
colocada encima en al menos un modo de funcionamiento.

6.- Dispositivo de coccion de acuerdo con una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque al menos
una parte de los elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b) configura una
zona variable de superficies de coccion.

7.- Dispositivo de coccién de acuerdo con la reivindicacion 6, caracterizado porque los elementos calefactores (12a,
34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b), que configuran la zona variable de superficies de coccion
estan dispuestos en una serie individual.

8.- Dispositivo de coccion de acuerdo con una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque al menos
una parte de los elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b) configura un
campo de coccion clasico (22b).

9.- Campo de coccion con al menos un dispositivo de coccion (10a-b) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 8.

10.- Procedimiento para el funcionamiento de un dispositivo de campos de coccién (10a-b) de acuerdo con una de
las reivindicaciones 1 a 8, con al menos dos elementos calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b,
34b, 36b, 38b) al menos para un calentamiento de vajilla de coccién (14a-b) colocada encima y con al menos una
unidad de control (16a-b), en el que en funcién de al menos un parametro de funcionamiento, los elementos
calefactores (12a, 34a, 36a, 38a, 40a, 42a, 44a, 46a; 12b, 34b, 36b, 38b) son accionados de una manera
independiente entre si a través de la unidad de control (16a-b) en al menos un primer modo de funcionamiento y en
al menos un segundo modo de funcionamiento, que presenta una ocupacion de vajilla de coccion al menos
comparable con el primer modo de funcionamiento, con densidades de potencia calefactora independientes entre si,
caracterizado porque en funcién de una ocupacion de la vajilla de coccién se selecciona de forma automatica un
modo de funcionamiento de al menos un grupo de modos de funcionamiento, que comprende al menos el primer
modo de funcionamiento y el segundo modo de funcionamiento, a través de la unidad de control (16a-b).
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