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DISPOSITIVO DE APARATO DE COCCION AL VAPOR

DESCRIPCION
La invencion parte de un dispositivo de aparato de coccién al vapor segun el preambulo de la reivindicacion 1.

Por el documento DE 10 2007 005 502 A1 se conoce un dispositivo de aparato de coccién al vapor con una mufla
que delimita una camara de coccién y con un generador de vapor, que presenta una unidad de evaporacion y un
dispositivo de drenaje de la camara de coccién. Los documentos US5767487, JP2008154924 y JP2007229379
representan ademas un estado de la técnica relevante para la invencion.

El objetivo de la invencidn consiste en particular en proporcionar un dispositivo genérico con propiedades mejoradas
con vistas a la comodidad de manejo.

El objetivo se consigue segun la invencion mediante las caracteristicas de la reivindicacion 1, mientras que de las
reivindicaciones dependientes se pueden deducir configuraciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencién parte de un dispositivo de aparato de coccién al vapor con una mufla que delimita una camara de
coccion y con un generador de vapor, que presenta una unidad de evaporacién y un dispositivo de drenaje de la
camara de coccion.

Se propone que el dispositivo de drenaje de la camara de coccidn presente una unidad de valvula cerrable de forma
activa, que en al menos un estado de funcionamiento retenga un fluido liquido. Bajo una "camara de coccion" se
debe entender en particular una camara que esta prevista para recibir un producto de coccién durante un proceso de
coccioén. Preferentemente la mufla presenta una abertura cerrable en particular, a través de la que el producto de
coccion se puede introducir en y retirar de la camara de coccion. En particular bajo el término de "unidad de
evaporacion" se debe entender una unidad que calienta un fluido durante un funcionamiento y de este modo provoca
un cambio de fase al menos de una parte del fluido de una fase liquida a una fase gaseosa. Preferentemente el
fluido gaseoso esta previsto para introducirse en la camara de coccion. Bajo "previsto" se debe entender en
particular especialmente programado, disefiado y/o equipado. Bajo un "dispositivo de drenaje de la camara de
coccién" se debe entender en particular un dispositivo que en al menos un estado de funcionamiento conduce al
menos un fluido liquido fuera de la camara de coccion. Preferentemente el dispositivo de drenaje de la camara de
coccién conduce el fluido fuera de la camara de coccion en el punto mas profundo de la camara de coccién.
Ventajosamente el dispositivo de drenaje de la camara de coccion esta previsto para conducir el fluido fuera de la
camara de coccion mediante la fuerza de la gravedad. Bajo una "unidad de valvula" se debe entender en este
contexto en particular una unidad conmutable desde fuera, que esta prevista para impedir un drenaje de la camara
de coccion, en particular de forma controlada por una unidad de control. Preferentemente una linea de drenaje
conecta la mufla a través de la valvula con el depdsito de agua residual. Bajo el giro "cerrable de forma activa" se
debe entender en particular que la unidad de valvula esta configurada de forma cerrable por una unidad de control
y/o por un operario. Ventajosamente un cierre de la unidad de valvula es independiente de un fluido estancado, es
decir, en particular que la unidad de valvula no se puede abrir y/o cerrar por un fluido estancado. Preferentemente la
unidad de valvula presenta para ello una valvula cerrable de forma activa. Bajo un "fluido" se debe entender en
particular una sustancia que no opone ninguna resistencia a un cizallamiento lento cualesquiera. Preferentemente el
fluido esta configurado como un liquido y/o como un gas. Bajo "retener" se debe entender en particular que la unidad
de valvula impide una salida del fluido de la mufla. Mediante la configuracion segun la invencion del dispositivo de
aparato de coccion al vapor, un fluido que se condensa en la mufla se puede dejar de forma constructivamente
sencilla en la mufla segun el estado de funcionamiento o derivarse de forma especialmente sencilla, por lo que se
puede reducir en particular el consumo de fluido. De este modo es posible una comodidad de uso especialmente
elevada.

En otra configuracion se propone que el dispositivo de aparato de coccion al vapor comprenda un medio calefactor,
en particular una calefaccién inferior, que esta previsto para evaporar el fluido retenido, en particular al menos
parcialmente en la linea de drenaje y/o ventajosamente en la mufla. Preferentemente la unidad de evaporacion esta
configurada de forma separada del medio calefactor. Bajo una "calefaccion inferior" se debe entender en particular
un elemento calefactor que esta dispuesto en un lado de la mufla, que esta dirigido hacia la superficie de colocacion.
Preferentemente la calefaccion inferior esta prevista para calentar la camara de cocciéon. Mediante el medio
calefactor se puede evaporar el fluido retenido de forma sencilla constructivamente y con poco esfuerzo, por lo que
se puede minimizar un consumo de fluido.

Ademas, se propone que el generador de vapor presente al menos un deposito de agua, por lo que es posible un
funcionamiento independiente de la red de suministro. Bajo un "deposito de agua" se debe entender en particular
una unidad que presenta al menos una zona colectora para la recogida de un liquido. Ventajosamente el generador
de vapor presenta un depésito de agua residual y un depdsito de agua fresca, por lo que se puede conseguir una
seguridad especialmente elevada con una gran comodidad de uso. En particular el agua residual y un agente de
descalcificacion usado se pueden acumular de forma separada del agua fresca. Bajo un "depdsito de agua residual”
se debe entender en particular un depdsito que delimita una zona colectora, la cual esta separada de una zona
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colectora que esta delimitada por un deposito de agua fresca. Preferentemente el depdsito de agua residual recoge,
durante un funcionamiento de coccién, al menos una parte de un fluido que llega de la camara de coccién y/o
durante una descalcificacion un agente de descalcificacion. Preferentemente el depodsito de agua residual y el
depdsito de agua fresca estan separados de manera estanca al agua, de forma especialmente preferible de manera
estanca a gases durante un funcionamiento debido. Preferentemente el depdsito de agua residual recibe un fluido en
al menos un estado de funcionamiento. Bajo un depdsito de agua fresca se debe entender en particular un depdsito
que esta previsto para llenarse desde fuera con un fluido, en particular con agua y/o con un fluido de limpieza.
Preferentemente una bomba toma el fluido en al menos un estado de funcionamiento del depdsito de agua fresca.

Ademas se propone que el dispositivo de drenaje de la camara de coccion presente una linea de drenaje, que esta
prevista para conducir un fluido de la camara de coccién al depésito de agua, ventajosamente al depdsito de agua
residual, por lo que se puede retirar un fluido condensado de la mufla de forma cémoda e independientemente de
una red de recogida de residuos. Bajo un "dispositivo de drenaje" se debe entender en particular un dispositivo que
conduce el al menos un fluido liquido fuera de la camara de coccion.

Ademas, se propone que el deposito de agua, ventajosamente el depdsito de agua residual, esté dispuesto al menos
parcialmente por debajo de una abertura de entrada de vapor de la mufla, por lo que la mufla tiene a disposicion
mucho espacio constructivo, en particular sobre un plano horizontal, y por lo que se puede conseguir un drenaje
sencillo constructivamente de la mufla y de la unidad de evaporacion. En particular se pueden usar accesorios, como
bandejas de hornear con dimensiones normalizadas. Bajo el giro "dispuesto por debajo de una abertura de entrada
de vapor de la mufla" se debe entender en particular que el depdsito de agua esta dispuesto al menos parcialmente
entre un plano fijado por una superficie de colocacién del aparato de coccién al vapor y un plano paralelo que corta
la abertura de entrada de vapor de la mufla. A este respecto bajo "al menos parcialmente" se debe entender al
menos el 25%, ventajosamente al menos el 50%, de una zona colectora del depdsito de agua y de forma
especialmente preferible de la zona colectora total del depdsito de agua. Preferentemente la zona colectora del
depdsito de agua esta dispuesta por debajo de un plano mas inferior, que corta la mufla y que esta orientado en
paralelo a la superficie de colocacion.

Ademas se propone que el depdsito de agua, ventajosamente el depdsito de agua fresca, esté dispuesto al menos
parcialmente por debajo de la mufla, por lo que la mufla tiene a disposicion mucho espacio constructivo, en particular
sobre un plano horizontal.

Ademas se propone que al menos el depdsito de agua, ventajosamente el depdsito de agua residual, presente un
reconocimiento de nivel de llenado. Bajo un "reconocimiento de nivel de llenado" se debe entender en particular un
dispositivo que detecta al menos una magnitud dependiente de la cantidad de un fluido en la zona colectora del
depdsito de agua residual. Preferentemente el depdsito de agua fresca presenta un reconocimiento de nivel de
llenado. Mediante el reconocimiento de nivel de llenado es posible un funcionamiento especialmente fiable y
cémodo.

En una configuracion ventajosa de la invencién se propone que el generador de vapor presenta al menos un
reconocimiento de depdsito, por lo que es posible un funcionamiento especialmente fiable. Bajo un "reconocimiento
de depdsito” se debe entender en particular un dispositivo, que en al menos un estado de funcionamiento genera
una magnitud, que presenta al menos una informacién sobre una disposicion del depésito de agua fresca y/o
ventajosamente del depdsito de agua residual. Preferentemente la magnitud presenta una informacion sobre una
disposicion debida del depdsito de agua fresca y/o ventajosamente del depdsito de agua residual para un
funcionamiento.

Ademas se propone que el dispositivo de aparato de coccidn al vapor presente un bypass de la camara de coccion,
que esta previsto para derivar un fluido de una salida de vapor de la unidad de evaporacién. En particular bajo una
"salida de vapor de la unidad de evaporacion" se debe entender una abertura de la unidad de evaporacioén, a través
de la que durante un funcionamiento de coccién al vapor sale un vapor de la unidad de evaporacién en la direccién
de la camara de coccion. En particular bajo el término "bypass de la camara de coccién" se debe entender una linea
que discurre en virtud al efecto en paralelo a un recorrido de linea que discurre a través de la camara de coccion y a
este respecto elude la camara de coccion. Ventajosamente el bypass de la camara de coccién discurre desde una
salida de vapor de la unidad de evaporacion hacia un desaglie, en particular a una red de recogida de residuos,
hacia el deposito de agua fresca y/o ventajosamente hacia el depdsito de agua residual. De este modo se puede
conseguir de forma sencilla constructivamente un manejo especialmente coémodo y una limpieza eficiente. En
particular con un pequefio esfuerzo se puede enjuagar ventajosamente el generador de vapor antes de cada
funcionamiento de coccion al vapor.

En otra configuraciéon se propone que el generador de vapor presente una unidad de valvula, que esta prevista al
menos para derivar el fluido de la salida de vapor a la camara de vapor o a través del bypass de la camara de
coccion. Bajo una "unidad de valvula" se debe entender en particular que presenta al menos una valvula.
Preferentemente la unidad de valvula presenta al menos una valvula de 2 vias. Adicionalmente o ventajosamente la
unidad de valvula podria presentar dos valvulas que estan conectadas respectivamente unilateralmente en virtud del
efecto con el generador de vapor. Bajo el giro "a la camara de coccion o mediante el bypass de la camara de
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coccién" se debe entender en particular que la unidad de valvula presente al menos una posicion de valvula, con la
que la unidad de valvula conduce el fluido sélo a la camara de coccidn, y presenta otra posicion de valvula con la
que la unidad de valvula conduce el fluido sélo a través del bypass de la camara de coccion. Gracias a la unidad de
valvula es posible, por un lado, una limpieza eficiente y, por otro lado, un funcionamiento de coccion al vapor
eficiente, en particular en tanto que en un estado de funcionamiento se puede impedir una penetraciéon no deseada
de fluido en una zona del dispositivo de aparato de coccion al vapor. Por ejemplo, se puede evitar una penetracion
de los agentes de descalcificacion en la camara de coccion.

Ademas se propone que el dispositivo de aparato de coccion al vapor presenta una unidad de regulacion y/o control,
que esta prevista para derivar al menos el fluido mediante la unidad de valvula a través del bypass de la camara de
coccion durante una descalcificacion y/o limpieza, por lo que se puede conseguir un funcionamiento especialmente
cémodo. En particular la unidad de regulacion y/o control puede procesar las entradas de mando. Bajo una "unidad
de regulacion y/o control" se debe entender en particular una unidad con al menos un aparato de control.
Preferentemente el aparato de control presenta al menos una unidad de procesador y una unidad de
almacenamiento y un programa de funcionamiento almacenado en la unidad de almacenamiento. En particular bajo
el giro "durante una descalcificacion y/o limpieza" se debe entender un proceso en el que un fluido transporta
suciedad y/o cal fuera de la unidad de evaporacion.

Ademas se propone que el generador de vapor comprenda al menos una linea que, en al menos un estado de
funcionamiento, guie un fluido desde el depdsito de agua, ventajosamente del depdsito de agua residual, hacia la
unidad de evaporacion, por lo que es posible de forma sencilla constructivamente un programa de descalcificacion
especialmente cémodo y seguro. En particular de este modo se puede llenar un agente de descalcificacion en el
depdsito de agua residual, por lo que queda excluido un ensuciamiento del depdsito de aguar fresca y se suprime un
relleno de agua fresca en el depdsito de agua fresca entre la descalcificacion y el enjuague.

En otra configuracion se propone que el generador de vapor presente un depdsito de agua residual y un depésito de
agua fresca y una unidad de valvula, que esta prevista para conmutar entre una linea de alimentacion a la unidad de
evaporacion del depdsito de agua residual y una linea de alimentacién a la unidad de evaporacion del depdsito de
agua fresca, por lo que se pueden conseguir una descalcificacion especialmente comoda y/o un funcionamiento de
coccion al vapor especialmente comodo, en particular ya que el depdsito de agua residual puede servir como
reserva. Preferentemente la unidad de valvula presenta al menos una valvula de 2 vias. Adicionalmente o
ventajosamente la unidad de valvula podria presentar dos valvulas que estan conectadas respectivamente
unilateralmente en virtud del efecto con el generador de vapor. Ademas, la invencion parte de un procedimiento con
un dispositivo de aparato de coccion al vapor con una mufla que delimita una camara de coccion y con un generador
de vapor, que presenta una unidad de evaporacion y un dispositivo de drenaje de la camara de coccion.

Se propone que en al menos un estado de funcionamiento se retenga un fluido liquido en la camara de coccion.
Muestran:

Fig. 1 una vista frontal de un aparato de coccién al vapor con un dispositivo de aparato de coccién al vapor segun la
invencion,

Fig. 2 una representacion esquematica del dispositivo de aparato de coccién al vapor de la fig. 1 con un drenaje de
la camara de coccién y

Fig. 3 una representacion esquematica del drenaje de la camara de coccion de la fig. 2.

La fig. 1 muestra un aparato de coccion al vapor 10 con un dispositivo de aparato de coccion al vapor 12. El aparato
de coccion al vapor 10 esta configurado como un horno de vapor. El dispositivo de aparato de coccion al vapor 12
presenta una mufla 16 que delimita una camara de coccién 14, una puerta de camara de coccion 18, una interfaz de
mando 20 y un generador de vapor 22. El generador de vapor 22 presenta un depdsito de agua residual 24 y un
depdsito de agua fresca 26. El depédsito de agua residual 24 y el depdsito de agua fresca 26 estan dispuestos por
debajo de la mufla 16 y a saber entre una superficie de colocacion 28 del aparato de coccion al vapor 10 y la mufla
16. El depdsito de agua residual 24 y el depdsito de agua fresca 26 estan configurados como cajones. Estan
montados de forma extraible por un operario no representado mas en detalle. A este respecto en el caso de una
puerta de camara de coccion cerrada 18 estan dispuestos por debajo de la puerta de camara de coccion 18.
Alternativamente un depdsito de agua residual y un depésito de agua fresca podrian estar dispuestos por detras de
la puerta de camara de coccion 18 y retirarse en particular sélo en el caso de una puerta de camara de coccion 18
abierta. El depésito de agua residual 24 y el depdsito de agua fresca 26 presentan una capacidad volumétrica que le
parece razonable al especialista. El depodsito de agua residual 24 y el depdsito de agua fresca 26 presentan
diferentes capacidades volumétricas. A este respecto, el depdsito de agua fresca 26 es mayor que el deposito de
agua residual 24. Una bomba 30 del generador de vapor 22 esta dispuesta igualmente por debajo de la mufla 16.
Alternativamente o adicionalmente la bomba 30 podria estar dispuesta detras de la mufla 16, es decir, en el lado de
la mufla 16 opuesto a la puerta de camara de coccién 18.
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La fig. 2 muestra en particular el generador de vapor 22 en una representacion esquematica. El generador de vapor
22 presenta una primera unidad de evaporacion 32, la bomba 30, una primera unidad de valvula 34 y una segunda
unidad de valvula 36. Durante un funcionamiento de coccién al vapor, la bomba 30 aspira un fluido, en este caso
agua, del depdsito de agua fresca 26 a través de la primera unidad de valvula 34. La bomba 30 conduce el fluido a la
unidad de evaporaciéon 32. Un medio calefactor 38 de la unidad de evaporacién 32 evapora el fluido. Durante un
funcionamiento de coccidn al vapor, la segunda unidad de valvula 36 conduce el vapor a través de una abertura de
entrada de vapor 40 de la mufla 16 a dicha mufla 16, es decir, a la camara de coccién 14. La unidad de evaporacién
32 presenta una deteccion de nivel de llenado 42. La deteccion del nivel de llenado 42 detecta una magnitud sobre
un nivel de llenado del fluido en el medio calefactor 38.

Ademas, el generador de vapor 22 presenta un bypass de la cdmara de coccién 44. Durante una descalcificacion, la
segunda unidad de valvula 36 conduce un fluido, en este caso un agente de descalcificacion, al bypass de la camara
de coccion 44 en lugar de a la mufla 16. El bypass de la camara de coccién 44 conduce el fluido desde una salida de
vapor 46 de la unidad de evaporacion 32 directamente al depdsito de agua residual 24. A este respecto, la fuerza de
la gravedad mueve el fluido. Durante la descalcificacion, la segunda unidad de valvula 36 cierra un tramo de linea
hacia la abertura de entrada de vapor 40 de la mufla 16. Durante un funcionamiento de coccién al vapor, la segunda
unidad de valvula 36 cierra un tramo de linea a través del bypass de la camara de coccién 44 y abre un tramo de
linea hacia la abertura de entrada de vapor 40 de la mufla 16. Por consiguiente la segunda unidad de valvula 36
conduce el fluido de la unidad de evaporacién 32 durante un funcionamiento de coccion al vapor sélo a la camara de
coccion 14 y durante una descalcificacion a través el bypass de la camara de coccion 44 sélo al depdsito de agua
residual 24. Alternativamente o adicionalmente se podria derivar el fluido condensado durante un funcionamiento de
coccion al vapor a través del bypass de la camara de coccion 44. La segunda unidad de valvula 36 esta configurada
como valvula de tres vias.

El deposito de agua residual 24 y el depdsito de agua fresca 26 presentan respectivamente un reconocimiento del
nivel de llenado 48. El reconocimiento del nivel de llenado 48 detecta una magnitud que comprende un nivel de
llenado del depdsito 24, 26 correspondiente. El reconocimiento del nivel de llenado 48 del depdsito de agua fresca
26 detecta al menos cuando esta vacia una zona colectora del depdsito de agua fresca 26. El reconocimiento del
nivel de llenado 48 del depdsito de agua residual 24 detecta al menos cuando esta llena una zona colectora del
depdsito de agua residual 24. Ademas, el generador de vapor 22 presenta dos reconocimientos de depésito 50. Los
reconocimientos de depodsito 50 proporcionan magnitudes que describen si el depodsito de agua fresca 26 o el
depdsito de agua residual 24 estan insertados debidamente en el aparato de coccion al vapor 10.

El aparato de coccién al vapor 10 presenta una unidad de regulacion y/o control 52. La unidad de regulacién y/o
control 52 esta conectada a través de lineas no representadas mas en detalle con la interfaz de mando 20, con la
bomba 30, con la primera unidad de valvula 34, con la segunda unidad de valvula 36, con el medio calefactor 38,
con la deteccion de nivel de llenado 42, con los reconocimientos de nivel de llenado 48 y con los reconocimientos de
depdsito 50. Ademas, la unidad de regulacién y/o control 52 controla un desarrollo temporal del funcionamiento de
coccion al vapor y de la descalcificacion. A este respecto, la unidad de regulacion y/o control 52 conduce, durante
una descalcificacion y/o limpieza, el fluido mediante la segunda unidad de valvula 36 desde la unidad de
evaporacion 32 directamente hacia el depédsito de agua residual 24. El operario puede influir en el efecto de la
unidad de regulacion y/o control 52 mediante la interfaz de mando 20. Ademas, la unidad de regulacién y/o control
52 le muestra al operario a través de la interfaz de mando 20 cuando es necesaria una accion por parte del operario,
por ejemplo durante una descalcificacion.

Ademas, el generador de vapor 22 presenta un dispositivo de drenaje de la camara de coccion 54 representado mas
en detalle en la fig. 3. El dispositivo de drenaje de la camara de coccion 54 comprende una linea de drenaje 56 y una
unidad de valvula 58. La linea de drenaje 56 conecta un punto mas profundo 60 de la mufla 16 a través de la unidad
de valvula 58 con el depdsito de agua residual 24. La unidad de valvula 58 cierra la linea de drenaje 56 de forma
controlada activamente durante un funcionamiento de coccién al vapor por la unidad de regulacién y/o control 52. De
este modo se acumula el vapor condensado en la mufla 16. Este se puede evaporar de nuevo mediante una
calefaccion inferior 62 del aparato de coccion al vapor 10. Ademas, la unidad de regulacion y/o control 52 puede
abrir la linea de drenaje 56 mediante la unidad de valvula 58. Entonces el fluido condensado fluye gracias a la fuerza
de la gravedad al depésito de agua residual 24. Alternativamente o adicionalmente a la linea de drenaje 56, la mufla
16 podria presentar otras salidas para un fluido que le parezcan razonables al especialista. Entre la calefaccion
inferior 62 y el depdsito de agua residual 24 esta dispuesto un aislamiento térmico no representado mas en detalle.

El generador de vapor 22 comprende una linea 64, que durante una descalcificacion o durante un funcionamiento de
coccion al vapor guia un fluido, aqui un agente de descalcificacion o agua, desde el depdsito de agua residual 24
hacia la unidad de evaporacién 32. Para ello esta linea esta conectada con la primera unidad de valvula 34. La
bomba 30 aspira el fluido del depdsito de agua residual 24 y lo entrega a la unidad de evaporacion 32. El fluido fluye
durante la descalcificacion desde la unidad de evaporacion 32 mediante la fuerza de la gravedad a través del bypass
de la camara de coccién 44 de vuelta al depdsito de agua residual 24. Durante un funcionamiento de coccién al
vapor, el depdsito de agua residual 24 sirve como reserva y como parte de un circuito para el funcionamiento de
coccién al vapor. A este respecto, el fluido va de la unidad de evaporacién 32 a través de la camara de cocciéon 14
de vuelta al depdsito de agua residual 24.
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La linea 64 forma por consiguiente una parte de un circuito del fluido a través de la unidad de evaporacion 32, la
camara de coccion 14 y el deposito de agua residual 24. La linea 64 presenta un filtro 66. El filtro 66 limpia el fluido,
antes de que vaya a la unidad de evaporacion 32. Por consiguiente el filtro 66 constituye una parte del circuito. El
filtro 66 se limpia con un fluido que fluye o bombea desde la unidad de evaporacién 32 de vuelta al depésito de agua
residual 24. Después de la descalcificacion, la unidad de regulacion y/o control 52 conmuta la primera unidad de
valvula 34 y enjuaga la unidad de evaporacion 32 con agua fresca desde el depdsito de agua fresca 26.
Adicionalmente la unidad de regulacién y/o control 52 enjuaga la unidad de evaporacion 32 directamente antes de
un funcionamiento de coccion al vapor. Alternativamente o adicionalmente la bomba 30 podria aspirar un agente de
descalcificacion del depésito de agua fresca 26.

Lista de referencias

10 Aparato de coccién al vapor

12 Dispositivo de aparato de coccién
al vapor

14 Camara de coccion

16 Mufla

18 Puerta de la camara de coccion

20 Interfaz de mando

22 Generador de vapor

24 Depdsito de agua residual

26 Depdsito de agua fresca

28 Superficie de colocacion

30 Bomba

32 Unidad de evaporacién

34 Primera unidad de valvula

36 Segunda unidad de valvula

38 Medio calefactor

40 Abertura de entrada de vapor

42 Deteccion de nivel de llenado

44 Bypass de la camara de coccion

46 Salida de vapor

48 Reconocimiento de nivel de
llenado

50 Reconocimientos de depdsito

52 Unidad de regulacion y/o control

54 Dispositivo de drenaje de la
camara de coccion

56 Linea de drenaje

58 Unidad de valvula

60 Punto

62 Calefaccion inferior

64 Linea

66 Filtro
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo de aparato de coccién al vapor (12) con una mufla (16) que delimita una camara de coccion (14) y con
un generador de vapor (22), que presenta una unidad de evaporacion (32) y un dispositivo de drenaje de la camara
de coccion (54), en donde el dispositivo de drenaje de la camara de coccion (54) presenta una unidad de valvula
(58) cerrable de forma activa, que en al menos un estado de funcionamiento retiene un fluido liquido, y en donde el
generador de vapor (22) presenta al menos un depdsito de agua (24, 26), caracterizado porque el dispositivo de
drenaje de la camara de coccion (54) presenta una linea de drenaje (56), que esta prevista para conducir un fluido
de la camara de coccion (14) al depdsito de agua (24).

2. Dispositivo de aparato de coccidn al vapor segun la reivindicacion 1, caracterizado por un medio calefactor (62)
que esta previsto para evaporar el fluido retenido.

3. Dispositivo de aparato de coccidn al vapor segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque el
depdsito de agua (24, 26) esta dispuesto al menos parcialmente por debajo una abertura de entrada de vapor (40)
de la mufla (16).

4. Dispositivo de aparato de coccion al vapor segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque el
depdsito de agua (24, 26) esta dispuesto al menos parcialmente por debajo de la mufla (16).

5. Dispositivo de aparato de coccidn al vapor segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque al
menos el depdsito de agua (24, 26) presenta un reconocimiento de nivel de llenado.

6. Dispositivo de aparato de coccidn al vapor segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque el
generador de vapor (22) presenta al menos un reconocimiento de depdsito (50).

7. Dispositivo de aparato de coccion al vapor segun una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por un
bypass de la camara de coccion (44), que esta previsto para derivar un fluido de la salida de vapor (46) de la unidad
de evaporacion (32).

8. Dispositivo de aparato de coccién al vapor segun la reivindicacion 7, caracterizado porque el generador de vapor
(22) presenta una unidad de valvula (36), que esta prevista al menos para derivar el fluido de la salida de vapor (46)
a la camara de vapor (14) o a través del bypass de la camara de coccion (44).

9. Dispositivo de aparato de coccion al vapor segun la reivindicacion 7, caracterizado por una unidad de regulacion
y/o control (52) que esta prevista para derivar el fluido mediante la unidad de valvula (36) a través del bypass de la
camara de coccion (44) al menos durante una descalcificacion y/o limpieza.

10. Dispositivo de aparato de coccioén al vapor segin una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque
el generador de vapor (22) comprende al menos una linea (64) que, en al menos un estado de funcionamiento, guia
un fluido del depdsito de agua (24) hacia la unidad de evaporacion (32).

11. Dispositivo de aparato de coccioén al vapor segin una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque
el generador de vapor (22) presenta un deposito de agua residual (24) y un depdsito de agua fresca (26) y una
unidad de valvula (34), que esta prevista para conmutar entre una linea de alimentacién a la unidad de evaporacion
(32) desde el deposito de agua residual (24) y una linea de alimentacion a la unidad de evaporacion (32) desde el
depdsito de agua fresca (26).

12. Aparato de coccidon al vapor con un dispositivo de aparato de coccion al vapor (12) segun una de las
reivindicaciones anteriores.

13. Procedimiento para el uso de un dispositivo de aparato de coccion al vapor (12) que comprende una mufla (16)
que delimita una camara de coccién (14) y un generador de vapor (22), que presenta una unidad de evaporacion
(32) y un dispositivo de drenaje de la camara de coccion (54), en donde en al menos un estado de funcionamiento
se retiene un fluido liquido en la camara de coccion (14) y en donde el generador de vapor (22) presenta al menos
un depdsito de agua (24, 26), caracterizado porque el dispositivo de drenaje de la camara de coccién (54) presenta
una linea de drenaje (56), en donde a través de la linea de drenaje (56) se conduce un fluido de la camara de
coccion (14) al deposito de agua (24).
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