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DESCRIPCION
Instalacion para la produccion de productos de confiteria, tales como dulces y similares

Esta invencién se refiere a una instalaciéon para la produccién de productos de confiteria, en particular dulces y
similares.

De manera mas especifica, la invencién se refiere a una instalacién para la produccién de productos de confiteria
expandidos.

El documento WO 02/37979 A2 divulga un sistema para la produccion de productos de confiteria que comprende
una camara de expansion de vacio que tiene una primera entrada de bloqueo de aire provista de valvulas para
recibir un flujo de piezas semiacabadas de confiteria expandibles (“puntas”) que contiene agua en una cantidad
suficiente para expandirse bajo vacio, y una salida de bloqueo de aire, en la camara se transporta el flujo de puntas
a través de la camara por medio de cintas transportadoras de malla durante un periodo de tiempo suficiente para
permitir la expansion de las puntas.

Un objeto de esta invencion es proporcionar una instalacién que es de tamano limitado, tiene una estructura
relativamente simple y sobre todo tiene muy alta productividad.

Este y otros objetos se lograran de conformidad con la invencién a través de una instalaciéon que comprende

una camara de expansion de vacio que tiene una entrada provista de un primer dispositivo de valvula hermético para
recibir un flujo de piezas semiacabadas preparadas a partir de un compuesto de confiteria y que incluye particulas
tales como burbujas de aire y/o polvos capaces de provocar la expansion del mismo bajo vacio, y una salida; en la
camara se proporciona un tambor giratorio que tiene una estructura de rejilla que tiene aberturas o una malla de
dimensiones mas pequefas que las de las piezas semiacabadas y destinada a recibir y transferir a la salida de la
camara un flujo de las piezas semiacabadas en un periodo de tiempo controlado suficiente para permitir la
expansién del mismo bajo vacio;

un aparato de refrigeracion y transporte bajo vacio a una temperatura controlada, que tiene una entrada conectada a
la salida de la cdmara de expansion y una salida que tiene un segundo dispositivo de valvula hermética asociado
para descargar los productos de confiteria; la instalacion incluye por lo menos una unidad de refrigeracion y
transporte que comprende un conducto bajo vacio en el cual se proporciona un dispositivo transportador de tornillo
sin fin que incluye un tornillo espiral flexible destinado a hacer que las piezas expandidas se muevan a una velocidad
controlada, el conducto esta provisto de medios de refrigeracion de liquido-refrigerado destinados a producir una
solidificacion progresiva de las piezas expandidas a una temperatura controlada;

y en la que el tambor giratorio esta provisto de una pluralidad de elementos de recepcién y transporte destinados a
transferir un flujo de piezas semiacabadas a partir de la entrada a la salida de dicha camara, los elementos de
transporte estan unidos a la superficie cilindrica interna del tambor y son en forma de mosaicos curvados con sus
concavidades correspondientes orientadas en la misma direccion relativa a la direccién circunferencial y que estan
inclinadas relativas al eje de dicho tambor.

Otras caracteristicas y ventajas de la invencion seran evidentes a partir de la siguiente descripcién detallada
proporcionada meramente a modo de ejemplo no limitativo con referencia a los dibujos adjuntos en los que:

La Figura 1 es una ilustracion diagramdtica en vista lateral, en seccién transversal parcial, de una instalacién para la
produccion de productos de confiteria expandidos de conformidad con esta invencion;

La Figura 2 es una vista en seccién transversal parcial a lo largo de la linea Il-1l en la Figura 1; y

La Figura 3 es una vista en perspectiva parcial que muestra una porcién de un tornillo en forma de espiral de un
dispositivo de transportador conocido incorporado en una instalacién de conformidad con esta invencién.

La Figura 1 | indica como un todo una instalacién para la produccién de productos de confiteria que se expanden y
solidifican bajo vacio de conformidad con esta invencion.

En la modalidad ilustrada, una cinta transportadora 1 destinada a recibir un flujo de piezas semiacabadas o puntas 3,
por ejemplo de una maquina conformadora 2 de un tipo que es en si conocido y que no forma parte de la invencién,
y que es capaz de producir las piezas semiacabadas a partir de un compuesto de confiteria en el estado plastico,
estd asociada con la instalacion 1.

Las piezas semiacabadas o puntas 3 incluyen particulas, en particular burbujas de aire y/o polvos que son capaces
de alterar su gravedad especifica y dar lugar a una expansién de su volumen bajo vacio.
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El compuesto de confiteria puede estar basado en azicares o sustitutos, y puede comprender leche en polvo,
sustancias estructurantes, aromas, etc.

Cuando esta en funcionamiento, la salida de la cinta transportadora 1 libera un flujo de piezas semiacabadas o
preformadas 3 hacia la entrada 4a de una camara de expansién de vacio indicada como un todo por 4. Esta entrada
4a de la camara 4 esta asociada con un dispositivo de valvula de entrada hermético, indicado por 5, de un tipo que
es en si conocido.

La camara de expansion 4 esencialmente comprende un cerramiento exterior sustancialmente cilindrico 6 dentro del
cual estd montado de manera giratoria un tambor giratorio 7 que tiene una estructura de rejilla, que tiene aberturas o
una malla de dimensiones mas pequefas que las de las piezas semiacabadas 3.

Cuando esta en funcionamiento, un motor que no puede verse en los dibujos hace que el tambor 7 gire alrededor de
su propio eje, el cual en la modalidad ilustrada se extiende horizontalmente, pero que también puede estar inclinado
en otras modalidades.

Una pluralidad de elementos de recepcion y transporte indicada por 8 esta unida a la superficie cilindrica interior de
tambor 7. Estos elementos estdn esencialmente en forma de mosaicos, con sus concavidades correspondientes
orientadas en la misma direccion con relacion a la direccion circunferencial.

Su disposicién es tal que el giro del tambor 7 en una direccién predeterminada dara lugar a una cantidad de piezas
semiacabadas 3 entregadas en la camara de expansién 4 a través de un dispositivo de valvula 5 que es recogido
por los elementos 8.

Como se ilustra en la Figura 1, los elementos de mosaico 8 estan inclinados de manera uniforme con relacion a las
generatrices de la superficie cilindrica del tambor giratorio 7 de modo que el giro del tambor 7 en una direccién
predeterminada provocara el avance progresivo de las piezas semiacabadas 3 hacia la salida 4b de la camara de
expansioén 4 por medio de los miembros de mosaico 8.

La disposicion es convenientemente tal de modo que las piezas semiacabadas 3 se transfieren desde la entrada 4a
hasta la salida 4b de la camara de expansion 4 durante un tiempo predeterminado, por ejemplo aproximadamente
un minuto, suficiente para permitirles completar su expansién a través del efecto del vacio que se obtiene en la
camara 4.

Un generador de vacio 9, de un tipo que es en si conocido (Figura 1), esta de hecho unido a la camara de expansion
4.

La salida 4b de la camara de expansion 4 esta conectada a la entrada de un aparato de vacio y de transporte
indicado como un todo por 10 en la Figura 1.

En la modalidad ilustrada a modo de ejemplo, el aparato de refrigeraciéon y transporte 10 comprende una primera
unidad 11 que tiene una entrada 11a unida a una salida 4b de la cdmara de expansion 4 y una salida 11b unida a la
entrada a una unidad modular 12 que pertenece a un grupo de tres unidades modulares. Ademas de la unidad 12,
este grupo comprende otras 2 unidades similares indicadas por 13y 14 en la Figura 1.

Las unidades de 11 a 14 estan conectadas en cascada, y cada una comprende un conducto correspondiente 11a-
144, el cual es por ejemplo cilindrico, que tiene su salida conectada a la entrada de la unidad posterior.

Los conductos 11a-14a y sus interconexiones correspondientes se mantienen bajo vacio a través de una unidad de
generacioén de vacio 15.

En la modalidad ilustrada, cada conducto 11a-14a esta rodeado por un cerramiento exterior 11b-14b que forma una
cubierta 11c-14c alrededor del conducto y dentro del cual un flujo de refrigeraciéon procedente de una unidad de
refrigeraciéon 16 se hace fluir cuando esta en funcionamiento.

Dentro de cada unidad 11-14 se proporciona un dispositivo transportador de tornillo sin fin correspondiente que
incluye un rotor que comprende un eje longitudinal 11d-14d provisto de una pluralidad de cerdas, por ejemplo de un
material sintético como por ejemplo una poliamida, que se extienden radialmente, formando en conjunto una especie
de cuchilla en forma de espiral 11e-14e.

Una porcién del rotor en forma de espiral en la unidad modular 12 se ilustra a modo de ejemplo en la Figura 3.

Como una alternativa, el rotor puede comprender una cuchilla flexible en forma de espiral de por ejemplo un material
sintético, por ejemplo una silicona.

Cuando estd en funcionamiento, los ejes 11d-14d de las unidades 11-14 son accionados en giro por medio de
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unidades de motor reductor correspondientes 11f-14f.

En la modalidad ilustrada en la Figura 1, la unidad de refrigeracion y transporte 11 es estructural y ligeramente
diferente de las unidades modulares 12-14, las cuales son esencialmente idénticas entre si.

Sin embargo, con ligeras modificaciones a las interconexiones, la unidad 11 también puede ser morfol6gicamente
idéntica a cada una de las unidades modulares 12-14.

Las instalaciones en las cuales el aparato de refrigeracion y transporte 10 comprende una Unica unidad de los tipos
descritos anteriormente, de conformidad con la necesidad, o un numero de unidades mayor que el que se ilustra en
los dibujos, sin embargo, caen dentro del alcance de la invencion.

Con referencia a los dibujos, las conexiones entre las unidades individuales 11-14 son preferiblemente de un tipo
articulado, como resultado de lo cual por ejemplo todas las unidades modulares 12-14 juntas pueden estar
orientadas en la manera ilustrada en la Figura 1, o pueden estar dispuestas en una orientacion a 90° con respecto al
plano en esa Figura.

La instalacion 1 convenientemente también comprende una unidad de control electrénico 17 disefiada para
coordinar el funcionamiento de las diferentes maquinas y unidades constituyentes en formas predeterminadas. Esta
unidad 17 puede entre otras cosas controlar la cinta transportadora 1, el giro del tambor 7 en la camara de
expansién de vacio 4, el encendido de los dispositivos de motor/caja de cambio para las unidades de refrigeracion y
transporte 11-14 y el fluido de refrigeracion que genera la unidad 16 conectada a esas unidades.

Varios sensores tales como los sensores de temperatura asociados con la camara de expansion 4 y las unidades de
refrigeraciéon y transporte 11-14 también estan conectadas a la unidad de control 17 de una manera que no se
muestra.

En la modalidad ilustrada, un dispositivo de valvula hermético 18, de un tipo que es en si conocido, el cual es capaz
de permitir que las piezas expandidas 3 se descarguen en la camara 4 y se solidifiquen durante el paso a través del
aparato de refrigeracién y transporte 10, esta unido a la salida de la unidad terminal de refrigeracion y transporte 14.

La instalacién de conformidad con esta invencion tiene una estructura relativamente simple, es bastante fiable en su
funcionamiento y tiene un disefio de un tamano extremadamente pequefo.

El aparato de refrigeracion y transporte en una instalacion de este tipo también se puede configurar facilmente de
acuerdo con el espacio disponible en el sitio donde se utiliza.
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REIVINDICACIONES
1. Instalacién (1) para la produccion de productos de confiteria, como dulces y similares, que comprende:

una camara de expansion de vacio (4), que tiene una entrada (4a) provista de un primer dispositivo de valvula
hermético (5) para recibir un flujo de piezas semiacabadas (3) preparadas empezando a partir de un compuesto de
confiteria y que incluye particulas, tales como burbujas de aire y/o polvos, capaces de provocar una expansion del
mismo bajo vacio, y una salida (4b); en la camara (4) se proporciona un tambor giratorio (7) que tiene una estructura
de rejilla que tiene aberturas o una malla de dimensiones mas pequefas que las de las piezas semiacabadas (3) y
destinada a recibir y transferir a la salida (4b) de la camara (4) un flujo de las piezas semiacabadas (3), en un
periodo de tiempo controlado suficiente para permitir una expansién del mismo bajo vacio;

un aparato de refrigeracion y transporte (10) bajo vacio, a una temperatura controlada, que tiene una entrada
acoplada con la salida de la camara de expansién (4), y una salida que tiene un segundo dispositivo de valvula
hermética asociado (18) para descargar los productos de confiteria expandidos y enfriados (3); el aparato (10)
incluye por lo menos una unidad de refrigeracién y transporte (11-14) que comprende un conducto bajo vacio (11a-
14a) en el cual se proporciona un dispositivo transportador de tornillo sin fin (11d-14d; 11e-14e) que incluye un
tornillo espiral flexible (11e-14e) destinado a provocar un desplazamiento de las piezas expandidas (3) a una
velocidad controlada; el conducto (11a-14a) estd provisto de medios de refrigeracién de liquido-refrigerado (16)
destinados a provocar una solidificacién progresiva de las piezas expandidas (3) a una temperatura controlada;

y en la que el tambor giratorio (16) esta provisto de una pluralidad de elementos de recepcién y transporte (8)
destinados a transferir un flujo de piezas semiacabadas (3) desde la entrada (4a) hasta la salida (4b) de la camara
(4), los elementos de transporte (8) estan unidos a la superficie cilindrica interna del tambor (7) y son en forma de
mosaicos curvados con sus correspondientes concavidades orientadas en la misma direccion relativa a la direccion
circunferencial y que estan inclinadas relativas al eje de dicho tambor (7).

2. Instalacion de conformidad con la reivindicacién 1, en donde el aparato de refrigeracion y transporte (10)
comprende una pluralidad de unidades modulares de transporte y de enfriamiento en cascada (1-14), acopladas
entre si preferiblemente de forma articulada.

3. Instalacion de conformidad con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en donde el tornillo del transportador
de tornillo sin fin de la por lo menos una unidad (11-14) es del tipo provisto de cerdas.

4. Instalacién de conformidad con una de las reivindicaciones 1 a 3, en donde el tornillo del dispositivo de transporte
de tornillo sin fin de la por lo menos una unidad (11-14) es del tipo que comprende una cuchilla flexible.

5. Instalacién de conformidad con una de las reivindicaciones anteriores, en donde el conducto (11a-14a) de la o de
cada unidad (11-14) del aparato de refrigeracién y transporte (10) esta provisto de una cubierta externa (11c-14c)
para la circulacién de un liquido refrigerante.
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FIG. 2
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