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DESCRIPCION
Salsas de estuco para papel y cartéon que contienen una dextrina con alto contenido en amilopectina

La presenta invencion se refiere a nuevas salsas de estuco que contienen una dextrina con alto contenido en
amilopectina. De manera ventajosa, cuando esta dextrina se utiliza en forma de pegamento, ésta confiere a dicho
pegamento una excelente estabilidad. Cuando el pegamento se incorpora después en la salsa de estuco, permite
regular la viscosidad Brookfield, proporcionando al mismo tiempo un buen compromiso entre la retencién de agua y
el comportamiento reoldgico bajo un alto gradiente de cizallamiento.

La presente invencion se refiere por lo tanto a una salsa de estuco que contiene, en una cierta proporcién, una
dextrina rica en amilopectina. Se refiere también a la utilizacion de esta dextrina para fabricar dicha salsa. Tiene
también como objetivo un procedimiento de fabricacion de un papel o de un cartén, revestido en al menos una de
Sus caras con una salsa segun la invencion. Abarca finalmente los papeles y los cartones asi obtenidos.

En el ambito de la fabricacion de una hoja de papel o de cartén por estucado, se realiza una operaciéon de
recubrimiento que consiste en depositar en la superficie del soporte una formulacién compleja denominada “salsa de
estuco”. Esta contiene agua, al menos un pigmento o una carga mineral, al menos un aglomerante natural o
sintético, asi como otros diversos aditivos seleccionados en particular entre un dispersante, un modificador de
reologia, una abrillantador 6ptico, un antiespumante, etc.

El aglomerante, como lo indica su nombre, tiene por primera funciéon asegurar la cohesién de los diferentes
ingredientes dentro de la salsa. Histéricamente, se han realizado unos productos de origen sintético, como latex
acrilicos o de tipo estireno-butadieno. Mas recientemente, se ha buscado sustituir estos productos procedentes de la
petroquimica por unas soluciones de origen vegetal. A la vista de los porcentajes de aglomerantes utilizados en las
salsas de estuco (que pueden alcanzar el 25% del peso total de la materia seca), se entiende que esta problematica
de sustitucion de los latex sintéticos se haya vuelto un desafio importante para la industria del papel.

El estado de la técnica es extremadamente rico en soluciones de origen natural, en particular a base de almidon o
de sus derivados, que permiten sustituir al menos en parte el latex sintético inicialmente contenido en la salsa de
estuco. Conviene ante todo examinar las especificaciones técnicas que rigen la validacion de una solucion de
sustitucion de origen natural.

Entre las limitaciones impuestas al experto en la materia, la primera es sin duda la estabilidad del producto en forma
de pegamento, a saber del almidon o de sus derivados puestos en suspension en agua con un extracto seco
generalmente comprendido entre el 25% y el 45% en peso. Esta estabilidad puede verse de manera visual, pero
también de manera mas precisa a través de una medicion de viscoelasticidad (determinacién de los modulos
elastico y viscoso), o también mediante una medicién de la viscosidad Brookfield, seguin los métodos bien conocidos
por el experto en la materia. Es este ultimo método el que se recomienda en la presente solicitud.

De manera clasica, el experimento consiste en calentar una leche de almidén para obtener un pegamento, después
en medir su viscosidad Brookfield durante su enfriamiento: se observa entonces un aumento de la viscosidad debido
a la disminucién de la temperatura. Un repentino o fuerte aumento de la viscosidad (o “ruptura de puente” si se
considera la curva relativa a la viscosidad en funcién de la temperatura) es caracteristico de la “retrogradacion” del
almidon. Este fenomeno designa la tendencia que tienen las macromoléculas de amilosa a reasociarse entre si
durante el enfriamiento del pegamento, por formacién de enlaces hidrégeno.

Mas particularmente, es importante no observar tal retrogradacion a una temperatura del orden de 60°C,
temperatura a la que el pegamento se incorpora en la salsa de estuco. En la presente solicitud, se hablara de
pegamento “estable” o de dextrina que confiere un comportamiento “estable” al pegamento en el que se utiliza,
cuando no se observe una repentina o fuerte evolucién de la viscosidad Brookfield durante el enfriamiento de dicho
pegamento.

Una vez realizada la salsa de estuco, es decir después de la mezcla entre los aglomerantes naturales y sintéticos, la
carga y el pigmento, el agua y los demas aditivos, aparecen nuevas limitaciones técnicas relacionadas con la
utilizacién de dicha salsa.

Entre ellas, se puede citar la capacidad de la salsa para ser faciimente transportada, transferida y manipulada,
operaciones muy corrientes en una unidad de produccion de papel. Se puede acordar que un valor de viscosidad
Brookfield (a 25°C y 100 rpm) comprendido entre aproximadamente 500 mPa.s y 1500 mPa.s corresponde a una
reologia compatible con las exigencias de manipulacion de la salsa. Este valor de viscosidad puede, llegado el caso,
ajustarse mediante agentes espesantes.

A continuacion, la salsa de estuco esta destinada a aplicarse en la superficie del papel o del cartén. En el momento
de la aplicacion, en particular durante un estucado en el que el grosor de salsa depositada se controla mediante una
lamina, la salsa sufre tensiones de cizallamiento muy importantes. Cuanto mas elevada resulte la viscosidad, mas
importante sera la presion a ejercer sobre la lamina; unas presiones demasiado elevadas son el origen de
desbordamientos de salsa conocidos bajo el término de “babas” o “perlas”. A la inversa, si se consigue reducir esta
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presion de la lamina, se podra aumentar ventajosamente la velocidad de estucado del papel, y llegar a un
rendimiento mejorado.

Es a través, en particular, de una medicién de viscosidad denominada ACAV, con lo que se consigue aprehender la
reologia de la capa bajo alto gradiente de cizallamiento. Se tiene aqui por lo tanto como objetivo una viscosidad lo
mas baja posible.

Por ultimo, después de la deposicion, la salsa presenta una tendencia natural a transferir en la hoja de papel todo o
parte del agua y las partes hidrosolubles que contiene. Es necesario controlar una migracion demasiado rapida que
dafaria las caracteristicas fisicas y dpticas de la capa depositada. Se busca por lo tanto retener el agua en la salsa
de estuco: se habla de retencion de agua. Esta Ultima se puede determinar a través del método denominado Gradek
bien conocido por el experto en la materia; cuanto mas reducido sea el valor obtenido, mejor sera la retencion de
agua.

Ahora bien, trabajando en la busqueda de soluciones naturales para sustituir al menos en parte los latex sintéticos
en las salsas de estuco, la solicitante ha conseguido realizar nuevas composiciones de las cuales una de las
especificidades se basa en la presencia de dextrinas que presentan un porcentaje de amilopectina importante.

De manera muy sorprendente, los pegamentos formulados con las dextrinas segun la presente invencion que
poseen unas masas moleculares en peso elevadas (superiores a 600 000 Da) presentan una estabilidad al menos
tan importante como los pegamentos realizados con almidones comerciales de masas moleculares mas bajas, y una
estabilidad mejorada con respecto a pegamentos formulados con dextrinas de masas moleculares menos
importantes.

Ademas, se muestra que las capas segun la presente invencion ofrecen un mejor compromiso entre estabilidad,
comportamiento bajo fuerte cizallamiento y retencién de agua, que las soluciones de la técnica anterior. Segun una
variante preferida de la invencién, que corresponde a una seleccién sobre las masas moleculares, este compromiso
se puede optimizar a fin de superar muy ampliamente los niveles de rendimiento de la técnica anterior.

Por dextrina, en el sentido de la presente invencion, se entiende un almidén modificado en fase seca, por accion del
calor, uso de un reactivo quimico, por accion de radiaciones ionizantes y las combinaciones de estos diferentes
medios. En otras palabras, las dextrinas, en el sentido de la presente invencion, se obtienen a partir de almidén
nativo y no se someten a ninguna otra modificacion, en particular quimica, que no sea la reaccion de dextrinizacion.
Por lo tanto, se puede hablar de dextrinas no modificadas. Estos productos son bien conocidos y estan ampliamente
descritos en la bibliografia. Su utilizacion en salsas de estuco ya ha sido objeto de un cierto nimero de solicitudes de
patente.

La solicitud de patente EP 1 281 721 se refiere a dextrinas procedentes de un tratamiento térmico del almidon, y
menciona su utilizacién en el campo del papel, mas particularmente como agente de encolado, pero sin ninguna
problematica técnica asociada.

La solicitud de patente internacional WO 2005/047385 describe unas composiciones a base de dos almidones
modificados de manera quimica, fisica o enzimatica, y su utilizacion en el estucado del papel. Se indica que estos
almidones pueden ser unas dextrinas, pero ninguna informacién se da sobre la naturaleza y las propiedades de
estas.

La solicitante ha descrito ella misma, en la solicitud de patente internacional WO 2005/003456, unas composiciones
a base de almidon modificado utilizadas para el encolado y el estucado del papel y del cartdn. La reologia de las
capas y la retencién de agua se mejoran mediante la utilizacién de tales composiciones. Si este documento no
menciona el término dextrina, indica claramente una selecciéon sobre el contenido de amilosa, teniendo ésta que
estar comprendida entre el 20% y el 60%.

Finalmente, la solicitante indica que ha descrito también, en las solicitudes de patente francesas n® 11 54539 y
12 54540, todavia no publicadas en la fecha de depdsito de la presente solicitud, unas dextrinas de masas
moleculares elevadas y que presentan un indice de polimolecularidad importante, asi como su utilizacién para el
encolado papelero. No se hace ninguna referencia al contenido en amilopectina de estos productos.

Ademas, la solicitante precisa que las dextrinas que tienen un contenido elevado en amilopectina (y utilizadas en la
presente solicitud) son bien conocidas como tales, en particular en aplicaciones alimenticias. Se podra hacer
referencia, por ejemplo, a los documentos JP2009-131184 y JP2004-008147. El experto en la materia no encuentra,
por lo tanto, ningun problema particular en cuanto a la fabricacion de estos productos.

De manera bien conocida por el experto en la materia, el contenido en amilopectina se determina por potenciometria
del yodo absorbido por la amilosa a fin de formar un complejo.

Asimismo, un primer objeto de la presente invencion reside en una salsa de estuco para papel o carton,
caracterizada por que contiene, expresado en % en peso de cada uno de sus constituyentes con respecto a su peso
total:
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- del 20% al 50%, preferiblemente del 28% al 50% de agua
- del 50% al 75%, preferiblemente del 50% al 64% de al menos una materia mineral u organica,

- del 5% al 20%, preferiblemente del 8% al 12% de un aglomerante constituido de al menos el 20%,
preferiblemente de al menos el 80%, muy preferiblemente de al menos el 99% en peso seco de una
dextrina que presenta un porcentaje de amilopectina superior al 95%,

- del 0 al 5%, preferiblemente del 0,1% al 2% de al menos un aditivo seleccionado entre un abrillantador
optico, un modificador de reologia, un espesante, un antiespumante, un dispersante, un agente regulador
de pH, un colorante, un lubricante, un reticulante.

De manera preferida, esta salsa se caracteriza también por que dicha dextrina presenta un porcentaje de
amilopectina superior al 98%, preferiblemente superior al 99%.

Esta salsa se caracteriza también por que dicha dextrina presenta una masa molecular en peso superior a 600 000
Da, y preferiblemente 1 000 000 Da, y en todos los casos inferior a 2 500 000 Da. La variante en la que la masa
molecular en peso esta comprendida entre 1 000 000 Da y 2 500 000 Da corresponde a la variante muy preferida de
la invencion.

Estas masas moleculares en peso se miden clasicamente mediante métodos de cromatografia por exclusion
estérica de tipo HPSEC-MALLS («High Performance Size Exclusion Chromatography coupled on-line with Multiple
Angle Laser Light Scaterring»). El protocolo de medicion correspondiente se indica en la parte introductoria de los
ejemplos que respaldan la presente solicitud.

La dextrina se prepara preferiblemente a partir de almidén nativo por tratamiento térmico en fase seca bajo catalisis
acida.

Otro objeto de la presente invencion consiste en la utilizaciéon como aglomerante, para la preparacion de una salsa
de estuco para papel o carton, de al menos una dextrina caracterizada por que presenta un porcentaje de
amilopetina superior al 95%.

Esta utilizacion se caracteriza también por que el aglomerante esta constituido de al menos el 20%, preferiblemente
de al menos el 80%, muy preferiblemente de al menos el 99% en peso seco de al menos una dextrina que presenta
un porcentaje de amilopectina superior al 95%.

Esta utilizacion se caracteriza también pro que dicha dextrina presenta un porcentaje de amilopectina superior al
98%, preferiblemente superior al 99%.

En una variante preferida, esta utilizacion se caracteriza por que dicha dextrina presenta una masa molecular en
peso superior a 600 000 Da, preferiblemente 1 000 000 Da, y en todos los casos inferior a 2 500 000 Da.

Otro objeto de la presente invencion consiste en un procedimiento de estucado de un papel o de un cartén, por
aplicacién en al menos una de las caras de dicho cartdn o de dicho papel de una salsa de estuco segun la invencion.

Un ultimo objeto de la presente descripcion consiste en un papel o un cartén del cual al menos una de sus caras se
ha revestido a partir de una salsa de estuco segun la presente invencion.

Los ejemplos siguientes permiten entender mejor la presente invencion, sin limitar su alcance.
EJEMPLOS

En todos los ensayos siguientes, las masas moleculares de los almidones y dextrinas se determinan por
cromatografia de exclusion estérica, segun el protocolo siguiente:

- produccién de una muestra por solubilizacién del producto, calentando a 100°C durante 30 minutos en un
disolvente de dilucién constituido de una mezcla DMSO / NaNOs (0,1M de NaNO3 en DMSO), pudiendo
dicha muestra presentar una concentracion que va de 2 a 10 mg en producto por ml de disolvente de
dilucion;

- utilizacién de un aparato de cromatografia liquida de alto rendimiento (CLHP) equipado de una bomba,
que funciona en modo isocratico, haciendo circular un disolvente de elucién a 0,3 ml/min, de un
refractometro, de un detector “laser multiple angle light scattering” de 18 angulos calentado a 35°C, por
ejemplo un detector DAWN DSP de la compafia Wyatt, y de un horno de termostatizacion de las columnas
calentado a 35°C, por ejemplo equipado de columnas de polihidroximetacrilato de tipo SUPREMA y cuyo
disolvente de elucién es, por ejemplo, una solucién acuosa de nitrato de sodio a 0,1 M, que contiene el
0,02% en masa de azida de sodio;

- inyeccion en el aparato un volumen de muestra de aproximadamente 100 pl;
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- las masas moleculares medias en peso y en numero se pueden determinar a partir de los espectros
obtenidos, por ejemplo, retratando los espectros en exponencial de 1° orden, con la ayuda del programa de
analisis de tipo ASTRA v.4.

Ejemplo 1

Este ejemplo se refiere a la preparacion de pegamentos que contienen un almidon segun la técnica anterior, una
dextrina fuera de la invencioén y una dextrina segun la invencion. Aqui, los pegamentos se realizaron en un horno Jet
que permite cocer el almidén a 140°C durante 1 minuto 30 segundos.

El primero es una fécula oxidada de masa molecular en peso del orden de 360 000 Da comercializada por la
compaiiia AVEBE™ bajo la denominacion Perfectamyl™ A2177 (producto n° 1). Su contenido en amilopectina es
igual al 22%.

El segundo es una dextrina de masa molecular en peso del orden de 1 000 000 Da comercializada por la compania
ROQUETTE™ bajo el nombre de Stabilys™ A020 (producto n 2). Su contenido en amilopectina es igual al 24%.

El tercero es una dextrina de masa molecular en peso del orden de 270 000 Da comercializada por la compafiia
ROQUETTE™ bajo el nombre de Stabilys™ A025 (producto n°® 3). Su contenido en amilopectina es igual al 24%.

El cuarto es una dextrina de masa molecular en peso del orden de 1 500 000 Da (producto n° 4). Su contenido en
amilopectina es del 99,5%.

Se han realizado 2 pegamentos de extracto seco (ES) variable en almidon o dextrina (ES = 27%, 35%), de los
cuales se ha medido la viscosidad Brookfield a 100 rpm y a diferentes temperaturas, haciendo disminuir esta. Los
resultados aparecen en las tablas 1y 2. Se constata que la dextrina segun la invencion (producto n® 4) confiere una
mucho mejor estabilidad al pegamento que la dextrina segun la técnica anterior (producto n® 2) y que presenta una
masa molecular en peso comparable. Por otro lado, y de manera muy sorprendente, esta estabilidad es comparable
con la obtenida con la fécula oxidada de bajo peso molecular (producto n° 1) y a la obtenida con la dextrina de la
técnica anterior que tiene también un bajo peso molecular (producto n° 3).

Tabla 1
ES = 35%
producto n® 1 producto n°® 2 producto n® 3 producto n°4
80°C 140 180 120 180
70°C 160 250 150 220
60°C 200 430 180 270
50°C 250 6500 220 360
40°C 380 * 340 550
30°C 630 * 600 800
* no medible
Tabla 2
ES =27%
producto n® 1 producto n°® 2 producto n® 3 producto n® 4
70°C 90 170 70 110
60°C 100 290 80 125
50°C 125 900 110 150
40°C 150 5000 140 180
30°C 200 10000 160 240
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Ejemplo 2

Este ejemplo se refiere a la preparacion de salsas de estuco segun la técnica anterior, con utilizacién del producto
Perfectamyl™ A2077 (producto n°1) y segun la invencién con dos dextrinas que son el producto n° 4 ya utilizado en
el ejemplo anterior, y el producto n° 5, de masas moleculares en peso respectivamente iguales a 1 500 000 Da y 700
000 Da, y cuyos contenidos en amilopectina son del 99,5%.

Cada salsa esta constituida de:
- 80 partes en peso de Nugloss™ (pigmento);
- 20 partes en peso de Hydrocarb™ 60 (carbonato de calcio);
- 12 partes en peso de aglomerante no sintético segun la técnica anterior o segun la invencion;

- 12 partes en peso de un latex sintético de tipo estireno-butadieno comercializado por la compafia BASF™
bajo el nombre de Styronal™ 302 S.

El extracto seco de estas capas esta fijado al 61% y su pH se ajusta a 8,5.
Las capas A, B y C contienen respectivamente los productos 1, 4 y 5.

El aglomerante amilaceado se introduce en forma de un pegamento. El pegamento se fabrica aqui en una cuba
abierta que dispone de una canula, a fin de cocer el almidén a alrededor de 96°C durante 30 minutos.

Para cada salsa, se ha determinado, a 25°C:
- su viscosidad Brookfield a 100 rpm;
- su retencion de agua segun el método denominado Gradek;
- su viscosidad ACAV a 1 000 000 s™.

Los resultados aparecen en la tabla 3.

Tabla 3
Salsa A Salsa B Salsa C
viscosidad Brookfield (mPa.s) 1450 950 520
Retencion de agua Gradek (g/m2) 69 44 68
Viscosidad ACAV a 1 000 000 s (mPa.s) 61 55 54

Se constata que las 2 salsas segun la invencion presentan unos valores de viscosidad Brookfield muy aceptables,
incluso si son inferiores al obtenido para la referencia; por otro lado, el formulador sabra ajustar estas viscosidades
en particular mediante adicion de un agente espesante especifico. De manera muy ventajosa, la viscosidad bajo un
alto gradiente de cizallamiento se reduce en el caso de la invencion: lo que permite una reduccion de la presion de la
lamina, o un aumento de la velocidad de estucado. Finalmente, de manera particularmente ventajosa, la capa B que
corresponde a la variante preferida de la invencién (masa molecular en peso comprendida entre 1 000 000 Da y 2
500 000 Da) presenta una retencién de agua muy inferior a la salsa de referencia. Se ha alcanzado, por lo tanto, en
este caso, un compromiso de propiedades particularmente interesante.

Ejemplo 3
En este ejemplo, se realiza una nueva formulacion de salsa de estuco, mediante la utilizaciéon de 4 productos:

- el producto n°® 6 segun la técnica anterior, que es una fécula de patata oxidada de masa molecular en peso
igual a aproximadamente 520 000 Da, y que tiene un contenido en amilopectina igual al 22%;

- el producto n° 3 ya descrito (Stabilys™ A025) y que representa la técnica anterior;

- el producto n° 7 que representa la técnica anterior y comercializado por la companiia ROQUETTE™ bajo la
denominacion de Stabilys™ A035, de masa molecular en peso igual a 120 000 Da, y que tiene una cantidad
en amilopectina igual al 26%;

- y un producto segun la invencién (producto n® 8) que es una dextrina de masa molecular en peso igual a
alrededor de 1 100 000 Da y que tiene un contenido en amilopectina del 99,5%.

6
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Cada salsa esta constituida de:

- 100 partes en peso de Hydrocarb™ 60 (carbonato de calcio)

- 5,5 partes en peso de un latex estireno-butadieno segun la técnica anterior, que esta comercializado por la

compafia POLYMERLATEX™

- 6 partes en peso de aglomerante no sintético, segun la técnica anterior o la invencion

- 0,2 partes en peso de carboximetilcelulosa

- 0,1 parte en peso de un espesante comercializado por BASF™ bajo el nombre de Sterocoll™ SL

El extracto seco de estas salsas se fija al 68% y su pH se ajusta a 9.

Las salsas D, E, F y G contienen respectivamente los productos 6, 3, 7 y 8.

Para cada salsa, se ha determinado, a 25°C:

- su viscosidad Brookfield a 100 rpm

- su retencion de agua segun el método denominado Gradek

- su viscosidad ACAV a 1 000 000 s™

Los resultados aparecen en la tabla 6.

Como para el ejemplo 2, se verifica que la salsa segun la invenciéon (salsa G) es la que produce el mejor
compromiso entre una viscosidad ACAV reducida y una retencién de agua mejorada, pudiendo la viscosidad
Brookfield ajustarse por el formulador mediante espesantes bien conocido por él.

Tabla 4
Salsa D Salsa E Salsa F Salsa G
Viscosidad Brookfield (mPa.s) 1750 1750 1300 1300
Retencién de agua Gradek (g/m2) 25 35 51 18
Viscosidad ACAV a 1 000 000 s™' (mPa.s) 69 63 61 62
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REIVINDICACIONES

1. Salsa de estuco para papel o carton, caracterizada por que contiene, expresado en % en peso de cada uno de
sus constituyentes con respecto al peso total:

- del 20% al 50% de agua,
- del 50% al 75% de al menos una materia mineral u organica,

- del 5% al 20% de un aglomerante constituido de al menos el 20% de una dextrina que presenta un
porcentaje de amilopectina superior al 95%,

- del 0 al 5% de al menos un aditivo seleccionado entre un abrillantador 6ptico, un modificador de reologia,
un espesante, un antiespumante, un dispersante, un agente regulador de pH, un colorante, un lubricante,
un reticulante.

2. Salsa de estuco para papel o cartdn, caracterizada por que contiene, expresado en % en peso de cada uno de
sus constituyentes con respecto a su peso total:

- del 28% al 50% de agua,
- del 50% al 64% de al menos una materia mineral u organica,

- del 8% al 12% de un aglomerante constituido de al menos el 20%, preferiblemente de al menos el 80%,
muy preferiblemente de al menos el 99%, en peso seco de una dexirina que presenta un porcentaje de
amilopectina superior al 95%,

- del 0,1% al 2% de al menos un aditivo seleccionado entre un abrillantador éptico, un modificador de
reologia, un espesante, un antiespumante, un dispersante, un agente regulador de pH, un colorante, un
lubricante, un reticulante.

3. Salsa de estuco segun una de las reivindicaciones 1 o 2, caracterizada por que el aglomerante esta constituido de
al menos el 80%, preferiblemente de al menos el 99% en peso seco de una dextrina que presenta un porcentaje de
amilopectina superior al 95%.

4. Salsa de estuco segun una de las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada por que dicha dextrina presenta un
porcentaje de amilopectina superior al 98%, preferiblemente superior al 99%.

5. Salsa de estuco segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 4, caracterizada por que dicha dextrina presenta
una masa molecular en peso superior a 600 000 Da, preferiblemente 1 000 000 Da, y en todos los casos inferior a 2
500 000 Da.

6. Utilizacion como aglomerante, para la preparacion de una salsa de estuco para papel o carton, de al menos una
dextrina, caracterizada por que presenta un porcentaje de amilopectina superior al 95%.

7. Utilizacion segun la reivindicacion 6, caracterizada por que el aglomerante esta constituido de al menos el 20%,
preferiblemente de al menos el 80%, muy preferiblemente de al menos el 99% en peso seco de al menos una
dextrina que presenta un porcentaje de amilopectina superior al 95%.

8. Utilizaciéon segun una de las reivindicaciones 6 o 7, caracterizada por que dicha dextrina presenta un porcentaje
de amilopectina superior al 98%, preferiblemente superior al 99%.

9. Utilizaciéon segun una cualquiera de las reivindicaciones 6 a 8, caracterizada por que dicha dextrina presenta una
masa molecular en peso superior a 600 000 Da, preferiblemente 1 000 000 Da, y en todos los caso inferior a 2 500
000 Da.

10. Procedimiento de estucado de un papel o de un cartén, por aplicacion en al menos una de las caras de dicho
cartén o dicho papel de una salsa de estuco segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 5.
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