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Tl'tulo: Bateria de coccién

@Resumen:

La invencion hace referencia a una bateria de coccion
(10a-b) con al menos un area de calentamiento (12a-
b), la cual esta prevista para absorber la energia
suministrada por un campo de coccion (14a-b), y con
al menos un espacio de alojamiento (16a-b), el cual
esta previsto para alojar producto de coccion.

Con el fin de proporcionar un dispositivo genérico con
mejores propiedades en cuanto a la comodidad de
uso, se propone que la bateria de coccién (10a-b)
presente al menos una unidad de suministro de
presion (18a-b) que esté prevista para suministrar una
sobrepresion en el espacio de alojamiento (16a-b).

Fig. 2



10

15

20

25

30

ES 2 667 744 Al

BATERIA DE COCCION

DESCRIPCION

La presente invencién hace referencia a una bateria de coccion segun el preambulo de
la reivindicacion 1 y a un procedimiento para la puesta en funcionamiento de una

bateria de coccidon segun el preambulo de la reivindicacion 10.

A través del estado de la técnica, ya se conoce una bateria de coccidon que presenta
un area de calentamiento y un espacio de alojamiento. En un estado de
funcionamiento, el area de calentamiento absorbe la energia suministrada por un
campo de coccion. De esta forma, se calienta la base de la bateria de coccién que
conforma el area de calentamiento. Mediante el calentamiento de la base de bateria
de coccion que conforma el area de calentamiento, en el estado de funcionamiento se
calienta el producto de coccion dispuesto en el espacio de alojamiento, el cual es
parcial o totalmente fluido. La bateria de cocciéon presenta ademas una tapa de bateria
de coccién y una unidad de cierre, la cual cierra de manera hermética al aire el
espacio de alojamiento mediante la tapa de bateria de coccion en el estado de
funcionamiento. Calentandose el producto de coccién parcial o totalmente fluido, en el
espacio de alojamiento se genera una sobrepresion en el estado de funcionamiento.
Sin embargo, la generacibn de la sobrepresion necesaria tiene una duracion
determinada y requiere energia. Una vez que se ha alcanzado la sobrepresion

necesaria en el espacio de alojamiento, puede iniciarse un proceso de coccion.

La presente invencion resuelve el problema técnico de proporcionar un dispositivo
genérico con mejores propiedades en cuanto a la comodidad de uso. Segun la
invencion, este problema técnico se resuelve mediante las caracteristicas de las
reivindicaciones 1 y 10, mientras que de las reivindicaciones secundarias se pueden

extraer realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencion hace referencia a una bateria de coccion, en concreto, a una bateria de
coccién de vapor, con al menos un area de calentamiento, la cual esta prevista para
absorber la energia suministrada por un campo de coccién, y con al menos un espacio
de alojamiento, el cual esta previsto para alojar producto de coccién, donde la bateria
de coccion, en concreto, la bateria de coccion de vapor, presente al menos una unidad
de suministro de presion que esté prevista para suministrar una sobrepresién en el
espacio de alojamiento. La bateria de coccion presenta al menos una pared de bateria

de coccidn. La pared de bateria de coccion podria estar realizada, por ejemplo, como
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base de bateria de coccidon y/o como pared lateral de bateria de coccién y/o como tapa
de bateria de coccidén. La bateria de coccion presenta al menos una base de bateria
de coccién y al menos una pared lateral de bateria de coccion que delimita
parcialmente o por completo el espacio de alojamiento junto con la base de bateria de
coccion. Ademas, la bateria de coccion puede presentar al menos una tapa de bateria
de coccidén que, junto con la base de bateria de coccidon y con la pared lateral de
bateria de coccién, delimite en al menos un estado de funcionamiento el espacio de
alojamiento en gran medida o por completo y, teniéndose en cuenta la tolerancia de
selladura, por completo. El espacio de alojamiento esta realizado como espacio hueco
delimitado y/o definido por la bateria de coccidn, en concreto, por la base de bateria de
coccion, la pared lateral de bateria de coccion y la tapa de bateria de coccion. La
bateria de coccion presenta ademas al menos una unidad de cierre, la cual esta
prevista para cerrar el espacio de alojamiento en gran medida o por completo de
manera hermética al aire y/o de manera hermética a la presion. En al menos un estado
de funcionamiento, la unidad de cierre podria unir entre si mecanicamente la tapa de
bateria de coccion y la pared lateral de bateria de coccién, asi como evitar en gran
medida o por completo que se genere al menos un hueco de aire entre la tapa de
bateria de coccion y la pared lateral de bateria de coccién. La unidad de cierre
presenta al menos una junta que, en al menos un estado de funcionamiento, podria
cerrar en gran medida o por completo el hueco de aire entre la tapa de bateria de
coccion y la pared lateral de bateria de coccidn, y que podria estar dispuesta en gran
medida o por completo entre la tapa de bateria de coccion y la pared lateral de bateria
de coccion. En al menos un estado de funcionamiento, en el espacio de alojamiento
esta dispuesto al menos un producto de coccidon para ser calentado y/o caldeado y/o
cocinado y/o mantenido caliente. El producto de coccién es al menos un alimento. La
bateria de coccion esta prevista para ser apoyada sobre al menos una placa de apoyo,
en concreto, sobre al menos una placa de campo de coccion de un campo de coccion
y/o sobre al menos una encimera de cocina, y para ser calentada inductivamente
mediante al menos un elemento de calentamiento, en concreto, un elemento de
calentamiento por induccién, del campo de coccidén dispuesto debajo de la placa de
apoyo en la posicion de instalacion. En al menos un estado de funcionamiento, la base
de la bateria de coccidon esta dispuesta al menos parcialmente en contacto con la
placa de apoyo, y toca la placa de apoyo al menos parcialmente. La placa de apoyo
podria ser, por ejemplo, una placa de aparato doméstico y/o una placa de campo de
coccion y/o una encimera de cocina. El término “area de calentamiento” incluye el
concepto de un area que esté prevista para ser calentada y/o caldeada mediante la

transmision de calor y/o, de manera ventajosa, mediante el flujo de una corriente, en
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concreto, mediante el flujo de una corriente en remolino. El area de calentamiento
presenta una conductividad eléctrica de 10° S/m como minimo, preferiblemente, de
10° S/m como minimo y, de manera particularmente ventajosa, de 10” S/m como
minimo, y presenta al menos un material con una conductividad térmica especifica de
15 W/m/K como minimo, preferiblemente, de 50 W/m/K como minimo, de manera
ventajosa, de 100 W/m/K como minimo y, de manera particularmente ventajosa, de
200 W/m/K como minimo. El area de calentamiento esta compuesta parcialmente o
por completo y, de manera ventajosa, en gran parte o por completo, por al menos un
metal como, por ejemplo, aluminio y/o cobre y/o hierro y/o acero y/o plata. La
expresion “en gran parte o por completo” incluye el concepto de en un porcentaje del
70% como minimo, preferiblemente, del 80% como minimo, de manera ventajosa, del
90% como minimo y, de manera preferida, del 95% como minimo. El area de
calentamiento es un area parcial de la bateria de coccion y, de manera ventajosa, de
la base de bateria de coccion. En la posicion de instalacion, el area de calentamiento
estd dispuesta dirigida hacia la placa de apoyo y presenta la distancia minima con
respecto a ésta. El término “unidad de suministro de presién” incluye el concepto de
una unidad mediante la cual la presién imperante en el espacio de alojamiento sea
ajustable y/o modificable y/o generable. La unidad de suministro de presion es
diferente con respecto a la unidad de cierre, la cual esta prevista para cerrar el espacio
de alojamiento de manera hermética al aire y/o a la presion, y, adicionalmente, es
diferente con respecto a la tapa de bateria de coccion. La unidad de suministro de
presidon esta prevista para suministrar presion en el espacio de alojamiento de un
modo que difiera del calentamiento de al menos un fluido y, en concreto, esta prevista
para proporcionar la sobrepresidn en el espacio de alojamiento de manera isotérmica.
En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de suministro de presién esta
integrada en la bateria de coccion y/o dispuesta junto a ésta al menos en gran medida
y, ventajosamente, por completo. A modo de ejemplo, la unidad de suministro de
presion podria presentar al menos un elemento de suministro de presién, el cual
podria presentar una configuracién adaptada en gran medida o por completo a la
forma de la seccion transversal del espacio de alojamiento y/o coincidir aproximada o
exactamente con la forma de la seccidén transversal del espacio de alojamiento. El
elemento de suministro de presién podria estar realizado, por ejemplo, como piston, y
podria estar previsto para comprimir y/o descomprimir en al menos un estado de
funcionamiento al menos un fluido dispuesto en el espacio de alojamiento mediante el
movimiento del elemento de suministro de presién en paralelo a al menos la direccion
vertical. De manera alternativa o adicional, la unidad de suministro de presion podria

estar prevista para suministrar presién en el espacio de alojamiento mediante al
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menos un fluido introducido en éste. A modo de ejemplo, el fluido introducido en el
espacio de alojamiento mediante la unidad de suministro de presion podria presentar
la temperatura ambiente, y podria encontrarse ventajosamente en un estado
comprimido antes de su introduccion en el espacio de alojamiento. El fluido podria ser,
por ejemplo, un gas y/o un liquido y/o una mezcla gas-liquido. En al menos un estado
de funcionamiento, la direccion vertical esta orientada perpendicularmente a la placa
de apoyo y/o a la base de bateria de coccidon. La expresiéon consistente en que la
unidad de suministro de presion esté prevista para “suministrar” una sobrepresion en
el espacio de alojamiento incluye el concepto relativo a que la unidad de suministro de
presion esté prevista para generar la sobrepresion en el espacio de alojamiento para
suministrar dicha sobrepresion en el espacio de alojamiento, y/o a que la unidad de
suministro de presion esté prevista para suministrar al menos un fluido al espacio de
alojamiento para proporcionar la sobrepresion en el espacio de alojamiento. El término
“sobrepresion” incluye el concepto de la diferencia entre la presion imperante en el
espacio de alojamiento en al menos un estado de funcionamiento y la presion
atmosférica y/o la presion ambiente, la cual adopte un valor mayor que cero. En al
menos un estado de funcionamiento, la presidon imperante en el espacio de
alojamiento es mayor que la presién atmosférica y/o que la presién ambiente y
presenta al nivel del mar un valor de mas de 1.013,25 hPa, de manera ventajosa, de al
menos 1.014 hPa, de manera particularmente ventajosa, de al menos 1.050 hPa, de
manera preferida, de al menos 1.100 hPa y, de manera particularmente preferida, de
al menos 1.250 hPa. La presion presenta en el espacio de alojamiento un valor de
2.026,5 hPa como maximo al nivel del mar en al menos un estado de funcionamiento.
En el espacio de alojamiento podria imperar una sobrepresion de 1.013,25 hPa como

maximo en al menos un estado de funcionamiento.

El término “estado de funcionamiento” incluye el concepto de un estado en el que el
espacio de alojamiento esté cerrado de manera hermética al aire en gran medida o por
completo y, teniéndose en cuenta la tolerancia de selladura, por completo, y en el cual
la tapa de bateria de coccion y la pared lateral de bateria de coccidn se toquen directa
y/o indirectamente, en concreto, a través de al menos una junta y/o a través de la
unidad de cierre. El término “previsto/a” incluye los conceptos de programado/a,
concebido/a y/o provisto/a de manera especifica. La expresién consistente en que un
objeto esté previsto para una funcién determinada incluye el concepto relativo a que el
objeto satisfaga y/o realice esta funcion determinada en uno o mas estados de

aplicacién y/o de funcionamiento.
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A través de la realizacion segun la invencién, se puede conseguir una gran comodidad
de uso. En concreto, se puede prescindir de la energia que se requiere para calentar
un fluido para la generacién de la sobrepresion en el espacio de alojamiento, de modo
que se hace posible que los costes sean bajos y/o una duracién de la coccion breve
y/o un breve espacio de tiempo hasta el inicio de un proceso de coccion. Asi, se puede
iniciar un proceso de coccion de manera inmediata, con lo que se puede alcanzar la
temperatura de coccidén con rapidez. La sobrepresion puede ser proporcionada en el

espacio de alojamiento con rapidez de manera segura.

Asimismo, se propone que la unidad de suministro de presidn presente al menos una
entrada de fluido y que esté prevista para introducir en el espacio de alojamiento a
través de la entrada de fluido al menos un fluido para suministrar la sobrepresién. En
concreto, la unidad de suministro de presion esta prevista para suministrar la
sobrepresidn en el espacio de alojamiento mediante la introduccién en éste a través de
la entrada de fluido de un fluido situado fuera del espacio de alojamiento. La entrada
de fluido esta dispuesta y/o instalada en al menos una pared de la bateria de coccion
que delimita el espacio de alojamiento y, de manera ventajosa, esta formada por la
pared de la bateria de coccién al menos parcialmente. A modo de ejemplo, la entrada
de fluido podria estar dispuesta junto a la pared lateral de la bateria de coccion y estar
formada por ésta al menos parcialmente. En concreto, la entrada de fluido esta
dispuesta junto a la tapa de la bateria de coccién y esta formada por la tapa de la
bateria de coccion al menos parcialmente. La tapa de bateria de coccién presenta al
menos un vaciado que conforma y/o define la entrada de fluido al menos parcialmente
y, preferiblemente, al menos en gran medida. De este modo, la sobrepresion puede
ser suministrada en el espacio de alojamiento de manera sencilla y/o sin

complicaciones.

Ademas, se propone que la unidad de suministro de presién presente al menos una
unidad de valvula, dispuesta junto a la entrada de fluido, mediante la cual sea
ajustable la cantidad de fluido introducida en el espacio de alojamiento. La unidad de
valvula podria presentar, por ejemplo, al menos una valvula eléctrica y/o al menos una
valvula magnética, mediante la cual/las cuales podria ser ajustable la cantidad de
fluido introducido en el espacio de alojamiento. De manera alternativa o adicional, la
unidad de valvula podria presentar al menos una valvula accionable manualmente
mediante la cual podria ser ajustable la cantidad de fluido introducido en el espacio de
alojamiento. De esta forma, se puede ajustar la sobrepresion deseada en el espacio

de alojamiento, con lo cual se puede conseguir una gran comodidad de uso.
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A modo de ejemplo, la unidad de suministro de presion podria estar prevista para
introducir exclusivamente el fluido en el espacio de alojamiento en al menos un estado
de funcionamiento. Sin embargo, la unidad de suministro de presion esta prevista
preferiblemente para introducir en el espacio de alojamiento a través de la entrada de
fluido al menos un medio oloroso y/o un medio gustativo junto con el fluido en al
menos un estado de funcionamiento. El medio oloroso y/o el medio gustativo son un
fluido. A modo de ejemplo, el medio oloroso y/o el medio gustativo podrian presentar al
menos un olor y/o un sabor a sal marina y/o a levadura y/o a humo y afiadir este olor
y/o sabor a al menos un producto de coccién, en concreto, alimento, dispuesto en el
espacio de alojamiento. De esta forma, se hace posible una reproducibilidad elevada
de los resultados de coccion, ya que se puede garantizar la presencia del medio
oloroso y/o del medio gustativo en el espacio de alojamiento durante todo el proceso

de coccion.

Asimismo, se propone que la unidad de suministro de presion presente al menos un
depdsito de almacenamiento de fluido, el cual esté previsto para suministrar el fluido.
El depédsito de almacenamiento de fluido esta realizado como depdsito de
sobrepresién y esta previsto para almacenar el fluido comprimido. Asimismo, el
depdsito de almacenamiento de fluido presenta al menos una camara de
almacenamiento de fluido, la cual esta prevista para almacenar el fluido comprimido.
En al menos un estado de funcionamiento, el depédsito de almacenamiento de fluido
esta dispuesto en contacto en cuanto a la técnica de fluidos con la entrada de fluido y
esta separado del espacio de alojamiento en cuanto a la técnica de fluidos a través de
la unidad de valvula. El depédsito de almacenamiento de fluido esta previsto para
conectarse de manera reversible a la unidad de valvula y/o a la entrada de fluido. A
modo de ejemplo, la unidad de suministro de presion podria presentar al menos dos,
preferiblemente, al menos tres, de manera ventajosa, al menos cuatro y, de manera
preferida, mas depdsitos de almacenamiento de fluido, que se diferencien en al menos
una caracteristica y los cuales podrian estar previstos para diferentes usos. Los
depdsitos de almacenamiento de fluido podrian diferenciarse, por ejemplo, en al
menos su capacidad para el fluido y/o en al menos un medio oloroso y/o en al menos
un medio gustativo. Asi, se puede conseguir una gran flexibilidad y/o prescindir de la
conexiéon de la unidad de suministro de presién a al menos una fuente externa de
fluido.

Ademas, se propone que la unidad de suministro de presion presente al menos una
toma de fluido, la cual esté prevista para conectarse a una fuente externa de fluido de

manera indirecta y, de manera ventajosa, a través de al menos un elemento de
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conexion. La toma de fluido podria estar realizada en una pieza al menos parcialmente
y, de manera ventajosa, por completo, con la entrada de fluido y/o con la unidad de
valvula. La toma de fluido y/o la unidad de valvula podrian conformar la entrada de
fluido y podrian estar previstas para conectarse a una fuente externa de fluido. La
toma de fluido podria estar prevista para estar conectada con la fuente externa de
fluido mediante al menos un elemento de conexiéon en al menos un estado de
funcionamiento. El elemento de conexion podria estar realizado como tubo flexible y
estar previsto para transportar el fluido. La fuente externa de fluido podria ser al menos
una acometida de fluido, en concreto, una acometida de gas, y/o al menos un depdsito
compresor como, por ejemplo, una bombona de gas a sobrepresion, y/o al menos un
aparato compresor, en concreto, al menos un compresor. De esta forma, se hace
posible que los costes de produccion sean bajos, ya que no es necesaria la produccion

de al menos un depdsito de fluido de la unidad de suministro de presion.

La unidad de suministro de presion podria presentar, por ejemplo, exclusivamente la
toma de fluido. Como alternativa, la unidad de suministro de presion podria presentar
exclusivamente el depdsito de almacenamiento de fluido. También como alternativa, la
unidad de suministro de presion podria presentar la toma de fluido y el depdsito de

almacenamiento de fluido.

A modo de ejemplo, un campo de coccion sobre el cual podria colocarse la bateria de
coccion en al menos un estado de funcionamiento podria presentar al menos una
unidad de control de campo de coccién. La unidad de suministro de presion podria
estar prevista para comunicarse con la unidad de control de campo de coccion. La
unidad de control de campo de coccién podria estar prevista para dirigir y/o regular la
unidad de suministro de presién, en concreto, la unidad de valvula de la unidad de
suministro de presion. De manera preferida, la unidad de suministro de presién
presenta al menos una unidad de control, la cual estd prevista para ajustar la
sobrepresiéon en el espacio de alojamiento. La unidad de control podria estar prevista
en concreto para ajustar la sobrepresion en el espacio de alojamiento mediante la
unidad de valvula, en concreto, mediante la valvula eléctrica y/o mediante la valvula
magnética de la unidad de valvula. Asimismo, la unidad de control podria estar
prevista para introducir una cantidad definida de fluido en el espacio de alojamiento en
al menos un estado de funcionamiento al inicio de un proceso de calentamiento. La
unidad de control también podria estar prevista en al menos un estado de
funcionamiento para mantener al menos esencialmente constante la presion y/o la
sobrepresién imperante en el espacio de alojamiento. Ademas, la unidad de control

podria estar prevista en al menos un estado de funcionamiento al menos para
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comprobar en intervalos regulares la presion y/o la sobrepresion imperante en el
espacio de alojamiento. En al menos un estado de funcionamiento y, en concreto,
durante al menos un proceso de calentamiento, de manera ventajosa, durante
exactamente un proceso de calentamiento, la unidad de control también podria estar
prevista para ajustar al menos dos valores diferentes de la sobrepresion, de modo que
se haria posible la coccién con diferentes temperaturas. La expresion “unidad de
control” incluye el concepto de una unidad que esté prevista para ejecutar en al menos
un estado de funcionamiento al menos una operacion de calculo y/u operacion de
légica. La unidad de control podria presentar, por ejemplo, una unidad de calculo v,
adicionalmente a ésta, una unidad de almacenamiento con un programa de control y/o
de regulacién almacenado en ella, el cual podria estar previsto para ser ejecutado por

la unidad de calculo. De esta forma, se hace posible una gran comodidad de uso.

Se puede conseguir una comodidad de uso particularmente elevada mediante un
sistema con al menos un campo de coccion y con al menos una bateria de coccion
segun la invencion, en concreto, con al menos una bateria de coccion de vapor segun

la invencion.

Ademas, se propone que el sistema presente al menos una fuente externa de fluido, la
cual esté conectada en al menos un estado de funcionamiento con la unidad de
suministro de presién a través de al menos un elemento de conexion. El sistema
presenta al menos un elemento de conexion, el cual conecta entre si la fuente externa
de fluido y la unidad de suministro de presibn en al menos un estado de
funcionamiento y transporta el fluido entre la fuente externa de fluido y la unidad de
suministro de presion. Asi, se consigue que el suministro de fluido a la unidad de
suministro de presién sea constante y/o permanente y/o se proporciona una

sobrepresidn elevada en el espacio de alojamiento.

Es posible aumentar en mayor medida la comodidad de uso mediante un
procedimiento para la puesta en funcionamiento de una bateria de coccién segun la
invencién, en concreto, de al menos una bateria de coccidon de vapor segun la
invencion, con al menos un area de calentamiento, la cual esta prevista para absorber
la energia suministrada por un campo de coccion, y con al menos un espacio de
alojamiento, el cual esta previsto para alojar producto de coccién, donde, en al menos
un estado de funcionamiento al inicio de un proceso de calentamiento, una cantidad
definida de fluido sea introducida en el espacio de alojamiento para suministrar una

sobrepresion.
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La bateria de coccion que se describe no esta limitada a la aplicaciéon ni a la forma de
realizacidon anteriormente expuestas, pudiendo en particular presentar una cantidad de
elementos, componentes, y unidades particulares que difiera de la cantidad que se
menciona en el presente documento, siempre y cuando se persiga el fin de cumplir la

funcionalidad aqui descrita.

Otras ventajas de la invencion se extraen de la siguiente descripcién del dibujo. En el
dibujo estan representados ejemplos de realizacion de la invencion. El dibujo, la
descripcion 'y las reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en
combinacion. El experto en la materia considerara las caracteristicas ventajosamente

también por separado, y las reunira en otras combinaciones razonables.
Muestran:

Fig. 1 un sistema con un campo de coccién y con una bateria de coccion, en
representacion esquematica,

Fig. 2 la bateria de coccion, en representacion esquematica,

Fig. 3 un sistema alternativo con un campo de coccién, con una fuente externa de
fluido, con un elemento de conexion, y con una bateria de coccion, en
representacion esquematica, y

Fig. 4 la bateria de coccion, en representacion esquematica.

La figura 1 muestra un sistema 32a con un campo de coccién 14a y con una bateria de
coccidon 10a. El campo de coccion 14a esta realizado como campo de coccién por
induccién. En un estado de funcionamiento, la bateria de cocciéon 10a esta apoyada

sobre el campo de coccion 14a para ser calentada.

El campo de coccion 14a presenta una placa de campo de coccién 34a. La placa de
campo de coccién 34a estd prevista para apoyar encima la bateria de coccién 10a
para que sea calentada. En el estado montado, la placa de campo de coccion 34a

conforma una parte de la carcasa exterior del campo de coccion.

El campo de coccion 14a presenta ademas una interfaz de usuario 36a para la
introduccion y/o seleccidén de parametros de funcionamiento, por ejemplo, la potencia
de calentamiento y/o la densidad de la potencia de calentamiento y/o la zona de
calentamiento. Asimismo, la interfaz de usuario 36a esta prevista para emitir al usuario

el valor de un parametro de funcionamiento.

Asimismo, el campo de coccion 14a presenta una unidad de control de campo de

coccion 38a, la cual esta prevista para ejecutar acciones y/o modificar ajustes en
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dependencia de los parametros de funcionamiento introducidos mediante la interfaz de
usuario 36a. En un estado de funcionamiento de calentamiento, la unidad de control
de campo de coccién 38a regula el suministro de energia a los elementos de

calentamiento del campo de coccidén 14a (no representados).

El campo de coccion 14a presenta varios elementos de calentamiento (no
representados). A modo de ejemplo, los elementos de calentamiento podrian estar
dispuestos en forma de matriz. Asimismo, los elementos de calentamiento podrian ser
parte de al menos un area variable de superficie de coccion. Como alternativa, los
elementos de calentamiento podrian ser parte de un campo de coccién clasico, en el
que, a través de la posicion de los elementos de calentamiento, podrian existir zonas
de calentamiento definidas, predeterminadas de manera fija, que podrian estar

marcadas sobre una placa de campo de coccidn.

Los elementos de calentamiento estan realizados como elementos de calentamiento
por induccién. En la posicion de instalacion, los elementos de calentamiento estan
dispuestos debajo de la placa de campo de coccidon 34a en la direccién vertical. Los
elementos de calentamiento estan previstos para calentar la bateria de coccién 10a
apoyada sobre la placa de campo de coccion 34a encima de los elementos de

calentamiento.

La bateria de coccion 10a presenta un area de calentamiento 12a (véase la figura 2).
El area de calentamiento 12a esta prevista para absorber la energia suministrada por
el campo de coccion 14a y para ser calentada por al menos un elemento de
calentamiento del campo de coccion 14a. En el estado de funcionamiento, el elemento
de calentamiento del campo de coccién 14a calienta el area de calentamiento 12a
inductivamente. El area de calentamiento 12a esta formada por la base de bateria de

coccidn 40a de la bateria de cocciéon 10a.

La bateria de coccion 10a presenta ademas una pared lateral de bateria de coccion
42a. La pared lateral de bateria de coccion 42a esta unida y, en concreto, realizada,

en una pieza con la base de bateria de coccién 40a.

La bateria de coccion 10a también presenta una tapa de bateria de coccion 44a. En el
estado de funcionamiento, la tapa de bateria de coccion 44a esta unida con la pared
lateral de bateria de coccion 42a. La tapa de bateria de coccion 44a, la pared lateral
de bateria de coccion 42a, y la base de bateria de coccidn 40a delimitan el espacio de

alojamiento 16a de la bateria de coccion 10a en el estado de funcionamiento.
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La bateria de coccion 10a presenta el espacio de alojamiento 16a (véase la figura 2).
El espacio de alojamiento 16a esta previsto para alojar producto de coccién. En el
estado de funcionamiento, el espacio de alojamiento 16a estd cerrado de manera

hermética al aire y a la presion.

Ademas, la bateria de coccion 10a presenta una unidad de suministro de presion 18a.
La unidad de suministro de presion 18a esta prevista para suministrar una
sobrepresién en el espacio de alojamiento 16a. En el estado de funcionamiento, la
unidad de suministro de presién 18a introduce un fluido en el espacio de alojamiento

16a para proporcionar la sobrepresion en el espacio de alojamiento 16a.

La unidad de suministro de presién 18a presenta una entrada de fluido 20a (véase la
figura 2). En el estado de funcionamiento, la unidad de suministro de presion 18a
introduce el fluido en el espacio de alojamiento 16a a través de la entrada de fluido
20a para proporcionar la sobrepresion, y la cantidad de fluido introducida en el espacio
de alojamiento 16a a través de la entrada de fluido 20a es ajustable mediante una

unidad de valvula 22a de la unidad de suministro de presion 18a.

Ademas, la unidad de suministro de presién 18a presenta la unidad de valvula 22a
(véase la figura 2). La unidad de valvula 22a esta dispuesta junto a la entrada de fluido
20a. La cantidad de fluido introducido en el espacio de alojamiento 18a es ajustable

mediante la unidad de valvula 22a.

Junto con el fluido, la unidad de suministro de presién 18a introduce en el espacio de
alojamiento 16a un medio oloroso y un medio gustativo en el estado de
funcionamiento. Como alternativa, la unidad de suministro de presién 18a podria
introducir en el espacio de alojamiento 16a exclusivamente un medio oloroso o

exclusivamente un medio gustativo en el estado de funcionamiento.

El medio oloroso y el medio gustativo son fluidos. A modo de ejemplo, el medio
oloroso y/o el medio gustativo podrian estar disueltos en el fluido introducido en el
espacio de alojamiento 16a y/o conformar el fluido introducido en el espacio de

alojamiento 16a.

En el presente ejemplo de realizacion, la unidad de suministro de presion 18a presenta
un depdsito de almacenamiento de fluido 24a (véanse las figuras 1y 2). En el depésito
de almacenamiento de fluido 24a esta almacenada la cantidad de fluido a introducir en
el espacio de almacenamiento 16a. El depédsito de almacenamiento de fluido 24a esta

previsto para suministrar el fluido.
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En el presente ejemplo de realizacién, la unidad de suministro de presién 18a también
presenta una unidad de control 30a. En el estado de funcionamiento, la unidad de
control 30a ajusta la sobrepresiéon del espacio de alojamiento 16a y, para ajustar la

sobrepresion del espacio de almacenamiento 16a, activa la unidad de valvula 22a.

Al inicio de un proceso de calentamiento, la unidad de control 30a introduce en el
espacio de almacenamiento 16a una cantidad definida de fluido. Durante el transcurso
del proceso de calentamiento, la unidad de control 30a podria, por ejemplo, reducir la
sobrepresién, que se genera en el espacio de alojamiento 16a mediante el
calentamiento del producto de coccién dispuesto en el espacio de alojamiento 16a,
activandose la unidad de valvula 22a. Como alternativa, la unidad de suministro de
presion 18a podria presentar, por ejemplo, al menos una valvula de sobrepresion, la
cual podria estar prevista para evacuar fluido del espacio de alojamiento 16a en el

caso de que el valor de la sobrepresion alcanzase un valor umbral.

En un procedimiento para la puesta en funcionamiento de la bateria de coccién 10a,
en el estado de funcionamiento al inicio del proceso de calentamiento, una cantidad
definida de fluido es introducida en el espacio de alojamiento 16a para suministrar la

sobrepresion.

En una forma de realizacion alternativa, la cantidad de fluido introducida en el espacio
de alojamiento 16a podria ser ajustable por el usuario. A modo de ejemplo, la unidad
de valvula 22a podria presentar una valvula accionable manualmente, mediante la cual
el usuario podria ajustar la cantidad de fluido introducida en el espacio de alojamiento
16a. En concreto, una accién efectuada por el usuario podria tener prioridad sobre la
unidad de control 30a. La unidad de control 30a podria estar prevista para el caso de

que el usuario no actue.

En las figuras 3 y 4, se muestra otro ejemplo de realizacion de la invencién. Las
siguientes descripciones se limitan esencialmente a las diferencias entre los ejemplos
de realizacion, donde, en relacion a componentes, caracteristicas y funciones
indicados del mismo modo, se puede remitir a la descripcion del ejemplo de realizacion
de las figuras 1 a 2. Para la diferenciacion de los ejemplos de realizacion, la letra “a”
de los simbolos de referencia del ejemplo de realizacion de las figuras 1 a 2 ha sido
sustituida por la letra “b” en los simbolos de referencia del ejemplo de realizacion de
las figuras 3 y 4. En relacion a componentes indicados del mismo modo, en particular,
en cuanto a componentes con los mismos simbolos de referencia, también se puede
remitir basicamente a los dibujos y/o a la descripciéon del ejemplo de realizacion de las

figuras 1 a 2.
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La figura 3 muestra un sistema 32b con un campo de coccion 14b, con una fuente
externa de fluido 28b y con una bateria de coccion 10b. En el estado de
funcionamiento, la fuente externa de fluido 28b esta conectada con una unidad de
suministro de presion 18b de la bateria de coccion 10b. La fuente externa de fluido 28b

esta prevista para conectarse con la unidad de suministro de presion 18b.

El sistema 32b presenta un elemento de conexion 46b. En el estado de
funcionamiento, la fuente externa de fluido 28b esta conectada con la unidad de
suministro de presion 18b a través del elemento de conexion 46b. El elemento de
conexion 46b esta realizado como tubo flexible, en concreto, como tubo flexible para
fluido.

En el estado de funcionamiento, el elemento de conexién 46b conecta la fuente
externa de fluido 28b y la unidad de suministro de presion 18b. La unidad de
suministro de presion 18b presenta una toma de fluido 26b. La toma de fluido 26b esta
prevista para conectarse a la fuente externa de fluido 28b mediante el elemento de

conexion 46b.
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Simbolos de referencia

Bateria de coccion

Area de calentamiento

Campo de coccion

Espacio de alojamiento

Unidad de suministro de presion
Entrada de fluido

Unidad de valvula

Depésito de almacenamiento de fluido
Toma de fluido

Fuente externa de fluido

Unidad de control

Sistema

Placa de campo de coccion

Interfaz de usuario

Unidad de control de campo de coccién
Base de bateria de coccion

Pared lateral de bateria de coccion
Tapa de bateria de coccién

Elemento de conexion
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REIVINDICACIONES

Bateria de coccién con al menos un area de calentamiento (12a-b), la cual esta
prevista para absorber la energia suministrada por un campo de coccién
(14a-b), y con al menos un espacio de alojamiento (16a-b), el cual esta previsto
para alojar producto de coccion, caracterizada por al menos una unidad de
suministro de presion (18a-b) que esta prevista para suministrar una

sobrepresion en el espacio de alojamiento (16a-b).

Bateria de coccidon segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizada porque la unidad de suministro de presion (18a-b)
presenta al menos una entrada de fluido (20a-b) y esta prevista para introducir
en el espacio de alojamiento (16a-b) a través de la entrada de fluido (20a-b) al

menos un fluido para suministrar la sobrepresion.

Bateria de coccion segun la reivindicacion 2, caracterizada porque la unidad de
suministro de presion (18a-b) presenta al menos una unidad de valvula (22a-b),
dispuesta junto a la entrada de fluido (20a-b), mediante la cual es ajustable la

cantidad de fluido introducida en el espacio de alojamiento (16a-b).

Bateria de coccién segun las reivindicaciones 2 ¢ 3, caracterizada porque la
unidad de suministro de presion (18a-b) esta prevista para introducir en el
espacio de alojamiento (16a-b) al menos un medio oloroso y/o un medio

gustativo junto con el fluido en al menos un estado de funcionamiento.

Bateria de coccién segun una de las reivindicaciones 2 a 4, caracterizada
porque la unidad de suministro de presion (18a) presenta al menos un depdsito
de almacenamiento de fluido (24a), el cual esta previsto para suministrar el
fluido.

Bateria de coccion segun una de las reivindicaciones 2 a 5, caracterizada
porque la unidad de suministro de presion (18b) presenta al menos una toma
de fluido (26b), la cual esta prevista para conectarse a una fuente externa de
fluido (28b).

Bateria de coccidbn segun una de las reivindicaciones enunciadas

anteriormente, caracterizada porque la unidad de suministro de presion (18a-b)
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presenta al menos una unidad de control (30a-b), la cual esta prevista para

ajustar la sobrepresion en el espacio de alojamiento (16a-b).

Sistema con al menos un campo de coccién (14a-b) y con al menos una
bateria de coccion (10a-b) segun una de las reivindicaciones enunciadas

anteriormente.

Sistema segun la reivindicacion 8, caracterizado por al menos una fuente
externa de fluido (28b), la cual esta conectada en al menos un estado de

funcionamiento con la unidad de suministro de presioén (18b).

Procedimiento para la puesta en funcionamiento de una bateria de coccion
(10a-b) segun una de las reivindicaciones 1 a 7, con al menos un area de
calentamiento (12a-b), la cual esta prevista para absorber la energia
suministrada por un campo de coccion (14a-b), y con al menos un espacio de
alojamiento (16a-b), el cual esta previsto para alojar producto de coccién,
caracterizado porque, en al menos un estado de funcionamiento al inicio de un
proceso de calentamiento, una cantidad definida de fluido es introducida en el

espacio de alojamiento (16a-b) para suministrar una sobrepresion.
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Fig. 1
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N° de solicitud: 201631414

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacion o Identificacion Fecha Publicaciéon
D01 WO 2011026591 Al (KRONES AG etal.) 10.03.2011
D02 EP 3108774 Al (ELECTROLUX APPLIANCES AB) 28.12.2016
D03 EP 0821092 A2 (FIBERWEB NORTH AMERICA INC 28.01.1998

BBA NONWOVENS SIMPSONVILLE INC)
D04 ES 2271093T T3 (RONDA SPA) 16.04.2007

2. Declaracion motivada segtn los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucion de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracion

De todos los documentos recuperados del estado de la técnica se considera que los documentos D01 y D02 son los mas
cercanos a la solicitud que se analiza.

El documento D01 un recipiente de coccion al vapor un dispositivo para elaborar una bebida rusa llamada kvas, que es una
bebida de bajo contenido alcohdlico

y el documento D02 describe un recipiente de coccion al vapor

La numeracion corresponde a los documentos citados.

Con relacion a la reivindicacion 1

El documento D01 describe un dispositivo que consta de un recipiente 1, con un area de calentamiento 12 que suministra
calor y con un espacio previsto para alojar producto de coccién. También cuenta con una unidad de suministro de presion
que puede suministrar una sobrepresion en el espacio de alojamiento. Ver pagina 8, linea 26 a péagina 12, linea 15; figuras
1-2c.

El documento D02 describe una bateria de coccion prevista para absorber la energia suministrada por un elemento de
calentamientol16 y con al menos un espacio de alojamiento 44 previsto para alojar un producto de coccién 40 y con una
unidad de suministro de vapor 22. Ver paragrafos [0003], [0009]-[0013]; y las figuras 1-2.

Con relacion a la reivindicacion 2

El documento D01 describe una unidad de presién o gas prevista para introducir en el espacio de alojamiento 1, a través de
la entrada de fluido, un fluido para suministrar sobrepresion. Ver pagina 8, linea 26 a pagina 12, linea 15; figuras 1-2c.

El documento D02 describe una unidad de suministro de presion 22 con una entrada de fluido 34 y esta prevista para
introducir vapor en el espacio de alojamiento 44 a través de la entrada de fluido 34. Ver paragrafos [0003], [0009]-[0013]; y
las figuras 1-2

Con relacion a las reivindicaciones 3 -10

El documento D01 presenta también una unidad de valvula 19 mediante la cual es ajustable la cantidad de fluido introducida
en el espacio de alojamiento. En el espacio de alojamiento se puede introducir un medio oloroso y/o un medio colorante (ver
pagina 10, lineas 1-3). Es obvio que dichos medios pueden ser también gustativos. La unidad de suministro de presion
presenta depésitos de almacenamiento de fluido, (ver figuras 2, -2c, X, Y y el texto que se refiere a ellas), previstos para
suministrar el fluido. Dicha unidad de suministro de presion presenta una toma de fluido. En el sistema descrito en el
documento D02, existe una unidad de control de la presion 9.

El documento D02 afecta a las reivindicaciones 5 a 10.

Describe una unidad de suministro de presion que presenta un depésito de almacenamiento de fluido 22 y una toma de
fluido 34 prevista para conectarse a la fuente externa de fluido. (Reivindicaciones 5-6).Ver paragrafos [0031], [0033]-[0035] y
figura 1

También presenta una unidad de control 26 prevista para ajustar los parametros necesarios en el espacio de alojamiento
(reivindicacion 7). Ver paragrafo [0044],figura 1

Con relacion a las reivindicaciones 1-10, el documento D01 describe las caracteristicas técnicas reivindicadas.

Con relacion a las reivindicaciones 1,2, 5-10, el documento D02 describe las caracteristicas técnicas reivindicadas.

La diferencia de las caracteristicas técnicas descritas en estos documentos con las reivindicaciones 1-10 es que no se trata
de una bateria de cocina sobre un campo de coccién, sino de sistemas mas complicados, con instalaciones mas extensas.
El efecto de esta diferencia es que no seria sencillo utilizar tales caracteristicas de una manera tan sencilla como un solo
recipiente de coccion. No obstante, los documentos D03 y D04 describen baterias de coccion donde podrian incluirse dichas
caracteristicas

A la vista de lo que se conoce del documento DO1 no se considera que requiera ningln esfuerzo inventivo para un experto
en la materia desarrollar un sistema como el descrito en las reivindicaciones 1-10 y por tanto, dichas reivindicaciones
carecen de novedad, de acuerdo con el articulo 6 de la Ley 11/1986, de 20 de marzo, de Patentes
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A la vista de lo que se conoce del documento D02 no se considera que requiera ningin esfuerzo inventivo para un experto en
la materia desarrollar un sistema como el descrito en las reivindicaciones 1, 2,5-10.

El documento D02, citado en el IET con la categoria E, podria afectar a la patentabilidad de la solicitud si posteriormente se
validara en Espafia, en cuyo caso se asimilaria a una solicitud de patente nacional en el sentido del art. 6.3 de la Ley
11/1986.

En conclusién, la solicitud no satisface el requisito de novedad establecido en el Art. 4.1 de la Ley 11/1986, de 20 de marzo,
de Patentes.
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