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DESCRIPCION
Dispositivo de acondicionamiento térmico individual de un producto.
Objeto de la invencion

La presente invencion pertenece en general al campo del acondicionamiento térmico de
productos.

El objeto de la presente invencion es un novedoso dispositivo de acondicionamiento térmico
aplicable de manera individual a cualquier producto para mantener su temperatura dentro de un
determinado rango de temperaturas.

Antecedentes de lainvencion

Existen en la actualidad multitud de productos refrigerados, normalmente productos
alimenticios, que deben mantenerse por debajo de una determinada temperatura umbral
durante el tiempo de almacenamiento anterior a su consumo. Antes de su exposicion en un
establecimiento comercial, esto se lleva a cabo mediante un almacenamiento en camaras
frigorificas cerradas cuya temperatura esta controlada en todo momento. Sin embargo, para
exponer el producto a los potenciales compradores y al mismo tiempo mantener su
temperatura en niveles bajos es necesario utilizar dispositivos refrigeradores especialmente
disefiados al efecto.

Actualmente los dispositivos refrigeradores utilizados para este propdsito estan basados
fundamentalmente en los mismos principios que una nevera doméstica convencional: un fluido
refrigerante efectia un ciclo termodinamico en el que se genera una zona de intercambio de
calor que extrae calor del aire interior al refrigerador. Sin embargo, una importante diferencia
con aquellos consiste en que los dispositivos refrigeradores de este tipo no estan
completamente cerrados. Por el contrario, estan abiertos para que el producto quede expuesto
a los potenciales compradores de una manera mas accesible. Como consecuencia, se produce
la entrada de aire caliente del exterior del dispositivo refrigerador. ElI documento
US2009/0314021 constituye un ejemplo de este tipo de dispositivos.

Una primera desventaja de esta configuracion es que resulta complicado mantener la
temperatura interior del dispositivo en niveles aceptables y constantes. La entrada continua de
aire caliente tiende a incrementar la temperatura, y la maquinaria del dispositivo refrigerador
debe ser capaz de contrarrestar ese aumento de temperatura. Ademas, puede ocurrir que un
lado del producto o hilera de productos mas cercano a la fuente de frio (por
ejemplo, una pared del dispositivo refrigerador) esté a una temperatura mas baja que un lado
del producto o hilera de productos mas alejado de la fuente de frio (por ejemplo, el lado
orientado al publico). Por lo tanto, se hace necesario un esquema de control de temperatura
capaz de mantener la temperatura interior en niveles aceptables, lo que no siempre es sencillo.

Una segunda desventaja de esta configuracién estd relacionada con la enorme pérdida
energética que supone mantener la temperatura interior de un dispositivo refrigerador abierto,
ya que es evidente que consumo eléctrico se dispara en comparacién con el de un dispositivo
refrigerador cerrado.

Por otra parte, también son conocidos diversos productos alimenticios que se comercializan a
través de medios capaces de calentarlos para que el cliente pueda tomarlos a una temperatura
adecuada, por ejemplo, en el caso de café, sopas y similares. En algunas ocasiones, el
calentamiento se lleva a cabo en el interior de wuna maquina de vending.
Alternativamente, pueden utilizarse medios de calentamiento de tipo quimico, en el caso de

2



10

15

20

25

30

35

40

45

50

ES 2 685 650 Al

determinados productos cuyo calentamiento se consigue agitando un envase. En cualquier
caso, estos medios de calentamiento también presentan diversos inconvenientes que seria
necesario solucionar.

Descripcién de lainvencion

Los inventores de la presente solicitud resuelven los problemas anteriores gracias a un
novedoso dispositivo de acondicionamiento térmico individual basado en el use de células
Peltier. Una célula Peltier es un elemento capaz de transformar de manera directa una tension
eléctrica en una diferencia de temperatura entre un foco frio y un foco caliente. La presente
invencion permite poner en contacto térmico, segun las necesidades de acondicionamiento
térmico particulares de cada aplicacion, el foco frio o el foco caliente de una célula Peltier con
el producto en cuestion. Gracias a esta configuracion, la aplicacion de una tensién a la célula
Peltier provoca un efecto directo de calentamiento o enfriamiento del producto. El contacto
entre la célula Peltier y el producto puede ser directo, por ejemplo configurando la propia célula
Peltier en forma de envoltorio alrededor del producto. Alternativamente, puede disponerse un
envoltorio del producto con buenas propiedades de conduccion térmica en contacto con el foco
frio o el foco caliente de la célula Peltier.

Este nuevo sistema es mucho mas eficiente que los descritos anteriormente, principalmente
debido a que el acondicionamiento térmico se aplica de manera directa e individual a cada
producto. Por lo tanto, se reduce la energia perdida en enfriar o calentar aire que
eventualmente escapa del dispositivo, como ocurre con la mayoria de dispositivos de la técnica
anterior. Una ventaja adicional es la relativa simplicidad de este dispositivo en comparacién con
el complejo sistema necesario para llevar a cabo un ciclo termodinamico de
refrigeracion, lo que disminuye enormemente las tareas de mantenimiento en el caso concreto
de la refrigeracion de productos. Estas y otras ventajas seran evidentes a partir de la siguiente
descripcion de la invencion.

La presente invencion describe un dispositivo de acondicionamiento térmico individual de un
producto que comprende una célula Peltier dotada de un foco frio y un foco caliente, donde uno
de entre el foco frio o el foco caliente esta en contacto térmico con el producto. De ese modo,
la temperatura del foco frio o el foco caliente se transmite de manera directa al producto,
evitando pérdidas energéticas. En este contexto, el término "contacto térmico" hace referencia
tanto al contacto fisico directo del foco frio o caliente con el producto, como al
contacto indirecto a través de algun elemento intermedio con propiedades de buena
conduccioén térmica.

En una realizacion particularmente preferida de la invencién, el dispositivo comprende
principalmente un envoltorio y una base acoplable a dicho envoltorio. A continuacion, se define
cada uno de estos elementos con mayor detalle.

a) Envoltorio interior

Se trata de un envoltorio configurado para envolver el producto y que esta hecho de un
material conductor térmico. En este contexto, un material conductor térmico es aquel
capaz de conducir el calor de manera eficiente y rapida gracias a una conductividad
térmica alta. Esta configuracion permitira que un enfriamiento o calentamiento del
envoltorio provoque un enfriamiento o calentamiento también del producto alojado en su
interior. No existe limitacion en cuanto a la forma o tamafio del producto que se va a
refrigerar o calentar, pudiendo tratarse de productos envasados tales como aceite, vino,
leche, zumos, yogures, productos frescos, sopas, café, etc.
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En una realizacion preferida de la invencién, el envoltorio estd hecho de un material
metalico. De manera general, los materiales metalicos son buenos conductores térmicos
y al mismo tiempo presentan caracteristicas adecuadas de salubridad para su use en
productos alimenticios. Por ejemplo, el material metalico puede ser acero inoxidable o
aluminio.

En una realizaciéon aun mas preferida de la invencién, el envoltorio interior adopta una
forma de rejilla. La rejilla puede tener cualquier configuracion siempre que proporcione
una superficie de contacto con el producto que permita extraer por conduccidon una
cantidad de calor suficiente del mismo para controlar su temperatura, y que al mismo
tiempo tenga huecos suficientes como para que el comprador pueda ver el producto
alojado en su interior. Por ejemplo, la rejilla puede estar formada por hilos o cintas
delgadas de material conductor térmico que se cruzan perpendicularmente o segun
cualquier otro angulo.

b) Base

La base comprende al menos una célula Peltier dotada de un foco frio o un foco caliente
que esta configurada para su acoplamiento con el envoltorio interior de modo que se
pone en contacto el foco frio o caliente de la célula Peltier con dicho envoltorio interior.
Gracias a esta configuracion, la temperatura del foco frio o caliente de la célula Peltier
se transmite al envoltorio interior.

Es decir, el frio o calor generado en el foco frio o caliente de la célula Peltier de la base
se transmite de manera directa al envoltorio que envuelve el producto, reduciéndose
enormemente las pérdidas de energia con relacion a los dispositivos refrigeradores
utilizados hasta ahora. Ademas, en el caso de la refrigeracion, este dispositivo es
mucho mas sencillo que los utilizados en la técnica anterior debido a que carece de los
elementos habitualmente necesarios para llevar a cabo el ciclo termodinamico de
refrigeracion en que se basan los dispositivos de refrigeracién actuales, como por
ejemplo compresor, refrigerante, conductos, intercambiadores de calor, etc.

En una realizacion preferida de la invencion, la base esta configurada como una capa
externa del envoltorio interior acoplada al mismo de manera fija. Es decir, en esta
configuracion la base y la célula Peltier tienen una forma laminar flexible capaz de
adaptarse a la forma de cada producto en cuestion. En esta configuraciéon, cuando el
cliente adquiere un producto se lleva también el envoltorio y la base con la célula
Peltier, por lo que ambas son desechables.

En una realizacién preferida de la invencion alternativa a la anterior, la base comprende
un medio de acoplamiento con el envoltorio interior de tipo separable.

En este contexto, el término "separable" se refiere a que la base puede conectarse y
desconectarse del envoltorio. Gracias a ello, los productos podrian estar inicialmente
expuestos con su envoltorio interior conectado a las respectivas bases, y por tanto
sometidos al acondicionamiento térmico mas adecuado para cada aplicacion. Cuando el
cliente desea adquirir un producto, la base se desconecta del envoltorio interior de dicho
producto, y el cliente Unicamente se lleva el producto envuelto en el envoltorio interior.
La base puede asi reutilizarse para proporcionar acondicionamiento térmico a un nuevo
producto cuyo envoltorio interior se conecta a la misma.

En principio, el medio de acoplamiento con el envoltorio interior de tipo separable podria
implementarse de diferentes modos siempre que cumpla con las dos condiciones
expuestas: que acople mecanicamente la base al envoltorio, y que ponga en contacto el
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foco frio o caliente de la célula Peltier de la base con el envoltorio. Por ejemplo, podria
tratarse de una unién magnética entre una porcion plana del envoltorio y una porcion
plana de la base dotada del foco frio o caliente de la célula Peltier. En otro ejemplo,
podria utilizarse una uniéon a presion entre una porcién plana del envoltorio y una
porcion plana de la base dotada del foco frio a caliente de la célula Peltier. En un
ejemplo mas, la unién podria ser de tipo cola de milano donde una porcién con forma de
cola de milano del envoltorio encaja en una cavidad de la misma forma de la base
donde se encuentra el foco frio o caliente de la célula Peltier.

En una realizacion especialmente preferida de la invencion, el medio de acoplamiento
es una pinza cuya superficie interior de pinzamiento tiene al menos un foco frio o
caliente de la célula Peltier. Se trata de una pinza cuyo funcionamiento mecanico es
convencional, por ejemplo una pinza formada por dos piezas conectadas entre si por
medio de un resorte que tiende a poner en contacto una primera superficie interior de
pinzamiento de una primera pieza con una segunda superficie interior de pinzamiento
de una segunda pieza, y que se puede abrir manualmente ejerciendo una presion sobre
una determinada porcion de las piezas. Por su parte, el envoltorio interior comprende al
menos un saliente de acoplamiento para el acoplamiento de la pinza. De ese modo,
cuando la pinza esta acoplada al saliente de acoplamiento, dicho foco frio o caliente
contacta con dicho saliente del envoltorio interior. Para ello, normalmente la forma y
dimensiones del saliente de acoplamiento del envoltorio estaran directamente
relacionadas con la forma y dimensiones de las superficies interiores de pinzamiento de
las pinzas y con la posicién del foco frio o caliente de la célula Peltier en la superficie de
pinzamiento en cuestion.

Noétese que no es necesario que cada envoltorio interior sea acoplable solamente a una
base, sino que seria posible configurar el envoltorio interior para que pueda acoplarse a
varias bases con el propésito de que la distribucion de temperatura a lo largo de su
superficie sea mas uniforme. Por tanto, de acuerdo con una realizacion preferida de la
invencion, el envoltorio interior comprende varios salientes de acoplamiento dispuestos
en diferentes posiciones para el acoplamiento de varias pinzas. Ademas, de acuerdo
con otra realizacion preferida de la invencion, la superficie interior de pinzamiento de la
pinza puede comprender una pluralidad de focos frios o calientes de una o varias
células Peltier.

La disposicion de varios focos frios o calientes, de mas de una célula Peltier, o de mas
de una base para cada envoltorio interior, permite incrementar la capacidad de
enfriamiento o calentamiento del dispositivo. Esto puede ser relevante en caso de que el
producto cuya temperatura se desea acondicionar tenga un tamafio grande, o de que la
diferencia de temperatura entre la temperatura objetivo y la temperatura exterior sea
elevada.

En una realizacion preferida adicional, la superficie interior de pinzamiento de la pinza
comprende ademas al menos un sensor de temperatura. De ese modo, cuando la pinza
de acoplamiento estd acoplada al saliente de acoplamiento, dicho sensor de
temperatura esta en contacto con dicho saliente del envoltorio interior y, de ese modo,
adquiere su temperatura.

En una realizacion especialmente preferida de la invencion, la base ademas comprende
un medio de comunicacion para transmitir la temperatura adquirida por el sensor de
temperatura, por ejemplo a un medio de control externo. De ese modo, puede llevarse
externamente un control de la temperatura de los productos en todo momento.
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En una realizacién aun mas preferida de la invencion, la base comprende ademas un
medio de procesamiento programable externamente a través del medio de
comunicacion para controlar el funcionamiento de la célula Peltier en funciéon de una
temperatura deseada del envoltorio interior.

En otra realizacion preferida de la invencion, la base comprende ademas una bateria
recargable para la alimentacion de la célula Peltier. La base puede comprender ademas
unos terminales de conexion con una fuente de alimentacion externa. Por ejemplo, la
base puede ser enchufable en una pared posterior de una estanteria de un
establecimiento comercial de manera que el acoplamiento mecanico esté acompafiado
de un acoplamiento eléctrico con una fuente de alimentacion externa. Esto permitiria
alimentar la célula Peltier y, en caso de que la base tenga una bateria recargable,
realizar la recarga de la bateria.

Por otra parte, la base de este dispositivo puede estar acoplada o fijada a la pared de
una estanteria de un establecimiento comercial. Esta fijacion puede realizarse de
cualquier modo conocido en la técnica, aunque de acuerdo con una realizacion
preferida de la invencion la base comprende ademas un orificio que permite colgarlo.

El funcionamiento de este novedoso dispositivo de acondicionamiento térmico cuando se usa la
base acoplable al envoltorio de manera separable seria el siguiente. Se envuelve un producto
con el envoltorio interior y a continuacion el envoltorio interior se acopla a al menos una base
con ayuda del medio de acoplamiento correspondiente. EI medio de acoplamiento pone en
contacto directo el foco frio o caliente de la célula Peltier de la base con la porcién del
envoltorio interior a la que se acopla. Normalmente, la base estara conectada a una
alimentacion eléctrica adecuada para activar la célula Peltier del dispositivo, lo que provocara el
enfriamiento o calentamiento del foco frio o caliente de la célula Peltier de la base. El contacto
entre este foco frio o caliente y el envoltorio interior provoca que la temperatura del envoltorio
interior disminuya o aumente primero en la zona de contacto con el foco frio o caliente, y
gracias a sus caracteristicas de conductividad térmica, que dicha disminucién de temperatura
se distribuya a lo largo de toda su superficie. El resultado es que el producto queda cubierto por
un envoltorio interior a una temperatura baja o alta determinada, manteniéndose asi también su
temperatura en niveles deseados. Ademas, gracias al sensor de temperatura y al medio de
comunicacion, la temperatura actual del envoltorio, y por tanto del producto, puede ser enviada
de manera periédica a un medio de control externo. Este medio de control externo puede
monitorizar dicha temperatura en todo momento y, a través del medio de comunicacion, actuar
sobre el medio de procesamiento para que éste incremente o haga descender la tension
aplicada a la célula Peltier con el propdsito de mantener la temperatura del producto dentro de
un determinado rango de temperaturas. Cuando un usuario desea comprar el producto,
simplemente actua sobre la base para desacoplar el medio de acoplamiento del envoltorio
interior. El envoltorio interior es desechable por el usuario.

En una realizacion preferida adicional de la presente invencion, el dispositivo comprende
ademas un envoltorio exterior dispuesto alrededor del envoltorio interior. El envoltorio exterior
puede ser similar a los envoltorios habitualmente utilizados en productos alimenticios. Por
ejemplo, puede ser un envoltorio transparente que puede estar hecho de plastico. El envoltorio
exterior cumple una primera funcién de cierre, al separar el producto del aire exterior, y ademas
una segunda funcién de aislamiento térmico que evita que parte del frio o calor generado en el
envoltorio interior se transmita al aire exterior por conveccion. Ademas, el envoltorio exterior
puede estar al vacio alrededor del producto.
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Breve descripcion de las figuras

La Fig. 1 muestra un ejemplo de dispositivo de acondicionamiento térmico de acuerdo con la
técnica anterior.

Las Figs. 2a y 2b muestran respectivamente una perspectiva y una vista en seccién transversal
de un producto envuelto en un envoltorio interior segun la presente invencion.

La Fig. 3 muestra una vista en perspectiva de una base segun la presente invencion.

La Fig. 4 muestra un producto envuelto en un envoltorio interior y refrigerado con ayuda de dos
bases acopladas a dicho envoltorio interior segun la presente invencion.

Las Figs. 5a y 5b muestran sendos ejemplos de productos refrigerados mediante el dispositivo
de la presente invencion, dispuestos en la estanteria de un establecimiento comercial.

Realizacion preferente de la invencién

Se describe a continuacién un ejemplo particular de la presente invencion haciendo referencia
a las figuras adjuntas. Aunque este ejemplo se refiere concretamente a un dispositivo (1)
disefiado para refrigerar un producto, esto no es limitante y en lugar de ello podria disefiarse un
dispositivo segun la invencion capaz de llevar a cabo un calentamiento del producto.

La Fig. 2a muestra un producto (100), en este caso una bandeja de carne, recubierta por un
ejemplo de envoltorio (2) interior de acuerdo con la presente invencion. Nétese que, como se
ha mencionado con anterioridad en este documento, no existe limitacién en cuanto al producto
que se puede refrigerar con el dispositivo (1) de la presente invencion. Por tanto, el presente
ejemplo en que se refrigera una bandeja de carne no debe considerarse limitante, ya que el
producto (100) podrian ser de cualquier otro tipo, como por ejemplo botellas de aceite o vino,
envases de tipo tetra-brik de leche o zumo, envases de yogures, envases de productos frescos
tales como carne, pescado o verdura, etc.

En este ejemplo particular, el envoltorio (2) interior esta configurado a modo de rejilla formada
por una cuadricula de cintas delgadas y estrechas hechas de acero inoxidable. Como se puede
apreciar, el envoltorio (2) interior se ajusta perfectamente a la bandeja (100) con el propdsito de
obtener la mayor superficie de contacto posible para maximizar la capacidad de enfriamiento
del dispositivo. Notese que, aunque en este ejemplo particular el envoltorio (2) interior en forma
de rejilla no esta en contacto directo con el alimento, esto no es limitante si se utilizan
materiales adecuados como el acero inoxidable, el aluminio, u otros. El envoltorio (2) interior
presenta ademas un saliente (21) plano de forma esencialmente rectangular para el
acoplamiento de la base (3), como se describira mas adelante.

El envoltorio (2) interior esta a su vez recubierto por un envoltorio (6) exterior transparente
hecho de material plastico. El envoltorio (6) exterior es similar a los envoltorios plasticos
habitualmente utilizados en productos alimenticios, aunque en este caso presenta un orificio 0
hueco a través del cual sale el saliente (21) al que se fijara la base (3). La Fig. 2b muestra una
seccion transversal del producto (100) donde se aprecia el envoltorio (2) interior y el envoltorio
(3) exterior, asi como el orificio del envoltorio (3) exterior por el que pasa el saliente (21).

La Fig. 3 muestra un ejemplo de base (3) de acuerdo con la presente invencién. La base (3)
esta formada por una pieza que comprende un medio (31) de acoplamiento en forma de pinza.
La pinza (31) esta formada por dos piezas alargadas y esencialmente planas conectadas por
medio de un resorte que tiende a hacerlas pasar a una posicion cerrada en que una superficie
(32) de pinzamiento de una primera pieza contacta fuertemente con una superficie de
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pinzamiento de una segunda pieza. Para abrir la pinza, el usuario solo tiene que hacer fuerza
sobre dos porciones posteriores de las piezas de manera que supera la fuerza ejercida por el
resorte. La superficie (32) de pinzamiento de una de las piezas de la pinza (31) presenta en
este ejemplo “tres focos frios” (4) de una célula Peltier (no mostrada). En este contexto se
entiende que por “tres focos frios”, se puede hacer referencia a tres zonas separadas de un
unico foco frio de una unica célula Peltier, a tres focos frios de tres células Peltier, o a cualquier
otra combinacién de este tipo.

La célula o células Peltier estan ocultas en estas figuras en el interior del cuerpo de la base. La
alimentacion de la célula Peltier puede llevarse a cabo mediante baterias o base mediante la
conexion a una fuente de alimentacion. Por ejemplo, la base (3) podria tener una zona de
fijacion a la pared de una estanteria de un establecimiento comercial mediante cualquier
sistema de fijacion mecanico. La base (3) podria tener ademas unos conectores configurados
para hacer contacto eléctrico con unos conectores correspondientes dispuestos en la pared de
la estanteria cuando la base (3) se fija mecanicamente a dicha pared. De ese modo, la célula
Peltier estaria alimentada automaticamente siempre que la base (3) estuviera fijada a la pared
de la estanteria. Alternativamente, la base (3) de este ejemplo presenta un orificio (33) que
permite colgarla de un gancho o similar.

La superficie (32) de pinzamiento de la base (3) presenta ademas en este ejemplo tres
sensores de temperatura (5) dispuestos en posiciones adyacentes a los respectivos focos frios
(4). Estos sensores de temperatura (5) detectan la temperatura, y a través de una conexién no
mostrada en las figuras, por ejemplo a través de otro contacto eléctrico de la base (3), la
transmiten a un medio de control. El medio de control podria estar embedido en la pared de la
estanteria para controlar la alimentacion a cada una de las bases (3) en funciéon de la
respectiva temperatura transmitida por los sensores de temperatura (5) correspondientes.

La Fig. 4 muestra otro ejemplo de dispositivo (1) segun la invenciéon donde el envoltorio (2)
interior comprende dos salientes (21) para el acoplamiento de dos bases (3). Esta
configuracion presenta las ventajas de una mayor capacidad de refrigeracion, asi como una
mejor distribucion de la temperatura a lo largo de la superficie del envoltorio (2) interior.

Las Figs. 5a y 5b muestran el modo en que se podria disponer una pluralidad de productos
(100) en una estanteria de un establecimiento comercial utilizando el dispositivo (1) de la
presente invencién. Concretamente la Fig. 5a muestra una estanteria a la que estan acopladas
una pluralidad de bases (3), algunas de las cuales tienen acoplado un producto (100)
recubierto por el envoltorio (2) interior de la presente invencion. La Fig. 5b muestra una
situacion similar, aunque en este caso cada envoltorio (2) interior esta acoplado a dos bases

3).



10

15

20

25

30

35

40

45

50

ES 2 685 650 Al

REIVINDICACIONES

1. Dispositivo (1) de acondicionamiento térmico individual de un producto (100), caracterizado
por que comprende una célula (4) Peltier que comprende un foco frio y un foco caliente, y
donde uno de entre el foco frio o el foco caliente esté en contacto térmico con el producto.

2. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacién 1, que comprende:

— Un envoltorio (2) interior configurado para envolver el producto (100), donde el
envoltorio (2) interior este hecho de un material conductor térmico.

— Una base (3) que comprende la célula (4) Peltier, donde la base (3) esté configurada
para su acoplamiento con el envoltorio (2) interior de manera que se pone en contacto
el foco frio o el foco caliente de la célula Peltier con dicho envoltorio (2) interior, de
manera que la temperatura del foco frio o el foco caliente de la célula (4) Peltier se
transmite al envoltorio (2) interior.

3. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 2, donde la base (3) esté configurada como
una capa externa del envoltorio (2) interior acoplada al mismo de manera fija.

4. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 2, donde la base (3) comprende un medio
(31) de acoplamiento con el envoltorio (2) interior de tipo separable.

5. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 4, donde el medio (31) de acoplamiento es
una pinza cuya superficie interior (32) de pinzamiento tiene al menos un foco frio o caliente de
la célula (4) Peltier, y donde el envoltorio (2) interior comprende al menos un saliente (21)
de acoplamiento para el acoplamiento de la pinza (31), de modo que cuando la pinza (31) esté
acoplada al saliente (21) de acoplamiento dicho foco frio o caliente de la célula (4) Peltier
contacta con dicho saliente (21) del envoltorio (2) interior.

6. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 5, donde el envoltorio (2) interior comprende
varios salientes (21) de acoplamiento dispuestos en diferentes posiciones para el acoplamiento
de varias pinzas (31) de respectivas bases (3).

7. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 5-6, donde la superficie
interior (32) de pinzamiento de la pinza (31) comprende una pluralidad de focos frios o
calientes de una o varias células (4) Peltier.

8. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 5-7, donde la superficie
interior (32) de pinzamiento de la pinza (31) de acoplamiento comprende ademas al menos un
sensor (5) de temperatura, de modo que cuando la pinza (31) de acoplamiento esta acoplada al
saliente (21) de acoplamiento dicho sensor (5) de temperatura estd en contacto
con dicho saliente (21) del envoltorio (2) interior.

9. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 8, donde la base (3) ademas comprende un
medio de comunicacién para transmitir la temperatura adquirida por el sensor (5) de
temperatura.

10. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacién 9, donde la base (3) comprende ademas un
medio de procesamiento programable externamente a través del medio de comunicacion para
controlar el funcionamiento de la célula (4) Peltier en funcion de una temperatura deseada del
envoltorio (2) interior.
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11. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la base
(3) comprende ademas una bateria recargable para la alimentacion de la célula (4) Peltier.

12. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la base
(3) comprende ademas unos terminales de conexién con una fuente de alimentacién externa.

13. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la base
(3) comprende ademas un oficio (33) que permite colgarlo.

14. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde el
envoltorio (2) interior adopta una forma de rejilla.

15. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde el
envoltorio (2) interior esta hecho de un material metalico.

16. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicaciéon 15, donde el material metalico es acero
inoxidable o aluminio.

17. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, que ademas
comprende un envoltorio (6) exterior dispuesto alrededor del envoltorio (2) interior.

18. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacién 17, donde el envoltorio (6) exterior es
transparente.

19. Dispositivo (1) de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 17-18, donde el envoltorio
(6) exterior es de plastico.

20. Dispositivo (1) de acuerdo con la reivindicacion 19, donde el envoltorio (6) exterior esta al
vacio.

10
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, FIG.1
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FIG.2b
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201700410

Fecha de Realizacion de la Opinién Escrita: 27.11.2017

Declaraciéon

Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986) Reivindicaciones 2-20 SI
Reivindicaciones 1 NO

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986) Reivindicaciones 2-20 SI
Reivindicaciones 1 NO

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial. Este requisito fue evaluado durante la fase de
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

La presente opinidn se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201700410

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion

DO1 WO 2016029284 A1 (BERWANGER BROCHIER FELIPE 03.03.2016
OSMAR)

2. Declaracion motivada segln los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucién de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracion

En el estado de la técnica se han encontrado dos documentos que anulan la novedad de la primera reivindicaciéon de la
solicitud presentada. Se comenta, a continuacion, el mas cercano (D01).

En D01 se presenta un dispositivo térmico para productos liquidos o soélidos. Todas las caracteristicas técnicas de la primera
reivindicacion de la solicitud presentada se encuentran, como tal, en D01, a saber (las referencias entre paréntesis
corresponden a D01): dispositivo térmico individual de un producto que comprende una célula Peltier (20) con un foco frio y
un foco caliente donde uno de dichos focos esta en contacto térmico con el producto (ver figura 1).

Por tanto, todas las caracteristicas técnicas de la primera reivindicacién de la solicitud presentada se encuentran como tal
en el estado de la técnica, y, por tanto, dicha reivindicacion (reivindicacion principal) carece de novedad, de acuerdo con el
articulo 6 de la ley 11/1986 de Patentes.

La reivindicacion 2, dependiente de la primera reivindicacién, sin embargo, posee caracteristicas técnicas que no se
encuentran como tal en el estado de la técnica, ni se deducen de una manera evidente para un experto en la materia, como
son: el envoltorio interior del producto y la base. Por tanto, dicha reivindicacion y todas sus reivindicaciones dependientes
(reivindicaciones 3-10) si poseen novedad y actividad inventiva, de acuerdo con los articulos 6 y 8, respectivamente, de la
ley 11/1986 de Patentes.

En cuanto a las reivindicaciones 11-15 y 17, dependientes de la primera reivindicacién y sus dependientes (reivindicaciones
16 y 18-20), también poseen novedad y actividad inventiva, de acuerdo con los citados articulos, ya que poseen
caracteristicas técnicas que no se encuentran en el estado de la técnica, ni se deducen de una manera evidente para un
experto en la materia, como son: la base del dispositivo con todos sus accesorios, asi como los envoltorios con sus
particulares caracteristicas técnicas.

Resumiendo, se puede afirmar que la reivindicacién 1 carece de novedad y actividad inventiva, mientras que el resto de
reivindicaciones poseen novedad y actividad inventiva.
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