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@Resumen:

Dispositivo para el calibrado y separacién de tacos de
carne, adecuado para la separacion de tacos de
carne, procedentes de una zona de corte junto con
puntas o recortes de carne de pequefio tamafio; y que
comprende un chasis tubular (1) de acero sobre el
que se encuentra montado un tambor motorizado (2)
que comprende: una superficie general cilindrica
formada por una pluralidad de varillas (21)
longitudinales que definen entre si una separacion
correspondiente al tamafio maximo de las puntas o
recortes y al tamafio minimo de los tacos de carne a
separar; una boca de entrada (22) de tacos de carne
junto con puntas de menor tamafio; y una boca de
salida (23) de los tacos de carne separados de las
puntas o recortes; encontrandose la boca de entrada
(22) del tambor motorizado a una altura mayor que la
boca de salida (23).
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DESCRIPCION

Dispositivo para el calibrado y separacién de tacos de carne.

Sector de la técnica.

El objeto de la presente invencién es un dispositivo de calibrado y separacién de tacos
de carne, adecuado para separar mecanicamente los tacos de carne de un
determinado tamano, de unas puntas o recortes de carne de menor tamano

procedentes de una zona de corte.

Esta invencién es aplicable dentro del sector carnico y mas concretamente, en el
calibrado y separacién de tacos de carne, destinados por ejemplo a la elaboracion de
ragout, de las puntas o recortes de menor tamano generados durante el corte de una

pieza carnica.

Estado de la técnica anterior.

Actualmente, en el sector carnico es habitual la preparacion de diferentes cortes de
carne para la obtencién de unas piezas determinadas en funcién del uso al que van

destinado.

Un ejemplo tipico son los tacos de carne destinados a la preparacion de ragout.

Estos tacos se suministran al mercado ya envasados y con unas dimensiones
aproximadamente iguales; sin embargo, en la zona de corte de las piezas carnicas se
obtienen estos tacos de carne junto con unas puntas o recortes de menor tamafno que
deben ser separados de los tacos de carne previamente al envasado de estos ultimos,
con el fin de impedir que dichas puntas o recortes sean envasados y lleguen al

mercado mezclados con los tacos.

Actualmente la separacion de estas puntas o recortes de carne se realiza
manualmente cuando son desplazados por una cinta de transporte, junto con los

tacos, desde la zona de corte hasta una zona de envasado de los tacos.
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Esta separaciobn manual requiere la intervencion de personal, con el consiguiente
coste y, en funcién del personal destinado a esta labor, el riesgo de una separacién
incompleta de las puntas o recortes o de un incremento del tiempo que transcurre

entre las operaciones de corte y de envasado de los tacos.

Por tanto, el problema técnico que se plantea es el desarrollo de un dispositivo para el
calibrado y separacién de tacos de carne, que presente unas caracteristicas
orientadas a sustituir el proceso manual de separacion de las puntas o recortes y de
los tacos de carne, por un sistema mecanico mas eficiente y que no requiere la

intervencion de personal, ni los costes consiguientes.

Explicacion de la invencion.

El dispositivo para el calibrado y separacién de tacos de carne, objeto de la presente
invencion presenta unas caracteristicas técnicas orientadas a resolver la problematica
expuesta anteriormente, permitiendo una separacion automatizada de los tacos de
carne, de un tamano determinado, de las puntas o recortes de carne de menor tamarno

procedentes de una zona de corte.

Para ello, y de acuerdo con la invencién, este dispositivo comprende un chasis tubular
de acero sobre el que se encuentra montado un tambor motorizado que comprende:
una superficie general cilindrica formada por una pluralidad de varillas longitudinales
que definen entre si una separacion correspondiente al tamafio maximo de las puntas
o recortes de carne, y al tamafio minimo de los tacos de carne separar; una boca de
entrada de tacos de carne junto con las puntas o recortes de menor tamano
procedentes de una zona de corte; y una boca de salida de los tacos de carne
calibrados y de un tamafio mayor que la separaciéon entre varillas; encontrandose la
boca de entrada del tambor a una altura mayor que la boca de salida; de forma que al
girar dicho tambor los tacos y las puntas o recortes van descendiendo hacia la boca de
salida, cayendo dichas puntas o recortes hacia una zona inferior, por gravedad y a
través del espacio comprendido entre las varillas longitudinales del tambor.

De este modo los tacos de carne, con un tamano mayor que la separacidén entre las
varillas, van avanzando por el interior del tambor motorizado hasta alcanzar la boca de
salida.
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Cabe mencionar que las varillas son intercambiables y se pueden sustituir por otras de
distinto calibre, de manera que varie la separacion entre ellas. Esta caracteristica
permite que el dispositivo se pueda adaptar para separar de los tacos de carne puntas

o recortes de varios tamanos.

Preferentemente el tambor motorizado es de inclinacion regulable, tiene una velocidad
de rotacién variable y se encuentra alojado en una porcién superior del chasis tubular
que, a su vez, se encuentra montada sobre dicho chasis por medio de un eje
adecuado para variar dicha inclinacion en una direccion longitudinal de avance de los
tacos de carne entre las bocas de entrada y de salida del tambor motorizado.

Preferentemente y de acuerdo con la invencién este dispositivo comprende, por debajo
del tambor motorizado, un tambor bidireccional montado en el chasis tubular y que es
el encargado de realizar la recogida y extraccion de las puntas o recortes de carne que
caen por gravedad por el espacio comprendido entre las varillas longitudinales del

tambor motorizado hacia la zona inferior.

Este transportador bidireccional esta constituido preferentemente por una cinta
transportadora accionada en uno u otro sentido por un mototambor o rodillo

motorizado.

De acuerdo con la invencién y por motivos de seguridad el tambor motorizado y los
medios de accionamiento del mismo se encuentran protegidos por unos paneles o
puertas abatibles que en la posicion de apertura impiden el giro del tambor y facilitan el

acceso al mismo para realizar las tareas de limpieza o mantenimiento

Breve descripcion del contenido de los dibujos.

Para complementar la descripcion que se estd realizando y con objeto de facilitar la
comprension de las caracteristicas de la invencion, se acompana a la presente memoria
descriptiva un juego de dibujos en los que, con caracter ilustrativo y no limitativo, se ha

representado lo siguiente:

- La figura 1 muestra una vista esquematica en perspectiva de un ejemplo de realizacién del

dispositivo para el calibrado y separacién de tacos de carne, segun la invencién, con uno de los
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paneles extremos abierto.

- La figura 2 muestra una vista esquematica en alzado del dispositivo para el calibrado
y separacion de tacos de carne, con un panel central abierto.

- La figura 3 muestra una vista en perspectiva del tambor motorizado de varillas
longitudinales.

Exposicion detallada de un modo de realizacién de la invencion.

Como se puede observar en la figura 1 este dispositivo comprende un chasis tubular
(1) de acero sobre el que se encuentra montado un tambor motorizado que presenta
una superficie general cilindrica formada por una pluralidad de varillas (21)
longitudinales que se extienden entre una boca de entrada (22) y una boca de salida
(283) de dicho tambor motorizado (2).

En el ejemplo mostrado dichas varillas (21) longitudinales se encuentran montadas en
unas coronas (24) porta varillas, visibles en la figura 3, que reciben el movimiento de
giro de un mototambor (25) y proporcionan un apoyo estable sobre unos cojinetes de
rodadura.

En el ejemplo mostrado la traccion del tambor se realiza mediante una transmision

correa o cadena (26) que relaciona el mototambor (25) con una de las coronas (24).

El tambor motorizado (2) es de inclinacion regulable, tiene una velocidad de rotacion
variable y se encuentra montado sobre el chasis tubular por medio de un eje (3)
horizontal que permite variar la inclinacion del tambor motorizado (2) y en este caso de
una porcion superior (1a) del chasis tubular portador de dicho tambor en el sentido de
avance de las bocas de entrada (22) y de salida (23) del tambor.

Las bocas del tambor motorizado (2) se encuentran a diferentes alturas,
concretamente la boca de entrada (22) a una altura mayor que la boca de salida (23),
de forma que los tacos de carne introducidos junto con las puntas o recortes por la
boca de entrada (22) avanzan hacia la boca de salida (23) a medida que gira el tambor
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motorizado (2); cayendo las puntas y recortes de menor tamario, por gravedad, hacia
la zona inferior a través del espacio comprendido entre las varillas (21) longitudinales.

En el ejemplo mostrado la porcién superior (1a) del chasis (1) dispone de unos
paneles o puertas (11) abatibles entre: una posicion de cierre en la que constituyen
una proteccion de seguridad, y una posicion de apertura en la que permiten el acceso

al tambor motorizado para realizar tareas de limpieza o mantenimiento.

En el ejemplo mostrado en las figuras 1y 2 el dispositivo comprende, por debajo del
tambor motorizado (2), un transportador bidireccional (4) montado en el chasis tubular
y encargado de realizar la recogida y extraccion de las puntas o recortes de carne que
caen por gravedad por el espacio comprendido entre las varillas del tambor
motorizado.

Este transportador bidireccional (4) estd representado esqueméaticamente por una
cinta de transporte motorizada.

En esta invencién también se ha previsto que tanto el tambor motorizado (2) como el
transportador (4) puedan disponer de rascadores pendulares u otros medios
adecuados para realizar su limpieza y que el dispositivo incorpore las protecciones
adecuadas para cumplir las medidas de seguridad tanto eléctricas como mecanicas

exigidas por las normativas.

Una vez descrita suficientemente la naturaleza de la invencion, asi como un ejemplo
de realizacion preferente, se hace constar a los efectos oportunos que los materiales,
forma, tamafo y disposicidon de los elementos descritos podran ser modificados,
siempre y cuando ello no suponga una alteracién de las caracteristicas esenciales de

la invencidon que se reivindican a continuacion.
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REIVINDICACIONES

1.- Dispositivo para el calibrado y separacion de tacos de carne, adecuado para
la separacion de tacos de carne, procedentes de una zona de corte junto con puntas o
recortes de carne de pequefio tamano; caracterizado en que comprende un chasis
tubular (1) de acero sobre el que se encuentra montado un tambor motorizado (2) que
comprende: una superficie general cilindrica formada por una pluralidad de varillas
(21) longitudinales que definen entre si una separacion correspondiente al tamafno
maximo de las puntas o recortes y al tamafno minimo de los tacos de carne a separar;
una boca de entrada (22) de tacos de carne junto con puntas de menor tamano
procedentes de una zona de corte; y una boca de salida (23) de los tacos de carne
separados de las puntas o recortes y que tienen un tamafo mayor que la separacion
entre las varillas (21); encontrandose la boca de entrada (22) del tambor motorizado a
una altura mayor que la boca de salida (23).

2.- Dispositivo, segun la reivindicacion 1, caracterizado porque el tambor
motorizado (2) es de inclinacién regulable, tiene una velocidad de rotacién variable y
se encuentra alojado en una porcidén superior (1a) del chasis tubular que, a su vez, se
encuentra montada sobre dicho chasis (1) por medio de un eje (3) adecuado para

variar dicha inclinacién en una direccion longitudinal del tambor motorizado (2).

3.- Dispositivo, segun la reivindicacion 2, caracterizado porque la porcion
superior (1a) del chasis (1) dispone de unos paneles o puertas (11) abatibles entre una
posicion de cierre en la que constituyen una proteccion de seguridad y una posicion de
apertura en la que permiten el acceso al tambor motorizado (2).

4.- Dispositivo, segun una cualquiera de la reivindicaciones anteriores;
caracterizado comprende unas varillas (21) longitudinales intercambiables de
diferentes calibres, que definen entre si una separacion variable en funcién del calibre

de las mismas.

5.- Dispositivo, segun una cualquiera de la reivindicaciones anteriores;
caracterizado porque las varillas (21) longitudinales se encuentran montadas en unas
coronas (24) porta varillas extraibles, que reciben el movimiento de giro de un
mototambor (25) y proporcionan un apoyo estable sobre unos cojinetes de rodadura.
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6 - Dispositivo, segun una cualquiera de las reivindicaciones anteriores;
caracterizado porque comprende un transportador bidireccional (4) montado en el
chasis tubular (1), por debajo del tambor motorizado (2); y que realiza la recogida y
extraccion de las puntas o recortes de carne que caen por gravedad por el espacio
comprendido entre las varillas (21) longitudinales del tambor motorizado (2).
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