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Tl'tulo: Punto de coccion a gas y cocina de gas.

@Resumen:

Punto de coccién a gas y cocina de gas. z
La presente invencion hace referencia a un punto de L e
coccion a gas (21, 22) para un aparato de coccion e
domeéstico (1), con una placa de campo de coccion ]
(3), que presenta una abertura de paso (24), y con un

soporte de olla (4), dispuesto sobre la placa de campo

de coccidén (3), que presenta un canal (25) en \
conexion de fluidos con la abertura de paso (24). A
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PUNTO DE COCCION A GAS Y COCINA DE GAS

DESCRIPCION

La presente invenciéon hace referencia a un punto de cocciéon a gas para un aparato

domeéstico y a una cocina de gas con un punto de coccién a gas de este tipo.

Los puntos de coccion a gas comprenden por lo general una placa de campo de coccion con
un agujero de paso, junto al cual esta dispuesto un quemador de gas. El quemador de gas
tiene una valvula de gas para proporcionar gas combustible, donde la valvula de gas esta
dispuesta por lo general debajo de la placa de campo de coccién. Aqui, el gas combustible
debe mezclarse con aire primario formando una mezcla de gas y aire inflamable. Esto se
suele realizar en una camara de mezcla, que esta dispuesta debajo de la placa de campo de
coccion. Por lo tanto, el aire primario debe ser proporcionado debajo de la placa de campo
de coccion. En particular en los campos de coccidn incorporados, en la mayoria de los
casos existe la necesidad de conducir aire como aire primario desde encima de la placa de

campo de coccion hacia debajo de ésta.

Ademas, un punto de coccion a gas puede comprender un soporte de olla. El soporte de olla
puede estar previsto aqui como componente desmontable para, por ejemplo, facilitar la
limpieza del punto de coccién a gas. Aqui, el soporte de olla comprende una estructura de
soporte que esta configurada para soportar una bateria de coccion, o sea, un recipiente de

producto de coccidn, encima del quemador de gas.

Ante tales antecedentes, la presente invencién resuelve el problema técnico de proporcionar

un punto de coccidén a gas mejorado.

Por lo tanto, se propone un punto de coccidon a gas para un aparato doméstico. El punto de
coccién a gas comprende una placa de campo de coccidén, que presenta una abertura de
paso, y un soporte de olla, dispuesto sobre la placa de campo de coccién, que presenta un

canal en conexion de fluidos con la abertura de paso.

La abertura de paso y el canal estan configurados para conducir aire primario desde encima

de la placa de campo de coccidn hacia debajo de ésta.

El aparato doméstico es, por ejemplo, una cocina de gas. La placa de campo de coccién
también puede denominarse, por ejemplo, placa de cubierta. Aqui, la placa de campo de

coccion es la placa superior externa del punto de coccion a gas, la cual esta dirigida hacia el
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usuario del punto de coccion a gas. Por lo tanto, la placa de campo de coccion se encuentra
por lo general en el campo de vision del usuario del punto de coccién a gas vy, por ello, es un
componente cuyo disefio es relevante, debiendo satisfacer, por ejemplo, ciertas exigencias
estéticas. La placa de campo de coccién esta hecha, por ejemplo, de vidrio, vitroceramica, o
metal, al menos parcialmente, o esta formada totalmente por estos materiales. El soporte de
olla es, por ejemplo, una estructura de soporte que esta configurada para soportar un

recipiente de producto de coccién como, por ejemplo, una olla y/o una sartén.

El término “canal” incluye el concepto de, por ejemplo, un volumen que esté rodeado
parcialmente o por completo por el material de un soporte de olla. El canal comprende, por
ejemplo, en sus extremos una abertura de entrada de aire y una abertura de salida de aire,
las cuales estan realizadas en superficies externas del soporte de olla. El volumen del canal
entre la abertura de entrada de aire y la abertura de salida de aire esta encerrado por

completo por el material del soporte de olla.

La expresion “en conexion de fluidos” incluye aqui el concepto relativo a que la abertura de
salida de aire esté dispuesta enfrente de la abertura de paso, de modo que la abertura de
salida de aire esté alineada con la abertura de paso. Por lo tanto, el aire primario puede fluir
del canal a la abertura de paso y llegar debajo de la placa de campo de coccion. El
distanciamiento entre la abertura de salida de aire y la abertura de paso puede ser de
algunos milimetros (mm) o de menos de 1 mm. Como alternativa, el soporte de olla puede,
por ejemplo, apoyarse sobre la placa de campo de coccion de tal modo que la abertura de
salida de aire linde directamente con la abertura de paso. A modo de ejemplo, el soporte de
olla se apoya sobre la placa de campo de coccién de manera hermética a los liquidos. El
término “fluido” incluye aqui el concepto de cualquier gas o de cualquier liquido. De manera
preferida, el fluido es aire primario. A modo de ejemplo, la abertura de paso esta cubierta
totalmente por el soporte de olla, de modo que, por ejemplo, no sea visible para el usuario
del punto de coccion a gas. De manera preferida, el soporte de olla esta realizado como
soporte de olla desmontable. También se concibe que el soporte de olla se extienda

parcialmente en el interior de la abertura de la placa de campo de coccion.

Al preverse mediante el soporte de olla una conexién de fluidos entre un area situada
encima de la placa de campo de coccidn y un area situada debajo de la placa de campo de
coccion, se puede mejorar la estética del punto de coccion a gas. Ademas, es posible
proporcionar una conexién mas directa entre una camara de mezcla y un éarea situada
encima de la placa de campo de coccion, de manera que se pueda proporcionar suficiente

aire primario y se pueda garantizar la proporcion de mezcla necesaria de aire primario y gas

3
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combustible. Asimismo, se puede aumentar la cantidad del aire primario proporcionado.
También es posible prescindir de una moldura decorativa convencional en el borde de la
placa de campo de coccion, la cual tapa las entradas de aire convencionales de una cocina
de gas. Tales molduras decorativas estan dispuestas, por ejemplo, junto al lado posterior de
la cocina de gas. Puesto que se puede garantizar un suministro suficiente de aire primario,
un quemador de gas del punto de coccion a gas puede comprender una seccion de tobera
de Venturi y/o una tobera de Venturi. El aire primario es suministrado, por ejemplo, con una
temperatura incrementada. Esto aumenta la eficiencia térmica del quemador de gas y
mejora la combustion. Ademas, de esta forma se puede suministrar mas aire secundario a la

llama del quemador de gas.

Segun una forma de realizacion, el canal y la abertura de paso estan configurados para
proporcionar aire primario para un quemador de gas. Al encontrarse la abertura de paso
debajo de la superficie de elevacién del soporte de olla, el trayecto de la corriente desde
encima de la placa de campo de coccion a la camara de mezcla del quemador de gas es

particularmente corto.

Segun otra forma de realizacion, el punto de coccidon a gas comprende un quemador de
gas, el cual esta dispuesto junto a una abertura de quemador de gas de la placa de campo

de coccidn.

Aqui, la abertura de quemador de gas esta distanciada de la abertura de paso. El quemador
de gas comprende, por ejemplo, una parte superior de quemador con aberturas de
gquemador de gas, a través de las cuales puede salir una mezcla aire-gas combustible de
aire primario y gas combustible. A modo de ejemplo, el quemador de gas atraviesa la
abertura de quemador de gas al menos parcialmente, donde la parte superior de quemador
esté dispuesta encima de la abertura de quemador de gas y, de manera correspondiente, de

la placa de campo de coccion.

Segun otra forma de realizacion, el soporte de olla esta asociado al quemador de gas y lo

rodea.

Por lo tanto, el soporte de olla esta configurado para sostener un recipiente de producto de
coccion encima del quemador de gas, de manera que la llama del quemador de gas pueda

calentar el recipiente de producto de coccién.

Segun otra forma de realizacion, el quemador de gas presenta un inyector de gas, que esta

dispuesto debajo de la placa de campo de coccion, donde, debajo de la placa de campo de
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coccion entre la abertura de paso y el inyector de gas, esta previsto un espacio hueco para

suministrar el aire primario al inyector de gas.

A modo de ejemplo, encima del inyector de gas esta prevista una cdmara de mezcla para
mezclar gas combustible y aire primario. El espacio hueco puede ser visto también, por
ejemplo, como canal, el cual esté rodeado o encerrado por la placa de campo de coccion y
por componentes del aparato doméstico. Esto tiene la ventaja de que pueda mantenerse

corto el trayecto entre la abertura de entrada de aire del soporte de olla y el inyector de gas.

Segun otra forma de realizacién, el quemador de gas comprende una seccion de tobera de
Venturi, la cual esta dispuesta encima del inyector de gas y configurada para mezclar el aire

primario que sale del canal y el gas combustible que sale del inyector de gas.

La mezcla de aire primario y gas combustible puede denominarse mezcla aire-gas
combustible. La mezcla aire-gas combustible fluye desde la seccién de tobera de Venturi

hacia las aberturas de quemador de gas de la parte superior de quemador.

Segun ofra forma de realizacion, el canal desvia el aire primario en un angulo que asciende
a entre 30° y 150°.

El canal define aqui la direccién de entrada del aire y la direccion de salida del aire, donde el
angulo entre la direccion de entrada del aire y la direccion de salida del aire asciende a entre
30 y 150°. La direccién de entrada del aire puede definirse aqui mediante una primera
seccion de canal del canal, y la direccion de salida del aire, mediante una segunda seccién
de canal del canal. La primera seccion de canal esta dispuesta, por ejemplo, acodada con
respecto a la segunda seccién de canal. Con ello, se puede garantizar una gran libertad de

configuracién para disponer la abertura de entrada de aire.

Segun otra forma de realizacion, el canal presenta una abertura de entrada de aire, la cual

presenta una distancia con respecto a la placa de campo de coccion.

De manera preferida, la abertura de entrada de aire y la placa de campo de coccion estan
distanciadas de tal modo que se pueda impedir o dificultar que un liquido penetre en el
canal. Ademas, pueden estar previstos otros medios que impidan o dificulten la entrada de
liquido en el canal. La distancia asciende, por ejemplo, a entre 3 y 40 mm, entre 5 y 30 mm,

entre 5y 25 mm, o entre 10 y 20 mm.

Segun otra forma de realizacién, la abertura de entrada de aire esta abierta hacia un lado

del aparato doméstico.
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La expresion “abierta hacia un lado del aparato doméstico” incluye el concepto relativo a que
la abertura de entrada de aire atraviese una superficie lateral o superficie frontal del soporte
de olla que se extienda en paralelo o en un angulo de menos de 90°, de manera preferida,
de menos de 45°, 30°, o 15° con respecto a la direccion de la fuerza de la gravedad. Esto
tiene la ventaja de que se dificulte la penetracion de liquido en la abertura de entrada de
aire. La abertura de entrada de aire esta, por ejemplo, apartada de un usuario que esté
enfrente del punto de coccion a gas. A modo de ejemplo, la abertura de salida de aire del
canal esta abierta hacia abajo. Por lo tanto, la abertura de salida de aire atraviesa una
superficie inferior del soporte de olla que se extiende perpendicularmente a la direccion de la

fuerza de la gravedad.

Segun otra forma de realizacion, el soporte de olla presenta una seccion de marco base,
que se apoya sobre la placa de campo de coccidn, y elementos de sujecidén, que sobresalen
de aquélla, los cuales estan configurados para sostener un recipiente de producto de

coccion.

La seccion de marco base es, por ejemplo, un marco cerrado. A modo de ejemplo, la
seccion de marco base rodea al quemador de gas. De manera preferida, los elementos de
sujecion se extienden desde la seccidn de marco base en direccion del quemador de gas. El
punto de coccién a gas comprende, por ejemplo, tres, cuatro, cinco o seis elementos de

sujecidn. Los elementos de sujecion estan realizados como alas.

Observandose en vista superior, los elementos de sujecion estan dispuestos, por ejemplo,
con forma de estrella. A modo de ejemplo, dos elementos de sujecion estan dispuestos uno

enfrente del otro de manera simétrica especularmente.

Segun otra forma de realizacién, los elementos de sujecion presentan forma de “L” y/o estan

realizados con forma de “L”.

A modo de ejemplo, el elemento de sujecién con forma de “L” se extiende en la direccion de
la altura desde la seccion de marco base, se dobla, y se sigue extendiendo en la direccién
transversal y/o direccion longitudinal hacia el quemador de gas. La direccion transversal se
extiende perpendicularmente a la direccion de la altura, y la direccion longitudinal se
extiende perpendicularmente a la direccién de la altura y a la direccién transversal. Aqui, la

direccién de la altura sefiala en la direccion opuesta a la de la fuerza de la gravedad.

En formas de realizacién, el al menos un canal esta dispuesto en la seccion de marco base.
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Segun otra forma de realizacion, el soporte de olla presenta canales y la placa de campo de
coccidn presenta aberturas de paso, donde cada uno de los canales esta en conexion de

fluidos con una de las aberturas de paso.

A modo de ejemplo, mediante dos, tres, o cuatro canales y con estas aberturas de paso
correspondientes de la placa de campo de coccidn, se puede proporcionar aire primario para
un quemador de gas. Esto tiene la ventaja de que se pueda suministrar mas aire primario

para un quemador de gas correspondiente.

Segun otra forma de realizacién, al menos dos elementos de sujecidbn comprenden
aberturas de entrada de aire de los canales, y la seccion de marco base comprende

aberturas de salida de aire correspondientes a las aberturas de entrada de aire.

Esto tiene la ventaja de que se puedan tapar correspondientemente mas agujeros de paso

de la placa de campo de coccidén mediante la secciéon de marco base.

Segun otra forma de realizacion, el punto de cocciéon a gas comprende al menos dos
quemadores de gas, donde a cada uno de los quemadores de gas esta asociado al menos

uno de los elementos de sujecion con la abertura de entrada de aire.

A modo de ejemplo, exactamente dos quemadores de gas estan dispuestos dentro de la
seccion de marco base. La seccion de marco base comprende un ala, la cual esta dispuesta
entre los quemadores de gas y se extiende desde un elemento longitudinal de la seccion de
marco base hacia otro elemento longitudinal de la seccién de marco base. También hay
elementos de sujecion que, por ejemplo, sobresalen del ala. Aqui, un elemento de sujecién
puede sobresalir hacia un quemador de gas, y otro elemento de sujecion puede sobresalir

hacia otro quemador de gas.

Asimismo, se propone una cocina de gas con un punto de coccion a gas, tal y como ha sido

descrito anteriormente.

La cocina de gas comprende preferiblemente uno, dos, tres, o cuatro quemadores de gas.
Asimismo, la cocina de gas puede comprender al menos un campo de coccidn eléctrico, en

particular, un campo de coccién por induccion.

También se propone un procedimiento para poner en funcionamiento un punto de coccién a
gas, en el que, a través de un canal integrado en un soporte de olla y a través de una
abertura de paso prevista en una placa de campo de coccion, se conduzca aire primario

hacia debajo de la placa de campo de coccidén, a una camara de mezcla. El punto de
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coccion a gas esta realizado tal y como se ha descrito anteriormente y como se describe a

continuacion.

Las formas de realizacién y las caracteristicas descritas para el punto de cocciéon a gas

propuesto son de aplicacion de manera correspondiente para el procedimiento propuesto.

Las caracteristicas descritas para el punto de coccidn a gas son de aplicacion para la cocina
de gas de manera correspondiente. Otras implementaciones posibles del punto de coccién a
gas Yy/o de la cocina de gas comprenden también combinaciones no mencionadas
explicitamente de caracteristicas o formas de realizacién descritas anteriormente, o a
continuacion, en relacién con los ejemplos de realizacion. Aqui, el experto en la materia
también afiadira a la forma basica respectiva del punto de coccién a gas y/o de la cocina de

gas aspectos particulares como mejoras o complementos.

Otras configuraciones y aspectos ventajosos del punto de coccidn a gas y/o de la cocina de
gas son objeto de las reivindicaciones secundarias, asi como de los ejemplos de realizacion
del punto de coccién a gas y/o de la cocina de gas descritos seguidamente. A continuacion,
el punto de coccidn a gas y/o la cocina de gas se explican mas detalladamente por medio de

formas de realizacion preferidas, haciéndose referencia a las figuras adjuntas.
Fig. 1 muestra una vista esquematica de una forma de realizacion de un aparato doméstico;

Fig. 2 muestra una vista superior esquematica de otra forma de realizacion de un aparato

domeéstico;

Fig. 3 muestra una vista de seccién esquematica de un punto de coccidén a gas del aparato

doméstico segun la figura 2;
Fig. 4 muestra una vista de seccion IV de la figura 2;

Fig. 5 muestra una vista lateral esquematica de un punto de coccidén a gas segun la figura
4;

Fig. 6 muestra otra forma de realizacion del punto de coccidn a gas, en vista de seccion; y

Fig. 7 muestra una vista lateral esquematica de un punto de coccidén a gas segun la figura
6.

En las figuras, los elementos iguales o de igual funcién han sido provistos de los mismos

simbolos de referencia, siempre y cuando no se indique otra cosa.
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La figura 1 muestra una vista esquematica de una forma de realizacién de un aparato
domeéstico 1. El aparato doméstico 1 es una cocina de gas o una cocina de gas doméstica, y
puede ser un aparato incorporable o un aparato de suelo. El aparato doméstico 1
comprende varios quemadores de gas 2. Los quemadores de gas 2 pueden denominarse
también quemadores de gas de aparato doméstico. La cantidad de quemadores de gas 2
puede ser la que se desee. A modo de ejemplo, pueden estar previstos cuatro quemadores
de gas 2. Los quemadores de gas 2 estan dispuestos junto a una placa de campo de
coccion 3 comun, por ejemplo, pueden estar fijados a ésta. Cada uno de los quemadores de
gas 2 puede presentar una proteccién térmica circulante anularmente, la cual esté
configurada para proteger a la placa de campo de coccién 3 frente a la aplicacién de calor

por el calor residual de los quemadores de gas 2.

A cada quemador de gas 2 esta asociado un soporte de olla 4. El soporte de olla 4 esta
configurado para sostener un recipiente de producto de coccién (no representado en la
figura 1) encima del quemador de gas 2. Expresado de otro modo, el soporte de olla 4 sirve
de estructura de soporte para un recipiente de producto de coccién. También es posible que
dos, tres, cuatro, 0 mas soportes de olla 4, cada uno de los cuales esté asociado a un
quemador de gas 2 distinto, estén unidos en un unico soporte de olla 4. Por lo general, el o
los soportes de olla 4 estan apoyados en la placa de campo de cocciéon 3. A modo de

ejemplo, el o los soportes de ollas 4 se posan sobre la placa de campo de coccion 3.

La placa de campo de coccién 3 puede ser, por ejemplo, una chapa de acero, una placa de
vitroceramica, o una placa de vidrio. A cada quemador de gas 2 esta asociado un elemento
de mando 5 para una valvula de gas o valvula de control de gas asociada, mediante la cual
la corriente de gas combustible suministrada al quemador de gas 2 correspondiente puede
ser opcionalmente conectada, desconectada y ajustada, en concreto, con progresion
continua. Como alternativa, las valvulas de control de gas también pueden estar
configuradas para regular la corriente de gas combustible suministrada al quemador de gas
2 correspondiente de manera gradual; es decir, las valvulas de control de gas pueden estar

realizadas como las valvulas de control de gas graduales o como las llamadas step valves.

La figura 2 muestra una vista superior esquematica de otra forma de realizacion del aparato
doméstico 1. La direccion de la altura Z se extiende desde el plano y en la direccion
contraria a la de la fuerza de la gravedad. Asimismo, la direccion transversal X se extiende
perpendicularmente a la direccién de la altura Z, y la direccién longitudinal Y se extiende

perpendicularmente a la direccion de la altura Z y a la direccién transversal X.
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La placa de campo de coccion 3 presenta una extension horizontal, es decir, el plano de
extension principal E de la placa de campo de coccion 3 se extiende perpendicularmente a
la direccion de la altura Z. El soporte de olla 4 comprende una seccion de marco base 6, la
cual se apoya sobre el lado superior 7 de la placa de campo de coccion 3. La seccion de
marco base 6 comprende dos elementos longitudinales 8, 9 opuestos, que se extienden en
la direccidn longitudinal Y, y dos elementos transversales 10, 11 opuestos, que se extienden
en la direccion transversal X, donde los elementos 8, 9, 10, 11 estan unidos formando un
marco cerrado. Aqui, dos quemadores de gas 2 estan dispuestos dentro de la seccion de
marco base 6. Expresado de otro modo, los quemadores de gas 2 estan rodeados por el
marco cerrado. Asimismo, la seccién de marco base 6 comprende un ala 12, la cual se
extiende del elemento longitudinal 8 al elemento longitudinal 9 y esta unida con éstos. A
modo de ejemplo, el ala 12 divide la seccion de marco base 6 en dos mitades de igual
tamano. El ala 12 esta dispuesta entre los dos quemadores de gas 2. Ademas, el soporte de
olla 4 comprende elementos de sujecién 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, los cuales sobresalen
de la seccién de marco base 6 y estan configurados para sostener una bateria de coccion (o
un recipiente de producto de coccion). Los elementos de sujecion 13, 14, 15, 16 estan
dispuestos alrededor de un quemador de gas 2, y los elementos de sujecion 17, 18, 19, 20

estan dispuestos alrededor del otro quemador de gas 2.

A modo de ejemplo, los elementos de sujecion 13, 14, 15, 16 estan dispuestos radialmente
alrededor del quemador de gas 2 con una distancia angular de 90°. Aqui, el elemento de
sujecion 13 sobresale del elemento longitudinal 8, el elemento de sujecion 14 sobresale del
elemento transversal 10, el elemento de sujecion 15 sobresale del elemento longitudinal 9, y
el elemento de sujecion 16 sobresale del ala 12. De manera analoga, a modo de ejemplo,
los elementos de sujecion 17, 18, 19, 20 estan dispuestos radialmente alrededor del otro
quemador de gas 2 con una distancia angular de 90°. Aqui, el elemento de sujecion 17
sobresale del elemento longitudinal 8, el elemento de sujecion 18 sobresale del ala 12, el
elemento de sujecién 19 sobresale del elemento longitudinal 9, y el elemento de sujecion 20
sobresale del elemento transversal 11. A cada uno de los quemadores de gas 2 estan
asociados cuatro elementos de sujeciéon 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20. Como alternativa,
también pueden estar asociados tres o seis elementos de sujeciéon a un quemador de gas 2.
Tal y como se observa de la figura 2, el ala 12 separa un primer punto de coccion a gas 21
de un segundo punto de coccion a gas 22. El aparato doméstico 1 podria comprender, por
ejemplo, unicamente un punto de coccidon a gas 21, 22. Como alternativa, el aparato
doméstico 1 podria comprender tres o cuatro puntos de coccion a gas 21, 22. Aqui, el

aparato doméstico 1 es, por ejemplo, una cocina de gas 23.
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El aparato doméstico 1 comprende un lado delantero S1, junto al cual estan dispuestas los
elementos de mando 5 y el elemento transversal 11 y el cual esta dirigido hacia el usuario,
un lado posterior S2 dispuesto enfrente del lado delantero S1, junto al cual esta dispuesto el
elemento transversal 10, un lado exterior S3 izquierdo, junto al cual esta dispuesto el
elemento longitudinal 8, y un lado exterior S4 derecho, junto al cual esta dispuesto el

elemento longitudinal 9.

La figura 3 muestra una vista esquematica de un punto de coccion a gas 21, 22 (tal y como
aparece representado en la figura 2) para un aparato doméstico 1. El punto de coccién a gas
21, 22 comprende la placa de campo de coccion 3, que presenta una abertura de paso 24, y
el soporte de olla 4, dispuesto sobre la placa de campo de coccion 3, que presenta un canal
25 en conexion de fluidos con la abertura de paso 24. Aqui, el canal 25 presenta una
abertura de entrada de aire 26 y una abertura de salida de aire 27, la cual esta dispuesta
enfrente de la abertura de paso 24. La abertura de salida de aire 27 esta dispuesta enrasada

a través de la abertura de paso 24.

La superficie de apoyo 28 del soporte de olla 4 esta dirigida hacia el lado superior 7 de la
placa de campo de coccion 3. A modo de ejemplo, la superficie de apoyo 28 del soporte de
olla 4 cierra con el lado superior 7 de la placa de campo de coccion 3 de manera hermética
a los liquidos. Sin embargo, en el area de la abertura de salida de aire 27 podria haber
también un distanciamiento de algunos milimetros entre la superficie de apoyo 28 y el lado
superior 7. El canal 25 y la abertura de paso 24 estan en conexion de fluidos entre si, de tal
modo que el aire primario 33 (simbolizado con flechas), que esta presente por la placa de
campo de coccién 3, puede fluir a debajo_del lado inferior 29 de la placa de campo de
coccion 3. De manera correspondiente, el canal 25 y la abertura de paso 24 estan
configurados para proporcionar aire primario 33 para el quemador de gas 2. El canal 25
desvia el aire primario 33 en un angulo a que asciende a entre 30 y 150°. La abertura de
entrada de aire 26 del canal 25 esta aqui abierta hacia un lado S1, S2, S3, S4 de la cocina

de gas 23. Asimismo, la abertura de salida de aire 27 esta abierta hacia abajo.

El quemador de gas 2 esta dispuesto junto a una abertura de quemador de gas 30 de la
placa de campo de coccidén 3. La abertura de quemador de gas 30 esta realizada como
agujero de paso de la placa de campo de coccion 3. El quemador de gas 2 comprende un
inyector de gas 31, que esta dispuesto debajo de la placa de campo de coccion 3. Debajo de
la placa de campo de coccion 3, entre la abertura de paso 24 y el inyector de gas 31, esta
previsto un espacio hueco 32 (indicado en linea discontinua) para el suministro de aire

primario 33 al inyector de gas 31.
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Asimismo, el quemador de gas 2 comprende una seccion de tobera de Venturi 34, la cual
esta dispuesta encima del inyector de gas 31 y configurada para mezclar el aire primario 33
que sale del canal 25 y el gas combustible 35 que sale del inyector de gas 31 (simbolizado
con flecha). El término “seccion de tobera de Venturi 34” incluye aqui el concepto de, por
ejemplo, una seccién tubular que se extienda en la direccion de la altura Z y que forme una
camara de mezcla para el gas combustible 35 y el aire primario 33. La seccion de tobera de
Venturi 34 se extiende a través de la abertura de quemador de gas 30 y esta conectada con
una parte superior de quemador 36, la cual esta dispuesta junto al lado superior 7 de la
placa de campo de coccion 3. La mezcla aire-gas combustible puede fluir de manera
correspondiente de la seccién de tobera de Venturi 34 a las aberturas de salida de gas 41,
las cuales estan realizadas en la parte superior de quemador 36. A continuacion, la mezcla
aire-gas combustible puede quemarse junto a las aberturas de salida de gas 41 para

proporcionar una llama para calentar el recipiente de producto de coccién.

La figura 4 muestra una seccion IV de la figura 2. Aqui, resulta evidente que los elementos
de sujecion 13, 15 estan realizados con forma de “L”. El elemento de sujecion 13 se
extiende primero desde el elemento longitudinal 8 (por lo tanto, junto al lado exterior S3
izquierdo) en la direccion de la altura Z, se dobla, y se sigue extendiendo en la direccion
transversal X. El elemento de sujecion 15 se extiende primero desde el elemento
longitudinal 9 (por lo tanto, junto al lado exterior S4 derecho) en la direccion de la altura Z,
se dobla, y se sigue extendiendo en la direccion contraria a la de la direccion transversal X.
A diferencia de la figura 3, el inyector de gas 31 penetra en la seccion de tobera de Venturi
34. Ademas, tanto el elemento de sujecion 13 como el elemento de sujecién 15 comprenden
un canal 25, donde la placa de campo de coccion 3 presenta dos aberturas de paso 24, las
cuales estan en conexion de fluidos con los canales 25. Por consiguiente, al quemador de
gas 2 se le puede suministrar aire primario 33 mediante dos canales 25 y dos aberturas de

paso 24.

La figura 5 muestra el punto de coccién a gas 21 de la figura 4 en vista lateral observada
desde el lado posterior S2. Tal y como se observa a partir de la figura 5, hay realizadas
aberturas de entrada de aire 26 de los elementos de sujecion 13, 15 en superficies laterales
37, 38 con forma de “L” de los elementos de sujecién 13, 15, que estan abiertas hacia el
lado posterior S2. Por lo tanto, las aberturas de entrada de aire 26 no son visibles para el
usuario que se encuentre enfrente de la cocina de gas 23 (por lo tanto, junto al lado
delantero S1, véase la figura 2). Aqui, las aberturas de entrada de aire 26 presentan una
distancia D con respecto al lado superior 7 de la placa de campo de coccion 3. La distancia

D asciende, por ejemplo, a entre 3 y 40 mm, entre 5 y 30 mm, entre 5y 25 mm, oentre 10 y
12
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20 mm. De este modo, se puede impedir, por ejemplo, que liquido que se encuentre sobre el
lado superior 7 de la placa de campo de coccidon 3 entre en la abertura de entrada de aire
26.

De manera alternativa o adicional, las aberturas de entrada de aire 26 podrian estar
dispuestas en superficies laterales opuestas de los elementos de sujecién 13, 15 y estar
abiertas hacia el lado delantero S1. Tales aberturas de entrada de aire 26 serian visibles
para el usuario que se encuentre enfrente de la cocina de gas 23 (por lo tanto, junto al lado

delantero S1, véase la figura 2).

La figura 6 muestra otra seccion IV de la figura 2. A diferencia de la figura 5, las aberturas de
entrada de aire 26 de los elementos de sujecién 13, 15 estan realizadas en las superficies
frontales 39, 40 de los elementos de sujecién 13, 15 y estan abiertas hacia los lados
exteriores S3, S4. Las superficies frontales 39, 40 son superficies esencialmente
rectangulares, mientras que las superficies laterales 37, 38 de los elementos de sujecién 13,
15 estan realizadas con forma de “L”. Ademas, las aberturas de entrada de aire 26 de los
elementos de sujecion 13, 15 estan abiertas en direcciones opuestas. A diferencia de ello,
tal y como se representa en la figura 5, las aberturas de entrada de aire 26 de los elementos

de sujecion 13, 15 estan abiertas en la misma direccion.

El canal 25 del elemento de sujecion 13 presenta aqui una primera seccion de canal 42, la
cual se extiende en la direccion transversal X (por lo tanto, horizontal) desde la abertura de
entrada de aire 26. Asimismo, el canal 25 presenta una segunda seccion de canal 43, la cual
sigue a la primera seccién de canal 42 y se extiende en la direccién contraria a la de la
direccioén de la altura Z (por lo tanto, vertical), hacia abajo hasta la abertura de salida de aire
27. Aqui, la primera seccion de canal 42 esta dispuesta de manera esencialmente
perpendicular con respecto a la segunda seccion de canal 43. La expresion “de manera
esencialmente perpendicular’ incluye el concepto de un angulo de entre 75 y 105° en
particular, de entre 80 y 100° de entre 85 y 95° o de entre 88 y 92°. “De manera
esencialmente perpendicular’ puede denominarse también, por ejemplo, “de manera

perpendicular”.

El canal 25 del elemento de sujecion 15 comprende también una primera y una segunda
seccion de canal 42, 43. A diferencia del elemento de sujecion 13, la primera seccién de
canal 42 se extiende desde la abertura de entrada de aire 26 en la direccion contraria a la de

la direccion transversal X.
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La figura 7 muestra el punto de coccién a gas 21 de la figura 6 en vista lateral, observado
desde el lado delantero S1. Tal y como se observa a partir de la figura 7, las superficies
laterales 37, 38 de los elementos de sujeciéon 13, 15 no presentan aberturas de entrada de
aire 26. Las aberturas de entrada de aire 26 estan abiertas hacia los lados exteriores S3, S4,
por lo que no se encuentran en el campo visual directo del usuario que esté enfrente de la

cocina de gas 23.

Aunque la presente invencién ha sido descrita por medio de ejemplos de realizacion, es
modificable de diversas formas. Los canales para suministrar el aire primario pueden

encontrarse en una seccién de marco base.
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Simbolos de referencia

Aparato doméstico
Quemador de gas

Placa de campo de coccion
Soporte de olla

Elemento de mando
Seccion de marco base
Lado superior

Elemento longitudinal
Elemento longitudinal
Elemento transversal
Elemento transversal

Ala

Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Elemento de sujecion
Punto de coccién a gas
Punto de coccidn a gas
Cocina de gas

Abertura de paso

Canal

Abertura de entrada de aire
Abertura de salida de aire
Superficie de apoyo

Lado inferior

Abertura de quemador de gas
Inyector de gas

Espacio hueco

Aire primario

Seccioén de tobera de Venturi
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Gas combustible

Parte superior de quemador
Superficie lateral

Superficie lateral

Superficie frontal

Superficie frontal

Aberturas de salida de gas
Seccion de canal

Seccioén de canal

Distancia

Lado delantero

Lado posterior

Lado exterior

Lado exterior
Direccién transversal
Direccioén longitudinal
Direccion de la altura

Angulo
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REIVINDICACIONES

Punto de coccion a gas (21, 22) para un aparato de coccién domeéstico (1), con una
placa de campo de coccion (3), que presenta una abertura de paso (24), y con un
soporte de olla (4), dispuesto sobre la placa de campo de coccion (3), que presenta

un canal (25) en conexion de fluidos con la abertura de paso (24).

Punto de coccion a gas segun la reivindicacion 1, caracterizado porque el canal (25)
y la abertura de paso (24) estan configurados para proporcionar aire primario (33)

para un quemador de gas (2).

Punto de cocciéon a gas segun las reivindicaciones 1 ¢ 2, caracterizado por un
quemador de gas (2), el cual esta dispuesto junto a una abertura de quemador de

gas (30) de la placa de campo de coccion (3).

Punto de coccién a gas segun la reivindicacion 3, caracterizado porque el soporte de

olla (4) esta asociado al quemador de gas (2) y lo rodea.

Punto de coccion a gas segun las reivindicaciones 3 ¢ 4, caracterizado porque el
quemador de gas (2) presenta un inyector de gas (31), que esta dispuesto debajo de
la placa de campo de coccion (3), donde, debajo de la placa de campo de coccion (3)
entre la abertura de paso (24) y el inyector de gas (31), esta previsto un espacio

hueco (32) para suministrar el aire primario (33) al inyector de gas (31).

Punto de coccién a gas segun la reivindicacién 5, caracterizado porque el quemador
de gas (2) presenta una seccién de tobera de Venturi (34), la cual esta dispuesta
encima del inyector de gas (31) y configurada para mezclar el aire primario (33) que

sale del canal (25) y el gas combustible (35) que sale del inyector de gas (31).

Punto de coccién a gas segun una de las reivindicaciones 1-6, caracterizado porque
el canal (25) desvia el aire primario (33) en un angulo (a) que asciende a entre 30 y
150°.

Punto de coccién a gas segun una de las reivindicaciones 1-7, caracterizado porque
el canal (25) presenta una abertura de entrada de aire (26), la cual presenta una

distancia (D) con respecto a la placa de campo de coccién (3).
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Punto de coccion a gas segun la reivindicacién 8, caracterizado porque la abertura
de entrada de aire (26) esta abierta hacia un lado (S1, S2, S3, S4) del aparato

domeéstico (1).

Punto de coccién a gas segun una de las reivindicaciones 1-9, caracterizado porque
el soporte de olla (4) presenta una seccion de marco base (6), que se apoya sobre la
placa de campo de coccién (3), y elementos de sujecion (13, 14, 15, 16, 17, 18, 19,
20), que sobresalen de aquélla, los cuales estan configurados para sostener un

recipiente de producto de coccién.

Punto de coccion a gas segun la reivindicacion 10, caracterizado porque los
elementos de sujecion (13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20) presentan forma de “L” y/o

estan realizados con forma de “L”.

Punto de coccidén a gas segun las reivindicaciones 10 u 11, caracterizado porque el
soporte de olla (4) presenta canales (25) y la placa de campo de coccion (3) presenta
aberturas de paso (24), donde cada uno de los canales (25) estd en conexion de

fluidos con una de las aberturas de paso (24).

Punto de coccidn a gas segun la reivindicacion 12, caracterizado porque al menos
dos elementos de sujecién (13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20) comprenden aberturas de
entrada de aire (26) de los canales (25), y la seccién de marco base (6) comprende
aberturas de salida de aire (27) correspondientes a las aberturas de entrada de aire
(26).

Punto de coccion a gas segun la reivindicacion 13, caracterizado por al menos dos
quemadores de gas (2), donde a cada uno de los quemadores de gas (2) esta
asociado al menos uno de los elementos de sujecién (13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20)

con la abertura de entrada de aire (26).

Cocina de gas (23) con un punto de coccién a gas (21, 22) segun una de las

reivindicaciones 1-14.
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