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@Resumen:

Dispositivo de campo de coccién.

La presente invencion hace referencia a un
dispositivo de campo de coccion (10a-b), en
particular, a un dispositivo de campo de coccién por
inducciéon, con al menos un elemento de
calentamiento (12a-b), con al menos una unidad
extractora (14a-b), la cual presenta al menos una
rueda de ventilador (16a-b) y esta prevista para
succionar parcialmente o por completo de al menos
un area de coccion (18a-b) mediante la rueda de
ventilador (16a-b) los vapores que se producen en al
menos un estado de funcionamiento, y con al menos
una unidad de electrdnica (20a-b).

Con el fin de proporcionar un dispositivo de campo de
coccién genérico con mejores propiedades en lo
relativo a su construccién, se propone que la rueda de
ventilador (16a-b) esté dispuesta en la direccion
vertical (22a-b) entre la unidad de electrénica (20a-b)
y el elemento de calentamiento (12a-b) en la posicion
de instalacion.
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DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION

DESCRIPCION

La presente invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion segun el

preambulo de la reivindicacion 1.

A través del estado de la técnica, ya se conoce un dispositivo de campo de coccion en el
que hay varios elementos de calentamiento dispuestos debajo de una placa de campo de
coccidén en la posicién de instalacién. Una unidad de electronica, que esta dispuesta en un
area proxima a los elementos de calentamiento para alimentarlos, esta dispuesta debajo de
éstos en la direccion vertical. Los elementos de calentamiento y la unidad de electrénica
estan dispuestos dentro de un espacio de alojamiento rodeado parcialmente por una unidad
de carcasa exterior. Una unidad extractora presenta una rueda de ventilador y mediante ésta
succiona del espacio de coccion situado encima de la placa de campo de coccion los
vapores que se generan en un estado de funcionamiento. En la posicién de instalacion, la
rueda de ventilador esta dispuesta debajo de una pieza de suelo de carcasa de la unidad de
carcasa exterior y, con ello, esta dispuesta en la direccion vertical debajo de los elementos
de calentamiento y de la unidad de electrénica. Los vapores que se producen en el estado
de funcionamiento y succionados del espacio de coccidon mediante la rueda de ventilador
pasan primero por la unidad de carcasa exterior en la direccion vertical, y a continuacion son
desviados por la rueda de ventilador. En esta realizacion, la unidad de electrénica se
encuentra en un rango de temperaturas criticas por su proximidad a los elementos de
calentamiento, por lo que hay peligro de sobrecalentamiento. Con esta disposicion, la
aplicacion de la unidad extractora queda limitada unicamente a grandes campos de coccion
que, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de la placa de

campo de coccién, presenten una dimension de al menos 90 cm.

La presente invencién resuelve el problema técnico de proporcionar un dispositivo de campo
de coccidn genérico con mejores propiedades en lo referente a su construccion. Segun la
invencion, este problema técnico se resuelve mediante las caracteristicas de la
reivindicaciéon 1, mientras que de las reivindicaciones secundarias se pueden extraer

realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion, en particular, a un
dispositivo de campo de coccion por induccién, con al menos un elemento de calentamiento,

con al menos una unidad extractora, la cual presenta al menos una rueda de ventilador y
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esta prevista para succionar parcialmente o por completo de al menos un area de coccion
mediante la rueda de ventilador los vapores que se producen en al menos un estado de
funcionamiento, y con al menos una unidad de electrénica, donde la rueda de ventilador esté
dispuesta en la direccion vertical entre la unidad de electronica y el elemento de
calentamiento en la posicion de instalacion. Mediante esta realizacion, se puede conseguir
una construccién mejorada y/u optimizada. La unidad de electrénica puede ser dispuesta a
suficiente distancia con respecto al elemento de calentamiento y, con ello, en un area en la
que se pueda evitar que se alcancen temperaturas criticas. Asi, se crea una construccion
nueva hasta la fecha en comparacién con los productos de la competencia. La unidad
extractora puede aplicarse en campos de coccién de menor tamafo, que presenten una
dimension de aproximadamente 60 cm si se observa perpendicularmente sobre el plano de
extensién principal de una placa de campo de coccion, manteniéndose la potencia de
extraccién en comparacién con las realizaciones conocidas del estado de la técnica. Es
posible evitar la interrupcion de la unidad de electrénica y/o de un espacio de alojamiento
definido por una unidad de carcasa exterior, con lo que se hace posible una unidad de
electrénica de gran superficie. La unidad de electrénica puede ser dispuesta ventajosamente
fuera de un canal de extraccién a través del cual fluyan los vapores que se generan en el
estado de funcionamiento, haciéndose asi posible que la unidad de electronica se disponga

de manera segura.

El término “dispositivo de campo de coccién”, en particular, “dispositivo de campo de coccién
por induccién” incluye el concepto de al menos una parte, en concreto, un subgrupo
constructivo, de un campo de coccion, en particular, de un campo de coccion por induccion.
El dispositivo de campo de coccion presenta al menos una placa de campo de coccién. El
término “placa de campo de coccion” incluye el concepto de una unidad que en al menos un
estado de funcionamiento esté prevista para apoyar encima al menos una bateria de
coccion y la cual esté prevista para conformar una parte de la carcasa exterior de un campo
de coccion, en concreto, del dispositivo de campo de coccidon y/o de un campo de coccion
que presente el dispositivo de campo de coccion. En la posicion de instalacion, la placa de
campo de coccion conforma una parte de la carcasa exterior del campo de coccidén dirigida
hacia el usuario. La placa de campo de coccion estd compuesta en gran parte o por
completo por vidrio y/o vitroceramica. La expresion “en gran parte o por completo” incluye el
concepto de en un porcentaje del 70% como minimo, preferiblemente, del 80% como
minimo, de manera ventajosa, del 90% como minimo y, de manera preferida, del 95% como

minimo.
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El término “elemento de calentamiento” incluye el concepto de un elemento que esté
previsto para transformar energia, preferiblemente energia eléctrica, en calor y para
suministrarselo a al menos una bateria de coccion. De manera ventajosa, el elemento de
calentamiento esta realizado como elemento de calentamiento por induccidon y aqui esta
previsto preferiblemente para generar un campo electromagnético alterno con una
frecuencia de entre 20 kHz y 100 kHz, el cual esta previsto para ser transformado en calor
en la base de una bateria de coccidon metalica, preferiblemente ferromagnética, apoyada
encima, mediante la induccion de corrientes en remolino y/o efectos de inversion magnética.
En la posicidon de instalacion, el elemento de calentamiento esta dispuesto debajo de la
placa de campo de coccién, y de manera ventajosa esta dispuesto en un area proxima a la

placa de campo de coccion.

El término “unidad extractora” incluye el concepto de una unidad que esté prevista para
succionar y/o filtrar mediante la rueda de ventilador los vapores que se generen en al menos
un estado de funcionamiento, y para al menos evacuar estos vapores de un area de cocciéon
mediante la rueda de ventilador. La unidad extractora presenta al menos una unidad de
filtrado de grasa, la cual esta prevista para absorber en gran medida o por completo y/o para
eliminar de los vapores en gran medida o por completo las particulas de grasa disueltas en
los vapores que se produzcan en al menos un estado de funcionamiento. La unidad
extractora presenta al menos una unidad conductora de aire, la cual define al menos un
canal de extraccion y esta prevista para conectar el espacio de coccidon con la rueda de
ventilador mediante el canal de extraccion. Asi, el canal de extraccion esta previsto para

conducir los vapores que se generen en el estado de funcionamiento.

El término “rueda de ventilador” incluye el concepto de una unidad que esté prevista para
proporcionar en al menos un estado de funcionamiento al menos una corriente de succion
para los vapores que se generan en el estado de funcionamiento, y para al menos evacuar
del area de coccion los vapores succionados. A modo de ejemplo, la unidad extractora
podria estar prevista para expulsar del area de coccién y, adicionalmente, de un espacio de
coccion, mediante la rueda de ventilador los vapores que se generen en el estado de
funcionamiento y, por ejemplo, suministrarselos a al menos un conducto de salida de aire.
Como alternativa, la unidad extractora podria estar prevista para transportar mediante la
rueda de ventilador los vapores que se generen en el estado de funcionamiento del area de
coccion a al menos otra area parcial del espacio de coccion. El término “area de coccién”
incluye el concepto de un area parcial de un espacio de coccién en la que se efectie un
proceso de coccion en el estado de funcionamiento y a la cual se escapen desde al menos

una bateria de coccidén calentada los vapores que se produzcan durante el proceso de
4
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coccion, y la cual se extienda ventajosamente en gran parte o por completo encima de la
placa de campo de coccion en la posicidn de instalacion. El término “espacio de coccion”
incluye el concepto de un espacio en el que esté apoyado y/o dispuesto un campo de

coccién que comprenda el dispositivo de campo de coccion.

El término “unidad de electrénica” incluye el concepto de una unidad eléctrica y/o
electrénica, la cual presente al menos una unidad constructiva eléctrica y/o electrénica que
preferiblemente esté realizada como elemento constructivo de potencia. La unidad de
electrénica presenta al menos una placa de circuito impreso y, adicionalmente, al menos
una unidad constructiva, que esta dispuesta junto a la placa de circuito impreso al menos en
el estado montado. La unidad constructiva podria ser, por ejemplo, al menos un inversor y/o
al menos una unidad de control y/o al menos una unidad de enfriamiento. La unidad de
electronica esta prevista al menos para suministrar energia eléctrica al elemento de

calentamiento.

En la posicion de instalacién, la direccion vertical esta orientada perpendicularmente al plano
de extensién principal de la unidad de electrénica y/o al plano de extension principal de la
placa de campo de coccion. El término “plano de extensién principal” de un objeto incluye el
concepto de un plano que sea paralelo a la mayor superficie lateral del menor
paralelepipedo imaginario que envuelva ajustadamente por completo al objeto, y el cual

discurra a través del punto central del paralelepipedo.

Al observarse en una direccion orientada en paralelo al plano de extension principal de la
unidad de electronica y/o al plano de extension principal de la placa de campo de coccioén, el
elemento de calentamiento y la unidad de electrénica estan dispuestos a lados opuestos
entre si de la rueda de ventilador. Al menos en el estado montado, la rueda de ventilador
presenta una distancia con respecto a la placa de campo de coccion que es mayor que la
distancia del elemento de calentamiento con respecto a la placa de campo de coccion y que
es menor que la distancia de la unidad de electrénica con respecto a la placa de campo de

coccion.

El término “previsto/a” incluye el concepto de programado/a, concebido/a y/o provisto/a de
manera especifica. La expresion consistente en que un objeto esté previsto para una funcion
determinada incluye el concepto relativo a que el objeto satisfaga y/o realice esta funcion

determinada en uno o mas estados de aplicacién y/o de funcionamiento.

Al observarse perpendicularmente sobre el plano de extension principal de la unidad de

electrénica, el elemento de calentamiento y/o la rueda de ventilador y/o la unidad de
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electrénica podrian estar dispuestos, por ejemplo, unos al lado de otros y sin solaparse. El
elemento de calentamiento y/o la rueda de ventilador y/o la unidad de electrénica podrian
estar dispuestos unos al lado de otros en la direccion horizontal. La direccion horizontal
podria estar orientada perpendicularmente a la direccion vertical y en paralelo al plano de
extensién principal de la unidad de electrénica y/o al plano de extension principal de la placa
de campo de coccion. Sin embargo, de manera preferida, al observarse perpendicularmente
sobre el plano de extension principal de la unidad de electrénica, la rueda de ventilador esta
dispuesta solapandose al menos parcialmente y, de manera preferida, por completo, con la
unidad de electrénica. La expresion consistente en que, al observarse perpendicularmente
sobre el plano de extensién principal de la unidad de electrénica, un primer objeto esté
dispuesto solapandose al menos “parcialmente” con un segundo objeto incluye el concepto
relativo a que, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extension principal de la
unidad de electrénica, el primer objeto esté dispuesto solapandose con la superficie del
segundo objeto en un porcentaje superficial de al menos el 20%, de manera preferida, de al
menos el 40%, de manera ventajosa, de al menos el 60%, de manera particularmente
ventajosa, de al menos el 80% y, de manera preferida, de al menos el 90% de la superficie
del primer objeto. Al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de
la unidad de electrénica, el elemento de calentamiento esta dispuesto solapandose al menos
parcialmente y, de manera preferida, por completo, con la unidad de electrénica, y la rueda
de ventilador podria estar dispuesta solapandose al menos parcialmente y, de manera
preferida, al menos parcialmente sin solaparse, con el elemento de calentamiento. De
manera alternativa o adicional, al observarse perpendicularmente sobre el plano de
extension principal de la unidad de electrénica, la rueda de ventilador podria estar dispuesta
solapandose al menos parcialmente y, de manera preferida, por completo, con la unidad de
electronica. De este modo, se puede conseguir un aprovechamiento 6ptimo del espacio y/o

una realizaciéon compacta.

Ademas, se propone que la unidad extractora presente al menos una unidad conductora de
aire, la cual esté prevista para alejar al menos los vapores de la unidad de electronica. La
unidad conductora de aire presenta al menos un area parcial que en la posicién de
instalacion esta dispuesta entre la rueda de ventilador y la unidad de electrénica. A modo de
ejemplo, la unidad conductora de aire podria estar realizada aproximada o exactamente con
forma de placa y estar dispuesta debajo de la rueda de ventilador en la posicion de
instalacion. De manera ventajosa, la unidad conductora de aire rodea a la rueda de
ventilador en al menos el estado montado a través de un area angular de al menos 90°, de

manera preferida, de al menos 180°, de manera ventajosa, de al menos 270°, de manera
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particularmente ventajosa, de al menos 300° y, de manera preferida, de 330°, con respecto
al punto central y/o centro de gravedad de la rueda de ventilador. La unidad conductora de
aire esta prevista para blindar la unidad de electrénica con respecto a la rueda de ventilador
en al menos un estado de funcionamiento. En concreto, la unidad conductora de aire esta
prevista para blindar en al menos un estado de funcionamiento la unidad de electrénica en
gran medida o por completo con respecto a los fluidos provenientes de la rueda de
ventilador y para alejar estos fluidos de la unidad de electrénica. Los fluidos salientes de la
rueda de ventilador podrian ser liquidos que goteen desde ésta, por ejemplo, aceite y/o agua
y/o vaho. De este modo, es posible evitar defectos prematuros de la unidad de electrénica

y/o que ésta se deteriore, con lo que se puede conseguir una realizacién duradera.

Asimismo, se propone que la unidad conductora de aire esté prevista para expulsar los
vapores a al menos un area exterior. El término “area exterior” incluye el concepto de un
area que esté dispuesta fuera de la unidad de carcasa exterior en al menos el estado
montado. La unidad conductora de aire define y/o delimita al menos un canal de salida de
aire, el cual conecta la rueda de ventilador con el area exterior y esta previsto en al menos
un estado de funcionamiento para conducir los vapores de la rueda de ventilador al area
exterior gracias a la energia cinética aplicada por la rueda de ventilador a los vapores. Asi,
es posible evacuar los vapores de forma dirigida, consiguiéndose una gran comodidad para

el usuario.

En la posicion de instalacion, el area exterior podria ser un area lateral de la unidad de
carcasa exterior. De manera alternativa o adicional, el area exterior podria ser en la posicién
de instalacion un area frontal, que podria estar dispuesta dirigida hacia el usuario. Sin
embargo, el area exterior es de manera preferida un area posterior en la posicion de
instalacion, que esta dispuesta de manera opuesta al usuario. De esta forma, los vapores
pueden ser mantenidos lejos del usuario, con lo que se hace posible un manejo y/o una

coccién agradables.

Ademas, se propone que el dispositivo de campo de coccién presente al menos una unidad
de carcasa exterior, la cual rodee a la unidad conductora de aire en gran parte o por
completo. El término “unidad de carcasa exterior” incluye el concepto de una unidad que en
el estado montado esté dispuesta dirigida hacia el usuario y/o siendo accesible para éste, y
la cual esté unida en el estado montado con la placa de campo de coccién y delimite y/o
defina con ésta en gran parte o por completo un espacio de alojamiento, el cual podria
definir el espacio interior del aparato. La expresion consistente en que la unidad de carcasa

exterior rodee a la unidad conductora de aire “en gran parte o por completo” incluye el
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concepto relativo a que la unidad de carcasa exterior rodee a la unidad conductora de aire a
través de un area angular de al menos 270°, de manera preferida, de al menos 300°, de
manera ventajosa, de al menos 320°, de manera particularmente ventajosa, de al menos
340° y, de manera preferida, de 350°, con respecto al punto central y/o centro de gravedad
de la unidad conductora de aire en al menos un plano, que puede escogerse como se desee
y que de manera ventajosa esté orientado aproximada o exactamente en paralelo al plano
de extensién principal de la unidad de electrénica y/o al plano de extension principal de la
placa de campo de coccion. Al menos en el estado montado, la unidad conductora de aire
esta dispuesta dentro del espacio de alojamiento. De este modo, se puede conseguir una
disposicion protegida de la unidad conductora de aire y/o de la rueda de ventilador,

pudiendo conseguirse asi una realizacion duradera.

Ademas, se propone que el dispositivo de campo de coccidn presente al menos una unidad
de carcasa exterior, la cual presente al menos una pieza de suelo de carcasa que soporte la
unidad de electrénica. El término “pieza de suelo de carcasa” incluye el concepto de un
elemento que en la posiciéon de instalacion forme la delimitaciéon inferior de al menos un
espacio de alojamiento delimitado al menos parcialmente por la unidad de carcasa exterior
y/o el cual, al observarse perpendicularmente sobre al menos el plano de extensién principal
de la unidad de carcasa exterior y/o sobre al menos el plano de extension principal de la
unidad de electrénica, se extienda por un porcentaje superficial de al menos el 50%, de
manera preferida, de al menos el 60%, de manera ventajosa, de al menos el 70%, de
manera particularmente ventajosa, de al menos el 80% y, de manera preferida, de al menos
el 90% de la superficie total de la unidad de carcasa exterior. En la posicion de instalacion,
la unidad de electrénica se apoya al menos parcialmente sobre la pieza de suelo de
carcasa. La pieza de suelo de carcasa absorbe en la posicion de instalaciéon la fuerza del
peso de la unidad de electrénica en gran parte o por completo, y transmite la fuerza del peso
absorbida a al menos otra unidad, como a la placa de campo de coccion. Al menos en el
estado montado, la unidad de electronica se extiende por un porcentaje superficial de al
menos el 50%, de manera preferida, de al menos el 60%, de manera ventajosa, de al menos
el 70%, de manera particularmente ventajosa, de al menos el 80% y, de manera preferida,
de al menos el 90% de la superficie total de la pieza de suelo de carcasa y/o por una
superficie de al menos 1.800 cm?, de manera preferida, de al menos 2.150 cm?, de manera
ventajosa, de al menos 2.500 cm?, de manera particularmente ventajosa, de al menos 2.750
cm? y, de manera preferida, de al menos 3.000 cm?. De esta forma, se hace posible una

realizacion de gran superficie y/o una disposicion segura de la unidad de electronica.
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Asimismo, se propone que, en la posicion de instalacién, la menor distancia entre la rueda
de ventilador y el elemento de calentamiento en la direccion vertical ascienda a 70 mm como
maximo, de manera preferida, a 60 mm como maximo, de manera ventajosa, a 50 mm como
maximo, de manera particularmente ventajosa, a 45 mm como maximo y, de manera
preferida, a 40 mm como maximo. La menor distancia entre la rueda de ventilador y el
elemento de calentamiento en la direccion vertical asciende a al menos 5 mm, de manera
preferida, a al menos 10 mm, de manera ventajosa, a al menos 15 mm, de manera
particularmente ventajosa, a al menos 20 mm y, de manera preferida, a al menos 25 mm. De

este modo, se puede conseguir una realizacién compacta.

Ademas, se propone que, en la posicién de instalacion, la menor distancia entre la unidad de
electronica y el elemento de calentamiento en la direccidn vertical ascienda a 70 mm como
minimo, de manera preferida, a 85 mm como minimo, de manera ventajosa, a 100 mm como
minimo, de manera particularmente ventajosa, a 120 mm como minimo y, de manera
preferida, a 130 mm como minimo. La menor distancia entre la unidad de electrénica y el
elemento de calentamiento en la direccion vertical asciende a 180 mm como maximo, de
manera preferida, a 200 mm como maximo, de manera ventajosa, a 210 mm como maximo,
de manera particularmente ventajosa, a 220 mm como maximo y, de manera preferida, a
230 mm como maximo. Asi, se hace posible una separacion espacial entre la unidad de
electrénica y el elemento de calentamiento, de modo que la unidad de electrénica puede ser

dispuesta en un area en la que se pueda evitar que se alcancen temperaturas criticas.

Asimismo, se propone que el dispositivo de campo de coccidn presente al menos una placa
de campo de coccion, la cual presente al menos un vaciado de extraccion que esté previsto
para el paso de los vapores. El término “vaciado de extraccion” incluye el concepto de una
abertura y/o agujero de la placa de campo de coccién a través de la cual/del cual la rueda de
ventilador succione los vapores del espacio de coccion en al menos un estado de
funcionamiento. La unidad conductora de aire define y/o delimita al menos un canal de
extraccion, el cual conecta entre si el vaciado de extraccion y la rueda de ventilador al
menos en el estado montado. La unidad conductora de aire esta prevista para conectar el
espacio de coccion con la rueda de ventilador mediante el canal de extracciéon. El canal de
extraccién esta previsto para conducir los vapores que se generan en el estado de

funcionamiento. Asi, se puede conseguir una realizacion compacta.

Ademas, se propone que, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extension
principal de la placa de campo de coccion, la rueda de ventilador esté dispuesta

solapandose al menos parcialmente con el vaciado de extraccion. La expresion consiste en
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que, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de la placa de
campo de coccion, la rueda de ventilador esté dispuesta solapandose al menos
“parcialmente” con el vaciado de extraccion incluye el concepto relativo a que, al observarse
perpendicularmente sobre el plano de extension principal de la placa de campo de coccidn,
la rueda de ventilador esté dispuesta solapandose con el vaciado de extraccion en un
porcentaje superficial de al menos el 50%, de manera preferida, de al menos el 60%, de
manera ventajosa, de al menos el 70%, de manera particularmente ventajosa, de al menos
el 80% y, de manera preferida, de al menos el 90% de la superficie total de la rueda de
ventilador y/o del vaciado de extraccion. En la posicion de instalacion, la rueda de ventilador
esta dispuesta en la direccién vertical al menos parcialmente debajo del vaciado de
extraccion. De esta forma, es posible conseguir una succién sencilla de los vapores, ya que
se puede proporcionar un recorrido corto entre el vaciado de extraccién y la rueda de

ventilador y, con ello, se hace posible que los vapores tengan que recorrer un trayecto corto.

A modo de ejemplo, la unidad extractora podria presentar exclusivamente la rueda de
ventilador. Sin embargo, de manera preferida, la unidad extractora presenta al menos otra
rueda de ventilador, la cual esta prevista para succionar parcialmente o por completo del
area de coccion los vapores que se producen en al menos un estado de funcionamiento, y la
cual esta dispuesta en la direccién vertical entre la unidad de electrénica y el elemento de
calentamiento en la posicién de instalacion. De este modo, los vapores pueden ser
succionados del area de coccion con particular rapidez, ya que se puede proporcionar una
gran fuerza motriz para la succién. De manera particularmente ventajosa, en caso de averia
de una de las ruedas de ventilador, la otra de las ruedas de ventilador puede mantener el
funcionamiento de coccién, con lo que se puede conseguir que sea poco probable que se
produzca un fallo completo de la unidad extractora. En lugar de una Unica rueda de
ventilador muy cara y de gran calidad, se pueden utilizar dos ruedas de ventilador mas

econdmicas en comparacién, con lo que se puede conseguir que los costes sean bajos.

Al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensiéon principal de la placa de
campo de coccién, la rueda de ventilador y la otra rueda de ventilador podrian estar
dispuestas solapandose al menos parcialmente con el vaciado de extraccion. De manera
alternativa o adicional, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extension
principal de la placa de campo de coccion, la rueda de ventilador y la otra rueda de
ventilador podrian estar dispuestas a un unico lado del vaciado de extraccion. De manera
preferida, al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de la
placa de campo de coccién, la rueda de ventilador y la otra rueda de ventilador estan

dispuestas a lados opuestos entre si del vaciado de extracciéon. De este modo, no es
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necesario que la rueda de ventilador esté dispuesta directamente debajo del vaciado de
extraccién, con lo que se hace posible que haya pocos ruidos en al menos un estado de
funcionamiento y que el funcionamiento sea confortable para el usuario, sin molestias

sonoras.

Asimismo, se propone que la unidad extractora presente al menos una unidad de filtrado de
grasa, la cual presente en la posicidon de instalacién una distancia minima con respecto al
canto superior de la placa de campo de coccién de 70 mm como maximo, de manera
preferida, de 50 mm como maximo, de manera ventajosa, de 40 mm como maximo, de
manera particularmente ventajosa, de 30 mm como maximo, de manera preferida, de 20 mm
como maximo y, de manera particularmente ventajosa, de 10 mm como maximo. Asi, se

puede conseguir una realizacion particularmente compacta.

El dispositivo de campo de coccion que se describe no esta limitado a la aplicacion ni a la
forma de realizacién anteriormente expuestas, pudiendo en particular presentar una
cantidad de elementos, componentes, y unidades particulares que difiera de la cantidad que
se menciona en el presente documento, siempre y cuando se persiga el fin de cumplir la

funcionalidad aqui descrita.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcion del dibujo. En el dibujo estan
representados ejemplos de realizacion de la invencién. El dibujo, la descripcion y las
reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en combinacién. El experto en la
materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las reunira

en otras combinaciones razonables.

Muestran:

Fig. 1 un campo de coccidon con un dispositivo de campo de coccién, en vista
superior esquematica,

Fig. 2 una seccion a lo largo de la linea II-Il de la figura 1, en una representacion
esquematica,

Fig. 3 un campo de coccién alternativo con un dispositivo de campo de cocciéon
alternativo, en vista superior esquematica, y

Fig. 4 una seccion a lo largo de la linea IV-IV de la figura 3, en una representacion

esquematica.
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La figura 1 muestra un campo de coccion 46a, el cual estd realizado como campo de
coccién por induccion, con un dispositivo de campo de coccion 10a, el cual esta realizado

como dispositivo de campo de coccidén por induccion.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta una placa de campo de coccion 36a que,
en el estado montado, conforma una parte de una carcasa exterior del campo de coccion
46a. La placa de campo de coccion 36a esta prevista para apoyar encima al menos una

bateria de coccién (no representada).

En este ejemplo de realizacién, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta ocho
elementos de calentamiento 12a. Unicamente uno de cada uno de los objetos presentes
varias veces va acompanado de simbolo de referencia en las figuras. Los elementos de
calentamiento 12a estan dispuestos en forma de matriz. Cada cuatro elementos de

calentamiento 12a estan dispuestos en una fila.

Como alternativa, el dispositivo de campo de coccién 10a podria presentar una cantidad
diferente de elementos de calentamiento 12a. A modo de ejemplo, el dispositivo de campo
de coccién 10a podria presentar al menos diez, de manera preferida, al menos doce, de
manera ventajosa, al menos quince y, de manera preferida, multiples elementos de
calentamiento 12a. De manera alternativa, el dispositivo de campo de cocciéon 10a podria
presentar una cantidad menor de elementos de calentamiento 12a como, por ejemplo, dos
y/o tres y/o cuatro elementos de calentamiento 12a. A continuacion, se describe Unicamente

uno de los elementos de calentamiento 12a.

En la posicion de instalacion, el elemento de calentamiento 12a esta dispuesto debajo de la
placa de campo de coccién 36a. El elemento de calentamiento 12a esta previsto para
calentar la bateria de coccién apoyada sobre la placa de campo de cocciéon 36a encima del
elemento de calentamiento 12a. El elemento de calentamiento 12a esta realizado como

elemento de calentamiento por induccion.

Ademas, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta una interfaz de usuario 48a para
la introduccién y/o seleccién de parametros de funcionamiento, por ejemplo, la potencia de
calentamiento y/o la densidad de la potencia de calentamiento y/o la zona de calentamiento.
Asimismo, la interfaz de usuario 48a esta prevista para emitir al usuario el valor de un

parametro de funcionamiento.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta también una unidad de control 50a, la cual
esta prevista para ejecutar acciones y/o modificar ajustes en dependencia de los parametros

de funcionamiento introducidos mediante la interfaz de usuario 48a. En un estado de
12
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funcionamiento de calentamiento, la unidad de control 50a regula el suministro de energia al

elemento de calentamiento 12a.

El dispositivo de campo de coccién 10a presenta ademas una unidad de carcasa exterior
28a (véase la figura 2). La unidad de carcasa exterior 28a conforma una parte de la carcasa
exterior de campo de coccion. En el estado montado, la unidad de carcasa exterior 28a y la
placa de campo de coccidén 36a estan unidas entre si, en concreto, estan fijadas una a la
otra. La unidad de carcasa exterior 28a y la placa de campo de coccion 36a definen un

espacio de alojamiento 52a.

Asimismo, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta un elemento divisor de espacio
54a (véase la figura 2). En el estado montado, el elemento divisor de espacio 54a esta fijado
parcialmente a la unidad de carcasa exterior 28a. En la posicion de instalacion, el elemento
divisor de espacio 54a se apoya parcialmente sobre la unidad de carcasa exterior 28a, en
concreto sobre una conformacion de la unidad de carcasa exterior 28a y/o sobre un escalén

de la unidad de carcasa exterior 28a.

El elemento divisor de espacio 54a divide el espacio de alojamiento 52a en dos espacios
parciales. El primer espacio parcial esta dispuesto encima del elemento divisor de espacio
54a en la posicién de instalacion, y en el estado montado esta dispuesto sobre un lado del
elemento divisor de espacio 54a dirigido hacia la placa de campo de coccion 36a. En el
primer espacio parcial esta dispuesto el elemento de calentamiento 12a. En la posicion de
instalacion, el elemento divisor de espacio 54a soporta el elemento de calentamiento 12a en

gran parte.

El segundo espacio parcial esta dispuesto debajo del elemento divisor de espacio 54a en la
posicion de instalacion, y en el estado montado esta dispuesto a un lado del elemento
divisor de espacio 54a opuesto a la placa de campo de coccion 36a. En el segundo espacio

parcial esta dispuesta la unidad de control 50a.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta también una unidad de electronica 20a
(véase la figura 2). En la posicion de instalacion, la unidad de electrénica 20a esta dispuesta
en el espacio de alojamiento 52a, en concreto, en el segundo espacio parcial. En la posicion
de instalacién, la unidad de electronica 20a estad dispuesta debajo del elemento de

calentamiento 12a.

La unidad de carcasa exterior 28a presenta una pieza de suelo de carcasa 30a. En la
posicion de instalacion, la unidad de electrénica 20a esta soportada por la pieza de suelo de

carcasa 30a y se apoya parcialmente sobre ésta.
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En el presente ejemplo de realizacion, la unidad de electrénica 20a esta realizada como
electrénica de alimentacién. La unidad de electrénica 20a esta prevista para alimentar al
elemento de calentamiento 12a. Para tal fin, la unidad de electronica 20a esta conectada

eléctricamente con el elemento de calentamiento 12a (no representado).

El elemento divisor de espacio 54a esta realizado como elemento de blindaje. En un estado
de funcionamiento, el elemento divisor de espacio 54a blinda los objetos dispuestos en el
segundo espacio parcial con respecto a la radiacion electromagnética que sale del elemento

de calentamiento 12a.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta una unidad extractora 14a (véanse las
figuras 1 y 2). En la posicion de instalacion, la unidad extractora 14a esta dispuesta
parcialmente en el espacio de alojamiento 52a. La unidad extractora 14a presenta una rueda
de ventilador 16a. En un estado de funcionamiento, la unidad extractora 14a succiona
parcialmente del area de coccién 18a mediante la rueda de ventilador 16a los vapores que
se generan en un estado de funcionamiento. El area de coccién 18a es un area que se

encuentra encima de la placa de campo de coccion 36a en la posicion de instalacion.

En la posiciéon de instalacion, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta en el espacio de
alojamiento 52a y entre la unidad de electrénica 20a y el elemento de calentamiento 12a en
la direccién vertical 22a. La direccion vertical 22a esta orientada de manera esencialmente

perpendicular a la pieza de suelo de carcasa 30a.

En este ejemplo de realizacion, la distancia 32a entre la rueda de ventilador 16a y el
elemento de calentamiento 12a en la direccion vertical 22a asciende aproximadamente a 10
mm en la posicién de instalacion, y la distancia 34a entre la unidad de electrénica 20a y el
elemento de calentamiento 12a en la direccion vertical 22a asciende aproximadamente a 60

mm en la posicién de instalacion.

En la posicion de instalacion, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta esencialmente en el
centro en la direccion horizontal 56a. La direccidon horizontal 56a esta orientada de manera
esencialmente perpendicular con respecto a la direccion vertical 22a y esencialmente en

paralelo al canto frontal de la placa de campo de coccién 36a.

En la posicion de instalacion, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta esencialmente en el
centro en la direccién de la profundidad 58a. La direccion de la profundidad 58a esta
orientada de manera esencialmente perpendicular con respecto a la direccion vertical 22a y
de manera esencialmente perpendicular con respecto al canto frontal de la placa de campo

de cocciodn 36a.
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Al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensiéon principal de la unidad de
electrénica 20a, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta solapandose con la unidad de
electrénica 20a. En la posicién de instalacién, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta
encima de la unidad de electronica 20a en la direccion vertical 22a. Una unidad conductora
de aire 24a esta dispuesta en la direccion vertical 22a entre la unidad de electronica 20a y la

rueda de ventilador 16a en la posicion de instalacion.

La unidad extractora 14a presenta la unidad conductora de aire 24a. En un estado de
funcionamiento, la unidad conductora de aire 24a aleja de la unidad de electrénica 20a los
vapores que se generan en el estado de funcionamiento. En el estado montado, la unidad
conductora de aire 24a rodea esencialmente por completo a la rueda de ventilador 16a con
respecto al punto central y/o centro de gravedad de la rueda de ventilador 16a
observandose en un plano, que esta orientado en paralelo al plano de extension principal de

la placa de campo de coccion 36a.

En un estado de funcionamiento, la unidad conductora de aire 24a expulsa los vapores que
se producen en el estado de funcionamiento a un area exterior 26a (véase la figura 1). En
este ejemplo de realizacion, el area exterior 26a es un area posterior en la posicion de

instalacion.

La unidad conductora de aire 24a presenta un vaciado de salida de aire 60a. El vaciado de
salida de aire 60a de la unidad conductora de aire 24a esta dispuesto en un area posterior
de la unidad conductora de aire 24a y, en la direccion horizontal 56a, esta dispuesto en un

area lateral de la unidad conductora de aire 24a.

En la posicion de instalacién, la unidad conductora de airea 24a esta dispuesta en el espacio
de alojamiento 52a. La unidad de carcasa exterior 28a rodea a la unidad conductora de aire

24a en la posicion de instalacion.

La unidad de carcasa exterior 28a presenta un vaciado de salida de aire 62a. El vaciado de
salida de aire 62a de la unidad de carcasa exterior 28a esta dispuesto en el area posterior
de la unidad de carcasa exterior 28a. Al observarse en una direccion de vision orientada en
paralelo a la direccién de la profundidad 58a, el vaciado de salida de aire 60a de la unidad
conductora de aire 24a y el vaciado de salida de aire 62a de la unidad de carcasa exterior

28a estan dispuestos solapandose entre si parcialmente.

En un estado de funcionamiento, la unidad conductora de aire 24a expulsa al area exterior

26a los vapores que se producen en el estado de funcionamiento a través del vaciado de
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salida de aire 60a de la unidad conductora de aire 24a y a través del vaciado de salida de

aire 62a de la unidad de carcasa exterior 28a.

En este ejemplo de realizacion, la rueda de ventilador 16a esta dispuesta en la direccion
vertical 22a parcialmente debajo de un vaciado de extraccién 38a de la placa de campo de
coccién 36a en la posicion de instalacion. La placa de campo de coccidén 36a presenta el
vaciado de extraccion 38a. El vaciado de extraccion 38a esta previsto para el paso de los
vapores que se generan en el estado de funcionamiento. Al observarse perpendicularmente
sobre el plano de extension principal de la placa de campo de coccion 36a, la rueda de
ventilador 16a esta dispuesta solapandose parcialmente con el vaciado de extraccion 38a.
En la posicion de instalaciéon, el vaciado de extraccion 38a se extiende esencialmente en

paralelo a la direccion de la profundidad 58a.

En el area del vaciado de extraccion 38a esta dispuesta una unidad de filtrado de grasa 42a.
La unidad extractora 14a presenta la unidad de filtrado de grasa 42a. En un estado de
funcionamiento, la rueda de ventilador 16a succiona del area de coccion 18a a través de la
unidad de filtrado de grasa 42a los vapores que se producen en el estado de
funcionamiento. En este ejemplo de realizacién, la unidad de filtrado de grasa 42a presenta
en la posicion de instalacion una distancia 44a minima de aproximadamente 5 mm con

respecto al canto superior de la placa de campo de coccion 36a.

En las figuras 3 y 4, se muestra otro ejemplo de realizaciéon de la invencion. Las siguientes
descripciones se limitan esencialmente a las diferencias entre los ejemplos de realizacion,
donde, en relacién a componentes, caracteristicas y funciones que permanecen iguales, se
puede remitir a la descripcién del ejemplo de realizacion de las figuras 1 y 2. Para la
diferenciacion de los ejemplos de realizacién, la letra “a” de los simbolos de referencia del
ejemplo de realizacion de las figuras 1 y 2 ha sido sustituida por la letra “b” en los simbolos
de referencia del ejemplo de realizacion de las figuras 3 y 4. En relacion a componentes
indicados del mismo modo, en particular, en cuanto a componentes con los mismos
simbolos de referencia, también se puede remitir basicamente a los dibujos y/o a la

descripcion del ejemplo de realizacién de las figuras 1y 2.

La figura 3 muestra un campo de coccidén 46b alternativo con un dispositivo de campo de
coccion 10b alternativo, el cual presenta ocho elementos de calentamiento 12b, aunque de
éstos solo se describe uno a continuacién, y una unidad extractora 14b. La unidad extractora
14b presenta una rueda de ventilador 16b y otra rueda de ventilador 40b. En un estado de

funcionamiento, la rueda de ventilador 16b y la otra rueda de ventilador 40b succionan
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parcialmente de un area de coccion 18b los vapores que se producen en el estado de

funcionamiento.

En la posicidén de instalacion, la rueda de ventilador 16b y la otra rueda de ventilador 40b
estan dispuestas en la direccidén vertical 22b entre una unidad de electrénica 20b y el
elemento de calentamiento 12b. Al observarse perpendicularmente sobre el plano de
extensién principal de una placa de campo de coccidn 36b, la rueda de ventilador 16b y la
otra rueda de ventilador 40b estan dispuestas en la direccion horizontal 56b a lados

opuestos entre si de un vaciado de extraccién 38b de la placa de campo de coccidon 36b.

La unidad extractora 14b presenta una unidad conductora de aire 24b. En el estado
montado, la unidad conductora de aire 24b rodea esencialmente por completo a la rueda de
ventilador 16b y a la otra rueda de ventilador 40b con respecto al punto central y/o centro de
gravedad de la rueda de ventilador 16b y/o de la otra rueda de ventilador 40b observandose
en un plano, que esta orientado en paralelo al plano de extension principal de la placa de

campo de coccion 36b.

Un vaciado de salida de aire 60b de la unidad conductora de aire 24b esta dispuesto
esencialmente en el centro en la direccién horizontal 56b con respecto a la extension de la
placa de campo de coccién 36b en la direccion horizontal 56b. Al observarse en una
direccion de vision orientada en paralelo a la direccién de la profundidad 58b, el vaciado de
salida de aire 60b de la unidad conductora de aire 24b y un vaciado de salida de aire 62b de

la unidad de carcasa exterior 28b estan dispuestos solapandose entre si parcialmente.
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Simbolos de referencia

Dispositivo de campo de coccion
Elemento de calentamiento
Unidad extractora

Rueda de ventilador

Area de coccién

Unidad de electronica
Direccion vertical

Unidad conductora de aire
Area exterior

Unidad de carcasa exterior
Pieza de suelo de carcasa
Distancia

Distancia

Placa de campo de coccidn
Vaciado de extraccion

Otra rueda de ventilador
Unidad de filtrado de grasa
Distancia

Campo de coccion

Interfaz de usuario

Unidad de control

Espacio de alojamiento
Elemento divisor de espacio
Direccion horizontal
Direccion de la profundidad
Vaciado de salida de aire

Vaciado de salida de aire
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccidn, en particular, dispositivo de campo de coccion por
induccién, con al menos un elemento de calentamiento (12a-b), con al menos una
unidad extractora (14a-b), la cual presenta al menos una rueda de ventilador (16a-b)
y esta prevista para succionar parcialmente o por completo de al menos un area de
coccion (18a-b) mediante la rueda de ventilador (16a-b) los vapores que se producen
en al menos un estado de funcionamiento, y con al menos una unidad de electrénica
(20a-b), caracterizado porque la rueda de ventilador (16a-b) esta dispuesta en la
direccién vertical (22a-b) entre la unidad de electrénica (20a-b) y el elemento de

calentamiento (12a-b) en la posicion de instalacion.

Dispositivo de campo de coccién segun la reivindicacion 1, caracterizado porque, al
observarse perpendicularmente sobre el plano de extension principal de la unidad de
electronica (20a-b), la rueda de ventilador (16a-b) esta dispuesta solapandose al

menos parcialmente con la unidad de electrénica (20a-b).

Dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacién 1 6 2, caracterizado
porque la unidad extractora (14a-b) presenta al menos una unidad conductora de
aire (24a-b), la cual esta prevista para alejar al menos los vapores de la unidad de

electronica (20a-b).

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 3, caracterizado porque la
unidad conductora de aire (24a-b) esta prevista para expulsar los vapores a al menos

un area exterior (26a-b).

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 4, caracterizado porque el

area exterior (26a-b) es un area posterior en la posicién de instalacion.

Dispositivo de campo de coccion segun una de las reivindicaciones 3 a 5,
caracterizado por al menos una unidad de carcasa exterior (28a-b), la cual rodea a

la unidad conductora de aire (24a-b) en gran parte o por completo.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado por al menos una unidad de carcasa exterior (28a-b),
la cual presenta al menos una pieza de suelo de carcasa (30a-b) que soporta la
unidad de electronica (20a-b).
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Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, en la posicion de instalaciéon, la distancia
(32a-b) entre la rueda de ventilador (16a-b) y el elemento de calentamiento (12a-b)

en la direccion vertical (22a-b) asciende a 70 mm como maximo.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, en la posicion de instalacion, la distancia
(34a-b) entre la unidad de electrénica (20a-b) y el elemento de calentamiento (12a-b)

en la direccién vertical (22a-b) asciende a 70 mm como minimo.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado por al menos una placa de campo de coccién (36a-b),
la cual presenta al menos un vaciado de extraccién (38a-b) que esta previsto para el

paso de los vapores.

Dispositivo de campo de coccidn segun la reivindicacion 10, caracterizado porque,
al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de la placa
de campo de coccién (36a), la rueda de ventilador (16a) esta dispuesta solapandose

al menos parcialmente con el vaciado de extraccion (38a).

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque la unidad extractora (14b) presenta al menos
otra rueda de ventilador (40b), la cual esta prevista para succionar parcialmente o
por completo del area de coccion (18b) los vapores que se producen en al menos un
estado de funcionamiento, y esta dispuesta en la direccion vertical (22b) entre la
unidad de electronica (20b) y el elemento de calentamiento (12b) en la posicion de

instalacion.

Dispositivo de campo de coccién segun al menos las reivindicaciones 10 y 12,
caracterizado porque, al observarse perpendicularmente sobre el plano de
extensién principal de la placa de campo de coccion (36b), la rueda de ventilador
(16b) y la otra rueda de ventilador (40b) estan dispuestas a lados opuestos entre si

del vaciado de extraccion (38b).

Dispositivo de campo de coccion segun al menos la reivindicacion 10, caracterizado

porque la unidad extractora (14a-b) presenta al menos una unidad de filtrado de
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grasa (42a-b), la cual presenta una distancia (44a-b) minima con respecto al canto

superior de la placa de campo de coccion (36a-b) de 70 mm como maximo.

15. Campo de coccién, en particular, campo de coccién por induccion, con al menos un
dispositivo de campo de coccion (10a-b) segun una de las reivindicaciones

enunciadas anteriormente.
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