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ES 2714199 T3

DESCRIPCION
Un proceso para moler semillas de soja

La invencion se refiere a un proceso para moler semillas de soja. En el presente documento también se desvela una
planta para realizar el proceso. En particular, la presente invencion se refiere al subproceso de moler semillas de
soja en un proceso para producir leche de soja.

Como se sabe, la molienda de semillas de soja es una parte esencial del proceso de produccion de la leche de soja,
ya sea liquida o en polvo. Para la produccion de leche a partir de semillas de soja, las semillas secas se rehidratan
primero remojandolas durante un periodo determinado, antes de someterlas a molienda humeda, afiadiendo el agua
necesaria para darle al producto final la consistencia deseada. El producto molido resultante, conocido
internacionalmente como suspension espesa, se procesa posteriormente para desactivar ciertas enzimas, esterilizar
el producto y eliminar los sélidos residuales insolubles (pulpa de soja u okara). Naturalmente, la frescura, la calidad y
la higiene de la materia prima usada en el proceso industrial, es decir, las semillas de soja rehidratadas que se
muelen, influyen tanto en el sabor como en el atractivo de la leche producida. Sin embargo, estos requisitos no
siempre se satisfacen: en particular, las operaciones de recogida, almacenamiento y transporte tienen un impacto a
menudo muy negativo en la limpieza y la frescura del producto a procesar. En efecto, las semillas de soja que entran
en el proceso de produccién descrito llegan a la planta de procesamiento ya sea envasadas en sacos (bolsas
grandes) o se cargan directamente desde la parte trasera de un camion. En ambos casos, siempre hay cuerpos
extrafios de diversos tipos y tamafios mezclados con las semillas de soja, los cuales pueden ir desde piedras
atrapadas en el proceso hasta polvos, que inevitablemente se depositan sobre las semillas. Ademas, las semillas
son envainadas por una descascarilladora antes del proceso de rehidratacion, y las cascarillas se convierten de este
modo en parte de los cuerpos extrafios a eliminar. Ademas de los cuerpos extrafios macroscopicos, también existe
el problema de eliminar cualquier moho presente en las semillas; un evento particularmente frecuente es la
contaminacion por aflatoxinas.

Para realizar la limpieza necesaria de las semillas, la técnica anterior describe procesos de eliminacién mecanica de
cuerpos extrafios llevados a cabo por estaciones de limpieza dispuestas aguas arriba y aguas abajo del molino de
trituracion que realiza el descascarillado de semillas. Generalmente, se usa un tamiz de malla en la entrada a la
planta para eliminar las impurezas de mayor tamafo, mientras que un tamiz vibratorio se coloca aguas abajo del
molino, asi como un aspirador para eliminar el polvo, las cascarillas y los otros cuerpos extrafios de tamafo
pequefio.

Incluso en las plantas de procesamiento donde estan presentes las estaciones de limpieza descritas anteriormente,
las condiciones higiénicas del producto transportado a las estaciones de rehidratacion no son excelentes. Las
semillas aun polvorientas llegan al rehidratador, junto con las cascarillas u otros cuerpos extrafios. Ademas, la Unica
precaucién tomada con respecto a la contaminacion por moho de las semillas a rehidratar es la inspeccion 6ptica
realizada aguas arriba de la planta.

Otro problema de la produccién industrial de leche de soja se relaciona con la presencia en las semillas de soja
molidas de sustancias no deseadas que influyen en las caracteristicas del producto final. Muchos de los azucares en
las semillas, por ejemplo, no pueden ser degradados por las enzimas intestinales del ser humano y, por lo tanto, son
responsables de trastornos digestivos y flatulencia. Ademas, la persona que compra la leche de soja, que
generalmente lo hace debido a sus cualidades dietéticas, considera negativa una alta presencia de carbohidratos.
Otra sustancia que posiblemente se eliminara son los pigmentos de soja, que le dan a la leche un color que no
siempre es apreciado por el consumidor.

El documento GB2119218 desvela un proceso que comprende las etapas de (a) formar a partir de semillas de soja
descascarilladas trituradas o molidas una suspension espesa acuosa de semillas de soja; (b) ajustar la alcalinidad
de dicha suspension espesa de semillas de soja a un pH de 8,5 a 9,5 afiadiendo un agente alcalino a la misma; (c)
cocinar dicha suspensién espesa de semillas de soja durante un tiempo tal que el pH de dicha suspension espesa
descienda a un pH en el intervalo de 7,5 a 8,2; (d) neutralizar la suspension espesa de semillas de soja a un pH de
7,0 a 7,4 con un acido mineral fuerte y después, si se desea, anadirle otros ingredientes para formular una bebida de
leche de soja; y (e) homogeneizar dicha suspension espesa de semillas de soja a una leche de soja
homogeneizada. Este proceso no resuelve el problema de una buena limpieza de las semillas de soja.

El documento US3901978 desvela un proceso para preparar una dispersion acuosa suave y estable de semillas de
soja integrales que comprende: ablandar los cotiledones de semillas de soja intactos hasta que las semillas de soja
muestren un valor de tenderémetro de entre aproximadamente 7 y aproximadamente 136 kg (aproximadamente 16 y
aproximadamente 300 libras)/100 g de semillas de soja; calentar los cotiledones de semillas de soja intactos lo
suficiente como para inactivar la enzima lipoxidasa contenida en ellos; formando una suspensiéon espesa de las
semillas de soja y el agua, teniendo dicha suspension espesa una concentracion de semillas de soja inferior a
aproximadamente el 20 por ciento en peso; homogeneizar dicha suspension espesa en al menos un pase a través
de una zona de homogeneizacion a una presion entre 6.895 y 68.948 kPa (1.000 y 10.000 psi) a una temperatura
entre aproximadamente 0 °C (23 °F) y el punto de ebullicion de la suspensién espesa a la presion dentro de la zona
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de homogeneizacién; y recuperar una dispersion acuosa suave y estable de semillas de soja integrales. Este
proceso tampoco resuelve el problema de una buena limpieza de las semillas de soja.

El objetivo de la presente invencion es proporcionar un proceso de molienda de semillas de soja que pueda
garantizar la eliminacion completa de los polvos, las cascarillas residuales y otros cuerpos extrafios, asi como la
eliminacion de las sustancias no deseadas presentes en la semilla tales como azucares y pigmentos.

Una ventaja del proceso de la invencion se refiere a la obtencion de una rehidratacion completa y eficaz de la semilla
antes de la molienda, con la consiguiente mejora en la calidad del producto de leche.

Una ventaja adicional del proceso de la segunda invencion se refiere a la posibilidad de moler continuamente las
semillas de soja rehidratadas.

Una ventaja adicional del proceso descrito se deriva de la dosificacion por lotes precisa y eficaz de los productos que
suministran a la planta.

Una ventaja adicional del proceso de la presente invencion es desactivar de manera eficaz las enzimas
lipoxigenasas presentes en las semillas de soja.

Una ventaja de la planta que realiza el proceso de la presente invencion se refiere a su alta productividad.

Caracteristicas y ventajas adicionales de la invencién surgiran mejor de la descripcion detallada que sigue, realizada
a continuacion en el presente documento con referencia a las figuras adjuntas de los dibujos, dadas a modo de
ejemplo no limitante, en las que:

La figura 1 es un diagrama de flujo simplificado de la linea de una planta adecuada para realizar el proceso de la
presente invencion;

La figura 2 es una vista de seccion de un rehidratador adecuado para realizar el proceso de la presente
invencion.

El proceso de acuerdo con la presente invencion es como se describe en las reivindicaciones adjuntas.

El proceso de la presente invencion comprende las siguientes etapas: introducir agua de rehidratacion en el interior
de al menos un rehidratador 1; introducir semillas de soja en el interior del rehidratador 1; esperar para permitir la
absorcion de parte del agua por las semillas de soja; extraer las semillas del rehidratador 1; moler las semillas de
soja extraidas del rehidratador para obtener la suspension espesa. Para garantizar la eliminacion completa de los
polvos, cascarillas residuales y otros cuerpos extrafios de la soja, asi como la eliminacion de sustancias solubles en
agua no deseadas, tales como azulcares y pigmentos presentes en la semilla, el proceso comprende ademas al
menos un ciclo de lavado de las semillas de soja; descargar al menos una parte del agua en exceso presente en el
rehidratador 1.

El ciclo de lavado descrito anteriormente causa un movimiento de las semillas de soja introducidas en el rehidratador
1. En la realizacion preferida del proceso, durante el proceso de lavado, la descarga de agua en exceso en el
rehidratador 1 se realiza al menos parcialmente mediante al menos un rebosadero 10, mientras que el agua de
lavado se introduce en el rehidratador 1 a un nivel mas bajo que la parte superior del rebosadero 10.

Durante la etapa de introducir el agua de rehidratacion y el agua de lavado en el rehidratador 1, el agua de
rehidratacion y el agua de lavado estan, preferentemente, a una temperatura considerablemente mas alta que la
temperatura ambiental, pero menor que el punto de ebullicién del agua. Ademas, con el fin de calentar el agua
contenida en el rehidratador 1 a una temperatura comprendida entre 60 °C y el punto de ebullicién del agua, el
proceso puede comprender una etapa de inyectar vapor en el rehidratador 1 en el que el agua de rehidratacion ya se
ha introducido. La etapa de inyeccion de vapor en el rehidratador 1 se realiza antes de la etapa de introducir las
semillas de soja en el rehidratador 1.

En la realizacion descrita en el presente documento, el agua de rehidratacion se introduce primero 1, y después las
semillas de soja, que se dejan en remojo en el agua. El agua se introduce cuando esta caliente, a una temperatura
de entre 60 °C y 90 °C, y se puede calentar adicionalmente mediante la inyeccion de vapor en el rehidratador 1. La
alta temperatura del agua garantiza una rapida absorcidon de la misma por las semillas, y también facilita la limpieza
mientras desactiva algunas enzimas presentes en las semillas, en particular la lipoxigenasa (para conseguir este
efecto, la temperatura final del agua debe estar por encima de 80 °C). En general, la relacién de masa entre el agua
de rehidratacion y las semillas de soja es de aproximadamente 2 a 1; una vez completada la rehidratacion (etapa de
extraccion de las semillas de soja del rehidratador 1), la semilla ha absorbido una cantidad de agua que esta entre
1,3 y 1,5 veces su masa inicial.

El tiempo de espera requerido para permitir la absorcion de parte del agua por parte de las semillas de soja con el fin
de que las semillas puedan rehidratarse depende de diversos factores, incluyendo la frescura y la calidad de las
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materias primas que se estan rehidratando. Para 300 kg se semillas de soja sumergidas en 600 litros de agua, este
periodo varia entre 20 y 60 minutos.

Los uno o mas ciclos de lavado de las semillas se realizan durante el periodo de espera, optimizando de este modo
los tiempos de proceso. Los ciclos de lavado estén, preferentemente, entre 1 y 3 en numero. El agua de lavado
introducida en el rehidratador 1 se precalienta ventajosamente a la misma temperatura que el agua de rehidratacion;
para cada ciclo de lavado, después de la descarga del agua usada en el ciclo anterior, se introduce una cantidad de
agua que es, preferentemente, mayor que el agua de rehidratacion previamente introducida (para 600 litros de agua
de rehidratacion, 800 litros de agua de lavado). El agua que se descarga en cada ciclo de lavado es ligeramente
menor que el agua de lavado introducida, debido al efecto de absorcion de la misma por las semillas de soja. Como
se menciond anteriormente, en el transcurso de los ciclos de lavado, el agua se descarga en parte a través de un
rebosadero 10 para evitar que el agua suba por encima de un nivel superior maximo; preferentemente, al final de
cada ciclo, el agua aun presente en el rehidratador se descarga desde una salida 14. El agua de descarga no se
reutiliza sino que se filtra y se transporta a una estacidon de purificacién. El primer ciclo de lavado se inicia
ventajosamente aproximadamente 5 minutos después de la introduccion de las semillas de soja en el rehidratador 1.

El proceso de molienda comprende las siguientes etapas, después de la etapa de espera para permitir la absorcion
de parte del agua por las semillas de soja y antes de la etapa de molienda de las semillas de soja; separar las
semillas de soja rehidratadas de al menos parte del agua en exceso (preferentemente toda el agua en exceso se
descarga); Introducir las semillas de soja rehidratadas en un depdsito temporal 2; extraer las semillas de soja
rehidratadas del depdsito temporal 2; afiadir agua de molienda a las semillas de soja rehidratadas. Toda el agua en
exceso se separa preferentemente de las semillas de soja rehidratadas; esto se realiza en una etapa de descarga de
agua en exceso del rehidratador 1. La etapa de descarga dura aproximadamente 5 minutos en el caso descrito
anteriormente de rehidratacion de 300 kilogramos de semillas de soja en 600 litros de agua de rehidratacion. Al final
de la etapa de descarga de agua en exceso, las semillas de soja rehidratadas permanecen en el rehidratador 1 y
son transportadas o descargadas por la fuerza de la gravedad al interior del depdsito temporal 2. La presencia del
depésito temporal 2 que contiene solo las semillas de soja rehidratadas permite que las unidades de molienda aguas
abajo del depésito reciban suministro continuamente. En el caso de descarga de las semillas de soja por la fuerza de
la gravedad en el depdsito temporal 2, en el transcurso de la descarga, pueden formarse masas en la parte inferior
del rehidratador 1, bloqueando la descarga del material. Para evitar que ocurra este problema, el proceso
comprende una etapa de movimiento de las semillas de soja rehidratadas en el interior del rehidratador por medio de
un eje anti-obstruccion 19.

El proceso comprende una etapa de agitar las semillas de soja rehidratadas, etapa que es intermedia con respecto a
las etapas de introducir las semillas de soja rehidratadas en un depdsito temporal 2 y extraer las semillas
rehidratadas. La etapa de agitar las semillas de soja es necesaria para evitar una acumulacion de semillas que
podria obstruir el orificio de salida 21 del depdsito temporal 2.

Con el fin de solubilizar la mayoria de las proteinas de soja durante la molienda, el agua de molienda puede ser una
solucion de carbonato de sodio: en este caso es preferible un pH del agua de entre 8 y 10 (mientras que
normalmente el agua de molienda tiene un pH de 7,4 a 7,5). El uso de carbonato aumenta el rendimiento del
proceso; de hecho, permite la extraccion de una leche que tiene un porcentaje de proteinas de entre el 3,5 % y el 3,8
%. Para este fin, el proceso descrito comprende una etapa de preparar el agua de molienda, comprendiendo la
etapa las siguientes subetapas: disolver carbonato de sodio en agua a una temperatura considerablemente mas alta
que la temperatura ambiental; controlar retroactivamente la dosis de carbonato de sodio con el objetivo de mantener
el pH de la solucion dentro de valores predeterminados. Para el control retroactivo de la dosis de carbonato de
sodio, normalmente se usa un medidor de pH. La temperatura del agua de molienda, con o sin carbonato de sodio,
debe ser lo suficientemente alta tanto para mejorar la solubilidad interna de la soja como para la desactivacién de las
enzimas en la lipoxigenasa. La temperatura debe estar por encima de 80 °C y por debajo del punto de ebullicion del
agua. La temperatura preferida es de 95 °C. Para la calidad del producto terminado, es de fundamental importancia
que el agua de molienda y las semillas de soja se muelan en las proporciones correctas (la relacion de masa entre
las semillas de soja y el agua debe ser aproximadamente 1/6). Con este fin, el proceso de la invencién comprende
etapas de adquirir un valor de control que es proporcional a la masa del producto molido producido por unidad de
tiempo durante la etapa de molienda de las semillas de soja y controlar retroactivamente la relacion entre el agua de
molienda afiadida controlada por flujo y semillas de soja, tomando como base el valor de control. El valor de control
es detectado por un caudalimetro masico 6; tomando como base este valor, y teniendo en cuenta que el flujo masico
de agua de molienda es conocido y constante, es posible dosificar por lotes la introduccion de las semillas de soja.

El proceso de la presente invencion comprende ademas, en el caso de que se use un rehidratador, una etapa de
pesaje de las semillas de soja con el fin de predisponer lotes de las mismas que comprenden una cantidad
determinada de semillas y una etapa de enviar los lotes secuencialmente a al menos dos rehidratadores 1, las
etapas que preceden a la etapa de introducir las semillas de soja en el interior de los rehidratadores 1. Las etapas de
introducir las semillas de soja en los diversos rehidratadores 1 estan ventajosamente escalonadas de modo que
sigan a intervalos de tiempo constantes. Por ejemplo, en el caso donde hay dos rehidratadores 1, en el interior de
los cuales las semillas de soja se mantienen durante 50 minutos (45 minutos para la rehidratacion y 5 minutos para
la descarga de agua), el segundo rehidratador se llena 25 minutos después del primero, a continuacion después de
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otros 25 minutos, el primero, ya descargado, se llenara nuevamente con mas soja, y asi sucesivamente. De la
misma manera, el segundo se llena 12,5 minutos después de que el primero se llene, el tercero después de otros
12,5 minutos, y asi sucesivamente.

El proceso de la presente invencion puede comprender, ademas, una etapa de descascarillar y desempolvar las
semillas de soja antes de la etapa de pesarlas. La etapa de descascarillado y desempolvado se realiza de una
manera conocida como se ha descrito anteriormente en el presente documento.

Como ya se ha mencionado, el proceso descrito en el presente documento casi siempre se realiza para la
produccién de leche de soja. Para obtener leche de soja, el proceso debe comprender otras etapas conocidas
después de la etapa de molienda (desactivacion de enzimas, separacion de la leche de la okara, etc.). Estas etapas
del proceso no se describen en la presente solicitud, ya que no constituyen un objeto especifico de la invencion.

Una planta para moler semillas de soja adecuada para el proceso anterior comprende los siguientes elementos que
se encuentran en la técnica anterior: al menos un rehidratador 1 para rehidratar semillas de soja, que comprende
una camara de rehidratacion 11 predispuesta para contener temporalmente semillas de soja y agua de rehidratacion,
al menos un molino de trituracién 3 para triturar las semillas de soja rehidratadas, medios para transportar las
semillas de soja rehidratadas del rehidratador al, al menos, un molino 3. Ademas, la camara de rehidratacion 11 del
rehidratador alberga al menos un rebosadero 10 para la descarga del agua en exceso y al menos un orificio de
entrada 12 ubicado mas abajo que el rebosadero 10, comprendiendo el rehidratador 1 ademas medios para la
entrada del agua de lavado en la cadmara de rehidratacion 11 a través del orificio de entrada 12. Téngase en cuenta
que debe haber mas de un rebosadero 10, los rebosaderos estaran ubicados a la misma altura.

Los medios para la entrada del agua de lavado en la camara de rehidratacion consisten, en la realizacion descrita,
en una bomba simple conectada a una fuente de agua de lavado caliente. El agua de lavado y el agua de
rehidratacion pueden, pero no necesariamente, introducirse en la camara de rehidrataciéon 11 a través del mismo
orificio de entrada 12; en este caso, la fuente de agua de rehidrataciéon es la misma, y es movida por la misma
bomba. En general, se hace una distincién entre el agua de rehidratacion y el agua de lavado tomando como base la
secuencia de entrada a la camara de rehidrataciéon 11. En un caso en el que los dos liquidos se tomen de la misma
fuente, el agua de rehidratacion se considera el agua enviada primero, que llena la cdmara hasta el nivel del
rebosadero o rebosaderos, mientras que el agua de lavado es el agua introducida posteriormente.

Al menos, una abertura de inyeccion 13 se abre en la camara de rehidratacion 11 para la inyeccion directa de vapor
al interior de la camara. La inyecciéon de vapor tiene el objetivo descrito anteriormente de elevar la temperatura del
agua contenida en la camara de rehidratacion antes de la introduccién de las semillas de soja. El rehidratador 1
comprende ademas, como se menciond anteriormente durante la descripcion del proceso, un eje anti-obstruccién 19
dispuesto en el interior de la camara de rehidratacion 11, para facilitar la salida de las semillas de soja rehidratadas.

La planta comprende ademas, como ya se discutié anteriormente en el presente documento, al menos un depdsito
temporal 2. El depdsito temporal 2 esta dispuesto debajo del rehidratador 1. La planta también comprende al menos
una bomba de desplazamiento positivo 4. El depdsito temporal 2 exhibe al menos un orificio de salida 21 para la
extraccion del material contenido en su interior, mientras que el rehidratador 1 exhibe un orificio 14 para la descarga
del agua en exceso y se puede abrir por debajo para permitir que las semillas rehidratadas caigan por la fuerza de la
gravedad en el interior del depésito temporal 2. El depdsito temporal 2, ademdas, comprende internamente un
agitador 22 para mantener en movimiento las semillas de soja contenidas en su interior, de modo que el orificio de
salida 21 no se obstruya.

La planta comprende ademas una bomba de desplazamiento positivo 4 conectada por aspiracion al orificio de salida
21 del deposito temporal 2 y a una fuente de agua de molienda 5, que suministra al, al menos, un molino 3. La
bomba de desplazamiento positivo 4 es preferentemente un tornillo de Arquimedes, dotado de una entrada de
aspiracion superior ubicada debajo del orificio de salida 21 y una segunda entrada de aspiracion conectada a la
fuente de agua. Si el agua de molienda es una solucion de carbonato de sodio, la fuente de agua de molienda se
puede usar como un depésito de mezcla para preparar la solucién.

Como se mencioné anteriormente, la planta comprende un caudalimetro masico 6 dispuesto en la salida del al
menos un molino 3 y predispuesto para generar sefales para controlar la relacion entre el agua de molienda y las
semillas de soja rehidratadas que entran en el molino. El caudalimetro mide la masa de suspension espesa que sale
del molino; la regulacién de la relacién agua-soja se realiza variando la velocidad de la bomba de desplazamiento
positivo 4. El flujo de agua de rehidratacién enviado a la bomba se mantiene constante, de modo que el cambio de la
velocidad determina un cambio en el caudal de las semillas aspiradas por la bomba 4. Los molinos 3 de la planta
son, preferentemente, dos en numero, y estan dispuestos en serie. El molino aguas abajo de la planta tritura la
suspensién espesa hasta que alcanza una fase coloide (dimensiones de particula de 10-50 ym).

Si la planta de molienda incluye al menos dos rehidratadores 1, la planta comprende una estacidon de pesaje 7,

dispuesta aguas arriba de los rehidratadores 1, para dosificar por lotes cantidades predeterminadas de semillas de
soja. La planta comprende ademas medios para enviar secuencialmente los lotes a los rehidratadores 1. Los medios
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pueden comprender, por ejemplo, escotillas abribles de forma alterna situadas por encima de los diversos
rehidratadores 1. También se puede usar una estaciébn de pesaje 7 en una planta que comprende un solo
rehidratador.

La planta comprende ademas estaciones de descascarillado y estaciones de desempolvado 8 dispuestas aguas
arriba de la estacion de pesaje 7. Estas estaciones son de tipo conocido y se describen en forma resumida en la
presentacion de la técnica anterior.

La planta descrita se completa normalmente con la adicion de otras estaciones aguas arriba para finalizar el proceso
para obtener leche de soja.
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REIVINDICACIONES
1. Un proceso de molienda de semillas de soja, que comprende las siguientes etapas:

introducir agua de rehidratacién en al menos un rehidratador (1); introducir semillas de soja en el rehidratador (1);
esperar para permitir la absorcion de parte del agua por las semillas de soja con el fin de que las semillas se
rehidraten; extraer las semillas de soja del rehidratador (1); moler las semillas de soja extraidas del rehidratador
(1) para obtener una suspensién espesa;

caracterizado por que comprende ademas al menos un ciclo de lavado de las semillas de soja que comprende
etapas de: introducir agua de lavado en el rehidratador (1), rehidratador (1) en el que el agua de rehidratacion y
las semillas de soja ya se han introducido; descargar al menos una parte del agua presente en el rehidratador
(1), parte del agua que esta en exceso;

comprendiendo el proceso las siguientes etapas, después de la etapa de esperar a que una parte del agua sea
absorbida por las semillas de soja y antes de la etapa de moler las semillas de soja: separar las semillas de soja
rehidratadas de al menos una parte del agua en exceso; introducir las semillas de soja rehidratadas en un
depésito temporal (2): extraer las semillas de soja rehidratadas del depodsito temporal (2); afadir agua de
molienda a las semillas de soja rehidratadas;

adquirir un valor de control que es proporcional a una masa de suspension espesa producida por unidad de
tiempo durante la etapa de molienda de las semillas de soja;

controlar retroactivamente una relacién entre el agua de molienda afiadida a las semillas de soja y las semillas
de soja, tomando como base el valor de control.

2. El proceso de molienda de semillas de soja de la reivindicacion 1, caracterizado por que el ciclo de lavado
determina un movimiento de las semillas de soja introducidas en el rehidratador (1).

3. El proceso de molienda de semillas de soja de la reivindicacidon 2, caracterizado por que, durante el ciclo de
lavado, la descarga del agua en exceso en el rehidratador (1) se realiza al menos parcialmente mediante al menos
un rebosadero (10), mientras que el agua de lavado se introduce en el rehidratador (1) a un nivel mas bajo que un
nivel del rebosadero (10).

4. El proceso de molienda de semillas de soja de una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que,
durante la etapa de introducir agua de rehidratacion en el rehidratador (1), el agua de rehidrataciéon y el agua de
lavado estan a una temperatura comprendida entre 60 °C y el punto de ebullicién del agua.

5. El proceso de molienda de semillas de soja de la reivindicacion 4, caracterizado por que comprende una etapa de
inyectar vapor en el interior del rehidratador (1), en el que el agua de rehidratacion y las semillas de soja ya se han
introducido, con el fin de calentar el agua contenida en el rehidratador (1) a una temperatura comprendida entre 80
°C y el punto de ebulliciéon del agua.

6. El proceso de molienda de semillas de soja de una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que el
valor de control es detectado por un caudalimetro masico (6); tomando como base este valor, la etapa de controlar
retroactivamente una relacion entre el agua de molienda afiadida a las semillas de soja y las semillas de soja
comprende las etapas de:

- mantener constante el flujo masico de agua de molienda;
- dosificar por lotes la introduccién de semillas de soja.

7. El proceso de molienda de semillas de soja de una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que
comprende una etapa de agitar las semillas de soja rehidratadas, siendo la etapa una etapa intermedia con respecto
a las etapas de introducir las semillas de soja rehidratadas en un depésito temporal (2) y extraer las semillas de soja
rehidratadas del depdsito.

8. El proceso de molienda de semillas de soja de una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que
comprende una etapa de preparar el agua de molienda, comprendiendo la etapa las siguientes subetapas: disolver
carbonato de sodio en agua a una temperatura que esta por encima de 80 °C y es menor que el punto de ebullicién
del agua; controlar retroactivamente la dosis del carbonato de sodio con el fin de mantener un pH de la solucion
dentro de parametros predeterminados.

9. El proceso de molienda de semillas de soja de una de las reivindicaciones anteriores, caracterizado por que
comprende una etapa de pesar las semillas de soja con el fin de predisponer lotes de las mismas que comprenden
una cantidad determinada de las semillas de soja y una etapa de enviar los lotes secuencialmente a al menos dos
rehidratadores (1), precediendo las etapas a la etapa de introducir las semillas de soja en los rehidratadores (1).

10. El proceso de molienda de semillas de soja de la reivindicacion 9, caracterizado por que comprende una etapa
de descascarillar y desempolvar las semillas de soja antes de la etapa de pesar las semillas de soja.
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