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DESCRIPCION

Sistemas y métodos para supervisar y controlar la dispensacién de una pluralidad de ingredientes que constituyen
una bebida

Esta invencion se refiere a dispensadores de productos y, en particular, se refiere a sistemas y métodos para
proporcionar una supervision y control individual de la dispensacién de una pluralidad de ingredientes que
constituyen un producto.

Los dispensadores de bebidas convencionales pueden servir una bebida combinando un sirope, edulcorante y/o
agua. Estos dispensadores de bebidas convencionales suelen ofrecer una variedad finita de selecciones de bebidas
que incorporan diferentes tipos de siropes. Las selecciones de bebidas ofrecidas pueden incluir selecciones de
bebidas de marca y sin marca. A modo de ejemplo, un Unico dispensador convencional que utiliza varios tipos
diferentes de sirope podria ofrecer opciones de COCA-COLA™, DIET COCA-COLA™, SPRITE™ vy algunas otras
selecciones de bebidas de marca o sin marca.

Con el fin de dispensar una bebida particular, los dispensadores de bebidas convencionales normalmente accionan
uno o mas solenoides, conmutadores y/o vélvulas asociadas con los diversos ingredientes de la bebida. Los
solenoides, conmutadores y/o vélvulas asociados para cada ingrediente normalmente se accionan durante un
periodo predeterminado del temporizador, lo que hace que se dispense una cantidad predeterminada de
ingredientes para la bebida seleccionada.

Un problema con estos tipos de dispensadores de bebidas convencionales es que la calidad de dispensacién de una
bebida seleccionada se puede disminuir, o degradarse, si uno o mas de los ingredientes de la bebida seleccionada
no se dispensan adecuadamente. A modo de ejemplo, un dispensador convencional puede proporcionar una bebida
de baja calidad de COCA-COLA™ si el sirope de COCA-COLA™ no esta siendo dispensado de forma correcta y/o si
la fuente del sirope de COCA-COLA™ estd vacia o casi vacia. Ademas, puede resultar dificil para un cliente o
usuario del dispensador identificar la bebida de baja calidad. Ademas, a medida que mas y mas ingredientes se
combinan para formar, o proporcionar, una bebida seleccionada, puede ser dificil para un cliente identificar los uno o
mas ingredientes que no se dispensan adecuadamente y, por lo tanto, contribuyen a la baja calidad de la bebida.

En consecuencia, existe la necesidad de sistemas y métodos mejorados para la supervision y control de la
dispensacion de una pluralidad de ingredientes que constituyen un producto.

El documento US 5731981 da a conocer un sistema que controla la distribucién de bebidas en un lugar de consumo,
el sistema tiene dispositivos individuales de valvula de flujo utilizados, de forma manual, que miden y proporcionan
cantidades variables de bebida a la orden por un usuario.

El documento US 4979639 da a conocer un dispensador de bebida de miltiples sabores, que utiliza un control de
relacién de bucle cerrado para controlar la relacion de sirope a agua, y que corresponde al preambulo de la
reivindicacion 6.

Algunas, o la totalidad, las necesidades y/o problemas anteriores se pueden abordar mediante formas de realizacion
de la invencién. Las formas de realizacion de la invencién incluyen sistemas y métodos para supervisar y controlar,
de forma independiente, la dispensacién de una pluralidad de ingredientes de producto utilizados para formar un
producto seleccionado. En una forma de realizacién, se da a conocer un método para dispensar un producto, tal
como una bebida.

En un primer aspecto, la presente invencion da a conocer un método para dispensar un ingrediente de producto, que
comprende: A la recepcién de una entrada que comprende una seleccion de un producto para su dispensacion, en
donde el ingrediente de producto es un componente del producto seleccionado, la identificacién de una receta para
el producto seleccionado, en donde la receta define una relacién del ingrediente de producto con respecto a uno o
mas ingredientes de producto que forman el producto seleccionado; la determinacion de una tasa de flujo previsto
para el ingrediente de producto; la iniciacién de la dispensacion del ingrediente de producto; la medicién y/o la
determinacion, durante la dispensacion, de una tasa de flujo del ingrediente de producto durante un intervalo
predeterminado; la determinacién de una diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada para el ingrediente
de producto, en el intervalo predeterminado, y la tasa de flujo prevista para el ingrediente de producto en el intervalo
predeterminado; y el ajuste de la tasa de flujo del ingrediente de producto a una tasa de flujo ajustada que es
diferente de la tasa de flujo prevista con el fin de compensar la diferencia entre la tasa de flujo medida y/o
determinada y la tasa de flujo prevista durante el intervalo temporal predeterminado.

En un segundo aspecto, la presente invencién da a conocer un aparato dispensador, en donde se puede formar una
pluralidad de productos seleccionables a partir de al menos alguno de una pluralidad de ingredientes de producto,
que comprende: Un dispositivo de entrada que se utiliza para recibir una seleccién de producto; un controlador
dispuesto para: recibir la seleccion del producto; identificar una receta para el producto seleccionado, en donde la
receta define una relacion de ingredientes de producto para formar el producto seleccionado; e indicar una
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dispensacion de cada uno de los respectivos ingredientes de producto sobre la base de la receta identificada; y uno
0 mas nodos de control asociados, respectivamente, con uno o mas de los ingredientes de producto, en donde cada
uno de los uno o mas nodos de control esta dispuesto para: la recepcién, a partir del controlador, de una indicacion
de dispensacién; determinar una tasa de flujo prevista para un ingrediente de producto asociado; iniciar la
dispensacion del ingrediente de producto asociado; medir y/o determinar, durante la dispensacion, una tasa de flujo
del ingrediente de producto asociado durante un intervalo predeterminado; y determinar una diferencia entre la tasa
de flujo medida y/o determinada para el ingrediente de producto para el intervalo predeterminado, y la tasa de flujo
prevista para el ingrediente de producto para el intervalo temporal predeterminado; caracterizado por cuanto que el
aparato dispensador se utiliza para la recepcién de una pluralidad de paquetes de ingredientes dentro de posiciones
respectivas; y por cuanto que uno o mas nodos de control estan dispuestos para ajustar la tasa de flujo del
ingrediente de producto asociado a un tasa de flujo ajustada que es diferente de la tasa de flujo prevista, con el fin
de compensar la diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada y la tasa de flujo prevista durante el
intervalo temporal predeterminado.

Sistemas, métodos, dispensadores, caracteristicas y ventajas adicionales se realizan a través de las técnicas de
diversas formas de realizacion de la invencion. Otras formas de realizacion y aspectos de la invencion se describen
en detalle en este documento y se consideran una parte de la invencion reivindicada. Otras ventajas y
caracteristicas se pueden entender con referencia a la descripcion y a los dibujos.

Se hace referencia, ahora, a los dibujos adjuntos, que no estan necesariamente dibujados a escala, y en los que:

La Figura 1 ilustra un ejemplo de un dispensador de formacion de bebida de conformidad con una forma de
realizacién de la invencion.

La Figura 2A ilustra un ejemplo de una relacién operativa entre un controlador y una localizacion de matriz de
ingrediente, dentro de una matriz de ingrediente, de conformidad con una forma de realizacion de la invencion.

La Figura 2B ilustra un ejemplo de una pluralidad de interfaces de deteccion de insercion de paquete de conformidad
con una forma de realizacién de la invencion.

La Figura 2C ilustra un ejemplo de una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, que estan
asociados con una pluralidad de bombas, de conformidad con una forma de realizacién de la invencion.

La Figura 2D ilustra un ejemplo de una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, que se
asocian con una pluralidad de bombas y se conectan a un controlador por intermedio de una pluralidad de nodos de
bus, de conformidad con una forma de realizacion de la invencién.

La Figura 3 ilustra un ejemplo de una pluralidad de nodos de control que estan asociados con un controlador, de
conformidad con una forma de realizacién de la invencién.

La Figura 4 ilustra un ejemplo de un método para recibir una entrada del cliente para una bebida seleccionada, e
indicar la distribucion de la bebida seleccionada de conformidad con una forma de realizacién de la invencion.

La Figura 5 ilustra un ejemplo de un método para dirigir un nodo de control asociado con un ingrediente formador de
bebida, con el fin de proporcionar el ingrediente formador de bebida asociado, de conformidad con una forma de
realizacién de la invencién.

La Figura 6 ilustra un ejemplo de un método para controlar la distribucién de un ingrediente formador de bebida por
un nodo de control asociado, de conformidad con una forma de realizacién de la invencion.

La Figura 7 ilustra un ejemplo de un método para supervisar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida,
de conformidad con una forma de realizacién de la invencion.

La descripcion detallada explica varias formas de realizacion de la invencién, junto con ventajas y caracteristicas, a
modo de ejemplo, con referencia a los dibujos.

Tal como aqui se utilizan, los términos "dispensador de formacién de bebidas", "dispensador de producto",
"dispensador de bebida", "aparato dispensador” y "dispensador" se refieren a un dispositivo que dispensa un
producto, tal como una bebida, lata, botella, o contenedor.

Tal como se utilizan en este documento, los términos "producto” y "bebida", y sus formas pluralizadas, se usan como
sinbnimos, y las formas de realizacién de la invencion no deben estar limitadas en su alcance por el uso de
cualquiera de los dos términos.

A continuacion, se describiran con mas detalle, formas de realizacién ilustrativas de la invencién con referencia a los
dibujos adjuntos, en donde se ilustran algunas, pero no todas, las formas de realizacion de la invencion. De hecho,
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la invencién puede realizarse de muchas formas diferentes y no debe interpretarse como limitada a las formas de
realizacién expuestas en el presente documento; mas bien, estas formas de realizacién se proporcionan para que
esta idea inventiva satisfaga los requisitos legales aplicables. Las referencias numéricas similares se refieren a
elementos similares en todo el documento.

Observando ahora los dibujos con mayor detalle, se vera que la Figura 1 es un ejemplo de un dispensador de
formacion de bebida 100, un dispensador de bebidas, o un aparato dispensador, que puede utilizarse de
conformidad con formas de realizacion de la invencion. El ejemplo del dispensador de formacion de bebida 100
puede incluir un controlador 105, operativamente relacionado con una matriz de ingredientes 112. Una pluralidad de
fuentes de ingredientes formadores de bebida puede conectarse a la matriz de ingredientes 112. Las fuentes
adecuadas de ingredientes formadores de bebida pueden incluir, a modo de ejemplo, paquetes de ingredientes
formadores de bebida que se insertan en la matriz de ingredientes 112 y/o fuentes de ingredientes formadores de
bebida que estan situadas, de forma distante, en relacién con el dispensador de formacion de bebida 100 y estan
conectadas a la matriz de ingredientes 112 a través de lineas de suministro adecuadas. A modo de ejemplo, se
pueden proporcionar fuentes de ingredientes formadores de bebida al dispensador de formaciéon de bebida 100, a
través de un sistema de bag-in-box, bolsa cerrada en una caja con una valvula de dispensacion, (BIB).

En una forma de realizacién, se puede insertar una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida en
la matriz de ingredientes 112. La matriz de ingredientes puede asegurar cada uno de la pluralidad de paquetes de
ingredientes formadores de bebida, tales como 114A-114Q. Ademas, la matriz de ingredientes 112 puede
relacionarse, de forma operativa, con un controlador, tal como el controlador 105, y con una pluralidad de bombas
120 y/o valvulas 125. A este respecto, bajo el control del controlador 105, la pluralidad de bombas 120 y/o las
valvulas 125 pueden utilizarse para efectuar el bombeo preciso de productos formadores de bebida a partir de
algunos paquetes de entre la pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida 114A-114Q, con el fin de
proporcionar una bebida personalizada. Una pluralidad de sensores 127 puede supervisar y medir, de forma
opcional, la cantidad de productos formadores de bebida que se bombean a partir de algunos de entre la pluralidad
de paquetes de ingredientes formadores de bebida 114A-114Q.

En una forma de realizacion, la matriz de ingredientes 112 puede tener docenas de diferentes tipos y clases de
paquetes de ingredientes formadores de bebida, tales como 114A-114Q, insertados en ella. En funcionamiento,
cada uno de los paquetes de ingredientes formadores de bebida 114A-114Q se puede combinar, de forma selectiva,
de conformidad con una receta, en proporciones variables con el fin de formar miles de diferentes tipos de bebidas.

A modo de ejemplo, y no como limitacion, un cliente, consumidor, o usuario, puede realizar una seleccion del tipo de
bebida en un dispositivo de entrada adecuado 165, asociado con el controlador, tal como una interfaz de usuario. El
controlador 105 puede obtener una receta para formar la bebida seleccionada, incluyendo los ingredientes y la
relacién de ingredientes, a partir de una base de datos local para el controlador 105, tal como la base de datos 130,
de la memoria asociada con el controlador 105, tal como la memoria 180, y/o0 desde un recurso de procesamiento de
datos distante, tal como el recurso de procesamiento de datos 135 que puede ser un servidor. El controlador 105
puede hacer funcionar cualquiera de la pluralidad de bombas 120 y/o vélvulas 125, con el fin de formar y dispensar
una bebida por medio de una boquilla 140, en un vaso 145.

Los dispensadores de formacion de bebida, de conformidad con formas de realizacion de la invencién, tales como el
dispensador de formacion de bebida 100, pueden almacenar, o estar asociados, con cualquier numero de
ingredientes, a modo de ejemplo, aromatizante de lima, aromatizante de vainilla, aromatizante de cereza y diversas
partes de ingredientes de numerosas bebidas de marca y sin marca. Una ventaja es que, a modo de ejemplo, y no
como una limitacion, se puede servir una bebida de COCA-COLA™ o, afadiendo saborizante de cereza, se puede
servir una bebida de CHERRY COCA-COLA™ o, afiadiendo saborizante de vainilla y cambiado la férmula, se puede
servir una bebida DIET VANILLA COCA-COLA™. En una forma de realizacién, al tener un controlador 105
operativamente relacionado con una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida 114, y una
pluralidad de bombas 120, y vélvulas 125, un consumidor puede formar y servir miles de diferentes clases de
bebidas afiadiendo aromatizante, y/o combinando y variando diferentes ingredientes y proporciones de ingredientes.

Con referencia continua a la Figura 1, de conformidad con algunas formas de realizacién de la invencion, el
controlador 105 puede relacionarse, de forma operativa, con una base de datos 130 que incluye recetas de bebidas,
formulaciones y métodos para la preparacion de bebidas. Dichas recetas de bebidas, formulaciones y métodos para
preparar bebidas, pueden incluir una lista de ingredientes, la relacion de cada ingrediente, una lista de como un
consumidor puede personalizar una bebida, las preferencias del consumidor para la dispensacion de una 0 mas
bebidas, informacién de dispensacion de control de partes, asociada con una o mas bebidas y/u otros tipos y clases
de recetas de bebidas, formulaciones y métodos para preparar una bebida, tal como se requiera y/o desee, por una
forma de realizacién particular. El controlador 105 se puede utilizar para la realizacion de un conjunto de
instrucciones con el fin de formar una o mas bebidas a partir de uno o mas de los paquetes de ingredientes
formadores de bebida, para la dispensacion a un consumidor. En la Figura 1 se ilustra, ademas, una boquilla 145. La
boquilla 145 puede combinar los flujos de la pluralidad de bombas 120 y/o valvulas 125 para mezclar y dispensar la
bebida en un vaso, tal como el vaso 145. La mezcla de la bebida puede suceder antes, durante y/o después de la
distribucion de los flujos desde la boquilla 145.
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Con respecto a la matriz de ingredientes 112, se ilustra en la Figura 1 la forma en que una pluralidad de paquetes de
ingredientes formadores de bebida, tal como 114A-114Q, se puede insertar, fisicamente, en respectivas posiciones
dentro de la matriz de ingredientes 112, que se fija y asocia con una Unica bomba, valvula y/o una combinacién
Unica de bombas y/o valvulas. A continuacién, en funcionamiento, por medio de bombas 120 y valvulas 125, segun
lo requerido por una receta, los paquetes seleccionados de ingredientes que forman las bebidas, tal como 114A-
114Q, se pueden bombear en cantidades o proporciones precisas para formar bebidas de marca tales como bebidas
CHERRY COCA-COLA™, VANILLA COCA-COLA™, COCA-COLA™, DIET COCA-COLA™ y FANTA™, asi como
una amplia gama de otras bebidas de marca, bebidas sin marca y/o bebidas personalizadas para el consumidor. Un
dispensador de formacion de bebidas, de conformidad con formas de realizacion de la invencion, tal como el
dispensador de formacion de bebida 100, puede dispensar una amplia gama de tipos de bebidas, incluyendo, sin
limitacion, bebidas carbonatadas, bebidas no carbonatadas, bebidas dietéticas, tés, cafés, bebidas vitaminadas,
bebidas energéticas, bebidas deportivas y/o productos lacteos.

Para los fines de la idea inventiva, los paquetes formadores de bebidas, tales como 114A-114Q, se pueden
denominar colectivamente o referirse general como un paquete de ingredientes formadores de bebida 114. Cada
paquete de ingredientes formadores de bebida 114 se puede fabricar como una bolsa de liquido asegurada en un
contenedor de plastico rigido que permite la insercion en la matriz de ingredientes 112. Cuando se inserta en la
matriz de ingredientes 112, la bolsa puede perforarse con al menos un accesorio u otro dispositivo de perforacion
adecuado, lo que permite que el liquido en la bolsa sea bombeado, o de cualquier otro modo, medido por bombas
120 y/o vélvulas 125 en proporciones precisas para formar la bebida deseada. Ademas, uno o mas sensores, tal
como los sensores 127, pueden supervisar la cantidad, o volumen, de liquido que se bombea a partir de un paquete
de ingredientes formadores de bebida 114. Uno o mas sensores 127 se pueden utilizar, ademas, para ayudar en la
deteccion de un paquete de ingrediente formador de bebida 114 que esta casi vacio y/o no fluye correctamente. A
modo de ejemplo, un sensor capacitivo puede estar situado entre un paquete de ingrediente formador de bebida 114
y una bomba asociada 120. El sensor capacitivo puede detectar cada vez que el liquido se introduce en la bomba
120. A modo de un ejemplo, el sensor capacitivo puede detectar la flexién de una tira de metal cada vez que el
liquido se introduce en la bomba 120. Si el sensor capacitivo no detecta la flexién, entonces, se puede realizar una
determinacion por el controlador que esta en comunicacion con el sensor capacitivo, tal como el controlador 105, o
el controlador de nodo 310A, que se ilustra en La Figura 3, que el paquete de ingrediente formador de bebida 114
esta casi vacio y/o tiene un funcionamiento anémalo. Si se detecta una flexién, entonces, se realiza una
determinacion por un controlador en comunicaciéon con el sensor capacitivo de que el paquete de ingrediente
formador de bebida 114 estd funcionando correctamente y contiene una cantidad suficiente de liquido para
completar el bombeo y proporcionar una bebida.

En algunos casos, otros ingredientes, componentes, o aditivos formadores de bebida, se pueden insertar o, de
cualquier otro modo, conectarse operativamente con la matriz de ingredientes 112. A modo de ejemplo, un
suministro de agua carbonatada 1140, un edulcorante 114P y un suministro de agua 114Q pueden estar
operativamente conectados con la matriz de ingredientes 112. Estos ingredientes, componentes, o aditivos
formadores de bebida, pueden estar en forma de una bolsa, o pueden estar en otra configuracion adecuada para
acceso por la matriz de ingredientes 112. A modo de ejemplo, uno 0 més de estos ingredientes, componentes, o
aditivos de formacién de bebida, se pueden proporcionar a la matriz de ingredientes 112 a través de tubos de
entrada adecuados, a partir de respectivas fuentes de ingredientes formadores de bebida.

En los ejemplos del suministro de agua carbonatada 1140 y el suministro de agua 114Q, se puede proporcionar un
suministro continuo de liquido tal como agua carbonatada, agua y/u otros ingredientes de suministro continuo
mediante una combinacién de bombas 120, valvulas 125 y/o reguladores de orificio variable para medir y/o controlar
el flujo de liquido, agua carbonatada, agua u otro ingrediente suministrado durante la formacién de la bebida. En un
ejemplo de suministro continuo, el suministro de agua carbonatada 1140, y el suministro de agua 114Q, se pueden
conectar a la matriz de ingredientes 112. Ademas, de conformidad con algunas formas de realizacién de la
invencion, uno o mas ingredientes formadores de bebida pueden circular a través de un pre-calentador (no
ilustrado), antes de su suministro a la matriz de ingredientes 112. A modo de ejemplo, el agua carbonatada y el agua
se pueden proporcionar, respectivamente, a partir del suministro de agua carbonatada 1140, y el suministro de agua
114Q, y circular a través de uno o mas pre-calentadores antes de proporcionarse a la matriz de ingredientes 112. De
forma adicional o como alternativa, uno o mas ingredientes formadores de bebida pueden suministrarse a partir de
fuentes refrigeradas.

En un ejemplo, el edulcorante 114P puede ser un edulcorante no nutritivo (NNS), un sirope de maiz con alto
contenido en fructosa (HFCS), u otros tipos o clases de edulcorantes que se puedan requerir y/o desear en una
forma de realizacion particular. En este ejemplo, el edulcorante 114P puede ser una bolsa capaz de conectarse a la
matriz de ingredientes 112. Ademas, en algunas formas de realizacién, se puede proporcionar una pluralidad de
edulcorantes a la matriz de ingredientes 112.

En una forma de realizacion, algunos de los ingredientes formadores de bebida 114, denominados como acidos

pueden estar limitados a localizaciones seleccionadas de la matriz de ingredientes 112. A este respecto, los
ingredientes acidos son tan fuertes que una vez que pasa un ingrediente acido a través del tubo del dispensador en
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el dispensador que forma la bebida, el tubo tiene un sabor permanente y cualquier liquido que pase a través del tubo
se contaminara con el sabor acido. En consecuencia, una vez que se utiliza un ingrediente acido en la matriz, puede
ser conveniente limitar la sustitucion y/o adicién de otros ingredientes acidos a algunas posiciones de la matriz de
ingredientes con el fin de mantener una bebida de calidad superior.

También en una forma de realizacién, algunos de los paquetes de ingredientes formadores de bebida 114 pueden
requerir agitacion para mantener el ingrediente mezclado. En estos casos, la localizacién de dichos ingredientes, en
la matriz de ingredientes 112, se puede limitar a localizaciones de la matriz de ingredientes que se pueden agitar
segun se requiera y/o se desee en una forma de realizacién particular.

De forma adicional, uno 0 mas suministros continuos de ingrediente se pueden conectar a la matriz de ingredientes
112 en respectivas localizaciones en las que se pueden agitar los suministros continuos de ingredientes. A modo de
ejemplo, se puede conectar un suministro continuo de hielo a la matriz de ingredientes 112, y el hielo se puede
agitar antes, durante y/o después de dispensar una bebida.

También en una forma de realizacién, algunos de los paquetes de ingredientes formadores de bebida 114 pueden
requerir partes dispensadoras y/o de conduccion tubular antimicrobiana. Estos paquetes de ingredientes formadores
de bebida 114 pueden incluir leche, productos lacteos, soja y/u otros tipos y clases de paquetes de ingredientes
formadores de bebida. En estos casos, la localizacion de dichos ingredientes en la matriz de ingredientes 112 puede
limitarse a las ubicaciones de la matriz del ingrediente que utilizan el tubo y/o las piezas del dispensador
antimicrobianos adecuados, segun se requiera y/o desee en una forma de realizacién particular.

En una forma de realizaciéon, en su mayor parte, puede existir una relaciéon entre un paquete de ingredientes
formadores de bebida particular 114 y una o0 mas bombas 120 y/o vélvulas 125 respectivas. A modo de ejemplo,
puede existir una relacion de uno a uno entre un paquete de ingredientes formadores de bebida en particular 114 y
una bomba 120 y/o valvula 125. A modo de otro ejemplo, puede existir una relacion de cuatro a uno entre un
paquete de ingredientes formadores de bebida particular 114 y bombas 120 y/o véalvulas 125 asociadas. Se puede
utilizar una amplia variedad de relaciones entre un paquete de ingredientes formadores de bebida particular 114 y
una bomba, o bombas, y/o una o varias valvulas asociadas, segun se desee, en varias formas de realizacion de la
invencion. La utilizacién de mas de una bomba 120, y/o valvula 125, puede facilitar la capacidad de extraer un mayor
volumen de un ingrediente de bebida a partir de un paquete de ingredientes formadores de bebida 114, en un
periodo de tiempo mas corto. En algunos casos, puede ser deseable utilizar una pluralidad de bombas y/o valvulas
en un Unico ingrediente para poder extraer un mayor volumen de liquido a partir del paguete en un periodo de
tiempo méas corto. Un ingrediente tal, en el que puede ser deseable utilizar una pluralidad de bombas 120 y/o
valvulas 125, con el fin de poder extraer un mayor volumen de liquido del paquete 114 en un periodo de tiempo mas
corto, puede ser el edulcorante 114P.

Con referencia continua a la Figura 1, un controlador asociado con un dispensador de formacién de bebida 100, tal
como el controlador 105, puede ser cualquier controlador, dispositivo informatico o pluralidad de dispositivos
adecuados, a modo de ejemplo, un microcontrolador, un miniordenador, un ordenador personal, etc. El controlador
105 puede incluir un procesador 175 y una memoria 180. La memoria 180 puede memorizar la l6gica programada
182 (p.ej., software), de conformidad con formas de realizacion de la invencién. Un ejemplo de software, o un
soporte legible por ordenador, puede ser un cédigo de programa o un conjunto de instrucciones que se utilizan para
controlar el funcionamiento de un dispensador de formacion de bebidas, tal como el dispensador de formacion de
bebida 100. En ciertas formas de realizacion de la invencion, la memoria 180 puede incluir, ademas, datos 184
utilizados en el funcionamiento del dispensador de formacién de bebida 100. Los datos 184 pueden incluir datos que
se introducen manualmente en el controlador 105, datos que se comunican al controlador 105, datos asociados y/o
recibidos de otros componentes del dispensador de formacién de bebida 100, datos recibidos a partir de clientes, o
usuarios, del dispensador de formacion de bebida 100 y/o datos recibidos de una fuente distante, tal como el recurso
de procesamiento de datos 135. En ciertas formas de realizacién de la invencion, la memoria 180 puede incluir,
ademas, un sistema operativo 186. El procesador 175 puede utilizar el sistema operativo 186 para ejecutar la légica
programada 182, y al hacerlo, puede utilizar, ademas, al menos una parte de los datos 184.

El controlador 105 puede recibir entradas, o datos, de otros componentes del dispensador de formacién de bebida
100, desde dispositivos distantes, tal como el recurso de procesamiento de datos 135, y/o a partir de un cliente, o
usuario, a través de uno o mas dispositivos de entrada adecuados 165. Los uno o mas dispositivos de entrada
adecuados pueden incluir paneles tactiles, pantallas tactiles, pantallas interactivas, elementos de seleccién,
conmutadores, botones, teclados, teclados numéricos, paneles de control, unidades de disco, CD-ROMs, DVDs,
dispositivos de memoria extraibles y/o cualquier otro dispositivo capaz de comunicar datos al controlador 105. El
controlador 105 puede, ademas, emitir datos, o controlar la salida de datos, a otros componentes del dispensador de
formacion de bebida 100, a uno o mas dispositivos distantes, y/o a uno o mas dispositivos de salida adecuados 160.
Los uno o mas dispositivos de salida adecuados pueden incluir pantallas, pantallas interactivas, impresoras, etc.

Con referencia continuada a la Figura 1, un controlador asociado con un dispensador de formacién de bebida 100,

tal como el controlador 105, puede estar relacionado, o conectado, a uno o mas servidores o recursos de
procesamiento de datos, tal como el recurso de procesamiento de datos 135, a través de una conexion de red
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adecuada. En una forma de realizacion, un dispensador de formacion de bebida 100 puede estar conectado en red,
a través de una conexion de red, al recurso de procesamiento de datos 135, tal como un servidor. Dicha conexion de
red se puede facilitar por cualquier red adecuada, a modo de ejemplo, la red Internet, una red de area local (LAN),
una red de area amplia (WAN), una red LON WORKS y/u otros tipos y clases de redes, o conexiones de redes, que
puedan requerirse y/o desearse por una forma de realizacién particular.

El recurso de procesamiento de datos 135, tal como un servidor, puede estar en comunicacion con una pluralidad de
bases de datos tales como recetas, formulaciones y métodos para hacer una base de datos de bebidas 150A, una
base de datos operativa 150B y/o una base de datos de consumidores 150C. Ademas, el recurso de procesamiento
de datos 135 se puede utilizar para ayudar, o facilitar, recetas, formulaciones, métodos para hacer bebidas,
proporcionar procesamiento de datos operativos, realizar el procesamiento de datos relacionados con la interaccion
del consumidor y/o realizar otro procesamiento de datos, segun sea necesario y/o deseado, en una forma de
realizacién particular. Dicho procesamiento de datos operativos puede incluir, a modo de ejemplo y no como
limitacion, el estado del equipo, el mantenimiento, las alertas de servicio, la reposicion predictiva y/u otros tipos y
clases de procesamiento de datos operativos que puedan ser necesarios y/o deseados en una forma de realizacién
particular. Dicho soporte de interaccion con el consumidor puede incluir, a modo de ejemplo y no como una
limitacion, preferencias del consumidor, preferencias de bebidas del consumidor, lealtad, juegos, premios, contenido
de multimedia, personalizaciones y/u otros tipos y clases de interaccion del consumidor y/o soporte de
procesamiento de datos, segun pueda ser necesario y/o deseado, por una forma de realizacion particular. En
algunas formas de realizacion, una o mas de las bases de datos asociadas con el recurso de procesamiento de
datos 135, tales como las bases de datos 150A, 150B y 150C, pueden asociarse con el dispensador de formacién de
bebida 100 a través de una conexién de red. En consecuencia, cualquier informacién que se mantiene por las una o
mas bases de datos se puede acceder por un controlador asociado con el dispensador formador de bebida 100, tal
como el controlador 105, y/o memorizarse en una 0 mas bases de datos distintas que estan asociadas con el
controlador, tal como la base de datos 130. Para los fines de la idea inventiva, las bases de datos 130, 150A, 150B y
150C se denominan, de forma colectiva o individual, en este documento como base de datos 130.

Con referencia continuada a la Figura 1, un dispensador de formacién de bebida, de conformidad con algunas
formas de realizacién de la invencidn, tal como el dispensador de formacién de bebida 100, puede incluir, o estar
asociado, con uno o mas lectores de codigo legible por maquina 155. Cada uno de los uno o mas lectores de codigo
legible por maquina 155 puede ser cualquier tipo adecuado de lector o grupo de lectores, a modo de ejemplo, un
codigo de barras, RFID, frecuencia de luz reflejada, Optico, etc. En una forma de realizacién, se puede utilizar un
lector de codigo legible por maquina 155 para explorar, o leer, los paquetes de ingredientes formadores de bebida
114A -114Q antes de la insercién en la matriz de ingredientes 112. A este respecto, el controlador 105 se puede
utilizar para obtener informacion relacionada, o asociada, con el paquete de ingredientes formadores de bebida,
como 114A, utilizando informacion procedente de la exploracion o lectura, y utilizar dicha informaciéon para
identificar, dentro de la matriz de ingredientes 112, una localizacién de matriz 6ptima para la colocacién del paquete
de ingredientes formadores de bebida. A modo de ejemplo, los datos procedentes de un paquete de ingredientes
formadores de bebida 114A, tal como un nimero de serie, o codigo de identificacion, se pueden utilizar solos, o en
correlacion con informacién previamente memorizada en una base de datos, tal como 130, o con datos, de otro
modo accesibles o memorizados, por el recurso de procesamiento de datos 135, que puede identificar uno 0 mas
ingredientes asociados con el paquete de ingredientes formadores de bebida 114A. En otro ejemplo, datos
procedentes de un paquete de ingredientes formadores de bebida 114A, como un cddigo o identificador de
ingrediente, pueden utilizarse solos o correlacionados con informacién memorizada previamente en una base de
datos, tal como 130, o con datos de otro modo accesibles 0 memorizados por el recurso de procesamiento de datos.
135, que puede identificar uno o mas ingredientes asociados con el paquete de ingredientes formadores de bebida
114A.

Ademaés, puesto que los paquetes de ingredientes formadores de bebida 114A-114Q son escaneados y se identifica
una localizacion de matriz 6ptima, se puede informar al personal de instalacion del paquete sobre donde ha de
situarse un paquete particular de ingredientes formadores de bebida 114A en la matriz de ingredientes 112, por
medio de uno o mas dispositivos de salida adecuados 160, tales como un indicador de visualizacion de diodos
emisores de luz (LED). El personal puede, de forma adicional o como alternativa, ser informado por medio de otros
tipos y clases de dispositivos de salida, o indicadores de visualizacién, segin se requiera y/o desee, en una forma
de realizacién particular. Otras formas de realizacién pueden incluir dispositivos de salida tales como pantallas LCD,
interfaces de entrada/salida (I/O) y/o interfaces de audio. Al personal de instalacion del paquete se le puede
demandar, de forma opcional, mediante la entrada del usuario, una o mas opciones o selecciones del usuario,
asociadas con el dispensador formador de bebida 100 y/o el paquete particular de ingredientes formadores de
bebida 114A. Las una o mas opciones o selecciones del usuario, que se utilizan para solicitar la intervencién del
usuario, se pueden presentar al usuario en cualquier forma adecuada, a modo de ejemplo, a través de los uno o mas
dispositivos de salida 160. La entrada o seleccién del usuario se puede comunicar al dispensador de formacion de
bebida 100 a través de uno o mas dispositivos de entrada adecuados 165, tal como un panel tactil asociado con un
controlador del dispensador de formacion de bebidas, como el controlador 105. Otras formas de realizacion pueden
incluir dispositivos de entrada tales como teclados, pantallas interactivas, botones pulsadores, reconocimiento de
voz, etc.
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En una forma de realizacion, la insercion correcta del paquete de ingredientes formadores de bebida 114, en la
matriz de ingredientes 112, puede ser comprobada dos veces o, de otro modo comprobarse mediante el escaneo de
un codigo legible por maquina en el paquete (ilustrado como 118A) y mediante el escaneo de un cédigo legible por
maquina situado en la matriz de ingredientes 112, en el punto de insercion (que se ilustra como 118B). A este
respecto, el controlador 105 puede, entonces, comprobar o verificar que el paquete de ingredientes formadores de
bebida 114 esté correctamente situado en la matriz de ingredientes 112. De forma adicional o como alternativa, un
lector de codigo legible por maquina 170A, que esta asociado con una ubicacion de matriz particular en la matriz de
ingredientes 112, tal como una identificacion por radiofrecuencia (RFID), se puede utilizar para la lectura de una
etiqueta RFID (ilustrada como 118A), asociada con el paquete de ingredientes formadores de bebida 114A antes,
durante y/o después de su insercién en la matriz de ingredientes 112. A este respecto, un controlador, tal como el
controlador 105, se puede utilizar para obtener informacion relacionada, o asociada, con el paquete de ingredientes
formadores de bebida 114A, y usar dicha informacién para identificar o, de cualquier otro modo, determinar la
posicion dentro de la matriz de ingredientes 112, del paquete de ingredientes formadores de bebida 114A.

Ademas, se puede realizar una determinacion si el paquete de ingredientes formadores de bebida 114A se ha
insertado en una localizacién adecuada dentro de la matriz de ingredientes 112. De conformidad con una o mas
formas de realizacién de la invencién, una pluralidad de lectores de cédigo legible por maquina se puede asociar con
las respectivas localizaciones dentro de la matriz de ingredientes 112. A medida que los paquetes de ingredientes
formadores de bebida 114 se insertan en la matriz de ingredientes 112 y se escanean, el personal de instalacion del
paquete puede ser informado de dénde esta situado el paquete de ingredientes formadores de bebida 114 en la
matriz de ingredientes 112 por intermedio de uno o més dispositivos de salida adecuados 160, tal como un indicador
de visualizacién de diodo emisor de luz (LED). El personal de instalacién del paquete puede ser informado, de forma
adicional, o como alternativa, por medio de otros tipos y clases de dispositivos de salida, o indicadores de
visualizacion, segun se requiera y/o desee en una forma de realizacion particular. Otras formas de realizacion
pueden incluir dispositivos de salida tales como pantallas LCD, interfaces de entrada/salida (E/S) e interfaces de
audio.

El personal de instalacion del paquete puede ser informado, ademas, a través de uno o mas dispositivos de salida
adecuados 160 de cualquier determinacién de que un paquete de ingredientes formadores de bebida se ha
insertado en una localizacién incorrecta dentro de la matriz de ingredientes 112. A modo de ejemplo, si se ha
determinado una posiciéon optima, en la matriz de ingredientes 112, para un paquete de ingredientes formadores de
bebida, tal como 114A, utilizando un lector de codigo legible por maquina 155 entonces, se puede comprobar la
insercién en la posicion éptima por un lector de cédigo legible por maquina, asociado con la ubicacion 6ptima, tal
como el lector de cédigo legible por maquina 170A. El personal de instalacion del paquete puede ser informado de la
insercién correcta. Si el paquete de ingredientes formadores de bebida se inserta en una posicién distinta a la
localizacién 6ptima, entonces, se puede utilizar un lector de cddigo legible por maquina asociado con la localizacion
diferente, en una determinacién de que el paquete de ingredientes formadores de bebida no se ha insertado
correctamente en la localizacién 6ptima. El personal de instalacién del paguete puede ser notificado, entonces, de la
insercién incorrecta. A modo de otro ejemplo, si un paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A,
se sustituye en la matriz de ingredientes 112 con un nuevo paquete de ingredientes formadores de bebida, se puede
utilizar un lector de codigo legible por maquina asociado con la posicién en la matriz de ingredientes 112, en
asociacion con una determinacién de que el nuevo paquete de ingredientes formadores de bebida se puede insertar
en la localizacién. A modo de ejemplo, si la localizacién esta asociada con un sirope de cereza, entonces, se puede
determinar si el nuevo paquete de ingredientes que forma la bebida es, 0 no, un sirope de cereza.

Ademas, en una forma de realizacién, una etiqueta RFID, asociada con un paquete de ingredientes formadores de
bebida, tal como 114A, se puede escribir y/o modificarse de modo que el paquete de ingredientes formadores de
bebida 114A no pueda insertarse en un segundo u otro dispensador de formacién de bebida. A este respecto, si el
personal de servicio intentara leer la etiqueta RFID por segunda vez en un intento de reubicar el paquete 114A en un
segundo dispensador de formacion de bebida, un controlador asociado con el segundo dispensador de formacion de
bebida sabria que el paquete 114A ha sido insertado, previamente, en un dispensador de formacion de bebida
diferente y, en consecuencia, no deberia permitir que el paquete 114A funcione en una segunda matriz de
ingredientes. En funcionamiento, lo que antecede puede evitar el uso parcial de los paquetes de ingredientes
formadores de bebida que se transfieren entre dispensadores de formacion de bebida. De forma similar, una
etiqueta RFID, asociada con un paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A, se puede escribir y/o
modificarse de tal forma que se evite 0, de cualquier otro modo, se limite, que el paquete de ingredientes formadores
de bebida se inserte en algunas localizaciones en la matriz de ingredientes 112 de un dispensador de formacion de
bebida, tal como el dispensador de formacién de bebida 100.

Con referencia continua a la Figura 1, un dispensador de formacién de bebida, de conformidad con algunas formas
de realizacién de la invencién, puede incluir un dispositivo de lectura/escritura de RFID, tal como 170A, que esta
asociado con cada posicién de insercion dentro de la matriz de ingredientes 112. A este respecto, como un paquete
de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A, se inserta en la matriz de ingredientes 112, se puede asociar
un dispositivo de lectura/escritura de RFID Unico, tal como 170A, con cada posicién de insercion de la respectiva
matriz de ingredientes 112, y puede leer y/o escribir en el respectivo paquete de ingredientes formadores de bebida,
tales como 114A.
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En la Figura 1 se ilustra un ejemplo de cémo un dispositivo de lectura/escritura de RFID 170A puede estar situado,
de forma adyacente, a una posicion de insercién dentro de una matriz de ingredientes 112, en donde se debe
insertar un paquete particular de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A. En consecuencia, un dispositivo
de lectura/escritura de RFID 170B puede asociarse con una localizacién de insercion para el paquete 114B, y de
forma similar, 170C puede asociarse con 114C, continuando a través del numero total "N" de posiciones de insercion
y paquetes representados como 170N y 114N respectivamente. En una forma de realizacion, pueden existir
cuarenta y cuatro (44) lectores/escritores de RFID 170A-170N, asociados con paquetes de ingredientes formadores
de bebida 114A-114N, aunque no todos los ingredientes tal como, a modo de ejemplo, y no como una limitacion,
agua carbonatada 1140, edulcorante 114P, y agua 114Q, pueden tener respectivos lectores/escritores de RFID.
Para fines de descripcién, un dispositivo de lectura/escritura de RFID 170A-170N se puede referir a un dispositivo de
lectura/escritura de RFID 170, o lector de RFID 170, y 'N' puede representar el nimero total de objetos, tales como
paquetes 114N, o lectores/escritores de RFID 170N. En una forma de realizacién, 'N' puede ser cualquier nimero, y
en otra forma de realizacion, 'N' puede ser un nimero menor que, 0 mayor que, cuarenta y cuatro (44).

En una forma de realizacion, un lector de RFID 170 puede utilizarse para leer una etiqueta RFID asociada con un
paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A, al insertar el paquete 114A en la matriz de
ingredientes 112. A este respecto, el controlador 105 se puede utilizar para obtener informacion relacionada, o
asociada, con el paquete de ingredientes formadores de bebida 114A. Dicha informaciéon se puede utilizar para
identificar, dentro de la matriz de ingredientes 112, una posicion de matriz 6ptima, o deseada, para la colocacion del
paquete de ingredientes formadores de bebida 114A. A este respecto, la informacién relacionada con el paquete de
ingredientes formadores de bebida 114A se puede introducir, de forma manual, en el controlador 105, de tal forma
que se pueda identificar una localizaciéon de matriz éptima o deseada. Una vez identificado, se puede informar al
personal de servicio sobre la posicion, éptima o deseada, dentro de la matriz de ingredientes 112, por intermedio de
dispositivos de salida adecuados 160, tal como un indicador de visualizacion de diodo emisor de luz (LED), y/o
informarse por otros tipos y clases de dispositivos de salida o indicadores de visualizacién, segun pueda requerirse
y/o desearse en una forma de realizacién particular. Otras formas de realizacion pueden incluir dispositivos de salida
tales como pantallas LCD, interfaces de entrada/salida (I/O) e interfaces de audio.

Ademas, en una forma de realizacion, una etiqueta RFID asociada con un paquete de ingredientes formadores de
bebida, tal como 114A, se puede escribir y/o modificarse de modo que se evite, o se limite, la utilizacién del paquete
de ingredientes formadores de bebida 114A por un segundo, u otro dispensador de formacién de bebida. A este
respecto, si el personal de servicio intentara leer la etiqgueta RFID por segunda vez en un intento de reubicar el
paquete en un segundo dispensador de formacién de bebida, un segundo controlador deberia conocer, a través de
la informacion de etiqueta, o de un componente de red, que el paquete ha sido insertado, previamente, en un
dispensador de formacién de bebida diferente y, en consecuencia, no permitiria que el paquete se utilice en una
segunda matriz de ingredientes. En funcionamiento, lo que antecede puede impedir o, de otro modo, limitar, que
paquetes parcialmente utilizados sean transferidos entre dispensadores de formacién de bebida mediante la
determinacion, a través de informacién de etiqueta o de un componente de red, de la cantidad restante de un
ingrediente dentro de un paquete particular de ingredientes formadores de bebida.

En una forma de realizacion, la informacién asociada con una cantidad restante de un ingrediente en un paquete de
ingredientes formadores de bebida 114, puede escribirse en una etiqueta RFID asociada con un paquete de
ingredientes formadores de bebida, tal como 114A. Dicha informacién se puede escribir en la etiqueta RFID después
de cada uso, o antes de la eliminacion del paquete de ingredientes formadores de bebida 114A, de la matriz de
ingredientes 112.

Haciendo referencia a la Figura 2A, se ilustra un ejemplo de una relacion operativa entre un controlador, tal como el
controlador 105, y una localizaciéon de la matriz de ingredientes dentro de una matriz de ingredientes, tal como la
matriz de ingredientes 112. En una forma de realizacion, se puede insertar un paquete de ingredientes que forma la
bebida 114A en una localizacién de la matriz de ingredientes 112A. En funcionamiento, puede haber docenas de
paquetes individuales 114A-114N que pueden insertarse, de manera Unica, en docenas de posiciones de la matriz
de ingredientes 112. A este respecto, cada uno de los paquetes 114A-114N se puede medir, bombear y supervisar
para formar bebidas. La Figura 2A ilustra una forma de realizacién de una de las numerosas relaciones operativas
de localizacién de matriz de paquete. En una pluralidad de formas de realizacién a modo de ejemplo, la relacién
operativa, representada en la Figura 2A, puede repetirse muchas veces de conformidad con el tamafio y nimero de
localizaciones de la matriz de ingredientes. Aunque el controlador 105, que puede ser un controlador central, se
muestra en la Figura 2A, como estando asociado con la posicion de matriz de ingredientes, otros controladores
pueden estar asociados con una localizacién de la matriz de ingredientes, segun se desee en diversas formas de
realizacién de la invencion. A modo de ejemplo, el dispensador de formacion de bebida 100 puede incluir una
arquitectura distribuida en la que cada ubicaciéon de la matriz de ingredientes se puede asociar con un respectivo
controlador, segun se describe con mayor detalle a continuaciéon con referencia a la Figura 3. A modo de otro
ejemplo, el dispensador de formacién de bebida 100 puede incluir una arquitectura distribuida en la que las
ubicaciones de la matriz de ingredientes individuales y/o subconjuntos de las localizaciones de la matriz de
ingredientes estan asociados con controladores respectivos.
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En una forma de realizacion, el paquete 114A se puede insertar en la ubicacion de la matriz de ingredientes 112A.
Con el fin de medir, bombear y supervisar contenidos de ingredientes, un controlador, tal como el controlador 105,
puede relacionarse, de forma operativa, con una interfaz de deteccidén de insercién de paquete 205A, uno o mas
dispositivos de salida 210A, una o mas bombas 120A y/o una o mas valvulas 125A. En una pluralidad de formas de
realizacién, a modo de ejemplo, se puede utilizar una combinacién de algunas, o todas, estas y otras caracteristicas
segln se requiera y/o desee en una forma de realizacion particular. En consecuencia, algunas formas de realizacion
pueden tener menos que la totalidad de las caracteristicas ilustradas, mientras que algunas pueden tener méas. A
modo de ejemplo, y no como una limitacién, las valvulas, tal como las vélvulas 125, podrian no ser necesarias para
cada uno de los paquetes 114A-114N insertados en algunas de las localizaciones de la matriz 112A-112N. Como tal,
si una valvula, tal como la valvula 125A, no es necesaria en la forma de realizacién, la forma de realizacién se puede
realizar sin la valvula. Esta adicion y/o resta de caracteristicas para una configuracion de localizacion de matriz se
puede aplicar a cada una de las caracteristicas ilustradas en la Figura 2A, y puede variar segln se requiera y/o
desee en una forma de realizacion particular.

En funcionamiento, la interfaz de deteccién de insercién de paquete 205A puede ser un conmutador de limite,
sensor de efecto Hall, 6ptico y/u otros tipos y clases de interfaces de deteccion de insercion de paquete, segun
pueda requerirse y/o desearse por una forma de realizacion particular. En cualquier caso, se puede utilizar una
interfaz de deteccién de insercion de paquete 205A para detectar la insercion de un paquete, tal como 114A, en una
respectiva, o particular, ubicacién de matriz de ingredientes, tal como 112A.

Haciendo referencia a la Figura 2B, se ilustra un ejemplo de una pluralidad de interfaces de deteccién de insercion
de paquete 205A. Dichas interfaces 205A pueden incluir, a modo de ejemplo y no de limitacién, segun lo requerido
y/o deseado por una forma de realizacion particular, los conmutadores 215, el lectura/escritura de RFID 220
(también denominado un lector de RFID segun se ilustra en las Figuras 1E y 1F como 120), el lector de cédigo
legible por maquina 225, sensores de efecto Hall 230 y/o sensores 235. Para la finalidad de esta idea inventiva, el
dispositivo de lectura/escritura de RFID 220, el lector de cddigo legible por maquina 225, y la informacion y datos
introducidos manualmente relacionados con un paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A, se
puede denominar como un identificador de paquete de ingredientes.

La interfaz del indicador de visualizacién 210A, en la Figura 2A, puede ser una interfaz de usuario o un dispositivo de
salida tal como una interfaz de visualizacion de diodo emisor de luz (LED), otra interfaz de visualizacién, o tipo de
indicador, o dispositivo de salida, que pueda requerirse y/o desearse en una forma de realizacién particular. En
funcionamiento, la interfaz 210A se puede utilizar para dirigir al personal de servicio a localizaciones de matriz y/o
informar al personal de servicio de un determinado estado operativo, condicion operativa, y/o utilizarse, para otros
fines, segun sea necesario y/o deseado en una forma de realizacién particular.

A modo de ejemplo, segln sea necesario, una 0 mas bombas, tal como las bombas 120A, se pueden utilizar para
bombear contenidos de ingredientes a partir de un paquete particular, tal como 114A, una vez que el paquete 114A
se ha insertado, de forma correcta o adecuada, en una ubicacién de matriz respectiva, tal como 112A, segin pueda
requerirse y/o desearse en una forma de realizacion particular

Ademas, segun sea necesario, se pueden utilizar una o0 mas valvulas, como las valvulas 125A, para medir el flujo de
ingredientes a partir de un respectivo paquete, tal como 114A, desde una respectiva localizacién de matriz, tal como
112A, o la matriz de ingredientes, tal como 112, durante la formacion de bebidas, segin se requiera y/o desee en
una forma de realizacion particular.

Haciendo referencia a la Figura 2C, se ilustra un ejemplo de una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores
de bebida que estan asociados con una pluralidad de bombas. En una forma de realizaciéon, una pluralidad de
bombas, tal como 120A-120P, se pueden relacionar, de forma operativa, con un controlador, tal como el controlador
105. De forma adicional, se puede asociar una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, tales
como 114A-114D, con algunas, o la totalidad, de la pluralidad de bombas, tales como 120A-120D. En
funcionamiento, el controlador 105 puede crear una asociacion entre la pluralidad de paquetes de ingredientes
formadores de bebida 114A-114D y las bombas 120A-D, y/o valvulas, ilustradas como 125 en la Figura 2A. Aunque
la asociacion se ilustra en la Figura 2C como una asociacion de uno a uno de una bomba, tal como la bomba 120A a
un paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como el paquete 114A, se pueden utilizar otras asociaciones
segun se desee en varias formas de realizacion de la invencion. A modo de ejemplo, una pluralidad de bombas y/o
valvulas pueden estar asociadas con cada paquete de ingredientes formadores de bebida.

Una asociacion entre una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, tales como 114A-114D, y
una pluralidad de bombas, tales como 120A-120D, se puede almacenarse como una ultima buena asociacion
conocida, de forma que cada vez que el dispensador de formacién de bebida esté encendido y/o reiniciado, se
puede realizar una comprobacion de los conflictos de la asociaciéon actual entre la pluralidad de paquetes de
ingredientes formadores de bebida y las bombas. Dichos conflictos pueden incluir, a modo de ejemplo, y no como
una limitaciéon, un paquete de ingredientes formadores de bebida acidos, que esté ubicado incorrectamente en la
matriz de ingredientes, un paquete de ingredientes formadores de bebida que requiere agitacion, que se ubique en
una localizacién de matriz de ingredientes no agitados, al menos dos paquetes de ingredientes formadores de
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bebida que son obsoletos y/o incompatibles de otro modo, y/u otros tipos y clases de conflictos, supervisiéon y
determinacion seguin sea necesario y/o deseado en una forma de realizacién particular.

En una forma de realizacion, en relacién con un técnico de servicio que realiza reparaciones, o una persona de
servicio que reabastece el dispensador de formacion de bebida, los paquetes y bombas de ingredientes formadores
de bebida pueden, de vez en cuando, extraerse, reemplazarse, sustituirse o intercambiarse, o de otra manera
puedan modificarse el dispensador y los ingredientes. En estas condiciones, es probable que paquetes de
ingredientes formadores de bebida se desplacen a diferentes ranuras y/o se cambien conjuntos de bomba/valvula.
En consecuencia, cuando el dispensador de formacion de bebida se encienda o reinicie de nuevo, los cambios seran
determinables y tendran consecuencias operativas. A modo de ejemplo, y no como una limitacion, si existe un
paquete de ingredientes formadores de bebida en la localizacion incorrecta, o inadecuada, de la matriz de
ingredientes, se puede servir la receta incorrecta. Ademas, una bomba de sustitucion, asociada con un paquete de
ingredientes formadores de bebida incorrecto, o inadecuado, puede hacer que la relaciéon de la bebida servida sea
incorrecta, lo que resulta en una mala calidad y/o sabor de la bebida. A este respecto, a menudo diferentes
ingredientes tienen diferentes viscosidades. Ademas, puesto que cambia la viscosidad de los ingredientes, de un
ingrediente a otro, se pueden cambiar o, de cualquier otro modo, ajustar, varias caracteristicas de las bombas con el
fin de proporcionar el ingrediente correcto o adecuado en una relacién adecuada segun la receta.

Las caracteristicas pueden referirse aqui como caracteristicas operativas y pueden incluir, a modo de ejemplo, y no
como una limitacion, las caracteristicas eléctricas y/o mecanicas de al menos una de las bombas para controlar, o
compensar, una viscosidad de un ingrediente particular que se bombea.

Una ventaja de una forma de realizacion de la invencion es que una vez que existe una buena asociacién conocida,
el dispensador puede obtener informacién relacionada con una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores
de bebida situados en la matriz de ingredientes, determinar una asociacion relacionada con la relaciéon operativa
entre cada uno de la pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, y cada una de una pluralidad de
bombas, determine si la asociacién ha cambiado en comparacién con la Ultima buena asociacién conocida, y
modificar la asociacion si la asociacion ha cambiado para adaptarse a la nueva asociacién.

Ademas, otra ventaja de una forma de realizacion de la invencién puede ser que la pluralidad de dichos paquetes de
ingredientes formadores de bebida, configurados dentro de la matriz de ingredientes, se puede comparar con una
base de datos de recetas de bebidas con el fin de formar un menu de bebidas disponible.

Haciendo referencia a la Figura 2C, se ilustra un controlador, tal como el controlador 105, relacionado
operativamente con una pluralidad de bombas, tales como bombas 120A-P. Ademas, existe una asociacion entre las
bombas 120A-D y una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida 114A-D. A este respecto, el
paquete 114A puede asociarse con la bomba 120A, el paquete 114B puede asociarse con la bomba 120B, el
paquete 114C puede asociarse con la bomba 120C, y el paquete 114D puede asociarse con la bomba 120D. En una
forma de realizacién, una asociacién entre cualquier nimero de bombas 120A-P y paquetes 114A-D se puede
determinar y memorizar como una ultima asociacion buena conocida. Ademas, en ciertas formas de realizacién, mas
de una bomba puede estar asociada con un paquete de ingredientes formadores de bebida. En el encendido o
reinicio, se puede verificar la pluralidad de paquetes 114 para determinar si la asociacion con la pluralidad de
bombas ha cambiado (en comparacion con la Ultima buena asociacion conocida). Si la asociacion ha cambiado,
entonces, el controlador puede intentar reconfigurar, dindmicamente, la asociacién de bombas y paquetes. Si no
existen conflictos, entonces, la asociacién puede actualizarse y memorizarse como la Ultima buena asociacion
conocida, y el sistema puede iniciarse con normalidad. Si existen conflictos, es posible que se necesiten o requieran
uno 0 Mas avisos, consideraciones y/o recepciones de entrada antes de que se reanude el funcionamiento normal
del dispensador.

Con referencia continuada a la Figura 2C, un dispensador de formacion de bebida, tal como el dispensador de
formacion de bebida 100 de la Figura 1, puede incluir un controlador central, tal como el controlador 105, que
controla el funcionamiento del dispensador de formacion de bebida 100. En una forma de realizacion, el controlador
105 puede estar en comunicacion con una pluralidad de bombas, tal como las bombas 120A-120P (o 120A -120N en
la Figura 1), y el controlador 105 puede controlar el funcionamiento de las bombas. En consecuencia, el controlador
105 puede controlar directamente el funcionamiento de las bombas 120A-120P con el fin de formar una diversidad
de bebidas. Aunque la Figura 2C ilustra un controlador central, ha de entenderse que se puede utilizar una pluralidad
de controladores de conformidad con formas de realizacion de la invencion. A modo de ejemplo, una pluralidad de
nodos y/o controladores pueden estar dispuestos, o asociados, en una arquitectura distribuida, tal como se explica,
con mayor detalle, a continuacion, con referencia a las Figuras 2D y 3.

Haciendo referencia a la Figura 2D, se ilustra un ejemplo de una pluralidad de paquetes de ingredientes formadores
de bebida, tal como 114A-114D, que se asocia con una pluralidad de bombas, como 120A-D, y se conectan a un
controlador 105 por intermedio de una o mas de una pluralidad de nodos, tal como el nodo 240A. En una forma de
realizacién, se puede utilizar una pluralidad de nodos 240A-240D para conectar una pluralidad de bombas/valvulas
120A-120P, 125 (ilustradas en la Figura 2A), a un bus de red. A este respecto, el bus puede formar una manera
relativamente mas eficiente para que un controlador 105, comunique y/o controle datos a las bombas/valvulas 120A-
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120P, 125. En una forma de realizacion, el nodo de bus 240A-240D puede efectuar la funcionalidad integrada del
microcontrolador, y/o ser un dispositivo de interfaz de red, que efectie comunicaciones de red entre controladores y
dispositivos tales como bombas/valvulas 120A-120P, 125 y/u otros tipos y clases de dispositivos, segln se requiera
y/o desee en una forma de realizacion particular. Dichas comunicaciones de red pueden incluir CAN, OPEN CAN,
RS232, ETHERNET, RS485, cableadas, inalambricas y/u otros tipos y clases de comunicaciones de red efectuadas
por nodos de bus, segun sea necesario y/o deseable en una forma de realizacion particular.

Una ventaja de una forma de realizacién de la invencién puede ser que una vez que existe una buena asociacion
conocida, el dispensador puede obtener informacién relacionada con una pluralidad de paquetes de ingredientes
formadores de bebida, situados en la matriz de ingredientes, determinar una asociacién relacionada con la relacion
operativa entre cada uno de la pluralidad de paquetes de ingredientes formadores de bebida, cada una de una
pluralidad de bombas, cada uno de la pluralidad de nodos 240A-240D, determinar si la asociacién ha cambiado en
comparacién con la ultima buena asociacién conocida, y modificar, si la asociacion ha cambiado, el dispensador
formador de bebida para admitir la nueva asociacion. A este respecto, si un nodo se reemplaza o se reubica en la
matriz de ingredientes, la Ultima buena asociacion conocida se puede utilizar para detectar, resolver conflictos y/o
actualizar una nueva asociacion, segun se requiera y/o desee, en una forma de realizacion particular.

Haciendo referencia a la Figura 3, se ilustra un ejemplo de una pluralidad de nodos de control, tales como 305A-
305N, que estan asociados con un controlador de un dispensador de formacién de bebida, tal como el controlador
105. En una forma de realizacion, cada nodo de control 305A-305N puede estar asociado con un ingrediente
particular formador de bebida, tal como ingredientes 114A-114Q que se ilustran en la Figura 1. Sin embargo, en
algunas otras formas de realizacién, cada nodo de control 305A-305N puede estar asociado con una pluralidad de
ingredientes formadores de bebida.

En una forma de realizacién en la que cada nodo de control 305A-305N puede asociarse con un ingrediente
formador de bebida, tal como 114A-114Q, ilustrado en la Figura 1, cada nodo de control 305A-305N puede controlar
el bombeo de un respectivo ingrediente formador de bebida, tal como 114A-114Q. A este respecto, cada nodo de
control 305A-305N puede estar en comunicacién con la tecnologia de bombeo respectiva 325A-325N y/o tecnologia
de medicién 330A-330N, asociada con los ingredientes formadores de bebida. En una forma de realizacién, un nodo
de control 305A se puede asociar con la tecnologia de bombeo 325A y/o tecnologia de mediciéon 330A, para un
primer ingrediente formador de bebida, tal como 114A, ilustrado en la Figura 1. En consecuencia, un nodo de control
305B puede asociarse con la tecnologia de bombeo 325B y/o tecnologia de medicién 330B para una segunda
bebida, para un segundo ingrediente formador de bebida, tal como 114B ilustrado en la Figura 1. De forma similar, el
nodo de control 305C puede estar asociado con tecnologia de bombeo 325C y/o tecnologia de medicion 330C,
continuando a través de un numero total 'N' de nodos de control, tecnologia de bombeo y/o tecnologia de medicién
representada como 305N, 325N y 330N, respectivamente.

En una forma de realizacion, se puede utilizar una tecnologia de bombeo adecuada, tal como 325A, para bombear,
con precisién, un ingrediente formador de bebida, tal como 114A mostrado en la Figura 1, para una bebida. Se
puede utilizar una amplia variedad de tecnologias de bombeo diferentes, segin se desee, en varias formas de
realizacién de la invencion para bombear, con precisién, un ingrediente formador de bebida 114A. A modo de
ejemplo, una o mas bombas de solenoide adecuadas pueden utilizarse para bombear un ingrediente formador de
bebida 114A. En una forma de realizacién, una o mas Microbombas de Evolucién NME1C, fabricadas por Ulka S.r.I.
se puede utilizar para bombear un ingrediente formador de bebida, tal como 114A. En funcionamiento, una
microbomba puede tener energia durante aproximadamente 15 ms, lo que hace que un émbolo se retire, empuje o
se retraiga un ingrediente formador de bebida hacia el interior de la microbomba. La microbomba puede, entonces,
accionarse haciendo que el ingrediente formador de bebida pase hacia abajo a través de la bomba. En una forma de
realizacién, pueden utilizarse cuatro (4) bombas de solenoide para bombear un ingrediente formador de bebida, tal
como 114A. Se pueden utilizar otros tipos de bombas, combinaciones de bombas, y tecnologia de bombeo
adecuada, de conformidad con formas de realizacion de la invencién, segun se requiera y/o desee en una forma de
realizacién particular.

Un nodo de control, tal como el nodo de control 305A, puede estar asociado con la tecnologia de bombeo, tal como
325A, que se utiliza para bombear un ingrediente particular formador de bebida, tal como 114A. Una ventaja de la
asociacion de un nodo de control 305A con un ingrediente particular de formacion de bebida 114A, es que el nodo
de control 305A puede configurarse para funcionar en conjunto con la tecnologia de bombeo 325A utilizada junto
con el ingrediente particular formador de bebida 114A. A este respecto, si se utiliza una tecnologia de bombeo
diferente junto con distintos ingredientes formadores de bebida, entonces, los respectivos nodos de control
asociados con los diferentes ingredientes formadores de bebida, pueden utilizar y/o incorporar diferentes
componentes y/o légica de control, segun se requiera por las tecnologias de bombeo que se utilizan. Ademas, si la
tecnologia de bombeo asociada con un ingrediente particular de formacién de bebida se actualiza, modifica o
sustituye, entonces, el nodo de control asociado se puede actualizar, modificar o sustituirse para tener en cuenta el
cambio en la tecnologia de bombeo. Al actualizar, alterar o sustituir un nodo de control, puede que no sea necesario
actualizar o sustituir un controlador central asociado con un dispensador formador de bebida, como el controlador
105. Dicho de otro modo, el controlador central 105 puede funcionar con independencia de la tecnologia de bombeo
que se utiliza en asociacion con los diversos ingredientes formadores de bebida 114.
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En una forma de realizacién, puede utilizarse una tecnologia de medicion adecuada, tal como 330A, para controlar
un volumen, o cantidad, de ingrediente formador de bebida, tal como 114A, que se ilustra en la Figura 1, que se
dispensa para una bebida. Se puede utilizar una amplia variedad de tecnologias de medicién diferentes segin se
desee en diversas formas de realizacién de la invencion, con el fin de medir el bombeo de un ingrediente formador
de bebida 114A. A modo de un ejemplo de tecnologia de medicién, se pueden utilizar uno o mas contadores para
determinar el nimero de veces que se ha activado una bomba, tal como una bomba de solenoide. A este respecto,
si el volumen, o la cantidad, del ingrediente formador de bebida que se bombea con cada accionamiento de la
bomba de solenoide es conocido o estimado aproximadamente, entonces, el volumen total o la cantidad de
ingrediente formador de bebida que se bombea, puede ser determinado o calculado por componentes adecuados de
la tecnologia de medicién, por un nodo de control asociado, tal como el nodo 305A, y/o por un controlador asociado,
como el controlador 105. A modo de ejemplo, se pueden bombear aproximadamente 0.01 microlitros de ingrediente
formador de bebida con cada accionamiento de una bomba de solenoide. A medida que la bomba de solenoide se
acciona una pluralidad de veces durante la dispensacion de una bebida, se puede utilizar un contador para
supervisar el nimero de activaciones, y se puede realizar una determinacién de la cantidad total de un ingrediente
formador de bebida que se bombea para una bebida. Como una extensién de este ejemplo, uno o0 mas contadores
pueden supervisar el nimero de accionamientos de una pluralidad de bombas de solenoide que se asocian con un
paquete de ingredientes formadores de bebida 114. En una forma de realizacién, cuatro (4) bombas de solenoide
pueden estar asociadas con un paquete de ingrediente formador de bebida, tal como 114A, y las cuatro bombas de
solenoide pueden utilizarse para bombear el ingrediente formador de bebida a partir del paquete 114A. Se pueden
utilizar uno o mas contadores para supervisar el nimero de accionamientos para la pluralidad de bombas de
solenoide.

A modo de otro ejemplo de tecnologia de medicion, se pueden utilizar uno 0 mas medidores de flujo adecuados, en
asociacion con la medicion de una cantidad, o volumen, de ingrediente formador de bebida que se bombea a partir
de un paquete de ingrediente formador de bebida, tal como 114A. Se puede utilizar una amplia variedad de
medidores de flujo, en asociacion con formas de realizacion de la invencion, a modo de ejemplo, medidores de flujo
de liquido de velocidad-presion adecuados, medidores de flujo de tipo rueda de paletas adecuados, y/o medidores
de engranajes adecuados. Un medidor de flujo tipo rueda de paletas puede utilizar un emisor/detector de par de
diodos emisores de luz (LED) en asociacién con una rueda de paletas que corta a través de un haz generado por el
par de diodos LED, al girar la rueda de paletas, lo que permite una medicion precisa de la tasa de flujo. Un medidor
de engranajes puede utilizar un conjunto de engranajes que giran a medida que el fluido pasa a través de los
engranajes. Un iman puede estar unido a un eje que esta conectado a uno de los engranajes. A medida que el eje
gira, se pueden utilizar uno o mas cédigos para detectar la rotacion y determinar una tasa de flujo. En una forma de
realizacién, se pueden utilizar uno o mas medidores de flujo en asociaciébn con suministros continuos de
ingredientes, tal como el suministro de agua carbonatada 1140 y/o el suministro de agua 114Q, que se ilustra en la
Figura 1. En funcionamiento, durante la dispensacién de una bebida, se pueden utilizar uno o mas medidores de
flujo para medir el flujo de un ingrediente formador de bebida, tal como el suministro de agua carbonatada 1140,
puesto que se bombea, o de otro modo, se proporciona a una boquilla de un dispensador de formacion de bebida
para su dispensacion, tal como la boquilla 140. La tasa de flujo medido se puede procesar, entonces, por
componentes adecuados de la tecnologia de medicion, por un nodo de control asociado, tal como el nodo 305A, y/o
por un controlador asociado, como el controlador 105 con el fin de determinar, o calcular, una cantidad o volumen de
agua carbonatada que se proporciona a la boquilla 140 para su dispensacion.

En algunas formas de realizacién, se puede utilizar mas de un tipo de tecnologia de medicién adecuada en
asociacion con un dispensador formador de bebida, tal como el dispensador 100 ilustrado en la Figura 1. A modo de
ejemplo, un primer tipo de tecnologia de medicién se puede utilizar en asociacion con mediciones de una cantidad, o
volumen, de ingredientes formadores de bebida que se proporcionan a través de paquetes de ingredientes formador
de bebida, tal como 114A, mientras que se puede utilizar un segundo tipo de tecnologia de medicidn en asociacion
con mediciones de una cantidad, o volumen, de ingredientes formadores, que se proporcionan desde un suministro
continuo, tal como 1140. Ademas, en algunas formas de realizacion, puede utilizarse mas de un tipo de tecnologia
de medicion adecuada en asociacion con un unico ingrediente formador de bebida. Las mediciones obtenidas a
partir de las diversas tecnologias de medicién que se utilizan pueden compararse entre si y/o promediarse juntas,
con el fin de obtener una mayor precision.

Un nodo de control, tal como el nodo de control 305A, se puede asociar con la tecnologia de medicion, tal como
330A, que se utiliza para medir la cantidad, o volumen, de un ingrediente formador de bebida particular, tal como
114A, que se bombea. Ademas, la tecnologia de medicion 330A puede estar distante o incorporarse en el nodo de
control asociado 305A. Una ventaja de la asociacion de un nodo de control 305A con un ingrediente particular
formador de bebida 114A, es que el nodo de control 305A puede configurarse para funcionar en conjunto con la
tecnologia de medicion 330A, utilizada junto con el ingrediente particular formador de bebida 114A. A este respecto,
si se utiliza una tecnologia de medicion diferente junto con diferentes ingredientes formadores de bebida, entonces,
los respectivos nodos de control asociados con los diferentes ingredientes formadores de bebida pueden utilizar y/o
incorporar diferentes componentes y/o légica de control, segin se requiera por las tecnologias de medicion que se
utilizan. Ademas, si la tecnologia de mediciéon asociada con un ingrediente particular de formacion de bebida se
actualiza, modifica o sustituye, entonces, el nodo de control asociado puede actualizarse, alterarse o modificarse
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para poner en practica el cambio en la tecnologia de medicion. Mediante la actualizacion, modificacion o sustitucion
de un nodo de control, puede que no sea necesario actualizar o sustituir un controlador central asociado con un
dispensador de formacion de bebida, como el controlador 105. Dicho de otro modo, el controlador central 105 puede
funcionar con independencia de la tecnologia de mediciéon que se utiliza en asociacion con los diversos ingredientes
formadores de bebida 114.

En una forma de realizacion, un nodo de control, como el nodo 305A, puede incluir un controlador de nodo, como el
controlador de nodo 310A, una interfaz, como la interfaz 315A, y/o uno o mas dispositivos de salida, como los
dispositivos 320A. El controlador de nodo 310A puede controlar las operaciones del nodo de control 305A. El
controlador de nodo 310A puede ser cualquier controlador, dispositivo de computacion o pluralidad de dispositivos,
adecuados, a modo de ejemplo, un microcontrolador, miniordenador, etc. El controlador de nodo 310A puede incluir
componentes y funcionalidad similares a los descritos anteriormente con referencia a la Figura 1, para el controlador
105. A modo de ejemplo, el controlador de nodo 310A puede incluir una memoria y un procesador. El procesador
puede ejecutar la légica programada memorizada (p.€j., software) de conformidad con formas de realizacién de la
invencion, con el fin de controlar el funcionamiento del nodo de control 305A, la tecnologia de bombeo asociada
325A y/o la tecnologia de medicion asociada 330A.

En una forma de realizacién, el controlador de nodo 310A puede memorizar datos asociados con un ingrediente
formador de bebida que esta supervisado y controlado por el nodo de control 305A. La informacidon memorizada, o
una parte de la informacién memorizada, se puede obtener a partir de una variedad de fuentes. A modo de ejemplo,
la informacion memorizada se puede obtener del controlador 105, una vez que el nodo de control 305A, se ha
asociado con un paquete de ingredientes formadores de bebida, tal como 114A. De forma adicional, o como
alternativa, al menos una parte de la informacién memorizada puede obtenerse a partir del paquete de ingredientes
formadores de bebida 114A a través de un lector de c6digo asociado legible por maquina, tal como 170A mostrado
en la Figura 1. El nodo de control 305A puede memorizar una amplia variedad de informacién asociada con el
ingrediente formador de bebida, segun se desee en las formas de realizacién de la invencién. En una forma de
realizacién, el nodo de control 305A puede memorizar informacién asociada con las caracteristicas del fluido del
ingrediente formador de bebida y/o con la tecnologia de bombeo asociada 325A. A modo de ejemplo, el nodo de
control 305A puede memorizar informacién en una matriz de calibracién que describe pardmetros para bombear
varios fluidos o tipos de fluidos, tales como viscosidades. La informacion memorizada se puede utilizar para controlar
el bombeo de un ingrediente formador de bebida. A modo de ejemplo, la informacién memorizada puede establecer
y/o utilizarse para determinar uno o mas ajustes, o parametros asociados, con la tecnologia de bombeo 325A,
utilizada para bombear un ingrediente formador de bebida. Se puede establecer o determinar una amplia variedad
de ajustes o parametros asociados con la tecnologia de bombeo, utilizando la informacion memorizada, a modo de
ejemplo, una tension utilizada para una operacion de bombeo y/o una cantidad, o volumen, de ingrediente formador
de bebida que serd bombeado mediante la tecnologia de bombeo 325A, durante una operacién de bombeo.

A modo de otro ejemplo de informacién que puede ser memorizada por un nodo de control 305A, un nodo de control
305A puede memorizar una tabla de ingredientes asociada con uno o mas ingredientes formadores de bebida. La
tabla de ingredientes puede incluir una amplia diversidad de informacion que incluye, pero no se limita a, informacién
de viscosidad y/o informacion de vida util asociada con uno o mas ingredientes formadores de bebida. El nodo de
control 305A, que supervisa y/o controla el bombeo de un ingrediente formador de bebida, puede acceder a al
menos una parte de esta informacion con el fin de determinar que un ingrediente formador de bebida todavia puede
ser bombeado y/o si el ingrediente formador de bebida esta siendo bombeado correctamente.

El controlador de nodo 310A puede recibir entradas o datos desde otros componentes del nodo de control 305A, de
la tecnologia de bombeo asociada 325A, de la tecnologia de medicion asociada 330A, y/o de otros componentes de
un dispensador de formacion de bebida, como el controlador 105, tal como se desee en formas de realizacion de la
invencion. El controlador de nodo 320A puede enviar, ademds, datos o controlar la salida de datos a otros
componentes del nodo de control 305A, a la tecnologia de bombeo asociada 325A, a la tecnologia de medicion
asociada 330A, a uno o mas otros componentes de un dispensador de formacién de bebida, como el controlador
105, y/o a uno o mas dispositivos de salida adecuados 320A, segun se desee en formas de realizacién de la
invencion. Los uno o mas dispositivos de salida adecuados 320A pueden incluir, a modo de ejemplo, indicadores
LED, pantallas de visualizacion, etc.

La interfaz 315A puede facilitar la comunicacién entre el controlador de nodo 310A y el controlador 105. La interfaz
315A puede integrarse en el controlador de nodo 310A o, de forma alternativa, situarse, de forma distante, en el
controlador de nodo 310A. Ademas, la interfaz 315A se puede utilizar para facilitar la comunicacion entre el
controlador de nodo 310A y la tecnologia de bombeo asociada 325A, la tecnologia de medicién asociada 330A y/o
los uno o mas dispositivos de salida 320A.

En una forma de realizacién, un nodo de control, tal como el nodo 305A, puede estar en comunicacién con un
controlador de un dispensador de formacion de bebida, tal como el controlador 105. El controlador 105 puede ser un
controlador central dentro de una arquitectura distribuida. En una forma de realizacién, un nodo de control, tal como
305A, puede estar en comunicaciéon con un controlador, tal como 105, a través de una comunicacién de red
adecuada. Dichas comunicaciones de red pueden incluir CAN, OPEN CAN, RS232, ETHERNET, RS485, cableadas,
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inaldmbricas y/u otros tipos y clases de comunicaciones de red, segun sea necesario y/o deseable en una forma de
realizacién particular.

En una forma de realizacion, una vez que se selecciona una bebida para su dispensacion, el controlador 105 puede
acceder a una receta para formar la bebida seleccionada a partir de una base de datos asociada, tal como la base
de datos 130. La receta puede indicar los ingredientes formadores de bebida que se necesitan para dispensar la
bebida seleccionada, y la relacién de los ingredientes necesarios. El controlador 105 puede comunicar informacion
asociada con un dispensador de un ingrediente formador de bebida necesario a un nodo de control, tal como 305A,
asociado con el ingrediente formador de bebida. La informacion comunicada 105 puede incluir informacién asociada
con la relacién deseada, una tasa de flujo deseada del ingrediente formador de bebida, un volumen deseado del
ingrediente formador de bebida, un tamafno de vaso deseado para la bebida seleccionada y/u otra informacién que
pueda ser deseada en una forma de realizacién de la invencién. El controlador 105 puede comunicar, ademads, una
orden o comando al nodo de control 305A para comenzar la dispensacion del ingrediente formador de bebida
utilizando la tasa de flujo, la relacién y/o el volumen deseados. La orden de iniciacion se puede comunicar, de forma
simultanea con, o posteriormente a, la comunicacién de la informacién asociada con la tasa de flujo, la relacién y/o
volumen deseados. En respuesta a la orden de inicio, el nodo de control 305A puede hacer que el ingrediente
formador de bebida se dispense de conformidad con la tasa de flujo, la relacion y/o el volumen deseados. El nodo de
control 305A, en asociacién con la tecnologia de bombeo 325A, y la tecnologia de medicién 330A, puede supervisar
y controlar, con precision, la distribucion del ingrediente formador de bebida. A este respecto, cada ingrediente
formador de bebida, para una bebida seleccionada, se puede supervisar y controlar, con precision, mediante nodos
de control asociados, tales como 305A-N. Para fines de descripcién, un nodo de control se puede denominar como
un nodo de control 305.

Aunque la tecnologia de bombeo 325A-325N, y la tecnologia de medicion 330A-330N, asociadas con los diversos
ingredientes formadores de bebida, se describen con referencia a la Figura 3 anterior, como estando asociadas con
respectivos nodos de control 305A-305N, algunas formas de realizacién de la invencién pueden asociar un Unico
nodo de control con la tecnologia de bombeo y/o la tecnologia de medicion para una pluralidad de ingredientes
formadores de bebida. Ademas, algunas formas de realizacion de la invencion pueden utilizar un controlador central,
tal como el controlador 105, con el fin de controlar la tecnologia de bombeo y/o la tecnologia de medicién para uno o
mas ingredientes formadores de bebida. A modo de ejemplo, en una forma de realizacién de la invencion, el
controlador 105 puede estar directamente asociado con la tecnologia de bombeo 325A-325N y la tecnologia de
medicién 330A-330N.

De conformidad con algunas formas de realizacion de la invencién, un dispensador de formacién de bebida, tal como
el dispensador 100, puede supervisar, de forma independiente, el bombeo o dispensacién de cada uno de los
ingredientes formadores de bebida. Se pueden supervisar diversos parametros asociados con el bombeo o
dispensacion de cada uno de los ingredientes formadores de bebida, incluyendo, pero no limitado a, las respectivas
tasas de flujo de los ingredientes formadores de bebida y/o los volimenes o cantidades respectivos de los
ingredientes formadores de bebida que se dispensan. De forma adicional, el bombeo o dispensacion de uno o mas
de los ingredientes formadores de bebida pueden ajustarse, limitarse y/o suspenderse, sobre la base, al menos en
parte, de la supervision independiente de los ingredientes formadores de bebida. En algunas formas de realizacion
de la invencién, la supervision independiente de cada uno de los ingredientes formadores de bebida se puede
indicar, o ponerse en practica por un controlador central, tal como el controlador 105, en asociacién con mediciones
recibidas de sensores adecuados y/o tecnologia de medicién, tales como sensores 127 y/o tecnologia de medicién
330A-330N, que se asocian, respectivamente, con los ingredientes formadores de bebida. En otras formas de
realizacién de la invencion, la supervision independiente de cada uno de los ingredientes formadores de bebida se
puede indicar o ponerse en practica por uno o mas nodos de control, como el nodo 305A, que estan asociados con
un controlador central, tal como el controlador 105, y tecnologia de medicién adecuada, tal como la tecnologia de
medicién 330A-330N. En una forma de realizacién de la invencion, los respectivos nodos de control, tales como
305A-305N, pueden asociarse con cada uno de los ingredientes formadores de bebida, y cada uno de los nodos de
control puede supervisar el bombeo y el suministro del ingrediente formador de bebida con el que esta asociado.

La Figura 4 ilustra un ejemplo de un método para recibir la entrada del cliente para una bebida seleccionada y dirigir
la dispensacién de la bebida seleccionada de conformidad con una forma de realizaciéon de la invenciéon. En una
forma de realizacion, la recepcién de entrada del cliente para una bebida seleccionada, y la indicacién de la
dispensacion de la bebida seleccionada, incluye la recepcién de una seleccion del cliente de una bebida para su
dispensacion, la recepcién de una seleccion del cliente del tamafo de un vaso, el acceso a una base de datos de
recetas para identificar los ingredientes de la bebida seleccionada, y la indicacién de la dispensacién de cada uno de
los ingredientes formadores de la bebida seleccionada. En una forma de realizacion, el método de la Figura 4 puede
ponerse en practica o realizarse por un controlador de un dispensador de formacién de bebida, tal como el
controlador 105.

En el bloque 405, se puede recibir una seleccién del cliente de una bebida para su dispensacion. La seleccién del

cliente de la bebida para dispensar puede identificar una de entre una pluralidad de bebidas seleccionables que se
pueden dispensar por un dispensador de formacién de bebida, tal como el dispensador 100. La seleccion del cliente
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de una bebida para dispensacion se puede recibir a través de uno o mas dispositivos de entrada adecuados, tales
como los dispositivos de entrada 165, ilustrados en la Figura 1. El procesamiento, entonces, pasa al bloque 410.

En el bloque 410, se puede recibir, de forma opcional, una seleccién del cliente de un tamano de vaso. A modo de
ejemplo, una seleccion del cliente de un tamafio de vaso se puede recibir si se realiza una dispensacién de control
de porciones. La seleccion del cliente de un tamafio de vaso para dispensacion puede identificar uno de entre uno o
mas tamanos de vaso que pueden estar asociados con el dispensador de formacién de bebida 100. A modo de
ejemplo, el cliente puede seleccionar uno de un entre un tamaro de vaso pequefio, mediano, grande o extra grande.
La seleccion del cliente de un tamafo de vaso se puede recibir a través de uno o mas dispositivos de entrada
adecuados, como los dispositivos de entrada 165, que se ilustran en la Figura 1. La seleccion del cliente de un
tamafo de vaso se puede recibir en asociaciéon con una entrada de cliente que esta separada de la entrada del
cliente recibida para una seleccion de una bebida para su dispensacion o, como alternativa, la seleccion del cliente
de un tamafo de vaso se puede recibir en asociacién con una entrada del cliente que se combina con una entrada
del cliente para una seleccion de una bebida para dispensar. A modo de ejemplo, un cliente puede seleccionar
botones u opciones separados para un tamafo de vaso y para una seleccion de bebida, tal como una opcién para
un tamano de vaso pequefio y una opcién para una bebida COCA-COLA™. A modo de otro ejemplo, un cliente
puede seleccionar un Unico botén u opcion tanto para un tamario de vaso como para una seleccion de bebida, tal
como una opcidn para una bebida pequefia de COCA-COLA™,

Se puede utilizar una amplia variedad de tamafos de vaso diferentes en asociacion con el dispensador de formacién
de bebida 100. En una forma de realizacion de la invencion, las cantidades o volimenes respectivos de liquido y/u
otros ingredientes que pueden soportarse por la diversidad de diferentes tamafos de vaso, se pueden memorizar en
una memoria adecuada asociada con el dispensador de formacién de bebida 100, tal como la memoria 180 y/o la
base de datos 130. La variedad de diferentes tamarios de vaso, y sus respectivas cantidades, o voliumenes, pueden
memorizarse en la memoria adecuada durante una configuracién, o calibracién, del dispensador de formacién de
bebida 100 por un cliente o técnico. De forma alternativa, la variedad de distintos tamafios de vaso, y sus
respectivas cantidades o volumenes, pueden ser memorizados, con anterioridad, en la memoria adecuada como
ajustes predeterminados.

Después de recibir las selecciones del cliente, entonces, el procesamiento pasa al bloque 415.

En el blogue 415, se puede acceder a una base de datos, como la base de datos 130, para identificar los
ingredientes de la bebida seleccionada. La receta a la que se accede puede indicar los ingredientes formadores de
la bebida, que se combinan para formar la bebida seleccionada. Ademas, la receta a la que se accede puede indicar
una relacién de los diversos ingredientes formadores de bebida, para la bebida seleccionada. A modo de ejemplo, la
relacién de los diversos ingredientes formadores de bebida puede especificarse y/o utilizarse para determinar tasas
a las que cada uno de los ingredientes formadores de bebida debe ser bombeado o proporcionado, con el fin de
formar la bebida seleccionada. Las tasas a las que se debe bombear o dispensar cada uno de los ingredientes
formadores de bebida, para formar la bebida seleccionada, pueden denominarse, ademas, como tasas de flujo. Tras
acceder a la base de datos 130, el procesamiento puede pasar al bloque 420.

En el bloque 420, la distribucién de cada uno de los ingredientes formadores de bebida especificados en la receta
puede indicarse con el fin de formar la bebida seleccionada. En ciertas formas de realizacion de la invencion, un
controlador central, tal como 105, puede dirigir uno o mas nodos de control, tales como 305, asociados con los
ingredientes formadores de bebida, para dispensar los ingredientes formadores de bebida con el fin de formar la
bebida seleccionada. Los uno o mas nodos de control pueden controlar entonces el bombeo de los ingredientes
formadores de bebida. En otras formas de realizacién de la invencion, un controlador central, tal como 105, puede
controlar directamente el bombeo de los ingredientes formadores de bebida. Siguiendo las instrucciones de
dispensacion de cada uno de los ingredientes formadores de bebida, el procesamiento puede pasar al bloque 425.

En el bloque 425, se puede supervisar el bombeo y/o dispensacion de uno o mas de los ingredientes formadores de
bebida. La supervision de los ingredientes formadores de bebida se puede realizar mediante un controlador central,
tal como el controlador 105, y/o por uno o mas nodos de control, como el nodo 305. Ademas, la tecnologia de
medicién adecuada, como la tecnologia de medicién 330A-330N, se puede utilizar en asociacion con el controlador
105 y/o los uno o mas nodos de control con el fin de supervisar los ingredientes formadores de bebida.

Sobre la base, al menos en parte, de la supervisién del bombeo y/o dispensacién de uno o mas de los ingredientes
formadores de bebida, se pueden realizar una 0 mas determinaciones sobre si los ingredientes formadores de
bebida supervisados se proporcionan adecuadamente y/o se dispensan a la tasa deseada. Si se determina que un
ingrediente formador de bebida supervisado no se esta proporcionando de forma adecuada y/o no se esta
dispensando a una tasa deseada, el bombeo del ingrediente formador de bebida supervisado se puede ajustar
segun se desee en una forma de realizacion.

El ejemplo de un método para recibir la entrada del cliente para una bebida seleccionada e indicar la dispensacién
de la bebida seleccionada, puede finalizar después del bloque 425.
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De conformidad con algunas formas de realizacion de la invencién, un dispensador de formacién de bebida, tal como
el dispensador 100, puede configurarse para dispensar cantidades o volumenes, bajo control de porciones de
bebidas seleccionadas. Las dispensaciones de control de porciones se pueden configurarse de conformidad con la
entrada y/o preferencias de un cliente, consumidor o usuario del dispensador de formacién de bebida 100. Las
dispensaciones de control de porciones pueden programarse y configurarse rapida y facilmente para el dispensador
de formacién de bebida 100. En una forma de realizacién, las dispensaciones de control de porciones se pueden
calibrar o inicializar para multiples selecciones de bebida simultaneamente entre si. Dicho de otro modo, se puede
utilizar un procedimiento, método o proceso simplificado para calibrar, o configurar, dispensaciones de control de
porciones para multiples selecciones de bebida. Ademas, las dispensaciones de control de porciones se pueden
calibrar, o inicializar, para multiples tamafos de vasos o tamanos del liquido servido, para una o mas de las
selecciones de bebida. A este respecto, el dispensador de formacion de bebida 100 puede realizar una dispensacion
de control de porcién en respuesta a la entrada del cliente, que incluye una selecciéon de bebida y una seleccion de
tamaro de vaso.

La Figura 5 ilustra un ejemplo de un método para dirigir un nodo de control asociado con un ingrediente formador de
bebida para dispensar el ingrediente formador de bebida asociado, de conformidad con una forma de realizacion de
la invencién. El método puede incluir la determinaciéon de una relacion de dispensacion para un ingrediente de
bebida, de una bebida seleccionada, la determinacion de una tasa de flujo para proporcionar la bebida seleccionada,
la comunicacion de la tasa de flujo determinada y/o la relacion determinada a un nodo de control, la comunicacion de
una instruccion para iniciar la dispensacion al nodo de control, y la comunicacion de una instruccién para cesar la
dispensacion, al nodo de control.

En el blogue 505, se puede determinar una relacion de dispensacién para un ingrediente de bebida de una bebida
seleccionada. La relacién de dispensacion para el ingrediente de bebida puede determinarse sobre la base, al
menos en parte, de una receta para la bebida seleccionada, tal como una receta a la que se accede desde una base
de datos adecuada de un dispensador de formacién de bebida 100, tal como la base de datos 130. La relacion de
dispensacion puede definir una cantidad del ingrediente de la bebida que debe dispensarse en relaciéon con la
dispensacién de cantidades de uno o mas de otros ingredientes de la bebida seleccionada. A modo de ejemplo, una
bebida seleccionada puede estar formada por aproximadamente diez partes de agua carbonatada y
aproximadamente una parte de sirope de sabor. Por lo tanto, la relacion de dispensacién para la bebida
seleccionada se puede expresar como una relacion de 10:1. En este ejemplo, para cualquier cantidad de sirope que
se dispense, se debe proporcionar aproximadamente diez veces esa cantidad de agua carbonatada. De forma
alternativa, para cualquier cantidad de bebida que se dispense, aproximadamente un undécimo (1/11) de esa
cantidad de bebida debe ser sirope, y aproximadamente diez undécimos (10/11) de esa cantidad de bebida debe ser
agua carbonatada.

En el blogue 505, se puede determinar la relacion de dispensacién para un ingrediente de bebida de una bebida
seleccionada. Utilizando el ejemplo anterior para el sirope, la relacion de sirope a agua carbonatada, que se basa, al
menos en parte, en la receta para la bebida seleccionada, puede expresarse como 1:10. En consecuencia, la
relacién de dispensacién para el sirope se puede expresar como aproximadamente 1:11. Dicho de otro modo, para
una cantidad de bebida que se dispensa, aproximadamente un undécimo (1/11) de esa cantidad de bebida debe ser
sirope. Una vez que se ha determinado una relacién de dispensacién para un ingrediente de bebida, el
procesamiento puede pasar al bloque 510.

En el bloque 510, se puede determinar, o identificar, una tasa de flujo para la dispensacion de la bebida
seleccionada. La tasa de flujo para la dispensacién de la bebida seleccionada puede basarse, al menos en parte, en
caracteristicas asociadas con la bebida seleccionada, a modo de ejemplo, las caracteristicas de espumado de la
bebida seleccionada. Puede ser deseable dispensar una bebida con caracteristicas de espumacién mas elevadas a
una tasa de flujo, o tasa de dispensacion mas baja que una bebida con caracteristicas de espumacion relativas mas
bajas. A modo de ejemplo, puede ser deseable dispensar una bebida carbonatada a una tasa de flujo mas baja que
una bebida no carbonatada. Cualquier caracteristica asociada con la bebida seleccionada, que se utilice en una
determinacion de la tasa de flujo para la dispensacién, se puede memorizar en una memoria adecuada asociada con
un dispensador de formacion de bebida 100, tal como la memoria 180 o la base de datos 130. Como una alternativa
a la determinacion de una tasa de flujo para la bebida seleccionada, se puede definir y memorizar con anterioridad
una tasa de flujo para la bebida seleccionada en una memoria adecuada. A modo de ejemplo, una tasa de flujo
predeterminada para la bebida seleccionada se puede memorizar en asociacién con la receta para la bebida
seleccionada.

La tasa de flujo para la dispensacion de la bebida seleccionada puede ser independiente de un tamano de vaso que
puede seleccionarse para la distribucion o, como alternativa, la tasa de flujo para la dispensacion de la bebida
seleccionada se puede determinar y/o ajustar sobre la base, al menos en parte, del tamafo del vaso. En algunas
formas de realizacion de la invencion, puede ser deseable servir una bebida seleccionada a una tasa de flujo mayor
si la bebida seleccionada esta siendo servida en un vaso mas grande. Ademas, la tasa de flujo de cualquier bebida
puede ajustarse durante la dispensacion de la bebida seleccionada a medida que el vaso comienza a llenarse, con
el fin de minimizar las salpicaduras y/o derrames asociados con la dispensacion.
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Después de la determinacion de una tasa de flujo para la dispensacion de la bebida seleccionada, el procesamiento
puede pasar al bloque 515.

En el bloque 515, uno o mas parametros de dispensacién asociados con la dispensacion de un ingrediente de la
bebida seleccionada se pueden comunicar a un nodo de control asociado con la dispensacién del ingrediente de la
bebida, tal como el nodo 305. Al menos una parte de los parametros de dispensacion pueden ser utilizados por el
nodo de control 305 para configurar y/o poner en practica la dispensacion del ingrediente de bebida. Se puede
comunicar una amplia variedad de parametros de dispensacion al nodo de control 305, segun se desee en formas
de realizacion de la invencién, que incluyen, pero no se limitan a, una receta de una bebida seleccionada, una
relacién de los ingredientes de la bebida seleccionada, una relacion de dispensacion para el bebida seleccionada,
una tasa de flujo para la bebida seleccionada, una tasa de flujo para el ingrediente de la bebida, y/o un tamafo de
vaso para la dispensacién. En una forma de realizacion, la tasa de flujo determinada y/o la relaciéon de dispensacion
determinada pueden comunicarse al nodo de control 305. En ciertas formas de realizacion de la invencion, el nodo
de control 305 se puede utilizar para determinar, o acceder, a informacién asociada con la bebida seleccionada, tal
como, la receta para la bebida y/o una tasa de flujo para la bebida, y el nodo de control 305 se puede utilizar para
determinar los parametros de dispensacion para el ingrediente de la bebida.

Después de la comunicacion de los uno o mas parametros de dispensacion asociados con la dispensacion de un
ingrediente de bebida a un nodo de control, el procesamiento puede pasar al bloque 520.

En el bloque 520, se puede comunicar una instruccion para iniciar la dispensacion de la bebida seleccionada a uno o
mas nodos de control asociados con la dispensacion de los diversos ingredientes de la bebida seleccionada. Como
alternativa, las respectivas instrucciones para iniciar la dispensacién de cada uno de los ingredientes de la bebida se
pueden comunicar, respectivamente, a los uno o mas nodos de control asociados con el bombeo y/o dispensacion
de los ingredientes de la bebida. Los uno o mas nodos de control se pueden utilizar para iniciar el bombeo de los
diversos ingredientes de la bebida seleccionada en respuesta a las instrucciones para comenzar la dispensacion.
Las operaciones pueden, entonces, pasar al bloque 525.

En el bloque 525, una instruccion para cesar la dispensacién de la bebida seleccionada puede comunicarse a los
uno o mas nodos de control asociados con la dispensacién de los diversos ingredientes de la bebida seleccionada.
Como alternativa, las respectivas instrucciones para detener la dispensacion de cada uno de los ingredientes de la
bebida se pueden comunicar, de forma respectiva, a los uno o mas nodos de control asociados con el bombeo y/o
dispensacion de los ingredientes de la bebida. Los uno o0 mas nodos de control se pueden utilizar para detener el
bombeo de los diversos ingredientes de la bebida seleccionada en respuesta a las instrucciones para comenzar la
dispensacion.

Antes de la comunicacion de las instrucciones para cesar la dispensacién, se puede dispensar una cantidad o
volumen de la bebida seleccionada. La cantidad, o volumen, de la bebida seleccionada que se dispensa se puede
supervisar y la comunicacién de las instrucciones para cesar la dispensacion puede basarse, al menos en parte, en
la supervision de la cantidad, o volumen. Como alternativa, el tiempo de dispensacion para la bebida seleccionada
puede ser supervisado, y la comunicacion de las instrucciones para que cese la dispensacion se puede basar, al
menos en parte, en la supervision del tiempo de dispensacién. Como alternativa, la comunicacion de las
instrucciones para cesar la dispensacion puede basarse, al menos en parte, en la entrada del cliente, que se recibe
a través de uno o mas dispositivos de entrada adecuados, como los dispositivos de entrada 165, que se ilustran en
la Figura 1. A modo de un ejemplo, una bebida puede ser dispensada mientras un cliente acciona, pulsa, o de
cualquier otro modo, selecciona una entrada de dispensacion, y la dispensacion puede cesar una vez que el cliente
deje de activar, pulsar, o de cualquier otro modo, seleccionar la entrada de dispensacion. Como otro ejemplo, se
puede iniciar una dispensacion sobre la base, al menos en parte, en la activacion o seleccién de una entrada de
dispensacion, y la dispensacion puede cesar basandose, al menos en parte, en la activacion o seleccién de una
entrada de cese de dispensacion.

El ejemplo de un método para dirigir un nodo de control asociado con un ingrediente formador de bebida, para la
dispensacion del ingrediente formador de bebida asociado, puede finalizar después del bloque 525.

Aunque el método de la Figura 5 se describe como un método para dirigir un nodo de control para la dispensacion
de un ingrediente formador de bebida, en algunas formas de realizacion de la invencién, un controlador central, tal
como el controlador 105, puede controlar, directamente, la dispensacion de un ingrediente formador de bebida.

La Figura 6 ilustra un ejemplo de un método para controlar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida por
un nodo de control asociado, de conformidad con una forma de realizacion de la invencion. EI método para controlar
la dispensacion de un ingrediente formador de bebida, por un nodo de control asociado, puede incluir la recepcion
de uno o mas parametros de dispensacion para una dispensacién del ingrediente formador de bebida, la
configuracién de la dispensacion del ingrediente formador de bebida, la recepcién de una orden para comenzar la
dispensacién de el ingrediente formador de bebida, el inicio del bombeo del ingrediente formador de bebida, y la
supervision y el ajuste de la dispensacion del ingrediente formador de bebida hasta que se recibe una orden de
cesar la dispensacion del ingrediente formador de bebida.
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En el bloque 605, un nodo de control asociado con un ingrediente formador de bebida, tal como el nodo 305, puede
recibir uno o0 mas parametros de dispensacion, asociados con la dispensacién de un ingrediente formador de bebida.
El ingrediente formador de bebida puede ser un ingrediente de una bebida seleccionada. Los uno o mas parametros
de dispensacion se pueden recibir a través de una red adecuada. El nodo de control 305 puede recibir una amplia
variedad de parametros de dispensacién, segun se desee en las formas de realizacién de la invencién, incluyendo,
por no limitdndose a, una receta de una bebida seleccionada, una relacién de los ingredientes de la bebida
seleccionada, una relacion de dispensacién para la bebida seleccionada, una tasa de flujo para la bebida
seleccionada, una tasa de flujo para el ingrediente de la bebida, un tamaro de vaso para la dispensacion, un tipo de
hielo para la dispensacién y/o una cantidad, volumen o relacion de hielo para la dispensacion. En una forma de
realizacién, el nodo de control 305 puede recibir la tasa de flujo determinada y/o la relacion de dispensacion
determinada. En algunas formas de realizacion de la invencion, el nodo de control 305 se puede utilizar para
determinar, o acceder, a informacién asociada con la bebida seleccionada, tal como como, la receta para la bebida
y/o una tasa de flujo para la bebida, y el nodo de control 305 se puede utilizar para determinar parametros de
dispensacion para el ingrediente de la bebida. Una vez que se reciben los uno o mas parametros de dispensacion,
las operaciones pueden pasar al bloque 610.

En el bloque 610, el nodo de control 305 puede configurar la dispensacion del ingrediente formador de bebida para
la bebida seleccionada. El nodo de control 305 puede configurar la dispensacion del ingrediente formador de bebida
sobre la base, al menos en parte, en por lo menos uno de los uno o mas parametros de dispensacién recibidos.
Ademas, el nodo de control 305 puede configurar la dispensacion basandose, al menos en parte, en caracteristicas
asociadas con el ingrediente formador de bebida, que se memorizan en una memoria adecuada, asociada con el
nodo de control 305, tal como una memoria asociada con un controlador de nodo del nodo de control 305. En
algunas formas de realizacion, al menos una parte de las caracteristicas asociadas con el ingrediente formador de
bebida se puede memorizar en una memoria que esta situada a distancia del nodo de control 305, y se comunica al
nodo de control a través de una red. Se pueden utilizar numerosas caracteristicas diferentes asociadas con el
ingrediente formador de bebida, segin se desee de conformidad con la forma de realizacion de la invencién, que
incluyen, pero no se limitan a, uno o mas parametros asociados con un rendimiento de bombeo del ingrediente
formador de bebida, uno o mas parametros asociados con caracteristicas de fluidez del ingrediente formador de
bebida, y/o uno o mas parametros asociados con un tasa de flujo, o un rango de tasa de flujo, para el ingrediente
formador de bebida, y/o la tecnologia de bombeo. Un ejemplo de un parametro asociado con un rendimiento de
bombeo es una viscosidad del ingrediente formador de bebida. Otro ejemplo de parametros asociados con el
rendimiento de bombeo son los parametros asociados con la funcionalidad, caracteristicas y/o capacidades de la
tecnologia de bombeo asociada con el ingrediente formador de bebida. Los ejemplos de parametros asociados con
una tasa de flujo o un rango de tasa de flujo, pueden incluir una tasa de flujo objetivo para el ingrediente formador de
bebida, y/o la tecnologia de bombeo, y uno o mas valores umbrales para la tasa de flujo. A modo de ejemplo, se
puede establecer un rango de tasa de flujo aceptable para el ingrediente formador de bebida y/o la tecnologia de
bombeo. Las caracteristicas memorizadas por el nodo de control 305 pueden estar previamente memorizadas,
pueden recibirse desde otro componente del dispensador de formacion de bebida 105, tal como un controlador
central, o un dispositivo de lectura/escritura RFID, y/o pueden recibirse desde un componente externo.

Ademas, el nodo de control 305 puede configurar la dispensacién del ingrediente formador de bebida sobre la base,
al menos en parte, de la tecnologia de bombeo asociada con el ingrediente formador de bebida. Se puede tener en
cuenta el tipo de tecnologia de bombeo y/o la cantidad de bombas asociadas con la tecnologia de bombeo. A modo
de ejemplo, si varias bombas estan asociadas con un ingrediente formador de bebida, la dispensaciéon puede
configurarse de manera diferente a como si solamente una Unica bomba fuera utilizada. Si, por ejemplo, cuatro
bombas estan asociadas con un ingrediente formador de bebida, entonces, cada una de las cuatro bombas puede
configurarse para bombear aproximadamente una cuarta parte de la cantidad, o volumen, de un ingrediente
formador de bebida que una sola bomba puede configurarse para bombear si solamente una sola bomba esta
asociada con el ingrediente formador de bebida.

En una forma de realizacion de la invencién, la configuracion de la dispensacién del ingrediente formador de bebida
puede incluir la determinacién y la configuracion de una tasa de flujo prevista para el ingrediente formador de bebida.
La tasa de flujo prevista para el ingrediente formador de bebida puede determinarse basandose, al menos en parte,
en los uno o mas parametros de dispensacién recibidos o, como alternativa, la tasa de flujo prevista para el
ingrediente formador de bebida se puede recibir junto con los uno o mas parametros de dispensacién. La tasa de
flujo prevista para el ingrediente formador de bebida se puede determinar sobre la base, al menos en parte, de la
tasa de flujo para la bebida seleccionada y la relacion de dispensacion para el ingrediente formador de bebida. A
modo de ejemplo, si la tasa de flujo para la bebida seleccionada es de aproximadamente tres (3) onzas por segundo,
y la relacion de dispensacion para el ingrediente formador de bebida es de aproximadamente un undécimo (1/11)
entonces, la tasa de flujo prevista para el ingrediente formador de bebida se puede determinar que es
aproximadamente 3 veces (1/11) onzas por segundo, o aproximadamente 0.27 onzas por segundo (7.7 ml/s).

La tasa de flujo prevista para el ingrediente formador de bebida se puede utilizar en una configuraciéon de la

tecnologia de bombeo asociada con el ingrediente formador de bebida. A modo de ejemplo, si cuatro bombas estan
asociadas con un ingrediente formador de bebida entonces, cada una de las cuatro bombas puede configurarse para
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bombear aproximadamente 0.0675 onzas por segundo (1.92 ml/s) (o aproximadamente 0.27 onzas por segundo (7.7
ml/s) dividido por cuatro).

A continuacion de la configuracion de la dispensacion del ingrediente formador de bebida, las operaciones pueden
pasar al bloque 615.

En el blogue 615, el nodo de control 305 puede recibir una orden para iniciar la dispensacion del ingrediente
formador de bebida. Después de la recepcion de la orden para comenzar la dispensacién del ingrediente formador
de bebida, las operaciones pueden pasar al bloque 620.

En el bloque 620, el nodo de control 305 puede iniciar el bombeo del ingrediente formador de bebida dirigiendo la
tecnologia de bombeo asociada con el ingrediente formador de bebida, tal como la tecnologia de bombeo 325A,
para comenzar a bombear el ingrediente formador de bebida. El bombeo del ingrediente formador de bebida se
puede configurar, sobre la base, al menos en parte, en la configuracion de dispensacién del ingrediente formador de
bebida. Una vez que comienza el bombeo del ingrediente formador de bebida, las operaciones pueden pasar al
bloque 625.

En el bloque 625, el nodo de control 305 puede supervisar el bombeo del ingrediente formador de bebida. La
tecnologia de medicion adecuada, tal como la tecnologia de medicion 330A, se puede utilizar en asociacion con el
nodo de control 305 con el fin de supervisar los ingredientes formadores de bebida.

Sobre la base, al menos en parte, de la supervisién del bombeo del ingrediente formador de bebida, se pueden
realizar una o mas determinaciones sobre si el ingrediente formador de bebida se esté dispensando correctamente
y/o si el ingrediente formador de bebida se esta dispensando a una tasa deseada. Si se determina que el ingrediente
formador de bebida no se esta dispensando adecuadamente y/o no se esta dispensando a una tasa deseada, el
bombeo del ingrediente formador de bebida se puede ajustar segun se desee en una forma de realizacion.

La supervision y el ajuste opcional de la dispensacion del ingrediente formador de bebida pueden continuar hasta
que se reciba una orden para que cese la dispensacién del ingrediente formador de bebida. Después de la
supervision de un ingrediente formador de bebida en el bloque 625, el procesamiento puede pasar al bloque 630.

En el bloque 630, se puede realizar una determinacion sobre si se ha recibido, o no, una orden para cesar la
dispensacion de un ingrediente formador de bebida. Si no se ha recibido una orden de cesar la dispensaciéon de un
ingrediente formador de bebida, en ese caso, las operaciones pueden pasar al bloque 625 y la supervision del
ingrediente formador de bebida puede continuar. Sin embargo, si se ha recibido una orden para que cese la
dispensacién de un ingrediente formador de bebida, las operaciones pueden finalizar.

Varias formas de realizacion de la invencion pueden controlar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida
de numerosas formas distintas, segun pueda desearse en ciertas formas de realizacion. A modo de ejemplo, como
una alternativa para la dispensacién de un ingrediente formador de bebida hasta que se reciba una orden de cese de
dispensacion, se puede utilizar una seleccion de tamaro de vaso con el fin de determinar una cantidad, o volumen,
de un ingrediente formador de bebida que ha de incluirse en una bebida seleccionada. La cantidad, o el volumen,
determinado del ingrediente formador de bebida puede, entonces, dispensarse con precision. El uso de una tasa de
flujo en una forma de realizacién de la invencién se puede proporcionar para la dispensacion de un ingrediente
formador de bebida que es independiente de una seleccion de tamafio de vaso, y puede ser deseable en ciertas
situaciones, a modo de ejemplo, cuando se controla la dispensacion de una bebida seleccionada, de forma manual,
por un cliente.

El ejemplo de un método para controlar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida por un nodo de control
asociado puede finalizar una vez que se recibe una orden para que cese la dispensacion de un ingrediente formador
de bebida.

La Figura 7 ilustra un ejemplo de un método para supervisar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida
de conformidad con una forma de realizacién de la invencion. La supervisién se puede realizar por un nodo de
control asociado con el ingrediente formador de bebida, tal como el nodo 305, y/o por un controlador central, tal
como el controlador 105. Las operaciones pueden comenzar en el bloque 705.

En el blogue 705, se puede medir y/o determinar una o mas caracteristicas de flujo de un ingrediente formador de
bebida que se estd bombeando. A modo de ejemplo, una tasa de flujo del ingrediente formador de bebida que se
estd bombeando se puede medir y/o determinar utilizando una tecnologia de medicién adecuada, tal como la
tecnologia de medicion 330A, y la légica de control asociada. A modo de otro ejemplo, una cantidad, o volumen, de
un ingrediente formador de bebida que se estd bombeando se puede medir y/o determinar utilizando una tecnologia
de medicion adecuada, tal como la tecnologia de medicién 330A, y la I6gica de control asociada.

De conformidad con una forma de realizacién de la invencidn, una o mas caracteristicas de flujo de un ingrediente
formador de bebida que se estd bombeando pueden medirse y/o determinarse para un intervalo temporal
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predeterminado, o un periodo de tiempo predeterminado. Numerosos intervalos temporales predeterminados
diferentes se pueden utilizar de conformidad con formas de realizaciéon de la invencién, tales como un intervalo
temporal predeterminado de aproximadamente 50 milisegundos (ms). A modo de ejemplo, la tasa de flujo del
ingrediente formador de bebida, y/o la cantidad o volumen del ingrediente formador de bebida que se bombea se
puede determinar para el periodo de tiempo predeterminado. Una vez que se miden y/o determinan las una o mas
caracteristicas de flujo de un ingrediente formador de bebida, entonces el procesamiento puede pasar al bloque 710.

En el bloque 710, una 0 més de las caracteristicas de flujo medidas y/o determinadas se puede comparar con una o
mas caracteristicas de flujo previstas respectivas. A modo de ejemplo, una tasa de flujo medida, o determinada, del
ingrediente formador de bebida puede compararse con una tasa de flujo prevista del ingrediente formador de bebida.
A modo de otro ejemplo, un volumen, o cantidad, de bombeo medido o determinado de ingrediente formador de
bebida se puede comparar con un volumen o cantidad de bombeo previsto de ingrediente formador de bebida.

De conformidad con una forma de realizacion de la invencién, una o mas de las caracteristicas de flujo medidas y/o
determinadas para un intervalo temporal predeterminado se pueden comparar con las respectivas caracteristicas de
flujo previstas para el intervalo temporal predeterminado. A modo de ejemplo, una tasa de flujo, medida o
determinada, para los 50 ms anteriores puede compararse con una tasa de flujo prevista para los 50 ms anteriores
para el ingrediente formador de bebida. A modo de otro ejemplo, un volumen o cantidad de bombeo medido o
determinado, de ingrediente formador de bebida, durante los 50 ms anteriores se puede comparar con un volumen o
cantidad de bombeo previsto de ingrediente formador de bebida durante los 50 ms anteriores. En ciertas formas de
realizacién de la invencidn, cada una de las caracteristicas de flujo previstas puede ser constante a lo largo de la
dispensacion del ingrediente formador de bebida para la bebida seleccionada; sin embargo, ha de entenderse que al
menos una parte de las caracteristicas de flujo previstas se puede cambiar o actualizarse, de forma dinamica,
durante la dispensacion del ingrediente formador de bebida basandose, al menos en parte, en las caracteristicas de
flujo medidas y/o determinadas. Una vez que una o més de las caracteristicas de flujo medidas y/o determinadas se
comparan con las respectivas caracteristicas de flujo previstas, las operaciones pueden pasar al bloque 715.

En el bloque 715, se puede realizar una determinacion sobre si existe una diferencia entre una o mas de las
caracteristicas de flujo medidas y/o determinadas y las respectivas caracteristicas de flujo previstas. En algunas
formas de realizacion, se puede incorporar un factor de tolerancia y/o error en la determinacién de si existe una
diferencia, seglin sea deseado en las formas de realizacién de la invencién.

Como un ejemplo de la determinacion de si existe una diferencia entre una caracteristica de flujo medida y una
caracteristica de flujo prevista, se puede comparar una tasa de flujo medida de un ingrediente formador de bebida,
para un intervalo temporal predeterminado con una tasa de flujo prevista o tasa flujo objetivo del ingrediente
formador de bebida para el intervalo temporal predeterminado. Para este ejemplo, se asumira que la tasa de flujo
medida del ingrediente formador de bebida durante los 50 ms anteriores, es de aproximadamente 0.8 onzas por
segundo (23 ml/s), y la tasa de flujo prevista del ingrediente formador de bebida durante los 50 ms anteriores, es
aproximadamente una (1) onza por segundo (28 ml/s). Ademas, para este ejemplo, se puede incluir una tolerancia,
de mas o menos un diez por ciento, en la determinacion de si existe una diferencia. En este ejemplo, se puede
determinar que existe una diferencia entre la tasa de flujo medida y la tasa de flujo prevista, del ingrediente formador
de bebida. Si se utilizan los parametros establecidos anteriormente, con la excepcion de que la tasa de flujo medida
es de aproximadamente 0.95 onzas por segundo (27 ml/s) durante los 50 ms anteriores, se puede determinar,
entonces, que no existe ninguna diferencia entre la tasa de flujo medida y la tasa de flujo prevista.

A modo de otro ejemplo de la determinacion de si existe una diferencia entre una caracteristica de flujo medida y
una caracteristica de flujo prevista, una cantidad o volumen medido de un ingrediente formador de bebida que se
bombea en un intervalo temporal predeterminado, se puede comparar con una cantidad o volumen previsto, o
cantidad o volumen objetivo, que ha de bombearse en el intervalo temporal predeterminado. Para este ejemplo, se
asumira que el volumen medido del ingrediente formador de bebida durante los 50 ms anteriores es de
aproximadamente 40 microlitros (mL) y que el volumen previsto del ingrediente formador de bebida para los 50 ms
anteriores, es de aproximadamente 50 mL (mL). Ademas, para este ejemplo, se puede incluir una tolerancia, de mas
o menos un diez por ciento, en la determinacién de si existe una diferencia. En este ejemplo, se puede determinar
que existe una diferencia entre el volumen medido y el volumen previsto del ingrediente formador de bebida. Si se
utilizan los parametros establecidos anteriormente, con la excepcion de que el volumen medido es de
aproximadamente 49 microlitros (ml) durante los 50 ms anteriores entonces, se puede determinar que no existe
ninguna diferencia entre el volumen medido y el volumen previsto.

Si se determina que no existe ninguna diferencia entre una caracteristica de flujo medida o determinada, y una
caracteristica de flujo prevista, durante el intervalo temporal predeterminado, entonces las operaciones pueden
detenerse. Una o mas caracteristicas de flujo se pueden medir y compararse con las respectivas caracteristicas de
flujo previstas en uno o mas intervalos temporales predeterminados posteriores, durante la dispensacion del
ingrediente formador de bebida. A este respecto, la supervision del ingrediente formador de bebida puede continuar
durante uno o mas intervalos temporales predeterminados posteriores, y el ingrediente formador de bebida se puede
supervisar durante el curso de su bombeo y dispensacion.
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Si se determina, sin embargo, que existe una diferencia entre una caracteristica de flujo medida o determinada y una
caracteristica de flujo prevista durante el intervalo temporal predeterminado, entonces, el procesamiento puede
pasar al bloque 720.

En el bloque 720, se puede realizar una determinacion sobre si la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida se
puede ajustar para compensar la diferencia determinada. Dicho de deterioro modo, se puede determinar si la tasa de
flujo del ingrediente formador de bebida se puede aumentar, o disminuir, con el fin de compensar la diferencia
determinada. A modo de ejemplo, si una tasa de flujo medida para el ingrediente formador de bebida durante el
intervalo temporal predeterminado, es de aproximadamente 0.8 onzas por segundo, y la tasa de flujo prevista para el
ingrediente formador de bebida es de aproximadamente una (1) onza por segundo, entonces, se puede realizar una
determinacion en cuanto a si la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida se puede ajustar para compensar la
diferencia determinada. El ajuste de la tasa de flujo puede estar limitado por uno, o mas, valores umbrales asociados
con la tasa de flujo y/o el bombeo del ingrediente formador de bebida. A modo de ejemplo, una tasa de flujo maxima,
o tasa de bombeo, puede estar asociada con el ingrediente formador de bebida. Si la tasa de flujo no se puede
ajustar para satisfacer los uno o mas valores umbrales, se puede determinar, entonces, que la tasa de flujo no se
puede ajustar para compensar la diferencia determinada. A modo de ejemplo, si la tasa de flujo medida es mayor
que la tasa de flujo maxima, y la tasa de flujo no se puede ajustar para que sea menor que la tasa de flujo maxima,
como en una situacién en la que una valvula o bomba ha fallado, en este caso, se puede determinar que la tasa de
flujo no se puede ajustar adecuadamente. A modo de otro ejemplo, si la tasa de flujo medida es menor que la tasa
de flujo prevista, y la tasa de flujo tendria que ajustarse a un valor que sea mayor que la tasa de flujo maxima, con el
fin de compensar la diferencia, se puede determinar, entonces, que la tasa de flujo no se puede ajustar
correctamente. Tal situacion puede suceder, a modo de ejemplo, cuando un paquete de ingredientes formadores de
bebida, tal como 114, desde el que se proporciona el ingrediente formador de bebida, esta vacio o practicamente
vacio. Dicha situaciéon puede ocurrir, ademas, si al menos una parte de la tecnologia de bombeo no funciona
correctamente.

Si se determina que la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida se puede ajustar para compensar la
diferencia entre la tasa de flujo medida y la tasa de flujo prevista, en este caso, el procesamiento puede pasar al
blogue 725. Sin embargo, si se determina que la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida no se puede
ajustar para compensar la diferencia entre la tasa de flujo medida y la tasa de flujo prevista, el procesamiento puede
pasar, entonces, al bloque 730.

En el bloque 725, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida se puede ajustar con el fin de compensar la
diferencia entre la tasa de flujo medida y la tasa de flujo prevista. A este respecto, la tasa de flujo se puede
aumentar, o disminuirse, con el fin de compensar la diferencia.

A modo de ejemplo, si la tasa de flujo medida del ingrediente formador de bebida es de aproximadamente 0.8 onzas
por segundo (23 ml/s), y la tasa de flujo prevista es de aproximadamente una (1) onza por segundo (28 ml/s), en
este caso, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida puede aumentarse para compensar la deficiencia en la
dispensacion del ingrediente formador de bebida durante el intervalo temporal predeterminado. El ajuste de la tasa
de flujo puede dar como resultado que la tasa de flujo sea diferente a la tasa de flujo prevista. Utilizando el ejemplo
actual, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida se puede aumentar a aproximadamente 1.2 onzas por
segundo (34 ml/s) de modo que se compense la dispensacion deficiente del ingrediente formador de bebida durante
el intervalo temporal predeterminado. Por consiguiente, durante el siguiente intervalo temporal predeterminado, la
tasa de flujo del ingrediente formador de bebida que ha de dispensarse puede ser aproximadamente igual a la tasa
de flujo prevista mas la tasa de flujo para compensar la deficiencia anterior. En algunas formas de realizacién de la
invencion, la tasa de flujo prevista se puede ajustar o actualizarse, ademas, segln se desee.

En una forma de realizaciéon de la invencion, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida puede ajustarse
continuamente, con el fin de bombear y dispensar una cantidad precisa del ingrediente formador de bebida para la
bebida seleccionada. Ademas, la informacién asociada con uno o mas ajustes previos que se han realizado a la tasa
de flujo, se puede memorizar en una memoria apropiada, y la informacion asociada con los ajustes previos, se
puede utilizar en la determinacién de si se debe hacer un ajuste a la tasa de flujo. Utilizando el ejemplo anterior, si la
tasa de flujo para un intervalo temporal predeterminado se ha ajustado a aproximadamente 1.2 onzas por segundo
(34 ml/s), y la tasa de flujo prevista para el intervalo temporal predeterminado, y el siguiente periodo de tiempo
predeterminado, es de aproximadamente una (1) onza por segundo (28 ml/s), entonces, se puede determinar que la
tasa de flujo para un intervalo temporal predeterminado es mayor que la tasa de flujo prevista para el intervalo
temporal (1.2-1) (34 - 28). En consecuencia, la tasa de flujo se puede ajustar para compensar la diferencia. Sin
embargo, la informacién asociada con el ajuste anterior se puede utilizar para determinar qué cantidad de ajuste, si
lo hubiera, se realizara. En este ejemplo, puesto que el ajuste a una tasa de flujo de aproximadamente 1.2 onzas por
segundo (34 ml/s) se realiz6 para compensar una tasa de flujo anterior de aproximadamente 0.8 onzas por segundo
(23 ml/s), se puede determinar que la tasa de flujo solamente debe ajustarse a aproximadamente 1.0 onzas por
segundo (28 ml/s) durante el siguiente intervalo temporal predeterminado. Si no se utiliza ninguna informacién
asociada con el ajuste anterior, la tasa de flujo se puede ajustar, entonces, a aproximadamente 0.8 onzas por
segundo (23 ml/s) en desplazamiento hacia delante.
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Aunque los ajustes a la tasa de flujo en el bloque 725, se describen con referencia a tasas de flujo medidas, en
ciertas formas de realizacion, los ajustes a la tasa de flujo se pueden determinar basandose en una comparacion de
un volumen medido de ingrediente formador de bebida dispensado, con un volumen previsto del ingrediente
formador de bebida dispensado.

Uno o mas componentes que supervisan la dispensacion y/o el bombeo de un ingrediente formador de bebida, tal
como un nodo de control 305 y/o un controlador central 105, pueden ser responsables de bombear y/o dispensar el
ingrediente formador de bebida dentro de parametros aceptables para el bombeo y/o dispensacién. A modo de
ejemplo, el ingrediente formador de bebida se puede supervisar con el fin de determinar si el ingrediente formador
de bebida esta siendo bombeado y/o dispensado dentro de un rango aceptable para el bombeo y dispensacion. En
el caso de que un ingrediente formador de bebida no pueda ser bombeado o dispensado dentro de un rango
aceptable, en este caso, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida y/o la tasa de flujo de uno o mas otros
ingredientes formadores de bebida, para la bebida seleccionada, se pueden ajustar segun se desee. A modo de
ejemplo, si un ingrediente formador de bebida no puede ser bombeado a una tasa de flujo objetivo o prevista durante
un intervalo temporal predeterminado, entonces, la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida, y/o las tasas de
flujo de los otros ingredientes formadores de bebida para la bebida seleccionada se puede ajustar. A modo de un
ejemplo, si el ingrediente formador de bebida esta siendo bombeado a una tasa de flujo que es inferior que una tasa
de flujo prevista, y la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida no se puede ajustar, entonces, las tasas de
flujo de los otros ingredientes formadores de bebida para la bebida seleccionada, se puede disminuir con el fin de
bombear y dispensar, con precision, la bebida seleccionada. El ajuste opcional de uno o mas de los otros
ingredientes formadores de bebida, se ilustra en el bloque opcional 727.

De conformidad con una forma de realizacién de la invencién, el ajuste de la tasa de flujo de uno o mas ingredientes
formadores de bebida puede estar basado, al menos en parte, en un volumen acumulado total de dispensacion para
una bebida seleccionada que esta siendo bombeada y/o dispensada. A modo de ejemplo, después de un periodo de
tiempo predeterminado, tal como 50 ms, se puede determinar un volumen acumulado total de dispensacion para una
bebida seleccionada. El volumen acumulado total de dispensacion se puede determinar sobre la base, al menos en
parte, de la cantidad o volumen total que se dispensa para la bebida seleccionada, para cada uno de los
ingredientes de la bebida seleccionada. El volumen de dispensacion acumulado total puede utilizarse para ajustar
las tasas de flujo de uno o mas de los ingredientes formadores de bebida para la bebida seleccionada. La
determinacion del volumen acumulado total de dispensacion se puede realizar por un controlador central, tal como el
controlador 105, y comunicarse a los nodos de control asociados con los ingredientes formadores de bebida, de la
bebida seleccionada, tales como los nodos 305A-N. El volumen acumulado total de dispensacion se puede utilizar,
entonces, para ajustar la tasa de flujo al que se bombea y/o dispensa el ingrediente formador de bebida. A modo de
ejemplo, si un ingrediente formador de bebida no se estd bombeando a una tasa de flujo deseada, en este caso, el
volumen acumulado total de dispensacién determinado puede reflejar la tasa de flujo dispar. El volumen acumulado
total de dispensacién determinado puede ser utilizado, entonces, por un dispositivo de control apropiado, tal como el
controlador 105 o los nodos de control 305A-N, para ajustar las tasas de flujo de uno o mas otros ingredientes
formadores de bebida de la bebida seleccionada. A modo de ejemplo, si durante la dispensacién de una bebida
seleccionada, aproximadamente 0.2 onzas de la bebida seleccionada deberian haber sido dispensadas en un
momento dado, pero solamente se han dispensado 0.15 onzas de la bebida seleccionada en un momento dado
puesto que uno de los ingredientes formadores de bebida no se dispensa correctamente, se pueden ajustar,
entonces, las tasas de flujo de los otros ingredientes formadores de bebida. Para cada uno de los otros ingredientes
formadores de bebida, se puede realizar una determinacién sobre que una mayor cantidad del ingrediente formador
de bebida ha sido bombeada y/o dispensada que la que se especifica en la receta para la bebida seleccionada, y el
bombeo del ingrediente formador de bebida se puede ajustar, de forma dindmica, de conformidad con la
determinacion.

El volumen de dispensacion acumulado total se puede actualizar, entonces, de forma periddica, durante la
dispensacion de la bebida seleccionada, segun se desee. A modo de ejemplo, el volumen acumulado total de
dispensacion se puede actualizar cada 50 ms.

De conformidad con otra forma de realizacion de la invencion, el ajuste de la tasa de flujo de uno o mas ingredientes
formadores de bebida puede estar basado, al menos en parte, en un ajuste de la tasa de flujo de la bebida
seleccionada. A modo de ejemplo, si un ingrediente formador de bebida no se puede bombear y/o dispensar a una
tasa de flujo prevista, entonces, se puede ajustar la tasa de flujo de la bebida seleccionada. El ajuste de la tasa de
flujo de la bebida seleccionada puede tener en cuenta la tasa de flujo real del ingrediente formador de bebida que no
puede ser bombeado y/o dispensado en una tasa de flujo prevista. A modo de ejemplo, si la tasa de flujo prevista del
ingrediente formador de bebida es de aproximadamente 0.5 onzas por segundo, pero el ingrediente formador de
bebida solamente se puede bombear y/o dispensar a un tasa de flujo de aproximadamente 0.3 onzas por segundo,
en este caso, la tasa de flujo de la bebida seleccionada se puede ajustar sobre la base, al menos en parte, de la tasa
de flujo real de aproximadamente 0.3 onzas por segundo para el ingrediente formador de bebida. La tasa de flujo de
la bebida seleccionada se puede ajustar de forma que los otros ingredientes formadores de bebida se bombeen y/o
dispensen de conformidad con la receta para la bebida seleccionada. En el ejemplo anterior, la tasa de flujo de la
bebida seleccionada se puede reducir para tener en cuenta la tasa de flujo real de aproximadamente 0.3 onzas por
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segundo para el ingrediente formador de bebida, y las tasas de flujo de los otros ingredientes formadores de bebida
de la bebida seleccionada se pueden reducir de conformidad con la receta de la bebida seleccionada.

En el bloque 730, se pueden poner en practica una o mas acciones de control si la tasa de flujo del ingrediente
formador de bebida no se puede ajustar para compensar la diferencia determinada entre una caracteristica de flujo
medida o determinada y una caracteristica de flujo prevista. Se pueden realizar una amplia variedad de acciones de
control, segun se desee en las formas de realizacién de la invencién. Los ejemplos de acciones de control que
pueden realizarse incluyen, entre otros, el cese de la dispensacion de un ingrediente formador de bebida, la
limitacion de la dispensacion de un ingrediente formador de bebida, la dispensacién de una bebida a una velocidad o
tasa flujo reducidas, transmitiendo un mensaje de error adecuado, comunicando un mensaje de error adecuado a
través de una red, y/o conmutando a un segundo paquete de ingrediente formador de bebida, tal como 114, o fuente
de ingrediente formador de bebida para completar el suministro del ingrediente formador de bebida.

Una posible accion de control es cesar la dispensacion del ingrediente formador de bebida. Si el ingrediente
formador de bebida no se esta dispensando de forma correcta, en ese caso, se puede dispensar una bebida de baja
calidad por un dispensador de formacion de bebida 100. A modo de ejemplo, se puede dispensar una bebida de
COCA-COLA™ que no tenga una cantidad adecuada de sirope de COCA-COLA™, |o que tiene como resultado una
bebida que es demasiado fuerte o demasiado débil. Dicha dispensacién puede llevar a la insatisfaccion del cliente.
Ademas, si se permite la dispensacién continua de la bebida de COCA-COLA™, entonces, se pueden dispensar
multiples bebidas que lleven a la insatisfaccion del cliente. Al cesar la dispensacion del ingrediente formador de
bebida, se puede limitar o prevenir la dispensacién de una bebida inadecuada de COCA-COLA™, limitando asi y/o
disminuyendo la insatisfaccién del cliente. Ademas, al cesar la dispensacion del ingrediente formador de bebida, se
puede notificar a un cliente sobre la dispensacion inadecuada de la bebida seleccionada, y se puede rectificar la
dispensacion inadecuada. A modo de ejemplo, uno o méas paquetes nuevos de ingrediente formador de bebida, tal
como 114, se pueden insertarse en la matriz de ingredientes, lo0 que permite que la bebida de COCA-COLA™ se
pueda dispensar de forma correcta. A modo de otro ejemplo, el dispensador de formacién de bebida 100, o
componentes del dispensador de formacién de bebida 100, pueden reiniciarse, o los valores predeterminados
pueden ser restaurados por un cliente o un técnico. A modo de otro ejemplo, un técnico de servicio puede ser
notificado por el cliente como resultado de la accién de control.

En una forma de realizacion de la invencién, se pueden utilizar uno o mas ajustes de tolerancia junto con la puesta
en practica de una accion de control. En el ejemplo de una accion de control en la que se detiene la dispensacion de
un ingrediente formador de bebida, uno o mas ajustes de tolerancia pueden permitir que se complete la
dispensacion de la bebida seleccionada antes de limitar la dispensacion de un ingrediente formador de bebida. A
modo de ejemplo, si la dispensacion de la bebida seleccionada es aproximadamente igual a, o mayor que, un valor
umbral de terminacion, tal como un 90 por ciento, entonces, se puede permitir que se complete la dispensacion de la
bebida seleccionada. Después de completar la dispensacion, otras dispensaciones del ingrediente formador de
bebida se pueden limitar, impedir o cesar.

Otra posible accion de control es la limitacion de la dispensacion del ingrediente formador de bebida. A modo de
ejemplo, la dispensacion del ingrediente formador de bebida se puede impedir desde una localizacién de la matriz de
ingrediente, o desde un paquete de ingrediente formador de bebida asociado con la accion de control.

Otra posible accion de control es dispensar el ingrediente formador de bebida utilizando otra fuente del ingrediente
formador de bebida, si existe otra fuente disponible. A modo de ejemplo, la dispensacién del ingrediente formador de
bebida se puede poner en practica utilizando un segundo paquete de ingrediente formador de bebida que contiene el
ingrediente formador de bebida que esta conectado, o asociado, con una matriz de ingrediente, tal como 112.

Otra posible accion de control es la dispensacién de la bebida a una velocidad o tasa de flujo reducidas. A modo de
ejemplo, si un ingrediente formador de bebida no es capaz de dispensarse a una tasa de flujo deseada, se puede
realizar una determinacion con respecto a una tasa de flujo a la que se puede dispensar el ingrediente formador de
bebida. La dispensacion de la bebida se puesta en practica, entonces, a una tasa de flujo reducida sobre la base, al
menos en parte, de la determinacién. Como alternativa, se puede realizar una determinacién de si el ingrediente
formador de bebida se puede dispensar de conformidad con una tasa de flujo minima predeterminada. Si se
determina que el ingrediente formador de bebida se puede dispensar de conformidad con la tasa de flujo minima
predeterminada, entonces, se puede poner en practica la dispensacion de la bebida utilizando la tasa de flujo
minima predeterminada.

Otra posible accién de control es emitir y/o comunicar un mensaje de error adecuado, asociado con la determinacion
de que la tasa de flujo del ingrediente formador de bebida no se puede ajustar. A modo de ejemplo, se puede emitir
un mensaje de error, o una indicacion de error, utilizando uno o mas dispositivos de salida adecuados, que se
asocian con un controlador, tal como 105, o un nodo de control, tal como 305. Se pueden utilizar muchos tipos
diferentes de mensajes o indicaciones de error, segin se desee en formas de realizacién de la invencion, tales
como, mensajes de texto que se emiten utilizando una pantalla de visualizacién adecuada y/o indicadores de LED.
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Uno o mas mensajes de error se pueden comunicar, ademas, en asociacion con la determinacién de que la tasa de
flujo del ingrediente formador de bebida no puede ajustarse. Los uno 0 mas mensajes de error pueden comunicarse
a través de una red adecuada. Los uno o mas mensajes de error pueden comunicarse a otros componentes del
dispensador de formacion de bebida 100 y/o a dispositivos distantes. A modo de ejemplo, un nodo de control, tal
como 305, puede comunicar un mensaje de error a un controlador central, como el 105. A modo de otro ejemplo, un
nodo de control 305 y/o un controlador central 105 puede comunicar un mensaje de error a un dispositivo distante,
tal como un servidor, centro de procesamiento, centro de soporte al cliente, centro de soporte técnico y/o un
ordenador personal asociado con un supervisor de mantenimiento, un cliente, un supervisor del cliente, o un técnico
asociado con el dispensador de formacion de bebida 100. Los mensajes de error se pueden comunicar en cualquier
forma adecuada, a modo de ejemplo, mediante correo electrénico a través de una red LAN o WAN (p.ej., la red
Internet).

El ejemplo de un método para supervisar la dispensacién de un ingrediente formador de bebida puede terminar
después del bloque 715, o del bloque 730.

Ademas, se puede proporcionar al menos un dispositivo de memorizacion de programa legible por una maquina, que
incorpora, de forma tangible, al menos un programa o conjunto de instrucciones ejecutables por la maquina con el fin
de realizar las capacidades de la forma de realizacion de la invencion.

Los diagramas de flujo representados aqui son a modo de ejemplos. Pueden existir numerosas variaciones a estos
diagramas, o las etapas (u operaciones) que se describen en ellos, sin desviarse del alcance de la invencién. A
modo de ejemplo, las etapas se pueden realizar en un orden diferente, 0 se pueden afadir, suprimir o modificar
etapas. La totalidad de estas variaciones se consideran como una parte de la invencién reivindicada.

Aunque se han descrito formas de realizacion de la invencion, ha de entenderse que los expertos en la técnica, tanto
ahora como en el futuro, pueden realizar varias modificaciones y mejoras que estan dentro del alcance de las
reivindicaciones que siguen. Estas reivindicaciones deben interpretarse para mantener la proteccion adecuada para
la idea inventiva descrita con anterioridad.
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REIVINDICACIONES
1. Un método para dispensar un ingrediente de producto (114), que comprende:

a la recepcion (405) de una entrada que incluye una seleccién de un producto para dispensacion, en donde el
ingrediente de producto (114) es un componente del producto seleccionado,

la identificacién (415) de una receta para el producto seleccionado, en donde la receta define una relacién del
ingrediente de producto (114) relativo a uno o mas otros ingredientes de producto que forman el producto
seleccionado;

la determinacién de una tasa de flujo prevista para el ingrediente de producto;
la iniciacién (420) de una dispensacion del ingrediente de producto (114);

la medicion y/o determinacion (705), durante la dispensacién, de una tasa de flujo del ingrediente de producto (114)
durante un intervalo predeterminado;

la determinacion de una diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada para el ingrediente de producto
para el intervalo predeterminado, y la tasa de flujo prevista para el ingrediente de producto para el intervalo
predeterminado; y

el ajuste (725, 727) de la tasa de flujo del ingrediente de producto a una tasa de flujo ajustada que es diferente de la
tasa de flujo prevista, con el fin de compensar la diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada, y la tasa
de flujo prevista durante el intervalo predeterminado.

2. El método segun la reivindicacién 1, que comprende, ademas:

la supervision de la dispensacién del ingrediente de producto; y

la determinacion (715) de que el ingrediente de producto (114) no se esta dispensando de forma correcta, en donde
la determinacion (715) de que el ingrediente de producto (114) no se esta dispensando adecuadamente esta basada
en una comparacion (710) de la tasa de flujo medida y/o determinada del ingrediente de producto a por lo menos un
valor de tasa de flujo umbral asociado con el ingrediente de producto (114).

3. El método segun la reivindicacién 2, que comprende, ademas:

la puesta en practica (730) de una accion de control basada, al menos en parte, en la determinacién (715) de que el
ingrediente de producto no esta siendo dispensado adecuadamente, en donde la puesta en practica (730) de una
accién de control comprende al menos una de entre la limitacién de las dispensaciones del ingrediente de producto
(114), la interrupcion de la dispensacion del ingrediente de producto (114), la visualizacién de un mensaje de error
asociado con la dispensacion del ingrediente de producto (114), o la comunicacién de un mensaje de error asociado
con la dispensacion del ingrediente de producto (114) a un dispositivo distante (135) a través de una red.

4. Un método para dispensar un producto, que comprende:

la asociacién de una pluralidad de ingredientes de producto (114) con un dispensador de producto (100), en donde
se puede formar una pluralidad de productos seleccionables a partir de la pluralidad de ingredientes de producto
(114);

en donde el producto se selecciona para la dispensacion, y al menos uno de entre la pluralidad de ingredientes de
producto, que es un componente del producto seleccionado, se dispensa de conformidad con el método segun
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3.

5. El método segun la reivindicacién 4, en donde la iniciacion (42) de una dispensacién de cada uno de los
ingredientes de producto (114) se basa, ademas, en una entrada recibida para el tamafio del vaso.

6. Un aparato dispensador (100), en donde se puede formar una pluralidad de productos seleccionables a partir
de al menos alguno de entre una pluralidad de ingredientes de producto (114), que comprende:

un dispositivo de entrada (165) utilizable para recibir una seleccion de producto;
un controlador (105) dispuesto para:

la recepcion de la seleccion de producto;
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la identificacion de una receta para el producto seleccionado, en donde la receta define una relacion de ingredientes
de producto (114), con el fin de formar el producto seleccionado;y

la indicacién de una dispensacion de cada uno de los ingredientes de producto (114) de conformidad con la receta
identificada; y

uno o mas nodos de control (240) asociados, respectivamente, con uno o mas de los ingredientes de producto (114),
en donde cada uno de los uno 0 mas nodos de control (240) esta dispuesto para:

la recepcion, desde el controlador (105), de una indicacion de dispensacion;
la determinacién de una tasa de flujo prevista para un ingrediente de producto asociado;
la iniciacién de la dispensacion del ingrediente de producto asociado (114);

la medicién y/o determinacion (705), durante la dispensacion, de una tasa de flujo del ingrediente de producto
asociado (114) durante un intervalo predeterminado; y

la determinacion de una diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada para el ingrediente de producto
para el intervalo predeterminado, y la tasa de flujo prevista para el ingrediente de producto para el intervalo
predeterminado;

caracterizado por cuanto que

el aparato dispensador es utilizable para recibir una pluralidad de paquetes de ingrediente (114) dentro de
respectivas ubicaciones; y

por cuanto que los uno o mas nodos de control estan dispuestos para el ajuste (725, 727) de la tasa de flujo del
ingrediente de producto asociado a una tasa de flujo ajustada que es diferente de la tasa de flujo prevista para
compensar la diferencia entre la tasa de flujo medida y/o determinada y la tasa de flujo prevista durante el intervalo
predeterminado.

7. El aparato dispensador (100) segun la reivindicacion 6, en donde cada uno de los uno o mas nodos de control
(240) esta dispuesto, ademas, para:

la determinacién, sobre la base de la comparacion de la tasa de flujo asociada con el ingrediente de producto
supervisado (114) con al menos un valor umbral de tasa de flujo asociado con el ingrediente de producto (114), de
que el ingrediente de producto (114) no se esta dispensando adecuadamente; y

la puesta en préactica de una accién de control basada en la determinacién de que el ingrediente de producto (114)
no se esté dispensando correctamente, en donde la accién de control comprende al menos una de entre la limitacion
de la dispensacion del ingrediente de producto (114), la terminacion de la dispensacién del ingrediente de producto
(114), la direccion de la salida de una indicacion de error, 0 proporcionar instrucciones, a través de una red,
mediante la comunicacion de un mensaje de error al controlador (105), o a un dispositivo distante (135).

27



ES 2715985 T3

135
’ / 150A 1508 /1 50C
S _
< !

. e -
[ |
o |
i | ' |
Lo B — | 112
. I 118B - p A -
! _ N :
{ : > 118A Matriz de ingredientes '
:: E —]
P |\ Dispositvo de “\_170A
P oo y ! lectura/escritura RFID /
| Dispositivo | e - : .
LAN, WAN, delectura/ | || Paquete de ingrediente formador de bebida 11144
internet, etc. escritura | e —— .
.l RFID | 7 Dispositivo de 1708
N - . lectura/escritura RFID )
! ; F ' , . ST
A / i Paquete de ingrediente formador de bebida | 114B
: L.. 155 R SE—
105 -: _ Dispositivo de N 700
AN ¥ . lectura/escritura RFID j,]_
] ———L('@? """"" il , - \ Paquete de ingrediente formador de bebida  1--114C
| |L_..programada__ || | -
| Datos : -
T Sistema ) i . B :
P operativo / Dispositivo de _\‘I _____ 170N i
N : : \_lectura/escritura RFID i
i Memoria | P . : ; ~ :
P 180 | Paquete de ingrediente formador de bebida | 114N :
i I RS A :
| f ;
; Y | Suministro de agua carbonatada j-----'l 140
H S, .
Pl Procesador 5 B e i
i i / . Suministro de :
1 i..q.u- ............... [
3 175 > E— L Edulcorante y 114P agua J 11 4Q
: . i —— ——
ol _ A A i —
; 5 Pl | Numerosos tubos - ~ 120,
i i { - i rr/ Bombas.’ 125
: E L ' ™ valvulas __!
; i ; ; e ._.,,,Numerosos?‘_—-_-—_—_—;—i————--—/
. S . S tubos ~ ... ¥ ...
e ~ /7 -~ /1 27
Dispositivos | | Dispositivos _-__1..; Sensores |
‘ de salida || deentrada l
J | Numerosos tubos--— ﬁ /’1 40 5
I \x-....m..{\.m._,/ e ?
i S e - \\ Boqullla / '
Rnas) AN
' ~145 ~
100

28



ES 2715985 T3

C114A L 112A
e d
~ Paquete de | Localizacion de matriz
de bebida
/ 105 Deteccién de | . 205A
' ' |
U -— | Nnsercion de }f'
| pauete |
Controlador -17| -
<—— L, Dispositivos | — 210A
- : de salida |
L . |
| I S .
L, Bombas | 120A
L vawules | 129A
FIG. 2A
205A
4 ” . - ™
Deteccion de insercion de paquete
Conmutadores | 215
— i,
g T Y
| Lecturalescritura | 290
g deRFID
P : ~
i Codigos legibles |
i P 225
L por maquina |
.fl/ S ]
! ensores de 230
{ efecto Hall )
S -
; Sensores l ---------- 235
L\W .............................. _— y

29



. 105

|
' Controlador

|

H
4
1 ‘ b

ES 2715985 T3

T14A ~114B

t Bomba Bomba 1201-L

FIG. 2C

30



ES 2715985 T3

114A

1148

i
i

rli

¥ Bomba | "ma
120A " 1208

i
§

!_h‘-Bom.b; |
- 120C

<> - Nodo
| 240A *"""‘

. 120D |

Bomba

i
-

o

- 114D

| S

I Bomba

| SR

FIG. 2D

31

120E-H



130

ES 2715985 T3

305A

,310A ,325A
' Controlador «—»l Tecnologia de
w denodo | i bombeo
SRR J [ S— ) ) —— _
E i :
T DE;’ “;',fd"";’sg | Tecnologia de |
A i i ¢ medicion
3.1 5A s = N
3058 320A 330A
P Tecnologia de
=_ bombeo
" Nodo de control | ~ ———— =
| Tecnologia de -
medicion
330B

_325C

i

—I‘" Nodo de control

Tecnolog ia de
| bombeo

—

- Tecnologia de
med|c:|6n

305N

330C

i «— Tecnologia de
} {  medicién

FIG. 3

32

330N



ES 2715985 T3

o
{ Inicio )

i Recibir una seleccion del cliente de
una bebida para dispensacion
405

LSS

|
Recibir una seleccion del cliente de
! un tamano de vaso

410

P ........__._....__.__...____]I._.________.___.___.____.. S
i

Acceder a una base de datos de
recetas para identificar los
ingredientes de la bebida

seleccionada

415

;

Y
Dirigir la dispensacion de cada uno
de los ingredientes para formarla |

bebida seleccionada ;
420 ;

i
;
j
i
J

Supervisar y ajustar la dispensacién
de cada uno de los ingredientes
425

™
f Salida

............... —

P—
1

FIG. 4

33



ES 2715985 T3

/ SN
( Inicio

&_E__.....,./

IF Determinar una relacion de

E dispensacion para un ingrediente
de bebida de una bebida

E seleccionada

L 205

R

Determinar una tasa de flujo
para la dispensacion de la
bebida seleccionada
510

;

Y

Comunicar la tasa de flujo
determinada, la relacion
determinada y/o la seleccién del
tamano del vaso a un nodo de
control 515

~ Comunicar una instruccion para
' iniciar la dispensacién de la bebida
seleccionada

520

—

' Comunicar una instruccion para
'cesar la dispensacién de la bebida
| seleccionada

525

34



ES 2715985 T3

VI
{ Inicio j
—
— S, S e
Recibir parametros de dispensacion
para una dispensacion de un Configurar la dispensacion del
ingrediente de una bebida ! ingrediente de bebida
seleccionada [ 610
S 605 S ]
%
v
y E—
! Recibir una orden para iniciar la
Iniciar el bombeo del ingrediente de 1{_' dispensacion del ingrediente de .
bebida : bebida |
620 i 615 ;
S S S S !
Supervisar y ajustar la dispensacion |
del ingrediente de bebida f*l
625 i
f

(ée recibe la

<’; orden para

cesar la
\dispen sacion?
.

AN

~No

P —
( Salda

FIG. 6

35



ES 2715985 T3

Medir y/o determinar caracteristicas
de flujo del ingrediente de bebida
para un intervalo temporal

Comparar caracteristicas de flujo del
ingrediente de bebida con
caracteristicas de flujo previstas para

predeterminado el intervalo temporal predeterminado
705 710
¢ Existe una
diferencia entre
Si los valores
: S medidos/ —
Y determinados y
los valores No
previstos?
¢.Se puede ajusta 15
la tasa de flujo del S
ingrediente de )
bebida para B
compensar la
diferencia? Ajustar la tasa de flujo del ingrediente ;
de bebida |
725
. — — ._.,_____!_,,, 1
! . Ajustar la tasa de flujo de uno o méas }
| | otros ingredientes de bebida !
| Poner en practica una , 727
accion de control :
730 - j ) )
__________________ .._. Sahda \'H_............__..._.............,.....7...,,_..,...,, S
% Y.

36



	Primera Página
	Descripción
	Reivindicaciones
	Dibujos

