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@Resumen: 40a
Dispositivo de campo de coccidn. 10a
La presente invencién hace referencia a un {é} S

dispositivo de campo de coccion (10a-b), en

particular, a un dispositivo de campo de coccién por

induccion, con miltiples unidades de calentamiento 1281
(12a-b) que definen al menos un area variable de so;;zu'
superficie de coccion (14a-b), la cual presenta al
menos una primera area parcial de superficie de
coccion (16a-b) definida de manera fija y al menos
una segunda area parcial de superficie de coccidn
(18a-b) definida de manera fija. Fig. 1
Con el fin de proporcionar un dispositivo de campo de

coccion genérico con mejores propiedades en cuanto

al calentamiento de la bateria de coccion (60a-b), se

propone que el dispositivo de campo de coccién (10a-

b) presente al menos una unidad de control (38a-b), la

cual mantenga en todo momento al menos

esencialmente constantes la potencia de salida total

de las primeras unidades de calentamiento (12al-b1)

de las unidades de calentamiento (12a-b), que

definen la primera &rea parcial de superficie de

coccion (16a-b), y la potencia de salida total de las

segundas unidades de calentamiento (12a2-b2) de

las unidades de calentamiento (12a-b), que definen la

segunda area parcial de superficie de coccion (18a-

b), en al menos un estado de funcionamiento en el

gue en cada una de las areas parciales de superficie

de coccion (16a-b, 18a-b) esté apoyada al menos una

parte de una bateria de coccion (60a-b).
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DESCRIPCION

DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION

La presente invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion segun el
preambulo de la reivindicacién 1 y a un procedimiento para la puesta en funcionamiento de

un dispositivo de campo de coccidn segun el predmbulo de la reivindicacion 12.

A través del estado de la técnica, ya se conocen los dispositivos de campo de coccidn con
multiples unidades de calentamiento que definen un area variable de superficie de coccion.
Las primeras unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento definen una
primera area parcial de superficie de coccion del area variable de superficie de coccién y las
segundas unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento definen una
segunda area parcial de superficie de coccion del area variable de superficie de coccion,
distinta con respecto a la primera area parcial de superficie de coccion. En un estado de
funcionamiento en el que en cada una de las areas parciales de superficie de coccion esté
apoyada al menos una parte de una bateria de coccién, una unidad de control del dispositivo
de campo de coccion calienta la bateria de coccion apoyada con una potencia de
calentamiento tedrica prevista para la bateria de coccion correspondiente. La potencia de
salida total de las unidades de calentamiento puede fluctuar aqui dependiendo de la

configuracién de la bateria de coccion, por lo que se pueden producir parpadeos (flicker).

La presente invencion resuelve el problema técnico de proporcionar un dispositivo de campo
de coccion genérico con mejores propiedades en cuanto al calentamiento de las baterias de
coccion. Segun la invencion, este problema técnico se resuelve mediante las caracteristicas
de las reivindicaciones 1 y 12, mientras que de las reivindicaciones secundarias se pueden

extraer realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion, en particular, a un
dispositivo de campo de coccién por induccion, con multiples unidades de calentamiento que
definen al menos un area variable de superficie de coccion, la cual presenta al menos una
primera area parcial de superficie de coccion definida de manera fija, al menos una segunda
area parcial de superficie de coccion definida de manera fija, y al menos una tercera area
parcial de superficie de coccion definida de manera fija, donde el dispositivo de campo de
coccion presente al menos una unidad de control, la cual mantenga en cualquier momento al
menos esencialmente constantes la potencia de salida total de las primeras unidades de
calentamiento de las unidades de calentamiento, que definen la primera area parcial de
superficie de coccion, y la potencia de salida total de las segundas unidades de
calentamiento de las unidades de calentamiento, que definen la segunda area parcial de
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superficie de coccién, con el fin de minimizar asi la apariciéon de parpadeos, en al menos un
estado de funcionamiento en el que en cada una de las areas parciales de superficie de

coccion esté apoyada al menos una parte de una bateria de coccion.

Mediante una realizacion de este tipo, se puede conseguir un calentamiento éptimo de las
baterias de coccion evitandose la aparicion de parpadeos. De esta forma, se puede evitar
que se produzca en el usuario la impresiéon de que el campo de coccion es defectuoso, lo
cual hace posible que la comodidad de uso sea elevada. Es posible suministrar a cada
bateria de coccién aproximada o exactamente la potencia de calentamiento tedrica
solicitada para ella y mantener a la vez constante la potencia de salida total en todo
momento. Asimismo, se puede calentar un gran numero de baterias de coccién de manera
simultanea con una potencia de calentamiento tedrica y, de manera ventajosa, evitandose la
aparicion de parpadeos. Gracias a que las baterias de coccién se distribuyen entre las areas
parciales de superficie de coccién, la complejidad del calculo de las potencias de salida y/o
de intervalos de tiempo mediante la unidad de control puede ser reducida, de modo que es
posible conseguir una mejor funcionalidad y/o un procesamiento rapido de las entradas de
mando y, con ello, una gran comodidad de uso. Asi, se puede cumplir la normativa relativa a

los parpadeos de manera relativamente sencilla y/o sin complicaciones.

El término “dispositivo de campo de coccidn”, en particular, “dispositivo de campo de coccién
por induccién” incluye el concepto de al menos una parte, en concreto, un subgrupo
constructivo, de un campo de coccidn, en particular, de un campo de coccion por induccién.
El dispositivo de campo de coccidn presenta al menos una placa de apoyo debajo de la cual

estan dispuestas las unidades de calentamiento en al menos la posicion de instalacion.

El término “placa de apoyo” incluye el concepto de al menos una unidad con forma de placa,
la cual esté prevista para apoyar encima al menos una bateria de coccion y/o para colocar
encima al menos un producto de coccion con el fin de calentarlos. La placa de apoyo podria
estar realizada, por ejemplo, como area parcial de al menos una encimera, en concreto, de
al menos una encimera de cocina, de un sistema de coccidén que presente el dispositivo de
campo de coccidon. De manera alternativa o adicional, la placa de apoyo podria estar
realizada como placa de campo de coccion. La placa de apoyo realizada como placa de
campo de coccion podria conformar al menos una parte de una carcasa exterior de campo
de coccidén y conformar en gran parte o por completo esta carcasa exterior de campo de
coccion junto con al menos una unidad de carcasa exterior, con la que la placa de apoyo
realizada como placa de campo de coccion podria estar unida en al menos el estado

montado. A modo de ejemplo, la placa de apoyo podria estar formada en gran parte o por

3



10

15

20

25

30

ES 2719 130 Al

completo de vidrio y/o vitroceramica y/o neolith y/o dekton y/o madera y/o marmol y/o piedra,
en particular, piedra natural, y/o de material laminado y/o de metal y/o de plastico y/o de
ceramica. La expresion “en gran parte o por completo” incluye el concepto de en un
porcentaje, en concreto, en un porcentaje en peso y/o porcentaje en volumen, del 70% como
minimo, preferiblemente, del 80% como minimo, de manera ventajosa, del 90% como

minimo y, de manera preferida, del 95% como minimo.

El término “unidad de calentamiento” incluye el concepto de una unidad que esté prevista
para suministrar energia a al menos una bateria de coccion en al menos un estado de
funcionamiento con el fin de calentar la bateria de coccion. La unidad de calentamiento
podria estar realizada, por ejemplo, como unidad de calentamiento por resistencia, y estar
prevista para transformar la energia en calor y suministrarselo a la bateria de coccion con el
fin de calentarla. De manera alternativa o adicional, la unidad de calentamiento podria estar
realizada como unidad de calentamiento por induccion y estar prevista para suministrar a la
bateria de coccion energia en forma de campo electromagnético alterno, donde la energia
suministrada a la bateria de coccion podria ser transformada en calor en la bateria de
coccion. En al menos un estado de funcionamiento, las unidades de calentamiento estan
dispuestas debajo del area variable de superficie de coccién y/o de la placa de apoyo y, de
manera ventajosa, en un area proxima al area variable de superficie de coccién y/o a la

placa de apoyo.

La unidad de calentamiento podria presentar exactamente un elemento de calentamiento, el
cual podria estar definido por exactamente un elemento conductor que en al menos un
estado de funcionamiento podria estar previsto para conducir corriente eléctrica con el fin de
proporcionar energia térmica. De manera alternativa, la unidad de calentamiento podria
presentar al menos dos, de manera preferida, al menos tres, de manera ventajosa, al menos
cinco y, de manera preferida, mas elementos de calentamiento, cada uno de los cuales
podria presentar exactamente un elemento conductor. La unidad de calentamiento podria

presentar un grupo de elementos de calentamiento.

El término area “variable” de superficie de coccion incluye el concepto de un area de
superficie de coccidn que esté prevista para apoyar encima al menos una bateria de coccion
en cualquier posicion con el fin de calentarla. A modo de ejemplo, el area variable de
superficie de coccion podria ser al menos un area parcial de la superficie de la placa de
apoyo, en concreto, un area parcial de la superficie de la placa de apoyo dirigida hacia el
usuario en al menos un estado de funcionamiento. Las unidades de calentamiento estan

dispuestas debajo del area variable de superficie de cocciéon en al menos un estado de
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funcionamiento. En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control forma a
partir de al menos una parte de las unidades de calentamiento al menos una zona de
calentamiento que esté adaptada a al menos una bateria de coccién apoyada encima, en
concreto, al tamafo y/o a la forma de al menos una bateria de coccion apoyada encima. El
area variable de superficie de coccion difiere de un area de superficie de coccidn en la que
las zonas de coccion estén predeterminadas de manera fija mediante marcaciones sobre el
area de superficie de coccion. Las unidades de calentamiento que definen el area variable
de superficie de coccion podrian estar dispuestas, por ejemplo, en forma de matriz. De
manera alternativa o adicional, las unidades de calentamiento que definen el area variable
de superficie de coccidén podrian estar, por ejemplo, alojadas de manera movil al menos
parcialmente, en concreto, aproximada o exactamente en paralelo al plano de extensién
principal de la placa de apoyo, y podrian estar realizadas como unidades de calentamiento

moviles.

El término “plano de extensién principal” de un objeto incluye el concepto de un plano que
sea paralelo a la mayor superficie lateral del menor paralelepipedo geométrico imaginario
que envuelva ajustadamente por completo al objeto, y el cual discurra a través del punto
central del paralelepipedo. La expresion “aproximada o exactamente en paralelo” incluye el
concepto de la orientacion de una direccion relativa a una direccidon de referencia en un
plano, donde la direccion presente con respecto a la direccién de referencia una desviacion
de como maximo 8° de manera ventajosa, de como maximo 5° y, de manera

particularmente ventajosa, de como maximo 2°.

La expresién area parcial de superficie de coccion “definida de manera fija” incluye el
concepto de un éarea parcial de superficie de coccidon cuya posicion esté fijada y/o
predeterminada de manera no modificable y/o con independencia de la configuracién de la
zona de calentamiento y/o de la configuracién de la bateria de coccion por al menos una
propiedad, por ejemplo, por al menos una propiedad estructural y/o eléctrica y/o espacial,
y/o por al menos una marcacion, en cualquier estado de funcionamiento. A modo de
ejemplo, un area parcial de superficie de coccidon definida de manera fija podria estar fijada
de manera no modificable y/o de manera constante mediante al menos la conexion de las
unidades de calentamiento que definen el area parcial de superficie de coccién a una fase
de la tensién de la corriente de red comun y/o mediante la disposiciéon espacial de las

unidades de calentamiento que definen el area parcial de superficie de coccion.

Al menos una parte de las unidades de calentamiento definen la primera area parcial de

superficie de cocciéon y se denominan a continuaciéon primeras unidades de calentamiento.
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Al menos una parte de las unidades de calentamiento definen la segunda area parcial de

superficie de coccion y se denominan a continuacion segundas unidades de calentamiento.

El area variable de superficie de coccidon podria presentar, por ejemplo, una cantidad de n
areas parciales de superficie de coccion, donde n podria ser un numero real entero mayor
que dos. En al menos un estado de funcionamiento, en cada una de las n areas parciales de
superficie de coccion podria estar apoyada al menos una parte de una bateria de coccion.
En el estado de funcionamiento en el que en cada una de las n areas parciales de superficie
de coccion esté apoyada al menos una parte de una bateria de coccidn, la unidad de control
podria mantener en todo momento al menos esencialmente constante la potencia de salida
total respectiva de las unidades de calentamiento respectivas de las unidades de
calentamiento que definan el area parcial de superficie de coccién correspondiente. De esta
forma, es posible ampliar las dos fases de la tension de la corriente de red a una cantidad
mayor de fases de la tension de la corriente de red y/o ampliar a una cantidad elevada de
baterias de coccion de las que al menos una parte esté dispuesta en un area parcial de
superficie de coccion y al menos una parte esté dispuesta en otra area parcial de superficie

de coccion.

El término “unidad de control” incluye el concepto de una unidad electrénica que
preferiblemente esté integrada, al menos en parte, en una unidad de control y/o reguladora
de un campo de coccidn, y la cual esté prevista de manera preferida para dirigir y/o regular
al menos las unidades de calentamiento. De manera preferida, la unidad de control
comprende una unidad de calculo y, adicionalmente a la unidad de calculo, una unidad de
almacenamiento con un programa de control y/o de regulacién almacenado en ella, el cual

esté previsto para ser ejecutado por la unidad de calculo.

La expresion consistente en que “en cada una” de las areas parciales de superficie de
coccion esté apoyada “al menos una parte de una bateria de coccion” incluye el concepto
relativo a que en una de las areas parciales de superficie de coccidn esté apoyada al menos
una parte de una bateria de coccion y en otra de las areas parciales de superficie de coccidon
esté apoyada al menos una parte de una bateria de coccion. A modo de ejemplo, en el area
parcial de superficie de cocciodn de las areas parciales de superficie de coccidn podria estar
apoyada al menos una parte de una bateria de coccion y, en la otra de las areas parciales
de superficie de coccion, podria estar apoyada al menos otra parte de la bateria de coccion.
De manera alternativa o adicional, en el area parcial de superficie de coccion de las areas

parciales de superficie de coccidon podria estar apoyada al menos una bateria de coccion por
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completo y, en la otra de las areas parciales de superficie de coccidén, podria estar apoyada

por completo al menos otra bateria de coccion, distinta con respecto a la bateria de coccion.

El término “potencia de salida total” de las unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de coccion incluye el concepto de la suma de las potencias de salida de
todas las unidades de calentamiento que definan el area parcial de superficie de coccion en
un momento determinado de la duracién de un periodo. El término “potencia de salida” de
una de las unidades de calentamiento incluye el concepto de la potencia eléctrica que la
unidad de calentamiento transmita a una o mas baterias de cocciéon apoyadas encima en al
menos un estado de funcionamiento y/o que la unidad de calentamiento proporcione en al
menos un estado de funcionamiento para calentar una o mas zonas de calentamiento y/o
una o mas baterias de coccién. La potencia de salida podria caracterizarse, por ejemplo, por
al menos una corriente eléctrica. En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de
calentamiento podria, por ejemplo, transformar la potencia de salida en al menos un
elemento conductor de la unidad de calentamiento en una corriente de calor parcialmente o
por completo, de manera ventajosa, en gran parte o por completo y, de manera preferida,
por completo, y suministrar la corriente de calor para calentar una 0 mas zonas de
calentamiento y/o una o mas baterias de coccién. De manera alternativa o adicional, la
unidad de calentamiento podria proporcionar en al menos un estado de funcionamiento
mediante la corriente eléctrica un campo electromagnético alterno de alta frecuencia, el cual

podria ser transformado en calor en una bateria de coccion.

La potencia de salida total difiere de la potencia de salida media. El término “potencia de
salida media” de una unidad de calentamiento incluye el concepto de la potencia de salida
de la unidad de calentamiento media en el tiempo, en concreto, durante al menos un
intervalo de tiempo. La potencia de salida media de la unidad de calentamiento es el
cociente de la suma de todas las potencias de salida de la unidad de calentamiento durante
el intervalo de tiempo y el intervalo de tiempo. A modo de ejemplo, el intervalo de tiempo
podria ser al menos gran parte de la duracion de un periodo y, de manera ventajosa, la
duracién entera de un periodo. De manera preferida, la unidad de control ajusta en al menos
un estado de funcionamiento la potencia de salida media para cada zona de calentamiento
por separado, de manera ventajosa, mediante la activacion de las unidades de
calentamiento que calientan la zona de calentamiento, de tal modo que la potencia de salida
media se corresponda con la potencia de calentamiento teérica predeterminada para la zona
de calentamiento. En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control adapta en
cualquier momento la potencia de calentamiento suministrada a al menos una zona de

calentamiento a la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la zona de
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calentamiento. La potencia de calentamiento tedrica podria ser predeterminada, por
ejemplo, por el usuario mediante una o mas entradas de mando efectuadas a través de una
interfaz de usuario, y/o por un programa de coccién que podria estar almacenado en la
unidad de almacenamiento de la unidad de control. De manera particularmente ventajosa, la
unidad de control calienta en el estado de funcionamiento la bateria de coccion apoyada y/o
al menos una zona de calentamiento prevista para la bateria de coccién con al menos una

potencia de calentamiento tedrica prevista para la bateria de coccién.

La expresion consistente en que la unidad de control mantenga en todo momento “al menos
esencialmente constante” una potencia de salida total en al menos un estado de
funcionamiento incluye el concepto relativo a que la unidad de control ajuste en el estado de
funcionamiento una potencia de salida total en un momento cualquiera y otra potencia de
salida total en otro momento cualquiera, que difiera del momento, de tal modo que el
cociente de la menor de las potencias de salida totales y la mayor de las potencias de salida
totales ascienda a al menos 0,9, de manera preferida, a al menos 0,95, de manera
ventajosa, a al menos 0,97, de manera particularmente ventajosa, a al menos 0,98, de
manera preferida, a al menos 0,99 y, de manera particularmente preferida, a al menos
0,995.

En el caso de que sea posible mantener constantes las potencias de salida totales de las
unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccién
calentandose simultaneamente la bateria de coccién con una potencia de calentamiento
tedrica predeterminada para la bateria de coccién, el cociente de la menor de las potencias
de salida totales y la mayor de las potencias de salida totales asciende a al menos 0,97, de
manera particularmente ventajosa, a al menos 0,98, de manera preferida, a al menos 0,99 vy,

de manera particularmente preferida, a al menos 0,995.

En el caso de que sea imposible mantener constantes las potencias de salida totales de las
unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccién
calentandose simultaneamente la bateria de coccién con una potencia de calentamiento
tedrica predeterminada para la bateria de coccién, el cociente de la menor de las potencias
de salida totales y la mayor de las potencias de salida totales asciende a al menos 0,9, de
manera preferida, a al menos 0,92, de manera ventajosa, a al menos 0,93, de manera
particularmente ventajosa, a al menos 0,94, de manera preferida, a al menos 0,95 vy, de

manera particularmente preferida, a al menos 0,97.

La diferencia de potencia de salida total entre la potencia de salida total en el momento

cualquiera y la otra potencia de salida total en el otro momento cualquiera asciende
8



10

15

20

25

30

ES 2719 130 Al

aproximada o exactamente a cero. La diferencia de potencia de salida total entre dos
potencias de salida totales en dos momentos cualesquiera diferentes de la duracién de un
periodo asciende aproximada o exactamente a cero. La expresion “diferencia de potencia
de salida total” incluye el concepto de la diferencia entre las potencias de salida totales en

dos momentos distintos.

A modo de ejemplo, la potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento y
la potencia de salida total de las segundas unidades de calentamiento podria ser
aproximada o exactamente y, de manera ventajosa, exactamente idéntica. Sin embargo, la
potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento y la potencia de salida
total de las segundas unidades de calentamiento difieren entre si. De esta forma, se pueden
ajustar con flexibilidad las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento, de
modo que la bateria de coccién apoyada puede ser calentada de manera flexible v,

ventajosamente, con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control podria ajustar mediante la frecuencia al
menos una potencia de salida de una o mas de las unidades de calentamiento, de manera
ventajosa, al menos gran parte de las potencias de salida de las unidades de calentamiento
y, de manera preferida, todas las potencias de salida de las unidades de calentamiento. De
manera alternativa o adicional, la unidad de control podria ajustar en el estado de
funcionamiento mediante el ciclo de servicio al menos una potencia de salida de una o mas
de las unidades de calentamiento, de manera ventajosa, al menos gran parte de las
potencias de salida de las unidades de calentamiento y, de manera preferida, todas las

potencias de salida de las unidades de calentamiento.

El término “parpadeo” incluye el concepto de una impresion subjetiva de inestabilidad
percibida visualmente, la cual sea provocada por un estimulo luminoso cuya luminancia o
distribucion espectral fluctue con el tiempo. El parpadeo puede ser provocado en particular

por un descenso de la tension de red.

El término “previsto/a” incluye el concepto de programado/a, concebido/a y/o provisto/a de
manera especifica. La expresion consistente en que un objeto esté previsto para una funcién
determinada incluye el concepto relativo a que el objeto satisfaga y/o realice esta funcion

determinada en uno o mas estados de aplicacion y/o de funcionamiento.

A modo de ejemplo, en el estado de funcionamiento, al menos gran parte de las y, de
manera ventajosa, cada una de las primeras unidades de calentamiento estan conectadas a

una primera fase de la tensién de la corriente de red y al menos gran parte de las y, de
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manera ventajosa, cada una de las segundas unidades de calentamiento estan conectadas
a la misma primera fase de la tensiéon de la corriente de red. De manera preferida, en el
estado de funcionamiento, al menos gran parte de las y, de manera ventajosa, cada una de
las primeras unidades de calentamiento estan conectadas a una primera fase de la tension
de la corriente de red y al menos gran parte de las y, de manera ventajosa, cada una de las
segundas unidades de calentamiento estan conectadas a una segunda fase de la tension de
la corriente de red distinta de la primera fase de la tensién de la corriente de red. En el
estado de funcionamiento, las primeras unidades de calentamiento estan conectadas a la
primera fase de la tensién de la corriente de red y las segundas unidades de calentamiento
estan conectadas a la segunda fase de la tension de la corriente de red. El término “fase de
la tension de la corriente de red” incluye el concepto de una fase de una red doméstica, en
concreto, exactamente una fase de una red doméstica. La primera fase de la tension de la
corriente de red y la segunda fase de la tensiéon de la corriente de red podrian estar
desfasadas con un angulo de fase de aproximada o exactamente 120°. La expresion “al
menos gran parte” incluye el concepto de en un porcentaje, en concreto, en un porcentaje
en peso y/o porcentaje en volumen y/o porcentaje numérico, del 70% como minimo,
preferiblemente, del 80% como minimo, de manera ventajosa, del 90% como minimo y, de
manera preferida, del 95% como minimo. Asi, es posible calentar simultaneamente multiples
baterias de coccion. La potencia de salida total puede ser limitada por cada fase de la
tensién de la corriente de red, de modo que la complejidad del calculo de las potencias de
salida y/o de intervalos de tiempo mediante la unidad de control puede ser reducida. De
manera particularmente ventajosa, es posible mantener al menos esencialmente constante
la potencia de salida total de unidades de calentamiento que en el estado de funcionamiento
estén conectadas a una unica fase de la tension de la corriente de red comun, con lo cual se

pueden respetar las normas previstas en relacién a los parpadeos.

Ademas, se propone que, en el estado de funcionamiento, la primera potencia de salida
total, que es la potencia de salida total proporcionada por las primeras unidades de
calentamiento, adopte como maximo el valor de la potencia suministrada como maximo por
la primera fase de la tensién de la corriente de red. La segunda potencia de salida total, que
es la potencia de salida total proporcionada por las segundas unidades de calentamiento,
adopta como maximo en el estado de funcionamiento el valor de la potencia suministrada
como maximo por la segunda fase de la tension de la corriente de red. La expresion
“potencia suministrada como maximo por una fase de la tension de la corriente de red”
incluye el concepto de la potencia que en al menos un estado de funcionamiento sea

captable y/o solicitable como maximo de/a la fase de la tension de la corriente de red con
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independencia de la configuracion de zona de calentamiento y/o de la bateria de coccién
apoyada. En Europa y, de manera ventajosa, en Alemania, la potencia suministrada como
maximo por la fase de la tension de la corriente de red podria, por ejemplo, adoptar un valor
de 3.600 W como maximo por cada fase de la tensién de la corriente de red. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control acciona las primeras unidades de calentamiento y las
segundas unidades de calentamiento de manera independiente entre si e impide un modo
potenciador y/o la asignaciéon de dos o mas fases de la tensién de la corriente de red a al
menos una de las unidades de calentamiento. De esta forma, es posible evitar la sobrecarga
de las unidades de calentamiento, pudiendo conseguirse una realizacion duradera. En
particular, se puede conseguir que la cantidad de potencias de calentamiento diferentes
posibles por unidad de calentamiento sea reducida en comparaciéon con una potencia mas
elevada suministrada como maximo por la primera fase de la tensién de la corriente de red,
de modo que se hace posible que los calculos sean sencillos y/o un algoritmo de control

sencillo.

En el estado de funcionamiento, por ejemplo, una bateria de cocciéon podria estar apoyada
en la primera area parcial de superficie de coccion y otra bateria de coccidn, distinta de la
bateria de coccion, podria estar apoyada en la segunda area parcial de superficie de
coccion. De manera alternativa o adicional, al menos gran parte de las y, de manera
ventajosa, cada una de las baterias de coccion podrian estar apoyadas al menos en gran
parte y, de manera ventajosa, por completo, en una de las areas parciales de superficie de
coccion. De manera preferida, en el estado de funcionamiento, al menos una primera area
parcial de bateria de coccion de la bateria de coccion esta apoyada en la primera area
parcial de superficie de coccidn y al menos una segunda area parcial de bateria de coccién
de la misma bateria de coccidén esta apoyada en la segunda area parcial de superficie de
coccion. Asi, una unica bateria de coccidn esta apoyada parcialmente en la primera area
parcial de superficie de coccién y, de manera simultanea, parcialmente en la segunda area
parcial de superficie de coccion. De esta forma, es posible calentar de manera 6ptima
incluso una bateria de coccidn que esté apoyada parcialmente sobre cada una de las areas

parciales de superficie de coccion.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control podria accionar simultaneamente al
menos por tramos las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area
parcial de bateria de coccion y las segundas unidades de calentamiento que calientan la
segunda area parcial de bateria de coccidon. En el caso de que, en el estado de
funcionamiento, la unidad de control accione simultaneamente al menos por tramos las

primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area parcial de bateria de
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coccion y las segundas unidades de calentamiento que calientan la segunda area parcial de
bateria de coccidn, la unidad de control podria accionar en el estado de funcionamiento las
primeras unidades de calentamiento y las segundas unidades de calentamiento con la
misma frecuencia y/o con frecuencias diferentes en al menos 17 kHz, de manera preferida,
en al menos 18 kHz, de manera ventajosa, en al menos 19 kHz y, de manera preferida, en al
menos 20 kHz, con el fin de evitar asi los zumbidos de intermodulacion. De manera
preferida, en el estado de funcionamiento, la unidad de control acciona sin solapamientos
temporales las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area parcial de
bateria de coccién y las segundas unidades de calentamiento que calientan la segunda area
parcial de bateria de coccion. En el estado de funcionamiento, la unidad de control acciona
en primer lugar las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area parcial
de bateria de coccion y, a continuacion, las segundas unidades de calentamiento que
calientan la segunda area parcial de bateria de coccion. De manera alternativa o adicional,
la unidad de control podria accionar en el estado de funcionamiento en primer lugar las
segundas unidades de calentamiento que calientan la segunda area parcial de bateria de
coccion y, a continuacion, las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera
area parcial de bateria de coccidon. En el estado de funcionamiento, la unidad de control
impide el accionamiento simultdneo al menos por tramos de las primeras unidades de
calentamiento que calientan la primera area parcial de bateria de coccién y de las segundas
unidades de calentamiento que calientan la segunda area parcial de bateria de coccién en el
caso de que sea posible evitar los zumbidos de intermodulacion a la vez que se mantienen
constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que definen las
areas parciales de superficie de coccion. De esta forma, es posible evitar los zumbidos de
intermodulaciéon de manera particularmente segura, con lo que se puede conseguir una gran

comodidad de uso.

Asimismo, se propone que, en el estado de funcionamiento, la suma del tiempo de
activacion de las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area parcial
de bateria de coccién y el tiempo de activacion de las segundas unidades de calentamiento
que calientan la segunda area parcial de bateria de coccién se corresponda como maximo
con la duracion de un periodo. De manera particularmente ventajosa, la suma del tiempo de
activacion de las primeras unidades de calentamiento que calientan la primera area parcial
de bateria de coccion y el tiempo de activacién de las segundas unidades de calentamiento
que calientan la segunda area parcial de bateria de coccidon es menor que la duracién de un
periodo. Asi, se hace posible el accionamiento sin solapamientos de las primeras unidades

de calentamiento que calientan la primera area parcial de bateria de coccion y las segundas
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unidades de calentamiento que calientan la segunda area parcial de bateria de coccion, de

modo que es posible evitar los zumbidos de intermodulacion con eficiencia.

El area variable de superficie de coccidon podria, por ejemplo, presentar exclusivamente la
primera area parcial de superficie de coccion y la segunda area parcial de superficie de
coccion. Sin embargo, el area variable de superficie de coccién presenta preferiblemente al
menos una tercera area parcial de superficie de coccion definida de manera fija, en la cual
esta apoyada en el estado de funcionamiento al menos una tercera area parcial de bateria
de coccidn de la misma bateria de coccién. Asi, se puede calentar la bateria de coccién de

manera optimizada y/o eficiente.

Ademas, se propone que, en el estado de funcionamiento, al menos gran parte de las
terceras unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento que definen la tercera
area parcial de superficie de coccidn esté conectada a una tercera fase de la tension de la
corriente de red. Al menos una parte de las unidades de calentamiento definen la tercera
area parcial de superficie de coccion y se denominan a continuacion terceras unidades de
calentamiento. En el estado de funcionamiento, las terceras unidades de calentamiento
estan conectadas a la tercera fase de la tensidon de la corriente de red. De esta forma, se
hace posible un calentamiento de la bateria de coccion particularmente rapido y/o un

calentamiento de la bateria de coccion con una potencia de calentamiento elevada.

Asimismo, se propone que, en el estado de funcionamiento, la unidad de control accione las
primeras unidades de calentamiento y las segundas unidades de calentamiento evitandose
los zumbidos de intermodulacion. Para evitar los zumbidos de intermodulacion, la unidad de
control podria, por ejemplo, accionar las primeras unidades de calentamiento y las segundas
unidades de calentamiento en el estado de funcionamiento sin solapamientos temporales.
De manera alternativa o adicional, para evitar los zumbidos de intermodulacién, la unidad de
control podria accionar las primeras unidades de calentamiento y las segundas unidades de
calentamiento en el estado de funcionamiento con aproximada o exactamente la misma
frecuencia. Para evitar los zumbidos de intermodulacién, la unidad de control podria
accionar las primeras unidades de calentamiento y las segundas unidades de calentamiento
en el estado de funcionamiento con frecuencias distintas en al menos 17 kHz. Asi, se puede
conseguir una gran comodidad de uso y/o un calentamiento de la bateria de coccidén poco

ruidoso, de manera preferida, silencioso.

En el caso de que sea imposible evitar los zumbidos de intermodulacion manteniéndose
constantes simultaneamente las potencias de salida totales de las unidades de

calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccidn, la unidad de control
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podria, por ejemplo, priorizar que se mantengan constantes las potencias de salida totales
de las unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccion y
asumir la aparicion de los zumbidos de intermodulacion. De manera preferida, en el caso de
que sea imposible evitar los zumbidos de intermodulacion manteniéndose constantes
simultaneamente las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que
definen las areas parciales de superficie de coccién, la unidad de control esta prevista para
priorizar la evitacion de los zumbidos de intermodulacién. En el estado de funcionamiento en
el que sea posible evitar los zumbidos de intermodulacién manteniéndose constantes
simultaneamente las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que
definen las areas parciales de superficie de coccion, la unidad de control mantiene al menos
esencialmente constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento
que definen las areas parciales de superficie de coccién evitandose a la vez los zumbidos de
intermodulacion. En al menos otro estado de funcionamiento en el que sea imposible evitar
los zumbidos de intermodulaciéon manteniéndose constantes simultdneamente las potencias
de salida totales de las unidades de calentamiento que definen las areas parciales de
superficie de coccién, la unidad de control impide la aparicion de los zumbidos de
intermodulacion y asume fluctuaciones minimas de las potencias de salida totales de las
unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccién. Estas
fluctuaciones se dan en un intervalo que esta contenido en la expresion “al menos
esencialmente constante”. De este modo, la aparicién de zumbidos de intermodulacién se
puede evitar en cualquier momento, consiguiéndose asi un funcionamiento silencioso y/o

comodo del campo de coccidén que presente el dispositivo de campo de coccion.

Ademas, se propone que la unidad de control accione en el estado de funcionamiento las
primeras unidades de calentamiento y las segundas unidades de calentamiento
impidiéndose la aparicién de parpadeos. Para evitar que se produzcan parpadeos, la unidad
de control mantiene en el estado de funcionamiento al menos esencialmente constantes la
potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento y las potencia de salida
total de las segundas unidades de calentamiento. Asi, se puede proporcionar un nivel

elevado de comodidad de uso y/o se puede evitar que se produzcan parpadeos.

A modo de ejemplo, en el caso de que sea imposible impedir la aparicién de parpadeos y/o
mantener constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que
definen las areas parciales de superficie de coccion calentandose simultaneamente la
bateria de coccién con una potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la
bateria de coccion, la unidad de control podria estar prevista para priorizar la evitacién de la

aparicion de los parpadeos y/o que se mantengan constantes las potencias de salida totales
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de las unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de coccion.
De manera preferida, en el caso de que sea imposible impedir la aparicion de parpadeos y/o
mantener constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que
definen las areas parciales de superficie de coccidon calentandose simultaneamente la
bateria de coccién con una potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la
bateria de coccidn, la unidad de control esta prevista para priorizar el calentamiento de la
bateria de coccidn con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la bateria
de coccion y asume la aparicion de parpadeos y/o al menos la modificacién y/o al menos un
salto en las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento que definen las
areas parciales de superficie de coccion. De manera ventajosa, en el caso de que sea
imposible impedir la aparicion de parpadeos y/o mantener constantes las potencias de salida
totales de las unidades de calentamiento que definen las areas parciales de superficie de
coccion calentandose simultdneamente la bateria de coccidén con la potencia de
calentamiento tedrica, la unidad de control esta prevista para calentar la bateria de coccion
con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para ésta y minimizar a la vez la
aparicion de parpadeos y/o al menos la modificacion y/o al menos un salto en las potencias
de salida totales de las unidades de calentamiento que definen las areas parciales de

superficie de coccion. Asi, se pueden conseguir resultados de coccion optimos.

Se puede conseguir un calentamiento 6ptimo de la bateria de coccion mediante un campo
de coccidn, en particular, mediante un campo de coccion por induccion, con al menos un

dispositivo de campo de coccién segun la invencion.

Asimismo, es posible calentar baterias de coccién de manera particularmente ventajosa
mediante un procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de
coccion con multiples unidades de calentamiento que definen al menos un area variable de
superficie de cocciodn, la cual presenta al menos una primera area parcial de superficie de
coccion definida de manera fija y al menos una segunda area parcial de superficie de
coccion definida de manera fija, donde la potencia de salida total de las primeras unidades
de calentamiento de las unidades de calentamiento, que definen la primera area parcial de
superficie de coccion, y la potencia de salida total de las segundas unidades de
calentamiento de las unidades de calentamiento, que definen la segunda area parcial de
superficie de coccion, sean mantenidas en todo momento al menos esencialmente
constantes en al menos un estado de funcionamiento en el que en cada una de las areas
parciales de superficie de coccion esté apoyada al menos una parte de una bateria de
coccidn. Asi, se puede dificultar para la competencia el cumplimiento de la normativa relativa

a los parpadeos, de modo que se puede conseguir un alto nivel de competitividad.
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El dispositivo de campo de coccidn que se describe no esta limitado a la aplicacién ni a la
forma de realizacién anteriormente expuestas, pudiendo en particular presentar una
cantidad de elementos, componentes, y unidades particulares que difiera de la cantidad que
se menciona en el presente documento, siempre y cuando se persiga el fin de cumplir la

funcionalidad aqui descrita.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcién del dibujo. En el dibujo estan
representados ejemplos de realizacién de la invencion. El dibujo, la descripcién y las
reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en combinacion. El experto en la
materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las reunira

en otras combinaciones razonables.
Muestran:

Fig. 1 un campo de coccion con un dispositivo de campo de coccidbn en una
configuracién de bateria de coccién, en vista superior esquematica,

Fig. 2 varias graficas en las que para cada bateria de coccién de la configuracién de
bateria de coccioén de la figura 1 esta trazada una potencia de salida a través
del tiempo, en una representacidén esquematica,

Fig. 3 dos graficas en las que, para unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de coccion respectiva del dispositivo de campo de
coccion de la figura 1, esta trazada en cada caso una potencia de salida total
a través del tiempo, en una representacioén esquematica,

Fig. 4 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
configuracién de bateria de coccidn, en vista superior esquematica,

Fig. 5 varias graficas en las que para cada bateria de coccién de la configuracion de
bateria de coccion de la figura 4 esta trazada una potencia de salida a través
del tiempo, en una representacién esquematica,

Fig. 6 dos gréficas en las que, para unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de coccidon respectiva del dispositivo de campo de
coccion de la figura 4, esta trazada en cada caso una potencia de salida total
a través del tiempo, en una representacion esquematica,

Fig. 7 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccién en otra
configuracién de bateria de coccién, en vista superior esquematica,

Fig. 8 varias graficas en las que para cada bateria de coccién de la configuracién de
bateria de coccion de la figura 7 esta trazada una potencia de salida a través

del tiempo, en una representacion esquematica,
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Fig. 9 dos graficas en las que, para unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de cocciéon respectiva del dispositivo de campo de
coccion de la figura 7, esta trazada en cada caso una potencia de salida total
a través del tiempo, en una representacién esquematica,

Fig. 10 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
configuracién de bateria de coccidn, en vista superior esquematica,

Fig. 11 varias graficas en las que para cada bateria de coccién de la configuracion de
bateria de coccién de la figura 10 esta trazada una potencia de salida a través
del tiempo, en una representacién esquematica,

Fig. 12 dos gréficas en las que, para unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de coccidon respectiva del dispositivo de campo de
coccion de la figura 10, esta trazada en cada caso una potencia de salida total
a través del tiempo, en una representacion esquematica,

Fig. 13 un campo de coccion alternativo con un dispositivo de campo de coccion
alternativo en una configuracién de bateria de coccion, en vista superior
esquematica,

Fig. 14 varias graficas en las que para cada bateria de coccién de la configuracion de
bateria de coccidn de la figura 13 esta trazada una potencia de salida a través
del tiempo, en una representacion esquematica, y

Fig. 15 dos graficas en las que, para unidades de calentamiento que definen un area
parcial de superficie de coccidon respectiva del dispositivo de campo de
coccion de la figura 13, esta trazada en cada caso una potencia de salida total

a través del tiempo, en una representacién esquematica.

La figura 1 muestra un campo de coccién 40a, que esta realizado como campo de coccién
por induccion y que presenta un dispositivo de campo de coccion 10a, que esta realizado

como dispositivo de campo de coccién por induccion.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta una placa de apoyo 42a. En este ejemplo
de realizacion, la placa de apoyo 42a esta realizada como placa de campo de coccion. En el
estado montado, la placa de apoyo 42a conforma una parte de la carcasa exterior del campo
de coccion 40a. La placa de apoyo 42a esta prevista para apoyar encima la bateria de

coccioén 60a.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta multiples unidades de calentamiento 12a
para calentar la bateria de coccién 60a. Unicamente uno de cada uno de los objetos

presentes varias veces va acompafiado de simbolo de referencia en las figuras. En este
17



10

15

20

25

30

ES 2719 130 Al

ejemplo de realizacién, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta cincuenta y seis
unidades de calentamiento 12a. En la posicion de instalacion, las unidades de calentamiento
12a estan dispuestas debajo de la placa de apoyo 42a. Las unidades de calentamiento 12a
estan previstas para calentar la bateria de coccién 60a colocada sobre la placa de apoyo
42a encima de las unidades de calentamiento 12a. En este ejemplo de realizacion, las
unidades de calentamiento 12a estan realizadas como unidades de calentamiento por

induccion.

Ademas, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta una interfaz de usuario 44a para
la introduccién y/o seleccién de parametros de funcionamiento, por ejemplo, la potencia de
calentamiento y/o la densidad de la potencia de calentamiento y/o la zona de calentamiento.
Asimismo, la interfaz de usuario 44a esta prevista para emitir al usuario el valor de un

parametro de funcionamiento.

El dispositivo de campo de coccién 10a presenta también una unidad de control 38a. La
unidad de control 38a esta prevista para ejecutar acciones y/o modificar ajustes en
dependencia de los parametros de funcionamiento introducidos mediante la interfaz de
usuario 44a. En un estado de funcionamiento de calentamiento, la unidad de control 38a

regula el suministro de energia a las unidades de calentamiento 12a.

Las unidades de calentamiento 12a definen un area variable de superficie de coccién 14a.
En este ejemplo de realizacion, el area variable de superficie de coccion 14a presenta una
primera area parcial de superficie de coccidén 16a definida de manera fija y una segunda
area parcial de superficie de coccion 18a definida de manera fija. La primera area parcial de
superficie de coccidn 16a y la segunda area parcial de superficie de coccion 18a estan
dispuestas de manera adyacente entre si y lindan parcialmente una con la otra. En este
ejemplo de realizacién, la primera area parcial de superficie de coccion 16a y la segunda
area parcial de superficie de coccion 18a estan dispuestas en un estado de funcionamiento

de manera adyacente entre si en la direccion transversal 46a.

Las primeras unidades de calentamiento 12a1 de las unidades de calentamiento 12a definen
la primera area parcial de superficie de coccion 16a definida de manera fija. La cantidad de
primeras unidades de calentamiento 12a1 asciende al 50% de la cantidad total de unidades
de calentamiento 12a. Las primeras unidades de calentamiento 12a1 de las unidades de
calentamiento 12a que definen la primera area parcial de superficie de coccidén 16a estan
conectadas en el estado de funcionamiento a una primera fase de la tension de la corriente
de red 48a.
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Las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las unidades de calentamiento 12a
definen la segunda area parcial de superficie de coccién 18a definida de manera fija. La
cantidad de segundas unidades de calentamiento 12a2 asciende al 50% de la cantidad total
de unidades de calentamiento 12a. Las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las
unidades de calentamiento 12a que definen la segunda area parcial de superficie de coccion
18a estan conectadas en el estado de funcionamiento a una segunda fase de la tensién de

la corriente de red 50a, distinta de la primera fase de la tensién de la corriente de red 48a.

En el estado de funcionamiento, en cada una de las areas parciales de superficie de coccidon
16a, 18a esta apoyada al menos una parte de una bateria de coccion 60a. En el caso de
una configuracion de bateria de coccion representada en la figura 1, en el estado de
funcionamiento una primera bateria de coccion 60a1 esta apoyada parcialmente en la
primera area parcial de superficie de coccion 16a y parcialmente en la segunda area parcial
de superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, una primera area parcial de
bateria de coccién 62a1 de la primera bateria de coccion 60a1 esta apoyada en la primera
area parcial de superficie de coccién 16a y una segunda area parcial de bateria de coccion
64a1 de la primera bateria de coccién 60a1 estd apoyada en la segunda area parcial de
superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, una segunda bateria de coccion
60a2 esta apoyada por completo en la primera area parcial de superficie de coccion 16a y
una tercera bateria de coccion 60a3 esta apoyada por completo en la segunda area parcial

de superficie de coccion 18a.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene en todo momento
esencialmente constante la potencia de salida total de las primeras unidades de
calentamiento 12a1 de las unidades de calentamiento 12a que definen la primera area
parcial de superficie de coccion 16a. La potencia de salida total de las primeras unidades de
calentamiento 12a1 de las unidades de calentamiento 12a que definen la primera area
parcial de superficie de coccién 16a se denomina a continuacion “primera potencia de salida
total”. En el estado de funcionamiento, la primera potencia de salida total adopta como
maximo el valor de la potencia suministrada como maximo por la primera fase de la tensiéon

de la corriente de red 48a.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene en todo momento
esencialmente constante la potencia de salida total de las segundas unidades de
calentamiento 12a2 de las unidades de calentamiento 12a que definen la segunda area
parcial de superficie de coccién 18a. La potencia de salida total de las segundas unidades

de calentamiento 12a2 de las unidades de calentamiento 12a que definen la segunda area
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parcial de superficie de cocciéon 18a se denomina a continuacién “segunda potencia de
salida total”. En el estado de funcionamiento, la segunda potencia de salida total adopta
como maximo el valor de la potencia suministrada como maximo por la segunda fase de la

tensioén de la corriente de red 50a.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a acciona las primeras unidades de
calentamiento 12a1 que calientan la primera area parcial de bateria de coccion 62a1 vy las
segundas unidades de calentamiento 12a2 que calientan la segunda area parcial de bateria
de coccién 64a1 sin solapamientos temporales (véase la figura 2). En el caso de la
configuracion de bateria de coccion representada en la figura 1, la unidad de control 38a
acciona en primer lugar en el estado de funcionamiento las primeras unidades de
calentamiento 12a1 que calientan la primera area parcial de bateria de coccion 62a1 vy, a
continuacién en el tiempo, las segundas unidades de calentamiento 12a2 que calientan la

segunda area parcial de bateria de coccion 64a1 (véase la figura 2).

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a acciona las primeras unidades de
calentamiento 12a1 que calientan la primera area parcial de bateria de coccion 62a1 y las
segundas unidades de calentamiento 12a2 que calientan la segunda area parcial de bateria
de coccién 64a1 dentro del margen de una unica duracién de periodo Tsc. En este ejemplo
de realizacion, la suma del tiempo de activacién ton, ¢ de las primeras unidades de
calentamiento 12a1 que calientan la primera area parcial de bateria de coccion 62a1 y el
tiempo de activacion ton, cii de las segundas unidades de calentamiento 12a2 que calientan la

segunda area parcial de bateria de coccion 64a1 es inferior a la duracién de periodo Tsc.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a acciona las primeras unidades de
calentamiento 12a1 y las segundas unidades de calentamiento 12a2 evitandose que se
produzcan parpadeos (véase la figura 3). Para la evitacion de parpadeos, la unidad de
control 38a mantiene en todo momento en el estado de funcionamiento esencialmente
constantes la potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento 12a1 que
definen la primera area parcial de superficie de coccién 16a y la potencia de salida total de
las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las unidades de calentamiento 12a que

definen la segunda area parcial de superficie de coccién 18a.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a acciona las primeras unidades de
calentamiento 12a1 y las segundas unidades de calentamiento 12a2 evitandose los
zumbidos de intermodulacion (véase la figura 2). En el estado de funcionamiento, la unidad
de control 38a ajusta las potencias de salida de las unidades de calentamiento 12a a través

de la frecuencia respectiva.
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Para evitar los zumbidos de intermodulacion, la unidad de control 38a selecciona en el
estado de funcionamiento una posibilidad de accionamiento de un catalogo de posibilidades
de accionamiento. A modo de ejemplo, la unidad de control 38a podria accionar en el estado
de funcionamiento las primeras unidades de calentamiento 12a1 y/o las segundas unidades
de calentamiento 12a2 aproximada o exactamente con la misma frecuencia con el fin de
evitar los zumbidos de intermodulacion. Esto se indica en las figuras, en particular, en las

figuras 2, 5, 8, 11 y 14, mediante un trazo en linea discontinua.

De manera alternativa o adicional, con el fin de evitar los zumbidos de intermodulacion, la
unidad de control 38a podria accionar en el estado de funcionamiento las primeras unidades
de calentamiento 12a1 y/o las segundas unidades de calentamiento 12a2 con frecuencias
que podrian diferenciarse en al menos 17 kHz. Esto se indica en las figuras, en particular, en

las figuras 2, 5, 8, 11 y 14, mediante una linea de trazos y puntos.

También de manera alternativa o adicional, con el fin de evitar los zumbidos de
intermodulacion, la unidad de control 38a podria desactivar en el estado de funcionamiento
al menos una parte de las primeras y/o de las segundas unidades de calentamiento 12a1,
12a2 y accionar al menos una parte de las primeras y/o de las segundas unidades de
calentamiento 12a1, 12a2 con una frecuencia determinada. Esto se indica en las figuras, en

particular, en las figuras 2, 5, 8, 11 y 14, mediante un trazo de linea continua.

En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 1, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan
asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la primera area parcial de superficie de
coccion 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccidn 62a1 y a la
segunda bateria de coccion 60a2, con esencialmente la misma frecuencia (véase la figura
2). En un segundo intervalo de tiempo de la duracién de periodo Tsc, la unidad de control
38a acciona en el estado de funcionamiento con una frecuencia determinada las primeras
unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la segunda bateria de coccién 60a2
apoyada en la primera area parcial de superficie de coccién 16a, y desactiva las primeras
unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la primera area parcial de bateria de
coccion 62a1 apoyada en la primera area parcial de superficie de coccion 16a. La suma del
primer intervalo de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide exactamente con la
duracién de periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene
en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total de las primeras

unidades de calentamiento 12a1 activadas (véase la figura 3).
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En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 1, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracién de periodo Tsc las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan
asignadas a la tercera bateria de coccion 60a3 apoyada en la segunda area parcial de
superficie de coccion 18a con una frecuencia determinada, y desactiva las segundas
unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria
de coccién 64a1 apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a (véase la
figura 2). En un segundo intervalo de tiempo de la duracién de periodo Tsc, la unidad de
control 38a acciona en el estado de funcionamiento con esencialmente la misma frecuencia
las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la bateria de coccion
60a apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccién 18a, en concreto, a la
segunda area parcial de bateria de coccién 64a1 y a la tercera bateria de coccién 60a3. La
suma del primer intervalo de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide exactamente
con la duracion de periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a
mantiene en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total de las

segundas unidades de calentamiento 12a2 activadas (véase la figura 3).

La figura 4 muestra otra configuracion de bateria de coccion. En el caso de la configuraciéon
de bateria de coccidn representada en la figura 4, en el estado de funcionamiento una
primera bateria de coccién 60a1 estd apoyada parcialmente en la primera area parcial de
superficie de coccion 16a y parcialmente en la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. En el estado de funcionamiento, una primera area parcial de bateria de coccién 62a1
de la primera bateria de coccién 60a1 esta apoyada en la primera area parcial de superficie
de coccion 16a y una segunda area parcial de bateria de coccién 64a1 de la primera bateria
de coccion 60a1 esta apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Una
segunda bateria de coccion 60a2 esta apoyada por completo en la primera area parcial de
superficie de coccidon 16a en el estado de funcionamiento. Una tercera bateria de coccién
60a3 esta apoyada por completo en la primera area parcial de superficie de coccion 16a en
el estado de funcionamiento. Una cuarta bateria de coccion 60a4 esta apoyada por
completo en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a en el estado de

funcionamiento.

En el caso de la configuracion de bateria de coccidn representada en la figura 4, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duraciéon de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan
asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la primera area parcial de superficie de

coccion 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccidén 62a1, a la segunda
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bateria de coccion 60a2 y a la tercera bateria de coccidén 60a3, con esencialmente la misma
frecuencia (véase la figura 5). En un segundo intervalo de tiempo de la duraciéon de periodo
Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento las primeras unidades
de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la bateria de coccion 60a apoyada en la
primera area parcial de superficie de coccién 16a, en concreto, a la primera area parcial de
bateria de coccion 62a1, a la segunda bateria de coccion 60a2 y a la tercera bateria de
coccion 60a3, con frecuencias que se diferencian en al menos 17 kHz. En un tercer intervalo
de tiempo de la duracion de periodo Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de
funcionamiento las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la
segunda bateria de cocciéon 60a2 y a la tercera bateria de cocciéon 60a3, con frecuencias
que se diferencian en al menos 17 kHz. La suma del primer intervalo de tiempo, del segundo
intervalo de tiempo y del tercer intervalo de tiempo coincide exactamente con la duracién de
periodo TSC. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene en todo
momento esencialmente constante la potencia de salida total de las primeras unidades de

calentamiento 12a1 activadas (véase la figura 6).

En el caso de la configuracion de bateria de coccién representada en la figura 4, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracién de periodo Tsc las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan
asignadas a la cuarta bateria de coccién 60a4 apoyada en la segunda éarea parcial de
superficie de coccion 18a con una frecuencia determinada, y desactiva las segundas
unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria
de coccion 64a1 apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a (véase la
figura 5). En un segundo intervalo de tiempo de la duracién de periodo Tsc, la unidad de
control 38a acciona en el estado de funcionamiento con una frecuencia determinada las
segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial
de bateria de coccion 64a1 apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccion
18a, y desactiva las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la
cuarta bateria de coccion 60a4 apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. La suma del primer intervalo de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide
exactamente con la duracion de periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de
control 38a mantiene en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total

de las segundas unidades de calentamiento 12a2 activadas (véase la figura 6).

La figura 7 muestra otra configuracion de bateria de coccion. En el caso de la configuraciéon
de bateria de coccién representada en la figura 7, en el estado de funcionamiento una

primera bateria de coccion 60a1 esta apoyada parcialmente en la primera area parcial de
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superficie de coccion 16a y parcialmente en la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. En el estado de funcionamiento, una primera area parcial de bateria de coccién 62a1
de la primera bateria de coccién 601 esta apoyada en la primera area parcial de superficie
de coccion 16a y una segunda area parcial de bateria de coccion 64a1 de la primera bateria
de coccion 60a1 estd apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Una
segunda bateria de coccion 60a2 esta apoyada por completo en la primera area parcial de
superficie de coccidon 16a en el estado de funcionamiento. Una tercera bateria de coccién
60a3 esta apoyada por completo en la primera area parcial de superficie de coccién 16a en
el estado de funcionamiento. Una cuarta bateria de coccion 60a4 estd apoyada por
completo en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a en el estado de
funcionamiento. Una quinta bateria de coccion 60a5 estd apoyada por completo en la

segunda area parcial de superficie de coccion 18a en el estado de funcionamiento.

En el caso de la configuracién de bateria de coccion representada en la figura 7, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan
asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la primera area parcial de superficie de
coccién 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccién 62a1, a la segunda
bateria de coccién 60a2 y a la tercera bateria de coccion 60a3, con esencialmente la misma
frecuencia (véase la figura 8). En un segundo intervalo de tiempo de la duracién de periodo
Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento las primeras unidades
de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la segunda bateria de coccién 60a2 y a la
tercera bateria de coccidén 60a3 con frecuencias que se diferencian en al menos 17 kHz, y
desactiva las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la primera
area parcial de bateria de coccion 62a1. En un tercer intervalo de tiempo de la duracién de
periodo Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento las primeras
unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la segunda bateria de coccién 60a2
y a la tercera bateria de coccién 60a3 con frecuencias que se diferencian en al menos 17
kHz, y desactiva las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la
primera area parcial de bateria de coccidn 62a1. La suma del primer intervalo de tiempo, el
segundo intervalo de tiempo y el tercer intervalo de tiempo coincide exactamente con la
duracion de periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene
en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total de las primeras

unidades de calentamiento 12a1 activadas (véase la figura 9).

En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 7, la unidad

de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
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la duracién de periodo Tsc las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan
asignadas a la cuarta bateria de coccion 60a4 y a la quinta bateria de coccién 60a5 con
frecuencias que se diferencian en al menos 17 kHz, y desactiva las segundas unidades de
calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria de coccién
64a1 (véase la figura 8). En un segundo intervalo de tiempo de la duracion de periodo Tsc, la
unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento con una frecuencia
determinada las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la cuarta
bateria de coccién 60a4, y desactiva las segundas unidades de calentamiento 12a2 que
estan asignadas a la quinta bateria de coccion 60a5 y a la segunda area parcial de bateria
de coccién 64a1. En un tercer intervalo de tiempo de la duracion de periodo Tsc, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento las segundas unidades de
calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria de coccion
64a1 y a la quinta bateria de coccion 60a5 con frecuencias que se diferencian en al menos
17 kHz, y desactiva las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la
cuarta bateria de coccidon 60a4. La suma del primer intervalo de tiempo, el segundo intervalo
de tiempo y el tercer intervalo de tiempo coincide exactamente con la duracién de periodo
Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a mantiene en todo momento
esencialmente constante la potencia de salida total de las segundas unidades de

calentamiento 12a2 activadas (véase la figura 9).

La configuracion representada en la figura 10 se corresponde con la configuracién de
bateria de coccion representada en la figura 4, por lo que en este punto se remite a la
descripcion realizada con anterioridad. A continuacion, se asume que es imposible mantener
constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento 12a que definen
las areas parciales de superficie de coccidon 16a, 18a y simultdneamente calentar las
baterias de coccion 60a con potencias de calentamiento tedricas predeterminadas para la
bateria de coccion 60a respectiva. En el caso de que sea imposible mantener constantes las
potencias de salida totales de las unidades de calentamiento 12a que definen las areas
parciales de superficie de coccion 16a, 18a calentandose simultaneamente las baterias de
coccidon 60a con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la bateria de
coccion 60a correspondiente, la unidad de control 38a prioriza el calentamiento de las
baterias de coccidon 60a con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la

bateria de coccién 60a correspondiente (véase la figura 12).

En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 10, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de

la duraciéon de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan
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asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la primera area parcial de superficie de
coccidn 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccidén 62a1, a la segunda
bateria de coccién 60a2 y a la tercera bateria de coccion 60a3, con esencialmente la misma
frecuencia (véase la figura 11). En un segundo intervalo de tiempo de la duracion de periodo
Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento las primeras unidades
de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la bateria de coccion 60a apoyada en la
primera area parcial de superficie de coccién 16a, en concreto, a la primera area parcial de
bateria de coccion 62a1, a la segunda bateria de coccidén 60a2 y a la tercera bateria de
coccion 60a3, con frecuencias que se diferencian en al menos 17 kHz. En un tercer intervalo
de tiempo de la duraciéon de periodo Tsc que se denomina intervalo de tiempo de
solapamiento, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento con
esencialmente la misma frecuencia las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan
asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la primera area parcial de superficie de
coccion 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccién 62a1, a la segunda
bateria de coccion 60a2 y a la tercera bateria de coccién 60a3, y las segundas unidades de
calentamiento 12a2 que estan asignadas a la bateria de coccion 60a apoyada en la segunda
area parcial de superficie de coccion 18a, en concreto, a la segunda area parcial de bateria
de coccién 64a1 y a la cuarta bateria de coccion 60a4. En un cuarto intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc, la unidad de control 38a acciona en el estado de funcionamiento
las primeras unidades de calentamiento 12a1 que estan asignadas a la segunda bateria de
coccion 60a2 y a la tercera bateria de coccion 60a3 con frecuencias que se diferencian en al
menos 17 kHz. La suma del primer intervalo de tiempo, el segundo intervalo de tiempo, el
tercer intervalo de tiempo y el cuarto intervalo de tiempo coincide exactamente con la
duracion de periodo Tsc. En el intervalo de tiempo de solapamiento, la potencia de salida
total de las primeras unidades de calentamiento 12a1 activadas es menor que la potencia de
salida total de las primeras unidades de calentamiento 12a1 activadas en los restantes

intervalos de tiempo de la duracion de periodo Tsc (véase la figura 12).

En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 10, la unidad
de control 38a acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan
asignadas a la cuarta bateria de coccion 60a4 apoyada en la segunda area parcial de
superficie de coccion 18a con una frecuencia determinada, y desactiva las segundas
unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria
de coccioén 64a1 apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a (véase la

figura 11). Un segundo intervalo de tiempo se corresponde con el intervalo de tiempo de
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solapamiento, por lo que en este punto se remite a la descripcion realizada anteriormente.
En un tercer intervalo de tiempo de la duracion de periodo Tsc, la unidad de control 38a
acciona en el estado de funcionamiento con una frecuencia determinada las segundas
unidades de calentamiento 12a2 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria
de coccion 64a1, y desactiva las segundas unidades de calentamiento 12a2 que estan
asignadas a la cuarta bateria de coccién 60a4. La suma del primer intervalo de tiempo, el
segundo intervalo de tiempo y el tercer intervalo de tiempo coincide exactamente con la
duracion de periodo Tsc. En el intervalo de tiempo de solapamiento, la potencia de salida
total de las segundas unidades de calentamiento 12a2 activadas es menor que la potencia
de salida total de las segundas unidades de calentamiento 12a2 activadas en los restantes

intervalos de tiempo de la duracioén de periodo Tsc (véase la figura 12).

Como alternativa, la unidad de control 38a podria accionar en el estado de funcionamiento,
por ejemplo, en el intervalo de tiempo de solapamiento, con frecuencias que se podrian
diferenciar en al menos 17 kHz las primeras unidades de calentamiento 12a que estén
asignadas a la bateria de coccién 60 apoyada en la primera area parcial de superficie de
coccién 16a, en concreto, a la primera area parcial de bateria de coccidén 62a1, a la segunda
bateria de coccion 60a2, y a la tercera bateria de coccion 60a3, y las segundas unidades de
calentamiento 12a2 que estén asignadas a la bateria de coccién 60a apoyada en la segunda
area parcial de superficie de coccion 18a, en concreto, a la segunda area parcial de bateria

de coccion 64a1 y a la cuarta bateria de coccién 60a4.

En un procedimiento para la puesta en funcionamiento del dispositivo de campo de coccién
10a, en el estado de funcionamiento en el que en cada una de las areas parciales de
superficie de coccion 16a, 18a esta apoyada al menos una parte de una bateria de cocciéon
60a, la potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento 12a1 de las
unidades de calentamiento 12a, que definen la primera area parcial de superficie de coccion
16a, y la potencia de salida total de las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las
unidades de calentamiento 12a, que definen la segunda area parcial de superficie de

cocciéon 18a, son mantenidas en todo momento esencialmente constantes.

En las figuras 13 a 15, se muestra otro ejemplo de realizacién de la invencién. Las
siguientes descripciones se limitan esencialmente a las diferencias entre los ejemplos de
realizacién, donde, en relacién a componentes, caracteristicas y funciones que permanecen
iguales, se puede remitir a la descripcion del ejemplo de realizacion de las figuras 1 a 12.
Para la diferenciacion de los ejemplos de realizacion, la letra “a” de los simbolos de

referencia del ejemplo de realizacién de las figuras 1 a 12 ha sido sustituida por la letra “b”
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en los simbolos de referencia del ejemplo de realizacion de las figuras 13 a 15. En relacién a
componentes indicados del mismo modo, en particular, en cuanto a componentes con los
mismos simbolos de referencia, también se puede remitir basicamente a los dibujos y/o a la

descripcion del ejemplo de realizacién de las figuras 1 a 12.

La figura 13 muestra un campo de cocciéon 40b, que esta realizado como campo de coccién
por induccién, con un dispositivo de campo de coccién 10b, que esta realizado como

dispositivo de campo de coccidn por induccion.

Las unidades de calentamiento 12b del dispositivo de campo de coccién 10b definen un
area variable de superficie de coccion 14b. En este ejemplo de realizacion, el area variable
de superficie de coccion 14b presenta una primera area parcial de superficie de coccion 16b
definida de manera fija, una segunda area parcial de superficie de coccién 18b definida de
manera fija, y una tercera area parcial de superficie de coccién 20b definida de manera fija.
La primera area parcial de superficie de coccién 16b, la segunda area parcial de superficie
de coccion 18b y la tercera area parcial de superficie de coccién 20b estan dispuestas de
manera adyacente entre si y lindan parcialmente una con la otra en la direccion transversal
46b.

Las primeras unidades de calentamiento 12b1 de las unidades de calentamiento 12b definen
la primera area parcial de superficie de coccién 16b definida de manera fija. Las primeras
unidades de calentamiento 12b1 de las unidades de calentamiento 12b que definen la
primera area parcial de superficie de coccidon 16b estan conectadas en el estado de

funcionamiento a una primera fase de la tension de la corriente de red 48b.

Las segundas unidades de calentamiento 12b2 de las unidades de calentamiento 12b
definen la segunda area parcial de superficie de coccion 18b definida de manera fija. Las
segundas unidades de calentamiento 12b2 de las unidades de calentamiento 12b que
definen la segunda area parcial de superficie de coccién 18b estan conectadas en el estado
de funcionamiento a una segunda fase de la tension de la corriente de red 50b, distinta de la

primera fase de la tension de la corriente de red 48b.

Las terceras unidades de calentamiento 12b3 de las unidades de calentamiento 12b definen
la tercera area parcial de superficie de coccién 20b definida de manera fija. Las terceras
unidades de calentamiento 12b3 de las unidades de calentamiento 12b que definen la
tercera area parcial de superficie de coccion 20b estan conectadas en el estado de

funcionamiento a una tercera fase de la tension de la corriente de red 52b, distinta de la
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primera fase de la tensién de la corriente de red 48b y de la segunda fase de la tension de la

corriente de red 50b.

En el estado de funcionamiento, en cada una de las areas parciales de superficie de coccién
16b, 18b, 20b estd apoyada al menos una parte de una bateria de coccién 60b. En el caso
de una configuracion de bateria de coccion representada en la figura 13, en el estado de
funcionamiento una primera bateria de coccion 60b1 esta apoyada parcialmente en la
primera area parcial de superficie de coccion 16b, parcialmente en la segunda area parcial
de superficie de coccién 18b, y parcialmente en la tercera area parcial de superficie de
coccién 20b. En el estado de funcionamiento, una primera area parcial de bateria de coccién
62b1 de la primera bateria de coccién 60b1 esta apoyada en la primera area parcial de
superficie de coccion 16b, una segunda area parcial de bateria de coccién 64b1 de la
primera bateria de coccidén 60b1 estd apoyada en la segunda area parcial de superficie de
coccion 18b, y una tercera area parcial de bateria de coccidon 66b1 de la primera bateria de
coccion 60b1 esta apoyada en la tercera area parcial de superficie de coccion 20b. En el
estado de funcionamiento, una segunda bateria de cocciéon 60b2 esta apoyada por completo
en la primera area parcial de superficie de coccién 16b, una tercera bateria de coccién 60b3
estd apoyada por completo en la segunda area parcial de superficie de coccion 18b, y una
cuarta bateria de coccion 60b4 esta apoyada por completo en la tercera area parcial de

superficie de coccion 20b.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38b acciona sin solapamientos
temporales las primeras unidades de calentamiento 12b1 que calientan la primera area
parcial de bateria de coccion 62b1, las segundas unidades de calentamiento 12b2 que
calientan la segunda area parcial de bateria de coccidén 64b1, y las terceras unidades de
calentamiento 12b3 que calientan la tercera area parcial de bateria de coccién 66b1 (véase
la figura 14). En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38b acciona dentro del
margen de una unica duracion de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12b1
que calientan la primera area parcial de bateria de coccién 62b1, las segundas unidades de
calentamiento 12b2 que calientan la segunda area parcial de bateria de coccion 64b1, y las
terceras unidades de calentamiento 12b3 que calientan la tercera area parcial de bateria de
coccion 66b1. En el ejemplo representado, la suma del tiempo de activacion ton, ¢ de las
primeras unidades de calentamiento 12b1 que calientan la primera area parcial de bateria
de coccidn 62b1, el tiempo de activacion ton, cii de las segundas unidades de calentamiento
12b2 que calientan la segunda area parcial de bateria de coccién 64b1, y el tiempo de
activacion ton, cii de las terceras unidades de calentamiento 12b3 que calientan la tercera

area parcial de bateria de coccion 66b1 es inferior a la duracion de periodo Tsc.
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En el caso de la configuracion de bateria de coccidn representada en la figura 13, la unidad
de control 38b acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc las primeras unidades de calentamiento 12b1 que estan
asignadas a la primera area parcial de bateria de coccidon 62b1 con una frecuencia
determinada, y desactiva las primeras unidades de calentamiento 12b1 que estan asignadas
a la segunda bateria de coccion 60b2 (véase la figura 14). En un segundo intervalo de
tiempo de la duracion de periodo Tsc, la unidad de control 38b acciona en el estado de
funcionamiento las primeras unidades de calentamiento 12b1 que estan asignadas a la
segunda bateria de coccién 60b2 con una frecuencia determinada, y desactiva las primeras
unidades de calentamiento 12b1 que estan asignadas a la primera area parcial de bateria de
coccion 62b1 apoyada en la primera area parcial de superficie de coccién 16b. La suma del
primer intervalo de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide exactamente con la
duracién de periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38b mantiene
en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total de las primeras

unidades de calentamiento 12b1 activadas (véase la figura 15).

En el caso de la configuracion de bateria de coccion representada en la figura 13, la unidad
de control 38b acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracién de periodo Tsc y en un tercer intervalo de tiempo de la duracion de periodo Tsc
las segundas unidades de calentamiento 12b2 que estan asignadas a la tercera bateria de
coccion 60b3 con una frecuencia determinada, y desactiva las segundas unidades de
calentamiento 12b2 que estan asignadas a la segunda éarea parcial de bateria de coccion
62b1 (véase la figura 14). En un segundo intervalo de tiempo de la duracion de periodo Tsc,
la unidad de control 38b acciona en el estado de funcionamiento las primeras unidades de
calentamiento 12b1 que estan asignadas a la segunda area parcial de bateria de coccion
64b1 con una frecuencia determinada, y desactiva las primeras unidades de calentamiento
12b1 que estan asignadas a la tercera bateria de coccion 60b3. La suma del primer intervalo
de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide exactamente con la duracién de
periodo Tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38b mantiene en todo
momento esencialmente constante la potencia de salida total de las segundas unidades de

calentamiento 12b2 activadas (véase la figura 15).

En el caso de la configuracion de bateria de coccidn representada en la figura 13, la unidad
de control 38b acciona en el estado de funcionamiento en un primer intervalo de tiempo de
la duracion de periodo Tsc las terceras unidades de calentamiento 12b3 que estan
asignadas a la cuarta bateria de coccion 60b4 con una frecuencia determinada, y desactiva

las terceras unidades de calentamiento 12b3 que estan asignadas a la tercera area parcial
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de bateria de coccion 66b1 (véase la figura 14). En un segundo intervalo de tiempo de la
duracion de periodo Tsc, la unidad de control 38b acciona en el estado de funcionamiento
las terceras unidades de calentamiento 12b3 que estan asignadas a la tercera area parcial
de bateria de coccion 66b1 con una frecuencia determinada, y desactiva las terceras
unidades de calentamiento 12b3 que estan asignadas a la cuarta bateria de coccién 60b4.
La suma del primer intervalo de tiempo y del segundo intervalo de tiempo coincide
exactamente con la duracién de periodo tsc. En el estado de funcionamiento, la unidad de
control 38b mantiene en todo momento esencialmente constante la potencia de salida total

de las terceras unidades de calentamiento 12b3 activadas (véase la figura 15).
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccion, en particular, dispositivo de campo de coccion por
induccién, con multiples unidades de calentamiento (12a-b) que definen al menos un
area variable de superficie de coccion (14a-b), la cual presenta al menos una primera
area parcial de superficie de coccién (16a-b) definida de manera fija y al menos una
segunda area parcial de superficie de coccion (18a-b) definida de manera fija,
caracterizado por al menos una unidad de control (38a-b), la cual mantiene en todo
momento al menos esencialmente constantes la potencia de salida total de las
primeras unidades de calentamiento (12a1-b1) de las unidades de calentamiento
(12a-b), que definen la primera area parcial de superficie de coccién (16a-b), y la
potencia de salida total de las segundas unidades de calentamiento (12a2-b2) de las
unidades de calentamiento (12a-b), que definen la segunda area parcial de superficie
de coccion (18a-b), en al menos un estado de funcionamiento en el que en cada una
de las areas parciales de superficie de coccidon (16a-b, 18a-b) estd apoyada al

menos una parte de una bateria de coccion (60a-b).

Dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacion 1, caracterizado porque,
en el estado de funcionamiento, al menos gran parte de las primeras unidades de
calentamiento (12a1-b1) estan conectadas a una primera fase de la tensién de la
corriente de red (48a-b) y al menos gran parte de las segundas unidades de
calentamiento (12a2-b2) estan conectadas a una segunda fase de la tension de la
corriente de red (50a-b) distinta de la primera fase de la tensién de la corriente de red
(48a-b).

Dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacion 2, caracterizado porque,
en el estado de funcionamiento, la primera potencia de salida total adopta como
maximo el valor de la potencia suministrada como maximo por la primera fase de la

tensién de la corriente de red (48a-b).

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, en el estado de funcionamiento, al menos una
primera area parcial de bateria de coccién (62a-b) de la bateria de coccién (60a-b)
esta apoyada en la primera area parcial de superficie de coccién (16a-b) y al menos
una segunda area parcial de bateria de coccion (64a-b) de la bateria de coccién

(60a-b) esta apoyada en la segunda area parcial de superficie de coccién (18a-b).
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Dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacion 4, caracterizado porque,
en el estado de funcionamiento, la unidad de control (38a-b) acciona sin
solapamientos temporales las primeras unidades de calentamiento  (12a1-b1) que
calientan la primera area parcial de bateria de coccién (62a-b) y las segundas
unidades de calentamiento (12a2-b2) que calientan la segunda area parcial de

bateria de coccién (64a-b).

Dispositivo de campo de coccidén segun las reivindicaciones 4 6 5, caracterizado
porque, en el estado de funcionamiento, la suma del tiempo de activacion de las
primeras unidades de calentamiento (12a1-b1) que calientan la primera area parcial
de bateria de coccion (62a-b) y el tiempo de activacion de las segundas unidades de
calentamiento (12a2-b2) que calientan la segunda area parcial de bateria de coccion

(64a-b) se corresponde como maximo con la duracién de un periodo.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones 4 a 6,
caracterizado porque el area variable de superficie de coccion (14b) presenta al
menos una tercera area parcial de superficie de coccién (20b) definida de manera
fija, en la cual estd apoyada en el estado de funcionamiento al menos una tercera

area parcial de bateria de coccion (66b) de la bateria de coccién (60b).

Dispositivo de campo de coccidon segun al menos las reivindicaciones 2 y 7,
caracterizado porque, en el estado de funcionamiento, al menos gran parte de las
terceras unidades de calentamiento (12b3) de las unidades de calentamiento (12b)
que definen la tercera area parcial de superficie de coccion (20b) esta conectada a

una tercera fase de la tension de la corriente de red (52b).

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, en el estado de funcionamiento, la unidad de
control (38a-b) acciona las primeras unidades de calentamiento (12a1-b1) y las
segundas unidades de calentamiento (12a2-b2) evitandose los zumbidos de

intermodulacion.

Dispositivo de campo de coccion segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque, en el caso de que sea imposible mantener
constantes las potencias de salida totales de las unidades de calentamiento (12a-b)

que definen las areas parciales de superficie de coccién (16a-b, 18a-b, 20a-b)
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calentandose simultdneamente la bateria de coccion (60a-b) con una potencia de
calentamiento tedrica predeterminada para la bateria de coccion (60a-b), la unidad
de control (38a-b) esta prevista para priorizar el calentamiento de la bateria de
coccion (60a-b) con la potencia de calentamiento tedrica predeterminada para la

bateria de coccion (60a-b).

Campo de cocciodn, en particular, campo de coccién por induccién, con al menos un
dispositivo de campo de coccion (10a-b) segun una de las reivindicaciones

enunciadas anteriormente.

Procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de
coccion (10a-b) segun una de las reivindicaciones 1 a 10 con multiples unidades de
calentamiento (12a-b) que definen al menos un éarea variable de superficie de
coccion (14a-b), la cual presenta al menos una primera area parcial de superficie de
coccion (16a-b) definida de manera fija y al menos una segunda area parcial de
superficie de coccién (18a-b) definida de manera fija, caracterizado porque la
potencia de salida total de las primeras unidades de calentamiento (12a1-b1) de las
unidades de calentamiento (12a-b), que definen la primera area parcial de superficie
de coccion (16a-b), y la potencia de salida total de las segundas unidades de
calentamiento (12a2-b2) de las unidades de calentamiento (12a-b), que definen la
segunda area parcial de superficie de coccion (18a-b), son mantenidas en todo
momento al menos esencialmente constantes en al menos un estado de
funcionamiento en el que en cada una de las areas parciales de superficie de
coccion (16a-b, 18a-b) estd apoyada al menos una parte de una bateria de coccién
(60a-b).
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