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@Resumen:

Dispositivo de campo de coccion.

La presente invencién hace referencia a un
dispositivo de campo de coccién (10a), en particular,
a un dispositivo de campo de coccién por induccion,
con multiples unidades de calentamiento (12a) que
definen al menos un area variable de superficie de
coccion (14a).

Con el fin de proporcionar un dispositivo de campo de
coccion genérico con mejores propiedades en cuanto
a la deteccion de la bateria de coccion (60a), se
propone que el dispositivo de campo de coccién (10a)
presente al menos una unidad de control (38a), la
cual seleccione en al menos un estado de
funcionamiento al menos un modo de deteccion de un
conjunto de modos de deteccién posibles en
dependencia de una configuracién de zona de
calentamiento ya existente en el area variable de
superficie de coccién (14a), para la deteccion de al
menos una nueva bateria de coccién (60a) apoyada
en el area variable de superficie de coccién (14a).
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Aviso:

Se puede realizar consulta prevista por el art. 41 LP 24/2015.

Dentro de los seis meses siguientes a la publicacion de la concesion en el Boletin Oficial de
la Propiedad Industrial cualquier persona podra oponerse a la concesion. La oposicion
debera dirigirse a la OEPM en escrito motivado y previo pago de la tasa correspondiente

(art. 43 LP 24/2015).
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DESCRIPCION
DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION

La presente invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion segun el
preambulo de la reivindicacién 1 y a un procedimiento para la puesta en funcionamiento de

un dispositivo de campo de coccidon segun el predmbulo de la reivindicacion 14.

A través del estado de la técnica, ya se conocen dispositivos de campo de cocciéon con
multiples unidades de calentamiento que definen un area variable de superficie de coccion.
Las primeras unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento definen una
primera area parcial de superficie de coccién del area variable de superficie de coccién y en
un estado de funcionamiento estan conectadas a una primera fase de la tensién de la
corriente de red. Las segundas unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento
definen una segunda area parcial de superficie de coccidn del area variable de superficie de
coccion y en el estado de funcionamiento estan conectadas a una segunda fase de la
tension de la corriente de red distinta de la primera fase de la tension de la corriente de red.
En el estado de funcionamiento, una unidad de control detecta siempre la bateria de coccién

apoyada con el mismo modo de deteccion.

La presente invencién resuelve el problema técnico de proporcionar un dispositivo de campo
de coccion genérico con mejores propiedades en cuanto a la deteccién de las baterias de
coccion. Segun la invencion, este problema técnico se resuelve mediante las caracteristicas
de las reivindicaciones 1 y 14, mientras que de las reivindicaciones secundarias se pueden

extraer realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencion hace referencia a un dispositivo de campo de coccion, en particular, a un
dispositivo de campo de coccidn por induccién, con multiples unidades de calentamiento que
definen al menos un area variable de superficie de coccion, donde el dispositivo de campo
de coccién presente al menos una unidad de control, la cual seleccione en al menos un
estado de funcionamiento al menos un modo de deteccién de un conjunto de modos de
detecciéon posibles en dependencia de una configuracién de zona de calentamiento ya
existente en el area variable de superficie de coccion, para la deteccion de al menos una

nueva bateria de coccidén apoyada en el area variable de superficie de coccion.

Mediante una realizacion de este tipo, se puede conseguir una deteccion o6ptima de las
baterias de coccién. En particular, es posible evitar los zumbidos de intermodulacion durante
la deteccion de la bateria de coccidon. Asimismo, se puede reaccionar con flexibilidad a la

configuracion de zona de calentamiento ya existente, de modo que la nueva bateria de
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coccion apoyada puede ser detectada de manera fiable y/o precisa. Los problemas que se
producen durante la deteccion, que pueden surgir al utilizarse siempre el mismo modo de
deteccion, pueden ser evitados 0 al menos atenuados en gran medida mediante la eleccién

de un modo de deteccién apropiado.

El término “dispositivo de campo de coccién”, en particular, “dispositivo de campo de coccién
por induccién” incluye el concepto de al menos una parte, en concreto, un subgrupo
constructivo, de un campo de coccion, en particular, de un campo de coccion por induccion.
El dispositivo de campo de coccidn presenta al menos una placa de apoyo debajo de la cual

estan dispuestas las unidades de calentamiento en al menos la posicidn de instalacion.

El término “placa de apoyo” incluye el concepto de al menos una unidad con forma de placa,
la cual esté prevista para apoyar encima al menos una bateria de coccién y/o para colocar
encima al menos un producto de coccion con el fin de calentarlos. La placa de apoyo podria
estar realizada, por ejemplo, como area parcial de al menos una encimera, en concreto, de
al menos una encimera de cocina, de un sistema de coccion que presente el dispositivo de
campo de coccion. De manera alternativa o adicional, la placa de apoyo podria estar
realizada como placa de campo de coccion. La placa de apoyo realizada como placa de
campo de coccion podria conformar al menos una parte de una carcasa exterior de campo
de coccién y conformar en gran parte o por completo esta carcasa exterior de campo de
coccidén junto con al menos una unidad de carcasa exterior, con la que la placa de apoyo
realizada como placa de campo de coccion podria estar unida en al menos el estado
montado. A modo de ejemplo, la placa de apoyo podria estar formada en gran parte o por
completo de vidrio y/o vitroceramica y/o neolith y/o dekton y/o madera y/o marmol y/o piedra,
en particular, piedra natural, y/o de material laminado y/o de metal y/o de plastico y/o de
ceramica. La expresion “en gran parte o por completo” incluye el concepto de en un
porcentaje, en concreto, en un porcentaje en peso y/o porcentaje en volumen, del 70% como
minimo, preferiblemente, del 80% como minimo, de manera ventajosa, del 90% como

minimo y, de manera preferida, del 95% como minimo.

El término “unidad de calentamiento” incluye el concepto de una unidad que esté prevista
para suministrar energia a al menos una bateria de coccidon en al menos un estado de
funcionamiento con el fin de calentar la bateria de cocciéon. La unidad de calentamiento
podria estar realizada, por ejemplo, como unidad de calentamiento por resistencia, y estar
prevista para transformar la energia en calor y suministrarselo a la bateria de coccién con el
fin de calentarla. De manera alternativa o adicional, la unidad de calentamiento podria estar

realizada como unidad de calentamiento por induccion y estar prevista para suministrar a la
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bateria de coccidn energia en forma de campo electromagnético alterno, donde la energia
suministrada a la bateria de coccion podria ser transformada en calor en la bateria de
cocciéon. En al menos un estado de funcionamiento, las unidades de calentamiento estan
dispuestas debajo del area variable de superficie de coccion y/o de la placa de apoyo y, de
manera ventajosa, en un area proxima al area variable de superficie de coccidon y/o a la

placa de apoyo.

La unidad de calentamiento podria presentar exactamente un elemento de calentamiento, el
cual podria estar definido por exactamente un elemento conductor que en al menos un
estado de funcionamiento podria estar previsto para conducir corriente eléctrica con el fin de
proporcionar energia térmica. De manera alternativa, la unidad de calentamiento podria
presentar al menos dos, de manera preferida, al menos tres, de manera ventajosa, al menos
cinco y, de manera preferida, mas elementos de calentamiento, cada uno de los cuales
podria presentar exactamente un elemento conductor. La unidad de calentamiento podria

presentar un grupo de elementos de calentamiento.

El término area “variable” de superficie de coccion incluye el concepto de un area de
superficie de coccion que esté prevista para apoyar encima al menos una bateria de cocciéon
en cualquier posicion con el fin de calentarla. A modo de ejemplo, el area variable de
superficie de coccion podria ser al menos un area parcial de la superficie de la placa de
apoyo, en concreto, un area parcial de la superficie de la placa de apoyo dirigida hacia el
usuario en al menos un estado de funcionamiento. Las unidades de calentamiento estan
dispuestas debajo del area variable de superficie de coccién en al menos un estado de
funcionamiento. En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control forma a
partir de al menos una parte de las unidades de calentamiento al menos una zona de
calentamiento que esté adaptada a al menos una bateria de coccién apoyada encima, en
concreto, al tamafio y/o a la forma de al menos una bateria de coccidon apoyada encima. El
area variable de superficie de coccion difiere de un area de superficie de coccién en la que
las zonas de coccion estén predeterminadas de manera fija mediante marcaciones sobre el
area de superficie de coccion. Las unidades de calentamiento que definen el area variable
de superficie de coccion podrian estar dispuestas, por ejemplo, en forma de matriz. De
manera alternativa o adicional, las unidades de calentamiento que definen el area variable
de superficie de coccidén podrian estar, por ejemplo, alojadas de manera movil al menos
parcialmente, en concreto, aproximada o exactamente en paralelo al plano de extensién
principal de la placa de apoyo, y podrian estar realizadas como unidades de calentamiento

moviles.
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El término “plano de extensién principal” de un objeto incluye el concepto de un plano que
sea paralelo a la mayor superficie lateral del menor paralelepipedo geométrico imaginario
que envuelva ajustadamente por completo al objeto, y el cual discurra a través del punto
central del paralelepipedo. La expresion “aproximada o exactamente en paralelo” incluye el
concepto de la orientacion de una direccion relativa a una direccidon de referencia en un
plano, donde la direccion presente con respecto a la direccién de referencia una desviacion
de como maximo 8° de manera ventajosa, de como maximo 5° y, de manera

particularmente ventajosa, de como maximo 2°.

El término “unidad de control” incluye el concepto de una unidad electrénica que
preferiblemente esté integrada, al menos en parte, en una unidad de control y/o reguladora
de un campo de coccion, y la cual esté prevista de manera preferida para dirigir y/o regular
al menos las unidades de calentamiento. De manera preferida, la unidad de control
comprende una unidad de calculo y, adicionalmente a la unidad de calculo, una unidad de
almacenamiento con un programa de control y/o de regulacién almacenado en ella, el cual

esté previsto para ser ejecutado por la unidad de calculo.

El término “conjunto” de modos de deteccion incluye el concepto de una cantidad de al
menos dos, de manera ventajosa, de al menos tres y, de manera preferida, de al menos
cuatro modos de deteccion, que se diferencien en cada caso en al menos una caracteristica.
El conjunto de modos de deteccion podria presentar, por ejemplo, una cantidad de al menos
cinco, de manera preferida, de al menos siete, de manera ventajosa, de al menos diez, de
manera particularmente ventajosa, de al menos doce y, de manera preferida, de al menos

quince modos de deteccion.

El término “modo de deteccion” incluye el concepto de una manera en la que la unidad de
control detecte la bateria de coccién apoyada en al menos un estado de funcionamiento. El
modo de deteccién caracteriza la activacion de unidades de calentamiento con el fin de
detectar la bateria de coccién apoyada. Al menos dos de los modos de deteccion se
diferencian en al menos una caracteristica que va mas alla de la mera secuencia de
activacion de las unidades de calentamiento para la deteccion. Al menos dos de los modos
de deteccion se diferencian en la manera de activarse las unidades de calentamiento. Al
menos dos modos de deteccion podrian diferenciarse en al menos la posicion de un area de
deteccion en el area variable de superficie de coccion, en concreto, en al menos una primera
area parcial de superficie de coccién del area variable de superficie de coccion y/o en al
menos una segunda area parcial de superficie de coccidén del area variable de superficie de

coccion. Al menos dos de los modos de deteccion podrian diferenciarse en el momento y/o
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intervalo de tiempo en el que la unidad de control detecte la bateria de coccion apoyada de
manera relativa a la posicion de fase de al menos una fase de la tensién de la corriente de

red, en concreto, de la tension de red de la fase de la tensidon de la corriente de red.

El término “area de deteccidon” incluye el concepto de un area parcial del area variable de
superficie de coccién en la que la unidad de control efectie en al menos un estado de
funcionamiento la deteccion de la bateria de coccion apoyada y/o busque la bateria de

coccion apoyada.

La expresidén configuracion de zona de calentamiento “ya existente” en el area variable de
superficie de coccion incluye el concepto de una configuraciéon de zona de calentamiento
que esté presente y, de manera ventajosa, calentada, en el area variable de superficie de
coccion al colocarse la nueva bateria de coccién apoyada y/o la cual esté configurada y/o
formada en el tiempo antes de colocarse la nueva bateria de coccién apoyada. La expresion
“nueva” bateria de coccién “apoyada” incluye el concepto de una bateria de cocciéon que sea
apoyada en el area variable de superficie de coccion a continuacion de la configuracion de
zona de calentamiento ya existente con el fin de ser calentada y, de manera ventajosa,
adicionalmente a la bateria de coccion ya calentada con la configuracion de zona de

calentamiento.

El término “configuracién de zona de calentamiento” incluye el concepto de una propiedad
que en al menos un estado de funcionamiento caracterice una o mas propiedades de al
menos una zona de calentamiento. La configuracion de zona de calentamiento podria ser,
por ejemplo, la disposicidon de zonas de calentamiento en el area variable de superficie de
coccion de manera absoluta y/o relativa con respecto a al menos un canto delimitador del
area variable de superficie de coccidon y/o de manera relativa a al menos un canto del campo
de coccion y/o de manera relativa entre si. De manera alternativa o adicional, la
configuracién de zona de calentamiento podria ser una propiedad de la propia zona de
calentamiento como, por ejemplo, el tamafo y/o la forma de la zona de calentamiento. La
configuraciéon de zona de calentamiento podria ser, por ejemplo, la secuencia temporal en la
que se formen y/o se hayan formado las zonas de calentamiento. De manera alternativa o
adicional, la configuracién de zona de calentamiento podria ser la proximidad espacial de al
menos dos zonas de calentamiento una respecto de la otra. También de manera alternativa
o adicional, la configuracibn de zona de calentamiento podria ser, por ejemplo, el
acoplamiento de manera absoluta y/o relativa entre si de unidades de calentamiento que, en
al menos un estado de funcionamiento, podrian formar zonas de calentamiento dispuestas

de manera adyacente y/o la secuencia de acoplamiento de unidades de calentamiento que
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en al menos un estado de funcionamiento podrian formar zonas de calentamiento

dispuestas de manera adyacente.

La configuracion de zona de calentamiento podria corresponderse con una configuracion de
bateria de coccién. De manera alternativa, la configuracién de zona de calentamiento podria
presentar, por ejemplo, al menos una zona de calentamiento que podria estar prevista para

calentar al menos dos baterias de coccion.

El término “configuracion de bateria de coccion” incluye el concepto de una propiedad que
caracterice a la bateria de coccién dispuesta sobre el campo de coccion para ser calentada
por éste. La configuracion de bateria de coccién podria ser, por ejemplo, la disposicién de
baterias de coccion en el area variable de superficie de cocciéon de manera absoluta y/o
relativa con respecto a al menos un canto delimitador del area variable de superficie de
coccion y/o de manera relativa a al menos un canto del campo de coccion y/o de manera
relativa entre si. De manera alternativa o adicional, la configuracién de bateria de coccion
podria ser una propiedad de la propia bateria de coccién como, por ejemplo, el tamafio y/o
la forma y/o el material de la bateria de coccion. La configuracién de bateria de coccion
podria ser, por ejemplo, la secuencia temporal en la que las baterias de coccidon se coloquen
y/o se hayan colocado en el area variable de superficie de coccién. De manera alternativa o
adicional, la configuracién de bateria de coccion podria ser la proximidad espacial de al
menos dos baterias de coccidon una respecto de la otra. También de manera alternativa o
adicional, la configuracion de bateria de coccién podria ser, por ejemplo, el acoplamiento de
manera absoluta y/o relativa entre si de unidades de calentamiento que, en al menos un
estado de funcionamiento, calienten baterias de coccidon dispuestas de manera adyacente
y/o la secuencia de acoplamiento de unidades de calentamiento que, en al menos un estado

de funcionamiento, calienten baterias de coccion dispuestas de manera adyacente.

A modo de ejemplo, en el caso de una primera configuracion de zona de calentamiento, la
unidad de control selecciona en el estado de funcionamiento un primer modo de deteccion
del conjunto de modos de deteccion. También a modo de ejemplo, en el caso de una
segunda configuracion de zona de calentamiento distinta con respecto a la primera
configuracién de zona de calentamiento, la unidad de control selecciona en el estado de
funcionamiento un segundo modo de deteccion, distinto con respeto al primer modo de

deteccidn, del conjunto de modos de deteccion.

El término “previsto/a” incluye el concepto de programado/a, concebido/a y/o provisto/a de

manera especifica. La expresion consistente en que un objeto esté previsto para una funcion
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determinada incluye el concepto relativo a que el objeto satisfaga y/o realice esta funcion

determinada en uno o mas estados de aplicacién y/o de funcionamiento.

Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista para evitar y/o minimizar los
zumbidos de intermodulacion en el estado de funcionamiento mediante la seleccién de al
menos un modo de deteccion apropiado del conjunto de modos de deteccidén para realizar
una deteccién en al menos un area de deteccion. Para efectuar una deteccion en el area de
deteccién, la unidad de control selecciona en al menos un estado de funcionamiento al
menos un modo de deteccion del conjunto de modos de deteccion mediante el cual sean
minimizables los zumbidos de intermodulacion segun los calculos efectuados por la unidad
de control y/o la informacién almacenada en la unidad de almacenamiento. De esta forma, la
bateria de coccidn apoyada se puede detectar de manera silenciosa, consiguiéndose asi
una gran comodidad de uso y/o pudiéndose evitar asi la impresion de que el campo de
coccion es defectuoso, la cual podria producirse por la aparicion de zumbidos de

intermodulacion.

En el caso de que esté descartado y/o sea imposible que tengan lugar simultaneamente la
evitacién de los zumbidos de intermodulacion y la deteccion en el area de deteccion, la
unidad de control podria, por ejemplo, priorizar en al menos un estado de funcionamiento la
deteccion en el area de deteccion y detectar la bateria de coccidon apoyada en el area de
deteccidn produciéndose zumbidos de intermodulacion. De manera preferida, en el caso de
que esté descartado y/o sea imposible que tengan lugar simultaneamente la evitacion de los
zumbidos de intermodulacién y la deteccion en el area de deteccion, la unidad de control
esta prevista en el estado de funcionamiento para priorizar la evitacion de los zumbidos de

intermodulacion y no efectuar la deteccion en el area de deteccion.

En el caso de que esté descartada y/o sea imposible que tengan lugar simultaneamente la
evitacién de los zumbidos de intermodulacién y la deteccion en el area de deteccion, la
unidad de control prioriza en al menos un estado de funcionamiento la evitaciéon de los
zumbidos de intermodulaciéon con respecto a la deteccion en el area de deteccion. A modo
de ejemplo, en al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control podria emitir al
usuario mediante la interfaz de usuario informacion relativa a que la deteccion en el area de
deteccidn se posponga y/o se descarte, y/o uno o mas requerimientos de mando para que
se apoye la bateria de coccion en otra area de deteccion. La otra area de deteccién podria
estar dispuesta distanciada con respecto al area de deteccion en la que la detecciéon esté

pospuesta y/o descartada. Asi, se puede conseguir una gran comodidad de uso.
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A modo de ejemplo, el area variable de superficie de coccion podria presentar al menos una
primera area parcial de superficie de cocciéon y al menos una segunda area parcial de
superficie de cocciéon. En al menos un estado de funcionamiento, las primeras unidades de
calentamiento que definen la primera area parcial de superficie de coccidn y las segundas
unidades de calentamiento que definen la segunda area parcial de superficie de coccion
podrian estar conectadas, por ejemplo, a una fase de la tension de la corriente de red
comun. De manera ventajosa, las primeras unidades de calentamiento que definen la
primera area parcial de superficie de coccidn y las segundas unidades de calentamiento que
definen la segunda area parcial de superficie de coccion estan conectadas a fases de la
tension de la corriente de red diferentes en al menos un estado de funcionamiento. De
manera preferida, el area variable de superficie de coccion presenta al menos una primera
area parcial de superficie de coccién definida de manera fija, la cual esta definida por
primeras unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento que en el estado de
funcionamiento estan conectadas a una primera fase de la tensién de la corriente de red, y
al menos una segunda area parcial de superficie de coccion definida de manera fija, la cual
esta definida por segundas unidades de calentamiento de las unidades de calentamiento
que en el estado de funcionamiento estan conectadas a una segunda fase de la tensién de
la corriente de red, distinta de la primera fase de la tensién de la corriente de red. Al menos
una parte de las unidades de calentamiento definen la primera area parcial de superficie de
coccion y se denominan a continuacion primeras unidades de calentamiento. En al menos
un estado de funcionamiento, las primeras unidades de calentamiento estan conectadas a la
primera fase de la tensién de la corriente de red. Al menos una parte de las unidades de
calentamiento definen la segunda area parcial de superficie de coccién y se denominan a
continuacion segundas unidades de calentamiento. En al menos un estado de
funcionamiento, las segundas unidades de calentamiento estan conectadas a la segunda
fase de la tension de la corriente de red. La expresion area parcial de superficie de coccion
“definida de manera fija” incluye el concepto de un area parcial de superficie de coccion
cuya posicion esté fijada y/o predeterminada de manera no modificable y/o con
independencia de la configuracién de la zona de calentamiento y/o de la configuracién de la
bateria de coccién por al menos una propiedad, por ejemplo, por al menos una propiedad
estructural y/o eléctrica y/o espacial, y/o por al menos una marcacién, en cualquier estado
de funcionamiento. A modo de ejemplo, un area parcial de superficie de coccion definida de
manera fija podria estar fijada de manera no modificable y/o de manera constante mediante
al menos la conexion de las unidades de calentamiento que definen el area parcial de
superficie de coccion a una fase de la tension de la corriente de red comun y/o mediante la

disposicién espacial de las unidades de calentamiento que definen el area parcial de
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superficie de coccién. El término “fase de la tension de la corriente de red” incluye el
concepto de una fase de una red doméstica, en concreto, exactamente una fase de una red
doméstica. La primera fase de la tensién de la corriente de red y la segunda fase de la
tensién de la corriente de red podrian estar desfasadas con un angulo de fase de
aproximada o exactamente 120°. Asi, se puede proporcionar una potencia de salida total
elevada, de modo que es posible calentar a la vez un numero elevado de baterias de

coccidn y, con ello, se hace posible una gran comodidad de uso.

Ademas, se propone que, en al menos uno de los modos de deteccion, la unidad de control
detecte en el estado de funcionamiento la nueva bateria de coccién apoyada en al menos
una de las areas parciales de superficie de coccion exclusivamente sin haber tension de red
de una de las fases de la tension de la corriente de red. La expresion “sin haber tensién de
red” incluye el concepto relativo a que a al menos una de las, de manera preferida, a al
menos gran parte de las unidades de calentamiento no se les aplique tension de red de al
menos una red doméstica y, de manera ventajosa, que a ninguna de las unidades de
calentamiento se les aplique tension de red de al menos una red doméstica. En al menos un
estado de funcionamiento, se impide que la tensién de red de al menos una red doméstica
llegue a al menos una de las, de manera preferida, a al menos gran parte de las y, de
manera ventajosa, a ninguna de las unidades de calentamiento. A modo de ejemplo, la
unidad de control podria desactivar las unidades de calentamiento y/o separarlas de la
tension de red y detectar a continuacion la nueva bateria de coccion apoyada. De manera
alternativa o adicional, la unidad de control podria detectar en al menos un estado de
funcionamiento la nueva bateria de coccién apoyada en un intervalo proximo a un paso por
cero de la tension de red. Asi, es posible evitar los zumbidos de intermodulacién de manera

particularmente efectiva y/o segura, con lo que es posible una gran comodidad de uso.

Asimismo, se propone que, para la seleccion del modo de deteccién, la unidad de control
divida en el estado de funcionamiento al menos una de las areas parciales de superficie de
coccion en al menos dos y, de manera ventajosa, en al menos tres secciones de superficie
de coccidén definidas de manera fija y seleccione para al menos una de las secciones de
superficie de coccién al menos un modo de deteccion del conjunto de modos de deteccion
en funcion del solapamiento de un area proxima a al menos una zona de calentamiento de
la configuraciéon de zona de calentamiento y a la seccién de superficie de coccion. En al
menos un estado de funcionamiento, la unidad de control divide la primera area parcial de
superficie de coccién en al menos dos y, de manera ventajosa, en al menos tres secciones
de superficie de coccion definidas de manera fija y divide la segunda area parcial de

superficie de coccién en al menos dos y, de manera ventajosa, en al menos tres secciones
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de superficie de coccion definidas de manera fija. En al menos un estado de funcionamiento,
la unidad de control divide la primera area parcial de superficie de coccién y la segunda area
parcial de superficie de coccién del mismo modo y/o de manera analoga una respecto de la
otra. De esta forma, para cada una de las secciones de superficie de coccidn se puede
seleccionar con flexibilidad un modo de deteccién apropiado del conjunto de modos de
deteccion, con lo que la bateria de coccion apoyada puede ser detectada de manera 6ptima

y/o evitandose los zumbidos de intermodulacion.

Ademas, se propone que la unidad de control divida en el estado de funcionamiento las
secciones de superficie de coccion de al menos una de las areas parciales de superficie de
coccion en dependencia del acoplamiento eléctrico y/o magnético de las unidades de
calentamiento que definen la seccion de superficie de coccion correspondiente con al menos
una unidad de calentamiento que defina parcialmente o por completo otra de las areas
parciales de superficie de coccién. La expresion consistente en que una unidad de
calentamiento defina “parcialmente o por completo” un area parcial de superficie de coccion
incluye el concepto relativo a que la unidad de calentamiento defina el area parcial de
superficie de coccidén sola o junto con al menos otra unidad de calentamiento. En al menos
un estado de funcionamiento, la unidad de control podria dividir el area parcial de superficie
de coccion en al menos dos y, de manera ventajosa, en al menos tres secciones de
superficie de coccién. De manera ventajosa, la unidad de control divide el area parcial de
superficie de coccién en el estado de funcionamiento en al menos una seccion de superficie
de coccion de acoplamiento relativamente intenso y/o en al menos una seccién de superficie
de coccion de acoplamiento relativamente moderado y/o en al menos una seccion de
superficie de coccién de acoplamiento relativamente débil. La expresion acoplamiento
“relativamente” intenso o moderado o débil incluye el concepto de un acoplamiento que sea
intenso 0 moderado o débil en comparacién con y/o en relaciéon con el acoplamiento maximo
posible y/o con el acoplamiento que se produzca como maximo en al menos un estado de
funcionamiento. A modo de ejemplo, el acoplamiento relativamente intenso podria adoptar
un valor de al menos el 50%, de manera preferida, de al menos el 60%, de manera
ventajosa, de al menos el 70% y, de manera preferida, de al menos el 80% del acoplamiento
maximo posible y/o del acoplamiento que se produzca como maximo en al menos un estado
de funcionamiento. También a modo de ejemplo, el acoplamiento relativamente débil podria
adoptar un valor del 30% como maximo, de manera preferida, del 20% como maximo, de
manera ventajosa, del 15% como maximo y, de manera preferida, del 10% como maximo
del acoplamiento maximo posible y/o del acoplamiento que se produzca como maximo en al

menos un estado de funcionamiento. También como ejemplo, el acoplamiento relativamente
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moderado podria adoptar un valor que podria encontrarse entre el valor del acoplamiento
relativamente intenso y el valor del acoplamiento relativamente débil. Asi, se pueden tener
en cuenta diferentes acoplamientos, lo cual hace que se puedan evitar y/o minimizar de

manera especifica los zumbidos de intermodulacién.

Asimismo, se propone que, en el caso de un area de deteccion que se solape con al menos
una seccion de superficie de coccion de acoplamiento relativamente moderado o
relativamente intenso de las secciones de superficie de coccion y que esté dispuesta en un
area préxima a al menos una zona de calentamiento de la configuracion de zona de
calentamiento, la unidad de control desactive en el estado de funcionamiento una o mas de
las y, en particular, todas de las unidades de calentamiento que calienten la zona de
calentamiento para efectuar la deteccion. Uno de los modos de deteccion del conjunto de
modos de deteccion se denomina “‘modo de deteccion de acoplamiento relativamente
intenso” y comprende que, en el caso de un area de deteccion que se solape con al menos
una seccion de superficie de coccidn de acoplamiento relativamente intenso de las
secciones de superficie de coccidon y que esté dispuesta en un area préxima a al menos una
zona de calentamiento de la configuracion de zona de calentamiento, la unidad de control
desactive una o mas de las y, en particular, todas de las unidades de calentamiento que
calienten la zona de calentamiento para efectuar la deteccién. Uno de los modos de
deteccion del conjunto de modos de deteccion se denomina “modo de deteccion de
acoplamiento relativamente moderado” y comprende que, en el caso de un area de
deteccion que se solape con al menos una seccion de superficie de coccion de
acoplamiento relativamente moderado de las secciones de superficie de coccion y que esté
dispuesta en un area proxima a al menos una zona de calentamiento de la configuracién de
zona de calentamiento, la unidad de control desactive una o mas de las y, en particular,
todas de las unidades de calentamiento que calienten la zona de calentamiento para
efectuar la deteccidon. Asi, es posible impedir el acoplamiento entre unidades de
calentamiento que calienten la zona de calentamiento y unidades de calentamiento que
estén dispuestas en el area de deteccion, de forma que se puede impedir y/o descartar la

aparicion de zumbidos de intermodulacion.

Ademas, se propone que, en el caso de un area de deteccidon que se solape con al menos
una seccion de superficie de coccion de acoplamiento relativamente débil o relativamente
moderado de las secciones de superficie de coccion y que esté dispuesta en un area
proxima a al menos una zona de calentamiento de la configuracién de zona de
calentamiento, la unidad de control seleccione en el estado de funcionamiento un modo de

deteccién del conjunto de modos de deteccion en el que una deteccién efectuada por al
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menos una unidad de calentamiento que defina parcialmente o por completo una de las
areas parciales de superficie de coccién esté sincronizada con al menos otra unidad de
calentamiento que defina parcialmente o por completo el area parcial de superficie de
coccion si la zona de calentamiento esta dispuesta al menos parcialmente en la primera
area parcial de superficie de coccidn y en la segunda area parcial de superficie de coccién, y
el cual se denomina “modo de deteccion dentro de las areas parciales de superficie de
cocciéon”. En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control selecciona el modo
de deteccién dentro de las areas parciales de superficie de coccion del conjunto de modos
de deteccion, en el caso de un area de deteccion que se solape con al menos una seccién
de superficie de coccién de acoplamiento relativamente débil o relativamente moderado de
las secciones de superficie de coccion de una de las areas parciales de superficie de
coccion, si una, en particular, algunas zonas de calentamiento de la configuracion de zona
de calentamiento estan dispuestas al menos parcialmente en la primera area parcial de
superficie de coccidén y en la segunda area parcial de superficie de coccién. La expresion
consistente en que una zona de calentamiento esté dispuesta “al menos parcialmente” en un
area parcial de superficie de coccion incluye el concepto relativo a que al menos un area
parcial de la zona de calentamiento esté dispuesta en el area parcial de superficie de
coccion y a que al menos una unidad de calentamiento que defina parcialmente o por
completo el area parcial de superficie de coccion caliente la zona de calentamiento en el
estado de funcionamiento. En el modo de deteccion denominado “modo de deteccion dentro
de las areas parciales de superficie de coccién”, a modo de ejemplo una deteccion
efectuada por al menos una primera unidad de calentamiento esta sincronizada con al
menos otra primera unidad de calentamiento si la zona de calentamiento esta dispuesta al
menos parcialmente en la primera area parcial de superficie de coccién y en la segunda
area parcial de superficie de coccién. De manera alternativa o adicional, en el modo de
deteccion denominado “modo de deteccidon dentro de las areas parciales de superficie de
coccion”, a modo de ejemplo una deteccidn efectuada por al menos una segunda unidad de
calentamiento esta sincronizada con al menos otra segunda unidad de calentamiento si la
zona de calentamiento esta dispuesta al menos parcialmente en la primera area parcial de
superficie de coccién y en la segunda area parcial de superficie de coccién. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control selecciona el modo de detecciéon denominado “modo de
deteccion dentro de las areas parciales de superficie de coccién” para una de las areas
parciales de superficie de coccion si estd descartado que se produzcan acoplamientos y/o
interferencias de al menos una unidad de calentamiento que defina parcialmente o por
completo el area parcial de superficie de coccién con al menos una unidad de calentamiento

que defina parcialmente o por completo otra de las areas parciales de superficie de coccion.
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Asi, se puede evitar que haya interferencias y/o acoplamientos entre primeras unidades de
calentamiento y segundas unidades de calentamiento, haciéndose posible de esta forma

una deteccion de la bateria de coccion silenciosa y/o con poco ruido.

A modo de ejemplo, para la deteccion de la bateria de coccién, la unidad de control podria
seleccionar en al menos un estado de funcionamiento exclusivamente el modo de deteccion
de acoplamiento relativamente intenso y/o el modo de deteccion de acoplamiento
relativamente moderado y/o el modo de deteccion dentro de las areas parciales de
superficie de coccion del conjunto de modos de deteccidon. De manera preferida, en el caso
de un area de deteccion que esté dispuesta en la segunda area parcial de superficie de
coccién, la unidad de control selecciona en el estado de funcionamiento un modo de
deteccién del conjunto de modos de deteccién que se denomina “modo de deteccién entre
las areas parciales de superficie de coccion” y en el que una detecciéon efectuada por al
menos una segunda unidad de calentamiento esta sincronizada con al menos una primera
unidad de calentamiento de las primeras unidades de calentamiento si la segunda area
parcial de superficie de cocciéon no presenta zonas de calentamiento de la configuracion de
zona de calentamiento. En el caso de un area de deteccidén que esté dispuesta en la primera
area parcial de superficie de coccion, la unidad de control selecciona en el estado de
funcionamiento un modo de deteccion del conjunto de modos de deteccion que se denomina
‘modo de deteccion entre las areas parciales de superficie de coccidon” y en el que una
deteccién efectuada por al menos una primera unidad de calentamiento esta sincronizada
con al menos una segunda unidad de calentamiento de las segundas unidades de
calentamiento si la primera area parcial de superficie de coccidon no presenta zonas de
calentamiento de la configuracion de zona de calentamiento. De este modo, es posible

detectar la bateria de coccidén apoyada con precisién y/o exactitud y/o sin perturbaciones.

En al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control podria detectar una nueva
bateria de coccién apoyada en el area variable de superficie de coccién de manera continua
y/o con independencia del grado de cubrimiento de al menos una unidad de calentamiento
y/o con independencia de su posicion de colocacion. De manera preferida, la unidad de
control detecta en el estado de funcionamiento una nueva bateria de coccion apoyada en el
area variable de superficie de coccion, en concreto, en la seccién de superficie de coccién
de acoplamiento relativamente intenso y/o en la seccién de superficie de coccién de
acoplamiento relativamente moderado, la cual estd apoyada sobre al menos dos unidades
de calentamiento dispuestas de manera directamente adyacente entre si cuyos puntos
centrales estan dispuestos sobre una recta que esta orientada de manera aproximada o

exactamente perpendicular con respecto a al menos un canto de campo de coccidn, sélo en
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el caso de que al menos una de las al menos dos unidades de calentamiento esté cubierta
en el 50% como minimo, de manera preferida, en el 60% como minimo, de manera
ventajosa, en el 65% como minimo, de manera particularmente ventajosa, en el 70% como
minimo, de manera preferida, en el 75% como minimo y, de manera particularmente
preferida, en el 80% como minimo. Para detectar la bateria de coccion apoyada, la unidad
de control asume en al menos un estado de funcionamiento que la bateria de coccion es
una bateria de coccion apropiada de manera 6ptima en cuanto a su material y/o forma y/o
tamafno. En el caso de una bateria de coccién apropiada de manera 6ptima y de que la
bateria de coccién cubra una o mas unidades de calentamiento en aproximada o
exactamente el 100%, el acoplamiento entre la bateria de coccion y la unidad de
calentamiento de las unidades de calentamiento cubierta por la bateria de coccidén es 6ptimo
y adopta un valor éptimo determinado. Si la bateria de cocciéon cubre la unidad de
calentamiento en menor medida, el acoplamiento adopta un valor que es menor que el valor
optimo determinado. En el caso de una bateria de coccidn no apropiada y de que la bateria
de coccion cubra una o mas unidades de calentamiento en aproximada o exactamente el
100%, el acoplamiento adopta un valor que es menor que el valor éptimo determinado. En al
menos un estado de funcionamiento, la unidad de control asume para la deteccion de la
bateria de coccién apoyada que ésta es una bateria de coccion apropiada de manera
optima. Si la bateria de coccién no es apropiada, la unidad de control detecta en al menos
un estado de funcionamiento un grado de cubrimiento menor que el existente realmente,
como en el caso de que la bateria de coccidn sea apropiada de manera 6ptima, y trata la
bateria de coccidn no apropiada de mayor tamafio como una bateria de coccidén apropiada
de manera 6ptima y de menor tamafo. La expresion “de manera aproximada o exactamente
perpendicular” incluye el concepto de la orientacidon de una direccion relativa a una direccion
de referencia, donde, observadas en un plano, la direccién y la direccion de referencia
encierren un angulo de 90° y el angulo presente una desviacion maxima de 8° como
maximo, de manera ventajosa, de 5° como maximo y, de manera particularmente ventajosa,
de 2° como maximo. El término “canto de campo de coccion” incluye el concepto de una
delimitacion lateral de la placa de apoyo al observarse perpendicularmente sobre el plano de
extension principal de la placa de apoyo. Asi, para calentar la bateria de coccion, se puede
garantizar que la bateria de coccion cubra en suficiente medida una o varias unidades de
calentamiento, de modo que se pueden conseguir resultados de coccion 6ptimos. En

particular, se puede descartar el calentamiento de baterias de coccién no apropiadas.

A modo de ejemplo, la unidad de control podria detectar en al menos un estado de

funcionamiento una nueva bateria de coccién apoyada en el area variable de superficie de
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coccion, la cual esté apoyada sobre al menos dos unidades de calentamiento dispuestas de
manera directamente adyacente entre si cuyos puntos centrales estén dispuestos sobre una
recta que esté orientada de manera aproximada o exactamente perpendicular con respecto
a al menos un canto de campo de coccion, solo en el caso de que al menos una de las al
menos dos unidades de calentamiento esté cubierta en el 50% como minimo, de manera
preferida, en el 60% como minimo, de manera ventajosa, en el 65% como minimo, de
manera particularmente ventajosa, en el 70% como minimo, de manera preferida, en el 75%
como minimo y, de manera particularmente preferida, en el 80% como minimo. De manera
preferida, la unidad de control detecta en el estado de funcionamiento una nueva bateria de
coccion apoyada en el area variable de superficie de coccion, en concreto, en la seccién de
superficie de coccién de acoplamiento relativamente intenso y/o en la seccién de superficie
de coccion de acoplamiento relativamente moderado, la cual esta apoyada sobre al menos
dos unidades de calentamiento dispuestas de manera directamente adyacente entre si
cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre una recta que esta orientada oblicuamente
con respecto a al menos un canto de campo de coccion, sélo en el caso de que al menos
una de las al menos dos unidades de calentamiento esté cubierta en el 10% como minimo,
de manera preferida, en el 15% como minimo, de manera ventajosa, en el 20% como
minimo, de manera particularmente ventajosa, en el 25% como minimo, de manera
preferida, en el 27% como minimo y, de manera particularmente preferida, en el 30% como
minimo. El término recta orientada “oblicuamente” con respecto a al menos un canto de
campo de coccion incluye el concepto de una recta que encierre con el canto de campo de
coccion un angulo minimo de 85° como maximo, de manera preferida, de 80° como maximo,
de manera ventajosa, de 75° como maximo, de manera particularmente ventajosa, de 70°
como maximo, de manera preferida, de 65° como maximo y, de manera particularmente
preferida, de 60° como maximo, y de 5° como minimo, de manera preferida, de 10° como
minimo, de manera ventajosa, de 15° como minimo, de manera particularmente ventajosa,
de 20° como minimo, de manera preferida, de 25° como minimo y, de manera
particularmente preferida, de 30° como minimo. De esta forma, es posible detectar y/o
calentar incluso baterias de coccién que cubran parcialmente o por completo dos o mas
unidades de calentamiento dispuestas de manera adyacente entre si oblicuamente, lo cual

hace que se pueda conseguir una gran comodidad de uso.

Asimismo, se puede conseguir una deteccion optimizada de la bateria de coccion mediante
un campo de coccion, en particular, mediante un campo de coccién por induccion, con al

menos un dispositivo de campo de coccidén segun la invencion.
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La deteccion de bateria de coccidn puede ser optimizada en mayor medida mediante un
procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de coccién con
multiples unidades de calentamiento que definen al menos un area variable de superficie de
coccion, donde, para la deteccion de al menos una nueva bateria de coccion apoyada en el
area variable de superficie de coccion, en al menos un estado de funcionamiento se
seleccione al menos un modo de deteccion de un conjunto de modos de deteccidon posibles
en dependencia de una configuracién de zona de calentamiento ya existente en el area

variable de superficie de coccion.

El dispositivo de campo de coccidn que se describe no esta limitado a la aplicacién ni a la
forma de realizacién anteriormente expuestas, pudiendo en particular presentar una
cantidad de elementos, componentes, y unidades particulares que difiera de la cantidad que
se menciona en el presente documento, siempre y cuando se persiga el fin de cumplir la

funcionalidad aqui descrita.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcion del dibujo. En el dibujo estan
representados ejemplos de realizacién de la invencion. El dibujo, la descripcién y las
reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en combinacion. El experto en la
materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las reunira

en otras combinaciones razonables.

Muestran:

Fig. 1 un campo de coccion con un dispositivo de campo de coccidn, en vista
superior esquematica,

Fig. 2 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccidn en una
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccién y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

Fig. 3 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposicién de una configuracién de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccién y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

Fig. 4 el campo de coccidon con el dispositivo de campo de coccion en otra

disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccion y nueva bateria de coccidon apoyada, en vista

superior esquematica,
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el campo de coccidon con el dispositivo de campo de coccidon en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccidn y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposiciéon de una configuracién de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccién y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposicion de una configuracién de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccién y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccidon con el dispositivo de campo de coccidon en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccion y nueva bateria de coccidon apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de cocciéon con el dispositivo de campo de coccidon en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccion y nueva bateria de coccidén apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposicién de una configuracién de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccidn y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposicion de una configuracién de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccién y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccion en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccion y nueva bateria de coccidon apoyada, en vista
superior esquematica,

el campo de coccidon con el dispositivo de campo de coccidon en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccion y nueva bateria de coccidén apoyada, en vista

superior esquematica,
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Fig. 14 el campo de coccidon con el dispositivo de campo de coccidon en otra
disposicién de una configuracion de zona de calentamiento escogida como
ejemplo, areas de deteccidn y nueva bateria de coccion apoyada, en vista
superior esquematica, y

Fig. 15 el campo de coccion con el dispositivo de campo de coccidén en otro estado

del ejemplo de la figura 14, en vista superior esquematica.

La figura 1 muestra un campo de coccién 40a, que esta realizado como campo de coccién
por induccién y que presenta un dispositivo de campo de coccion 10a, que esta realizado

como dispositivo de campo de coccidn por induccion.

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta una placa de apoyo 42a. En este ejemplo
de realizacion, la placa de apoyo 42a esta realizada como placa de campo de coccion. En el
estado montado, la placa de apoyo 42a conforma una parte de la carcasa exterior del campo
de coccion 40a. La placa de apoyo 42a esta prevista para apoyar encima la bateria de

coccion 60a (véanse las figuras 2 a 13).

El dispositivo de campo de coccion 10a presenta multiples unidades de calentamiento 12a
para calentar la bateria de coccién 60a. Unicamente uno de cada uno de los objetos
presentes varias veces va acompafiado de simbolo de referencia en las figuras. En este
ejemplo de realizacién, el dispositivo de campo de coccion 10a presenta cincuenta y seis
unidades de calentamiento 12a. En la posicion de instalacion, las unidades de calentamiento
12a estan dispuestas debajo de la placa de apoyo 42a. Las unidades de calentamiento 12a
estan previstas para calentar la bateria de coccion 60a colocada sobre la placa de apoyo
42a encima de las unidades de calentamiento 12a. En este ejemplo de realizacion, las
unidades de calentamiento 12a estan realizadas como unidades de calentamiento por

induccién.

Ademas, el dispositivo de campo de coccién 10a presenta una interfaz de usuario 44a para
la introduccién y/o seleccién de parametros de funcionamiento, por ejemplo, la potencia de
calentamiento y/o la densidad de la potencia de calentamiento y/o la zona de calentamiento
28a. Asimismo, la interfaz de usuario 44a esta prevista para emitir al usuario el valor de un

parametro de funcionamiento.

El dispositivo de campo de coccién 10a presenta también una unidad de control 38a. La
unidad de control 38a esta prevista para ejecutar acciones y/o modificar ajustes en

dependencia de los parametros de funcionamiento introducidos mediante la interfaz de
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usuario 44a. En un estado de funcionamiento de calentamiento, la unidad de control 38a

regula el suministro de energia a las unidades de calentamiento 12a.

Las unidades de calentamiento 12a definen un area variable de superficie de coccién 14a. El
area variable de superficie de coccion 14a presenta una primera area parcial de superficie
de coccion 16a y una segunda area parcial de superficie de coccion 18a. La primera area
parcial de superficie de coccion 16a y la segunda area parcial de superficie de coccion 18a
estan dispuestas de manera adyacente entre si y lindan parcialmente una con la otra. En
este ejemplo de realizacion, la primera area parcial de superficie de coccion 16a y la
segunda area parcial de superficie de coccion 18a estan dispuestas en un estado de

funcionamiento de manera adyacente entre si en la direccién transversal 46a.

Las primeras unidades de calentamiento 12a1 de las unidades de calentamiento 12a definen
la primera area parcial de superficie de coccion 16a. La primera area parcial de superficie de
coccidon 16a esta definida por primeras unidades de calentamiento 12a1. La cantidad de
primeras unidades de calentamiento 12a1 asciende al 50% de la cantidad total de unidades
de calentamiento 12a. Las primeras unidades de calentamiento 12a1 de las unidades de
calentamiento 12a que definen la primera area parcial de superficie de coccion 16a estan
conectadas en un estado de funcionamiento a una primera fase de la tensidén de la corriente
de red 48a.

Las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las unidades de calentamiento 12a
definen la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. La segunda area parcial de
superficie de cocciéon 18a esta definida por segundas unidades de calentamiento 12a2. La
cantidad de segundas unidades de calentamiento 12a2 asciende al 50% de la cantidad total
de unidades de calentamiento 12a. Las segundas unidades de calentamiento 12a2 de las
unidades de calentamiento 12a que definen la segunda area parcial de superficie de coccion
18a estan conectadas en un estado de funcionamiento a una segunda fase de la tension de

la corriente de red 50a, distinta de la primera fase de la tensién de la corriente de red 48a.

Para la deteccion de al menos una nueva bateria de coccion 60a apoyada en el area
variable de superficie de coccion 14a, la unidad de control 38a selecciona en un estado de
funcionamiento un modo de deteccion de un conjunto de modos de deteccion posibles en
dependencia de una configuracién de zona de calentamiento ya existente en el area variable
de superficie de coccidén 14a. Para cada nueva bateria de coccién 60a apoyada en el area
variable de superficie de coccién 14a, la unidad de control 38a selecciona en un estado de

funcionamiento un modo de deteccién del conjunto de modos de deteccion posibles en
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dependencia de una configuracién de zona de calentamiento ya existente en el area variable

de superficie de coccion 14a.

En un estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona para una bateria de
coccion 60a determinada aquel modo de deteccién del conjunto de modos de deteccion
posibles con el cual los zumbidos de intermodulacion sean evitables y/o minimizables. Para
la deteccion en el area de deteccién 30a, la unidad de control 38a evita los zumbidos de
intermodulacion en el estado de funcionamiento mediante la seleccion de al menos un modo

de deteccién apropiado del conjunto de modos de deteccion.

En el caso de que esté descartado que tengan lugar simultaneamente la evitacion de los
zumbidos de intermodulacion y la deteccion en el area de deteccion 30a, la unidad de
control 38a prioriza en el estado de funcionamiento la evitacién de los zumbidos de
intermodulacion. En el caso de que esté descartado que tengan lugar simultaneamente la
evitacion de los zumbidos de intermodulacién y la deteccion en el area de deteccién 30a, la
unidad de control 38a omite en el estado de funcionamiento la deteccion en el area de

deteccion 30a en favor de la evitacion de los zumbidos de intermodulacion.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a detecta la bateria de coccién 60a
apoyada exclusivamente sin que haya tensién de red de al menos una de las fases de la
tension de la corriente de red 48a, 50a. En cada uno de los modos de deteccién, la unidad
de control 38a detecta en el estado de funcionamiento en al menos una de las areas
parciales de superficie de coccion 16a, 18a la nueva bateria de cocciéon 60a apoyada sin

haber tension de red de una de las fases de la tensidon de la corriente de red 48a, 50a.

Para la seleccion del modo de deteccion, la unidad de control 38a divide en el estado de
funcionamiento cada una de las areas parciales de superficie de coccién 16a, 18a en tres
secciones de superficie de coccion 20a, 22a, 24a. En el estado de funcionamiento, la unidad
de control 38a divide cada una de las areas parciales de superficie de coccién 16a, 18a en
una seccion de superficie de coccion 20a de acoplamiento relativamente débil, una seccién
de superficie de coccion 22a de acoplamiento relativamente moderado, y una seccién de

superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso.

Al observarse perpendicularmente sobre el plano de extensién principal de la placa de
apoyo 42a, la seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso
esta dispuesta en un area del area parcial de superficie de coccién 16a, 18a
correspondiente que linda con la otra de las areas parciales de superficie de coccion 16a,

18a en la direccion transversal 46a. Al observarse perpendicularmente sobre el plano de
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extensién principal de la placa de apoyo 42a, la seccion de superficie de coccion 20a de
acoplamiento relativamente débil esta dispuesta en un area del area parcial de superficie de
coccion 16a, 18a correspondiente que es opuesta a la otra de las areas parciales de
superficie de coccion 16a, 18a en la direccion transversal 46a. Al observarse
perpendicularmente sobre el plano de extension principal de la placa de apoyo 42a, la
seccion de superficie de coccion 22a de acoplamiento relativamente moderado esta
dispuesta en un area del area parcial de superficie de coccion 16a, 18a correspondiente que
esta dispuesta en la direccién transversal 46a entre la seccidn de superficie de coccién 24a
de acoplamiento relativamente intenso y la seccién de superficie de coccién 20a de

acoplamiento relativamente débil.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a divide las secciones de superficie
de coccion 20a, 22a, 24a del area parcial de superficie de coccion 16a, 18a correspondiente
en funcion de su posicion y/o distancia con respecto a otra de las areas parciales de
superficie de coccion 16a, 18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a
divide las secciones de superficie de coccion 20a, 22a, 24a del area parcial de superficie de
coccion 16a, 18a correspondiente en funcién del acoplamiento de las unidades de
calentamiento 12a que definen la seccién de superficie de coccion 20a, 22a, 24a con
unidades de calentamiento 12a que definen parcialmente otra de las areas parciales de

superficie de coccion 16a, 18a.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona para una de las
secciones de superficie de coccion 20a, 22a, 24a un modo de deteccion del conjunto de
modos de deteccidon en funcién del solapamiento de un area proxima 26a a una zona de
calentamiento 28a de la configuracion de zona de calentamiento y a la seccién de superficie
de coccién 20a, 22a, 24a. Por medio de las figuras 2 a 13, se describen a continuacion
varios ejemplos para la seleccién del conjunto de modos de deteccién en funcién del
solapamiento de un area préxima 26a a una zona de calentamiento 28a de la configuracion
de zona de calentamiento y a una de las secciones de superficie de coccidn 20a, 22a, 24a.
Sin embargo, en primer lugar se exponen varios modos de deteccién que estan contenidos

en el conjunto de modos de deteccion.

El conjunto de modos de deteccion presenta un modo de deteccién que se denomina a
continuacion “modo de deteccién de acoplamiento relativamente intenso”. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el “modo de deteccidon de acoplamiento
relativamente intenso” del conjunto de modos de deteccién en el caso de un area de

deteccion 30a que se solape con la seccion de superficie de coccidn 24a de acoplamiento
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relativamente intenso de las secciones de superficie de coccion 20a, 22a, 24a y la cual esté
dispuesta en un area préxima 26a a una zona de calentamiento 28a de la configuracion de
zona de calentamiento. En el caso de que se seleccione el “modo de deteccion de
acoplamiento relativamente intenso”, la unidad de control 38a desactiva en el estado de
funcionamiento las unidades de calentamiento 12a que calientan la zona de calentamiento

28a con el fin de que se efectue la deteccion.

El conjunto de modos de deteccion presenta un modo de deteccidn que se denomina a
continuacion “modo de deteccion de acoplamiento relativamente moderado”. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el “modo de deteccién de acoplamiento
relativamente moderado” del conjunto de modos de deteccidon en el caso de un area de
detecciéon 30a que se solape con la seccion de superficie de coccion 22a de acoplamiento
relativamente moderado de las secciones de superficie de coccidon 20a, 22a, 24a y la cual
esté dispuesta en un area préxima 26a a una zona de calentamiento 28a de la configuracion
de zona de calentamiento. En el caso de que se seleccione el “modo de deteccion de
acoplamiento relativamente moderado”, la unidad de control 38a desactiva en el estado de
funcionamiento las unidades de calentamiento 12a que calientan la zona de calentamiento

28a con el fin de que se efectue la deteccion.

El conjunto de modos de deteccion presenta un modo de deteccion que se denomina a
continuacion “modo de deteccién dentro de las areas parciales de superficie de coccion”. En
el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el “modo de deteccion
dentro de las areas parciales de superficie de coccion” del conjunto de modos de deteccion
en el caso de un area de deteccion 30a que se solape con la seccién de superficie de
coccion 20a, 22a de acoplamiento relativamente débil o de acoplamiento relativamente
moderado de las secciones de superficie de cocciéon 20a, 22a, 24a. En el “modo de
deteccion dentro de las areas parciales de superficie de coccion”, una deteccion efectuada
en el estado de funcionamiento por al menos una unidad de calentamiento 12a que defina
parcialmente una de las areas parciales de superficie de coccion 16a, 18a esta sincronizada
con al menos otra primera unidad de calentamiento 12a que defina parcialmente la misma
de las areas parciales de superficie de coccién 16a, 18a si la zona de calentamiento 28a
esta dispuesta parcialmente en la primera area parcial de superficie de coccion 16a y en la

segunda area parcial de superficie de coccion 18a.

El conjunto de modos de deteccion presenta un modo de deteccién que se denomina a
continuacion “modo de deteccidon entre las areas parciales de superficie de coccion”. En el

estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el “modo de deteccion entre
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las areas parciales de superficie de coccién” del conjunto de modos de deteccién en el caso
de un area de deteccion 30a que esté dispuesta en la segunda area parcial de superficie de
coccion 18a si la segunda area parcial de superficie de coccién 18a no presenta zonas de
calentamiento 28a de la configuracién de zona de calentamiento. En el “modo de deteccion
entre las areas parciales de superficie de coccion”, una deteccion efectuada por segundas
unidades de calentamiento 12a2 esta sincronizada con primeras unidades de calentamiento
12a1 de las primeras unidades de calentamiento 12a1 si la segunda area parcial de
superficie de coccién 18a no presenta zonas de calentamiento 28a de la configuracion de

zona de calentamiento.

En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el “modo de deteccién
entre las areas parciales de superficie de coccion” del conjunto de modos de deteccion en el
caso de un area de deteccion 30a que esté dispuesta en la primera area parcial de
superficie de coccién 16a si la primera area parcial de superficie de coccidén 16a no presenta
zonas de calentamiento 28a de la configuracién de zona de calentamiento. En el “modo de
detecciodn entre las areas parciales de superficie de coccidon”, una deteccion efectuada por
primeras unidades de calentamiento 12a1 esta sincronizada con segundas unidades de
calentamiento 12a2 de las segundas unidades de calentamiento 12a2 si la primera area
parcial de superficie de coccidon 16a no presenta zonas de calentamiento 28a de la

configuracién de zona de calentamiento.

Al menos en el caso del “modo de deteccion de acoplamiento relativamente intenso” y del
“‘modo de deteccion de acoplamiento relativamente moderado”, la unidad de control 38a
tiene en cuenta en el estado de funcionamiento al efectuarse la deteccion el grado en el que
las unidades de calentamiento 12a estan cubiertas por la bateria de coccidon 60a apoyada
encima. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a detecta una nueva bateria
de coccion 60a apoyada en el area variable de superficie de coccién 14a, en concreto, en la
seccion de superficie de coccidon 24a de acoplamiento relativamente intenso y/o en la
seccién de superficie de coccidn 22a de acoplamiento relativamente moderado, la cual esta
apoyada sobre al menos dos unidades de calentamiento 12a dispuestas de manera
adyacente entre si cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre una recta 32a que esta
orientada de manera perpendicular con respecto a un canto de campo de coccion 34a, solo
en el caso de que al menos una de las unidades de calentamiento 12a correspondientes
esté cubierta en el 70% como minimo. En el estado de funcionamiento, la unidad de control
38a detecta una nueva bateria de coccion 60a apoyada en el area variable de superficie de
coccion 14a, en concreto, en la seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento

relativamente intenso y/o en la seccidon de superficie de coccidon 22a de acoplamiento
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relativamente moderado, la cual esta apoyada sobre al menos dos unidades de
calentamiento 12a dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos centrales estan
dispuestos sobre una recta 36a que esta orientada oblicuamente con respecto a al menos
un canto de campo de coccién 34a, solo en el caso de que al menos una de las unidades de

calentamiento 12a correspondientes esté cubierta en el 30% como minimo.

En un procedimiento para la puesta en funcionamiento del dispositivo de campo de coccién
10a, para la deteccion de una nueva bateria de cocciéon 60a apoyada en el area variable de
superficie de coccion 14a, en el estado de funcionamiento se selecciona al menos un modo
de detecciéon del conjunto de modos de deteccion posibles en dependencia de una
configuracién de zona de calentamiento ya existente en el area variable de superficie de
coccion 14a. A continuacion, se describe la ejecucidn del procedimiento por medio de varias
configuraciones de zona de calentamiento seleccionadas a modo de ejemplo (véanse las
figuras 2 a 13). A continuacion, la bateria de coccion 60a que esta calentada mediante una
zona de calentamiento 28a de la configuracién de zona de calentamiento aparece indicada
con un rayado cruzado. La nueva bateria de coccion 60a apoyada en el area variable de
superficie de coccién 14a que es detectable por la unidad de control 38a en el estado de
funcionamiento aparece indicada con un rayado paralelo en horizontal. La nueva bateria de
coccion 60a apoyada en el area variable de superficie de coccion 14a en la que la unidad de
control 38a prescinde de su deteccién en el estado de funcionamiento aparece indicada con

un rayado paralelo en vertical.

La figura 2 muestra una bateria de coccion 60a calentada por una zona de calentamiento
28a de la configuracion de zona de calentamiento. La bateria de coccién 60a ya apoyada y
calentada cubre unicamente primeras unidades de calentamiento 12a1, que definen la
primera area parcial de superficie de coccion 16a. La segunda area parcial de superficie de
coccion 18a no presenta zonas de calentamiento 28a de la configuracién de zona de
calentamiento. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona para un
area de deteccion 30a que esta dispuesta en la segunda area parcial de superficie de
coccion 18a el modo de deteccion denominado “modo de deteccion entre las areas parciales

de superficie de coccion” del conjunto de modos de deteccion.

La figura 3 muestra una bateria de coccion 60a calentada por una zona de calentamiento
28a de la configuracién de zona de calentamiento. La bateria de cocciéon 60a ya apoyada y
calentada cubre en gran parte las unidades de calentamiento 12a de la seccién de superficie
de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso y de la seccién de superficie de

coccion 22a de acoplamiento relativamente moderado de la primera area parcial de
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superficie de coccion 16a. La bateria de coccion 60a ya apoyada y calentada cubre en gran
parte las unidades de calentamiento 12a de la seccion de superficie de coccién 24a de
acoplamiento relativamente intenso y de la seccién de superficie de coccidén 22a de
acoplamiento relativamente moderado de la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el modo de
deteccién denominado “modo de deteccidn dentro de las areas parciales de superficie de
coccién” para un area de deteccion 30a que esta dispuesta en la primera area parcial de
superficie de cocciéon 16a, en concreto, en la seccidon de superficie de cocciéon 20a de
acoplamiento relativamente débil de la primera area parcial de superficie de coccion 16a vy,
en concreto, en un area préxima 26a a la zona de calentamiento 28a. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el modo de deteccion denominado
“modo de deteccion dentro de las areas parciales de superficie de coccidén” para un area de
deteccién 30a que esta dispuesta en la segunda area parcial de superficie de coccion 18a,
en concreto, en la seccion de superficie de coccidn 20a de acoplamiento relativamente débil
de la segunda area parcial de superficie de coccion 18a y, en concreto, en un area proxima

26a a la zona de calentamiento 28a.

La figura 4 muestra una bateria de coccion 60a calentada por una zona de calentamiento
28a de la configuracién de zona de calentamiento. La bateria de cocciéon 60a ya apoyada y
calentada cubre en gran parte una de las unidades de calentamiento 12a de la seccion de
superficie de coccidén 24a de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial
de superficie de coccion 16a. El area de deteccion 30a esta dispuesta en un area préxima
26 a la zona de calentamiento 28a y se solapa con la seccion de superficie de coccion 24a
de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. La segunda area parcial de superficie de coccion 18a no presenta zonas de
calentamiento 28a de la configuracion de zona de calentamiento ya existente. En el estado
de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona del conjunto de modos de deteccion
el modo de deteccién denominado “modo de deteccion entre las areas parciales de

superficie de coccion”.

La figura 5 muestra una zona de calentamiento 28a de la configuracién de zona de
calentamiento, que calienta una bateria de coccion 60a, la cual se extiende en la direccion
transversal 46a por gran parte de la primera area parcial de superficie de coccién 16a y la
cual esta dispuesta ademas parcialmente en la segunda area parcial de superficie de
coccion 18a. En el ejemplo representado, la zona de calentamiento 28a se solapa con las
tres secciones de superficie de coccion 20a, 22a, 24a de la primera area parcial de

superficie de coccion 16a y con la seccién de superficie de coccion 24a de acoplamiento
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relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Como
alternativa, la zona de calentamiento 28a podria solaparse adicionalmente con la seccion de
superficie de coccion 22a de acoplamiento relativamente moderado de la segunda area
parcial de superficie de coccion 18a, lo cual aparece representado en la figura 5 en linea
discontinua. Un area de deteccion 30a dispuesta en un area proxima 26a a la zona de
calentamiento 28a se solapa con la seccién de superficie de coccién 24a de acoplamiento
relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de coccion 18a. En el estado
de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el modo de deteccidon denominado
“modo de deteccion de acoplamiento relativamente intenso”. En el ejemplo representado, la
unidad de control 38a impide la deteccion de la nueva bateria de coccién 60a apoyada en el
area de deteccion 30a, ya que esta bateria de coccion 60a esta apoyada sobre dos
segundas unidades de calentamiento 12a2 dispuestas de manera adyacente entre si cuyos
puntos centrales estan dispuestos sobre una recta 32a que esta orientada de manera
perpendicular con respecto a un canto de campo de coccion 34a, y sélo se cubren cada una

de las segundas unidades de calentamiento 12a2 en menos del 70%.

La figura 6 muestra una zona de calentamiento 28a de la configuracion de zona de
calentamiento, que calienta una bateria de coccion 60a, la cual esta formada por una parte
de las primeras unidades de calentamiento 12a1 de la seccion de superficie de coccién 24a
de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie de cocciéon
16a y por una parte de las segundas unidades de calentamiento 12a2 de la seccion de
superficie de coccidn 24a de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial
de superficie de coccion 18a. Un area de deteccion 30a esta dispuesta en un area préxima
26a a la zona de calentamiento 28a y se solapa con la seccién de superficie de coccidén 24a
de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie de coccion
16a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona para el area de
detecciéon 30a el modo de deteccion denominado “modo de deteccidén dentro de las areas
parciales de superficie de coccién”. El area de deteccion 30a esta dispuesta en un area
proxima 26a a la zona de calentamiento 28a y se solapa con la seccion de superficie de
coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie
de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona para el
area de deteccidon 30a el modo de deteccion denominado “modo de deteccién dentro de las

areas parciales de superficie de coccion”.

La figura 7 muestra una zona de calentamiento 28a de la configuracion de zona de
calentamiento, que calienta una bateria de coccion 60a, la cual esta formada por una parte

de las primeras unidades de calentamiento 12a1 de la seccion de superficie de cocciéon 24a
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de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie de coccion
16a y por una parte de las segundas unidades de calentamiento 12a2 de la seccion de
superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial
de superficie de coccion 18a. Un area de deteccion 30a esta dispuesta en un area proxima
26a a la zona de calentamiento 28a y se solapa con la seccidon de superficie de coccidon 24a
de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie de coccion
16a y con la seccidon de superficie de coccién 24a de acoplamiento relativamente intenso de
la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. En el estado de funcionamiento, la
unidad de control 38a selecciona para el area de deteccion 30a el modo de deteccion
denominado “modo de deteccion de acoplamiento relativamente intenso”. Una nueva bateria
de cocciéon 60a apoyada esta colocada sobre cuatro unidades de calentamiento 12a
dispuestas de manera adyacente entre si. Cada dos de las unidades de calentamiento 12a
sobre las cuales esta apoyada la bateria de coccién 60a presentan puntos centrales que
estadn dispuestos sobre una recta 32a que esta orientada de manera perpendicular con
respecto al canto de campo de coccion 34a. Cada dos de las unidades de calentamiento
12a sobre las cuales esta apoyada la bateria de coccién 60a presentan puntos centrales que
estan dispuestos sobre una recta 36a que esta orientada oblicuamente con respecto al
canto de campo de coccion 34a. La nueva bateria de coccidon 60a apoyada presenta un
cubrimiento de menos del 30% en cada una de las unidades de calentamiento 12a sobre las
cuales esta apoyada. Sin embargo, la unidad de control 38a detecta en el estado de
funcionamiento la nueva bateria de coccién 60a apoyada, ya que dos de las unidades de
calentamiento 12a sobre las que esta colocada la bateria de coccion 60a estan dispuestas

fuera del area préxima 26a a la zona de calentamiento 28a.

La figura 8 muestra una configuracion de zona de calentamiento con tres zonas de
calentamiento 28a1, 28a2, 28a3. La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de coccion 24a
de acoplamiento relativamente intenso y parcialmente en la seccién de superficie de coccion
22a de acoplamiento relativamente moderado de la primera area parcial de superficie de
coccion 16a. La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a
esta dispuesta parcialmente en la seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento
relativamente intenso y parcialmente en la seccion de superficie de coccién 22a de
acoplamiento relativamente moderado de la primera area parcial de superficie de coccion
16a. La tercera zona de calentamiento 28a3 de las zonas de calentamiento 28a esta
dispuesta en la seccion de superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de

la segunda area parcial de superficie de coccion 18a. Un area de deteccion 30a esta
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dispuesta en un area préxima 26a a las zonas de calentamiento 28a y se solapa con la
seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso y parcialmente
con la seccion de superficie de coccién 22a de acoplamiento relativamente moderado de la
segunda area parcial de superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, la
unidad de control 38a selecciona para el area de deteccion 30a el modo de deteccion
denominado “modo de deteccidon de acoplamiento relativamente intenso”. Una primera
nueva bateria de coccién 60a1 apoyada en el area de deteccion 30a esta apoyada en un
area proxima 26a a la primera zona de calentamiento 28a1 sobre unidades de calentamiento
12a2 dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos centrales estan dispuestos
sobre una recta 36a que esta orientada oblicuamente con respecto al canto de campo de
coccidn 34a. La primera nueva bateria de coccion 60a1 apoyada presenta con al menos una
de las unidades de calentamiento 12a2 un cubrimiento de al menos el 30%. La unidad de
control 38a detecta en el estado de funcionamiento la primera nueva bateria de coccién
60a1 apoyada. Una segunda nueva bateria de coccién 60a2 apoyada en el area de
deteccidon 30a esta apoyada en un area préxima 26a a la segunda zona de calentamiento
28a2 sobre unidades de calentamiento 12a2 dispuestas de manera adyacente entre si
cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre una recta 32a que esta orientada de manera
perpendicular con respecto al canto de campo de coccidén 34a. La segunda nueva bateria de
coccion 60a2 apoyada presenta con cada una de las unidades de calentamiento 12a2 un
cubrimiento de menos del 70%. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a

impide la deteccion de la segunda nueva bateria de coccién 60a2 apoyada.

La figura 9 muestra una configuracion de zona de calentamiento con dos zonas de
calentamiento 28a1, 28a2. La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta en la seccion de superficie de coccién 24a de
acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie de coccién 16a.
La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a esta dispuesta
en la seccién de superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de la
segunda area parcial de superficie de coccion 18a. Un area de deteccion 30a esta dispuesta
en un area proxima 26a a la primera zona de calentamiento 28a1 y se solapa con la seccién
de superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area
parcial de superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control
38a selecciona para el area de deteccion 30a el modo de deteccion denominado “modo de
deteccion de acoplamiento relativamente intenso”. Una nueva bateria de coccién 60a
apoyada en el area de deteccion 30a esta apoyada en un area proxima 26a a la primera

zona de calentamiento 28a1 sobre unidades de calentamiento 12a2 dispuestas de manera
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adyacente entre si cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre una recta 36a que esta
orientada de manera perpendicular con respecto al canto de campo de coccion 34a. La
nueva bateria de coccion 60a apoyada presenta con cada una de las unidades de
calentamiento 12a2 un cubrimiento de menos del 70%. En el estado de funcionamiento, la
unidad de control 38a impide la deteccidn de la segunda nueva bateria de coccion 60a2

apoyada.

La figura 10 muestra una configuracion de zona de calentamiento con dos zonas de
calentamiento 28a1, 28a2. La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de coccion 24a
de acoplamiento relativamente intenso y parcialmente en la seccién de superficie de coccion
22a de acoplamiento relativamente moderado de la primera area parcial de superficie de
coccion 16a. La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a
esta dispuesta en la seccién de superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente
débil de la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Un area de detecciéon 30a
esta dispuesta en un area préxima 26a a la primera zona de calentamiento 28a1 y se solapa
con la seccion de superficie de coccidn 24a de acoplamiento relativamente intenso de la
segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Una nueva bateria de coccién 60a
apoyada en el area de deteccion 30a estd apoyada sobre unidades de calentamiento 12a2
dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre
una recta 32a que esta orientada de manera perpendicular con respecto al canto de campo
de coccion 34a. La nueva bateria de coccion 60a apoyada presenta con cada una de las
unidades de calentamiento 12a2 un cubrimiento de menos del 70%. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a impide la deteccion de la nueva bateria de coccion

60a apoyada.

La figura 11 muestra una configuracion de zona de calentamiento con dos zonas de
calentamiento 28a1, 28a2. La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de cocciéon 24a
de acoplamiento relativamente intenso, parcialmente en la seccion de superficie de coccion
22a de acoplamiento relativamente moderado, y parcialmente en la seccién de superficie de
coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de la primera area parcial de superficie de
coccion 16a. La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a
esta dispuesta en la seccion de superficie de coccion 20a de acoplamiento relativamente
débil de la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Un area de deteccién 30a
esta dispuesta en un area proxima 26a a la primera zona de calentamiento 28a1 y se solapa

con la seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso y con la
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seccion de superficie de coccidn 22a de acoplamiento relativamente moderado de la
segunda area parcial de superficie de coccidén 18a. Una nueva bateria de coccién 60a
apoyada solapa parcialmente con el area de deteccion 30a y parcialmente con la seccion de
superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de la segunda area parcial de
superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a
selecciona para el area de deteccion 30a el modo de deteccidon denominado “modo de

deteccion de acoplamiento relativamente moderado”.

La figura 12 muestra una configuracion de zona de calentamiento con dos zonas de
calentamiento 28a1, 28a2. La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de coccion 24a
de acoplamiento relativamente intenso y parcialmente en la seccién de superficie de coccion
22a de acoplamiento relativamente moderado de la primera area parcial de superficie de
coccidon 16a. La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a
esta dispuesta parcialmente en la seccion de superficie de cocciéon 24a de acoplamiento
relativamente intenso y parcialmente en la seccion de superficie de coccidn 22a de
acoplamiento relativamente moderado de la segunda area parcial de superficie de coccion
18a. Un area de deteccién 30a1 esta dispuesta en un area proxima 26a a la primera zona de
calentamiento 28a1 y se solapa con la seccidn de superficie de coccidbn 24a de
acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de coccion 18a.
Una nueva bateria de coccién 60a2 apoyada en el area de deteccion 30a1 presenta con una
de las unidades de calentamiento 12a un cubrimiento de mas del 70%. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a selecciona el modo de deteccion denominado
“modo de deteccion de acoplamiento relativamente intenso”. Un area de deteccion 30a2
esta dispuesta en un area préxima 26a a la segunda zona de calentamiento 28a2 y se
solapa con la seccion de superficie de coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso
de la primera area parcial de superficie de coccién 16a. Una nueva bateria de coccién 60a1
apoyada en el area de deteccidén 30a2 estad apoyada sobre unidades de calentamiento 12a2
dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos centrales estan dispuestos sobre
una recta 32a que esta orientada de manera perpendicular con respecto al canto de campo
de coccidén 34a. La nueva bateria de coccién 60a1 apoyada presenta con cada una de las
unidades de calentamiento 12a2 un cubrimiento de menos del 70%. En el estado de
funcionamiento, la unidad de control 38a impide la deteccion de la nueva bateria de coccion

60a1 apoyada.

La figura 13 muestra una configuracién de zona de calentamiento con una zona de

calentamiento 28a, la cual esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de
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coccion 24a de acoplamiento relativamente intenso de la primera area parcial de superficie
de coccidon 16a y parcialmente en la seccién de superficie de coccidén 24a de acoplamiento
relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Un area de
deteccion 30a1 esta dispuesta en un area proxima 26a a la zona de calentamiento 28a y se
solapa con la seccién de superficie de coccidon 22a de acoplamiento relativamente moderado
de la primera area parcial de superficie de coccion 16a. En el estado de funcionamiento, la
unidad de control 38a selecciona el modo de deteccién denominado “modo de deteccion
dentro de las areas parciales de superficie de coccion”. Un area de deteccion 30a2 esta
dispuesta en un area proxima 26a a la zona de calentamiento 28a y se solapa con la
seccion de superficie de coccidon 22a de acoplamiento relativamente moderado de la
segunda area parcial de superficie de coccién 18a. Una nueva bateria de coccion 60a2
apoyada solapa parcialmente con el area de deteccion 30a2 y parcialmente con la seccidn
de superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de la segunda area parcial
de superficie de coccion 18a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a
selecciona el modo de deteccién denominado “modo de deteccién dentro de las areas

parciales de superficie de coccion”.

A continuacion, se describe otro ejemplo por medio de las figuras 14 y 15. En primer lugar,
se apoya una nueva bateria de coccién 60a1 en un area de deteccién 30a, la cual se solapa
con la secciéon de superficie de coccién 24a de acoplamiento relativamente intenso de la
primera area parcial de superficie de coccion 16a y con la seccion de superficie de coccion
24a de acoplamiento relativamente intenso de la segunda area parcial de superficie de
coccion 18a. La nueva bateria de coccidon 60a1 apoyada esta colocada sobre unidades de
calentamiento 12a2 dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos centrales estan
dispuestos sobre una recta 32a que esta orientada de manera perpendicular con respecto al
canto de campo de coccion 34a. En el estado de funcionamiento, la unidad de control 38a
detecta la nueva bateria de cocciéon 60a1 apoyada gracias a la ausencia de zona de
calentamiento 28a calentada de una configuracion de zona de calentamiento. La unidad de
control 38a emite la posicion de la nueva bateria de coccidn 60a1 apoyada a través de la
interfaz de usuario 44a. En primer lugar, se impide el calentamiento de la nueva bateria de
coccion 60a1 apoyada al no realizarse una entrada de mando a través de la interfaz de
usuario 44a. A continuacioén, se apoyan y se calientan otras dos baterias de coccion 60a, de
lo cual resultan dos zonas de calentamiento 28a1, 28a2 de una configuraciéon de zona de
calentamiento (véase la figura 15). La primera zona de calentamiento 28a1 de las zonas de
calentamiento 28a esta dispuesta parcialmente en la seccién de superficie de coccion 24a

de acoplamiento relativamente intenso, parcialmente en la seccién de superficie de coccion
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22a de acoplamiento relativamente moderado, y parcialmente en la seccién de superficie de
coccién 20a de acoplamiento relativamente débil de la primera area parcial de superficie de
coccion 16a. La segunda zona de calentamiento 28a2 de las zonas de calentamiento 28a
esta dispuesta en la seccién de superficie de coccién 20a de acoplamiento relativamente
débil de la segunda area parcial de superficie de coccion 18a. A continuacion, se retira la
bateria de coccién 60a1 detectada anteriormente, lo cual aparece representado en la figura
15 en linea discontinua. Como consecuencia de las zonas de calentamiento 28a1, 28a2
existentes ahora y de la falta de cubrimiento de las unidades de calentamiento 12a2
mediante la bateria de coccién 60a1, la unidad de control impide la deteccion de la retirada

de la bateria de coccion 60a1 en favor de la evitacion de los zumbidos de intermodulacion.
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Dispositivo de campo de coccion

Unidad de calentamiento

Area variable de superficie de coccion
Primera area parcial de superficie de coccion
Segunda area parcial de superficie de coccién
Seccion de superficie de coccion

Seccion de superficie de coccion

Seccion de superficie de coccion

Area préxima

Zona de calentamiento

Area de deteccion

Recta
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccion, en particular, dispositivo de campo de coccion por
induccién, con multiples unidades de calentamiento (12a) que definen al menos un
area variable de superficie de coccidn (14a), caracterizado por al menos una unidad
de control (38a), la cual selecciona en al menos un estado de funcionamiento al
menos un modo de deteccion de un conjunto de modos de deteccion posibles en
dependencia de una configuracion de zona de calentamiento ya existente en el area
variable de superficie de coccidon (14a), para la deteccion de al menos una nueva

bateria de coccién (60a) apoyada en el area variable de superficie de coccion (14a).

Dispositivo de campo de coccién segun la reivindicacion 1, caracterizado porque la
unidad de control (38a) esta prevista para evitar los zumbidos de intermodulacion en
el estado de funcionamiento mediante la seleccion de al menos un modo de
deteccién apropiado del conjunto de modos de deteccion_para realizar una deteccién

en al menos un area de deteccién (30a).

Dispositivo de campo de coccion segun al menos la reivindicacion 2, caracterizado
porque, en el caso de que esté descartado que tengan lugar simultaneamente la
evitacién de los zumbidos de intermodulacion y la deteccion en el area de deteccién
(30a), la unidad de control (38a) esta prevista en el estado de funcionamiento para

priorizar la evitacion de los zumbidos de intermodulacion.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque el area variable de superficie de coccion (14a)
presenta al menos una primera area parcial de superficie de coccién (16a), la cual
esta definida por primeras unidades de calentamiento (12a1) de las unidades de
calentamiento (12a) que en el estado de funcionamiento estan conectadas a una
primera fase de la tension de la corriente de red (48a), y al menos una segunda area
parcial de superficie de coccion (18a), la cual estd definida por segundas unidades
de calentamiento (12a2) de las unidades de calentamiento (12a) que en el estado de
funcionamiento estan conectadas a una segunda fase de la tensién de la corriente de

red (50a), distinta de la primera fase de la tension de la corriente de red (48a).
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5. Dispositivo de campo de coccidn segun la reivindicaciéon 4, caracterizado porque,

en al menos uno de los modos de deteccion, la unidad de control (38a) detecta en el
estado de funcionamiento la nueva bateria de coccién (60a) apoyada en al menos
una de las areas parciales de superficie de coccion (16a, 18a) sin haber tensién de

red de una de las fases de la tensién de la corriente de red (48a, 50a).

Dispositivo de campo de coccién segun las reivindicaciones 4 6 5, caracterizado
porque, para la seleccion del modo de deteccion, la unidad de control (38a) divide
en el estado de funcionamiento al menos una de las areas parciales de superficie de
coccion (16a, 18a) en al menos dos secciones de superficie de coccién (20a, 22a,
24a) y selecciona para al menos una de las secciones de superficie de coccion (20a,
22a, 24a) al menos un modo de deteccién del conjunto de modos de deteccién en
funcién del solapamiento de un area proxima (26a) a al menos una zona de
calentamiento (28a) de la configuracién de zona de calentamiento y a la seccion de

superficie de coccion (20a, 22a, 24a).

Dispositivo de campo de coccidén segun la reivindicacion 6, caracterizado porque la
unidad de control (38a) divide en el estado de funcionamiento las secciones de
superficie de coccion (20a, 22a, 24a) de al menos una de las areas parciales de
superficie de coccién (16a, 18a) en dependencia del acoplamiento de las unidades
de calentamiento (12a) que definen la seccion de superficie de coccion (20a, 22a,
24a) correspondiente con al menos una unidad de calentamiento (12a) que define
parcialmente o por completo otra de las areas parciales de superficie de coccién
(16a, 18a).

Dispositivo de campo de coccion segun la reivindicacion 7, caracterizado porque,
en el caso de un area de deteccién (30a) que se solapa con al menos una seccién de
superficie de coccion (22a, 24a) de acoplamiento relativamente moderado o
relativamente intenso de las secciones de superficie de coccion (20a, 22a, 24a) y
que esta dispuesta en un area préxima (26a) a al menos una zona de calentamiento
(28a) de la configuracion de zona de calentamiento, la unidad de control (38a)
desactiva en el estado de funcionamiento una o mas de las unidades de
calentamiento (12a) que calientan la zona de calentamiento (28a) para efectuar la

deteccion.
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Dispositivo de campo de coccién segun las reivindicaciones 7 u 8, caracterizado
porque, en el caso de un area de deteccién (30a) que se solapa con al menos una
seccion de superficie de coccion (20a, 22a) de acoplamiento relativamente débil o
relativamente moderado de las secciones de superficie de coccién (20a, 22a, 24a) y
que esta dispuesta en un area préxima (26a) a al menos una zona de calentamiento
(28a) de la configuracion de zona de calentamiento, la unidad de control (38a)
selecciona en el estado de funcionamiento un modo de deteccién del conjunto de
modos de deteccion en el que una deteccion efectuada por al menos una unidad de
calentamiento (12a) que define parcialmente o por completo una de las areas
parciales de superficie de coccidon (16a, 18a) esta sincronizada con al menos otra
unidad de calentamiento (12a) que define parcialmente o por completo el area parcial
de superficie de coccién (16a, 18a) si la zona de calentamiento (28a) esta dispuesta
al menos parcialmente en la primera area parcial de superficie de coccion (16a) y en

la segunda area parcial de superficie de coccion (18a).

Dispositivo de campo de coccion segun al menos la reivindicacion 4, caracterizado
porque, en el caso de un area de deteccion (30a) que esta dispuesta en la segunda
area parcial de superficie de coccién (18a), la unidad de control (38a) selecciona en
el estado de funcionamiento un modo de deteccion del conjunto de modos de
deteccién en el que una deteccién efectuada por al menos una segunda unidad de
calentamiento (12a2) esta sincronizada con al menos una primera unidad de
calentamiento (12a1) de las primeras unidades de calentamiento (12a) si la segunda
area parcial de superficie de coccion (18a) no presenta zonas de calentamiento (28a)

de la configuracion de zona de calentamiento.

Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque la unidad de control (38a) detecta en el estado
de funcionamiento una nueva bateria de coccion (60a) apoyada en el area variable
de superficie de coccién (14a), la cual esta apoyada sobre al menos dos unidades de
calentamiento (12a) dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos
centrales estan dispuestos sobre una recta (32a) que esta orientada de manera
aproximada o exactamente perpendicular con respecto a al menos un canto de
campo de coccion (34a), solo en el caso de que al menos una de las al menos dos

unidades de calentamiento (12a) esté cubierta en el 50% como minimo.
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Dispositivo de campo de coccién segun una de las reivindicaciones enunciadas
anteriormente, caracterizado porque la unidad de control (38a) detecta en el estado
de funcionamiento una nueva bateria de coccion (60a) apoyada en el area variable
de superficie de coccién (14a), la cual esta apoyada sobre al menos dos unidades de
calentamiento (12a) dispuestas de manera adyacente entre si cuyos puntos
centrales estan dispuestos sobre una recta (36a) que esta orientada oblicuamente
con respecto a al menos un canto de campo de coccion (34a), solo en el caso de que
al menos una de las al menos dos unidades de calentamiento (12a) esté cubierta en

el 10% como minimo.

Campo de coccion, en particular, campo de coccion por induccién, con al menos un
dispositivo de campo de coccién (10a) segun una de las reivindicaciones enunciadas

anteriormente.

Procedimiento para la puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de
coccion (10a) segun una de las reivindicaciones 1 a 12, con multiples unidades de
calentamiento (12a) que definen al menos un area variable de superficie de coccion
(14a), caracterizado porque, para la deteccion de al menos una nueva bateria de
coccion (60a) apoyada en el area variable de superficie de coccién (14a), en al
menos un estado de funcionamiento se selecciona al menos un modo de deteccion
de un conjunto de modos de deteccidon posibles en dependencia de una
configuracién de zona de calentamiento ya existente en el area variable de superficie

de coccion (14a).
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