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DESCRIPCION
Método de funcionamiento de una placa de cocina y electrodomeéstico
La invencion se refiere a un electrodomeéstico y a un método de funcionamiento de una placa de cocina.

Se conocen placas de cocina con multiples configuraciones. Tradicionalmente, los elementos de calentamiento de
las placas de cocina estan situados con una disposicion fija.

Con el fin de poder trabajar con utensilios de cocina de formas diferentes, en particular con utensilios de cocina de
contornos diferentes, se ha propuesto disponer unos elementos de calentamiento moviles.

En los documentos US 6.017221, US 5.960.781, WO 2008/101766 A1 y KR 20100012627, se describen placas de
cocina que en cierta medida proponen soluciones adaptadas a dimensiones variables de los recipientes de cocina.

No obstante, existe margen de mejora, en particular con respecto al calentamiento de los recipientes de cocina de
contornos diferentes.

Por lo tanto, es un objeto de la invencidon proporcionar una placa de cocina alternativa, en particular adaptada de
modo que pueda trabajar con recipientes de cocina con geometrias del contorno diferentes.

Asimismo, bajo consideraciones similares, se proporcionaran un aparato de cocina y un método de funcionamiento
de una placa de cocina.

En particular, estos objetos se resuelven mediante las reivindicaciones 1 y 13. A partir de las reivindicaciones
dependientes respectivas resultan realizaciones adicionales.

De acuerdo con la reivindicacién 1, se proporciona un método de funcionamiento de una placa de cocina. En
particular, se proporciona una placa de cocina que comprende una superficie de cocinado con al menos dos
elementos de calentamiento adaptados respectivamente para calentar los articulos de cocina. En particular, la
expresion “al menos dos” comprende dos, tres o cuatro elementos de calentamiento.

La expresion superficie de cocinado se sobreentendera que comprende las areas, paneles o placas con una
configuracion plana o planar, sobre, bajo o en las se montan los elementos de calentamiento, en particular las placas
a gas, es decir, las placas de cocina a gas. Una superficie de cocinado puede ser o constituir una pieza superior de
un horno domeéstico.

Con el fin de calentar los articulos de cocina respectivos, es decir, los utensilios de cocina, tales como sartenes,
cacerolas, bandejas de asado y similares, se puede colocar sobre al menos un elemento de calentamiento para
calentarse. Dependiendo del tipo de elemento de calentamiento, el calor o los campos electromagnéticos que se
disipan de un elemento de calentamiento inciden en la superficie inferior de los articulos de cocina que como
resultado se calienta.

Un elemento de calentamiento en el sentido de la presente invencién es un quemador de gas.

La placa de cocina comprende ademas al menos una unidad de movimiento que comprende una plataforma movil
que comprende una mesa giratoria que puede rotar alrededor de un eje de rotacion interior, donde al menos uno de
un primer elemento de calentamiento de los dos o mas elementos de calentamiento se monta descentrado en la
mesa giratoria.

La unidad de movimiento esta adaptada y disefiada de modo que el primer elemento de calentamiento se pueda
mover a lo largo de al menos una trayectoria de al menos una de tipo lineal o curvo.

La expresidon “al menos una trayectoria” se sobreentendera que comprende una trayectoria sencilla o multiples
trayectorias diferentes, en particular un grupo de trayectorias diferentes. Cabe destacar que las diferentes
trayectorias pueden ser idénticas al menos en secciones. El término trayectoria se sobreentendera que es un
recorrido que puede seguir el primer elemento de calentamiento dentro de los limites definidos por la unidad de
movimiento.

La expresion “de al menos una de tipo lineal o curvo” implicara en particular que una trayectoria puede comprender
secciones lineales y/o secciones curvas de curvatura arbitraria. En particular, las secciones curvas comprenderan
formas circulares, elipticas y parabdlicas.

La expresion “movil a lo largo de” implicara en particular que el punto central, centro de rotacién, centro de masa y/o
centro de la superficie superior del primer elemento de calentamiento puede seguir la trayectoria.

Desde un punto de vista o planteamiento diferente, aunque analogo, la unidad de movimiento proporciona ciertos
grados de libertad de movimiento, en particular grados de libertad traslacionales y/o rotacionales. Mover el primer
elemento de calentamiento dentro de los limites dados por los grados de libertad de movimiento conduce a todas las
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posibles trayectorias, es decir, un grupo de trayectorias respectivo. Cabe destacar que se puede proporcionar una
unidad de movimiento para elementos de calentamiento seleccionados, en particular también para cada elemento de
calentamiento dispuesto dentro de la superficie de cocinado.

Con la placa de cocina propuesta, al menos un segundo elemento de calentamiento de los dos o mas elementos de
calentamiento, y diferente del primer elemento de calentamiento, se sitia o se puede situar con relacién a la o las
trayectorias de modo que en al menos una posicion de la trayectoria a lo largo de la o las trayectorias, el primer
elemento de calentamiento y el o los segundos elementos de calentamiento estén tan cerca entre si como para
establecer una zona de cocinado Unica.

La expresion “al menos una posicion de la trayectoria” incluira en particular puntos unitarios en una trayectoria y/o
intervalos o segmentos de una trayectoria. La expresion “posicion de la trayectoria” implicara una posicién o punto
en la trayectoria. En particular, la posicion de la trayectoria puede ser una posicion final de una trayectoria o
cualquiera de sus puntos intermedios.

En una posicion de la trayectoria diferente, el primer elemento de calentamiento, y en particular también el o los
segundos elementos de calentamiento, pueden funcionar en un modo sencillo, es decir, no se establece zona de
cocinado comun entre el primer y un segundo elemento de calentamiento.

Proporcionar al menos un segundo elemento de calentamiento junto, es decir, cerca o préximo a la o las
trayectorias, implicara que se pueden disponer uno o varios de los segundos elementos de calentamiento
respectivos que se pueden utilizar respectivamente para establecer unas zonas de cocinado Unicas en las
posiciones respectivas de la trayectoria. Cabe destacar que cualesquier o incluso todos los segundos elementos de
calentamiento se pueden implementar con una unidad de movimiento, es decir, se pueden implementar como un
“primer” elemento de calentamiento en el sentido de la reivindicacion 1.

En el caso de tener varios, por ejemplo, dos o tres, segundos elementos de calentamiento que establecen una zona
de cocinado unica con el primer elemento de calentamiento en una posicién unitaria de la trayectoria, se puede
establecer una zona de cocinado Unica con un emparejamiento triple, cuadruple, etc. En la presente, se mencionara
que también se pueden implementar zonas de cocinado Unicas triples, cuadruples, etc., en casos donde se
proporciona mas de un primer elemento de calentamiento, es decir, mas de un elemento de calentamiento movil.

La expresion “al menos una unidad de movimiento” implicara que se puede proporcionar mas de una unidad de
movimiento, acoplada respectivamente a un primer elemento de calentamiento adicional respectivo, o incluso a un
segundo elemento de calentamiento. El andlisis anterior y posterior relacionado con el primer elemento de
calentamiento aplicara mutatis mutandis al primer elemento de calentamiento y segundo elemento de calentamiento
adicionales. Se resaltara de manera explicita que dicho primer elemento de calentamiento adicional puede constituir
un segundo elemento de calentamiento en el sentido de las reivindicaciones. En particular, esto implica que no solo
se puede mover el primer elemento de calentamiento sino también se puede mover el segundo elemento de
calentamiento a lo largo de una segunda trayectoria o un grupo de segundas trayectorias, en particular de tal forma
que se puedan establecer zonas de calentamiento Unicas.

En caso de que también se pueda mover el segundo elemento de calentamiento, este se puede situar, es decir,
mover a una posicion de la trayectoria respectiva a lo largo de la segunda trayectoria o segundas trayectorias, y con
relacion a la posicion de la trayectoria del primer elemento de calentamiento, de modo que se cumple la condicion
para establecer una zona de cocinado Unica cuando el primer elemento de calentamiento esta en su posicion de la
trayectoria.

La unidad de movimiento puede comprender guias, carriles, mesas giratorias, plataformas y otros elementos
acoplados al primer elemento de calentamiento y que permiten su movimiento. Los elementos respectivos se
pueden situar en, dentro y/o bajo la superficie de cocinado. En particular, bajo la superficie implicara que el elemento
de calentamiento, en particular junto con la unidad de movimiento, puede estar situado bajo un panel o encimera,
por ejemplo, fabricado con vidrio o ceramica.

El término plataforma se sobreentendera de manera amplia y en particular implicara cualquier sistema de elementos
o componentes dispuesto de modo facilite movimientos lineales y/o rotativos. Una realizacion particular de una
plataforma es una mesa giratoria en la cual esta montada el elemento de calentamiento.

Tal como se puede observar, la placa de cocina propuesta es flexible comparativamente a la hora de establecer
zonas de cocinado Unicas adaptadas a tamanos diferentes del contorno de los articulos de cocina.

En una realizacién, la o las trayectorias estan compuestas de al menos uno de un movimiento lineal
monodimensional, un movimiento bidimensional, un movimiento circular monodimensional y un movimiento circular
bidimensional.

Un movimiento bidimensional implicara que el elemento de calentamiento se puede mover dentro de un area
bidimensional o plano paralelo a la superficie de cocinado. Cabe destacar, que bajo ciertas circunstancias la unidad
de movimiento se puede disefiar de modo que el primer elemento de calentamiento se pueda mover en tres
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dimensiones. En particular, este seria el caso si el primer elemento de calentamiento se puede mover a lo largo de al
menos una trayectoria dentro de un plano paralelo a la superficie de cocinado y ademas se puede mover, al menos
en secciones de la trayectoria, en una direccion perpendicular a la superficie de cocinado. Mover el primer elemento
de calentamiento perpendicular a la superficie de cocinado puede ser una opcioén, por ejemplo, si el primer elemento
de calentamiento se debe adaptar de modo que baje o suba con respecto a la superficie de cocinado.

Un movimiento circular monodimensional se puede obtener, por ejemplo, si se proporciona una primera mesa
giratoria, que se monta con posibilidad de rotar en torno a un eje interior, p. €j., un eje central o un eje descentrado
de esta dentro de la superficie de cocinado, y el primer elemento de calentamiento se monta en una posicion
desplazada del eje interior respectivo en o hacia la mesa giratoria. Si se utiliza un eje central de la mesa giratoria
como un eje de rotacion, el primer elemento de calentamiento se coloca descentrado con respecto al eje de rotacion.

Se prefiere que, en al menos una posicion de rotacion de la mesa giratoria, el primer elemento de calentamiento y
uno de los segundos elementos de calentamiento, montado fuera de la mesa giratoria del primer elemento de
calentamiento, estén tan cerca entre si que establezcan la zona de cocinado Unica.

Cabe destacar que se pueden proporcionar varias mesas giratorias que contienen respectivamente un primer
elemento de calentamiento y que estan adaptadas de modo que el primer elemento de calentamiento establezca
una zona de cocinado Unica con un segundo elemento de calentamiento en una posicion de rotacion respectiva.

Se resaltara de manera explicita, que el nUmero de mesas giratorias puede ser tan elevado como el de elementos
de calentamiento que se dispongan dentro de la superficie de cocinado.

Cabe destacar también que las zonas de cocinado Unicas se pueden establecer de manera arbitraria con un
segundo elemento de calentamiento que se puede situar de manera fija, es decir, no movil, dentro de la superficie de
cocinado, o que se puede situar en una plataforma maévil o dentro de o bajo la superficie de cocinado.

Cabe mencionar que también al menos uno de los segundos elementos de calentamiento se puede montar en una
mesa giratoria adicional implementada de una manera similar que la mesa giratoria descrita anteriormente.

Se puede obtener un movimiento circular bidimensional si el elemento de calentamiento se coloca o monta con
posibilidad de rotar en o sobre una mesa giratoria principal mas pequefia en una ubicacion fuera de un eje de
rotacion respectivo, y la mesa giratoria mas pequefia a su vez se coloca sobre una mesa giratoria secundaria mas
grande fuera de su eje de rotacion. En este caso, los ejes de rotacion de las mesas giratorias principal y secundaria
estan desplazados entre si.

Con el fin de establecer un movimiento lineal, en particular monodimensional o bidimensional, la unidad de
movimiento puede comprender un sistema de guiado lineal monodimensional o bidimensional, en particular un
sistema de carriles, a lo largo del cual se puede mover el primer elemento de calentamiento, preferentemente una
plataforma en la cual se monta el primer elemento de calentamiento. En particular, si el sistema de carriles o la
plataforma se acopla con una mesa giratoria respectiva se pueden obtener trayectoria con secciones lineales y/o
circulares.

Preferentemente, la primera, y donde sea de aplicacion una segunda, mesa giratoria se implementa como un disco
circular preferentemente plano. La mesa giratoria se puede montar en un soporte rotativo que de por si se puede
fijar a la placa de cocina o a un elemento o armazén de soporte de esta.

La unidad de movimiento, en particular los elementos lineales de guiado, en particular, las plataformas respectivas
y/o las mesas giratorias se montan preferentemente, en particular, se disponen y sitian, dentro de la superficie de
cocinado. El término dentro hara referencia en particular a la extension lateral de la superficie de cocinado, que en
general esta alineada de manera horizontal, es decir, sin inclinacién, durante el funcionamiento normal.

Una mesa giratoria y/o plataforma, al menos una secciéon de esta, se puede proyectar desde la superficie de
cocinado en una direccién que es esencialmente perpendicular a la superficie de cocinado. No obstante, se prefiere
que la mesa giratoria y/o plataforma esté esencialmente en un plano con la superficie de cocinado, lo que implicara
que esta a nivel con una seccion respectiva que acomoda la mesa giratoria o plataforma. No obstante, la mesa
giratoria y/o plataforma se puede situar por encima de la superficie de cocinado, lo que implicara que al menos las
secciones exteriores de la mesa giratoria y/o plataforma se superponen a la superficie de cocinado.

La plataforma respectiva en la cual se monta la mesa giratoria puede tener un rebaje adaptado en su geometria a
las dimensiones exteriores de la mesa giratoria. Preferentemente, se proporciona un tipo de junta hermética que
tiene una resistencia térmica adecuada en un hueco existente entre el rebaje y la mesa giratoria. También se puede
proporcionar una junta hermética en situaciones en las que la mesa giratoria o plataforma moévil se monta en la
superficie de cocinado y se superpone a esta.

Una plataforma en la cual se monta una mesa giratoria puede estar conectada a un sistema de guiado dispuesto
debajo de la superficie de cocinado. Se pueden disponer unas ranuras, en particular unas aberturas de guiado en la
superficie de cocinado, adaptadas de modo que reciban y guien unos elementos de conexién mecanica entre el
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sistema de guiado y la plataforma respectiva. Las ranuras o aberturas de guiado pueden estar provistas de juntas
herméticas que impiden al menos la penetracion de polvo, suciedad y/o alimentos derramados a través de la
superficie de cocinado.

Con la placa de cocina propuesta, se puede montar al menos un primer elemento de calentamiento, en particular un
quemador de gas, descentrado sobre o en la primera mesa giratoria. Descentrado implicara que un eje central
vertical del elemento de calentamiento esta desplazado con respecto al eje central vertical de la mesa giratoria. Esto
implica que, tras hacer rotar la mesa giratoria, el elemento de calentamiento, o en términos mas generales su eje
central, rota alrededor del eje central de la mesa giratoria.

En una realizaciéon que utiliza principalmente mesas giratorias, la placa de cocina y sus componentes se
implementan de manera ventajosa de modo que al menos en una posicién de rotacion de la primera mesa giratoria,
el primer elemento de calentamiento y uno del o de los segundos elementos de calentamiento montados en el
exterior de la primera mesa giratoria estén tan cerca entre si que se establezca una zona de cocinado Unica.

El término “establecer” se sobreentendera en particular en el sentido de constituir, definir y/o implementar.

En particular, la expresiéon “zona de cocinado Unica” implicara que las zonas de cocinado individuales de los
primeros y segundos elementos de calentamiento se fusionan entre si para constituir una zona de cocinado sencilla,
es decir, Unica, en la que se ha optimizado, en particular de manera casi uniforme, la generacion de calor a lo largo
de toda su area de calentamiento combinada. La zona de cocinado Unica se agranda, en comparaciéon con una zona
de cocinado individual de un elemento de cocina sencillo.

Los quemadores de gas que establecen una zona de cocinado Unica se pueden situar de modo que una distancia
minima sea cero. En caso de elementos de calentamiento circulares, la distancia minima puede oscilar entre 0 (cero)
y 2.5 veces el diametro del elemento de calentamiento mas grande. En particular, con quemadores de gas, los
quemadores de gas que establecen una zona de cocinado Unica pueden estar enfrentados de modo que se
correspondan los electrodos de encendido.

Cabe destacar que la propiedades y caracteristicas de la unidad de movimiento, en particular del sistema de guiado,
la mesa giratoria y la plataforma mencionados y descritos anteriormente se pueden aplicar mutatis mutandis, si es
de aplicacion, a otras unidades de movimiento, en particular a sistema de guiado, mesas giratorias y plataformas
montadas sobre o en la superficie de cocinado.

La placa de cocina, tal como se describe anteriormente, tiene la ventaja de que se puede mover al menos un primer
elemento de calentamiento con relacion a la superficie de cocinado de una manera comparativamente simple para
obtener unas disposiciones y zonas de cocinado modificadas, en particular unas zonas de cocinado Unicas.
Asimismo, utilizar un sistema de guiado, una mesa giratoria y una plataforma para obtener las trayectorias
respectivas simplifica en gran medida el esfuerzo constructivo para implementar un elemento de calentamiento
movil.

La configuracion especial de la placa de cocina hace posible fusionar dos zonas de cocinado individuales de
elementos de calentamiento sencillos para establecer una zona de cocinado Unica optimizada para utensilios de
cocina que tienen contornos comparativamente grandes y/o una geometria especial. Dichos utensilios de cocina
pueden ser, por ejemplo, sartenes alargadas, bandejas de asado y similares, que tienen, por ejemplo, contornos
ovalados.

Establecer la zona de cocinado Unica es ventajoso si los utensilios de cocina a calentar tienen unos contornos mas
grandes, en particular considerablemente mas grandes, que las zonas de cocinado sencillas de los elementos de
calentamiento individuales. Utilizar la zona de cocinado Unica conduce a un calentamiento optimizado y a una
eficiencia en el calentamiento.

Cabe destacar, que en la configuracion en la que el primer y los segundos elementos de calentamiento respectivos
establecen la zona de cocinado Unica, el primer y el segundo elemento de calentamiento respectivo forman de
manera ventajosa un tipo de configuracion de tipo conjunto o modo conjunto. En una configuracion de tipo conjunto
o modo conjunto, la calidad del calentamiento de un primer y segundo elemento de calentamiento respectivos
excede, en particular, la suma de la calidad del calentamiento de los elementos de calentamiento sencillos
respectivos.

Cabe mencionar que se puede situar o montar una mesa giratoria y plataforma adicional junto a la mesa giratoria o
plataforma del primer elemento de calentamiento. En particular, la expresion “junto a” implicara que la primera y
segunda mesa giratoria y plataforma se disponen de una manera inmediatamente préxima entre si. En particular de
una manera inmediatamente préxima implicara que los bordes periféricos de la primera y segunda mesa giratoria y
plataforma en un punto estan cerca, en particular tan cerca como sea posible, entre si.

Asimismo, a la hora de establecer la zona de cocinado Unica utilizando mesas giratorias, los primeros y segundos
elementos de calentamiento se encuentran preferentemente en la linea de conexion entre los ejes centrales de las
mesas giratorias respectivas. En particular, esto implica que la distancia entre el primer y segundo elemento de
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calentamiento, en particular la distancia entre los ejes centrales respectivos, es minima o se encuentra dentro de un
intervalo minimo determinado con respecto a todas las posibles configuraciones de posiciones de las mesas
giratorias.

Las zonas de cocinado Unicas establecidas utilizando mesas giratorias se pueden obtener si se monta un primer
elemento de calentamiento en una mesa giratoria y se sitia de manera fija un segundo elemento de calentamiento
dentro de la superficie de cocinado. No obstante, el segundo elemento de calentamiento también se puede montar
de manera que se mueva en una plataforma, en particular en una mesa giratoria.

Al proporcionar dos mesas giratorias y/o plataformas moéviles en una o dos dimensiones es posible ajustar de
manera flexible la alineacion y/u orientacion de la zona de cocinado uUnica. En cierta medida también es posible
ajustar de manera flexible la disposicion de posiciones de las zonas de cocinado individuales de los primeros y
segundos elementos de calentamiento respectivos.

Una ventaja adicional de proporcionar dos mesas giratorias es que se puede combinar un elemento de
calentamiento montado en una de las mesas giratorias con varios elementos de calentamiento distintos de la otra
mesa giratoria. Ademas, se puede obtener una mayor variedad de configuraciones geométricas, tal como
configuraciones en linea o configuraciones en cuadrado, de los elementos de calentamiento.

En una realizacion, la placa de cocina comprende al menos tres elementos de calentamiento, y la o las unidades de
movimiento estan adaptadas de modo que en al menos una segunda posicion del primer elemento de calentamiento
a lo largo de la trayectoria todos los elementos de calentamiento estan alineados a lo largo de una linea comun. Por
ejemplo, se pueden proporcionar un primer y dos segundos elementos de calentamiento.

Se pueden situar de manera circunferencial al menos dos segundos elementos de calentamiento en la mesa
giratoria del primer elemento de calentamiento. Los dos o mas segundos elementos de calentamiento se pueden
disponer y situar de modo que en las posiciones circunferenciales de rotacion respectivas de la mesa giratoria del
primer elemento de calentamiento, el primer y un segundo elemento de calentamiento respectivo establezcan unas
zonas de cocinado Unicas respectivas.

En la presente, el o los segundos elementos de calentamiento se pueden fijar sobre o en la superficie de cocinado.
En este caso, el segundo elemento de calentamiento se puede considerar como un quemador estacionario, mientras
que el primer elemento de calentamiento se puede considerar como un elemento de calentamiento rotativo.

Con el fin de establecer unas zonas de cocinado Unicas, de manera preferente, los segundos elementos de
calentamiento se sitlan suficientemente cerca de la mesa giratoria del primer elemento de calentamiento, de modo
que se puedan cumplir las condiciones mencionadas anteriormente con relacion a la zona de cocinado Unica.

La distancia entre los elementos de calentamiento que establece una zona de cocinado Unica se puede seleccionar
a partir de un intervalo de distancias adecuadas para establecer la zona de cocinado Unica. En particular, en el caso
de elementos de calentamiento circulares, la distancia entre las zonas de cocinado puede oscilar entre 0 (cero) y 2.5
veces el diametro del elemento de calentamiento mas grande.

Los segundos elementos de calentamiento se pueden distribuir en o a lo largo de la zona de cocinado de modo que,
con respecto en particular al eje interior, en particular el eje central de la mesa giratoria del primer elemento de
calentamiento, un angulo de rotacion de una mesa giratoria entre un par de segundos elementos de calentamiento
sucesivos dispuestos en direccion circunferencial de la mesa giratoria sea menor de 180 grados. Preferentemente,
un angulo entre elementos de calentamientos sucesivos es de 90 grados.

Si se proporcionan circunferencialmente tres segundos elementos de calentamiento a la mesa giratoria y un angulo
entre los elementos de calentamiento sucesivos es de 90 grados, y se sitta un primer elemento de calentamiento en
una mesa giratoria respectiva, en una cierta posicion de rotacion se puede obtener un tipo de disposicion rectangular
del primer y los segundos elementos de calentamiento. En esta disposicion rectangular, se pueden hacer funcionar
los elementos de calentamiento en un modo no conjunto, es decir, solamente en un modo sencillo.

Se pueden utilizar tipos diferentes de segundos elementos de calentamiento. El término “tipo” de elementos de
calentamiento se refiere en particular a al menos uno del tamafio y potencia calorifica de un elemento de
calentamiento. La utilizacion de tipos diferentes de elementos de calentamiento no esta restringida a la realizacion
mencionada anteriormente, sino que también se aplica a las realizaciones mencionadas anterior y posteriormente.
Cabe destacar que, si se proporcionan varios primeros elementos de calentamiento, estos pueden ser de tipo
diferente.

En particular, al proporcionar tipos diferentes de elementos de calentamiento y, tal como puede ser el caso, permitir
distancias diferentes entre los primeros y segundos elementos de calentamiento que establecen una zona de
cocinado Unica, se pueden obtener tipos diferentes de zonas de cocinado Unicas que en particular pueden diferir
entre si en al menos uno del tamario general, la geometria y la potencia calorifica general. Lo que proporciona la
posibilidad de establecer tipos diferentes de zonas de cocinado Unicas y pueden cubrir un intervalo mas amplio de
utensilios de cocina de tamafios diferentes.
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En particular, si los elementos de calentamiento se sitian o montan en las mesas giratorias respectivas aunque
también en cualesquiera otras configuraciones, preferentemente se adapta la unidad de movimiento y
preferentemente los primeros y segundos elementos de calentamiento se sitGan de modo que en una configuracion
en linea, en particular una configuracion de rotacion en linea de la mesa giratoria o las mesas giratorias, todos los
elementos de calentamiento se situen esencialmente a lo largo de una linea comun.

Con respecto a la superficie de cocinado, que puede ser rectangular, la linea comun puede transcurrir paralela a uno
de los bordes laterales de la superficie de cocinado.

Ademas de proporcionar una disposicion ventajosa de los elementos de calentamiento con respecto a problemas de
disefio, una configuracion en linea puede dar como resultado una ocupacion superficial ventajosa, en particular baja,
de la superficie de cocinado. En una configuracién de ocupacion superficial baja de los elementos de calentamiento,
se pueden obtener mayores areas superficiales libres, es decir, areas no ocupadas por elementos de calentamiento.
Las areas superficiales libres pueden proporcionar una encimera de trabajo adicional o unas areas de colocacion
libres para un usuario de la placa de cocina, en particular, con el fin de utilizarlas para colocar utensilios de cocina y
otros objetos utilizados o necesarios durante el cocinado.

En una realizacién adicional, la unidad de movimiento se adapta de modo que al menos un primer elemento de
calentamiento pueda rotar en una direccion horaria y/o antihoraria al menos uno de al menos o justo
aproximadamente 90°, 180°, 270° y 360°. Se implementa de modo que las mesas giratorias respectivas puedan rotar
en una direccion horaria y/o antihoraria al menos uno de al menos o justo aproximadamente 90°, 180°, 270° y 360°.
Cabe destacar que se pueden utilizar cualesquiera angulos intermedios, tal como por ejemplo 70 grados. Asimismo,
también es posible que las mesas giratorias se adapten de modo que giren en una rotacion sin fin.

En una realizacion, la o las unidades de movimiento comprenden al menos un mecanismo de retencién adaptado de
modo que retenga el primer elemento de calentamiento en al menos una posicion predefinida a lo largo de una
trayectoria. Preferentemente, el mecanismo de retencién se dispone de modo que retenga los primeros y segundos
elementos de calentamiento en posiciones que constituyen una zona de cocinado Unica o en posiciones que
constituyen zonas de cocinado sencillas.

Los elementos de retencion se pueden implementar como un tope que restringe el movimiento traslacional y/o
rotativo. Los elementos de retencion y/o los topes de rotacién se pueden utilizar para retener la unidad de
movimiento, en particular las mesas giratorias y/o plataformas respectivas, en unas posiciones respectivas a lo largo
de una trayectoria, o para restringir su movimiento. Los elementos de retencion y/o los topes de rotacion se pueden
disponer en particular en una o mas posiciones circunferenciales de una mesa giratoria, en general en unas
posiciones respectivas a lo largo de una trayectoria o recorrido, en las posiciones de zona de cocinado Unica, es
decir, configuraciones de modo conjunto, una configuracion en linea u otras configuraciones. Un elemento o
mecanismo de retencién también puede proporcionar posiciones de retencién a lo largo de al menos una trayectoria,
de modo que todos los elementos de calentamiento puedan funcionar mejor en un modo sencillo. Asimismo, los
elementos de retencion y/o los topes de rotacion se pueden utilizar en particular para restringir el intervalo de
rotacion de las mesas giratorias respectivas a unos angulos de rotacion maxima permitida, por ejemplo, de
aproximadamente + 90 grados, + 180 grados, + 270 grados o de aproximadamente + 360 grados.

Tal como ya se ha indicado anteriormente, la o las unidades de movimiento comprenden una plataforma mévil con
una mesa giratoria en la cual se monta o se acopla el primer elemento de calentamiento. La mesa giratoria se puede
montar en la plataforma. La plataforma se puede montar de manera movil en la superficie de cocinado, en particular
por medio de una unidad o sistema de guiado situado al menos en, dentro o debajo de la superficie de cocinado.

Tal como ya se ha indicado, la plataforma mévil comprende una mesa giratoria que puede rotar alrededor de su eje
de rotacion interior, donde el primer elemento de calentamiento se monta en la mesa giratoria. En la presente, se
pueden obtener una gran variedad de trayectorias diferentes.

La placa de cocina comprende un sistema de control que tiene unos elementos de control, es decir, al menos un
mando y/o una interfaz de usuario que coopera con una unidad electrénica de control, adaptada de modo que haga
funcionar uno de los elementos de calentamiento respectivos, y donde sea de aplicacion motores y/o actuadores
para mover, en particular trasladar y/o rotar, el primer y/o segundo elemento de calentamiento.

El sistema de control se adapta de modo que controle el funcionamiento en modo sencillo de cada uno de los
elementos de calentamiento. En la presente, se puede proporcionar un elemento de control independiente para cada
uno de los elementos de calentamiento.

No obstante, el sistema de control se adapta de modo que un par de un primer y segundo elemento de
calentamiento que establece una zona de cocinado Unica se pueda controlar mediante un elemento de control
comun, es decir, en particular, uno sencillo.

Dicho elemento de control comun o sencillo se denomina un elemento de control de modo conjunto. El elemento de
control de modo conjunto se selecciona a partir de uno de los elementos de control de los elementos de
calentamiento que establecen la zona de cocinado Unica. También es posible que se proporcione un elemento de
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control de modo conjunto independiente para un funcionamiento en modo conjunto, en particular para un
funcionamiento en modo conjunto de cualquier par en modo conjunto. El elemento de control puede comprender una
interfaz de usuario de tipo pantalla sensible al tacto y/o acusticamente sensible y/o controlable de manera remota, en
particular para definir o redefinir la configuraciéon de funcionamiento en modo conjunto.

En una realizacion adicional, el elemento de control comin se adapta de modo que se active dependiendo de al
menos una de la posiciones de la trayectoria del primer y, donde sea de aplicacion, el(los) segundo(s) elemento(s)
de calentamiento, en particular de las posicion de la trayectoria de la mesa giratoria y/o plataforma. Tal como ya se
ha expuesto, el elemento de control comin puede ser uno de los elementos de control de modo sencillo de los
elementos de calentamiento respectivos, o el elemento de control comun puede ser un elemento de control extra, en
particular dispuesto para un funcionamiento en modo conjunto.

La idea mas general detras de esto es que la activacion de un elemento de control comun esta de acuerdo con el
establecimiento de una zona de cocinado Unica. La activacion del elemento de control comun puede depender de la
posicion de la trayectoria, en particular del angulo de rotacion del elemento de calentamiento respectivo, en
particular la plataforma y/o la mesa giratoria. Si la posicidon de rotaciéon se corresponde con, o esta cerca de, una
zona de cocinado Unica, se puede activar el elemento de control comun. Al mismo tiempo, se puede desactivar
cualquier otro elemento de control dispuesto para un funcionamiento en modo sencillo de los elementos de
calentamiento respectivos.

Por el contrario, si la posicion de rotacion deja la posicion de modo conjunto o el intervalo de posiciones de modo
conjunto, se puede desactivar el elemento de control comun y se pueden activar de nuevo los elementos de control
de modo sencillo.

La activacion y desactivacion adecuadas de los elementos de control garantizara en particular que esta bien definido
el control de los elementos de calentamiento en cualquier circunstancia.

La activacion y/o desactivacion de los elementos de control de modo sencillo y/o modo conjunto puede estar
indicada o sefialada mediante, por ejemplo, un medio visual, en particular, luminoso y ademas acustico y/o haptico.

Una realizacion adicional aborda el movimiento, en particular la traslacion y/o el giro, es decir, la rotacion, del primer
y/o segundo elemento de calentamiento, en particular, de las mesas giratorias y/o plataformas respectivas. El primer
y/o segundo elemento de calentamiento, en particular, la mesa giratoria y/o la plataforma, se pueden mover, en
particular hacer girar, es decir, hacer rotar, por ejemplo, mediante un actuador, en particular un motor, a una
trayectoria respectiva, en particular a posiciones angulares. La trayectoria, en particular las posiciones lineales y/o
angulares del primer y, donde sea de aplicacion, el segundo elemento de calentamiento, se puede seleccionar de
manera automatica y/o de acuerdo con los ajustes individuales de usuario.

Las posiciones angulares se pueden seleccionar, en particular de manera automatica, a partir de una lista definida
previamente de posiciones angulares, tales como + 90 grados, + 180 grados, + 270 grados o aproximadamente *
360 grados o cualquier otro valor entre estos. Los ajustes seleccionados o definidos previamente se pueden
corresponder con posiciones angulares en las que se pueden establecer zonas de cocinado Unicas, una
configuracion en linea y similares.

En particular, es posible que la trayectoria, en particular la posicion lineal y/o angular, del primer y/o segundo
elemento de calentamiento, en particular la plataforma y/o la mesa giratoria, se pueden seleccionar libremente. En la
presente, ademas de establecer unas zonas de cocinado Unicas, etc., la disposicion geométrica de los elementos de
calentamiento, en particular de los elementos de calentamiento rotativos, se puede adaptar y optimizar a los
tamafios y las geometrias respectivos del recipiente de cocina colocado o a colocar sobre la placa de cocina.

Se puede proporcionar una unidad electronica de control para controlar un motor y/o un actuador utilizado o
dispuesto de modo que mueva el primer y/o segundo elemento de calentamiento.

En una realizacion, se puede proporcionar al menos un control del movimiento, que se adapta y configura de modo
que mueva el primer elemento de calentamiento, en particular de una manera automatizada, a lo largo de al menos
una trayectoria. Un control del movimiento puede simplificar en gran medida el movimiento de los elementos de
calentamiento, en particular establecer unas zonas de cocinado Unicas.

De acuerdo con la reivindicacion 1, se proporciona un método de funcionamiento de una placa de cocina. La placa
de cocina se construye y disefia esencialmente de acuerdo con cualquier configuracion y realizacién descrita
anterior y posteriormente, donde el primer elemento de calentamiento y un segundo elemento de calentamiento son
quemadores de gas.

Con el método propuesto se dispone que en una configuracion de modo conjunto del primer elemento de
calentamiento y el segundo elemento de calentamiento, donde en la configuracion de modo conjunto el primer y
segundo elemento de calentamiento establecen una zona de cocinado Unica, pudiendo funcionar el primer y
segundo elemento de calentamiento por medio de un elemento de control comun, mientras que en cualquier
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configuracion de modo no conjunto, el primer y segundo elemento de calentamiento pueden funcionar mediante
unos elementos de control individuales respectivos.

En el caso de utilizar mesas giratorias para mover el primer elemento de calentamiento, una configuracion de modo
conjunto del primer elemento de calentamiento y el segundo elemento de calentamiento de gas, montado en el
exterior de la primera mesa giratoria, se puede obtener en una posicién de rotacién de modo conjunto especifica de
la mesa giratoria.

Cabe destacar que el método propuesto y sus realizaciones se pueden aplicar a realizaciones y configuraciones de
placas de cocina, tal como se describe anterior y posteriormente.

Cabe destacar que, en la configuracion de modo conjunto, el primer y segundo elemento de calentamiento
establecen una zona de cocinado uUnica. Con respecto al modo conjunto y a la zona de cocinado Unica, los
comentarios, la descripcion y las definiciones dadas anteriormente se aplican mutatis mutandis.

El elemento de control puede ser un mando o similar. De manera mas general, el elemento de control puede ser una
interfaz de usuario, en particular de tipo pantalla tactil, que permite en una configuracion de modo no conjunto
controlar de manera independiente los elementos de calentamiento sencillos. Tras establecer la zona de cocinado
Unica, los elementos de calentamiento de modo conjunto pueden funcionar mediante un elemento de control
independiente, que incluye, aunque sin caracter limitante, mandos, elementos sensibles al tacto, menus o menus de
tareas de un elemento de control de tipo sensible al tacto y similares. No obstante, también es posible que, en una
configuracion de modo conjunto, se utilice uno de los elementos de control individuales como un elemento de control
comun. En este caso, el otro o los otros se pueden desactivar.

Los elementos de control adaptados de modo que controlen elementos de calentamiento sencillos, en una
configuracion de modo no conjunto, se pueden activar tras salir de la configuracion de modo conjunto. Tras entrar en
una configuracion de modo conjunto se puede desactivar un elemento de control respectivo, o en el caso de un
elemento de control de modo conjunto independiente, incluso ambos o todos los elementos de control, mientras se
activa el elemento de control de modo conjunto. La activaciéon y desactivacion se puede llevar a cabo de manera
automatica mediante una unidad electrénica de control.

En una realizacion del método, el elemento de control comun se activa y desactiva dependiendo de al menos una
posicion de la trayectoria de modo conjunto a lo largo de al menos una trayectoria. En la presente, una posicién de la
trayectoria de modo conjunto implicara una posicién en una de la o las trayectorias, en la que el primer elemento de
calentamiento y el segundo elemento de calentamiento establecen una zona de cocinado comun.

La posicion de la trayectoria de modo conjunto, es decir, el hecho de que el primer elemento de calentamiento llega
a una posicion de la trayectoria de modo conjunto, se puede detectar o identificar mediante sensores, en particular
se puede adaptar de modo que detecte movimientos lineales y/o de rotacion. La posicion real del primer elemento de
calentamiento, y donde sea de aplicacion del segundo elemento de calentamiento, se puede detectar o identificar de
manera continua o selectiva, p. €j., a intervalos de tiempo predefinidos.

En una realizacion adicional, el primer elemento de calentamiento se puede mover de manera automatica a lo largo
de una trayectoria de acuerdo con un ajuste de un usuario o a un programa para hacer funcionar de manera
automatica o semiautomatica la placa de cocina.

El ajuste de usuario se puede introducir por medio de una interfaz de usuario. Por ejemplo, el ajuste de usuario
puede comprender un tipo de orden tal como “establecer configuracion de modo conjunto” o “establecer
configuracion de modo no conjunto”, o similar. Tras introducir el ajuste de usuario, y preferentemente después de la
confirmacion, el primer elemento de calentamiento, y donde sea de aplicacion el segundo elemento de
calentamiento, se puede mover de manera automatica a lo largo de la o las trayectorias, de modo que se establezca
la configuraciéon de modo conjunto o de modo no conjunto.

En la realizaciéon que permite un movimiento automatico, se puede proporcionar un mecanismo o rutina de
seguridad. EI mecanismo de seguridad puede bloquear, por ejemplo, el movimiento automatico en casos donde los
objetos, en particular articulos de cocina, se colocan sobre la placa de cocina, la superficie de cocinado y/o los
elementos de calentamiento. El movimiento del elemento de calentamiento puede provocar que objetos colocados
sobre la placa de cocina y similares vuelquen o sean empujados fuera de la placa de cocina y similares, lo que
puede dar como resultado situaciones peligrosas o incluso heridas fisicas a usuarios o personas cerca de la placa
de cocina. El mecanismo y/o la rutina de seguridad puede comprender sensores para detectar objetos colocados
sobre la placa de cocina, la superficie de cocinado y/o los elementos de calentamiento.

En una realizacion mas adicional del método, la configuracion de modo conjunto puede estar indicada mediante
medios visuales, acusticos y/o hapticos, es decir, sefiales especiales, en una interfaz de usuario. La configuracion de
modo no conjunto puede estar indicada de manera similar.
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Ademas, cabe mencionar que el estado del elemento de control o los elementos de control puede estar indicado de
manera visual. El término estado en este contexto en particular englobara la activacion o desactivacion del
funcionamiento en modo conjunto y/o modo no conjunto, es decir, en modo sencillo.

De acuerdo con la reivindicacion 13 se proporciona un electrodoméstico que comprende al menos una placa de
cocina de acuerdo con cualquiera de las configuraciones y realizaciones descritas anteriormente.

En una realizacion del electrodoméstico, se puede proporcionar una unidad electrénica de control que se adapte y
configure de modo que haga funcionar el electrodoméstico de acuerdo con el método propuesto o cualquiera de sus
realizaciones.

Para ventajas y efectos ventajosos relacionados con el electrodoméstico se hace referencia a la descripcion anterior.

En conjunto, se puede observar que la placa de cocina, el electrodoméstico y el método propuestos son muy
adecuados para la manipulacion de recipientes de cocina con geometrias de los contornos diferentes. La adaptacion
a geometrias de los contornos diferentes permite un calentamiento optimizado energéticamente. Una ventaja
adicional es que los recipientes de cocina respectivos se pueden calentar de acuerdo con las necesidades
respectivas. En particular, los recipientes de cocina se pueden calentar de manera mas uniforme, lo que evita
sobrecalentamientos locales y/o alimentos quemados.

Ahora se describiran unas realizaciones ejemplares y seleccionadas en relacion con las figuras anexas, en las que:

la figura 1 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina de una primera configuracion, que no
forma parte de la invencion;

la figura 2 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina de una segunda configuracion, que no
forma parte de la invencion;

la figura 3 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina de una tercera configuracion, que no
forma parte de la invencion;

la figura 4 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina de una cuarta configuracion;

la figura 5 muestra una vista en perspectiva esquematica de un electrodoméstico con una configuraciéon, que no
forma parte de la invencion;

en las figuras, elementos similares se designan mediante signos de referencia similares.

La figura 1 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina 1 de una primera configuracién, que no
forma parte de la invencion. La placa de cocina comprende una superficie de cocinado 2. Sobre o en la superficie de
cocinado 2 se monta una primera mesa giratoria 3, que forma parte de una unidad de movimiento de la placa de
cocina 1. La primera mesa giratoria 3 se monta, con la rotaciéon permitida, alrededor de su eje central 4 y dentro de la
superficie de cocinado 2. Dicho de otro modo, la primera mesa giratoria 3 esta integrada en la superficie de cocinado
2 de manera que rote, de modo que esta pueda pivotar alrededor del eje central 4 que se extiende en la direccion
vertical durante el funcionamiento normal de la placa de cocina 1.

En la primera mesa giratoria 3 se monta un primer elemento de calentamiento 5 en una posicién descentrada. El
primer elemento de calentamiento 5 tiene un disefio circular que es una caracteristica general, aunque no
obligatoria, de los elementos de calentamiento utilizados en placas de cocina domésticas. En su lugar, los elementos
de calentamiento pueden tener, por ejemplo, formas alargadas, ovaladas en particular.

La posicién descentrada en el presente caso es tal que el exterior del borde del primer elemento de calentamiento 5
esta cerca de la periferia exterior de la primera mesa giratoria 3.

En la realizacién mostrada, el radio de la primera mesa giratoria 3 es mayor que el diametro del primer elemento de
calentamiento 5. En otras realizaciones esta situacién puede ser diferente. En particular, es posible que el diametro
del primer elemento de calentamiento 5 sea igual o incluso mayor que el radio de la primera mesa giratoria 3.

Dentro de la superficie de cocinado 2 y en el exterior de la primera mesa giratoria 3 se disponen los segundos
elementos de calentamiento 6. Los segundos elementos de calentamiento 6 en el presente caso también son de
disefio circular. Asimismo, los segundos elementos de calentamiento 6 tienen tamafios diferentes, que en el
presente caso indicara que estos tienen potencias calorificas diferentes.

Los segundos elementos de calentamiento 6 se distribuyen de manera circunferencial con relacion a la primera
mesa giratoria 3 y se situan cerca de la periferia exterior de la primera mesa giratoria 3. Los segundos elementos de
calentamiento 6 estan separados entre si por 180 y 90 grados, respectivamente.
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En la configuracién mostrada en la figura 1, en la que el primer elemento de calentamiento 5 esta representado
mediante lineas continuas, el primer elemento de calentamiento 5 estd tan cerca del segundo elemento de
calentamiento 6 izquierdo que estos pueden establecer una zona de cocinado Unica 7.

En particular, una zona de cocinado Unica 7 estara definida por el hecho de que en y sobre una zona de cocinado
Unica 7 se obtiene una distribucién y emision de calor comparativamente Unica. En general, la propia zona de
cocinado Unica es mayor que la suma de las zonas de cocinado individuales respectivas. Esto a su vez implica que
un recipiente de cocina de forma alargada se puede calentar de manera mas eficiente, en particular mas uniforme,
en particular en lo que concierne al area del contorno del recipiente de cocina.

La primera mesa giratoria 3, tal como se muestra en la figura 1, puede rotar de manera horaria y antihoraria al
menos 270 grados, lo que esta indicado mediante una flecha doble respectiva. Hacer rotar el primer elemento de
calentamiento 5 a otras posiciones, representadas en la figura 1 mediante un primer elemento de calentamiento con
sombreado gris 5 situado en unas posiciones superior, inferior y del lado derecho, conduce a distribuciones
diferentes de los elementos de calentamiento y, segun el caso, a zonas de cocinado Unicas diferentes.

En la posicion superior, el primer elemento de calentamiento 5’ representa un elemento de calentamiento sencillo
que funciona unicamente en modo sencillo. En las posiciones inferior y del lado derecho, el primer elemento de
calentamiento 5’ esta de nuevo cerca del segundo elemento de calentamiento 6 respectivo, de modo que se puedan
establecer zonas de cocinado Unicas adicionales. Para una mayor claridad, las zonas de cocinado Unicas
adicionales no estan indicadas en la figura 1. Las zonas de cocinado Unicas adicionales difieren de la zona de
cocinado Unica 7 en su tamafio y la potencia calorifica, ya que el primer elemento de calentamiento 5 se combina
con tipos diferentes de segundos elementos de calentamiento 6 que difieren entre si, por ejemplo, en el tamafio y la
potencia calorifica.

Las configuraciones en las que el primer elemento de calentamiento 5, 5’ establece una zona de cocinado Unica con
un segundo elemento de calentamiento 6 respectivo se pueden denominar como configuraciones de modo conjunto.
La configuracion en la que el primer elemento de calentamiento 5 no esta lo bastante cerca de un segundo elemento
de calentamiento 6, es decir, la posicion superior en la figura 1, se puede denominar como una configuracion de
modo no conjunto o modo sencillo. La figura 2 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina 1 de
una segunda configuracién, que no forma parte de la invencion.

La segunda configuracion difiere de la primera configuracién, mostrada en la figura 1, en que la primera mesa
giratoria 3 contiene dos primeros elementos de calentamiento 5 y que se proporcionan Unicamente dos segundos
elementos de calentamiento 6. Los segundos elementos de calentamiento se sitian en los lados izquierdo y derecho
de la primera mesa giratoria 3 respectivamente.

Los dos primeros elementos de calentamiento 5 se sitian descentrados sobre la primera mesa giratoria 3 y tan
cerca como sea posible de la periferia exterior de la primera mesa giratoria 3. Asimismo, los primeros elementos de
calentamiento 5, de manera mas especifica sus ejes centrales, se encuentran en una linea que pasa a través del eje
central 4 de la primera mesa giratoria.

En la configuracion representada mediante lineas continuas, los dos primeros elementos de calentamiento 5 estan
tan cerca de los segundos elementos de calentamiento 6 izquierdo y derecho, respectivamente, que se pueden
establecer dos zonas de cocinado Unicas. Los pares respectivos de primeros 5 y segundos 6 elementos de
calentamiento pueden funcionar en modo conjunto. Para una mayor claridad, en la figura 2 se muestra de manera
explicita solamente una zona de cocinado Unica 7.

En la configuracién representada con un sombreado gris, en la que los primeros elementos de calentamiento 5’ rotan
90 grados en comparacion con la configuracion de lineas continuas, todos los elementos de calentamiento, es decir,
los dos primeros elementos de calentamiento 5’ y los dos segundos elementos de calentamiento 6, pueden funcionar
en modo sencillo, es decir, en modo no conjunto.

En la configuracion de lineas continuas de la figura 2, en la que se pueden establecer de manera simultanea dos
zonas de cocinado Unicas 7, todos los primeros elementos de calentamiento 5 y los segundos elementos de
calentamiento 6, de manera mas detallada sus ejes centrales, se situa sobre una linea comun. Esta configuracion
representa una configuracion en linea que puede ser ventajosa para aspectos de disefio de la placa de cocina.
Ademas, una configuracion en linea puede conducir a una disposicion ventajosa de los elementos de calentamiento,
en la que se obtiene un area o espacio libre comparativamente grande que se puede utilizar como un espacio de
trabajo adicional para colocar diferentes clases de objetos, p. €j., utensilios de cocina y similares.

La figura 3 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina de una tercera configuracion, que no
forma parte de la invencion. De manera similar a la segunda configuracion, se proporciona una primera mesa
giratoria 3 con dos primeros elementos de calentamiento.

Asimismo, y al contrario que en la primera y segunda configuracion, se proporciona una segunda mesa giratoria 8,
sobre la cual se montan dos segundos elementos de calentamiento 6. Los dos primeros elementos de calentamiento
5 y los dos segundos elementos de calentamiento 6 se sitdan en lineas que se extienden a través de los ejes

11



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

ES 2726769 T3

centrales 4 respectivos de la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria. Tal como se puede observar, los primeros
elementos de calentamiento 5 respectivos y los segundos elementos de calentamiento 6 respectivos se situan
desfasados 180 grados en la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria, respectivamente. Cabe destacar que se pueden
proporcionar mas de dos mesas giratorias, en particular se puede proporcionar una mesa giratoria para cada uno de
los elementos de calentamiento 5.

En la configuracion mostrada en la figura 3, la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria pueden rotar 360 grados en
torno a sus ejes centrales 4 respectivos. Las zonas de cocinado Unicas, tal como la zona de cocinado Unica 7
indicada en la figura 3, se pueden obtener si los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento estan en una
configuracion en linea. Al considerar la tercera realizacion, la zona de cocinado Unica 7 en todos los casos se
encuentra entre los ejes centrales 4 de la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria. Se pueden establecer zonas de
cocinado Unicas, que pueden diferir entre si en el tamafio, forma y/o potencia calorifica dependiendo del
emparejamiento de los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento respectivos.

La configuracién mostrada en la figura 3 permite el establecimiento de cuatro zonas de cocinado Unicas diferentes
de acuerdo con todas las posibles combinaciones combinatorias de los primeros 5 y segundos 6 elementos de
calentamiento. Cabe destacar que el nimero de combinaciones combinatorias depende de al menos el tamafio y la
potencia calorifica de los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento montados en la primera 3 y segunda
8 mesa giratoria. Cabe destacar que no es obligatorio que se establezcan zonas de cocinado Unicas en todas las
posibles combinaciones combinatorias.

Al hacer girar la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria de modo que ningun par de primer 5 y segundo 6 elemento de
calentamiento establezca una zona de cocinado Unica 7, se pueden obtener unas configuraciones de modo no
conjunto respectivas. En principio, es posible permitir cualesquiera posiciones de rotacion de la primera 3 y segunda
8 mesa giratoria para establecer las configuraciones de modo no conjunto. En este caso se pueden producir una
gran variedad de disposiciones posibles de los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento. Esto a su vez
permite una adaptacion flexible de la disposicion de los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento a los
tamanos de los recipientes de cocina respectivos colocados o a colocar sobre la placa de cocina 1.

Cabe mencionar que la placa de cocina se puede adaptar de modo que solamente se puedan obtener las
configuraciones de modo no conjunto en posiciones de rotacion predefinidas de la primera 3 y/o segunda 8 mesa
giratoria. A modo de ejemplo, en la configuracion mostrada en la figura 3 solamente se puede proporcionar una
configuracion sencilla de modo no conjunto, en la que la primera 3 y segunda 8 mesa giratoria rotan 90 grados con
respecto a su configuracion en linea.

Una caracteristica perteneciente a cualquiera de las configuraciones mostradas y descritas en relacién con las
figuras 1 a 3 es que se puede proporcionar un sistema de control que se adapte de modo que controle el
funcionamiento en modo conjunto y en modo no conjunto de los primeros 5 y segundos 6 elementos de
calentamiento. El sistema de control se puede adaptar de modo que los primeros 5 y segundos 6 elementos de
calentamiento que establecen una zona de cocinado Unica 7 se puedan controlar mediante un elemento de control
comun sencillo. Dicha configuracién mejora en gran medida la facilidad de funcionamiento de la placa de cocina 1.

Controlar los primeros 5 y segundos 6 elementos de calentamiento mediante un elemento de control comun puede
estar acompafiado de la activacion y/o desactivacion de los elementos de control. De manera mas detallada, los
elementos de control de modo sencillo, p. ej., los mandos de control, de los elementos de calentamiento respectivos
que establecen una zona de cocinado Unica se pueden desactivar al tiempo que se activa un elemento de control
para el funcionamiento en modo conjunto, y viceversa. Cabe destacar que un elemento de control para un
funcionamiento en modo conjunto puede ser uno de los elementos de control dispuestos para un funcionamiento en
modo no conjunto, es decir, un modo sencillo. Como alternativa, se puede proporcionar un elemento de control
independiente para un funcionamiento en modo conjunto.

La primera mesa giratoria 3 y, donde sea de aplicacién, la segunda mesa giratoria 8 se pueden hacer rotar de
manera manual. No obstante, en particular en términos de facilidad de utilizaciéon, la rotacién de la primera mesa
giratoria 3 y, donde sea de aplicacion, la segunda mesa giratoria 8 se puede llevar a cabo de manera automatica. En
la presente se pueden proporcionar un controlador y los motores y/o actuadores respectivos.

La figura 4 muestra una vista superior esquematica de una placa de cocina 1 de la invencion. La placa de cocina 1
difiere de aquellas de la figura 1 a 3 en que también se pueden llevar a cabo movimientos de traslacion lineal del
primer elemento de calentamiento 5.

En la figura 4, el primer elemento de calentamiento 5 esta rotado a una posicién en la que se establece una zona de
cocinado Unica 7 con el segundo elemento de calentamiento 6 inferior derecho. Hacer rotar el primer elemento de
calentamiento 5 180° hasta la posiciéon 5’ conducira a una configuracion en la que los elementos de calentamiento se
sitian en las esquinas de un rectangulo y pueden funcionar en un modo sencillo.

La mesa giratoria 3 de la realizacion mostrada en la figura 4 esta acoplada a un sistema de carriles de tipo lineal,
indicado de manera esquematica mediante dos flechas. El sistema de carriles se adapta y disefia de modo que sea
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posible como tal un movimiento lineal de la mesa giratoria 3. En la presente, el sistema de carriles proporciona
movimiento en dos direcciones lineales mutuamente perpendiculares.

Se puede reconocer facilmente que el primer elemento de calentamiento 5 se puede mover a lo largo de una
trayectoria de forma lineal y/o circular. Por ejemplo, con el fin de establecer una configuracion de quemador conjunto
entre el primer elemento de calentamiento 5 y el segundo elemento de calentamiento 6 situado en la parte superior
izquierda, se puede hacer rotar la mesa giratoria -90° (o 270°) y a continuacién moverla hacia la izquierda
aproximadamente una distancia indicada mediante una flecha respectiva. Cabe destacar que los movimientos lineal
y/o de rotacién se pueden llevar a cabo en una secuencia arbitraria, en particular de manera simultanea. Por tanto,
el primer elemento de calentamiento 5 se puede mover a lo largo de trayectorias de un conjunto de trayectorias.

Para establecer un modo conjunto entre el primer elemento de calentamiento 5 y el segundo elemento de
calentamiento 6 dispuesto en la parte inferior izquierda, la mesa giratoria se puede mover hacia abajo a lo largo del
carril o sistema de guiado lineal y se puede hacer rotar de modo que el primer elemento de calentamiento 5 esté en
una configuracién de modo conjunto con el segundo elemento de calentamiento 6 inferior izquierdo.

En la figura 4 esta indicada mediante una linea a trazos una posible trayectoria 12 a lo largo de la cual se puede
mover el primer elemento de calentamiento 5. Cabe destacar que la trayectoria 12 mostrada en la figura 4 puede
tener una geometria o recorrido diferente, en particular dependiendo de la posicién de comienzo. Asimismo, cabe
destacar que la sucesion de movimientos de rotacion y movimientos de traslacion puede ser diferente. En particular,
es posible llevar a cabo los movimientos de rotacién y los movimientos de traslacion no solo de manera sucesiva
sino también de manera simultanea.

Cabe destacar ademas que esta dentro del alcance de la invencion si todos los elementos de calentamiento de la
superficie de cocinado 2 se pueden mover con al menos uno de un movimiento lineal y uno curvo, en particular
circular.

La figura 5 muestra un electrodoméstico 9 que comprende una placa de cocina 1 en una configuraciéon de acuerdo
con la primera configuracion mostrada y descrita en relacion con la figura 1. Cabe destacar que la placa de cocina 1
deberia tener la configuracién de la figura 4.

El aparato 9 comprende un primer mando de control 10 adaptado en particular de modo que controle el primer
elemento de calentamiento 5 montado en la mesa giratoria 3. Asimismo, el aparato comprende unos segundos
mandos de control 11 adaptados de modo que controlen los segundos elementos de calentamiento 6 respectivos.
En una configuracion de modo conjunto, tal como, por ejemplo, la mostrada en la figura 4, el mando de control 11 del
segundo elemento de calentamiento 6, que establece la zona de cocinado unica junto con el primer elemento de
calentamiento 5, se desactiva mientras el primer mando de control 10 cambia a un funcionamiento en modo
conjunto, en el que el primer 5 y segundo 6 elemento de calentamiento que establecen la zona de cocinado Unica
pueden funcionar conjuntamente. Si todos los elementos estan funcionando en modo no conjunto, todos los mandos
de control estan en el modo de funcionamiento de modo no conjunto, en el que cada uno de los elementos de
calentamiento puede funcionar en modo sencillo.

El método de funcionamiento de la placa de cocina 1 se puede deducir con facilidad a partir de la descripcion
anterior. En particular, se puede disponer que en una configuraciéon de modo conjunto en la que el primer 5y
segundo 6 elemento de calentamiento establezcan una zona de cocinado Unica 7, se puedan hacer funcionar el
primer 5 y segundo 6 elemento de calentamiento mediante un elemento de control comin 10, mientras que en
cualquier configuracion de modo no conjunto, se puedan hacer funcionar el primer 5 y segundo 6 elemento de
calentamiento mediante los elementos de control individuales respectivos. Asimismo, se hace referencia a la
descripcion anterior y mas anterior.

Lista de nimeros de referencia
1 placa de cocina
superficie de cocinado
primera mesa giratoria
eje central

primer elemento de calentamiento

primer elemento de calentamiento
segundo elemento de calentamiento

zona de cocinado Unica

o N o g o b~ w N

segunda mesa giratoria
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9 electrodoméstico
10 primer mando de control
11 segundo mando de control
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REIVINDICACIONES

1. Un método de funcionamiento de una placa de cocina (1) que comprende una superficie de cocinado (2) que
tiene al menos dos elementos de calentamiento (5, 6) adaptados de modo que calienten articulos de cocina, y
comprendiendo ademas al menos una unidad de movimiento que comprende una plataforma movil y una mesa
giratoria (3), donde la mesa giratoria (3) se monta, con la rotacién permitida alrededor de un eje interior, sobre la
plataforma movil, donde al menos un primer elemento de calentamiento (5) de los dos o mas elementos de
calentamiento se monta descentrado en la mesa giratoria (3), donde la unidad de movimiento se adapta y disefia de
modo que el primer elemento de calentamiento (5) se pueda mover a lo largo de al menos una trayectoria (12) de al
menos una de un tipo lineal y curvo, donde al menos un segundo elemento de calentamiento (6) de los dos o mas
elementos de calentamiento se sitla con relacion a la trayectoria (12) de modo que en al menos una posicion de la
trayectoria a lo largo de al menos una trayectoria (12), el primer elemento de calentamiento (5) y el o los segundos
elementos de calentamiento (6) estén tan cerca entre si como para establecer una zona de cocinado Unica (7), en la
que el primer elemento de calentamiento (5) y el segundo elemento de calentamiento (6) son quemadores de gas,
donde en una configuracion de modo conjunto del primer elemento de calentamiento (5) y el segundo elemento de
calentamiento (6), en la que el primer (5) y segundo (6) elemento de calentamiento establecen una zona de cocinado
Unica (7), el primer (5) y segundo (6) elemento de calentamiento se pueden hacer funcionar mediante un elemento
de control comun (10), mientras que en cualquier configuraciéon de modo no conjunto, el primer (5) y segundo (6)
elemento de calentamiento se pueden hacer funcionar mediante los elementos de control individuales (10, 11)
respectivos.

2. El método de acuerdo con la reivindicacion 1, donde el elemento de control comun (10) se activa y desactiva
dependiendo de al menos una posicion de la trayectoria de modo conjunto a lo largo de al menos una trayectoria
(12).

3. El método de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 y 2, donde el primer elemento de calentamiento
(5) se mueve de manera automatica a lo largo de una trayectoria (12) de acuerdo con un ajuste de un usuario o un
programa.

4. El método de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, donde una configuraciéon de modo conjunto
esta indicada mediante medios visuales, acusticos y/o hapticos en una interfaz de usuario.

5. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la o las trayectorias (12)
estan compuestas por al menos uno de un movimiento lineal monodimensional, un movimiento bidimensional, un
movimiento circular monodimensional y un movimiento circular bidimensional.

6. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la placa de cocina (1)
comprende ademas al menos tres elementos de calentamiento, donde la o las unidades de movimiento se adaptan
de modo que, en al menos una segunda posicion del primer elemento de calentamiento (5) a lo largo de la
trayectoria, todos los elementos de calentamiento estén alineados a lo largo de una linea comun.

7. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la unidad de movimiento de
la placa de cocina (1) se adapta de modo que el o los primeros elementos de calentamiento puedan rotar en una
direccion horaria y/o antihoraria al menos uno de al menos 90°, 180°, 270° y 360°.

8. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la o las unidades de
movimiento de la placa de cocina (1) comprenden al menos un mecanismo de retencion adaptado de modo que
retenga el primer elemento de calentamiento (5) en al menos una posicion predefinida a lo largo de la trayectoria
(12).

9. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la placa de cocina (1)
comprende ademas un sistema de control que tiene unos elemento de control (10, 11) adaptados de modo que
hagan funcionar uno de los elementos de calentamiento (5, 6) respectivos, donde el sistema de control se adapta de
modo que un par de un primer (5) y segundo (6) elemento de calentamiento, que establecen una zona de cocinado
Unica (7), se puede controlar mediante un elemento de control comun (10).

10. El método de acuerdo con la reivindicacion 9, donde el elemento de control comuin (10) se activa dependiendo
de al menos una de las posiciones de la trayectoria del primer elemento de calentamiento (5), y donde sea de
aplicacién, de al menos un segundo elemento de calentamiento (6).

11. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde la placa de cocina (1)
comprende ademas al menos un control del movimiento adaptado y configurado de modo que mueva el primer
elemento de calentamiento a lo largo de al menos una trayectoria (12).

12. El método de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, donde el o los primeros y/o
segundos elementos de calentamiento de la placa de cocina (1) se seleccionan del grupo que comprende
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quemadores de gas, elementos de calentamiento inductivos, elementos de calentamiento por radiacion, elementos
de calentamiento por resistencia eléctrica.

13. Un electrodoméstico (9) que comprende al menos una placa de cocina (1) y una unidad de control electrénico

adaptada y configurada de modo que haga funcionar el electrodoméstico de acuerdo con un método de al menos
una de las reivindicaciones 1 a 12.
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